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Exterior

Surface of the top lid and outside of the main body:
* Wipe with a cloth damped with soap water.
e Only use soft and dry cloth to wipe the control panel.
* Make sure to remove all the food residues around the control panel.

This symbol means that this product shall not be disposed of with

Accessories

Spatula and inner pot:
« Soak in hot water and clean with sponge.

7 Recycling

normal household waste (2012/19/EU).

Follow your country’s rules for the separate collection of electrical —

and electronic products. Correct disposal helps prevent negative

consequences for the environment and human health.

8 Guarantee and service
If you need service or information, or if you have a problem, visit the Philips

)¢

* lI3non3BaniTe caMo NpUIOXeHUTe KyXHEHCKM Npubopu. N3bsareanTe
M3MNON3BaHETO Ha OCTpK Npubopw.

* 3a fa ce nsberHart 4packoTMHU, He ce MpenopbyBa fa ce roTBsT
pakoobpa3HuM NPOAYKTN U MPOAYKTM C Yepynku. Mpeam ga rv croteuTe,
OTCTPaHEeTe YepyrnkuTe UM.

¢ He nocraBanTe MeTanHM NpegMeTu Ui HeCBOMCTBEHW BELLEeCTBa B
napH1s oTBOP.

e He nocraBaiTe MarHuTHa cybcTaHUMa BbpXy kKanaka. He nsnonssante
ypena B 61130CT O MarHUTHa cybcTaHums.

e BuHaru octasanTe ypefa fa U3CTUHe, MPeaun Aa ro noYncTuTe num
npemecruTe.

e BuHarn nouncTanTe ypena cref ynotpeba. He munte ypena B
CbAOMMANHA MaLLVHa.

¢ BuHarun nskntoysanTe Wwencena oT KOHTaKTa, ako HiMa Aa usnonssarte
ypena Ab/ro BpeMme.

e AKO ype[bT ce 13Mos3Ba HeNPaBUIHO UKW 33 NPOMeCcUOoHaNHU 1N
nonynpodecroHanHu Leau, namn ako ce U3non3Ba no HaumH, KOWTO He
€ B CbOTBETCTBME C yKa3aHuWsATa B TOBa PbKOBOACTBO 3a eKcrioatauums,
rapaHuusaTa ctaBa HeBanugHa v Philips oTka3Ba 0TroBOPHOCT 3a KakBUTO U
3 € NPUYNHEHW LETW.

— website at www.philips.com or contact the Philips Customer Care Center EnektpomMardHutHu noneta (EMF)
m @ @ in your country. You can find its phone number in the worldwide guarantee Tosu ypes Ha Philips e B cboTBETCTBYE € HOPMaTUBHATa ypeaba 1 BCUuKL
® :f;ﬂet-g thlere is no Customer Care Center in your country, go to your local [ecTBalLmM CTaHAapTU, CBbP3aHu C M3NaraHeTo Ha eNekTPOMarHUTHM noneTa.
It 3 Iips dealer.

English 1 p y 3 0T 0z [ ] @ (W]

9 yeckmi = e T e T 2 BawuaT MHOrodyHKUMOHanNeH ypeq 3a

Bbarapcku 1 Slovensky 4 & @ 9 SpQlelcatlonS

Cestina 1 Shqip 4 @ roteeHe

Eesti 1 Yxpaincoka 2 I R o Model Number HD4713 Mo3ppassiBaMe BUM 3a NokynkaTa v 4obpe foLWn BbB .P'hilips!

Rated power input 896-1067W 3a fa ce Bb3nos3gaTe M3LSAMN0 OT Npeasiaranata ot Philips nopapbxka,

Magyar 2 Azarbaycan 5 o 1

. perncTpupanTe npoaykTa cn Ha www.philips.com/welcome.
Rated capacity 5.0L
Kasak 2 Rwybipbu 5 @ @
- T User Manual Recipe Book Warranty Rice capacit 1.8L
Lietuviskai 2 Jofogao 5 packy 3 Kakso uma B kyTuaTa (¢ur. 1)
LatvieSu 2 Kbiprbizua 5 0 -
. . TIaBHO YCTPOWCTBO Ha

MaKe_p'OHCKM 3 Tounkw 6 o b ©) - =HE (©) 10 Troubleshootlng MHOrO(MYHKLMOHAHWS Ypef, 3a roTBeHe Mepurenna vaia

Polsk: i 3 Turkmenge 6 o {}D @ If you encounter problems when using this Multi cooker, check the following 2 B 1 nbXuua 3a opu3 1 cyna 3axpaHBaly kaben

Romana 3 O'zbek 6 points before requesting service. If you cannot solve the problem, contact the KowWHMLa 3a 3adyluaBaHe Ha napa PLkoBOf, 3a NoTpebuTens

Philips Consumer Care Center in your country. -
2 P y y KHura ¢ peuentu fapaHumoHHa KapTa
Problem Solution
There is a connection problem. Check if the power
The liaht on th cord is connected to the Multi cooker properly and 4 OGU—'« npernen (cbmr. 2)
elighton the if the plug is inserted firmly into the power outlet.
button does not go @ | Kanak (® | Enextpuyecku koHTakT
on. g The light is defective. Take the appliance to your
Philips dealer or a service center authorized by @ | NopsweH bTpelueH kanak | (2) byToH 3a ocobOXAaBaHe Ha
Philips. kanaka
10
% There is not enough water. Add water according to (® | BeTpelueH b OtBoOp 3a napa
the scale on the inside of the inner pot. VIHAVKALMM 33 HUBOTO Ha
Make sure that there is no foreign residue on the @ BodaTta ® | Kanauxa Ha otsopa 3a napa
_ heating element and the outside of the inner pot
The rice is not cooked. o . ® | KoHTponeH nanen KnanaH 3a napa
@ before switching the Multi cooker on.
Beef (1 12 leuis 115 [hois _The heating element is damaged, orthe inner pot
(%) u u E Note is deformed. Take the Multi cooker to your Philips 0630p Ha koHTponuTe (¢ur. 3)
Poultry (%) 10 hours 1-15 hours « After the cooking process is started, you can press 18/-> to terminate the dealer or a service center authorized by Philips. ByTOH 3a roTeeHe Ha 5
Pork (=) 10 hours 1-15 hours current work, and the appliance goes to menu selection mode. The rice is too dry and | Add more water to the rice, and cook for a bit @ 33yLUeHo Ancnneii 3a npoabXuTeNHOCT
Slow cook T ) not well cooked. longer.
= ByToH 3a 6aBHO roTeeHe,
Low 18 Lamb (=) 10 hours 1-15 hours : : You might have pressed the keep-warm button ® Him(a TeMnenaTyna ByToH 3a 360p Ha MeHto
” ® Seafood (=2) 8 hours 1-15 hours Rice/Soup/Porridge/Beans/Cabbage rolls/Yogurt N i cook before pressing the start button. In this case the patyp
T = 1 Follow the steps in “Preparations before cooking”. The Multi cooker Multi cooker will be in standby mode after the ® ByTOH 32 noaAbp>xaHe Ha @) | ByToH 3a npeTonnsHe
- . : . does not switch to cooking is finished TOMMMHATA/OTMSIHA y P
Manual (Z=) 2 hours 1-15 hours 2 Pressthe ® or (9 to select the cooking function you need (fig. 9). the keep-warm mode 9 :
Beet () Al T > The indicator chosen cooking function lights up, the default cooking automatically. The temperature control is defective. Take the byTOH 3a Bpeme 3a roTeeHe/
ee ours -15 hours faic di i ili i
il time is displayed on the screen. appliance to your Philips dealer or a service center ByToH 3a roteeHe Ha napa @ | oTnoxeH cTapT/n36op Ha
Poultry ( v) 4 hours 1-15 hours 3 Press Vv to confirm, the Mutil cooker starts working in the selected mode. authorized by Philips. Temnepatypa
4 When the cooking is finished, you will hear 4 beeps and the selected ica i You have not rinse the rice properly. Rinse the rice ByTOH 3a 6aBHO roTBeHe,
Slow cook Pork (&=) 4 hours 1-15 hours cooking functionglaight will be gf‘f. b The rice s scorched. until the water runs clear. ® B)v/lc0|<a Temnepatypa @ | ByToH 3a noTeLpKnaBaHe
High T8 Lamb (%) 4 hours 1-15 hours 5 The Multi cooker will be in keep-warm mode automatically. Water spills out of the | Make sure that you add water to the level indicated ByTOH 3a nevene ByTOH 3a coTMpaHe
. o di ; Multi cooker during on the scale inside the inner pot that corresponds
= > The keep-warm indicator lights up. : - 5
@ ®) Seafood (=) 2 hours 1-15 hours cooking. to the number of cups of rice used. @ | UnamkaTop Ha Taitmep @) | ByToH 3a n360p Ha MeHIo
Manual (=) 2 hours 1-15 hours E Note Clean the inner pot with some washing detergent VHOMKATOp 3a OTIOKEH CTapT
- o & : , , — : — — Rice smells bad after ~|and warm water.
@ = @ @ ¥ " = @ @ Beef (') 50 minutes 10-120 minutes . Tlhe Ieveldmarkid inside ’ihe |Infnerdpfc;t isjustan |n?|cat|.on. Yczju can cooking. After cooking, make sure the steam vent cap, inner I'Iporpama 33 roTBeHe
@ =) @ @- % @ @ Poultry ( g;f) 30 minutes 10-120 minutes Zr\/e\/fe{seicéustt e water level for different types of grains and your own lid and inner pot is cleaned thoroughly.
B - . :
@ 5 (Rl PN @ S Pork (=) 95 RGeS 10-120 minutes « Besides following the water level indications, you may also add rice and DyHKUMA 33 ®DyHKums 32 Bpewme 3a Perynupyemo
1© D ®— Baking & i ) water at 1:1-1:3 ratio for rice cooking. BbArapckm roTBEHe AOMBAHUTENHO npuroTesaHe no Bpeme 3a
4 ® Lamb (=2) 50 minutes 10-120 minutes « Do not exceed the volume indicated or exceed the maximum water roTeeHe noppasbupaxe npuroTesHe
= f g f level, as this may cause the appliance to overflow. Tenewko dune (&) 120 MUHYTM 20 MUHVTU-4 Yaca
© 2922 Philips Domestic Appliances Holding B.V. @ @ seafood (f) 20 mfnutes 10-120 m{nutes 1 Ba)xHO 2 ’ ’
All rights reserved. Z% Manual (Z=) 20 minutes 10-120 minutes - Meco/ntuum (¥7) 60 MuHyTM 20 MUHYTK-4 yaca
6608.000.0806.5 (18/03/2022) — Pr—— ” Sauté Mpean ga nsnonssarte MHOFO(b)/HKLLI/IOHaJ'I6HMF| ypen 3a roteBeHe, npoyetete c () 120 = 4
ice ® minutes BHMMAaTENIHO TOBA PbKOBOACTBO 3a NOTPebuTensa 1 ro 3anaseTe 3a CrpaBka B 3apywasare CBUHCKO Meco (&= MUHYTH MUHYTU-4 Yaca
Soup & 90 minutes 20 minutes-4 hours E Note Geneue. = ArHeluko Meco (1) 120 MuHYTH 20 MUHYTK-4 Yaca
. : . ) OnacHoct
English « Only use the cooking utensils provided. Avoid using sharp utensils. Porridge & 25 minutes 10 minutes-2 hours + Keep the lid open when using the Sauté ‘" function. « VpesT He TpA6Ea aa e noTans Mopcku gapose (&) 25 mMuHyTn 20 MnHyTH-4 Yaca
 To avoid scratches, it is not recommended to cook ingredients with ) S . — ’ PbuHO (Z=) 30 MUHYTU 20 MUHYTU-4 Yaca
crustaceans and shellfish. Remove the hard shells before cooking. Beans 80 minutes 1-2 hours ; Efélsiﬂhtisst:@itlgazrtzpfirsgt?onri E)fiefo;%)cookmg ' NpenynpexpaeHue T P 60 120

1 |m|°orta nt « Do not insert metallic objects or alien substances into the steam vent. Cabbage rolls e 50 minutes 20-59 minutes A \m/to confirm. the Mutil cooke?.start-s working in the selected mode  To3u ypen He TpsAbBa fa ce M3Mon3Ba OT AeLla Ha Bb3pacT oT 0 0 8 roAuHM. enewko dune (&) WIATRR U 5= MUHYTY

Read this user manual carefully before you use the Multi cooker and save it » Do not place a magnetic substance on the lid. Do not use the appliance R ) 9 ' o To3u ypen Moxe [a ce U3MoJI3Ba OT Aela Ha Bb3pacT Haf, 8 roAmHu, Meco/ntuum (§7) 50 MUHYTH 5—120 MUHYTK

for future reference near a magnetic subst Yogurt[j 8 hours 6-12 hours 4 When the cooking is finished, you will hear 4 beeps and the selected

. gnetic substance. cooking function fiaht will be off aKo ca Nof, HeMpPeKbCHAT HAA30p M ako ca Nof HabMtoaeHWe nan ca C fi=] 30 5_120
Danger + Always let the appliance cool down before you clean or move it. Sauté ‘5" 30 minutes 10-59 minutes 9t g ' . WHCTPYKTUPaHK OTHOCHO GE30MacHOTO U3MON3BaHe Ha ypeaa v pasbnpat foTBeHe Ha BUHCKO MECo (&= BRI e
) : ) aute ® 5 The Multi cooker will be in keep-warm mode automatically. CBLD3aHWTE C TOBA ONacHOCTH napa i
o The appliance must not be immersed * Always clean the appliance after use. Do not clean the appliance in a i i > The keep-warm indicator lights u P ' ' ArHelko Meco (£2) 40 muryTm >~ 120 muryw
: dishwasher. Reheat (¥ 25 minutes 5-59 minutes P 9 P- » To3um yped MOXe Aa ce 13MoN3Ba OT Xopa C HaManeHu usnyecku Mopcku napose (=2) T 5 — 120 G

Warning » Always unplug the appliance if not used for a longer period. Keep warm 24 houirs NA Reheating Bb3MPUATUS MW YMCTBEHN HeOCTaTbLM Wn 6e3 ONUT 1 NO3HaHWS, ako b y T

« This appliance shall not be used by children from 0 year to 8 years. « If the appliance is used improperly or for professional or semiprofessional o o ' canon Ha6mon,6eH|/|e WK Ca UIHCTPYKTMPaHK 3a Ge3onacHa ynotpeba Ha PryHO (==) 25 MUHYTK 5-120 muHyTH

« This appliance can be used by children aged from 8 years and above if purposes, or if it is not used according to the instructions in this user 1 Loosen the cooled food and evenly dlstrlbu.te itin the inner pot. ypena v ca pa3bpanv eBeHTyanH1Te OnacHOCTH. Tenewko gune () T e
they are continuously supervised and they have been given supervision or manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses liability for any 2 Pour some water onto the food to prevent it from becoming too dry. The o [a3eTe ypela v 3axpaHBaLmsa kaben ganedye oT 4OCTbM Ha Aela Ha
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand damage caused. 5 Using the Multi cooker quantity of the water depends on the amount of food. Bb3PACT NOA 8 roAnHi. Meco/nmuum (§') 10 vaca 1-15uvaca
the hazards involved. 3 Press () to select Reheat function (fig. 11). o [MouncTBaHe 1 NOAAPBXKA Ha ypela MOXe [a Ce U3BbPLUBA OT Aella Ha basHo = = T T

« This appliance can be used by people with reduced physical, sensory or Electromagnetic fields (EMF) Before first use 4 Press v to confirm, the Multi cooker starts working in the selected mode. Bb3PacT Haf, 8 roAVHW 1 NMOA POANTENCK Haf30p. L?ATCiZHe’ e Haca - >ac
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been This Philips appliance complies with all applicable standards and regulations _ . ' 5 When the cooking is finished, you will hear 4 beeps and the selected * He nossonssaiiTe Ha Aella fia cv UrpasiT € ypeaa. Temnepatypa ATHEWKO Meco ( =) 10 vaca 1-15uaca
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe regarding exposure to electromagnetic fields. 1 Take out all the accessories from the inner pot. Remove the packaging cooking function light will be off. * To3u ypen Tps6Ba fa ce pPa3nosioxm cTabuHo, KaTo APBLXKMTE (ako 1ma ig Mopcku napose (=2) B e 1= 13 vpEe
way and understand the hazards involved. materla! of the inner pot. . 6 The Multi cooker will be in keep-warm mode automatically. TakuBa) ce pa3nosiarar Taka, Ye fia ce n3berHe pasnnBaHeTo Ha ropeliu =

« Keep the appliance and its cord out of reach of children aged less than 8 2  Your Multi cooker 2 Before first use, boil water and clean the Multi cooker. o The keep-warm indicator lights up. TeYHOCTI. PbuHo (%) 2 yaca 1-15yaca
years. 3 Clean the parts thoroughly before using it for the first time (see chapter » To3n ypen e npefiHa3zHayeH fa ce U3Mnos3Ba 3a JOMaKUHCKN 1 NOA0OHN

« Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they Congratulatpns on your purchase, and vyglcome to Phl.|IpS! "Cleaning and Maintenance”). Adjust the cooking temperature, cooking time, and delay uenu, Hanprmep: Tenewko dune (&) 6 vaca 1-15uaca
are older than 8 and supervised. To fully E‘.elrjeﬂt fror/n thle support that Philips offers, register your product at ote start o B KyXHEHCKM 30HM 33 NepcoHana B MarasuHm, ohucu 1 gpyri paboTHH : Meco/nmium (%7 ) 4 yaca 1-15 yaca

« Children shall not play with the appliance. www.philips.com/welcome. nomeLleHns; I_SSBH;Q = P 14

« This appliance should be positioned in a stable situation with the handles .. . » Make sure all parts are completely dry before you start using the Multi E Note * OQepmy; BUICOKa J BMHCKO Meco (&) Yaca —15vaca
(if any) positioned to avoid spillage of the hot liquids. 3 What Sin the bOX (flg 1 ) cooker. . e OT KANEHTW B XOTeNIW, MOTENN U APYTU NOAOOHN XUANULLHM TemnepaTypa ArHelKo Meco (=) 4 yaca 1-15y4aca

« This appliance is intended to be used in household and similar applications ) — - * Make sure that the outside of the inner pot is dry and clean, and that * You can adjust the temperature only for Bake @ and Sauté %" MNOMELLEHNs, R =
such as: Multi cooker main unit Measuring cup there is no foreign residue on the inside of the appliance. * You cannot adjust the cooking time for Rice &. _ ' B MecTa 3a HOLLYBaHe 1 3akycKa. Mopcku gapose (%) 2 vaca 1-15uyaca
o Staff kitchen areas in shops, offices and other working environments; Rice and soup 2 in 1 spoon Power cord * You can set the delay start time from 1- 24 hours for all cooking functions. o AKO KOMMNeKTLT 3axpaHBally kabenu e noBpegeH, Toi TpabBea aa 6bae PbyHO (Z=) 2 yaca 1-15uaca

r h } - - - » The cooking process will be finished by the time the delay start time has 3aMeHeH ¢ KOMMeKT kaben, Npeanaraiu oT NPOU3BOAUTENS.
. arm OUSleS, . . . Steamlng basket User manual Preparatlon before COOkIng elapsed_ If the preset time you set is shorten than the cooking time' the y ! . Tenewko (bl/lfle (’ﬁ) 50 MUHYTW 10-120 MWUHYTW
» By clients in hotels, motels and other residential type environments; Recine book Warranty card appliance will start the cooking process immediately e YpenwT He e NpefHa3HayeH 3a U3MNon3BaHe C BbHLLIEH Tanmep 1im
» Bed and breakfast type environments P Y n Warning : oTAesHa cMcTeMa 3a AMCTaHUMOHHO yrpasneHue. Meco/nTuum (ﬂ) 30 MUHYTK 10— 120 MyHYTH

« Ifthe power cord set is damaged, it must be replaced by a cord set : . : You can adjust the cooking time, temperature and delay start during the * lpean na BkntounTe ypen B KOHTaKTa, NpOBepeTe Janil NOCOYEHOTO _
avaiIaEIe from the manufactugrer P y 4 0O . fiq. 2 » Make sure that the detachable inner lid is properly installed. menu selection. BbXY HEro 3axpaHBaLLlo HampexXeHre oTroBaps Ha ToBa Ha MecTHaTa MNeuene iy SO =) 25 MuHyT 10120 muHym

« The appliance is not intended to be operated by means of an external verview ( '9. ) 1 After you choose a desired function, press @ to set the cooking EneKTputiecka Mpexa. ™ ArHewwko meco (1) 50 MUHyTY 10— 120 MuHyTH
timer or a separate remote-control system. @ | Top lid ® | Power socket E tem%erature (fig. 12): g ddisol A . He6OCTaBFII7ITe 3axpaHBallysa kaben oa BUcK npes pbba Ha MacaTta nunm Mopcku napose (=2) 20 MuHyTH 10— 120 MuHyT!

e Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local (@ | Detachable inner lid @ | Lid release button Note - The temperature in '|cator sprays on t. gscreen. PAOTHOTE TIOBBRINOTT, BRPIY KOTITD © fIocTanen ypeavT = (=) 20 10-120
power voltage before you connect it. « Do not fill the inner pot with food and liquid less than the minimum of 2 Pressthe (D or (D to adjust the temerature (fig. 13). There are 4 levels * MlpoBepere 4an HarpeBaTeNHIAT EIEMEHT 1 EbHILHATA CTpata Ha P == MY - MY

i £100° ° ° ° BLTPELLHWS Cbf, Ca YACTU M CyXu, MPean [a BKIIOUMTE Lencena B KOHTaKTa.

* Do not let the power cord hang over the edge of the table or worktop on ® | Inner pot Steam vent the water level indications, or more than the maximum of the water available: 100°C, 120 C'_ 140' Cand 160°C. ) ) P B H y PEAN A\ B w _ Opwu3 45 MUHYTK HAMAa OaHHW
which the appliance stands. (@ | Water level indications (® | Steam vent cap level indications 3 Press @ to set the cooking time, press the (® or (@ to adjust the cooking * He Brnio4BaliTe ypena B KOHTaKTa U He HaT/CKalTe HUKOW OT ByToHuTe Ha «

. . . . S T o i i OHTPO. aHe [¢) e. -

« Make sure the heating element and the outside of the inner pot are clean ® | Control panel Steam valve « For rice cooking, follow the water level indications on the inside of time (f'g; 14)'. . _ KOHTPOJTHMA NaHen C MOKpU Py . Cyna < 90 muHyTM 20 MUHYTK-4 Yaca
and dry before you put the plug in the power outlet. the inner pot. You can adjust the water level for different types of rice » The timer indicator @ displays on the screen. * NPEOYNPEXIEHME: Ako nckare na nsberHere NoTeHLManHa onacHocT, He Osecena kawa & 25MuHyT 10 MUHyTU-2 Yaca

« Do not plug in the appliance or press any of the buttons on the control Control iew (fig. 3) and according to your own preference. Do not exceed the maximum 4 Press @ to set the delay start time (fig. 15), press the ® or (¥) to adjust Aonyckante pasn1BaHe BbPXy 3axpaHBallig KOHEKTOP. )
panel with wet hands. ontrois overview (ng. quantities indicated on the inside of the inner pot. L» The delay start indicator €& displays on the screen.  NPEOYMPEXAEHWE: BuHarv cneaaiite MHCTPYKLMUTE W M3MON3BaNTe 606 5 80 MUHYTK 1-2 yaca

« WARNING: Make sure to avoid spillage on the power connector to avoid a @D | Stew cooking buton Time display * After the cooking process is started, you can press W/ to terminate the 5 Press v/ to confirm. The All-in-One cooker starts working in the selected MPABINHO YPeAa C UeN V3OATBaRE Ha NOTEHUMANHO HapanssaKe. 3enesu cbpMu €3 . 90— 58 npg
potential hazard - current work, and the appliance goes to menu selection mode. mode. * CbrnacHo NHCTPYKLMITE, ONKCaHK B TOBa PbKOBOACTBO 3a yroTpeba, P y v

) . . ) @ | Slow cook Low button Menu selection button 1M3M0N3BalTe MeKa v BraxHa Kbpna, 3a fa No4YNCTUTe NOBbPXHOCTUTE,

« WARNING: Always follow the instructions and use the appliance properly 6 . Knceno mnsko (j 8yvaca 6-12 yaca
to avoid potential injury. @) | Keep warm/Cancel button | @) | Reheat button Perform the following preparations before cooking with the Multi cooker: 6 Cleanina and Maintenance KOMTO ca B KOHTAKT C XpaHa, 1 He 3abpaBanTe fa oTcTpaHnTe Beidku —

; . ' OCTaTbLy OT XpaHa, 3anenHanu no ypena. _

« According to the instructions prescribed in this user manual, use a soft Steam cooking button ® Cooking time/delay start/ 1 Pressthe lid release button to open the Multi cooker(fig. 4). 9 . e nocLTlaBﬂmE oA Ka6ei/'|pn§' o5 HOKATO e manOn3aa Cotvpare & 30 MuHYTUN 10— 59 MUHyTU
damp cloth to clean the surfaces in contact with food and make sure to 9 temperature selection button 2 Take out the inner pot from the All-in-One cooker (fig. 5). E . K P o A Ypeaa. i A ’ Npetonnsive () 25 MUHYTU 5—59 MUHYTH
remove all the food residues stuck to the appliance. ® | Slow cook High button @ | Confirm button 3 Put the pre-washed food in the inner pot, wipe the outside and bottom ¢ ROraTo NocTaBATe KOWHULIATa 3a TOTBEHE Ha Napa, usbArsante ia

« Don't place the power cord under the appliance when in use. ; of the inner pot dry with soft cloth, then put it back into the All-in-One « Unplug the Multi cooker before starting to clean it. AOKOCBATE CTPAMIINATA CTEHA HA BETPEWNAA CbA, B NPOTVIBEH CTIyiay EENMEEEETE () TOTUTTENE 2 e HAMa AaHiu

i i ! i ) Bake button Sauté button cooker (fig. 6) X : : o o TOBa MOXe Aa NPpWYMHM fedopMalms Nopaam BUCOKa TeMNepaTypa.
« When placing the steaming basket, avoid touching the side wall of the OOKker 1g. o). » Wait until the Multi cooker has cooled down sufficiently before cleaning it.
p g 9 ) g9 - — - :
inner pot, otherwise it may cause deformation due to high temperature. @) | Timer indicator @) | Menu selection button 4 Close the lid. BHumaHune 5 U
Caution Delay start indicator 5 Putthe plug into the power socket (fig. 7). Inner lid e BHUMAHMWE: MOBLPXHOCTTa Ha HarpeBaTesHUs efleMeHT Ce HarpsiBa oT 3roJisBaHe Ha MHOFO(byHKLI,I/IOHaﬂHI/Iﬂ ypea

CAUTION: Surface of the heating element is subject to residual heat after
use.

Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips
does not specifically recommend. If you use such accessories or parts, your
guarantee becomes invalid.

Do not expose the appliance to high temperatures, nor place it on a

Cooking program

Cooking Sub cooking Default Adjustable cooking
function function cooking time time
=)

Beef (o 120 minutes 20 minutes-4 hours

E Note

» Make sure the outside of the inner pot is dry and clean, and that there is
no foreign residue on the heating element.
* Make sure the inner pot is in proper contact with the heating element.

Pull the inner lid out outwards to remove it from the top lid for cleaning
(fig. 16).

Soak in hot water and clean with sponge.

Make sure to remove all the food residues stuck to the Multi cooker.
Re-install the inner lid back to the top lid.

ocTaTbyHa TOMIMHa cnep ynotpeba.

Hvikora He n3non3BanTe akcecoapy UaK HYacTu OT APYrv MPOU3BOAUTENN UK
TakMBa, KOMTO He ca KOHKpeTHO npenopbyBaHn oT Philips. Mpwv n3nonssaHe
Ha TakvBa akcecoapw UV YacTu BalliaTa rapaHuyvs cTaBa HeBavaHa.

He n3narante ypena Ha BUCOKM TEMMEPaATypU 1 He ro NOCTaBsanTe BbPXY
paboTella 1K BCe OLLLe ropeLla roteapcka neyka.

He n3narante ypeda Ha npsika cibHYeBa CBET/IMHA.

3a roreeHe

Mpean nbpBaTta ynoTtpeba
1 MBBaﬂ,eTe BCNYKWM aKCeCOapmn OT BbTpPELLHNA Cba. MaxHeTe onakoBbYHUS
MaTepuai Ha BbTpeLWHNA Cb.

2 [pepw nbpBaTa ynotpeba cBapeTe Bofa v MOUYNCTETE
MHOTOMYHKLUMOHAHNSA ypes 3a FOTBEHE.

working or still hot stove or cooker. p : : Steam vent cap
oultry (') 60 minutes 20 minutes-4 hours : : : « MocTaBeTe ypeaa Bbpxy CTabUNHa, XOPU3OHTaNHa U PaBHa NOBbPXHOCT.
« Do not expose the appliance to direct sunlight. v St /St /sl ki /Bak * Follow the above steps to disassemble the inner lid. yp V'D' pxy +Xop P P 3 (HBCI)/:il(/ITCG-‘rIe'J:?a;);Tﬁz':acicBV;:';MMqﬁgTMI H_E;E:,,)ﬂ'a ro VINon3sare 3a Mupeu et
« Place the appliance on a stable, horizontal, and level surface. o Pork (&) 120 minutes 20 minutes-4 hours ew/Steam/Slow cooking/bake « Disassemble the steam vent cap from the inner lid (fig. 17). * BuHaru cnaraiTe BETPELUHMA CbA B YPeAa, Npean Aa NocTasuTe Wencena ARP :
. e ' 4 Stew & There are 5 cooking function: Stew £, Steam i, Slow cook Low ©§ « Clean the steam vent cap under tap water (fig. 18). Make sure no food B KOHTaKTa 1 fia BIJIOUNTE ypenaa.

« Always put the inner pot in the appliance before you put the plug in the i i - S : ! v ' b P 9. 1°). 2 E

poweyr oputlet and swi‘?ch it on PP youp plug Lamb (F) 120 minutes 20 minutes-4 hours Slow cook High g and Bake &. Each of them has 6 sub menus available. residue is left. Reassemble the steam box to the inner lid after cleaning * He nocrassiiTe BETPELLHNSA Cb} AVPEKTHO Haf OTKPWT MaMbK 3a roTeeHe Jabenexia

) o ) ) = i i . For cooking time range, refer to Chapter "Cooking program". is completed (fig. 19). Ha opus. .
« Do not place the inner pot directly over an open fire to cook rice. Seafood (&) 22 LS 20 minutes-4 hours 9 _g " . b 5 ‘g p“ E s completed (fig. 19) e H Y YBepeTe Ce, He B/KY HaCTW Ca HaMb/HO ¢yX/l, NPeA A3 3an0HeTe A3
« Do not use the inner pot if it is deformed Manual (Z=) 30 minutes 20 minutes-4 hours ! Follow the steps in Prepeiatfnsi)efremcookmg ’ i € 13NON3BANTE BETPELIHIA Chfl, BKO € AeDOpMUPaH. M3MION13BATE MHOTOMYHKUMOHANIHNA YPEA 33 roTBere.
i P : i i ) - 2 Press one of the buttons &3/1%/ TR/TR/1E repeatedly to select on of the Interior e BbHLUHWTE MOBLPXHOCTU MOXE [ia Ce HaropeLUsT, 4OKATO ypensT paboTw. « YBeperTe ce, Ye BbHLIHATa MOBbLPXHOCT Ha BLTPELLUHMA CbJ € CyXa U YnCTa

* The accessible surfaces may become hot when the appliance is operating. Beef (&) 60 minutes 5-120minutes cooking menus (fig. 8). Inside of the top lid and the main body: MHoro BHIMaBalTe, KoraTo jlokocsaTe ypena. W Ye HAMa OCTaTblLM OT BBTPELLHATa CTPaHa Ha ypena.

Take extra caution when touching the appliance. . ) L» The indicator chosen cooking function lights up, the default cooking e Wipe with a damp cloth.  [la3eTe ce oT ropeLyaTa napa, KOATO U3/1M3a OT OTBOPA 3a Napa no Bpeme
* Beware of hot steam coming out of the steam vent during cooking or out Poultry (§) 50 minutes 5-120minutes time is displayed on the screen. « Make sure to remove all the food residues stuck to the Multi cooker. Ha roTBeHe UK OT ypefia, KoraTo OTBOPUTE Kanaka. [lpbxTe HacTpaHa -

?g;g;gﬁg:?gig \;\(2?2 %’ﬁ:sigae;the lid. Keep hands and face away from Steam Pork () 30 minutes 5-120minutes 3 Press v to confirm, the Mutil cooker starts working in the selected mode. Heating element: pbUETe 1 JIMUETO CV OT ype[a, 3a fia n3berHere napara. OAroToBka npeau roteexe

: e ing is fini i »  Wipe with a damp cloth. « He BOuraiiTe 1 He MecTeTe ypefa o Bpeme Ha paboTa

. ) ) S ) coking i& Lamb 40 minutes 5-120minutes 4 When the cooking is finished, you will hear 4 beeps and the selected ! : 2 YPeA p p : n MpeavapexaeHne

Do not lift and move th_e appliance Whl|e-lt is opera_tlng. _ i (=) cooking function light will be off. » Remove food residues with a damp cloth. « He npeBuLwaBaiiTe MakcMMasHOTO HIBO Ha BOaTa, 0603HaYeHO Ha peaynpexa
« Do not exceed the maximum water level Ind_lcated in the inner pot to Seafood (=) 20 minutes 5-120minutes 5 The Multi cooker will be in keep-warm mode automatically. BbTPELUHMS CbA, 3a Aa n3berHeTe npenviBaHe, KOETO MOXe Aa AoBefe 40 ¢ YBepeTe ce, NOABWXHUAT BbTPELLEH Kanak € MOHTUPaH NpasBuHO.

prevent overflow which might cause potential hazard. Ly The k indi ligh noTeHLMasIHa ONaCHOCT.
. Manual (Z=) 25 minutes 5-120minutes & keep-warm indicator lights up. )

Do not place the cooking utensils inside the pot while cooking, keeping
warm or reheating rice.

He ocTaBsinTe KyxHeHcKUTe NpMBOPK B Cbaa NO BPEME Ha rOTBEHE,
nopabpyxKaHe Ha TOMAMHAaTa UK NPETOMISIHE Ha OpU3.
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ESaGenexma

* He nbiHeTe BLTPELLHMWS CbA, C XPaHa 1 TEYHOCT, MO-Masko oT
WHAMKALMATA 38 MMHUMAJTHO HVUBO Ha BOLaTa Uv noBeye oT
WHAMKALMATA 38 MaKCMMaHO HMBO Ha BOAATa.

» 3aroTBeHe Ha OpW3 CiefBaliTe yKa3aHUATa 3a HMBOTO Ha BOAATa OT
BbTPeLLHaTa CTpaHa Ha BbTPeLUHMS Cba,. MoxeTe fia peryimparte H1BOTO
Ha BofaTa Cropef pasfinyHuTe BULOBE OPU3 U CNPSIMO JINYHUTE BU
npeanoYnTaHus. He npesuriLaBanTe MakcMMaIHUTE KOJIMYeCTBa,
MOCOYEHUN OTBBLTPE Ha BLTPELUHMS Cb,

» Cnef CTapTVpaHe Ha NpoLeca Ha roTBeHe MOXeTe fia HaTUCHeTe
181/*D, 38 4@ NPeKpaTUTE TeKYLLMA NMPOLEC, M YpeLbT M1HaBa B PEXMM Ha
1n300p Ha MeHIo.

M3BbplLueTe cefgHaTa NoAroTOBKa Npeu rotBeHe ¢ MHOrO(yHKUMOHANHNS

ypen 3a rotBeHe:

1 HaTucHeTe ByToHa 3a ocBobOXdaBaHe Ha Kanaka, 3a ila oTBopuTe
MHOTroMyHKLMOHANHUS ype 3a roteeHe (dur. 4).

2 M3BafeTe BbTPELUHWS Cbf, OT ypea 3a roTBeHe “BCUYKO B egHO” (dur. 5).

3 TlocTaBeTe NpeABapUTENHO M3MUTaTa XPaHa BbB BLTPELLHMSA Cbf,
nofcyLueTe BbHLHAaTa 1 JO/THaTa YacT Ha BBTPELLHMSA CbA, C MeKa Kbpna,
Clef, TOBa ro BbpHeTe 06paTHO B ypeda 3a rotBeHe "BCUYKO B e4HO"
(cpur. 6).

4 3aTBOpETE Kanaka.

5 BkJtoueTe Liencena B eIeKTPUYECKNS KOHTAKT (cur. 7).

E3a6ene>|<|<a

° YBepeTe Ce, 4e BbHLUHaTa MOBbPXHOCT Ha BbTPELHNA Cb € CyXa N YNCTa
M 4ye BbpXy HarpeeBaTesIHMA eNeMeHT HAMa OCTaTbUKn.

° YBepeTe Ce, 4e BbTPELHNAT Cb, OCbLLEeCTBABA ,u,o6pe KOHTaKT C
HarpeBaTe/IHNA eJieMeHT.

3apywaBaHe/lapa/baBHo roTBeHe/lleyeHe
Vma 5 onumu 3a roteeHe: Stew (3agyluaBaHe) &5, Steam (Mapa) ié, Slow

i
cook Low (FaBHO roTeeHe, Hicka TemnepaTypa) iy, Slow cook High (BaBHo
roTeBeHe, BUCOKa TeMnepaTypa) Ly v Bake (Meuere) &). Bcsika oT Tax uma 6
HaNMYHU NOAMEHIOTA. 3@ BPEMETO 3a FOTBEHE BUXTe raBaTa “lNporpama 3a
roTeeHe".
1 Cnepgawnte cTbnkuTe OT “MNOArOTOBKA Npean roteeHe".
2 HatucHete eguH oT ByTOHMTE T;':l/i-?,.'p/t“g/g‘g/ HEeKOIKOKPaTHO, 3a fa
n3bepeTe e0HO OT MEHIOTaTa 3a roteeHe (ur. 8).
> VHanKkaTopbT Ha n3bpaHaTta yHKLUMs 3a FOTBEHE CBETBA, BPEMETO 3a
roTBeHe Mo nogpasbupaHe ce nokassa Ha ekpaHa.
3 [lokocHeTe Vv, 3a la NOTBbPAUTE — MHOTOYHKLMOHANHUAT ypen 3a
roTBeHe 3anoysa fa paboTu B U3bpaHusa pexum.
4 Cnep KaTo roTBEHETO MPUKITIOYK, e vyeTe 4 3ByKOBW CUTHaNa u
CBETIMHHUAT MHAMKATOP Ha n3bpaHaTa yHKLMS 3a roTBEHE LLie n3racHe.
5 MHoroyHKUMOHANHUSAT ype[ 3a roTBeHe aBTOMAaTUYHO Lie ce BKJTIOYM B
pexunM Ha NoaabpXaHe Ha TonmHaTa.
5 VIHAMKaTop®BT 3a NoAAbpXKaHe Ha TonnHaTa CBeTBa.

E 3abenexka

o (e[ CTapTvpaHe Ha NpoLeca Ha roTBEHE MOXETE ia HaTUCHeTe
/>, 33 la NpekpaTuTe TeKyLLMS MPOLEC, U ypeabT MUHABa B PEXUM
Ha 1360p Ha MeH!H0.

Opu3/Cyna/OBeceHa Kawa/bo6/3enesu cbpmu/Kuceno
MJISIKO

1 CnepganTte cTbNKUTE OT “lNogroToBka Npeam rotseHe”.

2 Hatucrete ® vnn (¢), 3a na usbepete yHKUMSATa 3@ FOTBEHE, OT KOATO Ce
Hyxgaete (pur. 9).
5 HOMKaTopbT Ha n3bpaHaTa hyHKLUMSA 3a roTBEHe CBETBA, BPEMETO 3a

roTBeHe No nogpa3bdburpaHe ce Noka3ga Ha ekpaHa.

3 [lokocHeTe V/, 3a Aa NOTBbPAUTE — MHOFOYHKLMOHANHMAT ypen 3a
roTBeHe 3anoyBa fa paboTu B n3bpaHus pexmm.

4 (Cnep KaTo roTBEHETO MPUKJIIIOYY, LLie YyeTe 4 3BYKOBM CUTHasa 1
CBETIMHHUAT MHAMKATOP Ha M3bpaHaTa PyHKLMS 3a FOTBEHE LLIe U3racHe.

5 MHOroyHKLMOHANHUST ype[ 3a rOTBEHE aBTOMAaTUYHO LUe Ce BKJTIOYM B
pPEXMUM Ha NoALbpXaHe Ha TOMNJIMHaTa.
> VIHOMKaTOP®BT 3a NOAAbpPXKaHe Ha ToMMHaTa CBETBa.

E 3abenexka

» O603HaYeHOTO HMBO Ha BbTPELUHAaTa CTPaHa Ha BbTPELLHNA CbA, e
camo efiHa MHAVKaums. BuHaru moxeTe fa perynvpare HMBOTO Ha
BOJaTa CNopef, pasnnyHuTe BUAOBE 3bPHEHN XPaHU U IMYHUTE BU
npeanoYnTaHNns.

» OcBeH fa cna3saTe MHAMKaLMWUTE 3a HUBO Ha BOAATA, CbLLO MOXeETe Aa
nobasuTe opun3 1 Bofa B cboTHOLLeHMe 1:1 — 1:3 npu roTBeHe Ha opus3.

MoxeTe fa perynvparte BpeMeTo, TeMnepaTypaTa 3a roTBEHE U OT/IOXKEHMUS

CTapT No Bpeme Ha n3bopa Ha MeHHo.

1 Cnep kaTo nsbepete xenaHa dyHkuus, HaTucHeTe @), 3a fa 3apageTe
TemnepaTypaTa Ha roteeHe (dpur. 12).
5 MHOMKaTopbT 3a TemnepaTtypaTta 8 ce nokasea Ha ekpaHa.

2 Hatucrete ® wnn (9, 3a fa perynvpare Temnepartypata (dur. 13).
Hann4ynu ca 4 Huea: 100°C, 120°C, 140°C n 160°C.

3 HatucHete @, 33 na 3agageTe BpeMeTo 3a rotseHe, HatucHete (D) unn ),
3a [ja perynupare BpemeTo 3a roteeHe (dur. 14).
5 UHauKaTopsT Ha Taiimepa @ ce nokasBsa Ha ekpaHa.

4 HatucHete @), 33 na 3apagete BPEMETO 3a OT/IOXeH cTapT (chur. 15),
HaTucHeTe (O vnun (¢), 3a a perynupare
> MIHOMKATOPBT 3a OT/IOXKeEH cTapT &) ce noka3Ba Ha ekpaHa.

5 HatucHeTe V/ 3a NoTBbpXAEHME. YPeabT 3a roTBeHe “BCUYKO B eHO"
3arno4Ba fia paboTu B M3OpaHNs pexmmM.

6 [MouuncTBaHe M NogApPbLKKA

E 3abenexka

* M3kntoveTe MHOrOYHKLMOHANHNS Yper, 3a roTBeHe OT KOHTaKTa,
npeaun fa npUcTbNUTE KbM NOYUCTBAHETO MY.

¢ [lpenn fa 3anoyHeTe NOYMCTBAHETO, U34aKanTe
MHOTOMYHKLIMOHANHUAT ype[, 3a roTBeHe [ia ce OXJ1afAmM AOCTaTbYHO.

BbTpelueH kanak

e I3mbpnanTte BETPELLIHNA Kanak HaBbH, 3a [a ro U3BagMTe OT FOPHUS
Kanak 3a noumncreaxe (ur. 16).

e HakucHeTe B ropelia Boga v UsmuinTe ¢ rooa.

« YBeperte ce, Ye BCUUYKM XPaHUTESTHIN OCTaTbLM, NOEMNHaNM no
MHOTOMYHKLMOHAHWSA ype 3a rOTBEHE, Ca OTCTPAHEHM.

« [locTaBeTe OTHOBO BLTPELLUHMSA Kanak 06paTHO Ha rOpPHWS Karnak.

Kanauka Ha oTBopa 3a napa

o (CnepBaniTe ropHUTE CTHMKM, 3a Ja pa3rnobuTe BLTPELLHWS Kanak.

e PasrnobeTte kanauykaTta Ha OTBOpa 3a Nnapa OT BbTPEeLLHWS Kanak
(dpur. 17).

o [loyncTeTe Kanaykata Ha OTBOpa 3a Napa ¢ YelMsiHa Bofa (dur. 18).
YBepeTe ce, Ye HsiMa OCTaTbLy OT XpaHa. CrnobeTe OTHOBO KyTUATA 3a
napa KbM BBTPELIHWUS Kanak, e KaTo NPUKITIoYMUTe MoYMCTBaHETO

(dpur. 19).

OTBBbTpE

OTBBTPE Ha rOPHUS Kanak M OCHOBHOTO TSO:
e /I30bpLueTe C BNaxHa kbpna.
* YBeperTe ce, Ye BCUYKM XPaHUTENHM OCTaTbLM, NONenHanu no
MHOrOMYHKLMOHANHNA ypep 3a roTBeHe, Ca OTCTPaHEHW.
HarpeBaTeneH enemeHT:
e /I36bpLueTe C BNaxHa kbpna.
e OTCTpaHeTe ocTaTbLMTE OT XpaHa C BNaxHa kbpna.

OTBBbH

HOB'prHOCT Ha roOpHKMA Kanak N BbHLIHATa 4aCT Ha OCHOBHOTO TAJ10:
. V|36'prI.I€Te C Kbpna, HaBJlaXXHeHa CbC CanyHeHa BoAa.
¢ lI3nonsBanTe camMo meka CyXa Kbprna 3a 3a6prBaHe Ha KOHTPONHUA
rnaHes.
. YBepeTe ce, 4e BCUYKK XPaHUTENMHWM OCTaTbLM, NOJSieNHa M OKoJ10
6yTOHl/|Te 3a ynpasneHue, ca NOYNCTEHN.

Akcecoapu

JlonaTtka 1 BbTpELLEH Cbf;:
e HakncHeTe B ropella Bofa 1 namuiTe ¢ rs6a.

7 PeuuknupaHe

To31 CMMBOJ O3HaYaBa, Ye NPOAYKTLT HE MOXe [a Ce U3XBbPAs
3aeHO C 0bUKHOBEHUTE BUTOBM oTnaabLm (2012/19/EQ).
CnepnBaliTe NpaBuiaTa Ha AbpKaBaTa CM OTHOCHO Pa3fesHoTo
CcbOMpaHe Ha eNleKTPUYECKUTE U eNeKTPOHHUTE ypean. MpaBunHOTO
N3XBbPJISHE MoMara 3a NpefoTBPaTABAHETO Ha MOTEHLMATHN HEraTUBHM
nocsedmumM 3a okofiHaTa cpefa 1 YOBELIKOTO 34paBe.

8 TlapaHuus n obcnyxxsaHe

AKO ce HyXX[aeTe OT CepBU3HO 0BC/YXBaHE MW MHDOPMAaLIMS UK UMaTe
npobnem, nocetete yeb carTa Ha Philips Ha agpec www.philips.com nnu ce
obbpHeTe KbM LieHTbpa 3a 06cyxBaHe Ha knneHTu Ha Philips BbB BallaTa
ObpxaBa. TenedhoHHNS My HOMEP MOXETe fla HaMepuTe B MexXayHapoaHaTa
rapaHumMoHHa KapTa. AKo BbB BallaTa cTpaHa HaMa LleHTbp 3a 06c1yxBaHe
Ha KIMeHTU, 06bpHETE ce KbM MeCTHUSA Tbprosed, Ha ypeaw Philips.

9 Cneundumkauuun

B

* He npeBulwaBaliTe nocoyeHns obemM 1 He NpeBuMLLIaBanTe
MaKCMMaHOTO HMBO Ha BOZATa, Thil KaTo TOBa MOXe Aa [OBeAe 40 Howmep Ha mogen HD4713
npenuvBaHe Ha ypeaa. HomuHanHa BxofsLa MoLHoCT 896-1067W
ObaBeH kanauuTeT 50n
COTI/IpaHe BmectnmocT 3a opu3 1,8n

E 3abenexka

o [lpbXTe kanaka OTBOPEH, KOraTo n3nonssate GyHKUMsATa Sauté
(CotupaHe) %"

1 Cnepgawnte cTbnkuTe OT “lNoAroToBKa Npeau rotseHe”.

2 HatucHeTe g, 3a fa n3bepeTte dyHkumaTa Sauté (Cotmpane) (cur. 10).

3 [lokocHeTe Vv, 3a Ja NOTBBbPAUTE — MHOTOYHKLMOHANHMAT ypen 3a
roTBEHe 3amno4yBa Aa paboTn B U3OPaHUS PeXnM.

4 Cnep KaTo rOTBEHETO NPUKIIOYH, LLie YyeTe 4 3ByKOBU CUrHana v
CBETNIMHHUSAT MHAMKATOP Ha M3bpaHaTa hyHKLMS 33 FOTBEHE LLie U3racHe.

5 MHOrohyHKUMOHANHMAT ypes 3a roTBEHe aBTOMATUYHO LLie Ce BKJOUM B
pexuM Ha noaabpXKaHe Ha TonanHaTa.
5 IHOMKATOPBT 3a NOALbPXKaHe Ha TonMHaTa CBeTBa.

MpetonnsHe

1 Pa36bpkaliTe oxfageHaTa XxpaHa v 1 pa3npefenerte paBHOMEPHO BbB
BBTPELUHUS CbA.

2 CuneTe Manko BOAA BbPXY ACTMETO, 33 a He CTaHe TBbpAe CyXO.
KonmyecTBOTO BOAa 3aBUCK OT KOSIMYECTBOTO XpaHa.

3 Hartucrerte (%), 3a na nsbepete dyHkumaTa Reheat (MpeTtonnsatxe)
(cpur. 17).

4 HaTucHeTe v/, 3a la NOTBbPAWTE — MHOMOMYHKLIMOHANHWST ypes 3a
roTBeHe 3anoyBa fa paboTu B U3bpaHus pexmm.

5 (CJleq KaTo roTBeHETO NPUKJIIIOYK, e YyeTe 4 3ByKOBW CUTHaNa 1
CBETNIMHHUAT MHOMKATOP Ha M3bpaHaTa hyHKLMS 3@ FOTBEHE LLie U3racHe.

6 MHOroyHKUMOHANHUAT ypes 3a roTBeHe aBTOMATUYHO LLe Ce BKITOUYU B
pexuM Ha nogabpXKaHe Ha TonanHaTa.
L /IHOMKATOPBT 3a NOoALbpPXKaHe Ha TONAMHaTa CBETBa.

PerynupaiTte TemnepatypaTa Ha roTBeHe, BpeMeTo 3a
roTBEHE U OT/IOXKEH CTapT

E 3abenexka

» MoxeTe fia perynumpate TemnepaTypaTta caMmo 3a Bake (MevueHe) @ v
Sauté (Cotmpane) & .

» He mMoxeTe aa perynvpate BpeMeTo 3a roteeHe 3a Rice & (Opus).

* MoxeTe fa 3afajieTe BPeMETO 3a OT/IOXKEH CTapT OT 1 4o 24 yaca 3a
BCMYKM (DYHKLMM 3a FTOTBEHE.

* [1poLeckT Ha roTBEHe Liie MPUKIIYM, KOraTo n3Teye BpeMeTo 3a
OTJIOXKEH CTapT. AKO NpeBapuUTENHO 3alafleHOTO BPeMe e No-KpaTko
OT BPEMETO 3a rOTBEHE, ype[bT LLe 3aMoyHe NpoLeca Ha roTBeHe
He3abaBHo.

10 OTcTpaHsBaHe Ha HEU3MPABHOCTU

AKoO cpelyHeTe NpobaemMu Npu N3noa3BaHeTo Ha MHOrOMYHKLMOHANHNS
ype[ 3a rotBeHe, NpoBepeTe C/1IefHOTO, Npeau Aa 3asBuTe CepBU3HO
obcnyxsaHe. AKo He ycreeTe fia pa3peLumnTte npobnema, ce CBbpXeTe ¢
LleHTbpa 3a obcsyxxBaHe Ha noTpebutenn Ha Philips BbB BaluaTa cTpaHa.

MNpobnem PelweHue

Mma npobnem B cBbp3BaHeTO. [poBepeTe
[anv 3axpaHBalLmsaT kaben e cBbp3aH
NpPaBUIHO KbM MHOTOMYHKLIMOHANHWS ypes,
3a roTBEHE W1 JaNnu LWencensT e BKIoYeH

CBETMHHMAT MHAMKATOP | no6pe 5 enekTpHYECKNS KOHTAKT.

Ha OyTOHa He cBeTBa.
CBETNIMHHUAT UHAMKATOP € AedekTeH.

3aHeceTe ypefa npw BaLius TbproseL, Ha
ypeau Ha Philips nnv B ynbaHomouleH ot
Philips cepBu3eH LEHTBP.

Hama poctatbyHo Boga. JobaseTe Boga
CbrlacHO MepuTenHaTa ckajla Ha BbTpellHaTa
CTpaHa Ha BbTPeLUHUS CbA.

1 Ddlezité
Pred pouzitim multifunkéniho hrnce Multi cooker si peclivé prectéte tuto
uzivatelskou pfirucku a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Nebezpedi

Neponofujte pfistroj do zadné kapaliny.

Varovani

Tento piistroj nesméji pouzivat déti od 0 do 8 let.

Déti ve véku od 8 let tento pfistroj mohou pouzivat, pokud jsou pod

neustalym dohledem a byly pouceny o bezpecném pouzivani pfistroje

a rozumi vsem rizikdim spojenym s jeho pouzivanim.

PFistroj mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo

dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud

jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani pfistroje a

rozumi viem rizik(im spojenym s pouzivanim ptistroje.

Pfistroj a jeho kabel udrzujte mimo dosah déti mladsich 8 let.

Cidténi a Udrzbu by nemé&ly provadét déti, které jsou mladsi neZ 8 let a jsou

bez dozoru.

Déti si s pristrojem nesmi hrat.

Tento piistroj musi byt umistén stabilné a s rukojetmi (pokud na spotrebici

rukojeti jsou) smérujicimi tak, aby nedoslo k rozliti horkych tekutin.

Tento pfistroj je urcen k pouziti vdomacnosti a podobné, napr.:

e vkuchynkdch pro personal v obchodech, kanceldfich a na jinych
pracovistich;

» nafarmach;

« v hotelech, motelech a dalSich obytnych prostfedich pro pouziti klienty;

« v penzionech se sluzbou bed and breakfast.

Pokud dojde k poskozeni napajeciho kabelu, je potfeba kabel nahradit

novym kabelem od vyrobce.

Pfistroj neni ur¢en k tomu, aby byl ovldadan pomoci externiho ¢asovace

nebo samostatného dalkového ovladace.

Nez pfistroj zapojite, zkontrolujte, zda napéti uvedené na pfistroji

odpovida napéti mistni rozvodné sité.

Napdjeci kabel nenechavejte viset pfes hranu stolu nebo pracovni desky,

na které je pfistroj postaven.

Nez zapojite pfistroj do sitové zasuvky, ujistéte se, ze jsou topné téleso

a vnéjsi ¢ast vnitrniho hrnce cisté a suché.

Nikdy pfistroj nezapojujte do sité ani netisknéte zadna tlacitka na

ovladacim panelu, pokud mate mokré ruce.

VAROVANI: Vyhnéte se politi konektoru napajeni, zabrénite tak moznému

nebezpedi.

VAROVANI: Vzdy postupujte podle pokyn(i a pouzivejte piistroj v souladu

s nimi, zabranite tak moznému zranén.

P¥i cisténi postupuijte podle pokynl v této prirucce. K ¢isténi povrchd,

které jsou v kontaktu s jidlem, pouzijte mékky vihky hadfik a ujistéte se, ze

odstranite veskeré zbytky jidla pfichycené k pfistroji.

Béhem chodu nevkladejte napajeci kabel pod pfistro;j.

Béhem vkladani parniho kose se vyvarujte doteku bocnich stén vnitiniho

hrnce. Mohlo by dojit k deformaci v dlsledku vysoké teploty.

Upozornéni

UPOZORNENI: Povrch topného télesa zCstava po pouZiti horky.

Nikdy nepouZivejte pfislusenstvi nebo dily od jinych vyrobct nebo
takové, které nebyly doporuceny spolecnosti Philips. Pouzijete-li takové
prislusenstvi nebo dily, pozbyva zaruka platnosti.

Nevystavujte pfistroj vysokym teplotdm, ani jej nepokladejte na sporak,
ktery je v provozu nebo je stale jesté horky.

Nevystavujte pfistroj pfimému slunecnimu svitu.

PFistroj postavte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch.

Nez pristroj zapojite do sitové zasuvky a zapnete, vzdy do néj nejprve
vlozte vnitfni hrnec.

Nevafite ryzi tak, Ze byste vnitfni hrnec umistili pfimo na otevreny ohen.
Pokud je vnitfni hrnec zdeformovany, nepouzivejte jej.

Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pfistroje horké. Dotykate-li
se pristroje, budte zvlasté opatrni.

Pamatujte na paru, kterd b&hem vareni stoupa z otvoru pro vystup pary
nebo z pfistroje po otevreni vika. Abyste s parou nepfisli do styku, udrzujte
ruce a oblicej mimo dosah pfistroje.

Nezdvihejte a nepfemistujte pfistroj, pokud je v provozu.

Neprekracujte maximalni hladinu vody oznacenou na vnitfnim hrnci.
Predejdete preteceni, které predstavuje mozné nebezpedi.

Neumistujte do hrnce Zadné kuchynské nacini béhem vareni, udrzovani
teploty ani béhem ohfevu ryze.

Pouzivejte pouze dodané kuchynské nacini. Nepouzivejte ostré nacini.
Abyste predesli poskrabani, nedoporucuje se vafrit pfisady obsahujici
koryse a Skeble. Pred vafenim sundejte jejich tvrdé schranky.

Nevkladejte do otvoru pro vystup pary kovové predméty ani cizi latky.
Nepokladejte na viko magnetické predméty. Nepouzivejte pfistroj blizko
magnetickych predmétd.

Nez pristroj vycistite nebo presunete, nechte jej vychladnout.

Po pouziti pfistroj vzdy vycistéte. Pfistroj nemyjte v mycce nadobi.

Pokud pfistroj po delSi dobu nepouzivate, vzdy jej odpojte ze sitové
zasuvky.

Pokud bude pfistroj pouZzivan nespravnym zpUsobem, pro profesionalni &i
poloprofesionalni tcely nebo v pfipadé pouziti v rozporu s pokyny v této
uzivatelské prirucce, pozbyva zaruka platnosti a spolecnost Philips odmita
jakoukoli odpovédnost za vzniklé Skody.

Elektromagnetickd pole (EMP)

Tento pfistroj Philips odpovida vsem platnym normam a predpisdm tykajicim

S

e elektromagnetickych poli.

2 Multifunkéni hrnec Multi cooker

Gratulujeme k ndkupu a vitdme vas mezi uzivateli vyrobkU spolecnosti Philips!

Chcete-li vyuzivat vsech vyhod podpory nabizené spolecnosti Philips,
zaregistrujte svUj vyrobek na strankach www.philips.com/welcome.

3 Obsah baleni (obr. 1)

Hlavni jednotka multifunkéniho hrnce | Odmérka

LZice na ryzi a polévku 2 v 1 Napajeci kabel

Naparovaci kosik Uzivatelska prirucka

Mpean fa BKNOUYUTE MHOTOMYHKLMOHANHMS
ype[ 3a roTBeHe, ce yBepeTe, Ye BbPXy
HarpeBaTeNIHNS efleMeHT 1 BbTPELUHWS Cbf,

OpWu3bT He e CcBapeH.
HsAMa OCTaTbLM.

HarpesaTenHUAT enleMeHT e noBpedeH nnu
BBTPELIHMAT CbA, e AedopmunpaH. 3aHeceTe
MHOrOMYHKLMOHANHNSA yped 3a roTBeHe npu
BalWs Tbpro.ew, Ha ypeau Ha Philips unn B
ynbfiHoMoLeH oT Philips cepBr3eH LeHTbp.

Opu3bT € TBbpAE CyX U He
e fobpe NpUroTeeH.

[o6aseTe olle BoAa KbM Opw3a 1 ro rotTeeTe
MaJsiko No-Awbro.

Moxe fia cTe HaTucHanW ByToHa 3a
noaAbpxkaHe Ha TonnMHaTa, Npeau oa

Kniha receptd Zarudni list
4 Prehled (obr. 2)
Viko Napajeni

Odnimatelné vnitini viko Tlacitko pro uvolnénf vika

Vnitfni hrnec Otvor pro vystup pary

Ukazatele hladiny vody Kryt otvoru pro vystup pary
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Ovladaci panel Parni ventil
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hled ovladacich prvka (obr. 3)

opu3.

[MouncreTte BbTPEeLHNA Cb C NOYNCTBaLL,
npenapart 1 Tonsa BoAa.

OpU3LT MUpKLLE NTOWO
CNeq NpuUroTesiHe.

I'IpOBepeTe Aanun aien npuknto4YBaHe Ha

FOTBEHETO Karnaykata Ha OTBOpPa 3a napa,
BbTPELUHUAT KanakK N BbTPELWHUAT Cb/ Ca
MNOYNCTEHN ,u,o6pe.

HaTUCHETe CTapTOBUS BYTOH 3a cTapTupaHe. B x Cani > PRI
MHOrodyHKUMOHANHUAT | - ¢ @1 | Tlacitko duseni Casovy displej
0311 CNy4ait MHOTOMYHKLIMOHANHUAT ypes 3a Tiatitk & vatent
e/l 3a roTBeHe He ce acitko pomalé vareni » . .
YPeA roTBeHe Le Gbae B PEXMM Ha FOTOBHOCT, Cef, @ |, atop Tlatitko pro vybér nabidky
NPeBKIIIOYBa aBTOMATUYHO | 410 APUKNIOYM FOTBEHETO. (nizky)
B peXVM Ha nogabpxaHe Tlacitko pro udrzovani Y Y
Ha TOMAMHATA. TemnepaTypHUAT perynatop e gedekTeH. (®) teploty P @) | Tlacitko ohfevu
3aHeceTe ypefa nNpu BalLVs Tbprosel, Ha
ili . w ey Tlacitko ¢as vafeni/odlozené
ypeay Ha Philips unn B ymbHomoLeH ot Tlagitko vafeni v péfe @ itko Cas va
Philips cepBu3eH LeHTbP. spusténi/vybér teploty
He cTe usnnakHanu opvsa gobpe. NMiakHeTe Tlacitko pomalé varent o .
Opu3LT e 3aropssi. pvi3a A0OP @) I P @ | Tladitko pro potvrzeni
opu3a, [OKaTo BoAaTa cTaHe bucTpa. (vysoky)
Mo Bpeme Ha roTseHe o MpoBsepeTe fanu cTe cMnany Boaa Ao Tladitko peceni Tladitko restovani
0603HaYeHOTO HBO Ha cKanaTa, Hamupalia ikator & ¢ & I (
MHOFO(YHKLIMOHAHNS pau @) | Indikdtor ¢asovace @) | Tlacitko pro vybér nabidky
e/l 33 rOTBEHE M3THY ce OT BbTpeLlHaTa CTpaHa Ha BETPELLHUA Cbf, Indikator zpo¥déného startu
}E/;Fo)ga KOETO 0TroBapst Ha 6pos Yalum 13noni3saH P

Program vareni

Funkce ‘ Funkce dil¢iho Vychozi doba | Nastavitelna doba
vareni vareni vareni vareni
Hovézi maso (%) 120 minut 20 minut-4 hodiny
Dribez (v) 60 minut 20 minut-4 hodiny
N Veprové maso (=) 120 minut 20 minut-4 hodiny
Duseni &= Jehn&di (2) 120 minut 20 minut-4 hodiny
Motské plody (=) 25minut 20 minut-4 hodiny
Manudlini (Z=) 30 minut 20 minut-4 hodiny
Hovézi maso (&) 60 minut 5-120 minut
Drtibe? (%7) 50 minut 5-120 minut
Vateni v pafe Vepfové maso (&) 30 minut 5-120 minut
% Jehn&¢i (&) 40 minut 5-120 minut
Motské plody (=) 20 minut 5-120 minut
Manudini (Z=) 25 minut 5-120 minut
Hovézi maso (%) 12 hodiny 1-15 hodin
Drtibe? (%7) 10 hodiny 1-15 hodin
Pomalé Veprové maso (=) 10 hodiny 1-15 hodin
vareni Nizky
iy Jehn&¢&i (¢7) 10 hodiny 1-15 hodin
Morské plody (=) 8 hodiny 1-15 hodin
Manudlni (Z=) 2 hodiny 1-15 hodin
Hovézi maso (&) 6 hodiny 1-15 hodin
Drtibe? (%7) 4 hodiny 1-15 hodin
Pomalé Veprové maso (&) 4 hodiny 1-15 hodin
{l/?/rs%nklyi_:‘g Jehné&di (&) 4 hodiny 1-15 hodin
Motské plody (=) 2 hodiny 1-15 hodin
Manudlni (Z=) 2 hodiny 1-15 hodin
Hovézi maso (%) 50 minut 10-120 minut
Driibez (%7) 30 minut 10-120 minut
L Veprové maso (&) 25 minut 10-120 minut
Pecen! = Jehn&¢i (&) 50 minut 10-120 minut
Mofrské plody (=) 20 minut 10-120 minut
Manudlni (Z=) 20 minut 10-120 minut
Ryze & 45 minut Neni k dispozici
Polévka & 90 minut 20 minut-4 hodiny
Ovesné kade & 25 minut 10 minut-2 hodiny
Fazole & 80 minut 1-2 hodiny
Zelné zavitky e 50 minut 20-59 minut
JogurtU 8 hodiny 6-12 hodiny
Restovani ‘'®"~ 30 minut 10-59 minut
Ohtev (%) 25 minut 5-59 minut
Uchov. teplé 24 hodin Nenf k dispozici

5 Pouziti multifunkéniho hrnce Multi cooker

Pfed prvnim pouzitim

1 Vyjméte vSechno pfislusenstvi z vnitiniho hrnce. Odstrarite balici material
z vnitfniho hrnce.

2 Pred prvnim pouZitim nechte v multifunkénim hrnci vyvarit vodu
a vycistéte jej.

3 Pred prvnim pouzitim jednotlivé ¢asti dikladné ocistéte (viz kapitola
,Citéni a udrzba”).

E Poznamka

e Nez multifunkéni hrnec Multi cooker zacnete pouzivat, ujistéte se, ze
jsou vsechny ¢asti Uplné suché.

» Dbejte na to, aby vnéjsi ¢ast vnitfniho hrnce byla sucha a cistd a aby
uvnitt spotrebice neulpély Zadné zbytky.

Ptiprava pred vafenim

“ Varovani

« Ujistéte se, Ze je odnimatelné vnitfni viko sprdvné nasazeno.

E Poznamka

« Nenapliujte vnitini hrnec potravinami a tekutinami méné, nez jak
uddava oznaceni minimalni hladiny vody, nebo vice, nez udava znacka
maximalni hladiny vody.

« Plivareni ryze se fidte Udaji o hladiné vody na vnitfni strané hrnce.
Hladinu vody mdzete upravit podle rlznych typl ryze a podle svych
preferenci. Neptekracujte maximalni mnozstvi indikovana uvnitf
vnitfniho hrnce.

» Po zahajeni procesu vareni mizete stisknutim tlacitka w1/> ukoncit
probihajici praci a spotfebi¢ prejde do rezimu vybéru z nabidky.

Pfed zahdjenim vareni v multifunkénim hrnci Multi cooker provedte

nasledujici pripravy:

1 Stisknéte uvolfiovaci tla¢itko vika a multifunkcni hrnec otevrete (obr. 4).

2 Vyjméte z multifunkéniho hrnce vnitfni hrnec (obr. 5).

3 VloZte pfedem omyté potraviny do vnitfniho hrnce, otfete vnéjsi stranu
a dno vnitfniho hrnce do sucha mékkym hadfikem, a poté jej vlozte zpét
do multifunkéniho hrnce (obr. 6).

Uzavrete viko.
5 Zasunte zastrcku do sitové zasuvky (obr. 7).

EPoznémka

* Dbejte na to, aby vnéjsi ¢ast vnitfniho hrnce byla sucha a ista a aby na
topném télese neulpély zadné zbytky.
o Zkontrolujte, zda je vnitini hrnec spravné v kontaktu s topnym télesem.

Duseni/vafeni v pafe/pomalé vareni/peceni

o

K dispozici je 5 funkci vafeni: Duseni ©, Vafeni v pafe i%, Pomalé vafeni

(nizky) €& Pomalé vareni (vysoky) g a Peéeni @&. Kazd4 z nich nabizi

6 podnabidek. Informace o dobé vareni naleznete v kapitole ,Program

vareni”.

1 Postupujte podle krok( v ¢asti ,Pfiprava pfed varenim”.

2 Opakovanym stisknut/m jednoho z tlacitek €3/1%/ Tg/TR/m zvolte jednu
z nabizenych nabidek vafeni (obr. 8).
> Indikator zvolené funkce vafeni se rozsviti a na obrazovce se objevi

vychozi doba vareni.

3 Stisknutim tlacitka v/ potvrdte. Multifunkéni hrnec zacne pracovat ve
vybraném rezimu.

4 Po dokoncenf vafeni se ozvou 4 pipnuti a kontrolka zvolené funkce vareni
zhasne.

5 Multifunkéni hrnec Multi cooker automaticky prejde do rezimu udrzovani
teploty.
> Rozsviti se indikator udrzovani teploty.

Poznamka

» Po zahajeni procesu vareni mizete stisknutim tlacitka w//-> ukondit
probihajici praci a spotrebic prejde do rezimu vybéru z nabidky.

E Poznamka

» Hladina oznacenad uvnitf vnitfniho hrnce je pouze orientacni. Hladinu
vody mUZzete vzdy upravit podle riznych typ obilnin a svych preferenci.

» Kromé dodrzovani indikace hladiny vody mUzete také vafit ryZi
smichanim ryze a vody v poméru 1:1-1:3.

» Neprekracujte indikovany objem ani neprekracujte maximalni hladinu
vody, protoze jinak by spotfebi¢ mohl pretéci.

Restovani

E Poznamka

 Pfi pouzivani funkce g~ restovani nechte viko otevrené.

1 Postupujte podle krokd v &asti , Priprava pred varenim”.

2 Stisknutim tlacitka &~ zvolte funkci restovani (obr. 10).

3 Stisknutim tlacitka v/ potvrdte. Multifunkéni hrnec zacne pracovat ve
vybraném rezimu.

4 Po dokonceni vafeni se ozvou 4 pipnuti a kontrolka zvolené funkce varent
zhasne.

5 Multifunkéni hrnec Multi cooker automaticky prejde do rezimu udrzovani
teploty.
> Rozsviti se indikator udrzovani teploty.

Opétovny ohiev

1 Uvolnéte vychladly pokrm a rovnomérné ho rozlozte ve vnitfnim hrnci.

2 Nalijte najidlo trochu vody, aby pfilis nevyschlo. Mnozstvi vody zavisi na
mnozstvi pokrmu.

3 Stisknutim tlaitka () zvolte funkci ohtev (obr. 11).

4 Stisknutim tlacitka v/ potvrdte. Multifunkéni hrnec zacne pracovat ve
vybraném rezimu.

5 Po dokonéeni vateni se ozvou 4 pipnuti a kontrolka zvolené funkce vareni
zhasne.

6 Multifunkéni hrnec Multi cooker automaticky prejde do rezimu udrzovani
teploty.
> Rozsviti se indikator udrzovani teploty.

Nastaveni teploty vafeni, doby vafeni a odlozeného
spusténi

E Poznamka

« Teplotu Ize nastavit pouze pro funkce pedeni () a restovani ‘s~

« Dobu vafen nelze nastavit pro funkci ryze &.

« Cas odloZeného spusténi Ize nastavit v rozmezi od 1 do 24 hodin pro
vsechny funkce vareni.

» Proces vateni bude dokoncen po uplynuti doby odloZzeného spustén.
V piipadé, Zze doba, kterou jste nastavili, je kratsi nez doba vareni,

spotiebic zahdji proces vareni okamzité.

Béhem vybéru v nabidce mlzete upravit dobu vareni, teplotu a odlozené

spusténti.

1 Po vybéru pozadované funkce stisknutim tla¢itka @ nastavte teplotu
vafeni (obr. 12).
L Na displeji se zobrazi ukazatel teploty §.

2 Stisknutim tlacitka ) nebo () pfizplisobte teplotu (obr. 13). K dispozici
jsou 4 urovné: 100°C, 120°C, 140°C a 160°C.

3 Stisknutim tlacitka @ nastavte dobu vareni. Stisknutim tla¢itka &) nebo (+)
prizplGsobte dobu vateni (obr. 14).
> Na displeji se zobrazi indikator ¢asovace @.

4 Stisknutim tla¢itka @ nastavte ¢as odlozeného spusténi (obr. 15).
Stisknutim tlagitka @ nebo () p¥izplsobte
> Na obrazovce se objevi indikator odloZeného spusténi €.

5 Stisknutim tlacitka v potvrdte volbu. Multifunkéni hrnec zaéne pracovat
ve vybraném rezimu.

6 Cisténi a udrzba

E Poznamka

e Pred zahajenim cisténi odpojte multifunkéni hrnec ze sitové zasuvky.
o S isténim pockejte, az multifunkeni hrnec dostatec¢né vychladne.

Vnitini viko
o Pred cisténim vytdhnéte vnitfni viko a vyjméte ho z horniho vika
(obr. 16).
« Ponofite do horké vody a ocistéte houbou.
* Dbejte na to, abyste odstranili vsechny zbytky potravin pfilnuté
k multifunkénimu hrnci.
* Znovu pfipevnéte vnitini viko zpét na horni viko.

Kryt otvoru pro vystup pary
e Pfidemontdzi vnitfniho vika postupujte podle vyse uvedenych pokynd.
« Kryt otvoru pro vystup pary vyjméte z vnitfniho vika (obr. 17).
*  Omyjte kryt otvoru pro vystup pary vodou z vodovodu (obr. 18). Ujistéte
se, ze zde nezlstaly Zaddné zbytky potravin. Po dokondeni ¢isténi znovu
nasadte parni box na vnitfni viko (obr. 19).

Vnitini ¢ast
Vnitini ¢ast vika a télo pfistroje:
e Otfete vlhkym hadfikem.
* Dbejte na to, abyste odstranili vSechny zbytky potravin pfilnuté
k multifunkénimu hrnci.
Topné téleso:
e Otiete vlhkym hadfikem.
e Zbytky potravin odstrante vihkym hadfikem.

Vnéjsi casti
Povrch vika a vnéjsi povrch téla pfistroje:
« Otfete je hadiikem navihéenym v mydlové vodé.
« Qvladdaci panel otirejte pouze mékkym a suchym hadfikem.
« Dbejte na to, abyste odstranili vsechny zbytky potravin z okolf
ovladaciho panelu.

Prislusenstvi

Stérka a vnitfni hrnec:
* Ponotte do horké vody a ocistéte houbou.

7 Recyklace

Tento symbol znamena, Ze vyrobek nelze likvidovat s b&Zznym

komunalnim odpadem (2012/19/EU).

Ridte se pravidly vasi zemé pro sbér elektrickych a elektronickych —-—
vyrobkd. Spravnou likvidaci pomUzete predejit negativnim dopadiim

na zivotni prostredi a lidské zdravi.

8 Zaruka a servis

Pokud pottebujete sluzby ¢i informace nebo pokud dojde k potizim, navstivte
web spolecnosti Philips www.philips.com nebo se obratte na stfedisko

péce o zdkazniky spolecnosti Philips ve vasi zemi. Telefonni ¢islo naleznete

v zaru¢nim listu s celosvétovou platnosti. Pokud se ve vasi zemi stfedisko péce
o zakazniky spolecnosti Philips nenachazi, obratte se na mistniho prodejce
vyrobkd Philips.

9 Specifikace

Ryze/Polévka/Ovesna kase/Fazole/Zelné zavitky/Jogurt

1 Postupujte podle krok( v ¢asti ,Pfiprava pfed varenim”.

2 Stisknutim tlagitka (®) nebo () zvolte pozadovanou funkci vateni (obr. 9).
L» Indikator zvolené funkce vafeni se rozsviti a na obrazovce se objevi

vychozi doba vareni.

3 Stisknutim tlacitka v/ potvrdte. Multifunkéni hrnec zacne pracovat ve
vybraném rezimu.

4 Po dokoncenf vafeni se ozvou 4 pipnuti a kontrolka zvolené funkce varenf
zhasne.

5 Multifunkéni hrnec Multi cooker automaticky prejde do rezimu udrzovani
teploty.
> Rozsviti se indikator udrzovani teploty.

Problém Reseni

Mozna jste stiskli tlacitko udrzovani teploty jesté
pred stisknutim tlacitka spusténi. V tom pfipadé se
multifunkéni hrnec po dokondeni vareni prepne do
pohotovostniho rezimu.

Ovladani teploty ma poruchu. Odneste pfistroj ke
svému prodejci Philips nebo do autorizovaného
servisu spolec¢nosti Philips.

Neproplachli jste ryzi dikladné. RyZi proplachuijte,
dokud neni voda ¢ira.

Multifunkéni hrnec
se automaticky
neprepind do
rezimu udrzovanf
teploty.

RyZe je pfipalena.

Béhem

vareni vytéka

z multifunkéniho
hrnce voda.

Ujistéte se, Ze jste doplnili vodu na hladinu, ktera je
indikovana na stupnici uvnitt vnitfniho hrnce a ktera
odpovida poctu pouzitych odmérek ryze.

Vycistéte vnitini hrnec prostfedkem na myti nadobi a
teplou vodou.

Po vareni se ujistéte, ze kryt otvoru pro vystup pary,
vnitfni viko a vnitfni hrnec jsou dtkladné vycisténé.

1 Tahtis

Enne kdik-Uhes keetja kasutamist lugege see kasutusjuhend hoolega labi ja
hoidke see edaspidiseks alles.

Oht!
e Seadet ei tohi vette uputada.

RyZe po uvarenf
nevoni dobfe.

Hoiatus!

* See seade ei ole méeldud kasutamiseks alla 8 aasta vanustele lastele.

» Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast juhul, kui nad
teevad seda pideva jarelvalve all voi neile on antud juhised seadme ohutu
kasutamise kohta ja nad mdistavad sellega seotud ohte.

» Seda seadet voivad kasutada fuUsilise, meele- vdi vaimse puudega isikud
voi isikud, kellel puuduvad kogemused ja teadmised, kui neid valvatakse
vOi neile on antud juhendid seadme ohutu kasutamise kohta ja nad
moistavad sellega seotud ohte.

» Hoidke seade ja selle toitekaabel alla 8-aastastele lastele kdttesaamatus
kohas.

» Lapsed tohivad seadet puhastada ja hooldada ainult siis, kui nad on
vanemad kui 8 aastat ja taiskasvanu jarelevalve all.

e Lapsed ei tohi seadmega mangida.

» Seade tuleb asetada stabiilsele pinnale kdepidemetest kinni hoides (juhul,
kui need on olemas), et valtida kuuma vedeliku valjavalgumist.

o Seade on moeldud tavaparaseks kodukasutuseks ja kasutamiseks muudes
sarnastes tingimustes:

» kodgialad poodides, kontorites ja muudes tookeskkondades;

e talumajapidamistes;

» hotellide, motellide ja muud tllpi majutusasutuste klientidele;
» kodumajutuse tllpi asutustes.

e Kuivoolujuhe saab kahjustada, tuleb see tootja pakutava vastu vélja
vahetada.

» See seade ei ole moeldud valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimisststeemi
abil kasutamiseks.

« Enne seadme sisselllitamist kontrollige, kas sellele méargitud pinge vastab
kohalikule vooluvérgupingele.

« Arge laske toitejuhtmel rippuda lle laua véi tédpinna serva, millel seade
seisab.

» Veenduge, et enne pistiku vooluvérku hendamist oleks kiittekeha ning
sisemise néu valiskilg puhas ja kuiv.

« Arge tihendage seadet vooluvérku véi puudutage juhtpaneeli nuppe
margade katega.

* HOIATUS. Ohuolukorra tekkimise valtimiseks arge pritsige vedelikke
toitepistikule.

« HOIATUS. Jargige alati juhiseid ja kasutage seadet ettendhtud viisil, et
valtida voimalikke vigastusi.

» Vastavalt kasutusjuhendis toodud juhistele kasutage toiduga
kokkupuutunud pindade puhastamiseks niisket lappi ja eemaldage kaik
seadme kiilge jaanud toidujaagid.

« Arge asetage toitejuhet kasutusel oleva seadme alla.

e Aurutusnou paigutamisel valtige sisemise ndu kilgseina puudutamist,
vastasel juhul voib see kdrge temperatuuri téttu deformeeruda.

Ettevaatust!

e ETTEVAATUST. Kuumutuselemendi pind on péarast kasutamist tuline.

« Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid véi osi, mida
Philips ei ole eriliselt soovitanud. Selliste tarvikute voi osade kasutamisel
kaotab garantii kehtivuse.

« Arge laske seadmel kokku puutuda kérgete kuumustega ega asetage seda
sisse lulitatud voi veel kuumale pliidile.

« Arge jatke seadet paikese kitte.
* Asetage seade kindlale, horisontaalsele ja tasasele pinnale.

» Pange sisemine nou alati seadmesse, enne kui panete pistiku seinakontakti
ja lUlitate seadme sisse.

« Arge pange sisemist ndud otse lahtisele tulele riisi kiipsetamiseks.

« Arge kasutage sisemist ndud, kui see on deformeeerunud.

* Seadme tootamisel voivad ligipdasetavad pinnad kuumeneda. Olge
seadme puudutamisel eriti ettevaatlik.

» Hoiduge auruavast so0gi valmistamise ajal voi seadmest kaane avamise
ajal valjuva kuuma auru eest. Auruga kokkupuutumise valtimiseks arge
pange kasi ega ndgu seadme ldhedusse.

« Arge téstke ega liigutage seadet td6tamise ajal.

« Arge Uletage sisemisel ndul margitud maksimaalset veetaset, nii valdite
véimalikku ohtu pdhjustavat vedeliku Glevoolamist.

« Arge pange abivahendeid sé8gi valmistamise, toidu soojana hoidmise véi
riisi soojendamise ajal ndusse.

« Kasutage uUksnes komplektis olevaid s6dgiriistu. Valtige teravate
abivahendite kasutamist.

» Kriimustuste valtimiseks ei ole soovitav koostisainetena kasutada koorik-
voi karploomi. Enne seadmesse panekut eemaldage kdvad koorikud ja
kestad.

« Arge pange auruavasse metallesemeid ega sobimatuid aineid.

. Arge pange seadme kaane peale magnetilisi aineid sisaldavaid esemeid.
Arge kasutage seadet magnetilisi aineid sisaldavate esemete ldheduses.

» Laske seadmel alati enne puhastamist voi selle liigutamist dra jahtuda.

 Puhastage seadet alati parast kasutamist. Arge peske seadet
ndudepesumasinas.

« Kui te ei kavatse seadet pika aja valtel kasutada, Ghendage see alati
vooluvérgust lahti.

» Seadme vaarkasutusel, professionaalsel voi poolprofessionaalsel eesmargil
kasutamisel voi kui seadet ei kasutata kasutusjuhendile vastavalt, kaotab
garantii kehtivuse ja Philips ei vastuta pdhjustatud kahjustuste eest.

Elektromagnetvaljad (EMV)

See Philipsi seade vastab kdikidele elektromagnetvaljaga kokkupuudet
kasitlevatele kohaldatavatele standarditele ja digusnormidele.

2 Koik-lhes keetja
Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt!

Philipsi pakutava tootetoe eeliste taielikuks kasutamiseks registreerige oma
toode veebilehel www.philips.com/welcome.

3 Pakendi sisu (joonis 1)

Cislo modelu HD4713
Jmenovity pfikon 896-1067 W Kaik-Uhes keetja pdhiseade Mé6dundu
Jmenovits kapacita 50 Riisi- ja supilusikas Toitekaabel
Kapacita na ry2i 118 | Aurutusndu Kasutusjuhend
: Retseptiraamat Garantiileht
10 Odstrafiovani problémd . . .
Jestlize dojde pfi pouzivani tohoto multifunkéniho hrnce k problémdm, 4 Ulevaade (jOOhIS 2)
nez se obratite na servis, zkontrolujte nasledujici moznosti. Pokud se vam (D | Pealmine kaas (® | Elektripistik
problém nepodafrfi vyresit, kontaktujte stfedisko péce o zakazniky spolecnosti @ | Aravetav sisemine kaas @ | Kaanevabastusnupp
Philips ve vasi zemi.
- ——— ® | Sisemine ndu Auruava
Problém Tdesenl o P T (@ | Veetaseme naidik (® | Auruava kork
e o problém s pfipojenim. Zkontrolujte, zda je =
k multifunkénimu hrnci spravné pfipojen napajeci ® | Juhtpaneel Auruventiil
Kontrolka na kabel a zda je zastrcka pevné zasunuta v sitové - -
tlacitku se zasuvce. Nuppude tutvustus (joonis 3)
nerozsvitf, Kontrolka je vadna. Odneste pFistroj ke svému @ | Hautamise nupp Aja kuvar
prodejci Philips nebo do autorizovaného servisu - ;
. o Aeglase kiipsetamise e
spole&nosti Philips. ® (acglasem) nupp Menuivaliku nupp
Je mélo vody. Pridejte vodu podle stupnice uvnit? Sooiana hoidmise/ i
vnitfniho hrnce. @ |7 ) : @) | Ulessoojendusnupp
tUhistamise nupp
Pred zapnutim multifunkéniho hrnce se ujistéte, ze Kilnsetusaia/kaivitusviite/
na topném télese ani na vnéjsi &asti vnitfniho hrnce Auruga kipsetamise nupp | @ terer) eratuJuri valimise nu
RyZe nenfuvarend. | neulpély Zddné zbytky. T : p bp
Topné téleso je poskozené nebo je vnitini hrnec @ A(.e.g ase kupsetamise @) | Kinnitamisnupp
, Y . (kiirem) nupp
zdeformovany. Odneste multifunkéni hrnec ke svému - - - -
prodejci Philips nebo do autorizovaného servisu Klpsetamisnupp Pruunistamisnupp
spolenosti Philips. @ | Taimeri naidik @) | Menutvaliku nupp
Ryze je prilis sucha a Pidejte k ryzi vice vody a vatte ryzi o néco déle. Kaivitusviite naidik

Spatné uvarena.




Klpsetusprogramm

Kipsetusfunktsioon Alamkdipsetusfunktsioon Kipsetusaja vaikeseade Reguleeritav kiipsetusaeg

7 Ringlussevott

See siimbol tdhendab, et seda toodet ei tohi visata tavaliste
olmejaatmete hulka (2012/19/EL).
Jargige elektriliste ja elektrooniliste toodete lahuskogumise kohalikke

Loomaliha (&) 120 minutit 20 minutit-4 tundi eeskirju. Oigel viisil kasutusest kdrvaldamine aitab &ra hoida
Linnuliha () 60 minutit 20 minutit-4 tundi voimalikke kahjulikke tagajargi keskkonnale ja inimese tervisele.
liha (&= 120 minuti 20 minutit-4 tundi
Hautis & Sealiha (&) 0 minutit 0 minutit-4 tundi 8 Garantii ja hooldus
Lambaliha (£7) 120 minutit 20 minutit-4 tundi Kui vajate teenust voi teavet véi abi méne probleemi lahendamisel,
Mereannid (=) 25 minutit 20 minutit-4 tundi kulastage Philipsi veebilehekilge aadressil www.philips.com véi vitke
oo o o ) Ghendust kohaliku Philipsi klienditeeninduskeskusega. Telefoninumbri leiate
ManuaalreZiim (Z=) 30 minutit 20 minutit-4 tundi Ulemaailmselt garantiilehelt. Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust,
Loomaliha (%) &0 mimui 51120 mriAui pdorduge Philipsi toodete edasimiija poole.
Linnuliha () 50 minutit 5-120 minutit s
4 9 Tehnilised andmed
N Sealiha (&) 30 minutit 5-120 minutit
Auruga kupsetamine 14 Mudeli b HD4713
2RI : Lambaliha (£9) 40 minutit 5-120 minutit el number
e — — Nimisisendvéimsus 896-1067W
Mereannid (=) 20 minutit 5-120 minutit Hinnatud maht 501
ManuaalreZiim (Z=) 25 minutit 5-120 minutit Riisi kogus 1,81
Loomaliha (&) 12 tundi 1-15 tundi
Linnuliha (7)) 10 tundi 1-15 tundi 10 Veaotsing
Sealiha (&) 10 tundi 1-15 tundi Kui kdik-thes seadme kasutamisel esineb probleeme, kontrollige enne
Aeglane kilpsetamine (aeglasem) 1§ . . ) teenindusse poordumist jargmist. Kui probleemi ei dnnestu lahendada,
Lambaliha (7) 10 tundi 1-15 tundi poorduge kohalikku Philipsi klienditeeninduskeskusesse.
pp— . _ :
Mereannid (=) 8 tundi 1-15 tundi Probleem Lahendus
Manuaalreziim (%) 2 tundi 1-15 tundi See on Uhenduse viga. Kontrollige, kas toitejuhe
o on korralikult seadmega Ghendatud ja kas pistik on
Loomaliha (&) 6 tundi 1-15 tundi N__Ligul olev tuli ei kindlalt pistikupesas.
sUtti.
Linnuliha (v) 4 tundi 1-15 tundi Tuli on katki. Viige seade Philipsi mitgiesindaja
juurde vai Philipsi volitatud hoolduskeskusesse.
Sealiha (&) 4 tundi 1-15 tundi - " - ) ) -
Aeglane kiipsetamine (kiirem) 1':2 Vett ei ole piisavalt. Lisage vett sisemises ndus
" Lambaliha (%) 4 tundi 1-15 tundi naidatud skaalat jargides.
Mereannid (=) 2 tundi 1-15 tundi Enne koik-Uhes seadme sisselulitamist veenduge,
Riis ei ol hmek et kittekehal ja sisemise nou vélispinnal ei oleks
Manuaalreziim (=) 2 tundi 1-15 tundi kleltserfijzepe MEKS | toidujaake.
Loomaliha (&) 50 minutit 10-120 minutit ' Kittekeha on vigastatud voi sisemine néu on
) ) o o deformeerunud. Viige koik-Uhes keetja Philipsi
Linnuliha (%) 30 minutit 10-120 minutit miitigiesindaja juurde voi Philipsi volitatud
\ Sealiha (&) 25 minutit 10-120 minutit hoolduskeskusesse.
Klpsetamine gy ) . A Riis on liiga kuiv ega |, . o ) )
Lambaliha (F) 50 minutit 10-120 minutit ole hasti kiipsenud. Lisage riisile ronkem vett ja keetke seda pisut kauem.
Mereannid (&%) 20 minutit 10-120 minutit Vajutasite voib-olla soojana hoidmise nuppu enne
Manuaalreziim E 20 minutit 10=120 minutit o . X kéiVitUSnUpU Vajutamist. Sellisel jUhUl on koik-
(=) Koik-tihes keetja el | jaq keetja parast toiduvalmistamise |3petamist
Riis & 45 minutit Pole tellitav IGlitu automaatselt | o tereziimil.
soojana hoidmise T uuri laat ) Vi d
& — . . resiimile. emperatuuriregulaator on vigane. Viige seade
SUPP < 90 minutit 20 minutit-4 tundi Philipsi mulgiesindaja juurde voi Philipsi volitatud
Puder iy 25 minutit 10 minutit-2 tundi hoolduskeskusesse.
o ) Riisi varv on Te ei loputanud riisi korralikult. Loputage riisi seni,
Oad & 80 minutit 1-2 tundi maardunud. kuni vesi jadb puhtaks.
Kapsarullid ez 50 minutit 20-59 minutit Toiduvalmistamise : — . .
) . Kontrollige, et lisasite vett sisemises ndus oleval
) i ajal voolab kd&ik- o "
Jogurt U 8 tundi 6-12 tundi - . skaalal ndidatud tasemeni, mis vastab riisi
Uhes keetjast vett ) ) L :
; — — — Al valmistamiseks kasutatud modtetasside arvule.
Pruunistamine ‘& 30 minutit 10-59 minutit vajja.
- - o Puhastage sisemine ndu pesuvahendija sooja veega.
Soojendamine (%) 25 minutit 5-59 minutit Riis I6hnab - o ) - )
keetmise jarel Parast so0gi valmistamist kontrollige, et auruava kork,
Soojana hoidmine 24 tundi Pole tellitav ; sisemise ndu kaas ja sisemine ndu oleksid korralikult
S halvasti.
puhtad.
5 Koik Uhes keetja kasutamine Pruunistamine
Enne esimest kasutamist E Markus 1 Fontos

1

2
3

Votke koik tarvikud sisemisest ndust valja. Eemaldage sisemise ndu
pakkematerjal.

Enne esmakordset kasutamist keetke vett ja puhastage kdik-Uhes keetja.
Enne seadme esmakordset kasutamist tehke selle osad hoolikalt puhtaks
(vt peatlikki ,Puhastamine ja hooldus”).

E Markus

e Enne koik-Uhes keetja kasutamist veenduge, et kdik osad oleks taiesti
kuivad.

» Veenduge, et sisemise nou valispind oleks kuiv ja puhas ning et seadme
sisemuses ei oleks Uhtki véorkeha.

Ettevalmistused enne toiduvalmistamist

“ Hoiatus!

» Veenduge, et eemaldatav sisekaas oleks digesti paigaldatud.

EMérkus

« Sisemisse ndusse tuleb toitu ja vett lisada vahemalt kuni minimaalse
veetaseme naidikuteni, kuid mitte tle maksimaalse veetaseme
naidikute.

« Riisi valmistamisel jargige sisemise poti sisekiljel olevaid veetaseme
naidikuid. Veetaset voib riisitldbi ja isiklike eelistuste alusel reguleerida.
Arge lletage sisemise ndu sees olevaid koguste Glempiire.

» Parast kiipsetamise alustamist voite praeguse funktsiooni peatamiseks
vajutada nuppu /-3, seejdrel lUlitub seade mentdvaliku reziimi.

E
1
2
3

4
5

nne kdik-Uhes keetja kasutamist tehke jargmised ettevalmistused.
Koik-Uhes keetja kaane avamiseks vajutage kaanevabastusnuppu (joonis 4).
Votke sisemine pott koik-tihes keetjast valja (joonis 5).
Asetage pestud toit sisemisse ndusse, kuivatage sisemise ndu valiskilg ja
pdhi pehme lapiga ning asetage ndu koik-Uhes keetjasse tagasi (joonis 6).
Sulgege kaas.
Sisestage pistik pistikupessa (joonis 7)

El\ﬂérkus

» Kontrollige, et sisemise ndu vélispind oleks kuiv ja puhas ning et
kittekehal ei ole mingeid jaake.

» Kontrollige, et sisemine ndu oleks korralikult kittekeha peal.

Hautamine/auruga kiipsetamine/aeglane klipsetamine/
klipsetamine

K

r

Upsetusfunktsioone on viis: Hautamine £, Aurutamine i,

WP

Aeglane kiipsetamine (aeglasem) i%, Aeglane kiipsetamine (kiirem) igja
Kipsetamine . Igal funktsioonil on kuus alammenuid. Kiipsetusajad leiate

p
1

2

eatlkist ,Klpsetusprogramm”.
Jargige osas "Ettevalmistused enne sodgi valmistamist” toodud samme.
Soovitud klipsetusmendi valimiseks vajutage mitu korda tht jargmist
nuppu 3/1%/ Tr/TR/@ (joonis 8).
L Valitud kipsetusfunktsiooni naidik stttib, ekraanil kuvatakse

vaikekUlpsetusaeg.

Kinnitamiseks puudutage nuppu v, kdik-Uhes keetja hakkab valitud
reziimis tdole.
Kui programm on I6ppenud, kuulete nelja piiksu ning valitud
kUpsetusprogrammi tuli kustub.
Koik-Uhes keetja lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimi.
> SUttib soojana hoidmise margutuli.

E Markus

» Parast kiipsetamise alustamist voite praeguse funktsiooni peatamiseks
vajutada nuppu I/, seejarel lUlitub seade menddvaliku reziimi.

Riis/supp/puder/oad/kapsarullid/jogurt

1
2

Jargige osas "Ettevalmistused enne sddgi valmistamist” toodud samme.

Soovitud kiipsetusfunktsiooni valimiseks vajutage nuppu ® véi (®)

(joonis 9).

> Valitud kipsetusfunktsiooni naidik suttib, ekraanil kuvatakse
vaikekUlpsetusaeg.

Kinnitamiseks puudutage nuppu Vv, kdik-Uhes keetja hakkab valitud

reziimis tdole.

Kui programm on 16ppenud, kuulete nelja piiksu ning valitud

kUpsetusprogrammi tuli kustub.

Koik-Uhes keetja lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimi.

> S{ttib soojana hoidmise margutuli.

E Markus

« Sisemisel ndul margitud tase on lihtsalt naitlik. Voite alati veetaset
reguleerida olenevalt teraviljatlUbist ja isiklikest eelistustest.

» Peale veetaseme margiste jargimise voite riisi valmistamiseks riisi ja vett
lisada suhtes 1:1-1:3.

« Arge liletage margitud mahtu ega veetaseme iilempiiri, sest muidu vaib
toit Ule ndu &ére voolata.

e Pruunistusfunktsiooni ‘g" kasutamisel hoidke kaas avatuna.

1 Jargige osas "Ettevalmistused enne s6dgi valmistamist” toodud samme.

2 Pruunistusfunktsiooni kasutamiseks vajutage nuppu ‘%"~ (joonis 10).

3 Kinnitamiseks puudutage nuppu Vv, kdik-tUhes keetja hakkab valitud
reziimis tdole.

4 Kui programm on Idppenud, kuulete nelja piiksu ning valitud
kipsetusprogrammi tuli kustub.

5 Koik-Uhes keetja lulitub automaatselt soojana hoidmise reziimi.
» SUttib soojana hoidmise margutuli.

Ulessoojendamine

1 Murendage jahtunud toit ja laotage see Uhtlaselt sisemisse ndusse.

2 Valage toidule natuke vett, et see ei muutuks liiga kuivaks. Vee kogus
s6ltub toidu kogusest.

3 Soojendusfunktsiooni valimiseks vajutage nuppu () (joonis 11).

4 Kinnitamiseks puudutage nuppu v, kdik-Uhes keetja hakkab valitud
reziimis tdole.

5 Kui programm on Idppenud, kuulete nelja piiksu ning valitud
kipsetusprogrammi tuli kustub.

6 Kdik-Uhes keetja lUlitub automaatselt soojana hoidmise reziimi.
L Suttib soojana hoidmise margutuli.

Kupsetustemperatuuri, kiipsetusaja ja kaivitusviite
muutmine

E Markus

« Temperatuuri saab muuta ainult reziimide Kiipsetamine g ja

Pruunistamine %~ puhul.

KUpsetusaega saab muuta reziimi Riis & puhul.

Kaivitusviite 1-24 tundi saab maarata kdigi klipsetusfunktsioonide

puhul.

» Toiduvalmistamine I8peb, kui kaivitusviiteks mé&aratud aeg on tais
saanud. Kui eelmaaratud aeg on kipsetusajast Iihem, alustab seade
toiduvalmistamist kohe.

KUpsetusaega, temperatuuri ja kdivitusviidet saab reguleerida menad

valimise ajal.

1 Parast soovitud funktsiooni valimist vajutage klipsetustemperatuuri
maaramiseks nuppu @ (joonis 12).
> Ekraanil kuvatakse temperatuuri naidik §.

2 Temperatuuri muutmiseks vajutage nuppu ® véi () (joonis 13). Saadaval
on nelitaset: 100°C, 120°C, 140°C ja 160°C.

3 Kipsetusaja maaramiseks vajutage nuppu @, kiipsetusaja muutmiseks
vajutage nuppu ) véi ) (joonis 14).
L» Ekraanil kuvatakse aja naidik @.

4 Kaivitusviite aja maaramiseks vajutage nuppu @ (joonis 15), selle
muutmiseks vajutage nuppu @) véi )
L» Ekraanil kuvatakse kaivitusviite naidik &.

5 Vajutage kinnitamiseks v. Koik-Uhes keetja hakkab valitud reziimis toole.

6 Puhastamine ja hooldus

E Markus

e Enne puhastamist eemaldage kéik-thes keetja vooluvorgust.
e Enne puhastamist oodake, kuni k&ik-thes keetja on piisavalt jahtunud.

Sisekaas

e Tommake sisekaas valja, et see puhastamiseks Ulakaanest eemaldada
(joonis 16).

e Leotage kuumas vees ja peske nuustikuga.

* Veenduge, et kdik-Uhes keetja kiljes ei oleks toidujadke.

* Asetage sisekaas Ulakaane kilge tagasi.

Auruava kork

» Sisekaane lahtivétmiseks jargige Ulalnimetatud juhiseid.

» Eemaldage auruava kork sisekaane kljest (joonis 17).

» Peske auruava kork kraaniveega puhtaks (joonis 18). Veenduge, et kdik
toidujaagid oleks eemaldatud. Parast aurukarbi puhastamist kinnitage
see uuesti sisekaane kilge (joonis 19).

Seadme sisemus

Valimise kaane sisemus ja korpus:

« Puhastage niiske lapiga.

« Veenduge, et kdik-Uhes keetja kdiljes ei oleks toidujadke.
Kuttekeha

« Puhastage niiske lapiga.

« Eemaldage toidujaagid niiske lapiga.

Seadme valispind
Valimise kaane pind ja korpuse valispind:
e Puhkige kaas ja korpuse valispind puhtaks ndudepesuvahendit
sisaldavas vees niisutatud lapiga.
e Juhtpaneeli puhkimiseks kasutage Uiksnes pehmet ja kuiva lappi.

* Hoolitsege selle eest, et juhtpaneeli imbrus oleks toidujaakidest puhas.

Tarvikud

Spaatel ja sisemine pott
» Leotage kuumas vees ja peske nuustikuga.

A multifunkcids f6z6készulék elsé hasznalata elétt figyelmesen olvassa el a
hasznalati Utmutatot, és érizze meg késébbi hasznalatra.

Veszély
o Akésziléket tilos vizbe meriteni.
Figyelmeztetés

o Akészllék nem hasznalhatd gyerekek éltal 8 éves kor alatt.

o Akésziléket 8 éven fellli gyermekek is hasznalhatjak, amennyiben ezt
folyamatos feligyelet mellett teszik, illetve ismerik a készilék biztonségos
mUkodtetésének modjat és az azzal jard veszélyeket.

o Akészlléket csokkent fizikai, érzékelési vagy szellemi képességekkel
rendelkezd, vagy a készulék mikodtetésében jaratlan személyek is
haszndlhatjak, amennyiben ezt fellgyelet mellett teszik, illetve ismerik a
készllék biztonsdgos mikodtetésének modjat és az azzal jard veszélyeket.

o Akészlléket és a vezetéket tartsa tavol 8 éven aluli gyermekektél.

o Atisztitast és a felhasznalo altal is végezhetd karbantartast soha ne
végezze 8 éven aluli gyermek, és 8 éven fellli gyermek is csak feltigyelet
mellett végezheti el ezeket.

* Ne engedje, hogy gyermekek jatszanak a készulékkel.

o Akészuléket stabilan kell elhelyezni a fogantyuk segitségével (ha vannak),
hogy ne dmolhessenek ki a forrd folyadékok.

o Ez a készllék haztartdsi vagy hasonlé felhasznalasi helyszinekre ajanlott,
mint példaul:

o Uzletek, irodak és mas, munkahelyen taldlhatd személyzeti konyhak;
e nyaraldk;

« hotelek, motelek és mas hasonlé tipusu kornyezetek;

« ,szoba reggelivel” tipusu vendéglatdi kdrnyezetek.

e Ha a haldzati csatlakozovezeték-készlet sérilt, azt ki kell cserélni egy, a
gyartétol beszerezhetd kabelkészlettel.

» Akészlléket ne hasznalja kilsd id&zitével, illetve kildn
tavvezérlérendszerrel.

o Akészilék csatlakoztatasa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett
feszlltségérték megegyezik-e a helyi haldzati feszlltséggel.

« Ugyeljen arra, hogy a halézati kdbel ne 16gjon le az asztalrél vagy a
munkalaprol, amelyiken a készulék all.

* Miel6tt fali aljzathoz csatlakoztatja a készliléket, Ggyeljen ra, hogy a
fltéelem és a belsé edény kilsé fellete tiszta és szaraz legyen.

* Ne csatlakoztassa a készulék haldzati dugodjat, illetve ne mikdodtesse a
kezel6panel gombjait nedves kézzel.

» FIGYELEM: A potencidlis veszély elkerllése érdekében tgyeljen arra, hogy
ne froccsenjen folyadék a tapcsatlakozora.

e FIGYELEM: Mindig kdévesse az utasitasokat, és megfeleléen hasznalja a
késziléket az esetleges sérilések elkertlése érdekében.

» Ahaszndlati itmutatdban leirt utasitdsoknak megfeleléen puha, nedves
ruhdval tisztitsa meg az élelmiszerrel érintkezé fellleteket, és Gigyeljen
arra, hogy a készulékre ragadt 6sszes ételmaradvanyt eltavolitsa.

» Hasznalat kozben ne helyezze a tapkabelt a készilék ala.

o A g6zolékosar elhelyezésekor Gigyeljen arra, hogy az ne érjen a belsé
edény oldalfaldhoz, ellenkezd esetben a magas hémérséklet miatt
deformalédhat.

Vigyazat!

« VIGYAZAT: A ftSelem felllete a hasznalatot kévetéen is forré maradhat.

* Ne hasznaljon mas gyartétol szarmazo, vagy a Philips altal nem
kifejezetten javasolt tartozékot vagy alkatrészt. Ellenkezé esetben a
garancia érvényét veszti.

» Ne tegye ki a készlléket magas hémérsékletnek, és ne helyezze azt
mUkodd vagy még meleg sttébe vagy tlizhelyre.

» Ne tegye ki a készlléket kozvetlen napfénynek.

o Akészlléket stabil, vizszintes és sik fellletre helyezze.

» Mielétt fali aljzatba helyezné a csatlakozdt és bekapcsolna a késziléket,
mindig helyezze bele a belsé edényt.

 Rizsf6zéshez ne helyezze a belsé edényt kdzvetlenll nyilt 1dng folé.

» Ne hasznalja a belsé edényt, ha az deformalt.

o Az elérhetd fellleti elemek mikoddés kdzben felforrésodhatnak. Legyen
fokozottan évatos, ha megérinti a készlléket.

« Ugyeljen a fézés/s(ités alatt a gézkivezetdbdl kidramld forrd gézre, illetve a
készllékbdl a fedél kinyitdsakor tadvozd gézre. Kezét és arcat tartsa tavol a
készuléktdl, hogy elkerlje a gézt.

e Hasznalat kdzben ne emelje és ne mozgassa a készlléket.

» Ne lépje tul a belsé edényben feltlintetett maximalis vizszintet, mert a
tulcsordulds potencidlis veszélyt jelent.

o Rizs fézése, melegen tartasa vagy Ujramelegitése kbzben ne helyezze a
féz6eszkdzoket az edénybe.

o Csak a mellékelt f6z6eszkozoket hasznalja. Ne hasznaljon éles eszkozoket.

o Akarcolédasok elkertlése érdekében nem ajanlott rak- és kagyloféléket
felhasznalni a f6zéshez/sutéshez. A kemény héjakat tavolitsa el f6zés/
sUtés eldtt.

» Ne helyezzen fémbdl készilt targyakat vagy idegen anyagokat a
gdzkiereszté nyilasba.

» Ne helyezzen magneses anyagot a fedélre. Ne hasznalja a készlléket
magneses anyag kozelében.

« Tisztitds vagy mozgatas el6tt mindig hagyja, hogy a készllék leh(ljon.

» Hasznalat utdn mindig tisztitsa meg a készuléket. Ne tisztitsa a késziléket
mosogatdgépben.

» Ha hosszabb ideig nem hasznalja a készlléket, mindig hizza ki.

o Akészulék nem rendeltetés- vagy szakszer(i hasznélata, illetve nem a
hasznalati utasitdsnak megfeleld hasznélata esetén a garancia érvényét
veszti, és a Philips nem vallal felel6sséget a keletkezett karért.

Elektromagneses mezék (EMF)

Ez a Philips készllék az elektromagneses mez&kre érvényes 6sszes vonatkozo

szabvanynak és eléirdsnak megfelel.

2 Az On multifunkciés f6z6késziléke

K&szonjlk, hogy Philips terméket vasarolt, és dvozoljik a Philips vildgéban!
A Philips altal biztositott teljes kor( tdmogatashoz regisztrélja termékét a
www.philips.com/welcome oldalon.

3 A doboztartalma 1. dbra)

Multifunkcids fézékészilék féegysége | Mérépohar

2 az 1-ben kanal rizshez és leveshez Halozati kabel

G6z06I6kosar Felhasznaloi kézikonyv

Receptgyljtemény Garanciajegy

4 Attekintés (2. dbra)

Gb6zben f6zés/parolas/lassu f6zés/siités

5 f&zési funkcid &ll rendelkezésre: parolas ©, gézben f8zés i%, lassu f6zés

alacsony héfokon €, lassu f6zés magas héfokon £ és siités . Mindegyik

funkciénal 6 almendit érhet el. A f6zési id6 tartomdnyat 1asd a ,Fézési

program” c. fejezetben.

1 Kovesse az ,El6késziletek a f6zést megel6zben” cim fejezetben
foglaltakat.

2 Nyomja meg a tobbszor a £3/i%/ Tg/TR/E) gombok egyikét a kivant fézési
men kivalasztdsdhoz (8. dbra).
> A kivalasztott f6zési funkcid kijelzése vildgitani kezd, és az

alapértelmezett f6zési idé megjelenik a képernydn.

3 Nyomja meg a v gombot a megerdsitéshez, és a multifunkciés
f6z8készulék a kivalasztott mddban kezd el mikodni.

4 Az ételkészités befejeztével a készlilék 4 sipoldssal jelzi, hogy véget ért a
muvelet, és kialszik a kivalasztott funkciét jelzé fény.

5 A multifunkciés f6z6készulék automatikusan ,melegen tartas” médban
marad.
L» A melegen tartds maod jelzéfénye vilagitani kezd.

E Megjegyzés

o Afbzési folyamat elinditdsa utan a 8/ gomb megnyomasaval leéllithatja
az aktudlis munkamenetet, és a készulék mendvalasztasi médba lép.

() | Fedél (® | Fali aljzat
() | Levehetd belsd fedél (@ | Fedélkioldé gomb
(® | Bels6 edény Géznyilas
(® | Vizszintjelz6 (® | Gbzkivezetd fedél
® | Kezelbpanel GOzszelep
Vezérldszervek attekintése (3. abra)
@D | Parolds gomb Idékijelzés
Lassu f6zés alacsony L .
® héfokon gomb Meniivalaszté gomb
®) | Melegen tartas/térlés gomb | @) | Ujramelegités gomb
P P Fézési idd/késleltetett inditas/
Gbzben f6zés gomb @ hémeérséklet kivalasztdsa gomb
@ Ig_}eca)sr;ubfozes magas héfokon @ | Confirm (Megerésités) gomb
Sutés gomb Hirtelen sttés gomb
@ |1d6zitd kijelzbje @ | Menlvélaszto gomb
Késleltetett inditas
jelzéfénye

F6zési program

Marhahus (%) 120 perc 20 perc-4 6ra
Szarnyas (%7) 60 perc 20 perc-4 éra
- Sertéshus (&) 120 perc 20 perc-4 6ra
Pérolas &F
Barany (%) 120 perc 20 perc-4 dra
Tengeri étel (=) 25 perc 20 perc-4 6ra
Manudlis (Z=) 30 perc 20 perc-4 ora
Marhahus (%) 60 perc 5-120 perc
Szarnyas (v) 50 perc 5-120 perc
G&zben fozés  Sertéshis (=) 30 perc 5-120 perc
G Barany (£7) 40 perc 5-120 perc
Tengeri étel (=) 20 perc 5-120 perc
Manuélis (Z=) 25 perc 5-120 perc
Marhahus (%) 12 dra 1-15 éra
Szarmyas (%7) 10 éra 1-15 dra
Lassu f6zés Sertéshus (=) 10 dra 1-15 6ra
ﬁffgfgr{@ Barany () 10 6ra 1-15 dra
Tengeri étel (=) 8 dra 1-15 6ra
Manuélis (Z=) 2 6ra 1-15 6ra
Marhahts (%) 6 6ra 1-15 éra
Szarnyas (v) 4 6ra 1-15 dra
Lassu fézés Sertéshus (&) 4 6ra 1-15 6ra
magas
héfokoniyg ~ Barany () 4 ¢6ra 1-15 dra
Tengeri étel (=) 2 6ra 1-15 6ra
Manuélis (Z=) 2 ¢6ra 1-15 dra
Marhahus (&) 50 perc 10-120 perc
Szarmyas (%7) 30 perc 10-120 perc
o Sertéshus (&) 25 perc 10-120 perc
Sutes = Barany (%) 50 perc 10-120 perc
Tengeri étel (=) 20 perc 10-120 perc
Manudlis (== 20 perc 10-120 perc
Rizs 45 perc N.A.
Leves % 90 perc 20 perc-4 o6ra
Zabkésa &y 25 perc 10 perc-2 6ra
Bab & 80 perc 1-2 6ra
Kaposztatekercs e 50 perc 20-59 perc
Joghurt[j 8 d6ra 6-12 dra
Hirtelen sttés ‘&~ 30 perc 10-59 perc
Ujramelegités (%) 25 perc 5-59 perc
Melegen tartas 24 6ra N.A.

5 A multifunkcios f6z6késziulék hasznalata

Teenddk az els6é hasznalat el6tt

1 Vegye ki a tartozékokat a belsé edénybdl. Tavolitsa el a
csomagoldanyagot a belsé edényrdl.

2 Azelsd hasznalat el6tt forraljon fel vizet, és tisztitsa meg a multifunkcids
féz6készuléket.

3 Azelsd haszndlat el&tt tisztitsa meg alaposan az 6sszes alkatrészt (Iasd a
JTisztitas és karbantartds” c. fejezetet).

Megjegyzés

A multifunkcids f6z6késziilék hasznalata elétt ellendrizze, hogy az
Osszes alkatrész teljesen szaraz-e.

Ellendrizze, hogy a belsd edény kilseje tiszta és széraz-e, és hogy nincs-e
idegen szennyezddés a készlilék belsejében.

El6késziiletek a f6zéshez

“ Figyelmeztetés

* Ellendrizze, hogy a levélaszthatd belsd fedél megfeleléen van-e
behelyezve.

E Megjegyzés

e Ne toltson a belsd edénybe olyan ételt vagy folyadékot, amely nem éri
el a vizszintjelzések minimumat, vagy a vizszintjelzések maximuma felett
van.

o Rizs fézése esetében kovesse a belsé edény belsején taldlhatd
vizszintjelzéseket. Az adott rizs tipusatdl, illetve egyéni izlésétél figgden
maodosithatja a viz szintjét. Ugyeljen ra, hogy ne Iépje tul a belsd
edényben jelzett mennyiségeket.

o Afézési folyamat elinditdsa utén a /> gomb megnyomasaval
ledllithatja az aktudlis munkamenetet, és a készlék menivalasztasi
maédba lép.

A multifunkcids f6z6készulékkel vald f6zés eltt végezze el a kovetkezd
elékészileteket:

1 A multifunkcids f6z6készulék fedelének kinyitdsahoz nyomja meg a kioldé

gombot (4. dbra).
2 Vegye ki a belsé edényt a multifunkcios f6z6készilékbdl (5. dbra).

3 Tegye az elére megmosott ételt a belsé edénybe, puha ruhaval
torolje szarazra a belsé edény kilsejét és aljat, majd helyezze vissza a
multifunkcids f6z6készulékbe (6. dbra).

4 Csukja le a fedelet.
5 Csatlakoztassa a dugot a haldzati aljzatba (7. dbra).

E Megjegyzés

o Ellendrizze, hogy a belsé edény kilseje szaraz és tiszta-e, valamint hogy
nincs-e idegen szennyez6dés a fitéelemen.
 Ellendrizze, hogy a belsé edény megfeleléen illeszkedik-e a flitéelemhez.

Rizs/leves/zabkasa/bab/kaposztatekercsek/joghurt

1 Kovesse az ,El6késziletek a f6zést megel6zéen” cim fejezetben
foglaltakat.

2 Nyomja meg a (® vagy (® gombot a kivant f6zési funkcié kivalasztasdhoz
(9. dbra).
> A kivalasztott f6zési funkcid kijelzése vildgitani kezd, és az

alapértelmezett f6zési idé megjelenik a képernydn.

3 Nyomja meg a v gombot a megerdsitéshez, és a multifunkciés
f6z8készulék a kivalasztott mddban kezd el mikodni.

4 Az ételkészités befejeztével a készlilék 4 sipoldssal jelzi, hogy véget ért a
muvelet, és kialszik a kivalasztott funkciét jelzé fény.

5 A multifunkciés f6z6készulék automatikusan ,melegen tartds” médban
marad.
> A melegen tartas méd jelzéfénye vilagitani kezd.

E Megjegyzés

e Abelsé edényben megadott szint egy jelzés csupan. Az adott
gabonafélének, illetve egyéni izlésének megfeleléen maodosithatja a viz
szintjét.

* A megadott vizszintjelzések kdvetése mellett 1:1-1:3 ardnyban is
adagolhatja a rizshez a vizet a rizsf6zéshez.

* Ne Iépje tul a megadott mennyiséget vagy a maximalis vizszintet, mivel
ez a készulék tulcsorduldsat okozhatja.

Hirtelen siités

E Megjegyzés

« Ahirtelen sutés '~ funkcid hasznélatakor tartsa nyitva a fedelet.

1 Kovesse az ,El6késziletek a f6zést megel6zéen” cimi fejezetben
foglaltakat.

2 Nyomja meg a g~ gombot a hirtelen siités funkcio kivalasztdsahoz
(10. dbra).

3 Nyomja meg a v gombot a megerdsitéshez, és a multifunkcids
féz6készilék a kivalasztott modban kezd el mikodni.

4 Az ételkészités befejeztével a készUlék 4 sipolassal jelzi, hogy véget ért a
mUvelet, és kialszik a kivalasztott funkciét jelzd fény.

5 A multifunkcids f6z6készulék automatikusan ,melegen tartds” médban
marad.
> A melegen tartds mod jelzéfénye vildgitani kezd.

Felmelegités

1 Lazitsa fel a hideg ételt, és keverje el egyenletesen a belsé edényben.

2 Ontson egy kevés vizet az ételre, nehogy tul szaraz legyen. A viz
mennyisége az étel mennyiségétdl figg.

3 Nyomja meg a (¥) gombot az Gjramelegités funkcio kivalasztadsahoz
(11. &bra).

4 Nyomja meg a v gombot a megerdsitéshez, és a multifunkcids
f6z8készllék a kivalasztott mddban kezd el mikodni.

5 Az ételkészités befejeztével a késziilék 4 sipolassal jelzi, hogy véget ért a
muvelet, és kialszik a kivalasztott funkciét jelzé fény.

6 A multifunkcids f6z6készilék automatikusan ,melegen tartds” modban
marad.
> A melegen tartds mod jelzéfénye vilagitani kezd.

A f6zési hdmérséklet, a f6zési ido6 és a késleltetett inditas
maodositasa

E Megjegyzés

o A hdmérsékletet csak a sttés & és hirtelen stités &~ funkciok
hasznalatakor lehet médositani.

e Arizs & funkcié hasznalatakor a fézési idé nem maodosithato.

o Az Osszes f6zési funkcid esetében 1 és 24 dra kdzott allithatd be a
késleltetett inditas ideje.

o Afézési folyamat a késleltetett inditds idejének bekovetkeztére
befejezddik. Ha az elére bedllitott idé révidebb, mint a f6zési id6, a
készulék azonnal megkezdi a fézési folyamatot.

A men kivalasztasa sordn beallithatja a f6zési id6t, a hémérsékletet és a

késleltetett inditast.

1 Akivént funkcié kivalasztasa utdn nyomja meg a @ gombot a fézési
hémérséklet bedllitasdhoz (12. dbra).
o Akijelzdn megjelenik a § hémérsékletjelzés.

2 A hémérséklet mddositdsdhoz nyomja meg a () vagy (+) gombot
(13. dbra). 4 héfok kozul valaszthat: 100°C, 120°C, 140°C és 160°C.

3 Afézésiidé bedllitdsdhoz nyomja meg a @ gombot, a f6zési idé
maodositasahoz nyomja meg a (®) vagy (¥) gombot (14. 4bra).
L Akijelzén megjelenik az @ idézités jelz&fénye.

4 Akésleltetett inditas beéllitdséhoz nyomja meg a @ gombot (15. dbra), a
mddositashoz nyomja meg a (®) vagy &) gombot
> Akijelzén megjelenik a € késleltetett inditas jelz6fénye.

5 Ajoévahagyadshoz nyomja meg a v gombot. A multifunkcios fézdkészulék
a kivalasztott médban kezd el mikadni.

6 Tisztitas és karbantartas

E Megjegyzés

o Atisztitds megkezdése elStt hiizza ki a multifunkcids f6z6készulék
csatlakozojat a haldzati aljzatbol.

o Tisztitas el6tt varja meg, hogy multifunkcios f6zékésziilék a sziikséges
mértékben lehdiljon.

Belsé fedél

e Atisztitdshoz huzza a belsé fedelet kifelé a felsé fedélrdl vald
levételéhez (16. dbra).

o Forrd vizben aztassa és szivaccsal tisztitsa meg Sket.

« Ugyeljen, hogy a multifunkcids f6z8késziilékre ragadt minden
ételmaradvanyt eltavolitson.

o Helyezze vissza a belsé fedelet a felsé fedélre.

Go6zkivezeto fedél

o Abelsé fedél szétszereléséhez kovesse a fenti épéseket.

o Szerelje le a gbzkivezetd fedelet a belsé fedélrdl (17. dbra).

o Tisztitsa meg folydviz alatt a gézkivezetd fedelet (18. dbra). Ugyeljen
arra, hogy ne maradjon rajta ételmaradék. Miutan megtisztitotta,
helyezze vissza a g6zdobozt a belsé fedélre (19. dbra).

Belsé rész

A fedél és a készlilékhaz belsé felllete:
o Torolje le nedves ruhdval.
« Ugyeljen, hogy a multifunkcids fé6z8késziilékre ragadt minden
ételmaradvanyt eltavolitson.
Futéelem:
o Torolje le nedves ruhaval.
o Az ételmaradvanyokat nedves ruhaval tavolitsa el.

Kilsé rész

A fedél és a készulékhaz kulsé feltlete:
o Torolje le szappanos vizzel megnedvesitett ronggyal.
o Akezel6panel letorléséhez kizdrdlag puha és széraz rongyot
hasznaljon.
« Ugyeljen ra, hogy a kezel8panel kériil minden ételmaradvanyt
eltavolitson.

Tartozékok

Spatula és belsé edény:
o Forrd vizben dztassa és szivaccsal tisztitsa meg Sket.

7 Ujrahasznositas

Ez a szimbdlum azt jelenti, hogy a termék nem kezelhetd normal

haztartasi hulladékként (2012/19/EUV).

Kovesse az orszdgaban érvényes, az elektromos és elektronikus —
készulékek hulladékkezelésére vonatkozo jogszabalyokat. A megfelel
hulladékkezelés segitséget nyujt a kdrnyezettel és az emberi egészséggel
kapcsolatos negativ kdvetkezmények megelézésében.

8 Jotallas és szerviz

Ha szervizelésre vagy informéacidra van szliksége, vagy valamilyen probléma
merUl fel, Idtogasson el a Philips weboldaldra a www.philips.com cimen,
vagy forduljon az adott orszag Philips vevészolgalatdhoz. A vevészolgalat
telefonszdmat a vildgszerte érvényes garancialevélen talalja meg. Ha
orszagaban nem mukodik ilyen vevészolgalat, forduljon a Philips helyi
termékforgalmazojahoz.

9 Termékjellemzdék

Modellszam: HD4713
Névleges bemend teljesitmény | 896-1067 W
Névleges kapacitas 501
Rizskapacitas 1,81

10 Hibaelharitas

Ha a multifunkcios f6z6készulék hasznalata sordn problémakba Utkozik,
nézze 4t az aldbbi pontokat, miel6tt szakemberhez fordulna. Ha nem
képes megoldani a problémat, forduljon a helyi Philips vevészolgalat
munkatdrsaihoz.

Probléma Megoldas

Hibas a csatlakozas. Ellendrizze, hogy a halézati
kabel megfeleléen csatlakozik-e a multifunkcids
f6z&késziilékhez, illetve hogy a csatlakozddugd

A gomb nem vil4git. | stabilan be van-e csatlakoztatva a konnektorba.

A vilagitas meghibasodott. Vigye el a készlléket
Philips forgalmazoéjahoz, vagy egy hivatalos Philips
szakszervizbe.

Arizs nem f6tt meg.

Nincs elegendd viz. Gondoskodjon a belsé edényen
taldlhato jelzésnek megfelel6 vizmennyiség
hozzaadasarol.

A multifunkcids f6z6készulék bekapcsolasa eldtt
ellendrizze, hogy a fitéelemen és a belsé edény
kilsején nem taldlhaté-e idegen szennyezédés.

Megsérilt a flitéelem, vagy eldeformaldédott a belsd
edény. Vigye el a multifunkcids f6z6készlléket egy
Philips markakereskedésbe vagy egy hivatalos Philips
szakszervizbe.

A rizs tul szaraz, és

nem fétt meg. Ontsdn még vizet a rizsre, és fézze tovabb egy kicsit.

A multifunkcios
f6z8készulék

automatikusan

El6fordulhat, hogy az inditdgomb megnyomasa elétt
megnyomta a melegen tartds gombot. Ebben az
esetben a multifunkciods f6z8készilék az ételkészités

nem kapcsol befejeztével készenléti izemmaodba kapcsol.

A héfokszabalyozé meghibasodott. Vigye el a
készuléket Philips forgalmazdjdhoz, vagy egy
hivatalos Philips szakszervizbe.

melegen tartas
GUzemmodba.

Arizs

Nem &blitette le megfeleléen a rizst. Addig 6blégesse

megperzsel6dott. | arizst amig a viz tiszta nem lesz.

a multifunkcios
fézEkészulékbadl.

F6zés kozben

kilttyen a viz Ellendrizze, hogy annyi vizet tdltsdn be, amennyit

a belsé edényben 1évé skala jelez a felhasznalt rizs
mennyiségéhez.

A rizsnek

van fézés utan.

Tisztitsa ki a belsé edényt mosdszeres meleg vizzel.

Ugyeljen ra, hogy f6zés utan a gézkivezetd fedél,
a belsé fedél és a belsé edény alaposan ki legyen
tisztitva.

kellemetlen szaga

1 MaHpbi3abl

Ken dyHkumanbel TaFam niciprilwTi nanganaHbacrtaH 6ypbiH, ocbl
nanganaHyLubl HyCKaybIFbIH MYKUAT OKbIM LWbIFbIN, OonatlakTa Kapay yLiH

C

aKTan KoWblHbI3.

KayinTi >xargannap

KypblIFbIHbI CyFa canyFa 601Mangbl.

AbannaHbi3

Byn kypblnFbiHbl 0 XacTaH 8 xacka AeniHri bananap kongaHbaybl kepek.

KypblnfbiHbl Kayinci3 nanpganany XeHiHAeri Hyckaynap 6epinin, xxaHe onap

yHeMi 6akblnayna 6oca XaHe KypblIFblHbI NanfanaHyFa KaTblCTbl Kayin-

KaTepnep TyCiHAIpiNreH xaraanaa, ocbl KypblIFbiHbI 8 XKacKa TOFaH XaHe

OofaH fda ynkeH bananap navpganaHa anagpl.

KypbInFbiHbl Kayinci3 nanganaHy xeHiHgeri Hyckaynap 6epinin, 6acka

Oipey KafaranaraH oHe KypblIFbIHbI MafanaHyFa KaTblCTbl Kayin-

KaTepaep TyCiHAIpIreH Xafaanaa, ocbl KypbliFbiHbl U3NKanbIK, ce3y

Hemece onnay kabineTi WwekTeyni, Taxipnbeci meH binimi a3 agamaap

navpanaHa anagsbl.

KypbInFbl MeH OHbIH, CbIMbIH 8 Xacka ToniMaFaH 6ananapabliH Konbl

XKETMENTIH Xepre KONbIHbI3.

8 xacka TonmafaH 6ananap epecekTiH KagaranayblHCbI3 Ta3anay xaHe

TeXHMKanblK KbI3MeT KepCeTy XyMbICTapblH Xyprizbeyi Tuic.

Bananap Kypbl1FbIMEH OMHaMaybl Kepek.

bICTbIK CyMbIKTBIKTAP TOriNIMeYi YLLiH, KyPbIIFbIHbI TyTKanapbiHaH (6ap

DonFaH xafaanga) ycran, TypakThl Kyire Kot Kepek.

By KypblIFbl YA iLLiHAE XaHe Keneci opblHAapAa KoN4aHyFa apHasifaH:

* [yKeHAeri, keHceneri xaHe Hacka XXyMmblC OpbIHAAPbIHAAFbI
Kbl3MeTKepJiepre apHasfaH acxaHanap;

* epmanap;

e KOHak ynnep, MoTenbAep XaHe 6acka Aa TypFbiH OPbIHAAPSI;

* KaTaTblH OpbIHAAP MeH TaHFbl ac bepineTiH Xepnep.

KyaT cbiMAapbIHbIH XMbIHTbIFbI 3aKbIMAaHFaH 6oca, OHbl OHAIPYLUIHIH

yKcac KyaT CbIMAAPbIHbIH XXUbIHTbIFbIHA ayblCTbIPy Kepek.

KypbInFbl CbIPTKbl TaiMepMeH Hemece Henek KallbikTaH backapy

XymecimeH 6ackapblaManapl.

OHbl Kocnac BypbiH, KypbIIFblha KepceTinreH KepHey xeprinikTi kyat

KepHeyiHe CanKec KeNeTiHiH TeKCepiHis.

KyaT cbiMbl ycTenaiH Hemece KypblU1Fbl KOMbIIFaH OeTTiH LeTiHeH

canbbipan Typmay Kepek.

ALLaHbl po3eTkara Kiprizep angblHaa Kbl34blpy S1eMeHTi MeH iLLKi

bIAbICTbIH, CbIPTbl Ta3a 3pi KypFak eKeHiH TeKCepiH;3.

Cy KONIMeH KypblSiFbIHbI KOCyFa HeMece Backapy TakTacbiHAaFbl

Tynmenepgi bacyra 6onmangp.

ECKEPTY. blktman kayinTi bonabipmay yiiH KyaT XanfafbllblHa

CYMBIKTBIKTbIH, TOriIMeYiH KafafanaHbi3.

ECKEPTY. blkTuman xapakaTTbl 6ongpipmMay yLiH sapkallaH Hyckaynapabl

OpPbIHAAHbI3 XaHE KyPbUIFbIHbI AyPbIC NarpanaHbiHbI3.

A3bIK-TyNiKNeH xaHacaTblH 6eTki kabaTTapabl Ta3apTy YLUiH OCbl

nanganaHyLWbiHbIH, HYCKaYIbIFbIHAA KOPCETINTEeH HyCKaynapFa camkec

KYMCak, blIFanabl MaTaHbl NaifanaHblHbI3 XaHe acnanka xabblckaH

Bapblk Tamak, KanablkTapbliH MiHOETTI Typae KeTipiHi3.

ManpanaHbin XaTkaHaa KyaT CbIMblH KYPbIIFbl aCTbiHa KOMMaHbI3.

BymeH nicipy cebeTiH KOMFaHAA, iLLKi bIAbICTbIH Oyiip KabblpFacsiHa

TMMEHi3, STNece o Xofapbl TeMnepaTypa acepiHeH AecdopMaumsnaHybl

MYMKiH.

Eckepty

ABANJAHbI3. ManganaHyaaH KeiliH Kbi3abipy 3NeMeHTiHIH 6eTiHe Kanabik,
Xblly 9cep eTeqi.

Backa eHgipywinep weirapfaH Hemece Philips KOMNaHUSACHI HaKTbI
yCbiHOaFaH Kocasnkbl kypangap MeH benwekTepdi nangananbanpis. Ongan
KOCankbl Kypanaap MeH benwekTepai nanganaHcaHbi3, Keningik 3 KyLwi
XOSObl.

KypbliFbiHbI XXOFapbl TeMnepaTypaa YCTaMaHbl3 HEMEeCe OHbl XXYMbIC
icTen TypfaH s 6onmaca ani fe 605ca bICTbIK MANTaHbIH HEMece NiCiprillTiH
YCTiHE KOMMaHbI3.

KypblFbiHbI KYH COyN1eci TiKenen TyCETiH Xepre KOMMaHbI3.

KypblnFbiHbl TypakThl, KeJAEHEH XaHe Teric 6eTke KOMbIHbI3.

ALLaHbl KyaT po3eTKacbiHa TbiKNacTaH XaHe KypblIFbiHbl KocnacTtaH BypbiH,
apKallaH OfaH ilWKi blAbICTbl CaNlbIHbI3.

KypiwTi nicipy yLiH, iLKi bIAbICTbI TiKENeN OT YCTiHe KotoFa 6bonmanaesl.

Iwki biObIC Oy3blFaH 6onca, oHbl NaraanaHbaHbI3.

KypbInFbl XYMbIC icTeN TypFaHAa, OHbIH KO XeTimMai 6eTTepi bickin KeTyi
MYMKiH. KypblnFbiHbl ycTafaH ke3fe aban 60nbiHbI3.

Micipin xaTkaHAa Oy WelFapyLlbl TECIKTEH HEMEeCe KaKnakThl allkaHaa
KYPbUTFbIAAH LWbIFATbIH bICTLIK, OyAaH cakTaHbIHbI3. ByaaH cakTaHy yLUiH
KonaapbiHbi3 6eH GeTiHi3ai KypPbIIFbIFa XaKblHOATMNAHbI3.

Kymblic icTen xaTkaH Ke3ge Kypbl1FbIHbl KOTEPMEH3 XXaHE XbIKbITMAHbI3.
blkTrman Kayin Tyablpybl MYMKiH TOMbIN KETYAIH angblH any yLiH ilki
bIAbICKA KOPCETINreH MakcMManabl AeHrenaeH acbipblin Cy KyMMaHbi3.

KypiwwTi nicipy, >blfibl cakTay HeMece XblIbITy Ke3iHAe nicipyre apHanfaH
bIObIC-asKTbl iLUKI bIAbICKA CaSIMaHbI3.

Tek BGepinreH nicipyre apHanfaH bIAblC-asiKTbl KONAAHbIHbI3. OTKIp blablc-
askTbl KongaHyfa bonmangbl.

CbI3aTTapap! bongsipmay yLiH WasHaap MeH yiaynapsl 6ap
VHIPeAVEeHTTePAl AanbiHAAy YCbiHbIIManabl. Micipy angpiHAa KaTTbl
KAObIKTbI asiblM TaCTaHbI3.

By TecikTepiHe MeTann 3aTTapabl HeMece 66TeH 3aTTapAbl CalIMaHbI3.
Kaknakka MarHuTTi 3aTTbl KOMMaHbI3. KypblIfbiHbI MarHUTTI 3aTTbiH
KacblHAa KongaHbaHbI3.

Tazanay HeMece XbIIXbITY anfbiHAa spKaLlaH KYPblIFbIHbI CYbITbIHbI3.

KypbInfbiHbl KONdaHbin 6ofaHHaH COH, OHbl MIHAETTI TypAe Ta3anaHbl3.
KypbIIFbIHbI bIABIC XY Fbill MalUMHAAA Ta3aiaMaHbI3.

2/6



* ¥3aK yakplT nanganaHbanTbiH 60ncanbl3, KypbiFbiHbl 9pOaNbIM
AXbIPATbHIN KONbIHbI3.

o Kypbinfbl AypbIC KONAaHbIIMaca, Kacibn Hemece XXapTblian kacibu
MakcaTTapfa KoAaHblCa, NanaanaHyLbl HyckaynblFbiHOaFbl
Hyckaynapfa carikec KofaaHbliMaca, Keningik xxapamcbi3 6onagbl kaHe
Philips komnaHusicbl 6onFaH 3akpiMaapFa 6annaHbICTbl Ke3 KereH
XayankepLuinikTeH 6ac Taptagpl.

DNeKTPOMarHuTTik epicrep (MO)

Ocbl Philips KypbIaFbIChl 21EKTPOMArHUTTIK ©picTepre KaTblCTbl 6apsbik,
KOJIAaHbICTaFbl CTAHAAPTTap MEeH epexenepre cankec kenegi.

2 Ken cyHKUMaNbI TaFam Nicipriw

CaTbin anfaHbliHbI3 KyTTbl 60NChIH XaHe Philips komnaHmsacbiHA KO KengiHi3!
Philips ycbiHaTbIH Kongayabl TONbIK NanganaHy ylwiH eHiMai
www.philips.com/welcome Be6-caiTbiHAa TiPKeH;3.

3 Kopan iwiHpgeri 3atTap (1-cypeT)

Ken yHKuUmanbl TaFaM NicipriluTin,

LT - Onweyiw WbIHbI as
Heri3ri 6beniri y K

Kypilw neH copnafa apHanfaH Kacblk | TOK CbiMbl

by kap3eHkeci ManpanaHyLbl HyCKaybIfbl

PeuenT kiTabbl Keningik kapracsl

3 AngpiH ana Xybl1FaH TaFamAbl iLKi bIAbICKA CaflblHbI3, iLUKi bIAbICTbIH,
CbIPTKbI XX9HE TOMEHTI XaFblH KypFak, Kymcak, wybepekneH cypTiHi3, ofaH
KeniH KanTagaH Kken yHKUMSIbl TaFam Nicipriluke canbiHbi3 (6-cypeT).

4 KaknakTbl XabblHbI3.

5 AuwaHbl KyaT po3eTKacbiHa KOCbIHbI3 (7-cypeT).

E EckepTtne

e |LUKI bIOBICTbIH ChIPTbI Ta3a 9Pi KYPFaK eKeHiH XoHe KbI34bIpYy 3N1eMeHTIHe
berae KanaplKTblH XOK eKeHiH TEKCEPIHI3.
e |LIKI bIOBICTBIH KbI3AbIPY 3IEMEHTIHE AyPbIC TUIN TYPFaHbIH TEKCEPIHI3.

bykTbipy/BymeH nicipy/basy nicipy/Micipy

5 nicipy dyHKumack 6ap: BykTbipy &, BymeH nicipy i%, TemeH

TemnepaTypaga 6asy nicipy ig, XXorapbl TeMnepaTtypaga 6asy nicipy t&

xaHe Micipy ). SpKaWcbICbiHAA 6 KOcanKel Ma3ip 6ap. Micipy yakpITbIHbIH

aykbIMblIH «[licipy 6aFaapnamachi» TapaybliHaH KapaHbl3.

1 «MicipyneH OypbIHFbI CAKThIK Lapanapbl» 6eniMiHaeri kagamaapas
OpbIHAAHbI3.

2 [licipy Ma3ipiH Tarday yLiH ©r/1es/ t‘g// TyMenepiHiH 6ipiH
KavTanan 6acelHbI3 ( 8-cyper).
L TaHganfaH nicipy hyHKUMSCbIHBIH MHAMKATOPbI XKaHakbl, 3KpaHaa

9MerKi nicipy yakbITbl KepceTineni.

3 PacTay yLWiH V/ TYMMECiH TYPTiHi3, Ken dyHKLMsAIbI Niciprill TandanfaH

pexunmae Xymbic icten bactanabl.

4 Ticipy asikTanfaHga, 4 curHan ecTuci3 XXaHe TangansaH nicipy

4 OKannbi wony (2-cyper) (DYHKLMACHHbIH WMl oLen.
@ | Xorapfbl kaknak, ® | Kyat posetkacei 5 Ken dyHKUmMsNbI TaFam Niciprill Xbibl caKTay PeXnMiHE aBTOMATTbI
— . - Typae eTeni.
@ | AnbiHaTbIH iWKi Kaknak, @ | KaknakTsl wewy TynmMeci Ls Xbiribl CaKTay KOPCETKiLLI XaHamb.
® | lwki biabICh! By LWbIFaTbIH Tecikwe
AiHi Eckeptne
@ EZ ﬂceeiieiﬂ:elHi (® | By WhifaTbIH Tecik E P
P P : * [licipy npoueci 6bactanfaHHaH KeliH, aFrbIMAafbl XYMbICTbl TOKTaTY YLUiH
(® | backapy naHeni by knanatsi 18I/*> TyMmeciH Bacyra 6onafbl, KypblIFbl Ma3ipai TaHday pexumiHe
eTeqi.
backapy anemeHTTepiHe wony (3-cypeT)
(@) | BykTbipMa nicipy TyiMec YaKkbIT kepceTkiwi Kypiw/Copna/BoTka/Ypmebypluak/fony6upl/Norypt
® TQMEH Temnepatypana basy Ma3ipai Taraay Tyiveci 1 «MicipyneH GypbIHFbI CakTblk LWapanapbl» beniMiHaeri kagamaapasl
nicipy Tyimeci OpbIHAAHbI3.
Xbinbl eTin cakTay/6ac % . ) 2 KaxeTTi nicipy dhyHkumscsiH Taraay yuin (B Hemece () TymMeciH 6acbiHbI3
@3 TapTy TyViMed @) | KbinbiTy TyIMEC (9-cyper).
: - . . Micipy yakbiTsi/KewikTipin Gacray/ I—» TaHnanFe_m nicipy beHKLI,l/IFle.IHbII—.L WHOMKATOPbI XaHadbl, 3KpaHaa
YyMeH nicipy TyMmeci @ TemnepaTypa TaHaay Tyimeci aﬂenKl.mopy yvaKw'u Kepc'e.ﬂnem. o
® KoFapbl TeMnepaTypama © | Pacray ryimeci 3 Paijzﬂymi \JJVT’\:’EE%TVET?IZ Ken dyHKUMSAbI Nicipril TaHaanfFaH
Basy nicipy Tynmeci YTy . F|3|e L€ XyMmbIC IC 64 acTanapl. . N
. PR ,. icipy asikTanfaHga, 4 curHan ecTucis xaHe TanZanfFaH nicipy
Nicipy Tyiimeci Co Tyvimeci PYHKLUMACBIHBIH LIAaMbl eLwes;.
@) | Taimep HAMKaTOPSI @ | Masipai Tanaay TynmMeci 5 Ken dyHKumMsNbl TaFam Niciprill Xbinbl cakTay pexXnMiHe aBTOMaTTbl
bactaynbiH KigipTinreHin TYpae eTeni.
OingipeTiH nHgnkaTop > XKbInbl cakTay KepceTKilli XaHagpl.
Micipy 6arpapnamacsl E EckepTne
Micipy Kocanks! nicipy Spenki nicipy | Petrenerin nicipy o LK bIABICTBIR, iWiHAe 6enr|neH_reH AeHrev Tek KepceTKil 6onbin
yHKLMSCH byHKLMSCHI yaKbITbI yaKbITbI Tabblnaabl. >Kap|v|arv|b|H SPTYPA TYpNIepi YLWIH Cy AeHreltin o3
- KanayblHbI3fa Kapan apkallaH peTTeyiHisre 6onagpl.
Cubip eTi (&) 120 muHYT 20 MUHYT-4 caFat « TeMeHferi cy AeHreiHiH kepceTkiluTepiHeH Backa KypiL nicipy yLuiH
Kyc eTi (g) 60 MuHyT 20 MuHyT-4 carar KYpiW nex cyabl 1:1-1:3 nponopumsacbiHAa KOCyFa Aa 6ona,1:|,wtf|.
» KepceTinreH keneMHeH Hemece CyfiblH MakCuManabl AeHreniHeH
. WowkaerTi (&) 120 MUHYT 20 MUHYT-4 caFat acblpMaHpbI3, cebebi KypbinFbl TOMbIN KETYi MyMKiH.
bykTbipy T )
Ko3bl eTi( 1) 120 MuHyT 20 MUHyT-4 caFaT
TeHi3 eHiMaepi (=) 25 MUHYT 20 MUHyT-4 caFaT Com
KonveH (Z=) 30 MUHYT 20 MuHyT-4 caFaT E EckepTne
Quibip eTi (1) 60 MuHyT 5-120 muHyT e Coma'F~ (hyHKLMACHIH NaliiaanaHFaHaa, KaknakTbl aLlibin KOWbIHbI3.
Kyc eri (g’?{) 50 muryT 5-120 munyT 1 «[MicipyneH bypblIHFbI CakThIK Wapanapbl» 6enimiHaeri kagamaapabl
Bymen nicipy Lowika eTi (&) 30 MUHYT 5-120 MUHYT OpbIHAAHbI3.
& i 2 ‘%~ TyMeciH 6acbin, CoTa dhyHKUMSACHIH TaHdaHbI3 (10-cypeT).
! Kosbl eTi( &) 40 mukyT >-120 muryT 3 PacTay yLWiH V/ TYMMECIH TYPTIKi3, Ken dyHKLUMsAIbI Nicipril TandanfaH
TeHjs eHimMaepi (=) 20 MUHYT 5-120 MUHYT pexumae Xymbic icten 6actangpi.
Konmen (=) 25 MuHyT 5-120 MuHyT 4 Ticipy askranfaHga, 4 cmmanl €CTINCi3 XXaHe TaHdaFaH nicipy
PYHKLMACBIHBIH LUaMbl eLes;.
Cubip eTi (&) 12 cafar 1-15 cafar 5 Ken hyHKUMAMI TaFam Miciprill Xbisibl CakTay pexumiHe aBTomMaTTbl
. TYPAe eTeAl.
Kyceri (ej) 10 carat 1-15 carar > Kbinbl cakTay KepceTKilli XaHagpl.
TemeH Temn. Llouwka eTi () 10 carat 1-15 caraT
Gasy nici
SRy nicipy Kosbl eTi( 7)) 10 cafaT 1-15 cafaT Keinbity
R . . e 1 CyblfaH TaFamAbl KOMCbITHIM, OHbI LK bIAbICKA TEricTen XamnblHbI3.
Tenis enimaepi (&) 8 carat 1-15 cafar 2 KaTTbl KypFak 60Maybl yLLiH TaFamFa 6ipa3 cy KyiblHbi3. CyblH Mesepi
Konmer (=) 2 carar 1-15 carat TaFaMHbIH,lKeﬂeMiHe OarnaHbICTbl 6oNaabl.
3 () TymmeciH 6ackin, XKbinbITy QyHKUMACHIH TaHaaHbI3 (11-cypeT).
Cubip eTi (&) 6 cafat 1-15 cafat 4 PacTay yLiH Vv TYMECiH TypPTiHi3, Ken dhyHKUUSbI TaFaM nicipritu
Kyceri (87) 4 carat 1-15 cafar Ta.H",ElaJ'IFaH pexummae XyMbic icTen 6'aCTaI/I,£I,bI. N
5 TMicipy askTanfaHaa, 4 cMrHan ecTnci3 xaHe TaHaanfaH nicipy
XKofapel LLlowka eTi (=) 4 caraT 1-15 carat PYHKLUMACBIHBIH LIaMbl eLlwef;.
;‘?c’\fgy ?__%ﬂy Kosbl eTi( 1) 4 caraT 1-15 caraT 6 Ken (byHKLI,I./IFU'IbI TafaM Micipril Xblibl caKTay pexumMiHe aBToMaTThl
o TypAe eTefi.
TeHi3 eHimMpepi (=) 2 cafar 1-15 cafar > KbI/bl CAKTay KepPCeTKiLLi XaHabl.
KonmeH (=) 2 cafat 1-15 cafat . .. .. .
I'I|C|py TemMnepaTtypachbiH, NICIPy YaKbiTbl MEH KELUIKTIPIN
Cubip eTi (%) 50 MUHYT 10-120 MuHyT GacTayapl peTtey
Kyceti (§7) 30 MUHYT 10-120 MuHyT
. E EckepTtne
P LLlowka eTi (=) 25 MUHYT 10-120 MuHYT
ici .. § —r
Micipy g Kosbl eTi( £9) 50 MUHYT 10-120 MukyT « TemnepaTypaHsbi Tek Micipy @ xaHe CoT3 'F~ yHKUMANAPLIHAA
peTTeyre 6onagabl.
TeHi3 eHiMaepi (=) 20 MUHYT 10-120 MuHyT  [icipy yakbITblH Kypilw & dyHKUMACbIHAA peTTey MyMKiH eMec.
Konmen (=) 20 MukHyT 10-120 MuryT o Bapnbik nicipy dyHKUMsnapbl yWiH KelwikTipin 6acTtay yakbiTolH 1-24
caFaT apanblfbiHAa opHaTyFa 6bonaabl.
Kypiw 45 MUHYT KongaHbinMangpl o KewikTipin 6acTay yakbiTbl asikTaafaHaa, nicipy npoueci askranagbl.
sss AnpblH ana opHaTbIIFaH yakbIT MiCipy yakbITbIHAH KblCKa, KYPbIIFbI
Copna < 90 MUHYT 20 MuHyT-4 cafaT nicipy npouecin aepey 6actaigpl.
BoTka o 25 MUHYT 10 MuHyT-2 cafat Mas3ipai TaHaay kesiHgae nicipy yakblTblH, TeMMNepaTypaHbl XaHe KeLwikTipin
OacTaynbl petTeyre bonagpl.
Ypmebypluak & 80 MUHYT 1-2 cafaT YRS peTTEY A S
1 KaxeTTi PyHKUMAHBI TaHOAFaHHAH KeniH, Nicipy TemnepaTypacbiH OpHaTy
Tony6Lbl &3 50 MUHYT 20-59 MuHyT ywin @ TyimeciH GacsiHbI3 (12-cyper).
- L» DKkpaHOa TemnepaTypa uHaukaTopsl § kepcetines;.
Vorypr 8 carar 6-12 carar 2 TemnepaTypaHbl peTTey yiiH () Hemece (¥) TyMeciH BacbiHbI3
Coms &~ 30 MuHyT 10-59 MuHyT (13-cyper). KonxeTimai 4 nexren 6ap: 100°C, 120°C, 140°C xaHe 160°C.
3 Micipy yakbiTbiH opHaTy yiin @ TyiimeciH 6acbiHbI3, Nicipy yakbITbiH
XKoinbrry () 25 MUHYT 5-59 MUHyT petTey yuwiH &) Hemece (7 TyitmeciH 6acbiHbI3 (14-cyper).
Kbinbl eTin cakray 24 cafat KongaHbeinmangpl > IKPaHAA TaMep MHANKATOPb ) KepceTineal.

5 Ken dyHKUuManbl TaFam nicipriwTi
nanganaHy

Anfawkbl peT KongaHap angbiHAa

1 bBapnblk KOCaNKpl Kypangapap! ilKi bIAbICTaH WblFapbiHbI3. ILWKi bIABICTbIH,
opam MaTepuasbiH asnbin TacTaHbl3.

2 Anfaw peT KofifaHap afnfblHAa cyabl KanHaTbin, ken QyHKUMUAbl TaFaM
nicipriTi Ta3anaHbi3.

3 Anfaw peT KonfgaHap angbiHaa ken dyHKUMAAbl TafaM nicipriw
BenikTepiH MykvaT Ta3anaHbl3 («Ta3anay KoHe TeXHUKabIK Kbi3MeT
KepCceTy» TapayblH KapaHbI3).

E EckepTne

o Ken dyHKkumanbl TaFram nicipriwTi nangananbactaH dypbiH, 6apsbik,
BenikTepiHiH TOMbIK KEMKEHIH TEKCEPIHI3.

e LUK bIABICTbIH, CbIPTbI Ta3a 9pi KypFak 60ybl TUIC XaHE KyPbIIFbIHbIH,
iWiHae elwkaHaan 6eTeH Kanablk 6onmayfa Tuic.

Micipy angbiHafFbl fanblHObIK XKYMbICTapbl

“ AbannaHpi3

e ANbIHATbIH iWKi KaKNakTbIH AYPbIC OPHATbIIFaHbIHA KO3 XEeTKIi3iH3.

E EckepTne

o |LWKi bIABICKA CY OeHreni KOPCeTKILLiHIH eH TOMEeHTi AeHreiHeH ToMeH
Hemece Cy AieHreni KOPCETKILUiHIH, eH, XOFapFbl AeHreiHeH acbipbin
TaFaM MeH CYMbIKTbIK KyMMaHbi3.

o Kypil nicipy YLWiH, iWKi bIABICTbIH, iLWiHAErT Cy AeHreni KepceTKilliHeH
acbipMaHbI3. KypilwTiH ap Typi YLWiH Cy AeHreniH apKallaH e3
KafayblHbI3Fa Kapan peTtTeyiHisre 6onaabl. CanatbiH MHIPeOAUeHTTI iLuKi
bIALICTBIH, ILIIHAETT €H XOFapFbl KOPCETKILUTEH aCbiPMaHbI3.

» [licipy npoueci 6bactanfaHHaH KeniH, aFbIMAafbl XXYMbICTbl TOKTATY YLLiH
18/°2 TyMeciH 6acyFa 60nafapl, KypblaFbl MI3ipAi TaHAAY pexvMiHe eTes.

Ken dyHkumsnbl TaFam niciprilineH nicipep angpiHaa, ToMeraeri AanbiHabIk,

SKYMbICTaPbIH OpbIHAAHbI3:

1 Ken dyHKLMANLI TaFaM NiCiprilTi awy yLWiH KaknakTsl 6ocaTy TyMMeciH
DacblHbI3 (4-cypeT).

2 Ken thyHKUMANbI TaFaM NicipriluTeH ik blAbICTbl anbiHpI3 (5-cypeT).

4 KewikTipin 6acTtay yakbITblH OPHaTY YLUiH @ TyimeciH 6acblHbI3
(15-cypeT), petrey yuwiH (®) Hemece (V) TynmMeciH 6acbiHbi3
» DkpaHaa kewwikTipin 6actay nHAMKaTOpbI 62 KepceTineai.

5 PacTay ywWiH Vv TyiMeciH BacbiHpI3. Ken dyHKLMsAbl TaFam nicipriw
TaHAanFaH peXxnmae Xymbic icten 6actanabl.

6 Tasanay >aHe KyTiM Xacay

EckepTtne

Ken dyHkumsnbl TaFam nicipriliTi Tazanap angblHAa, OHbl TOK K&3iHEH
AXblPaTbIHbI3.

TazanamactaH 6ypbiH Ken dyHKLUWSASbI TaFaM MiCipriluTiH TOMbIK,
CaNIKpIHAAYbIH KYTiHi3.

lwKi KaKnak,

e Tazanay yLWiH iLKi KaknakTbl CbipTKa Kapaw TapTbIn, YCTiHI KaknakTaH
LWblFapbiHbI3 (16-cypeT).

¢ blcTbiK cyFa Manbin, rybkameH Tasanaspis.

e Ken dyHKUMANbI TaFaM niciprilike xabblickaH 6apsbik TaFam
KanablkTapblH MIHAETTI TYPAE KETIPiHI3.

e |WKi KaKNaKTbl YCTIHI Kaknakka KanTta casbiHbl3.

By LibIFaTbIH Tecik

o |wki kKaknakTbl GenLiekTey yLLiH XOFapblAafbl Kafamaapabl OpbIHAAHbI3.

e By WhbIFaTbIH TeCiKWeHi iWKi KaknakTaH 6enin anbiHbi3 (17-cypeT).

e By WbIFaTbiH TECIKLIEHi afblH Cy acTbliHAA Ta3anaHbi3 ( 18-cypeT).
ElwikaHaan Tamak KanablFbl XOKTbIFbIH TeKCcepini3. Tazanan bonfaHHaH
KeniH By KopabblH iLKi Kaknakka KanTa canbibbi3 ( 19-cypeT).

i

YCTiHr KakMakTbIH XXHe Heri3ri KOpnyCTbiH, iLui:
e blnran wybepekneH cypTiHi3.
o Ken dyHKUMsAIbI TaFaM niciprilike xabblckaH bapribik Tafam
KangplKTapblH MiHAETTI Typae KeTipiHi3.
KbI3ablpy an1emeHTi:
e blnran wybepekneH cypTiHi3.
e Taram KangblKTapblH ObIMKbLT WYOepeKkneH asnbin TacTaHbl3.

CbIpThbI

YCTiHri KaknakTbiH 6eTi XXaHe Heri3ri KOPMyCTbIH, CblPThbI:
e CabblHAbl CyMeH blnfanfaHablpblifaH WybepekneH cypTiHi3.
¢ backapy naHeniH cypTy YLUIH TeK XXyMcaK XaHe Kypfak, LybepekTi
nanganaHbiHbI3.
e backapy naHeniHiH anHanacbiHOarbl 6apsblk TaFam KanablKTapbiH
MIHAETTI Typae KeTipiHi3.

Kepek->apakrap
KanakLa mMeH iLwKi biabIC:
¢ blcTbik cyFa Manbin, rybkameH TasanaHpis.

7 KanpgbikTapabl KanTa eHaey

Byn TaHba ocbl eHIMAI KanbINTbl TYPMbICTbIK KanablKneH TacTayfa
6onmainTbiHbIH Gingipeai (2012/19/EU).

DNeKTp XXaHe 3NeKTPOHAbIK, OHIMAEPAIH KaNablKTapbiH 6enek XXuHay  mmm
XKOHIHAer eniHi3fiH epexenepin cakTanbi3. KokbiCKa AypbIC TacTay
KOpLUaFaH opTafa XoHe afaM AeHcaysblFbiHA TUETIH 3USHAbI 9CephiH anabiH
anyfa Kkemekrecepi.

8 Keningik )XaHe KbI3MeT KepceTy

KpeI3meT Hemece aknapart kaxeT 6onca, a1 bonmaca Macene TybliHAaca,
www.philips.com Beb-canTbiHa KipiHi3 Hemece eninizgeri Philips
TYTbIHYLUbINAPAbI KOAAY OpTanbliFbiHa xabapnacbiHbi3. OHbIH TenedoH
HeMIpIH AyHWeXY3iNik Keninaik napakwacsiHaa Tabyra 6onaabl. Erep
eniHizfge TyTbIHyLWbINapFa KONAay KepceTy opTablifbl bonMaca, oHAa
xeprinikTi Philips koMnaHUACbIHBIH AnnepiHe 6apbiHbI3.

9 TexHuKanbIK cunaTramanapbl

Ynri Hemipi HD4713
HomMuHangpl kyat Kipici 896-1067W
HomMunHanap! CblMbIMObINbIK, 50L

KypiLl cbinbiMabIbIFbI 1,8L

10 Akaynappgbl OO

Ocbl ken yHKUMANbLI TaFaM NicipriliTi nanganany kesiHge npobnemanap
TYybIHAACA, KbI3MET KepceTy OpTasbifbiHa XabapnacnactaH BypbiH MblHa
Hapcenepai TekcepiHis. Mpobnema wewinmvece, enidizgeri Philips
TYThIHYLWbINAPAbI KOAAY OpTanblFbiHa xabapnacbiHbi3.

Macene LWewimi

Kocblny maceneci 6ap. KyaT cbiMbIHbIH Ko
(DYHKLUMSbI TaFaMm Micipriluke AypbicTan KOCbIFaHbIH

5 ) >KSHE allaHblH KyaT po3eTkacbliHa MblKTan cablHFaH
Tynmeperi wam

« Nelaikykite prietaiso aukstoje temperatiroje ir nedékite jo ant veikiancios
ar vis dar karstos viryklés.

» Nelaikykite prietaiso tiesioginéje saulés sviesoje.

» Padékite prietaisg ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirsiaus.

 Visada jdékite vidinj puoda j prietaisa pries prijungdami kistuka prie
elektros tinklo lizdo ir pries jjungdami prietaisa.

» Nedékite vidinio puodo tiesiai ant atviros ugnies ruosdami ryZius.

» Nenaudokite vidinio puodo, jeigu jis deformuotas.

 Prietaisui veikiant kai kurie prieinami jo pavirsiai gali jkaisti. BUkite itin
atsarguUs liesdami prietaisa.

» Saugokités karsty gary, einanciy i$ gary iSleidimo angos, kai ruosiamas
maistas, arba einanciy i$ prietaiso, kai atidarote dangtj. Laikykite veida ir
rankas atokiau nuo prietaiso, kad iSvengtumeéte gary.

» Nekilnokite ir nejudinkite prietaiso jam dirbant.

» Nevirsykite maksimalaus vandens lygio, nurodyto vidiniame puode, kad
maistas neisbégty, nes dél to gali kilti pavojus.

» Nedékite virtuveés jrankiy j puoda, kai ruoSiamas maistas, palaikoma siluma
arba sildomi ryziai.

» Naudokite komplekte esancius jrankius. Nenaudokite astriy jrankiy.

» Kad nesubraizytuméte puodo, nerekomenduojama ruosti véziagyviy su
kiautais ar moliusky su kriauklémis. Pries ruosdami nuimkite kietus kiautus.

» Nekiskite metaliniy daikty ar pasaliniy medziagy j gary iséjimo anga.

» Nedékite magnetiniy medziagy prie dangcio. Nenaudokite prietaiso Salia
magnetinio lauko.

 PrieS valydami ar perkeldami prietaisa, palaukite, kol jis atvés.

» Baige naudoti, batinai isvalykite prietaisg. Neplaukite prietaiso indaplovéje.

» Visada iSjunkite prietaisg i$ elektros lizdo, jei nenaudojate jo ilgesnj laika.

« Jei prietaisa naudosite netinkamai, profesionaliems arba pusiau
profesionaliems tikslams arba jei jj naudosite ne pagal Sio naudotojo
vadovo instrukcijas, garantija nebegalios ir ,Philips” neprisiims
atsakomybeés uz jokia Zala.

Elektromagnetiniai laukai (EML)

,Philips” prietaisas atitinka visus taikomus standartus ir normas dél
elektromagnetiniy lauky poveikio.

2 ,Multi cooker”
Sveikiname jsigijus ,Philips” gaminj ir sveiki atvyke!

Noredami pasinaudoti ,Philips” silloma pagalba, uzregistruokite savo gaminj

blcbITy anemMeHTi 3aKkbiMaanFaH Hemece iLwKi biabIC
By3binFaH. Ken dyHkumsabl Taram nicipriwTi Philips

TeKCePiHi3. ili
XaHGanabl, pIH — . adresu www.philips.com/welcome.
XKapblk cbiHbIK. KypbinFbiHbl Philips aunepiHe Hemece
Philips pykcaT eTkeH KbI3MeT KepceTy opTasiblfbiHa - v . .
AnapiL. 3 Dézutés turinys (1 pav.)
XKeTKinikTi cy XOK, ILKi blAbICTbIH, iLiHAET WKalaFra .Multi cooker” pagrindinis jrenginys Matavimo puodelis
cam cy KymblHbI3. RyZziy ir sriubos saukstas ,du viename” | Maitinimo laidas
Ken cyHKUMANbI Tafam niciprilTi Kocnactan Garinimo indas Vartotojo vadovas
OypblH, KbI3AbIPY 3/1EMEHTIHAE XaHe iLLKi bIAbICTbIH Recentu knvaa Garantiné kortele
Kypiw wwki CbIPTbIHAA elKaHaan 6eTeH KanabIKTbiH XOKTbIFbIH Pty knyg
oonagbl. TeKCepiHi3.

4 Apzvalga (2 pav.)

PasiruoSimas prie$ maisto ruosima

“ Jspéjimas

o sitikinkite, kad nuimamas vidinis dangtelis yra tinkamai uzdétas.

EPastaba

| vidinj puoda nedékite maziau maisto ir nepilkite maziau skyscio nei
nurodyta minimali vandens lygio Zyma, arba daugiau, nei nurodyta
maksimali vandens lygio Zyma.

» Virdami ryZius atsizvelkite j vandens lygio Zyma vidinio puodo viduje.
Galite reguliuoti vandens lygj virdami skirtingus ryZius pagal savo
pageidavimus. Nevirsykite maksimaliy kiekiy, nurodyty vidinio puodo
vidinéje dalyje.

» Pradéje virti, galite paspausti />, kad nutrauktumeéte procesa; tuomet
prietaise jjungiamas meniu pasirinkimo rezimas.

Prie$ virdami ,Multi cooker” atlikite toliau nurodytus paruosiamuosius

darbus.

1 Paspauskite dangdio atlaisvinimo mygtuka, kad atidarytuméte ,Multi
cooker” (4 pav.).

2 ISimkite vidinj puoda i$ puodo ,viskas viename” (5 pav.).

3 |dékite i$ anksto nuplauta maistg j vidinj puoda, sausai nuvalykite vidinio
puodo iSore ir apacig minksta Sluoste, tada jdékite jj atgal j puoda ,viskas
viename” (6 pav.).

4 Uzdenkite dangtj.

5 |kiskite kiStuka j maitinimo lizda (7 pav.).

EPastaba

» Patikrinkite, ar vidinio puodo iSoré yra $vari, sausa ir ar ant kaitinimo
elemento néra jokiy nepageidaujamy likuciy.
« Patikrinkite, ar vidinis puodas tinkamai lieciasi su kaitinimo elementu.

TroSkinimas/garinimas/létas virimas/kepimas

Yra 5 gaminimo funkcijos: trokinimas &, garinimas i%, létas virimas ant

mazos ugnies T, létas virimas ant didelés ugnies g ir kepimas .

Kiekvienai funkcijai skirti 6 papildomi meniu. Gaminimo trukme Zr. skyriuje

,Virimo programa”.

1 Atlikite veiksmus, nurodytus skyriuje ,Pasiruosimas pries gaminant
maista”.

2 Kelis kartus paspauskite vieng i¥ mygtuky ©3/i%/ Tg/TR/E, kad
pasirinktuméte vieng i$ gaminimo meniu (8 pav.).
> Pradeda Sviesti indikatoriumi pasirinkta virimo funkcija, ekrane

rodomas numatytasis virimo laikas.

3 Paspauskite v, kad patvirtintumeéte; ,Multi cooker” pradeda veikti
pasirinktu rezimu.

4 Kai maisto ruosimas bus baigtas, isgirsite 4 pypteléjimus, ir pasirinktos
maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.

5 ,Multi cooker” automatiskai persijungs j Silumos islaikymo rezima.
» Uzsidegs Silumos islaikymo indikatorius.

E Pastaba

» Pradéje virti, galite paspausti 8//->, kad nutrauktuméte procesa; tuomet
prietaise jjungiamas meniu pasirinkimo rezimas.

MynbeTunicipriw

HD4713

220-240V, 50-60 Hz

896-1067 W

OHgipywi: «JAlN b.B.», TyccengmeneH 4 a, 9206A, ApaxteH, HngepnaHabl
Pecen xaHe KegeHpik ogak TepputopursicbiHa

nmMmnopTTayLwbl: «TexHuka ana goma Oununc» XK, Pecen ®epepaumacsl,
123022, Mackey k., Ceprein Makees k-ci, 13 yin, 5 kabat, XVII yii-xan, 31
6enwme, TeneoH Hemipi +7 495 961-1111

| caHaTTbl acnan

TypPMBbICTbIK KaXeTTiNikTepre apHasnafaH

KblTanga xkacanfaH

Cakray WwapTtTapsbl, nanganaHy

TemnepaTtypa: 0°C - 35°C

CanbicTbipMansl binFanabibik: 20% - 75%

Atmocdepansbik KbicbiM: 85-109 kPa

1 Svarbu

Prie$ pradédami naudoti ,Multi cooker”, atidZiai perskaitykite 5j naudotojo

vadova ir saugokite jj, nes jo gali prireikti ateityje.

Pavojus

« Prietaiso negalima panardinti.

|spéjimas

« Siuo jrenginiu negali naudotis vaikai iki 8 mety.

« §j prietaisa gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai, jei jie yra nuolat priziGrimi
arba iSmokyti saugiai naudotis prietaisu bei suvokia su tuo susijusius
pavojus.

« §j prietaisg gali naudoti zmoneés, kuriy fiziniai, jutimo ir protiniai gebéjimai
yra silpnesni arba kurie neturi patirties ir ziniy. Jie turi bati prizidrimi arba
iSmokyti saugiai naudotis prietaisu bei supazindinti su susijusiais pavojais.

« Laikykite prietaisa ir jo laida jaunesniems nei 8 mety vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

» Vaikai neturéty valyti ir taisyti prietaiso, nebent jie bty vyresni nei 8 mety
ir prizidrimi.

 Vaikai negali zaisti su Siuo prietaisu.

« Sis prietaisas turi bati pastatyti stabiliai, o jo rankenos (jeigu tokios yra) turi
buti nukreiptos taip, kad nekilty pavojus apsipilti karstu skysciu.

« Sis prietaisas skirtas naudoti buityje ir pan., pvz.:

« personalo virtuvéje parduotuvése, biuruose ar kitoje darbinéje
aplinkoje;

» sodo nameliuose;

e klientams vieSbuciuose, moteliuose ir kitoje gyvenamojo tipo aplinkoje;

« viesbuciuose, kuriuose patiekiami pusryciai.

» Jei maitinimo laido komplektas yra pazeistas, jj reikia pakeisti kitu,
gamintojo teikiamu komplektu.

« Prietaiso negalima naudoti su iSoriniu laikmaciu ar atskira nuotolinio
valdymo sistema.

 Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar ant jo nurodyta jtampa atitinka
vietine elektros tinklo jtampa.

» Nepalikite maitinimo laido, kabancio nuo stalo ar pagrindo, ant kurio
laikomas prietaisas, krasto.

 Pries jungdami kistuka j elektros lizda jsitikinkite, kad kaitinimo elementas
ir vidinio puodo iSoré yra Svarts ir sausi.

» Nejunkite prietaiso kistuko ir nespauskite jokio mygtuko, esancio valdymo
skydelyje, Slapiomis rankomis.

« |SPEJIMAS. Kad isvengtuméte galimo pavojaus, saugokite maitinimo
jungtj, kad ant jos neispiltuméte skysciy.

 |SPEJIMAS. Kad i3vengtuméte galimy suzeidimy, visada laikykite nurodymy
ir naudokite prietaisa tinkamai.

» Vadovaudamiesi Siame naudotojo vadove esanciomis instrukcijomis,
naudokite minksta, drégna sluoste su maistu besilieciantiems pavirsiams
valyti ir jsitikinkite, kad pasalinote visus prie prietaiso prilipusius maisto
likucius.

» Nedékite maitinimo laido po prietaisu, kai jj naudojate.

» Dédami garinimo krepselj, venkite liesti vidinio puodo Sonine sienele, nes
dél aukstos temperaturos jis gali deformuotis.

Démesio
« DEMESIO. Po naudojimo kaitinimo elemento pavirsius kurj laikg gali bati
karstas.

» Nenaudokite jokiy priedy ar daliy, pagaminty kity bendroviy arba
nerekomenduojamy ,Philips”. Jei naudosite tokius priedus arba dalis,
nebegalios jlsy garantija.

aunepiHe Hemece ekineTTi Philips kpi3meT kepceTy (@ | Virdutinis dangtis (® | Maitinimo lizdas
OPTANbIFEING ANAPLIHEI3. @ | Nuimamas vidinis dangtelis | (7) | Dang¢io atlaisvinimo mygtukas
Kypiww Tbim KypFak, L
>KaHe AypbIc Kypiwwke kebipek cy KyMblHbI3 XaHe y3aKTay nicipiHis. ® | vidinis puodlasA - : Gary ‘avng‘a‘ -
nicneren. (@ | Vandens lygio indikatorius ® | Gary isleidimo dangtelis
BacTay TyiMeciHeH BypbiH Xbibl cakTay TyiMeciH ® | Valdymo pultas Gary voztuvas
Ken dyHkumanel BackaH Wbirapcbi3a. MyHaal xaraanga ken
Tafam nicipriw (YHKLMSNBI TaFaM Niciprill nicipy asikTanFaHHaH Valdikliy apzvalga (3 pav.)
KbIJTbI cakTay KeWiH KyTy pexuMiHe eTep;. otk » oo »
exXnMiHe
EBTOMaTTbI Typoe TemnepaTypa 6akplnaybl coiHbIK. KypblnfbiHbl Philips ©) Itos |r1|.mo mygtu :‘as aiko rodymo ekranas
aybicnaiabi, avnepiHe Hemece Philips pykcaT eTkeH Kpi3meT ® tztﬁgér;f:‘nyu”lfar:azos Meniu pasirinkimo mygtukas
KepCeTy opTasibifbiHa anapbiHbI3.
) _. KypiwTi gypbicTan wanmaraHcbI3. KypilTi cy Kavrééiq palaikymo/ Patildymo mygtukas
KYpiLw kynin keTkeH. TasapfaHLua WamblHbI3. ® atSaukimo mygtukas @
Micipy ke3iHge ken y ) ) 5 o Vésimo laiko/atidéto paleidimo/
PYHKLMSNbI TaFaM ManpanaHbinFan Kypil MenwepiHe cai cyabl iwki Garinimo mygtukas @ |temperataros pasirinkimo
niciprituTen ¢ bIOBICTBIH iWiHAEr WKanaha KepCeTisireH ageHrenre mygtukas
arafpl. / AEAIH KYFaHbIHbI3 /bl TEKCEPIHI3. Léto virimo ant didelés
(s ! K @) | Patvirtinimo mygtukas
. ILLKi bIABICTBI Bipa3 XXyy Ta3apTKbILLbIMEH X3HE Xblslbl ugnies mygtuxas
Eécmﬁyi\%m”% CYyMEH Ta3ananpis. Kepimo mygtukas Skrudinimo mygtukas
KAFbIMCbI3 UiC NicipyaeH KeriH, By WbIFaTbIH KAKNAKTbI, iLUKi @) | Laiko indikatorius @ | Meniu pasirinkimo mygtukas
LIbIFabl. KaknakTbl XaHe iLLKi blAbICTbl MIHAETTI TYpOe MYKUAT Uzdelsto paleidimo
TasanaHpi3. indikatorius

Virimo programa

Maisto
ruosimo
funkcija

Pagalbinés virimo

Numatytasis
virimo laikas

Reguliuojamas

funkcijos virimo laikas

Jautiena (%) 120 min. 20 min.—4 val.
Paukstiena (v) 60 min. 20 min—4 val.
N Kiauliena (&) 120 min. 20 min.—4 val.
TroSkinys & Aviena (%) 120 min. 20 min.—4 val.
Jaros gérybés (=) 25 min. 20 min.—4 val.
Rankinis rezimas (==) 30 min. 20 min.—4 val.
Jautiena (%) 60 min. 5-120 min.
Paukitiena (%) 50 min. 5-120 min.
. Kiauliena (&) 30 min. 5-120 min.
Garinimas & Aviena (£9) 40 min. 5-120 min.
Jaros gérybes (=) 20 min. 5-120 min.
Rankinis reZzimas (== ) 25 min. 5-120 min.
Jautiena (%) 12 val. 1-15 val.
Paukétiena(ﬁj) 10 val. 1-15 val.
Letas virimas, Kiauliena (&) 10 val. 1-15 val.
Yemas iy Aviena (1) 10 val. 1-15 val.
Jaros gérybés (=) 8val. 1-15 val.
Rankinis reZimas (%= ) 2 val. 1-15 val.
Jautiena (%) 6 val. 1-15 val.
Paukitiena (%) 4 val. 1-15 val.
Letas virimas, Kiauliena (&) 4 val. 1-15 val.
aukstas T8 Aviena (1) 4val. 1-15val.
Jaros gérybes (=) 2 val. 1-15 val.
Rankinis rezimas (== ) 2 val. 1-15 val.
Jautiena (%) 50 min. 10-120 min.
Paukstiena (v) 30 min. 10-120 min.
_ . Kiauliena (&) 25 min. 10-120 min.
KEPIMESER ) viena (£2) 50 min. 10-120 min.
Jaros gérybés (=) 20 min. 10-120 min.
Rankinis rezimas (=) 20 min. 10-120 min.
Ryziai 45 min. Néra pasirinkimo
Sriuba &, 90 min. 20 min—4 val.
Kote S 25 min. 10 min.—2 val.
Pupelés & 80 min. 1-2 val.
Kopusty suktinukai e 50 min. 20-59 min.
JogurtasU 8val. 6-12 val.
Troskinys ‘&~ 30 min. 10-59 min.
Paéildymas@ 25 min. 5-59 min.
Kars¢io palaikymas 24 val. Néra pasirinkimo

5 ,Multi cooker” naudojimas

Pries naudodami pirma karta

1 ISimkite visus priedus i$ vidinio puodo. Nuimkite pakavimo medziaga nuo
vidinio puodo.

2 Prie$ naudodami pirma karta, uzvirinkite vandenj ir iSvalykite ,Multi cooker”.

3 Kruopsdiai isvalykite dalis pries naudodami pirma karta (zr. skyriy ,Valymas

ir priezidra").

Pastaba

Pries pradédami naudoti ,Multi cooker” jsitikinkite, kad visos dalys yra
visiskai sausos.

Jsitikinkite, kad vidinio puodo iSoré sausa ir Svari bei kad puodo viduje
néra jokiy likudiy.

Ryziai/sriuba/kosé/pupelés/kopusty suktinukai/jogurtas

1 Atlikite veiksmus, nurodytus skyriuje ,Pasiruosimas pries gaminant
maista”.

2 Paspauskite (0 arba (¥), kad pasirinktuméte reikiama virimo funkcija
(9 pav.).
> Pradeda Sviesti indikatoriumi pasirinkta virimo funkcija, ekrane

rodomas numatytasis virimo laikas.

3 Paspauskite v, kad patvirtintumeéte; ,Multi cooker” pradeda veikti
pasirinktu rezimu.

4 Kai maisto ruosimas bus baigtas, isgirsite 4 pypteléjimus, ir pasirinktos
maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.

5 ,Multi cooker” automatiskai persijungs j Silumos islaikymo rezima.
» Uzsidegs Silumos islaikymo indikatorius.

E Pastaba

« Vidiniame puode nurodytas lygis yra tik rekomendacinis. Visad
galite pakoreguoti vandens lygj skirtingy tipy gridams ir pagal savo
pageidavimus.

» Ruoddami ryZius galite ne tik laikytis vandens lygio indikacijos, bet ir
supilti ryzius bei vandenj santykiu 1:1-1:3.

» Nevirdykite nurodyto tdrio ar maksimalaus vandens lygio, nes dél to
prietaisas gali persipildyti.

Troskinimas

E Pastaba

» Naudodami skrudinimo ‘&~ funkcija neuzdarykite dangcio.

1 Atlikite veiksmus, nurodytus skyriuje ,Pasiruosimas pries gaminant
maista”.

2 Paspauskite ", kad pasirinktumeéte skrudinimo funkcija (10 pav.).

3 Paspauskite v, kad patvirtintumeéte; ,Multi cooker” pradeda veikti
pasirinktu rezimu.

4 Kai maisto ruosimas bus baigtas, isgirsite 4 pypteléjimus, ir pasirinktos
maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.

5 ,Multi cooker” automatiskai persijungs j Silumos islaikymo rezima.
> UZsidegs Silumos iSlaikymo indikatorius.

Pakartotinis pasildymas
1 ISmaisykite ataususj maista ir tolygiai paskirstykite jj vidiniame puode.

2 Uzpilkite ant maisto truputj vandens, kad jis per daug neisdzitty. Vandens

kiekis priklauso nuo maisto kiekio.

Paspauskite (%), kad pasirinktuméte pasildymo funkcijg (11 pav.).

4 Paspauskite v/, kad patvirtintuméte; ,Multi cooker” pradeda veikti
pasirinktu rezimu.

5 Kai maisto ruosimas bus baigtas, isgirsite 4 pypteléjimus, ir pasirinktos
maisto ruosimo funkcijos lemputé uzges.

6 ,Multi cooker” automatiskai persijungs j Silumos islaikymo rezima.
L Uzsidegs Silumos islaikymo indikatorius.

w

Reguliuokite gaminimo temperatiirg, gaminimo laika ir
paleidimo atidéjima

E Pastaba

« Galite reguliuoti kepimo & ir skrudinimo ‘&~ temperatara.

« Negalite reguliuoti ryziy & virimo laiko.

» Galite nustatyti atidéti visy funkcijy paleidima 1- 24 val.

« Maisto gaminimas bus baigtas pasibaigus atidéjimo laikui. Jei i3
anksto nustatytas laikas yra trumpesnis nei gaminimo laikas, prietaisas

nedelsiant pradés gaminti.

Meniu pasirinkimo metu galite reguliuoti virimo laika, temperatdra ir

paleidimo uzdelsima.

1 Pasirinke norima funkcija paspauskite @, norédami nustatyti gaminimo
temperatlrg (12 pav.).
L Ekrane rodomas temperataros indikatorius §.

2 Paspauskite (® arba (¥), kad sureguliuotuméte temperatara (13 pav.).
Galimi 4 lygiai: 100°C, 120°C, 140°Cir 160°C.

3 Paspauskite @, norédami nustatyti gaminimo laika, paspauskite (® arba
), norédami reguliuoti gaminimo laika (14 pav.).
L» Ekrane rodomas laikmacio indikatorius @.

4 Paspauskite @), norédami nustatyti paleidimo atidéjimo laikg (15 pav.),
paspauskite (X arba (¢), kad sureguliuotuméte
L Ekrane rodomas uzdelsto paleidimo indikatorius &.

5 Jei norite patvirtinti, paspauskite v/. Puodas ,viskas viename" pradeda
veikti pasirinktu rezimu.

6 Valymas ir prieziara

E Pastaba

o Pries pradédami valyti atjunkite ,Multi cooker” nuo maitinimo tinklo.
e Pries valydami ,Multi cooker” palaukite, kol jis pakankamai atvés.

Vidinis dangtelis
« Patraukite vidinj dangtj j iSore, kad nuimtumeéte jj nuo virsutinio
dangdio ir galétuméte isplauti (16 pav.).
« Pamerkite j karStg vandenj ir nuplaukite kempine.
« Bultinai pasalinkite visus prie ,Multi cooker” prilipusius maisto likucius.
o Uzdékite vidinj dangtj atgal ant virSutinio dangcio.

Gary iSleidimo dangtelis

« Norédami isardyti vidinj dangtelj, atlikite anks¢iau nurodytus veiksmus.

* Nuimkite gary isleidimo dangtelj nuo vidinio dangcio (17 pav.).

« ISplaukite gary isleidimo dangtelj po tekanciu vandeniu (18 pav.).
Jsitikinkite, kad neliko maisto likuciy. Baige plauti, pritvirtinkite gary
dézute prie vidinio dangtelio (19 pav.).

Vidus
Vidinio dangdio vidy ir pagrindinj korpusa:

e nuvalykite drégna Sluoste.

» B0tinai pasalinkite visus prie ,Multi cooker” prilipusius maisto likucius.
Kaitinimo elementas:

» nuvalykite drégna Sluoste.

» Pasalinkite maisto likucius drégna sluoste.

ISoré
Virsutinio dangcio pavirsius ir pagrindinio korpuso isoré:
o Nusluostykite muiluotu vandeniu sudrékinta Sluoste.
» Valdymo skydelj valykite tik sausa medziagos skiaute.
» B0tinai pasalinkite visus maisto likucius apie valdymo skydel;.

Priedai

Mentelé ir vidinis puodas:
e Pamerkite j karsta vandenj ir nuplaukite kempine.

7 Perdirbimas

Sis simbolis reitkia, kad 3io gaminio negalima i¥mesti kartu su

jprastomis buitinémis atliekomis (2012/19/ES).

Laikykités jusy 3alyje galiojanciy taisykliy, kuriomis reglamentuojamas  mmmm
atskiras elektros ir elektronikos gaminiy surinkimas. Tinkamai iSmetus

galima nuo neigiamy pasekmiy apsaugoti aplinka ir Zmoniy sveikata.

8 Garantija ir techniné prieziura

Jeigu jums reikalinga techniné priezilra ar informacija, apsilankykite ,Philips”
svetainéje www.philips.com arba susisiekite su savo 3alies ,Philips” klienty
aptarnavimo centru. Jo telefono numerj galite rasti visame pasaulyje
galiojancios garantijos informaciniame lapelyje. Jei jusy Salyje néra klienty
aptarnavimo centro, kreipkités j vietinj ,Philips” pardavéja.

9 Techniniai duomenys

Modelio numeris HD4713
Vardiné jéjimo galia 896-1067 W
Nominalioji talpa 501

Ryziy talpa 1,81

10 Trikc¢iy Salinimas

Jei naudodamiesi Siuo ,Multi cooker” susiddréte su problemomis, pries
kreipdamiesi pagalbos, patikrinkite Siuos dalykus. Jei negalite iSspresti
problemos, kreipkités j savo Salies ,Philips” klienty aptarnavimo centra.

Problema Sprendimas

Sujungimo problema. Patikrinkite, ar maitinimo laidas
tinkamai prijungtas prie ,Multi cooker” ir ar gerai
jkistas j elektros tinklo lizda.

Neuzsidega
mygtuko lempute.

Perdegusi lemputé. Pristatykite jrenginj ,Philips”
atstovui arbaj ,Philips” jgaliotajj techninés priezitros
centra.

Nepakanka vandens. |pilkite vandens pagal vidiniame
puode esancia skale.

Pries jjungdami ,Multi cooker” jsitikinkite, kad néra
pasaliniy likuciy ant kaitinimo elemento ir vidinio
puodo iSorés.

Sugedes kaitinimo elementas arba deformuotas
vidinis puodas. Pristatykite ,Multi cooker” prietaisa
,Philips” atstovui arba j ,Philips” jgaliotajj techninés
priezitros centra.

|pilkite daugiau vandens j ryzius ir Siek tiek ilgiau
virkite.

Ryziai neverda.

Ryziai per sausi ir
neisvire.

Galbut prie$ paspausdami paleidimo mygtuka
paspaudéte silumos palaikymo mygtuka. Tokiu
atveju, baiges virti ,Multi cooker” veiks budéjimo
rezimu.

~Multi cooker”
automatiskai
nepersijungia j
Silumos palaikymo
rezima.

Sugedes temperaturos valdiklis. Pristatykite jrenginj
,Philips” atstovui arba j ,Philips” jgaliotajj techninés
priezitros centra.

Tinkamai nenuplovéte ryziy. Plaukite ryzius, kol ims

RyZiai apdege. tekéti Svarus vanduo.

Ruosiant maista Butinai jpilkite vandens iki vidinio puodo skaléje
vanduo issilieja is nurodyto lygio, atitinkancio naudojamuy ryziy indeliy
. Multi cooker”. kiekj.

ISplaukite vidinj puoda kokia nors plovimo priemone

Paruosti ryziai ir giltu vandeniu.

skleidzia bloga
kvapa.

Baige ruosti maistg batinai gerai iSplaukite gary
isleidimo dangtelj, vidinj dangtj ir vidinj puoda.

Latvie§u

1 Svariga informacija
Pirms universala katla lietoSanas uzmanigi izlasiet So lietotaja rokasgramatu
un saglabajiet to, lai vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Bistami!

e lerici nedrikst iemérkt.

Bridinajums!

« Soierici nedrikst lietot bérni no 0 lidz 8 gadu vecumam.

« Soierici var lietot bérni, kas ir 8 gadus veci vai vecaki, ja tiek nodrosinata
pastaviga uzraudziba un ja viniem ir sniegti noradijumi par droSu ierices
lietoSanu un vini izprot iespéjamo bistamibu.

« Soierici var izmantot personas ar ierobezotam fiziskajam, sensorajam vai
garigajam sp&jam vai bez pieredzes un zinasanam, ja tiek nodrosinata
uzraudziba vai noradijumi par drosu ierices lietoSanu un panakta izpratne
par iesp&jamo bistamibu.

» Novietojiet ierici un tas stravas vadu vieta, kur tai nevar piek|tt par 8
gadiem jaunaki bérni.

« lerices tirisanu un apkopi nedrikst veikt bérni, ja vien tie nav vecaki par 8
gadiem un netiek uzraudziti.

« Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

« lerice ir janovieto stabili, noliekot rokturus (ja tadiir) ta, lai nepielautu
karsta skidruma izs|akstisanos.

« Siierice paredzéta lietoanai majsaimnieciba un lidziga veida, pieméram:
» veikalu, biroju darbinieku virtuvés vai citas darba telpas;

» saimniecibas ekas;
» viesnicas, motelos un citas apmesanas vietas;
» naksnosanas vietas.

» Jastravas vada komplekts ir bojats, tas ir janomaina pret vada komplektu,
kas ir pieejams pie razotaja.

« Siierice nav paredzéta darbinasanai ar aréju taimeri vai atsevisku
talvadibas sistemu.

o Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais
spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jusu maja.

» Nelaujiet stravas vadam karaties pari galda vai darba virsmas malai, uz
kuras stav ierice.

« Pirms ievietojat kontaktdaksu kontaktligzda, parbaudiet, vai sildelements
un iekséja katla arpuse ir tira un sausa.

« Nepievienojiet ierici elektrotiklam un nespiediet nevienu vadibas panela
pogu, ja jums ir mitras rokas.

« BRIDINAJUMS! Nepielaujiet skidrumu nok|a3anu uz stravas savienotdja, lai
noveérstu potencialu bistamibu.

« BRIDINAJUMS! Vienmér ievérojiet instrukcijas un izmantojiet ierici pareizi,
lai novérstu potencialas traumas.

» Saskana ar Saja rokasgramata sniegtajam instrukcijam, izmantojiet mitru
dranu, lai notiritu virsmas, kas nonak saskaré ar partiku, un parliecinieties,
ka notirat visas partikas atliekas, kas pielipusas iericei.

* Nenovietojiet stravas vadu zem ierices, kas ta tiek lietota.

« Novietojot tvaicéSanas grozu, nepieskarieties ar to iek$éja katla sana sienai,
citadi augstas temperaturas dée| var rasties deformacija.

leveribai

« IEVERIBAI! Sildelementa virsma péc lieto$anas var bat karsta.

« Nekad neizmantojiet citu razotaju piederumus vai detalas, kuras Philips
nav Tpasi ieteicis. Ja izmantojat $adus piederumus vai detalas, garantija
vairs nav spéka.

» Nepaklaujiet ierici augstu temperattru iedarbibai, ka ari nenovietojiet to
uz stradajosas vai karstas krasninas vai plits.

» Nepaklaujiet ierici tieSai saules staru iedarbibai.

» Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas un lidzenas virsmas.

e Pirmsiesprauzat kontaktdaksu kontaktligzda un iesleédzat ierici vienmer
ielieciet iekséjo katlu ierice.

* Nekad nelieciet ieksejo katlu tiesi uz atklatas liesmas, lai varitu risus.

o Nelietojiet iekséjo katlu, ja tas ir deforméts.

« lericei darbojoties, pieejamas virsmas var sakarst. Pieskaroties iericei, esiet
Tpasi piesardzigs.

» Sargieties no karsta tvaika, kas izplUst pa tvaika atveri gatavosanas laika vai
no ierices, kad atverat vaku. Turiet rokas un seju pietiekama attaluma no
ierices, lai izvairitos no tvaika.

« Neceliet un nekustiniet ierici, kad ta ir ieslégta.

* Neparsniedziet maksimalo Gdens [imeni, kas noradits iekséja katla, lai
nepielautu parplasanu, kas var izraisit potencialu bistamibu.

» Nelieciet virtuves piederumus katla, kad varat, uzsildat vai saglabajat risus
siltus.



* |zmantojiet tikai komplekta esosos virtuves piederumus. Neizmantojiet
asus piederumus.

 Lai nesaskrapétu katlu, nav ieteicams gatavot édienu no vézveidigajiem un
jaras veltém ar ¢aulu. Pirms gatavosanas nonemiet cieto caulu.

» Nelieciet tvaika atveré metala priekSmetus vai citus sveSkermenus.

» Nelieciet uz vaka magnétiskas vielas. Neizmantojiet ierici magnétiskas
vielas tuvuma.

o Pirms ierices tiriSanas vai parvietosanas vienmer uzgaidiet, lidz ta atdziest.

o Péc lietosanas vienmeér iztiriet ierici. Nemazgajiet ierici trauku mazgasanas
masina.

« Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla, ja to neizmantojat ilgaku laika
posmu.

« Jaierici izmanto nepareizi vai profesionala/daléji profesionala nolaka
vai ja to neizmanto atbilstosi 3aja lietotaja rokasgramata sniegtajam
instrukcijam, garantija nav spéka, un Philips neuznemas atbildibu par
iesp&jamiem bojajumiem.

Elektromagnétiskie lauki (EML)

Si Philips ierice atbilst visiem piemérojamiem standartiem un noteikumiem,
kas attiecas uz elektromagnétisko lauku iedarbibu.

2 Jusu universalais katls
Apsveicam ar pirkumu un laipni [Gdzam Philips!

Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta iespéjas, registréjiet produktu

vietné www.philips.com/welcome.

3 Kas ieklauts komplekta (1. att.)

Universala katla galvena ierice Mérglaze

Risu un zupas karote divi viena Stravas padeves vads

TvaicéSanas grozs Lietotaja rokasgramata

Recepsu gramata Garantijas kartite

4 Parskats (2. att.)

@ | Augséjais vaks (® | Kontaktligzda
@ | Nonemams ieks€jais vaks (@) | Vaka atvérsanas poga
®) | lekséjais katls Tvaika atvere
@ | Udens limena indikators (® | Tvaika atveres vacin3
(® | Vadibas panelis Tvaika varsts
Vadibas pogu parskats (3. att.)
@D | Sautéanas poga Laika displejs
Lénas gatavosanas zema _
®@ tempegraturé poga IzvéInes atlases poga
Siltuma uzturésanas/ oy
@ atceléanas poga @) | Uzsildisanas poga
Gatavosanas laika/sakuma
Tvaicésanas poga @ | aizkaves/temperatdras atlases
poga
Lénas gatavosanas augsta .
@) temperattira poga @) | Apstiprinasanas poga
Cep3anas poga Sutinaanas poga
@7 | Taimera indikators @ | Izvélnes atlases poga
Aizkavéta sakuma indikators

Gatavosanas programma

Nokluséjuma
gatavosanas
laiks

Gatavosanas
apaksfunkcija

Gatavosanas Pielagojams

gatavosanas laiks

funkcija

EPiezime

» Neuzpildiet iek$éjo katlu ar mazak partikas produktu un skidruma par
minimala Gdens limena noradi vai vairak par maksimala adens limena
noradi.

» Gatavojot risus, ievérojiet tdens limena norades iekséja katla iekspuseé.
Jas varat pielagot Gdens limeni dazadu veidu risiem un savam vélmém.
Neparsniedziet maksimalo daudzumu, kas noradits iekséja katla
iekSpusé.

» Kad gatavosanas process ir uzsakts, varat nospiest s/, lai partrauktu
pasreizéjo darbibu un lai ierice atgrieztos izvélnes atlases rezima.

P
d
1
2

3

irms gatavosanas ar universalo katlu veiciet talak noraditos sagatavosanas
arbus.
Nospiediet vaka atvérsanas pogu, lai atvértu universalo katlu (4. att.).
Iznemiet iek$éjo katlu no universala katla (5. att.).
lelieciet nomazgatus partikas produktus iekséja katla, noslaukiet iekséja
katla arpusi un apaksu ar mikstu dranu un tad ielieciet to atpakal
universalaja katla (6. att.).

4 Aizveriet vaku.

levietojiet kontaktdaksu ligzda (7. att.).

EPiezime

 Parliecinieties, vai iek3éja katla arpuse ir sausa un tira un vai uz
sildelementa nav sveskermenu.
» Parliecinieties, vai iek3€jais katls pareizi saskaras ar sildelementu.

SautéSana/tvaicésana/léna pagatavosana/cepsana

o

Katlam ir 5 funkcijas: Stew &F (sauté$ana), Steam i% (tvaicé$ana),

S
(I

i

low cook Low g (Iéna gatavoana, zema temp.), Slow cook High g
€na gatavosana, augsta temp.) un Bake g (cepsana). Katrai no tam ir

pieejamas 6 apaksizvélnes. Informaciju par gatavosanas laiku skatiet nodala
"Gatavosanas programma”.

1

2

Izpildiet darbibas, kas aprakstitas nodala “PriekSdarbi pirms édiena

gatavosanas”.

Atkartoti nospiediet vienu no pogam ©/1&/ Tg/Tr/E, lai atlasitu kadu no

gatavosanas izvélném (8. att.).

L» |zvélétas gatavosanas funkcijas indikators iedegas, ekrana tiek paradits
nokluséjuma gatavosanas laiks.

Piespiediet v, lai apstiprinatu; universalais katls sak darboties atlasitaja
rezima.

4 Kad gatavosana ir pabeigta, atskan 4 pikstieni un nodziest atlasitas

gatavosanas funkcijas lampina.
Universalais katls automatiski parslédzas siltuma uzturésanas rezima.
L ledegas siltuma uzturésanas indikators.

Piezime

Kad gatavoSanas process ir uzsakts, varat nospiest 8/, lai partrauktu
pasreizéjo darbibu un lai ierice atgrieztos izvélnes atlases rezima.

Risi/zupa/biezputra/pupinas/kapostu titeni/jogurts

1

2

Izpildiet darbibas, kas aprakstitas nodala “PriekSdarbi pirms édiena

gatavosanas”.

Nospiediet pogu () vai (¢), lai atlasitu vélamo gatavoanas funkciju

(9. att.).

L» |zvélétas gatavosanas funkcijas indikators iedegas, ekrana tiek paradits
nokluséjuma gatavo3anas laiks.

Piespiediet Vv, lai apstiprinatu; universalais katls sak darboties atlasitaja

rezima.

Kad gatavosana ir pabeigta, atskan 4 pikstieni un nodziest atlasitas

gatavosanas funkcijas lampina.

Universalais katls automatiski parslédzas siltuma uzturésanas rezima.

L ledegas siltuma uzturésanas indikators.

Liellopu gala (/&) 120 minGtes 20 minGtes-4 stundas
Vistas gala (%) 60 minGtes 20 minGtes-4 stundas E Piezime
. Cikgala (&) 120 mindtes 20 minGtes-4 stundas « leksgja katla atzimétais limenis ir tikai norade. Jus vienmér varat pielagot
Sautésana &3 - o o ddens limeni dazadu veidu graudiem un savam vélmem.
Jeragala () 120 mindtes 20 minutes-4 stundas « Varat neievérot noradito Gdens limeni un pievienot risus un Gdeni
Juras veltes (=) 25 minGtes 20 minGtes-4 stundas proporcijano 1:11idz 1:3, lai gatavotu risus. S
* Neparsniedziet noradito tilpumu vai maksimalo Gdens [imeni, citadi
Manuali (Z=) 30 minGtes 20 minGtes-4 stundas ierice var parplast.
Liellopu gala (%) 60 minates 5-120 minates
Vistas gala (Vj) 50 minates 5-120 minUtes Sautésana
. Cikgala (&) 30 mindtes 5-120 minates E Piezime
Tvaicésana & o o
Jera gala (%7) 40 mindtes 5-120 minttes « Neaizveriet vaku, kamér izmantojat sutina3anas ‘&" funkciju. ‘
Juras veltes (= 20 minutes 5-120 minutes
(=) 1 Izpildiet darbibas, kas aprakstitas nodala “Priek3darbi pirms édiena
Manuali (Z=) 25 minates 5-120 mindtes gatavosanas”.
s - . . -
Liellopu gala (#7) 12 stundas 115 stundas 2 P!esp!ed!et i |6?I atla-smlj f_lmkcug Sau_te .(sutlnase_ma) (10. gtt.). o
3 Piespiediet Vv, lai apstiprinatu; universalais katls sak darboties atlasitaja
Vistas gala (%) 10 stundas 1-15 stundas reZima.
Léna Cukgala () 10 suincks AT ye—— 4 Kad ga‘Eavosana ir lpabelgtaf atskan 4 pikstieni un nodziest atlasitas
gatavotana, i gatavosanas funkcijas lampina.
zematempiy Jeragala () 10 stundas 1-15 stundas 5 Universalais katls automatiski parslédzas siltuma uzturé$anas rezima.
Jaras veltes (=2) B siundEs I —— > ledegas siltuma uzturésanas indikators.
Manuali (Z=) 2 stundas 1-15 stundas Uzsildisana
Liellopu gala (£7) & siumas 1-15 stundas 1 Vienméﬂgi izklajiet atdzisu-§o §dienu iekséja katla. i
2 Uzlejiet nedaudz tdens, lai édiens nek|ttu parak sauss. Udens daudzums
Vistas gala (%) 4 stundas 1-15 stundas atkarigs no partikas daudzuma.
Léna L . i - g,
gatavosana Cakgala (&) 4 stundas =15 swncks 3 Piespiediet (), lai atlasitu funkciju Reheat (uzsildisana) (11. att.).
o 4 Piespiediet v, lai apstiprinatu; universalais katls sak darboties atlasitaja
%%95 atemp  jaragala (&9) 4 stundas 1-15 stundas re¥ima.
” Jaras veltes (=) 2 stundas 1-15 stundas 5 Kad gatavo3ana ir pabeigta, atskan 4 pikstieni un nodziest atlasitas
(= gatavosanas funkcijas lampina.
Manuali (%) 2 stundas 1-15 stundas 6 Universalais katls automatiski parslédzas siltuma uzturésanas rezima.
Liellopu gala (%) 50 minates 10-120 minGtes L ledegas siltuma uzturésanas indikators.
Vistasgala (§f) 30 mindtes 10-120 mindites Noreguléjiet gatavo3anas temperatiru, gatavo3anas laiku
. Cukgala (=) 25 minates 10-120 mindtes un sakuma aizkavi
CepSana
P Jéragala (%) 50 mindtes 10-120 minates E o
Piezime
Jaras veltes (=) 20 minates 10-120 minGtes .
e o o » Temperaturu var pielagot tikai funkcijam Bake & (cepsana) un Sauté
Manuali (Z=) 20 mindtes 10-120 minates % (sutinatana).
Risi 45 minGtes NA * Funkcijai Rice & (risi) gatavoSanas laiku nevar reguleét.
» Visam gatavo$anas funkcijam var iestatit 1-24 stundu sakuma aizkavi.
Zupa &, 90 minutes 20 mindtes-4 stundas » GatavoSanas process saksies, tiklidz iestatitais aizkaves laiks ir pagajis. Ja
; « T s iestatitais laiks ir 1saks par gatavosanas laiku, ierice gatavosanas procesu
Biezputra ¢ 25 mindtes 10 mindtes-2 stundas sak nekavéjoties.
Pupas &> 80 minutes 1-2 stundas Js varat pielagot gatavosanas laiku, temperataru un sakuma aizkavi izvélnes
Kapostu titeni e 50 minGtes 20-59 minates atlases laika.
1 Kad ir izvél&ta vélama funkcija, piespiediet @, lai iestatitu gatavosanas
Jogurts U 8 stundas 6-12 stundas temperatru (12. att.).
Sautad |_,_ E—— Py —— > Ekrana tiek paradits temperatdras indikators §.
autesana s minutes —>7 minutes 2 Piespiediet @) vai (), lai noregulétu temperataru (13. att.). Ir pieejami
Uzsildidana @ 25 minates 5-59 minates 4 temperatdras limeni: 100°C, 120°C, 140°C un 160°C.
; . = 3 Piespiediet @, lai iestatitu gatavoganas laiku, piespiediet O vai (¥), lai
Slfaure VETEEEnE 24 stundas A noregulétu gatavo3anas laiku (14. att.).
> Ekrana tiek paradits taimera indikators @).
4 Piespiediet @), lai iestatitu sakuma aizkaves laiku (15. att.), piespiediet ()
. N . v vai (¥), lai noregulétu.
5 Universala katla lietosana > Ekranaiedegas sakuma aizkaves indikators €.
5 Nospiediet v, lai apstiprinatu. Universalais katls sak darboties atlasitaja

Pirms pirmas lietoSanas reizes

1 Iznemiet visus piederumus no iekséja katla. Iznemiet iepakojuma
materialu no iekséja katla.

2 Pirms pirmas lietoSanas reizes uzvariet ideni un iztiriet universalo katlu.

3 Pirms pirmas lietosanas reizes rlpigi notiriet ierices dalas (skatiet nodaju
“Tirisana un apkope”).

E Piezime

» Pirms sakat lietot universalo katlu, parliecinieties, vai visas dalas ir pilnigi
nozuvusas.

« Parliecinieties, vai iek3€ja katla arpuse ir sausa un tira un vai ierices
iek3pusé nav nekadu sveSkermenu.

PriekSdarbi pirms édiena gatavosanas

“ Bridinajums!

« Parliecinieties, ka nonemamais iek3&jais vaks ir uzstadits pareizi.

rezima.

6 Tirisana un apkope

E Piezime

» Pirms sakat tirit universalo katlu, atvienojiet to no elektrotikla.
» Pirms tirisanas pagaidiet, lidz universalais katls ir pietiekami atdzisis.

leks€jais vaks

o Izvelciet iekséjo vaku uz aru, lai to iznemtu no augséja vaka tirisanas
noltkos (16. att.).

e legremdéjiet karsta Gdent un notiriet ar stkli.

» Gadajiet, lai notiritu visas édiena atliekas, kas pielipusas universalajam
katlam.

« Uzstadiet iekSéjo vaku atpaka) augséja vaka.

Tvaika atveres vacin$

o Izpildiet ieprieks noraditas darbibas, lai izjauktu iekS&jo vaku.
» Nonemiet tvaika atveres vacinu no iek3éja vaka (17. att.).
o |ztiriet tvaika atveres vacinu ar teko3u krana Gdeni (18. att.). Gadajiet,

lai taja nepaliktu édiena atlieku. Péc tirisanas uzstadiet tvaika trauku
atpakal pie iek3éja vaka (19. att.)

lekSpuse
Augséja vaka iekSpuse un galvenais korpuss:

» Noslaukiet ar mitru draninu.
» Gadajiet, lai notiritu visas édiena atliekas, kas pielipusas universalajam
katlam.

Sildisanas elements:

» Noslaukiet ar mitru draninu.
» Notiriet édiena atliekas ar mitru draninu.

Arpuse
Augséja vaka virsma un galvena korpusa arpuse:

« Noslaukiet ar ziepjadent samitrinatu dranu.
« Vadibas panela noslaucisanai izmantojiet tikai mikstu un sausu dranu.
« Noteikti notiriet édienu parpalikumus no vadibas panela.

Piederumi
Lapstina un iekséjais katls.

* legremdéjiet karsta Gdent un notiriet ar stkli.

7 Otrreizéja parstrade
Sis simbols nozimé, ka produktu nedrikst izmest kopa ar parastiem

S

adzives atkritumiem (2012/19/ES).

levérojiet sava valsti spéka esosos likumus par atsevisku elektrisko un
elektronisko produktu utilizaciju. Pareiza likvidésana palidz novérst
negativu ietekmi uz vidi un cilvéku veselibu.

8 Garantija un serviss

J

a nepiecieSama apkope vai informacija vai radusies probléma, apmeklé&jiet

Philips timekla vietni www.philips.com vai sazinieties ar Philips klientu
apkalposanas centru sava valsti. Ta talruna numurs atrodams pasaules
garantijas brosara. Ja jasu valsti nav klientu apkalpoSanas centra, vérsieties
pie vietéja Philips izplatitaja.

9 Specifikacijas

Modela numurs HD4713
Nominala ieejas jauda 896-1067 W
Nominalais tilpums 501

Risu tilpums 1,81

10 Problému novérsana

J

a universala katla lietoSanas laika rodas problémas, parbaudiet talak

noraditos punktus, pirms pieprasat remontu. Ja nevarat noverst problému,

S

azinieties ar Philips klientu apkalposanas centru sava valstl.

Probléma Risinajums

Ir savienojuma probléma. Parbaudiet, vai stravas
vads ir pareizi pievienots universalajam kaltam un vai

Neiedegas pogas kontaktdaksa ir stingri ievietota kontaktligzda.

indikators. - - . N "
Indikators ir bojats. Nogadajiet ierici pie sava Philips

izplatitaja vai Philips pilnvarota servisa centra.

Nav pietiekami daudz Gdens. Pielejiet Gdeni lidz
atbilstoSajam limenim, kas noradits uz skalas iekséja
katla iekSpuse.

Pirms ieslédzat universalo katlu, parbaudiet, vai uz
sildelementa un iekséja katla arpuses nav nekadu
atlieku.

Risi nav izvartti.

Bojats sildelements vai deforméts iekséjais katls.
Nogadajiet universalo katlu pie sava Philips izplatitaja
vai Philips pilnvarota servisa centra.

* He cTtaBajTe ro npnbopOT 3a roTBeH-e BO CAA0T NPW roTBeHEe, OAPXYBarbe
TOMAIHA UK NOATPeBarbe Opu3.

» KopwucTeTe ro camo ncnopavaHnoT Nprbop 3a roteerse. He kopucteTte
ocTap npubop.

* 3a pa n3berHeTe rpebHATUHK, He ce MpenopaYyBa [ia FoTBUTE COCTOjKM
CO LUKOKW UMW PakoBUAHN MOPCKUN XMBOTHU. OTCTpaHeTe rv TBpAnTe
06BUBKM Npef roTBEHETO.

¢ HewmojTe oa BMeTHyBaTe MeTanHW NPeAMETU MW HadBOPELLHW MaTepun
BO OTBOPOT 3a napea.

¢ He noctaByBajTe MarHeTHM CynctaHUMKW Ha KanakoT. He kopucTteTe ro
anapaToT BO 6/1M3MHA Ha MarHeTHW CyncTaHuUmu.

o Cekoralll 0CTaBajTe anapaTtoT Aa ce onaau Npes fa ro YNCTuTe nnm
npemectute.

o Cekoralll YACTETe ro anapaToT Mo KopuUCTereTo. HemojTe fa ro nepete
anapaToT BO MalLlMHa 3a CaoBw.

» Cekoralll MCk/ly4yBajTe ro anapaTtoT Of, LTekep ako He ro KopUcTuTe
NOAONT BPEMEHCKM Nepros.

* AKO anapaToT ce KOPUCTW HeNpPaBWITHO, ako Ce KOPWUCTY 3a
npodecnoHanHn nnv NoNynpPogecnoHanHn Leamn nnm ako He ce
KOPUWCTN BO COMNACHOCT CO MHCTPYKLIMMTE BO OBa YNAaTCTBO 3@ KOPUCHULM,
rapaHuvjaTta ce noHUwTyBa 1 Philips Hema ga npudaTtin 0AroBOPHOCT 3a
HacTaHaTaTa LTeTa.

EnektpomarHeTHu nonutba (EMF)

OBoj ypen of Philips e ycornaceH co cute Baxeukun CTaHAapAM U NPONUCK
LUTO Ce OHEeCyBaaT Ha N3/TOXKEHOCTa Ha eIeKTPOMAarHeTHN NonHsa.

2 BawuoT noBeKeHaMeHCKMOT anapar 3a

roreemre

Bu yectntame 3a kynyBameTo 1 Lo6pe fojnosTe Bo Philips!
3a [a ja MCKopUCTUTe LienocHaTa nogapLuka wro ja Hyam Philips,
perncTpupajte ro BanoT npoussof Ha www.philips.com/welcome.

3 LWWTto nma Bo kyTtmjata (cn. 1)

[naBHa eaAMHMLA Ha noBeKeHaMeHCKUOT

LLlonja 3a meperse
anapar 3a roteerbe

2 B0 1 naxuua 3a opus 1 cyna Kaben 3a HanojyBarse

Kopna 3a rotBeH€ Ha napea YnaTcTBO 3a KOpncrteHe

KHura co peuentun KapTunyka 3a rapaHuuja

4 nNperneg (cn. 2)

fopeH kanak MpuknyyYHMLA

OTCTpaHnvB BHaTpeLleH

Konye 3a OTBOparLe Ha KanakoT
Kanak

BHaTpelueH cag, OTBOp 3a Napea

O3Haku 3a HMBO Ha BoAa Kanak Ha OTBOPOT 3a Napea

OJCIOIRONS;
®O® Q @

KoHTposiHa Tabna BeHTWN 3a napea

=
o

erniep Ha KoHTponuTe (c. 3)

Risi ir parak sausi o o y . @D | Konye 3a Baperbe Mpukas Ha Bpeme
o Pievienojiet risiem vairak ddens un gatavojiet mazliet

un nav pareizi ilgak ® Konue 3a 6aBHO roteetbe Ha Komue 3a u360D Ha MeHn
pagatavoti. ' HUCKa TeMnepaTypa P

lespé&jams, ir nospiesta siltuma uzturésanas poga Konye 3a ogpxysarse

SPEJams, If NOsp - gnaspoga ® APXYy @) | Konye 3a nogrpesatbe
Universalais katl pirms ieslégsanas pogas nospiesanas. Sada gadijuma TOMIMHA/OTKaXyBake
niversalais katls arca|ai s ¥ A
! 9Y> | universalais katls péc gatavosanas beigam tiek

netiek automatiski | parslegts gaidstaves rezima. Konue 3a roteetbe Ha napea | @ EOE;iZisgigﬂeTH:arroszg%eo/ Ha
parslégts siltuma — aras k liert ~daiiet lerici P A Ty P
uzturédanas rexima. | Bojata tegmgralturlas kontro u;r;]cle No%a ajiet ierici Temnepatypa

p|e§a7va ilips izplatitaja vai Philips pilnvarota servisa ® Komue 33 6aBHO rOTBErbE Ha ® | Konue 3a notepaa

centra. BMCOKa TeMnepaTypa P
Risi ir apdegusi. Eslegj\llr%ﬁziegﬁat?sl noskaloti. Noskalojiet risus, lidz Konue 3a neyerbe Konye 3a AMHCTYBakse

” — - @ | navkaTop 3a Tajmep @ | Konye 3a n360p Ha MeHW

Gatavosanas laika I ) -
Gdens dlakstas Noteikti pielejiet Gdeni lidz [imenim, kas noradits uz NHAVKaTOP 33 OIOKEHO
N " 2= skalas iekséja katla iekSpusé un kas atbilst risa glazu
arpus universala J P 9 CTapTyBarbe

Katla, skaitam.

Iztiriet iek$&jo katlu ar mazgasanas lidzekli un siltu

Péc gatavosanas adeni.

risiem ir nepatikams

aromats. Pec gatavosanas noteikti ripigi notiriet tvaika

izpludes vacinu, iek$&jo vaku un iek3gjo katlu.

MakepoHcKK

1 BaxHo

BHMMaTEIHO NpoYMTajTe ro OBa YNaTCTBO 3a KOpUCTerse npef ynotpeba Ha
noBeKeHaMeHCKMOT anapar 3a roTBeHbe W 3a4yBajTe ro 3a UaHW NnoTpebu.

OnacHocTt

AI'IapaTOT He cMee fa ce noTonyBa.

MpenynpenyBarse

OBOj anapaT He cmeaT Aa ro KopucTaT gela noMnaamn og 8 roanHu.

OBOj anapat Moxe Aa ro KopucTaT fiella Noctapy of, 8 roanHM nog,

yCJI0B Aia ce Nof, NocTojaH Haa30p 1 Aa fobune ynatcraa 3a 6e3begHo

KOpUCTeHse Ha anapaToT 1 Aa r1 pa3brpaaT MOXHUTE ONACHOCTH.

OBoj anapaT MOXe fja ro KOpMUcTaT iMLa Co orpaHnyeHn U3NYKn, CEH30pHU

NN MEHTaNHM CNOCOBHOCTN N NNLA CO HEAOCTaTOK Ha UCKYCTBO U

3Haekbe, NMoA yC/IoB Aa ce Nof HaA30p Uiv Aa fobune ynatcrea 3a 6e36eqHo

KOpUCTeH-Ee Ha anapaToT 1 Aa v pa3bunpaaT MOXHUTE OMNACHOCTU.

AnapaToT 1 kabenoT fpxeTe rv noganeky of fodat Ha feua NOMNaan of

8 rognHu.

Yucrere 1 KOPUCHUYKO 0JpXKyBakbe cMeaT Aa BpLuaT Aela noctapu of,

8 roaAuHM NoA Haf30p Ha BO3PACHO nLie.

[JeuaTa He cMeaT [ja CM UrpaaT co anapaToT.

OBoj anapart Tpeba fa ce NocTaBu Bo cTabuiHa nonoxba co payukuTe

(ako nma) cBpPTEHM BO COOMBETHATA HAacoOKa 3a [a Ce CNPeyn UCTyparbe Ha

BpEeSIY TEYHOCTH.

OBOj anapart e HaMeHeT 3a KOPUCTeHse BO AOMaKUHCTBA U CJIMYHU MecTa

KaKo LUTO ce:

e KYjHW 3@ NEPCOHAaNOT BO NPOLABHULM, KaHLenapuv n gpyru paboTHu
ONKpY>XyBakba;

e BUKEHONYKN;

e Of rOCTMTE BO XOTeNN, MOTENU 1 ApYyrv BUOOBU CMECTyBakbe;

e YroCTUTENCKM 0BjeKTU LWTO HyaaT HOKeBakse 1 Nojafdok.

Bo cnyyaj Ha owTeTyBambe, kabenoT 3a HamnojyBarbe Tpeba fa ce 3aMeHn Co

coofBeTeH kaben o NPOM3BOAUTENOT.

AnapaTtoT He e HaMeHeT 3a ynoTpeba co HagBOpELLEH TajMep UK CO

3acebeH cucTem 3a JaneqmHCKo ynpaByBakbe.

Mpeq fa ro NpukIyYnTe anapaToT, NpoBepeTe faau HanoHOT HaBeAeH Ha

anapaToT oAroBapa Ha HaMOHOT Ha JIOKasiHaTa efleKTPUYHa Mpexa.

e Kabenot3a HaI'IijBal—be He CcMee [a BUCK Npeky pa60T Ha MacaTa 1nnun

paboTHaTa NoBPLUMHA Ha KOja CTOW anapaToT.

Mpef fa ro BKIy4YUTe NPUKITYYOKOT 3@ HaMojyBaHse BO LUTEKEPOT,
NpoBepeTe Aann rPejHNOT eNIEMEHT 1 HAABOPELLHOCTA Ha BHAaTPELUHNOT
caf, ce YnCTN U CyBU.

HemojTe oa ro npukiydyBaTte anapatoT HUTY [a ' NpUTUCHYBaTe
KOM4YMHbaTa Ha KOHTPOJIHaTa Tabla co MOKpHY paLle.

MPEOYMPEAYBAMSE: norpmxkeTe ce fa He UCTypaTe TEYHOCTUN BP3
NMPUKIY4YOKOT 3a HarojyBakbe 3a Aa n3berHete NoTeHUMjasiHa ONAacHOCT.
MPEOYMPEOYBAMSE: cekoraly cnepete rv ynatcTBaTa U NpaBUIHO
KopucTeTe ro ypefoT 3a a n3berHete noTeHUMjaHU NOBPeaMn.

Cnopef ynaTcTBaTa HaBefileHV BO OBa yNaTCTBO 3@ KOPUCTEHbE, KopUcTeTe
MeKa Kpra 3a YnCTerbe Ha MOBPLUMHUTE WTO AoafaaTt BO AOMMUP CO XpaHa W
norpuxeTe ce la N’ OTCTPaHUTE CMUTe OCTaTOLM Of, XpaHa LTO ce 3anenune
3a ypenor.

HemojTe pna ro ctaBate kabenoT 3a HamnojyBarbe Nof anapaTtoT fAoAeka
pabotu.

HemojTe oa ro gonvpare CTPaHNYHNOT SU Ha BHAaTPELUHMOT caf Kora ja
nocTaByBaTe KopnaTa 3a roTBerbe Ha napea, BO CNPOTUBHO MOXe fa ce
1n3006114M Nopaam BUCOKaTa TeMnepaTypa.

BHuMaHune

BHUMAHWE: noBpLinHaTta Ha rpejH1OT efleMeHT 3a[p>XyBa TOMIMHa No
KopucTeHeTo.

Hukoraw He KopucTeTe gogatoum Uan 4efoBK of APYrv NPOU3BOANTENN
LUTO He ce npenopayanu of Philips. lokosky KopucTTe BakBM [OOATOLM
WNu 0enoBu, BallaTa rapaHumja Ke npectaHe ga Baxu.

He n3noxyBajTe ro anapaTtoT Ha BUCOKM TeEMMEePaTypu 1 Ha CTaBajTe ro Ha
PWHIA UK LWMNOPET LUTO paboTaT MK Ce yLUITe Ce XKEeLUKW.

He nsnoxysajTe ro anapaTtoT Ha AMPEKTHa COHYeBa CBET/INHA.

CraBeTe ro anapaToT Ha CcTabunHa, XOPU30HTaTHa 1 PpaMHa NOBPLUMHA.
Cekorall CTaBajTe ro BHaTPeLIHWOT cafl BO anapaToT npef aa ro
NPUKIy4YnTE BO HaMojyBakbe 1 [a ro BKy4uTe.

He cTaBajTe ro BHaTpeLHMOT cafl AMPEKTHO BP3 OTBOPEH M1aMeH 3a
roTBeHe Opu3.

He ynoTpebyBsajTe ro BHaTPeLUHNOT caf, AOKONKY € N306anyeH.
MpuCTanHmTe NOBPLUMHM MOXe [ia CTaHaT XeLUKM Npu paboTereTo Ha
anapaToT. buaete ocobeHo BHMMATENHM KOra ro AonupaTe anapaTor.
BHMMaBajTe Ha BpenaTta napea LWTO M3MeryBa of 0TBOPOT 3a Napea BO TEKOT
Ha roTBeH-eTO UM Of, aNapaToT Kora Ke ro OTBOPMTE KanakoT. pxeTe ru
paLeTe 1 NMLETO Nodaneky of ypenoT 3a Aa ja n3berHeTe napeara.
HemojTe na ro kpeBaTe UM NpemecTyBaTe anapaTtoT Aofeka paboTu.

He HagMmuHyBajTe ro MakcMManHOTO HMBO Ha BOAA O3HAaYeHO Ha
BHaTPELLUHMOT caf 3a Aa CrpeunTe npenesakbe Koe MoXe Aa Npean3surka
OMacHOCT.

Mporpama 3a roTeemre

®dyHKUMja 3a NoTtdyHkunja 3a ?;?)i?\nnee:g Hp:;:{noen:;mo
roteer-e roteerse COTBErbE COTBErbE
ToBencko (f7) 120 MuHyTH 20 MuHyTK-4 Yaca
Xueura () 60 MUHYTW 20 MuHYTK-4 Yaca
N CBUHCKO (&=2) 120 MuHyT™M 20 MUHYTK-4 Yaca
Bapetbe & Jarnewko (7)) 120 MuHYTK 20 MuHyTK-4 Yaca
Mopcka xpaHa (=) 25 MUHYTU 20 MUHYTK-4 yaca
PauHo (=) 30 MUHYTK 20 MUHYTK-4 Yaca
foBeacko (%) 60 MUHYTK 5-120 MUHYTK
Xueura () 50 MUHYTH 5-120 MuHyTH
foTeetbe Ha CBUHCKO (=) 30 MUHYTK 5-120 MUHyTH
napea Jarneuwko (7)) 40 MUHYTH 5-120 MUHYTH
Mopcka xpaHa (=) 20 MUHYTK 5-120 MUHYTK
PauHo (=) 25 MUHYTK 5-120 MUHYTK
ToBeacko () 12 yaca 1-15 yaca
EaBHO KuBuHa (v) 10 yaca 1-15vaca
roTeerbe CBUHCKO (&) 10 yaca 1-15 yaca
Ha H1CKa
TemnepaTypa JarHewko (&) 10 yaca 1-15 vaca
1'.“2 Mopcka xpaHa (=) 8 yaca 1-15 yaca
PauHo (=) 2 Yaca 1-15 yaca
ToBeacko (%) 6 yaca 1-15 vyaca
EaBHO Xueura (%) 4 yaca 1-15 vaca
TOTBEHE CBUHCKO (&) 4 yaca 1-15 yaca
Ha BMCOKa
TemnepaTypa JarHewxo (%) 4 yaca 1-15 vaca
1::2 Mopcka xpaHa (=) 2 yaca 1-15 yaca
PauHo (==) 2 vaca 1-15 yaca
ToBeacko () 50 MUHYTK 10-120 MUHYTH
XKusuHa (v) 30 MUHYTHK 10-120 MuHYyTH
. CBUHCKO (&) 25 MUHYTK 10-120 MyHYTH
Meverce g Jarnewko (%) 50 MUHYTH 10-120 MUHYTK
Mopcka xpaHa (=) 20 MUHYTK 10-120 MUHYTK
PayHo (=) 20 MUHYTK 10-120 MUHYTK
Op|/|3 45 MUHYTH He e goctanHo
Cyna % 90 MUHYTU 20 MUHYTK-4 Yaca
Kawa ‘:“g 25 MUHYTK 10 MnHYTK-2 Yaca
Mpas & 80 MUHYTK 1-2 vaca
Capma g3 50 MUHYTH 20-59 muHyTH
Jorythj 8 yvaca 6-12 yaca
[unHctyBarbe &~ 30 MUHYTK 10-59 MuHyTH
I'Io,u,rpeBarbe@ 25 MUHyTU 5-59 MuHyTH
Opp>xyBarbe TOMMHA 24 yaca He e poctanHo

5 Kopucterbe Ha NoBeKeHaMeHCKMOT anapat
3a roTBeme

I'Ipep, NPBOTO KOPUCTEHE

1 Vi3Bapete rv cnTe gogatoum Of, BHaTpelwHMOoT caf. OTcTpaHeTe ja
ambanaaTta off BHaTPeLLIHWOT caf.

2 [lpen NpBOTO KOPUCTEHbE, 30BPUjTE BOAA U UCHMCTETE TO
NMoBEKEHAMEHCKMOT anapart 3a roTBeH-E.

3 TeMmenHO ncYUCTeTE M1 A4eNIOBUTE Nped NMPBOTO KOPUCTEHE (MornegHeTe
ro nornaejeto ,Yncrerse 1 oapxKyBarse”).

E 3abenewka

E3a6eneuu<a

e HemojTe oa ro NosHUTE BHAaTPELLHMOT caf, Co XpaHa 1 TEYHOCT Nnoj,
MWHUMaNHNTE 03HaKM 3a HUBOTO Ha BOAA UM Had MakCUManHUTe
03HaKW 3a HMBOTO Ha BOAa.

e 3aroTBere 0pun3, ciefeTe rv 03HakMTe 3a HMBO Ha BOAA Of
BHATPELUHOCTa Ha BHaTPEeLLHWOT Kanak. Moxe fia ro npucnocobysaTte
HWBOTO Ha BOAATa 3a Pas/IMyHM BULOBU OpW3 1 CMOpes BallMOT
BKyC. He HapMUWHyBajTe r'vi MakCUMasiHUTe KONIMYNHN Ha3HauYeHN Ha
BHATPELUHOCTa Ha BHATPELLHNOT Kanak.

o OTKaKo Ke 3ano4yHe rotBer-eTo, MOXe Aa NpUTUCHeTe Ha lsl/*D 3a Aa
ja NpeknHeTe TeKOBHaTa Nporpama, no LUTO anapaTtoT NPeMnHyBa BO
pexunm 3a n3bop Ha MeHU.

e VlcyncTeTe ro kanakoT Ha OTBOPOT 3a Napea nof msas Boga (cn. 18).
YBeperTe ce fieka Hema oCTaToLmM ofi XpaHa. [TOBTOPHO MnocTaBeTe ro
pe3epBoapOT 3a Nnapea Ha BHATPELIHMOT Kanak kora Ke 3aBpLumnTe co
yncrerseto (. 19).

BHaTpeluHocT
BHaTpeLIHOCT Ha FOPHNOT Kanak v rMaBHOTO KyKULUTe:
* bpuweTe co BNaxHa kpna.
» He 3abopaBajTe fa rv OTCTPaHUTe CUTe OCTaTOLM Of, XpaHa 3aneneHun
Ha NoBeKeHaMeHCKMOT anapart 3a roTeekse.
[peeH enemeHT:
* bpuweTe co BNaxHa kpna.
» OTcTpaHeTe rM octaToLMTe Of XpaHa co BAaxHa kpna.

HanpageTe ru cnegHwTe NOArOTOBKM Npef Aa 3arno4YHeTe Aa roTeuTe co

noBeKkeHaMeHCKMOT anapar 3a roTBeHe:

1 TpuUTHCHETE ro KOMYeTo 3a OTBOPAaHLE Ha KarnakoT 3a [1a ro OTBOpUTe
noBeKeHaMeHCKMOT anapart 3a roteerse (. 4).

2 I3BajeTe ro BHATPELUHWOT Cafi Of C&-BO-eIHO anapaToT 3a roteerse (1. 5).
3 (CraBeTe ja NPeTXO4HO M3MMEHATa XpaHa BO BHATPELLHWOT cag, n3bpuiiete

v HafBOpeLUHaTa M [oHaTa CTpaHa Ha BHATPELUHWOT caf, co Meka Kpra,
a noToa BpaTeTe ro BO C&-BO-eAiHO anapaToT 3a roTeetse (c/. 6).

4 3aTBOpeTe ro Kanakor.
5 BMeTHeTe ro npukay4oKkoT BO NpukyyHuuata (cn. 7).

E3a6enem|<a

o [lorpuxete ce BHAaTPeLIHOCTa Ha BHAaTPELHWOT caj Aa buae cysa u
4MCTa U Aa HEMAa HMKAKBW OCTaTOLM BP3 MPEjHMOT eJIEMEHT.
» [poBepeTe Aann KOHTAKTOT Ha BHATPELIHMOT Caf U FPEjHUOT eNeMeHT

€ NpaBusIeH.

Baper-e/loTBerne Ha napea/baBHo roTeere/lMNeverse

o

Mma 5 dyHkumMw 3a rotBerse: Bapere £, [oTBere Ha napea i, baBHO

il
roTBeHe Ha HUCKa Temnepatypa g, baBHO roTBere Ha BUCOKa
TemnepaTypa ig 1 Neuerse &. Cekoja og HUB UMa 6 NoamMeHuja. 3a
BPEMEHCKMOT OMCer Ha roTBerse, MorfieAHeTe BO Nornasjeto ,lporpama 3a
roteeme”.
1 Cnepete rv YekopuTe BO ,[OATOTOBKM Npef roTBeHeTo”.
2 TpUTUCHeTe eHO Of KoNunrbaTa T /Téy/ T/LR/IE noBeke NaT 3a fa
n3bepeTe e4HO O MeHwjaTa 3a roteerse (. 8).
> MHOMKaTOPOT Ha n3bpaHaTta PyHKLMja 3a roTBeHe 3acBeTyBa U Ha
eKpPaHOT ce NPMKaxyBa 3alafeHOTO BPEME Ha roTBeHsE.
3 TpuTucHeTe Ha V/ 3a la NOTBPAMUTE, Na NOoBeKEHAMEHCKNOT anaparT 3a
roTBeHbe Ke 3anoyHe ga paboTu Bo M36paHmoT pexxumm.
4 Kora rotBer-eTo Ke 3aBpLUK, Ke CIyLIHEeTe 4 3ByYHN CUrHAIN 1
MHAMKATOPOT Ha n3bpaHaTa dyHKLMja 3a roTBEHbE Ke Ce UCKIYYN.
5 [loBeKeHaMeHCKMOT anapar 3a roTBerbe aBTOMATCKM Ke NpeMuHe BO
PEXMMOT 3a OfPXYyBakbe TOMNHA.
> IHOMKATOPOT 33 OAPXKYBak-e TOMMHA 3aCBeTyBa.

3abenewka

OTKaKo Ke 3aMoyHe roTBeHeTO, MOXe [la MPUTUCHETe Ha 18l/°> 3a fa
ja mpeknHeTe TeKOBHaTa NPorpama, no WTo anapaToT NpeMUHyBa BO
pexuM 3a n3bop Ha MeHM.

Opwus/Cyna/Kawa/lpas/Capma/lorypt

1 Cnepete rn yekopuTe BO ,[MOArOoTOBKM Npen roTBeHeTo”.

2 Mputucrete Ha O nnm (7) 3a aa ja usbepete notpebHaTta dyHKLWja 3a
roreerse (. 9).
> IHOMKATOPOT Ha M3bpaHaTa (yHKLMja 3a roTBeHe 3acBeTyBa U Ha

eKpaHOT ce NpurKaxyBa 3aAafeHOTO BpeME Ha roTBeHse.

3 MpuTucHeTe Ha V/ 3a 4@ NOTBPAUTE, NMa NOBEKEHAMEHCKMOT anapar 3a
roTBeH-E Ke 3arnoyHe fa paboTu BO M36PaHUNOT PeXUM.

4 Kora rotBeH€eTO Ke 3aBpLUN, Ke CJIyLIHETE 4 3BY4YHU CUTHANN 1
MHOMKATOPOT Ha U3bpaHaTa yHKLMja 38 FOTBEHE Ke Ce UCKITYUN.

5 ToBeKeHaMeHCKMOT arnaparT 3a roTBeHe aBTOMaTCKU Ke MpeMUHe BO
PEXMMOT 3a OAPXKYBaH-e TOMINHA.
> HOMKATOPOT 3a 04p>KyBakbe TOMJIMHA 3acBeTyBa.

E 3abenelika

¢ HMBOTO 0O3Ha4YeHO BO BHATPELLHWOT caf C/y>KM camMo Kako npenopaka.
Cekoralll MOXeTe Aa ro nprcnocobuTe HMBOTO Ha BOAA 33 Pa3/INYHN
BMIOBW XUTO 1 cnopep BallNoT BKYC.

¢ OcBeH crefierbe Ha O3HaKMTe 3a HMBOTO Ha BOAA, MOXeTe Aa AofdafeTe
opwu3 1 Boda BO coofHoc of 1:1-1:3 3a roTBere opus.

* HemojTe Aa ja HaoMVHyBaTe 03HaYeHaTa KOIMYMHa HUTY MakCMManHOTO
HMBO Ha Bofa buaejkv Toa MoXe Aa Npen3BMKa NpeseBarbe Ha anapaTor.

OuHcTyBame

E 3abenelika

HapBopewHoCT

MoBpLUNHATA HA TOPHUOT Kanak U Ha[lBOPeLUHOCTa Ha FaBHOTO KyKuLLTE:
o bBpuLweTe co Kpna HaBNAXHeTa CO BOLA U CamyH.
» 3a bpulierbe Ha KOHTPOSHaTa Tabla KOpUCTeTe CaMo Meka U1 CyBa Kpna.
» He 3abopaBajTe fa r1 OTCTPaHUTE CUTe OCTATOLM OfL XpaHa OKOJy
KOHTpoOsiHaTa Tabna.

Odopatouun
Jlonatka n BHaTpelweH caa:
« [loToneTe ro BO XeLlka BOAA U YNCTETE IO CO CyHIep.

7 Peuuknupame

OBoj cmbon 03HauvyBa feka NPom3BOLAOT He CMee Aa ce dhpna co
0OMYHMOT 0TNag of AoMakuHcTeaTa (2012/19/EU).
MpuapXyBajTe ce A0 3aKOHWTe BO BallaTa 3eMja 3a o44eNHO
cobuparbe Ha eNeKTPUYHUTE U eNeKTPOHCKITE MPON3BOIM.
MpaBUNHOTO hpnarse Nomara BO CrpeyyBaHeTo Ha HeraTuBHUTe

nocneanumn no XMBOTHaTa cpeiHa N HOBEKOBOTO 3paBje.

B

8 TlapaHumja n cepBucpame

AKO BU Ce NOTPeOHN MHGOPMaLMK UK CepBUCHMpPatbe, UK UMaTe Npobnem,
noceteTe ja Beb-cTpaHmuata Ha Philips Ha www.philips.com vnn obpatete
Ce Ha LeHTapOT 3a KOPUCHUYKa nNoaapLuka Ha Philips Bo BalwaTa 3emja.
TenedoHcKMOT 6POj ce Haora BO MeryHapOAHMOT rapaHTeH IUCT. AKO BO
BalliaTa 3eMja HeMa LieHTap 3a KOpUCHUYKa noaapLuka, obpaTeTe ce Ha
JNIOKaNHUOT AUCTPUbyTEp Ha npounssoaun of Philips.

9 Cneuudunkaumm

Bbpoj Ha mogen HD4713
HomunHanHa BnesHa MOKHOCT 896-1067 W
HomunHaneH kanauutet 50L
KanauuteT 3a opus 1,8L

10 PewaBame npobnemm

AKO ce nojasaT Nnpobnemun gofeka ro KOpUCTUTe 0BOj NOBeKeHaMeHCKM
anapart 3a roTBekse, NpoBepeTe MM CielHUTe TOUYKK Npef fa nobaparte
cepBucMparbe. AKO He MOXeTe [la ro pelumnte NpobaemMoT, KOHTaKTMpajTe co
LLeHTapOoT 3a KOPUCHWUYKa NogapLika Ha Philips Bo BaluaTa 3ewmja.

Mpo6nem PelweHue

Nma r|p06r|eM CO NpUKNy4yBaHeTO. I'IposepeTe Aanu
kabernoT 3a Hanoijarbe € NpaBUTHO NMPUKIyHeH

BO NMOBEKEHAMEHCKMOT anapar 3a roteere N gann
NPVKAYHOKOT € L|eJIOCHO BMEeTHAT BO LUTEKEPOT.

MHOomkaTopoT Ha
KOM4yeTo He ce

BKJlydyBa. NHankaTopoT e gedekteH. OgHeceTe ro anapaToT
Kaj NpoaaBayoT Ha npowssoam of Philips nnn Bo

cepBuCeH LeHTap oBnacteH of Philips.

Hema posonHo Bofa. [logajte Boja cnopep ckanaTta
BO BHaTPELUHMOT cag,.

YBepeTe ce JeKa HeMa HagBopelWwHWM OCTaToun
Ha I'pejHI/IOT €J1IeMeHT N Ha HaABOPELIHOCTa
O, BHaTPEeWHMOT Caf npen da ro Bkay4unTte
noBeKeHaMeHCKNoT arnapart 3a roteeHe.

Opu3oT He e
3roTBeH.

MPejHNOT eNlEMEHT € OLUTETEH W BHATPELLHNOT cag,
e fnedopmupaH. OfHeceTe ro NoBeKEHAMEHCKNOT
anapart 3a roTBerbe Kaj MPOAAaBavoT Ha NMPOU3BOAM Of,
Philips nnu Bo cepBuceH LeHTap oBnacteH o Philips.

Opu30T e NnpemHory
CyB 1 He e obpo
3roTBeH.

[opajte BoOa BO OPU30T M rOTBETE MO Masky
nogonro.

Moxebu cTe ro npuTrucHane KoON4eTo 3a OAPXyBarbe
TOoNNMHa Npep Aa ro NPUTUCHeTe KON4YeTo 3a
CTapTyBakbe. Bo T0j ciyyaj, noBekeHaMeHCKNOT
anapart 3a roTeerbe Ke bue BO peX1MoT Ha
NMOArOTBEHOCT OTKAKO Ke 3aBPLUN rOTBEHETO.

MoBekeHaMeHCKNoT
anapar 3a roteerbe
He NpeMuHyBa
aBTOMaTCKU

BO PeXUMOT

33 OfpKyBarbe KoHTponata 3a TemnepaTtypa e fedekTHa. OgHeceTe

ro anapaToT Kaj NpofaBayvoT Ha npounssoawn of Philips

TOMMIMHa. -
WY BO CepBuceH LeHTap oBnacTeH og Philips.
« OcTaBeTe ro KanakoT OTBOPEH KOra ja KopucTuTe dyHKLMjaTa Opu3oT 3aropen He cre ro ncnnakHane opusot po6po. MnakHete ro
OuHctyBarbe ‘™. ) OpW30T Ce fofeKa BodaTa He cTaHe Bucrpa.
(0] .
1 Cnepete ru yekopuTte BO ,10ArOTOBKM Npef roTBeHETO". NOBEKEHAMEHCKNOT He 3abopaBajTe fa aAofageTe BOAA 0 HABOTO

2 TpuTucHeTe Ha ‘F~ 3a Aa ja u3bepeTe yHKUMjaTa AuHcTyBakbe (cn. 10).

3 TMpuTncHeTe Ha V/ 3a a NOTBPAMTE, Na NOBEKEHAMEHCKMOT anapart 3a
roTBerbe Ke 3amno4He aa paboti Bo M36PaHNOT pPexmm.

4 Kora roTBemEeTO Ke 3aBpLUK, Ke ClyLLIHeTe 4 3ByYHM CUrHaIN U
MHAMKATOPOT Ha n3bpaHaTa yHKLMja 3a FOTBEHE Ke Ce UCKIYYN.

5 [loBeKeHaMeHCKMOT anapar 3a roTBEHE aBTOMATCKU Ke NMPeMyHe BO
PEXMMOT 33 OAPXKyBatse TOMIMHA.
L /IHOMKATOPOT 3@ OAPXKyBatke TOM/IMHA 3acBeTyBa.

MoprpeBarse

1 PacTpecete ja n3nageHarta xpaHa 1 pacrnopefeTe ja paMHOMEPHO BO
BHATPELIHMOT caf,

2 CuneTe Masfiky BOAA Ha XpaHaTa 3a [la He CTaHe NpeMHOory cyBa.

KonmunHaTta Ha BoZa 3aBUCK of KOIMUYMHATA Ha XpaHa.

MpuTucHete Ha (%) 3a pa ja nsbepete dyHkuwmjaTta Noarpesarse (. 11).

4 [puUTUCHETe Ha Vv 3a [la MOTBPAUTE, Na NMOBEKEHAMEHCKMOT anapar 3a
roTBeH-E Ke 3aroyHe fa paboTu BO M36PaHUNOT PeXUM.

5 Kora roTBer-eTO Ke 3aBpLun, Ke CiylwHeTe 4 3By4YHM CUrHaNM u
NHIOMKATOPOT Ha M3bpaHaTa dyHKLM|a 3a roTBEHE Ke Ce UCKIYYU.

6 [loBekeHaMeHCKMOT anapaT 3a roTBeHe aBTOMAaTCKUM Ke NpeMmnHe Bo
PEXMMOT 3a OfPXYyBatbe TOMANHA.
> /IHOMKATOPOT 3a OAPXKYBakbe TOM/IMHA 3aCBeTyBa.

w

Mpucnocoberte ja TeMnepaTypaTa 3a rotTeerbe, BPEMETO Ha
roTBeH€ 1 04JI0XKEHOTO CTapTyBatbe

E 3abenewka

* MoxeTe ga ja npucnocobuTe camo TemnepaTypata 3a MNevere & n
OvHcTyBarbe '® .

« He moxeTe fia ro NpucnocobuTe BpemeTo Ha roteerbe 3a Opus &,

¢ MoxeTe fla NoCTaBuTe BpeMe Ha OAJIOXKEHO CcTapTyBatbe o 1- 24 yaca
3a cuTe PyHKLMM 3a roTBeHsE.

o [MPOLECOT Ha roTBeHbe Ke 3aBPLUM 10 UCTEKOT Ha BPEMETO 3a OAJ10KEHO
cTapTyBatbe. AKO ogHanpes NoCTaBeHOTO BPeMe e NMoKpPaTKo Of, BpeMeTo
Ha roTBerbe, anapaToT BeflHall Ke ro 3arnoyHe NpoLecoT Ha roTBekrse.

Mpu n360pOT Ha MeHW MOXETe Aa ro NpUaroguTe BpeMeTo Ha roTBeHse,
TemMnepaTypaTa 1 OANOXEHOTO CTapTyBakbe.
1 OTKaKo Ke ja n3bepeTe cakaHaTa dyHkUMja, nputncHeTe Ha @ 3a gaja
nocTaBuTe TemnepaTypaTa Ha roteerse (cn. 12).
L» Ha ekpaHOT ce NpUKaxyBa WHAMKATOPOT 3a TemnepaTypa §.

2 TMpwtucrete Ha O unn () 3a aa ja nprcnocobuTe Temnepatyparta (cn. 13).

LocTtanHu ce 4 HuBoa: 100°C, 120°C, 140°C n 160°C.

3 Mputucrete Ha @ 3a ga ro NocTaBUTE BPeMEeTO Ha roTBeHse, MPUTUCHETe
Ha @ unu (5 3a ga ro npucnocobuTe BpeMeTo Ha roTeerbe (cn. 14).
> Ha ekpaHOT ce NpykaxyBa vHaMKaTopoT 3a Tajmep .

4 NputucHete Ha @ 3a a NOCTaBKTe BPEMeE Ha OfNIOKEHO CTapTyBatbe
(cn. 15), nputncHeTe Ha () unu (¢) 3a npucnocobyBarse

L Ha ekpaHOT ce NpukaxyBa VHAMKATOPOT 3a OM0XEHO CTapTyBatbe €.

5 TputucHeTe Ha V 3a fa noTepauTe. Cé-BO-e4HO arnapaToT 3a rOTBEHE Ke
3anoyHe fa paboT BO M3BPaHNOT PEXNM.

6 Yucrere n oap>xyBar-e

E 3abenewka

o llcknyyeTte ro noBeKeHaMeHCKMOT anapaT 3a roTBeHe of, WTekep npeq,
YUCTEHETO.

» [loyekajTe NoBeKeHaMEHCKMOT arnapart 3a roTBeH-e [OBOHO Aa ce
onagv npep fa ro ynctute.

» [poBepeTe ganu cuTe Ae0BK ce NOTMNOSHO CyBW Npef Aa NoYyHeTe Aa
ro KOPUCTUTE MOBEKEHAMEHCKMOT anapar 3a roTeetse.

o [orpuxete ce HaABOPELIHOCTa Ha BHATPELIHWOT cag Aa buae cysa u
YynCTa 1 fa HemMa HMKaKBW OCTaToLM BO BHATPELIHOCTA Ha anapaToT.

Moprotroeka npepn roTBeHETO

“ Mpepynpenysame

 [lpoBepeTe fanu OTCTPAHINBMOT BHaTPELLEH Kanak e NpaBuIHO
nocTaBeH.

BHaTpelueH kanak

* VI3BeveTe ro BHaTPELIHMOT Kanak HaHaf4Bop 3a Aa ro U3saguTe of,
rOPHMOT Kanak v 3a fa ro ncymctute (c1. 16).

« [loToneTe ro BO Xellka BOLA W YNCTETE Mo CO CyHIep.

« He 3abopaBajTe Aa MM OTCTPaHWTE CUTE OCTATOLM Of, XpaHa 3aneneHu
Ha NoBeKeHaMeHCKMOT anapaT 3a roTBeHse.

« [lOBTOPHO NOCTaBeTE FO BHATPELLIHNOT Kanak Ha FOPHMOT Kanak.

Kanak Ha OTBOPOT 3a Nnapea

o (jleferte rv ropeHaBefeH1Te YEKOPW 3a fa ro OTCTPaHUTe
BHaTPELWHNOT Kanak.

o OTCTpaHeTe ro KanakoT Ha OTBOPOT 3a Napea of, BHATPELIHNOT Kanak
(cn. 17).

03HayeHOo Ha CKanaTa BO BHAaTPELUHWOT caf KojaluTo
ofiroBapa Ha 6pojoT Ha Yaluu opu3 LUTO CTe
cTaBune.

arnapart ce n3neBsa
BO[a BO TEKOT Ha
rOTBEHETO.

M3mujTe ro BHaTPELLHMOT cafl cO Manky AeTepreHT 3a

Opu3oT Mupuca cagoBu n ToM1a BOAA.

Jiowo no
roOTBEeHETO.

Mo roTeereTo, He 3abopaBajTe TeMesHo Aa
M MCYMCTMTE KanakoT Ha OTBOPOT 3a napea,

BHATPEWHWMOT Kanak N BHaTPeLWHWOT caf,.

1 Wazne

Przed rozpoczeciem korzystania z multicookera zapoznaj sie dokfadnie z jego
instrukcja obstugi. Instrukcje nalezy zachowac na przysztosc.
Niebezpieczenstwo

» Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie.

Ostrzezenie

» To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci ponizej 8 roku zycia.

* Niniejsze urzgdzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku co
najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku doswiadczenia i znajomosci urzadzenia, jezeli
zapewniony zostanie nadzér lub instruktaz odnosnie do uzytkowania
urzadzenia w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty
zrozumiate.

* Przechowuj urzadzenie oraz przewdd sieciowy poza zasiegiem dzieci
ponizej 8 roku zycia.

o Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji
urzadzenia.

» Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem.

» To urzadzenie powinno by¢ ustawione w sposéb stabilny, z odpowiednim
ustawieniem uchwytéw (jezeli sa dostepne) w celu unikniecia rozlania
goracych ptynow.

» To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w domach i podobnych
miejscach, takich jak:

e kuchnie dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych zaktadach pracy;
» hotele, motele i inne budynki mieszkalne;
* pensjonaty typu Bed and Breakfast.

o Jedli zestaw przewoddw sieciowych jest uszkodzony, to nalezy go
wymieni¢ na zestaw przewoddw dostepny u producenta.

o Urzadzenia nie nalezy podtaczac do zewnetrznego regulatora czasowego
ani obstugiwac za pomocg oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.

o Przed podfaczeniem urzadzenia sprawdz, czy podane na nim napiecie jest
zgodne z napieciem w sieci elektrycznej.

* Nie pozwdl, aby przewdd sieciowy zwisaf z krawedzi stotu lub blatu, na
ktdérym ustawione jest urzadzenie.

e Przed umieszczeniem wtyczki w gniazdku elektrycznym upewnij sie, ze
element grzejny oraz zewnetrzna powierzchnia naczynia wewnetrznego
sg czyste i suche.

« Nie podfaczaj urzadzenia ani nie obstuguj przyciskdw na jego panelu
sterowania mokrymi rekami.

o OSTRZEZENIE: uwazaj, aby nie rozla¢ ptynu na gniazdo zasilania, poniewaz
mogtoby to doprowadzi¢ do niebezpiecznej sytuacji.

o OSTRZEZENIE: zawsze postepuj zgodnie z instrukcjami i korzystaj z
urzadzenia w prawidtowy sposéb, aby uniknad ryzyka uszkodzenia ciata.

e Zgodnie z instrukcjami zawartymi w niniejszej instrukcji obstugi, do
czyszczenia powierzchni majgcych kontakt z zywnoscia nalezy uzywac
miekkiej, wilgotnej szmatki. Nalezy takze usunac wszelkie pozostatosci
jedzenia, ktére przywarty do urzadzenia.

e Podczas korzystania z urzadzenia nie nalezy umieszcza¢ przewodu
sieciowego pod urzadzeniem.

» Podczas umieszczania kosza do gotowania na parze nalezy unikac
dotykania scianek garnka wewnetrznego. W przeciwnym razie moze dojs¢
do odksztafcenia spowodowanego wysoka temperatura.

Uwaga
« Uwaga: powierzchnia elementu grzejnego moze pozostac goraca po

zakonczeniu pracy.

» Nie korzystaj z akcesoridw ani czesci innych producentdw, ani takich,
ktérych nie zaleca w wyrazny sposéb firma Philips. Wykorzystanie tego
typu akcesoridw lub czesci spowoduje uniewaznienie gwarancji.
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» Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie wysokich temperatur ani nie stawiaj
go na witaczonym lub gorgcym palniku albo kuchence.

« Nie wystawiaj urzadzenia na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych.

« Ustaw urzadzenie na pfaskiej, stabilnej i rownej powierzchni.

e Zawsze umieszczaj naczynie wewnetrzne w urzadzeniu przed jego
podtaczeniem do gniazdka elektrycznego oraz jego wigczeniem.

» Nie umieszczaj naczynia wewnetrznego bezposrednio nad otwartym
ogniem w celu ugotowania ryzu.

« Nie uzywaj naczynia wewnetrznego w przypadku jego zdeformowania.

* Powierzchnia urzadzenia podczas pracy moze sie nagrzewac. Zachowaj
szczegdblng ostroznosc podczas dotykania urzadzenia.

« Uwazaj na goraca pare, ktéora wydostaje sie z otworu wylotu pary podczas
gotowania lub z samego urzadzenia po otwarciu pokrywki. Nie zblizaj rak
ani twarzy do urzadzenia w celu unikniecia kontaktu z para.

« Nie podnos$ ani nie przesuwaj urzadzenia podczas jego dziatania.

« Nie przekraczaj maksymalnego poziomu wody wskazanego w wewnetrznym
naczyniu, aby zapobiec przepetnieniu, ktére moze stanowic¢ zagrozenie.

» Nie umieszczaj przyboréw kuchennych w naczyniu wewnetrznym podczas
gotowania, utrzymywania ciepta lub ponownego podgrzewania ryzu.

« Uzywaj jedynie dotgczonych do urzadzenia przyboréw kuchennych. Unikaj
stosowania ostrych przyboréw kuchennych.

» Aby uniknac zarysowan, nie zaleca sie gotowania skorupiakéw i innych
twardych sktadnikéw za pomoca urzadzenia. Przed rozpoczeciem
gotowania usun wszelkie twarde skorupy.

» Nie wktadaj metalowych przedmiotéw ani obcych substancji do otworu
wylotu pary.

« Nie umieszczaj magneséw na pokrywie urzadzenia. Nie uzywaj urzadzenia
w poblizu magneséw.

¢ Przed rozpoczeciem mycia lub przenoszenia urzadzenia zawsze poczekaj,
az urzadzenie zupetnie ostygnie.

o Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyczysc je. Nie myj
urzadzenia w zmywarce.

 Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy czas, odfacz je od zasilania.

« Uzywanie tego urzadzenia w celach profesjonalnych lub
potprofesjonalnych badz w sposéb niezgodny z niniejsza instrukcja
spowoduje uniewaznienie gwarancji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody powstate w takich przypadkach.

Pola elektromagnetyczne (EMF)

To urzadzenie firmy Philips spefnia wszystkie normy i jest zgodne z wszystkimi
przepisami dotyczacymi narazenia na dziatanie pdl elektromagnetycznych.

2 Twdj multicooker

Gratulujemy zakupu i witamy wsréd klientéw firmy Philips!
Aby w petni skorzystac z obstugi s$wiadczonej przez firme Philips, nalezy
zarejestrowac zakupiony produkt na stronie www.philips.com/welcome.

3 Zawartos¢ opakowania (rys. 1)

Jednostka gtéwna multicookera Kubek z miarka

tyzka 2 w 1 do ryzu i zupy Przewdd zasilajgcy

Kosz do gotowania na parze Instrukcja obstugi

Ksigzka z przepisami Karta gwarancyjna

4 Opis elementéw urzadzenia (rys. 2)
(@ | Pokrywka gérna (®© | Gniazdo zasilania
Zdejmowana wewnetrzna . .
©) pokrywka @ | Przycisk zwalniajacy pokrywke
(® | Naczynie wewnetrzne Otwor wylotu pary
@ | Wskazniki poziomu wody (® | Naktadka otworu wylotu pary
(® | Panel sterowania Zawor pary

Elementy sterowania (rys. 3)

@1 | Przycisk gotowania gulaszu Wyswietlacz czasu
Przycisk wolnego gotowania .
®@ na niskim poziomie Przycisk wyboru menu
Przycisk utrzymywania . .
®) ciepla/anulowania @) | Przycisk ponownego podgrzania
Przycisk wyboru czasu gotowania/
Przycisk gotowania na parze | @) | opdznionego rozpoczecia/
temperatury
Przycisk wolnego gotowania . . .
@5 na wysokim poziomie @) | Przycisk potwierdzenia
. . Przycisk smazenia z mata iloscia
Przycisk pieczenia Huszcru
@ | Wskaznik zegara @) | Przycisk wyboru menu
Wskaznik opdznionego
p 9

rozpoczecia

Program gotowania

Funkcja ‘ Funkcja Domysiny czas Regulowany
gotowania podgotowania gotowania czas gotowania
Wotowina (%) 120 minut 20 minut-4 godz.
Dréb (v) 60 minut 20 minut-4 godz.
- Wieprzowina (&) 120 minut 20 minut-4 godz.
Gulasz & Jagniecina (£37) 120 minut 20 minut-4 godz.
Owoce morza (=) 25 minut 20 minut-4 godz.
Instrukcja obstugi (=) 30 minut 20 minut-4 godz.
Wotowina (&) 60 minut 5-120 minut
Dréb () 50 minut 5-120 minut
Gotowanig Wieprzowina (&2 ) 30 minut 5—-120 minut
na parze g Jagniecina (F) 40 minut 5-120 minut
Owoce morza (=) 20 minut 5-120 minut
Instrukcja obstugi (Z=) 25 minut 5-120 minut
Wotowina (f7) 12 godz. 1-15 godzin
Dréb (v) 10 godz. 1-15 godzin
Wolne _ Wieprzowina (&2 ) 10 godz. 1-15 godzin
E,Iiiﬁizf:%le_ Jagniecina (+9) 10 godz. 1-15 godzin
Owoce morza (=) 8 godz. 1-15 godzin
Instrukcja obstugi (Z=) 2 godz. 1-15 godzin
Wotowina (f7) 6 godz. 1-15 godzin
Dréb (%;;f) 4 godz. 1-15 godzin
Wolne ) Wieprzowina (&) 4 godz. 1-15 godzin
pieczenie —
Wysoki T Jagniecina (F) 4 godz. 1-15 godzin
Owoce morza (=) 2 godz. 1-15 godzin
Instrukcja obstugi (Z=) 2 godz. 1-15 godzin
Wotowina (%) 50 minut 10-120 minut
Dréb (§7) 30 minut 10-120 minut
_ e Wieprzowina (&) 25 minut 10-120 minut
Pleczenie @ | niecina (£9) 50 minut 10-120 minut
Owoce morza (=) 20 minut 10-120 minut
Instrukcja obstugi (== ) 20 minut 10-120 minut
Ryz & 45 minut nd.
Zupa &, 90 minut 20 minut-4 godz.
Owsianka & 25 minut 10 minut-2 godz.
Fasolka &> 80 minut 1-2 godz.
Goftabki e 50 minut 20-59 minut
Jogurt[j 8 godz. 6-12 godz.
Smazenie z matg iloscia ttuszczu ‘&~ 30 minut 10-59 minut
Ponowne podgrzewanie @ 25 minut 5-59 minut
Utrzymywanie ciepfa 24 godzin nd.

5 Korzystanie z multicookera

Przed pierwszym uzyciem

1 Wyjmij wszystkie akcesoria z naczynia wewnetrznego. Usun z naczynia
wewnetrznego elementy opakowania.

2 Przed pierwszym uzyciem nalezy zagotowad wode i wyczysci¢ multicooker.

3 Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie wyczysci¢ czesci (patrz
rozdziat ,Czyszczenie i konserwacja”).

E Uwaga

» Przed rozpoczeciem korzystania z multicookera nalezy sprawdzi¢, czy
wszystkie jego czesci s suche.

» Upewnij sie, ze zewnetrzna powierzchnia naczynia wewnetrznego
jest czysta i sucha oraz ze wewnatrz urzadzenia nie ma jakichkolwiek
pozostatosci.

Przygotowanie do gotowania

“ Ostrzezenie

» Upewnij sie, ze zdejmowana pokrywa wewnetrzna jest prawidfowo
zamontowana.

EUWaga

» Nie napetniaj naczynia wewnetrznego jedzeniem lub ptynem ponizej
minimalnej wartosci wskazywanej przez wskaznik poziomu wody lub
powyzej maksymalnej wartosci wskazywanej przez wskaznik poziomu
wody.

* W przypadku gotowania ryzu nalezy przestrzega¢ wskazan poziomu
wody znajdujacych sie wewnatrz naczynia wewnetrznego. Poziom wody
mozna dostosowac do gatunku ryzu oraz indywidualnych upodoban.
Nie przekraczaj maksymalnej ilosci oznaczonej wewnatrz naczynia.

» Po rozpoczeciu procesu gotowania mozna nacisnac przycisk w1/, aby
zakonczy¢ biezaca prace, a urzadzenie przejdzie do trybu wyboru menu.

Przed rozpoczeciem gotowania w multicookerze nalezy wykonac

nastepujace czynnosci:

1 Nacisnij przycisk zwalniajacy pokrywke, aby otworzy¢ multicooker (rys. 4).

2 Wyjmij naczynie wewnetrzne z urzadzenia (rys. 5).

3 Wtz wstepnie umyte jedzenie do naczynia wewnetrznego, wytrzyj
zewnetrzng i dolng czesc naczynia wewnetrznego do sucha miekka
szmatka, a nastepnie wtdz je z powrotem do multicookera (rys. 6).

4 Zamknij pokrywke.

5 Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego (rys. 7).

EUWaga

* Upewnij sie, ze zewnetrzna powierzchnia naczynia wewnetrznego
jest czysta i sucha oraz ze na elemencie grzejnym nie ma jakichkolwiek
pozostatosci.

» Upewnij sie, ze naczynie wewnetrzne we wiasciwy sposéb przylega do
elementu grzejnego.

Gotowanie gulaszu/gotowanie na parze/wolne
gotowanie/pieczenie
Dostepnych jest 5 funkcji gotowania: gotowanie gulaszu &, gotowanie na
parze i%, wolne gotowanie na niskim poziomie i, wolne gotowanie na
wysokim poziomie g oraz pieczenie g&;. Kazda z nich posiada 6 podmenu.
Informacje na temat czasu gotowania znajduja sie w rozdziale ,Program
gotowania”.
1 Wykonaj czynnosci opisane w rozdziale ,Przygotowanie do gotowania”.
2 Naciénij kilkakrotnie jeden z przyciskéw t3/i%/ Tg/TR/@, aby wybrad
jedna z opcji menu gotowania (rys. 8).
> Zaswieci sie wskaznik wybranej funkcji gotowania, a na ekranie
zostanie wyswietlony domyslny czas gotowania.
3 Nacisnij przycisk v/, aby potwierdzi¢. Multicooker zacznie dziatac w
wybranym trybie.
4 Po zakonczeniu gotowania ustyszysz 4 sygnaty dzwiekowe, a wskaznik
wybranej funkcji gotowania zgasnie.
5 Multicooker automatycznie przetaczy sie w tryb utrzymywania ciepfa.
L» Zaswieci sie wskaznik utrzymywania ciepta.

E Uwaga

» Po rozpoczeciu procesu gotowania mozna nacisng¢ przycisk /-, aby
zakonczy¢ biezaca prace, a urzadzenie przejdzie do trybu wyboru menu.

Ryz/zupa/owsianka/fasola/gotabki/jogurt

1 Wykonaj czynnosci opisane w rozdziale ,Przygotowanie do gotowania”.

2 Naci$nij przycisk ® lub (®, aby wybrac¢ zadana funkcje gotowania (rys. 9).
L Zaswieci sie wskaznik wybranej funkcji gotowania, a na ekranie

zostanie wyswietlony domyslny czas gotowania.

3 Nacisnij przycisk v/, aby potwierdzi¢. Multicooker zacznie dziataé w
wybranym trybie.

4 Po zakonczeniu gotowania ustyszysz 4 sygnaty dzwiekowe, a wskaznik
wybranej funkcji gotowania zgasnie.

5 Multicooker automatycznie przetaczy sie w tryb utrzymywania ciepfa.
L» Zaswieci sie wskaznik utrzymywania ciepta.

E Uwaga

» Poziom zaznaczony wewnatrz naczynia wewnetrznego stanowi jedynie
wskazéwke. Poziom wody mozna dostosowac do gatunku ziaren oraz
indywidualnych upodoban.

* W przypadku gotowania ryzu mozna takze umiesci¢ ryz w naczyniu w
proporcjach 1:1-1:3 z woda.

» Nie przekraczaj wskazanej objetosci ani maksymalnego poziomu wody,
poniewaz moze to spowodowac przepetnienie urzadzenia.

Smazenie z mafla iloscia ttuszczu

E Uwaga

» Podczas korzystania z funkcji smazenia z mafg iloscia ttuszczu ‘%"~
pokrywa powinna by¢ otwarta.

1 Wykonaj czynnosci opisane w rozdziale ,Przygotowanie do gotowania”.

2 Nacisnij przycisk -, aby wybrac funkcje smazenia z mata iloscig ttuszczu
(rys. 10).

3 Nacisnij przycisk v, aby potwierdzi¢. Multicooker zacznie dziata¢ w
wybranym trybie.

4 Po zakonczeniu gotowania ustyszysz 4 sygnaty dzwiekowe, a wskaznik
wybranej funkcji gotowania zgasnie.

5 Multicooker automatycznie przetaczy sie w tryb utrzymywania ciepta.
> Zaswieci sie wskaznik utrzymywania ciepta.

Podgrzewanie

1 Rozdrobnij zamrozone danie, a nastepnie rozmies¢ je réwnomiernie w
naczyniu wewnetrznym.

2 Dodaj niewielka ilos¢ wody, aby podgrzane jedzenie nie byto zbyt suche.
llos¢ wody jest uzalezniona od ilosci jedzenia.

3 Nacisnij przycisk (), aby wybrac funkcje podgrzewania (rys. 11).

4 Nacisnij przycisk v, aby potwierdzi¢. Multicooker zacznie dziata¢ w
wybranym trybie.

5 Po zakonczeniu gotowania ustyszysz 4 sygnaty dzwiekowe, a wskaznik
wybranej funkcji gotowania zgasnie.

6 Multicooker automatycznie przetgczy sie w tryb utrzymywania ciepta.
> Zaswieci sie wskaznik utrzymywania ciepta.

Ustaw temperature gotowania, czas gotowania i opcje
opdznienia rozpoczecia gotowania

E Uwaga

» Temperature mozna regulowac tylko w przypadku trybu pieczenia & i
smazenia z matg iloscig oleju %"

» Nie mozna ustawic czasu gotowania dla ryzu &,

» Czas opdznienia rozpoczecia programu mozna ustawic w zakresie od
1 do 24 godzin dla wszystkich funkcji gotowania.

» Proces gotowania zakonczy sie przed uptywem czasu opdznienia
rozpoczecia gotowania. Jedli ustawiony czas jest krétszy niz czas
gotowania, urzadzenie natychmiast rozpocznie proces gotowania.

Podczas wyboru menu mozna ustawic czas gotowania, temperature i

opdznienie rozpoczecia programu.

1 Po wybraniu zagdanej funkcji naciénij przycisk @), aby ustawi¢ temperature
(rys. 12).
> Na ekranie zostanie wyéwietlony wskaznik temperatury §.

2 Naciénij przycisk ® lub (), aby dostosowac temperature (rys. 13).
Dostepne sg 4 poziomy: 100°C, 120°C, 140°Ci 160°C.

3 Naciénij przycisk @, aby ustawic¢ czas gotowania, naciénij przycisk @ lub
(), aby ustawic¢ czas gotowania (rys. 14).
“» Na ekranie zostanie wyswietlony wskaznik czasu @.

4 Naciénij przycisk @), aby ustawi¢ czas opdZznienia rozpoczecia programu
(rys. 15), naci$nij przycisk ® lub (3), aby dostosowac
L» Na ekranie zostanie wyswietlony wskaznik €.

5 Nacisnij przycisk v, aby potwierdzi¢. Multicooker zacznie dziatac w
wybranym trybie.

6 Czyszczenie i konserwacja

Uwaga

Przed rozpoczeciem czyszczenia multicookera wyjmij jego wtyczke z
gniazdka elektrycznego.

Przed rozpoczeciem czyszczenia odczekaj, az multicooker ostygnie.

Naczynie wewnetrzne
« Pociagnij wewnetrznag pokrywe na zewnatrz, aby zdjac ja z gérnej
pokrywy w celu wyczyszczenia (rys. 16).
e Zamocz w gorgcej wodzie i wyczysé za pomoca gabki.
e Pamietaj, aby usunac wszystkie pozostatosci jedzenia, ktdre przywarty
do multicookera.
e Zamontuj wewnetrzng pokrywe z powrotem w gérnej pokrywie.

Naktadka otworu wylotu pary

* Aby zdemontowacd naczynie wewnetrzne, wykonaj powyzsze czynnosci.

« Zdejmij naktadke otworu wylotu pary z pokrywy wewnetrznej (rys. 17).

o Wyczy$¢ naktadke otworu wylotu pary pod biezaca woda (rys. 18).
Upewnij sie, ze w urzadzeniu nie ma resztek zywnosci. Po zakonczeniu
czyszczenia zamontuj pojemnik do gotowania na parze w wewnetrznym
naczyniu (rys. 19).

Whnetrze

Wewnetrzna strona gornej pokrywki i korpus urzadzenia:
o Wytrzyj wilgotna szmatka.
* Pamietaj, aby usunac wszystkie pozostatosci jedzenia, ktére przywarty
do multicookera.
Element grzejny:
o Wytrzyj wilgotna szmatka.
o Usun resztki zywnosci wilgotna szmatka.

Obudowa

Powierzchnia pokrywki gérnej i zewnetrzna powierzchnia korpusu
urzadzenia:
e Przetrzyj szmatka zwilzona wodga z dodatkiem mydta.
e Do czyszczenia panelu sterowania uzywaj wytacznie miekkiej, suchej
szmatki.
» Pamietaj, aby usunac wszystkie pozostatosci jedzenia znajdujace sie na
panelu sterowania.

Akcesoria

topatka i naczynie wewnetrzne:
e Zamocz w goracej wodzie i wyczysé za pomoca gabki.

7 Recykling

- Symbol przekreslonego kontenera na odpady, oznacza, ze produkt
podlega selektywnej zbidrce zgodnie z Dyrektywa 2012/19/UE i E
informuje, Zze sprzet po okresie uzytkowania, nie moze by¢ wyrzucony
z innymi odpadami gospodarstwa domowego. Uzytkownik ma
obowigzek oddac¢ go do podmiotu prowadzacego zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego | elektronicznego, tworzacego system zbierania takich
odpadoéw - w tym do odpowiedniego sklepu, lokalnego punktu zbidrki lub
jednostki gminnej. Zuzyty sprzet moze miec¢ szkodliwy wptyw na srodowisko
i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych
substancji, mieszanin oraz czesci skfadowych. Gospodarstwo domowe
spetnia wazna role w przyczynianiu sie do ponownego uzycia i odzysku
surowcow wtornych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie
ksztattuje sie postawy, ktére wptywaja na zachowanie wspdlnego dobra
jakim jest czyste srodowisko naturalne.

8 Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy oraz w przypadku jakichkolwiek pytan lub
problemow prosimy odwiedzi¢ nasza strone internetowa
www.philips.com lub skontaktowac sie z lokalnym Centrum Obstugi
Klienta firmy Philips. Numer telefonu znajduje sie w ulotce gwarancyjnej.
Jesdli w Twoim kraju nie ma Centrum Obstugi Klienta, zwrdc sie o pomoc do
sprzedawcy produktéw firmy Philips.

9 Dane techniczne

Numer modelu HD4713
Wejscie mocy znamionowej 896-1067 W
Pojemno$¢ znamionowa 501
Pojemnos¢ ryzu 1,81

10 Rozwigzywanie problemow

Jesli w trakcie korzystania z multicookera wystapia problemy, wykonaj
ponizsze czynnosci sprawdzajace przed wezwaniem serwisu. W przypadku
braku mozliwosci samodzielnego rozwigzania problemu skontaktu;j sie z
Centrum Obstugi Klienta firmy Philips w swoim kraju.

Problem Rozwigzanie

Problem dotyczy potaczenia. Sprawdz, czy
przewdd zasilajacy jest prawidfowo podtgczony
do multicookera oraz czy wtyczka jest poprawnie

Nie zapala sie docisnieta do gniazdka.

kontrolka przycisku.

Kontrolka jest uszkodzona. Dostarcz urzadzenie

e AVERTISMENT: respectd intotdeauna instructiunile si utilizeaza aparatul
corespunzator pentru a evita un potential risc de vatamare corporala.

» Conform instructiunilor din acest manual de utilizare, foloseste o carpa
moale si umeda pentru a curdta suprafetele care vin in contact cu alimentele
si asigura-te cd ai indepartat toate resturile de alimente rdmase in aparat.

» Nu aseza cablul de alimentare sub aparat in timpul utilizarii.

« Cand asezi cosul de preparare la abur, evita atingerea peretilor laterali
ai vasului interior; in caz contrar, pot aparea deformadri cauzate de
temperaturi ridicate.

Atentie

o ATENTIE: suprafata elementului de Tncalzire este supusa caldurii reziduale
dupa utilizare.

» Nu utiliza niciodatd accesorii sau componente de la alti producatori sau
nerecomandate explicit de Philips. Daca utilizezi astfel de accesorii sau
componente, garantia se anuleaza.

» Nu expune aparatul la temperaturi ridicate si nu il aseza pe o sobd sau o
masind de gatit care functioneazad sau este inca fierbinte.

» Nu expune aparatul la lumina directd a soarelui.

» Pune aparatul pe o suprafata stabild, orizontald si neteda.

» Asaza intotdeauna vasul interior in aparat inainte de a introduce stecherul
n priza si de a-l porni.

* Nu pune vasul interior direct peste o flacara deschisa pentru a prepara
orez.

» Nu utiliza vasul interior daca este deformat.

 Este posibil ca zonele accesibile sd se incalzeasca puternic atunci cand
aparatul este in functiune. la-ti mdsuri suplimentare de precautie atunci
cand atingi aparatul.

 Fereste-te de aburul fierbinte degajat din orificiul de evacuare a aburului
pe durata procesului de preparare sau din aparat atunci cand deschizi
capacul. Tine-ti mainile si fata la distantd de aparat pentru a evita aburul.

» Nu ridica si nu deplasa aparatul Tn timp ce functioneaza.

» Nu depdsi nivelul maxim de apd indicat in vasul interior pentru a preveni
revarsarea, care ar putea cauza pericol.

* Nu aseza ustensilele de gatit in interiorul vasului in timpul procesului de
preparare, pastrare la cald sau reincalzire a orezului.

» Foloseste doar ustensilele de gatit furnizate. Evitd utilizarea de ustensile
ascutite.

» Pentru a evita zgarierea, nu se recomanda prepararea ingredientelor cu
crustacee si scoici. Indeparteaza cojile dure inainte de preparare.

« Nuintrodu obiecte metalice sau substante strdine n orificiul de evacuare a
aburului.

» Nu pune materiale magnetice pe capac. Nu utiliza aparatul in apropierea
unui material magnetic.

e Lasd ntotdeauna aparatul sa se raceasca inainte de a-l curata sau de a-|
muta.

o Curatd ntotdeauna aparatul dupa utilizare. Nu curata aparatul in masina
de spdlat vase.

» Deconecteaza intotdeauna aparatul cand nu este utilizat o perioada mai
lungd de timp.

o Daca aparatul este utilizat In mod necorespunzator sau in scopuri
profesionale sau semiprofesionale ori fara respectarea instructiunilor din
acest manual de utilizare, garantia poate fi anulatd, iar Philips Tsi va declina
responsabilitatea pentru orice dauna provocata.

Campuri electromagnetice (EMF)

Acest aparat Philips respectd toate standardele si reglementarile aplicabile
privind expunerea la cdmpuri electromagnetice.

2 Multicookerul

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips!
Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de Philips, inregistreaza-ti
produsul la www.philips.com/welcome.

3 Cese aflain cutie (fig. 1)

Unitatea principala a multicookerului | Pahar gradat

Lingurd 2'in 1 pentru orez si supa Cablu de alimentare

Cos de preparare la abur Manual de utilizare

Carte de bucate Card de garantie

4 Prezentare generala (fig. 2)

5 Utilizarea multicookerului

inainte de prima utilizare

1 Scoate toate accesoriile din vasul interior. Indeparteaza materialele de
ambalare ale vasului interior.

2 Tnainte de prima utilizare, fierbe apé si curdtd multicookerul.

3 Curata temeinic piesele Thainte de a-I utiliza pentru prima data (consulta
capitolul ,Curatarea si intretinerea”).

=

* Asigura-te cd toate piesele sunt complet uscate fnainte de a incepe sa
utilizezi multicookerul.

» Asigurd-te ca exteriorul vasului interior este uscat si curat si ca nu exista
resturi in interiorul aparatului.

Pregatiri inainte de a gati

“ Avertisment

» Verifica instalarea corectd a capacului detasabil interior.

=

* Nu umple vasul interior cu alimente si lichid sub indicatorul de nivelul
minim sau peste cel de nivel maxim de apa.

« Pentru a gati orez, respectd indicatorul de nivel al apei de pe interiorul
vasului interior. Poti sa reglezi nivelul de apa pentru diferite tipuri de
orez si in functie de preferinte. Nu depdsi cantitatile maxime indicate
fnauntrul vasului interior.

« Dupa inceperea procesului de preparare, poti apasa pe 1s//-> pentru
a finaliza operatia curentd, iar aparatul intrd in modul de selectie a
meniului.

Efectueazd urmatoarele pregatiri inainte de a gati cu multicookerul:

1 Apasd butonul de eliberare a capacului pentru a deschide multicookerul
(fig. 4).

2 Scoate vasul interior din aparatul de gatit universal (fig. 5).

3 Asazad alimentele spalate in prealabil in vasul interior, sterge exteriorul si
fundul vasului interior cu o lavetd moale, apoi reintrodu-I in aparatul de
gatit universal (fig. 6).

4 inchide capacul.

5 Introdu stecherul in priza (fig. 7).

=

» Asigura-te ca exteriorul vasului interior este curat si uscat si cd nu exista
resturi straine pe elementul de incalzire.

 Asigura-te ca vasul interior intrd corect n contact cu elementul de
ncdlzire.

indbusire/Gatit la abur/Gatire lentd/Coacere

-

Existd 5 functii de gatit: indbusire t, Gitit la abur i%, Gatire lenti la
temperaturi joase i, Gitire lentd la temperaturi ridicate £¥ si Coacere .
Fiecare dintre ele are 6 submeniuri disponibile. Pentru duratele de preparare,
consulta capitolul ,Program de gatit”.
1 Urmeaza pasii din ,Pregatiri inainte de a gati”.
2 Apasa repetat unul dintre butoanele €3/ig/ {g/T/@ pentru a selecta din
meniurile de preparare (fig. 8).
 Functia de gdtit selectatd este iluminata, iar durata implicita de
preparare este afisatd pe ecran.
3 Apasa Vv pentru a confirma. Multicookerul incepe sa functioneze in
modul selectat.
4 (Cand procesul de preparare s-a incheiat, vei auzi 4 semnale sonore scurte,
iar LED-ul aferent functiei de gatit selectate se va stinge.
5 Multicookerul va ramane automat in modul de pastrare la cald.
L Indicatorul functiei de pastrare la cald se va aprinde.

=

» Dupd Inceperea procesului de preparare, poti apasa pe 8//> pentru a
finaliza operatia curentd, iar aparatul intrd in modul de selectie a meniului.

Capac superior Priza electrica

Capac interior detasabil Buton de eliberare a capacului

@R

Vas interior Orificiu pentru abur

Indicator de nivel pentru
apa

Capacul orificiului pentru
evacuarea aburului

© e EEE

® ®

Panou de control Supapa de abur

przed nacisnieciem przycisku Start. W takim
przypadku po zakoriczeniu gotowania multicooker
przetaczy sie w tryb gotowosci.

Niesprawna funkcja regulacji temperatury. Dostarcz
urzadzenie do sprzedawcy lub autoryzowanego
centrum serwisowego firmy Philips.

Ryz nie zostat prawidfowo przeptukany. Ptucz ryz az
do momentu uzyskania czystej wody.

Multicooker nie
przefacza sie
automatycznie w tryb
utrzymywania ciepfa.

Ryz jest przypalony.

Podczas gotowania z | Upewnij sie, ze wode do naczynia wlano zgodnie
multicookera wylewa | z oznaczeniem na jego wnetrzu odpowiadajacym
sie woda. liczbie miarek wsypanego ryzu.

Wyczys¢ srodek naczynia wewnetrznego za pomoca
niewielkiej ilosci detergentu oraz gorgcej wody.

Po zagotowaniu
ryz nieprzyjemnie
pachnie.

Po ugotowaniu upewnij sie, ze nasadka otworu
wylotowego pary, wewnetrzna pokrywka

oraz naczynie wewnetrzne zostaty doktadnie
WyCzyszczone.

Romana

1 Important

Citeste cu atentie acest manual de utilizare Tnainte de a utiliza multicookerul
si pastreaza-| pentru consultare ulterioard.

Pericol
e Aparatul nu trebuie scufundat in apa.
Avertisment

» Acest aparat nu trebuie sd fie utilizat de catre copii cu varsta intre 0 si 8 ani.

o Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu varsta minimd de 8 ani daca
sunt supravegheati continuu sau daca au fost instruiti cu privire la utilizarea
n conditii de siguranta a aparatului si inteleg pericolele implicate.

» Acest aparat poate fi utilizat de catre persoane care au capacitati fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experienta si cunostinte,
daca sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la utilizarea in
conditii de siguranta a aparatului si inteleg pericolele pe care le prezinta.

» Nu l3dsa aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor cu varsta sub 8 ani.

» Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu trebuie efectuate de copii,
decat dacd acestia au varsta de peste 8 ani si sunt supravegheati.

« Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

» Aparatul trebuie sa fie pozitionat stabil, cu manerele (dacd este cazul)
orientate astfel incat sa se evite vdrsarea lichidelor fierbinti.

e Acest aparat este destinat uzului domestic si aplicatiilor similare, precum:
» zonele de bucatdrie pentru angajati din magazine, birouri si alte medii

de lucru;

o ferme;
o de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte medii rezidentiale;
» medii cu cazare si mic dejun.

« In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
cu un cablu de la producator.

o Acest aparat nu este destinat operarii prin intermediul unui cronometru
exterior sau al unui sistem separat de control de la distanta.

« Tnainte de a conecta aparatul, verificd daci tensiunea indicatd pe aparat
corespunde tensiunii retelei locale.

» Nu l3sa cablul de alimentare sd atarne peste marginea mesei sau a blatului
pe care este asezat aparatul.

» Asigurd-te ca elementul de ncalzire si exteriorul vasului interior sunt
curate si uscate Tnainte de a introduce stecarul in priza.

» Nu conecta aparatul la priza si nu apasa butoanele de pe panoul de
control cu mainile ude.

» AVERTISMENT: asigurd-te ca eviti vdrsarea de lichide pe conectorul de
alimentare pentru a preveni un potential pericol.

do sprzedawcy lub autoryzowanego centrum Prezentarea comenzilor (fig. 3)
serwisowego firmy Philips. — — -
Za malo wody. Dolej odpowiednia iloé wody, (D) | Buton de gétit indbusit Afisaj pentru duratd
zgodnie ze skalg wewnatrz naczynia. @ tButon de;gét.ire lenta la Buton selectie meniu
. : o emperaturi joase

Przed uruchomieniem multicookera upewnij sie, P 4 VJ I q
ze na elemencie grzejnym oraz na zewnetrznej ® Buton de pastrare la cald/ @) | Buton Relncalzire

Nie gotuie sie rvs powierzchni naczynia wewnetrznego brak jest anulare

gotujesieryz. jakichkolwiek pozostatosci. Buton de selectare a timpului de

Element grzejny jest uszkodzony lub naczynie Buton de gatit la abur @ preparare/TQtérzierii la pornire/
wewnetrzne jest zdeformowane. Dostarcz temperaturil
multicooker do sprzedawcy lub autoryzowanego ® Buton de gatire lentd la ® | Buton de confirmare
centrum serwisowego firmy Philips. temperaturi ridicate

Ryz jest zbyt suchy i Dodaj do ryzu wiecej wody | gotuj go nieco diuzej. Buton de coacere Buton Sote

niedogotowany. @ | Indicatorul cronometrului @) | Buton selectie meniu
By¢ moze nacisnieto przycisk utrzymywania ciepta Indicator pornire intarziata

Orez/Supa/Terci de ovaz/Fasole/Sarmale in foi de varza/
laurt

1 Urmeaza pasii din ,Pregatiri inainte de a gati”.
2 Apasd (®sau (®) pentru a selecta functia de preparare de care ai nevoie
(fig. 9).
 Functia de gdtit selectatd este iluminatd, iar durata implicita de
preparare este afisatd pe ecran.

3 Apasa Vv pentru a confirma. Multicookerul incepe sa functioneze in
modul selectat.

4 (Cand procesul de preparare s-a incheiat, vei auzi 4 semnale sonore scurte,
iar LED-ul aferent functiei de gatit selectate se va stinge.

5 Multicookerul va ramane automat in modul de pastrare la cald.
» Indicatorul functiei de pastrare la cald se va aprinde.

=

« Nivelul marcat pe peretele intern al vasului interior este strict informativ.
Poti oricand sa reglezi nivelul de apa pentru diferite tipuri de cereale si
in functie de preferintele tale.

« in afara respectarii indicatorului de nivel pentru ap, poti adduga orez si
apa in raport 1:1-1:3 pentru prepararea orezului.

» Nu depasi volumul indicat sau nivelul maxim de ap3, acest lucru putand
duce la vdrsarea continutului multicookerului.

Program de gatit

Functie de Functie de gatit Timp implicit Timp de E Not3
gatit secundara de preparare | preparare reglabil : : — : ‘
Carne de vita (1) 120 minute 20 minute-4 ore  Tine capacul deschis cand utilizezi functia Sote '§".
Pasare (¥7) 60 minute 20 minute-4 ore 1 Urmeuazé pasii din ,Pregatiri Tnaihte dea géti”.
2 Apasa ‘g~ pentru a selecta functia Sote (fig. 10).
.. . . Carnedeporc(&z) 120 minute 20 minute-4 ore 3 Apas3 Vv pentru a confirma. Multicookerul incepe s& functioneze in
Inabusire &F - - modul selectat
Miel (%) 120 minute 20 minute-4 ore :
- : . 4 Cand procesul de preparare s-a incheiat, vei auzi 4 semnale sonore scurte,
Fructe de mare (Z%) 25 minute 20 minute-4 ore iar LED-ul aferent functiei de gétit selectate se va stinge.
Manual (Z=) 30 minute 20 minute-4 ore 5 Multicookerul va ramane automat in modul de pastrare la cald.
— ; ;  Indicatorul functiei de pastrare la cald se va aprinde.
Carne de vitd () 60 minute 5-120 minute
Pasire (¥7) 50 minute 5-120 minute Reincalzirea
Gatit la abur  Carne de porc (w2) 20 cle miliie 5-120 minute 1 Desprlndevmancarea racita si dlstnbbll-o gnnform in vasul |nter|c3r. .
= 2 Toarnd apa peste preparat, pentru a impiedica uscarea excesiva a acestuia.
T Miel (=) 40 de minute 5-120 minute Cantitatea de ap3 va depinde de cantitatea de mancare.
Fructe de mare (=) 20 de minute 5-120 minute 3 Apasa () pentru a selecta functia Reincalzire (fig. 11).
— . . 4 Apasa v pentru a confirma. Multicookerul incepe sa functioneze in
Manual (Z=) 25 minute 5-120 minute modul selectat.
Carne de vitd (%) 12 ore 1-15 ore 5 (Cand procesul de preparare s-a incheiat, vei auzi 4 semnale sonore scurte,
5 iar LED-ul aferent functiei de gdtit selectate se va stinge.
- Pasare (v) 10 ore 1-15ore 6 Multicookerul va ramane automat in modul de pastrare la cald.
I?e?w?érﬁa Carne de porc (2) 10 ore 1-15 ore L Indicatorul functiei de pastrare la cald se va aprinde.
temperaturi  Miel (=5 10 ore 1-15 ore 3
joase T& (=) R_eﬁgle:az_a temperatur:a de preparare, durata de preparare
Fructe de mare () 8 ore 1-15 ore si intarzierea la pornire
Manual (Z=) 2 ore 1-15 ore E Nots
Carne de vita ( 6 ore 1-15 ore ) ) )
(%) « Poti regla temperatura numai pentru Coacere (=) si Sote ‘& .
Pasire (%7) 4 ore 1-15 ore » Nu poti regla timpul de preparare pentru Orez &,
Gatire » Poti seta timpul de intarziere la pornire intre 1 si 24 de ore pentru toate
lenta la Carne de porc (%2) 4 ore 1-15ore functiile de preparare.
temperaturi el () 4 ore 1-15 ore . FroAcesul de preparare se va fncheia pand la expirarAea timpului de
ridicate TR - intarziere la pornire. Daca timpul presetat pe care il setezi este mai
Fructe de mare () 2 ore 1-15 ore scurt decat timpul de preparare, aparatul va incepe imediat procesul de
Manual (=) 2ore 1-15 ore preparare.
Carne de vitd (%) 50 minute 10-120 minute Poti regla durata de preparare, temperatura si intarzierea la pornire in timpul
5 ) ) selectiei meniurilor.
Pasare (%) 30 minute 10-120 minute 1 Dupé ce alegi functia dorit3, apasd @ pentru a seta temperatura de
Carne de porc (=) 25 minute 10-120 minute preparare (fig. 12). 5
Coacere ‘ _ _ L» Pe ecran se afiseazd indicatorul de temperaturs §.
Miel () 50 minute 10-120 minute 2 Apasi @ sau (™ pentru a regla temperatura (fig. 13). Exist3 4 niveluri
Fructe de mare (=) 20 minute 10-120 minute disponi@bile: 100°C, 120°C, 140°Cssi 160°C.
o— ) ) 3 Apasd @ pentru a seta timpul de preparare si apasd (®) sau (¥) pentru a
Manual (Z=) 20 minute 10-120 minute regla timpul de preparare (fig. 14).
Orez 45 minute NA > Pe ecran se afiseazd indicatorul cronometrului @.
- - ] 4 Apasd @ pentru a seta timpul de intarziere la pornire (fig. 15) si apass (®
Supd < 90 minute 20 minute-4 ore sau () pentru a-| regla
Terci de oviz &g 25 mfifiE 10 minuie=2 ere L» Pe ecran se afiseazd indicatorul de intarziere la pornire €.
- 5 Apasd Vv pentru a confirma. Aparatul de gatit universal incepe sa
Fasole 5 80 minute 1-2 ore functioneze In modul selectat.
Sarmale n foi de varza e 50 minute 20-59 minute o N .
6 Curatarea si intretinerea
IaurtU 8 ore 6-12 ore
=
Sote ‘%~ 30 de minute 10-59 minute " "
— : : e Scoate din priza multicookerul Thainte de a incepe sa-I cureti.
Reincélzire () 25 minute 5-59 minute o Asteaptd pand cand multicookerul s-a ricit suficient nainte de a-I curta.
P&strare la cald 24 ore NA

Capac interior

» Trage interiorul capaculuiin afard pentru a-l scoate din capacul superior
si a-I curata (fig. 16).

« Inmoaie in ap3 fierbinte si curgtd cu un burete.

» Asigura-te ca ai indepartat toate resturile de alimente ramase pe
multicooker.

e Instaleaza capacul interior inapoi pe capacul superior.

Capacul orificiului pentru evacuarea aburului

» Urmeaza pasii de mai sus pentru a demonta capacul interior.

» Dezasambleaza capacul orificiului pentru evacuarea aburului de pe
capacul interior (fig. 17).

o Curatd capacul orificiului de evacuare a aburului sub jet de apa (fig. 18).
Asigurd-te ca nu rdman resturi alimentare. Reasambleaza caseta de abur
pe capacul interior dupa finalizarea curatarii (fig. 19).

Interior

Tn interiorul capacului superior si corpului principal:
» Sterge cu o laveta umeda.
e Asigura-te cd ai indepartat toate resturile de alimente ramase pe
multicooker.
Elementul de Tncdlzire:
» Sterge cu o laveta umeda.
« Indep&rteazs resturile de alimente cu o lavets umeds.

Exterior

Suprafata capacului superior si exteriorul corpului principal:
» Sterge cu o lavetd umeda cu apa cu sapun.
» Sterge panoul de control utilizand doar o carpa moale si uscata.
» Asigura-te ca ai indepdrtat toate resturile de alimente din jurul
panoului de control.

Accesorii

Spatula si vas interior:
» Inmoaie in apa fierbinte si curdta cu un burete.

7 Reciclarea

Acest simbol inseamna ca produsul nu poate fi eliminat impreuna cu

gunoiul menajer obisnuit (2012/19/UE).

Urmeaza regulile din tara ta pentru colectarea separatd a produselor — mmmm
electrice si electronice. Eliminarea corecta contribuie la prevenirea
consecintelor negative asupra mediului si asupra sanatatii umane.

8 Garantie si service

Daca ai nevoie de service sau informatii sau daca Tntdmpini probleme, te
rugam sa accesezi site-ul web Philips la adresa www.philips.com sau sa
contactezi centrul Philips de asistentd pentru clienti din tara ta. Poti gasi
numarul de telefon in brosura de garantie internationald. Dacd n tara ta nu
exista un centru de asistenta pentru clientj, contacteaza distribuitorul Philips
local.

9 Specificatii

Numar model HDA4713
Putere nominala de intrare 896-1067 W
Capacitate nominala 501
Capacitate pentru orez 1,81

10 Depanarea

Daca Intampini probleme atunci cand utilizezi acest multicooker, verifica
urmatoarele puncte fnainte de a solicita service. Daca nu poti solutiona
problema, contacteaza centrul Philips de asistenta pentru clienti din tara ta.

Problema Solutie
Exista o problema de conectare. Verifica dacd ai
introdus corect cablul de alimentare Tn Multicooker si

daca stecherul este introdus ferm in priza.

LED-ul de pe buton
nu se aprinde.

LED-ul este defect. Du aparatul la distribuitorul Philips
sau la un centru de service autorizat de Philips.

Nu exista suficienta apd. Adauga apa conform
gradatiei de pe peretele intern al vasului interior.

Asigura-te ca nu exista resturi sau obiecte straine pe
elementul de Tncalzire si pe exteriorul vasului interior
Orezul nu este gatit. | Tnainte de a porni multicookerul.

Elementul de Incalzire este deteriorat sau vasul
interior este deformat. Du multicookerul la
distribuitorul Philips sau la un centru de service
autorizat de Philips.

Orezul este prea
uscat si nu este bine
gatit.

Adauga mai multd apa la orez si gateste-l putin mai
mult.

Este posibil sa fi apasat butonul de pastrare la cald
Tnainte de a ap&sa butonul de pornire. in acest
caz, multicookerul va intra Tn modul standby dupa
terminarea gatitului.

Controlul temperaturii este defect. Du aparatul
la distribuitorul Philips sau la un centru de service
autorizat de Philips.

Nu ai spalat orezul in mod corespunzator. Spala
orezul pana cand apa este curata.

Multicookerul nu
trece automatin
modul de pastrare
la cald.

Orezul este ars.

Curge apa din
multicooker n
timpul procesului
de preparare.

Asigura-te ca adaugi apa pana la nivelul indicat de
gradatia de pe peretele intern al vasului interior, care
corespunde numarului de pahare de orez folosite.

Curatd vasul interior cu detergent si apa calda.

Orezul miroase urat | Dupj utilizare, asigura-te c3 ai curatat temeinic
dupa preparare. capacul cu orificiu pentru evacuarea aburului, capacul
interior si vasul interior.

1 BaxHast uHcdhopmayus

Mepen HavyanoM MUCMOJb30BaHNSA MYy/IbTUBAPKM BHUMATEIbHO 03HAaKOMbLTECH
C HaCTOALLEN MHCTPYKLIMEN MO 3KCMyaTaLnmn 1 COXpaHWTe ee ans
JanbHenLLIEero NCnob3oBaHWs B Ka4ecTBe CNpaBoOYHOro MaTepuana.

OnacHo!
e 3anpeLyaeTcs norpyxatb Nprbop B BOAY.
BHumaHune!

e He paspeluante nonb3oBaTbca NPUOOPOM AeTsM mnaglle 8 fner.

e [pnBopoM MOryT NONb30BaTLCS AETW CTapLue 8 NET, HO TOSIbKO NOA,
NMOCTOSAHHbBIM MPUCMOTPOM B3POCIbIX U MOCSIE O3HAKOMIIEHNS
C MIHCTPYKLUMAMHK No Be30nacHOMyY 1CNonb30BaHmIo npubopa u
NoTeHLMaNbHbIMU PUCKaMU.

e Jlnua c orpaHnyeHHbIMU DU3NYECKUMU AN YMCTBEHHbBIMMN
BO3MOXHOCTSAMMU, a TakXXe NLa C HeJOCTaTOYHbIM OMbITOM U 3HaHVUAMM
MOTYT NOJIb30BaTbCSA 3TVM NPUOOPOM TOSIBKO MOA MPUCMOTPOM MW Nocne
NONYyYeHUS MHCTPYKLMIA NO 6e30MacHOMY MCMONb30BaHMIO Nprbopa 1 nNpu
YCII0BUMN MOHNUMaHKSA NOTEHLMAaSIbHbIX OMAaCHOCTEN.

¢ XpaHwuTe NpnbOP 1 LHYP B MecTe, HeAOCTYNHOM AN4 AeTen MnagLue 8 neT.

e [leT MOryT OCyLLECTBAATL OYUCTKY U YXOF, 3@ NPUBOPOM, TONBKO eC/IN OHK
cTapue 8 f1eT 1 HaXo[ATCA Mo NPUCMOTPOM B3POCSIbIX.

¢ He no3sonsnte getsam nrpatb c Npnbopom.

e DTOT NpMbOpP CrefyeT CTaBUTb Ha YCTONYMBYIO MOBEPXHOCTb. Pyykin
npvbopOB 1 Apyrue BelCTynatoLme YacTu (Mpy HannMyumMmn) [OSXKHbI
ObITb HanpaBsieHbl TaK, YTOObI He LOMNYCTUTb BbINIECKMBAHUS ropsivei
KNOKOCTH.

o [aHHbIM Nprbop NpefHasHayeH TObKO A8 UCMNOSIb30BaHMUS B LOMALLHNX
N APYrux NofobHbIX yCNOBUSX, B TOM YUCNE:

* B CTOMIOBbIX U Ha KYXHAX /19 MepcoHana B MarasmHax, oucax u T.n.,

* B 3aropofHbIx floMax U Ha depmax;

*  MOCTOSNbLAMMW FOCTUHULL, TOCTEBbIX JOMOB M APYrnX NOJ0OHbIX
3aBefeHun;

e MOCTOSNbLAMWU MUHUN-OTENEN.

e B cnyyae noBpexaeHNs ceTeBOro LHypa ero HeobxoanMo 3aMeHUTb Ha
LLIHYP, KOTOPbIN MOXHO NPUOBPeCcTV y NPON3BOAUTENS.

* 3anpeLyaeTcs NoAKOYaTb AaHHbIN NPUOOP K BHELLHeMY TakMepy Un
cmcteMam AUCTaHLMOHHOMO YNpaBIeHuUs.

¢ [lepen nogkntoveHnem npubopa ybeamTecs, YTO yKazaHHOE Ha HEM
HOMWHaNbHOE HanNpPsXXeHWe COOTBETCTBYET HAMPSAXEHNIO MECTHOW
3/1EKTPOCETU.

¢ He ponyckante cBUcaHWA LUHYpa NUTaHWA C Kpas cTofla Uan MecTa
yCTaHOBKM Nprbopa.

» [epen NoAK/MOYEHNEM CETEBON BUJIKM K PO3ETKE 3M1EKTPOCETH yOeamTecs,
YTO HarpeBaTesIbHbIN 31EMEHT U BHELLHSAS MOBEPXHOCTb BHYTPEHHEN
€MKOCTU SBASIOTCA YNCTBIMU U CyXUMMN.

e 3anpeLlaeTcs NOAKM0OYaTb MPUOOP K CETH, HAXMMaTb Ntobble KHOMKM MK
NoJIb30BaTbCs MaHebto yIpaBaeHns MOKPbIMU pyKamu.

e BHUMAHMWE! Bo n3bexaHve BO3SHUKHOBEHWS OMaCHbIX CUTYaLMii He
Jonyckante NPoMBaHNS XNOKOCTEN Ha pa3beM NMUTaHKS.

o BHUMAHWE! Bo n3bexaHue TpaBM UCMOMb3yiTe MpUbOpP B COOTBETCTBIM
C VIHCTPYKUMSAMMU.

e CornacHo pekoMeHOaumam B 3TOW MHCTPYKLMK MO 3KCrayaTaumm
MNCNOMb3yNTe MATKYIO BIaXHYIO TKaHb J15 OYNCTKM MOBEPXHOCTEN
npvbopa, CoNPUKacaloWMXCa C NULLER, U yaanuTe ocTaTku NuLLM,
3acTpsBLUMe B Nprbope.



He knaguTe WHyp NuTaHns nog Nnpubop BO BPeMs MCMONb30BaHus.
Bo Bpemsi yCTaHOBKYM KOP3VMHbI 4151 NPUTOTOBMEHWS HA Napy He

MPVICNIOHANTE €€ K CTEHKAM BHYTPEHHEN HaLln. B NpoTvBHOM Cyae 3To Mepepn nepBbIM UCMONb30BaHUEM E MpumevaHue 1 Délesité informacie Varné Podruiné.varné Predvo,Iené Nastavi,tel'né doba  Uroven y}/znaé?na’ e vnQ’torno’m hrnci je Ivgn priehtaéné. Urovelrvl
MOXET NPUBECTU K iepOpMaLN OT BbICOKON TeMMNepaTypbi. 3 ZIte | cl funkcia funkcia doba pripravy pripravy vody mdzete vzdy upravit podla typu pouZitej obilniny a vlastnych

BHumanuel 1 W3Bnekute BCE MPUHAANEXHOCTN U3 BHYTPEHHEN Yalin. CHumuTe C * [Mepen Tem Kak NPUCTynaThb K 04NCTKe, OTKIIIOUUTE MYSIETUBAPKY OT CETU. Pred pouzitim zariadenia Multi Cooker si pozorne preitajte tento ndvod na Hoviidzie méso () 120 mindt 20 mindt —4 hodi poZziadaviek.

) BHYTPEHHEN 43l yIaKOBOUHbIE MaTepHasnbl. + Mepe/; HaYanIoM OUUCTKM AOXKIANTECh, KOT/IA My/IbTVBAPKA OCTbIHET. pouZitie a odlo3te si ho pre buddcu potrebu. ovaazie Maso L miny minut =4 hodiny « Privareni ryze mézete bud pouzivat oznatenia trovne hladiny vody,

¢ OCTOPOXHO! Mo oKOHYaHMUM UCMOJb30BaHNSA MOBEPXHOCTb 2 [lepep nepBbiM MCMONb30BaHNEM BCKUMATUTE BOLY M OYNCTUTE Neb tenst Hydina () 60 minut 20 mindt — 4 hodiny alebo pridat ryZu a vodu v pomere 1:1-1:3.

HarpeBaTe/lbHOro 3/1IeMEHTa BbIAENSET OCTAaTOYHOE TEMJIO. MYETUBAPKY. ebezpecenstvo : _ _ _ « Neprekracujte uvedené mnozstva ani znac¢ku maximalnej trovne vody,

* 3anpeLLaeTcsi NOb30BaTLCS KAKMMU-NTNBO akceccyapamm viu feTansmm 3 TwatenbHo OYNCTUTE BCe IeTasn My/IbTUBAPKM Nepes NepsbiM BHyTpeHHss Kpbillka « Spotrebi¢ nesmie byt ponoreny. . Bravcové maso (=) 120 mindt 20 mindt -4 hodiny pretoZze by mohlo déjst k prete¢eniu vody zo zariadenia.

LPYrx Npov3BOANUTENEN, a TakXe akceccyapaMm 1 AeTansiMu, He ncrnonb3osaHveM (cm. rnaey "OumcTka v yxoa"). e [MOTSIHWTE 3@ BHYTPEHHIOIO KPbILLIKY, YTOObI CHSATb €€ C BEPXHEW KPbILLKM Varovanie Dusenie & Jahiacie maso (%) 120 minGt 20 minGt - 4 hodiny

nMeloLWMMKM cnelmanbHon pekomergaumm Philips. Mpu ncnonb3oBaHunm NS o4ncTkM (purc. 16). = B .

TakMx akceccyapoB v AeTasieil rapaHTUNHble 06s3aTeNnbCTBa TEPSIOT CUITY. E MpumeyaHune e 3amouunTe B TEM/ION BOZE 1 OYUCTUTE FyBKON. « Zariadenie nesmu pouzivat deti vo veku od 0 do 8 rokov. Morské plody (=) 25 minut 20 minut — 4 hodiny RychIe opekanle
* He noggeprarite Nnpnbop BO3AENCTBUIO BbICOKMX TEMMEPATYP, @ TakKe He e Ob6s3aTenbHO yaanute Bce NpUCTaBLUMe OCTaTKM MULLINA. « Toto zariadenie mdZu pouzivat deti vo veku od 8 rokov, ak st pod neustalym M . P o o )

' . o iy . M anudlny rezim (== 30 minut 20 minut -4 hodin .

yCTaHaBMBaWTe ero Ha paboTatoLLyo UMW HEOCTbIBLLYIO NMeYb U MNTY. gg?:ﬁ,OIATTOOQ;;;:aHMGM MyNETUBAPKA Y6eANTECk, UTO BCE KOMMOHEHTSI e YCTaHOBUTE BHYTPEHHIOK KPbILLKY Ha MECTO. dozorom.a boI! im p(_)skytnute instrukcie alebo poky_ny na bezpecnle' y (Z=) y E Poznamka
« He nopagepraiite npr6op BO3AENCTBIIO MPSMbIX COTHEYHBIX NyYel. . : _ pouzivanie zariadenia a za predpokladu, Ze rozumeju prislusnym rizikdm. Hovadzie maso () 60 minut 5-120 minut . P w o . - . .
e IonBOD HEOBXOMANO CTaBITL A YCTOMMIEIO LODHROMTAN VIO DOBHIO y6e,D,VI/ITECb, 4TO BHELHSAS MOBEPXHOCTL BHYTPEHHEN Hall ABnAeTCs KpblLLKa OTBepCTUS BbIXOAA Napa + Toto zariadenie mau pouzivat osoby, ktoré maji obmedzené telesné, ' o o Pri pouzivani funkcie restovania '&" nechajte veko otvorené.

pnoop A y Yy p YI0 POBHY CYXOW 1 YNCTOW, @ BHYTPU Npnbopa OTCyTCTBYIOT 3arpsisHEHUS. 5 lové al A h Lal - K sk , Hydina (g) 50 minut 5-120 minut

MOBEPXHOCTb. e BbINOMHUTE NPeACTaBeHHbIE Bbille OeNCTBUSA, YTOObI CHATb zmyslove a ebg rvnelnta ne schopnosti a ebo nemaju dostatp s use;\ngstl ) 1 Postupujte podla krokov uvedenych v kapitole ,Priprava pred varenim”.

« Bcerga ycTaHaBAMBaiiTe B NPMBOP BHYTPEHHIOW Yally nepeq, BHYTPEHHIOIO KPbILLKY. a znalosti, pokial'sti pod dozorom alebo im bolo vysvetlene bezpecné Priprava BravCové maso (&= ) 30 mindt 5-120 mint Stla¢enim tlacidla ‘&~ vyberte funkciu restovania (obr. 10).
NOOKIIOYEHUEM K CETV MUTAHUS U BKIIOYEHEM NoarotoBka K paboTe o CHUMWTE KPbILLIKY OTBEPCTUSA BbIXOAA Mapa ¢ BHyTPEHHeR CTOPOHbI pouzivanie tohto zariadenia a za predpokladu, ze rozumeju prislunym jedlana Y o, o 3 Potvrdte stlacenim tladidla v Zariadenie Multi Cook . ,

o) . BHeLLHeR KpaKy (prc. 17) rizikdm pare & Jahhacie maso (%) 40 mindt 5— 120 mindGt ot\l/r te stlacenim tlacidla v/. Zariadenie Multi Cooker za¢ne pracovat vo

e He cTaBbTe BHYTPEHHIOW Yallly HeMOCPeACTBEHHO Ha OTKPLITLIN OroHb, - S . 3 T ) . ) ; ., E zvolenom rezime.

HANPUME, 118 NPUrOTOBNEHYS PUCa, “ BHUMaHMe! o [lpoMoNTe KpbILWKY OTBEPCTUS BbIXOAA Napa NpPOTOYHOM BOLOM e Zariadenie a jeho kdbel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako Morské plody (=) 20 minut 5- 120 minut 4 Po dokoncent pripravy jedla zazneju 4 pipnutia a kontrolné svetlo zvolene]

« He ncronb3yime neOPMAPOBAHHYIO BHYTOSHHIOIO Yall (pnc. 18). YbenuTecs, YTO He BUAMTE OCTAaTKOB NMULLNX. YCTaHOBUTE 8 rokov. i .. — L, L, funkcie prioravy iedla zhasne
: y6 o g p Yy yTp Y. . yge,u,mect:, YTO CbeMHas BHYTPEHHAS KPbILLIKA YyCTaHOBSIEHA JO/IKHbIM 06paTHO KPbILLIKY OTBEPCTHS BLIXOAA Mapa Ha BHYTPEHHIOKD « Toto zariadenie sm &istit a udrsiavat iba deti startie ako 8 rokov a musia Manudlny rezim (=) 25 minut 5-120 minut 5 Jar P PM &/‘JC 5 -t ek g . . .

« Bo Bpems paboTbl Nprubopa HEKOTOPLIE €ro MOBEPXHOCTU MOTYT obpasom. MOBEPXHOCTb BHELLHEI KPbILLIKM MOC/E 3aBePLUIEHMS OuncTKi (puc. 19). - . i ~ ; ariadenie Multi Cooker sa automaticky prepne do rezimu udrziavania
HarpeBaTbcs. Mpurkacascs K Npubopy, byaste 0COBGEHHO OCTOPOXHbI. P P P P gyttpntom po,dhdotvzoi(l)mt. aden Hovadzie méso (%) 12 hodiny 1-15hodin teploty.

o OcTeperaiTech BbIXO[a ropsivero napa 13 oTBEPCTUS BbIXOa Napa BO BPems BHyTpeHHMe NOBEPXHOCTU etisa nesmu‘v ra S, ym’ ° Z?r'a, emm.- ) Y » Hydina (y) 10 hodiny 1-15 hodin > Rozsvieti sa indikdtor udrziavania teploty.

NPUrOTOBAEHWS UK NMPW OTKPLITUM KPbILLKK Nprbopa. JIMLO 1 pyKn AOMXKHbI E MpumMedaHme B . ) + Tento spotrebic musi byt uloZeny v Stabllne! polohe, pricom jeho rukov_at
HAXOIUTBCS Ha 6E30MACHOM PACCTOSHIM OT UCTOUHIKA BLIXOAA Napa. HYTpl_elggfg‘;?ﬁgjggg:ﬂzeﬁ:g;li:g:ggm nkopnyca: (akllsat‘rwa;por‘cr‘el:;lcli nachlladza) musi byt umiestneny tak, aby sa zabranilo Poma]é _ Bravcové maso (&) 10 hodiny 1-15 hodin Opétovné zohriatie
N y . y . : rozliatiu horucich kvapalin. varenie pri L ) ,

¢ He nogHumanTe v He nepemellaiTe npnubop Bo Bpemsi paboTbl. He HanonHslTe BHYTPEHHIOIO Hally UHrPeANEHTaMM 1 XIOKOCTbIO . . R . ) . , p o - v iakai i i ’

p p P P p HUKE MUHUMAABHOFO VDOBHS U BbILIE MAKCMATbHORO VOOBHS. Obsi3aTeNbHO yAanuTe Bce NpUCTaBLUMe OCTaTKW NULLW. « Toto zariadenie je uréené na pougivanie v domécnosti a na podobnych nizkom n-1 Jahnacie méso (9) 10 hodiny 1-15hodin 1 Vych_ladnuty pokrm premiesajte a rovhomerne rozmiestnite vo vndtornom
Bo n3bexaHue ne 6 yp ypP Y :

: - PEMONNEnA NPBOPA 1 BOSHIKAOBEHVA NOTENLMANBRO e [lpy NPUroTOBAEHMM PUCa OPUNEHTUPYNTECH Ha LKAy YPOBHS BOfbI HarpesaTeNbHbIN SnemenT. miestach, ako napriklad: Morské plody (%) 8 hodiny 1=15 hodin hrnci

OnacHoOW cnTyaLMn He NPEBbILLANTE MakCMallbHbIN yPOBEHE BOAbI, v ip . P P Py yyp A e [lpoTpuTe NPMOOP BNAXKHOM TKaHbIO. ' - o 2 Aby ste zabranili vysuseniu jedla, nalejte nan trochu vody. Mnozstvo
y o Ha BHYTPEeHHen NoBepxHOCTH Yalun. OBbeM BOLbI MOXHO U3MEHSTb B . e kuchyne pre zamestnancov v obchodoch, kancelaridch a na inych , v o ) , veo (s A N )
YKA3aHHEIN BO BHYTPEHHEN HaLe. COOTBETCTBUM C TUMOM pKca 1 BalLMMU NpeanoyTeHnsamu. He npeBbiwanTe * YmanuTe OCTaTKM MWLM BNaXHOM TKAHBIO. druhoch pracovisk Manualny rezim (=) 2 hodiny 1-15 hodin pouzitej vody zdvisi od daného mnozstva jedla.

¢ B pexume noafepxaHna Temnepatypbl UIn pasorpesa pmca He o ) ' 3 Stlatenim tlagidla () vyberte funkciu opakovaného ohrievania (obr. 11).
onyckaliTe B Yallly KyXOHHbIE NPUHAANEXHOCTY. MaKCMallbHbIE OTMETKIA, YKa3aHHBIE BO BHYTOEHHEN Hallie. BHewWwHASA NnOBEepPXHOCTb « farmy, Hovadzie méso (") 6 hodiny 1-15hodin : “an ®© s ; i ; N :

« MMocne Havana NPUrOTOBNEHUS MOXHO HaxaTb W/*D A5 OCTaHOBKM v P . 4 Potvrdte stlacenim tlacidla v. Zariadenie Multi Cooker zacne pracovat vo

o VICNOAB3VIITE TONMBKO Te MOUHALIEKHOCTH, KOTODLIE BXOAST B b . . « pouzivanie zdkaznikmiv hoteloch, moteloch a inych druhoch ) ) ) .

y € npuHaj, L p A TekyLLel NporpaMmbl, Mocse Yero Nprubop nepenaeT B MeHio BbIGopa MoBePXHOCTL BEPXHE KPbILIKM 1 BHELLHAS MOBEPXHOCTL KOpnyca. ubytovacich zariadent Hydina (%7) 4 hodiny 1-15 hodin zvolenom rezime.
KOMIMeKTaumio ycTporcTsa. He NCnonb3yiTe oCTpble KyXoHHbIe pexunma e [poTpuTe TKaHbIO, CMOYEHHOW MbINbHO BOLOW. - ' Y , 5 Po dokonceni pripravy jedla zazneju 4 pipnutia a kontrolné svetlo zvolenej
npUCNocobieHns . [ OUNCTKM NaHenu Y * penzidny a ubytovne typu ,bed and breakfast”. Pomalé Brav&ové méso (&2) 4 hodin 1-15 hodin A or ;
- . YyMpPaB/eHUSA NCMOSb3YNTE TONIbKO MATKYIO CYyXYytO Ak e st (iacieho Kabl fodend i ’ i varenie pri T Yy funkcie pripravy jedla zhasne.

. “ . e sUprava napajacieho kabla poSkodend, musi sa vymenit za novu m L . , ) : . ) . . .
Bo n3bexaHne noBpexaeHns NoBepPXHOCTN BHYTPEHHEe Yallu He Mepe, NPUFOTOBNEHMEM B MySIETUBAPKE BLINOMHUTE ClIEAYIOLIME TKaHb. i} 0 Jravu i é'acie#o Kabla. Ktord ie dostupnd u v’robCyU vysokom g Jahnacie maso (%) 4 hodiny 1-15 hodin 6 Zariadenie Multi Cooker sa automaticky prepne do rezimu udrZiavania
pekoMeHyeTcs MPUroTOBMIEHNE MOJIIIOCKOB 1 PaKOOBOpa3HbIX BMecTe ¢ NOLrOTOBNTENbHbIE NeVCTBIA: e TwaTenbHO yoanamTe octaTku NULLM BOKPYT KHOMOK yNpaBneHus. p paj . J p y . = teploty

. . g ' « Zariadenie nie je ur¢ené na ovladanie prostrednictvom externého ¢asovaca Morské plody (= 2 hodin 1-15 hodin T y: .
. ElaH"W'peM Mepen npurotosnexvem yaanure nasumps 1 OTKpONTE KPBILLKY MYLTUBAPKM, HAaXaB COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY (puc. 4). Akceccyapbl ani samostatného systému dial'kovéhopovla’dania. plody (&) y — Rozsvieti sa indikator udrziavania teploty.
© BCTABTIAVTE 8 OTECPCTVIE BEIXOAA NAPa METanMTaecne v Abyrne 2 V3BniekuTe BHYTPEHHIOIO Yallly 13 MyNeTMBapKA (puc. 5). Pred pripojenim spotrebica skontrolujte, ¢i napatie uvedené na zariadeni Manudiny reZim (3%) 2 hodiny 1~ 15 hodin
NOCTOPOHHWE NPeaMeThl. : . , i f i & 7 i
H > pea H 7 3 [lomectvTe npeaBapuUTeNbHO MbITbIE NPOAYKTBI BO BHYTPEHHIOK Yallly, HonogHMK e 6KO zodpgvgdii napétliou na mieste pouiitiJa P Hovédzie maso (&) 50 minut 10— 120 minut Nastavenie teploty pripravy jedla, casu pripravy jedla a

e He C'6I'aBbTe Ha KPbILLKY MarHUTHbIe MaTepwuansl. He yctaHaBnmBanTe MPOTPUTE BHELIHIOK CTEHKY YALLIM HACYXO MSITKOM TKAHBIO, NOCTE Yero aMouunTe B TeMJIOM BOAE U OUNCTUTE TyOKOW. S el o -Cez vt stoll alebo kuchymsket : odlo¥eného spustenia
;EZXCJ):LZ EZ?AO&AHCT’:am;Hle;:‘;Zcﬁa“gi;eim:;;gﬂ;b [oXauTech, Koraa oH nomecture ee 0GpaTHo & uyLTUaapKy (puc. 6) linky, na kt,orejyje erijademe pollooéené ! ’ J Hydina (v) 30 mindt 10~ 120 mindt

° ' ' 4 3aKpoiiTe KPbILLKY. L o e , PR L - 5
OCTbIHET. 5 1 P PRIty (puc. 7) 7 Ymnusauus « Pred pripojenim zastrcky k elektrickej zsuvke sa uistite, Ze st ohrevny ,  Bravové maso (=) 25 minit 10 - 120 minut E Poznamka

- OLKJTIOHNTE CETEBYIO BUJIKY K 3JTEKTPOPO3ETKE (PUC. /). TOT CUMBOJT 03HAYAET, YTO MPOAYKT HE MOXET GbITb YTUIN3UPOBAH ¢ i& y 4 Listé 4 Pecenie s " . o .

* Bcerpga ounwanTe npnubop nocsie NCnonb30BaHWs. 3anpeLlaeTcs MbiTb el OT’XO aMF; (ﬂ.2361 5/19120) y p ¢lanok ahi/onka!s? s“crana vnut,ovrheh? hrnca CIS’E(:Z‘l a.suche. , - Jah#acie maso (=9) 50 minGt 10— 120 mindt « Teplotu md¥ete nastavit iba v pripade funkcii peéenia g a restovania
Nprbop B NOCYAOMOEYHON MallnHe. N 0 : » Spotrebi¢ nepripdjajte a nestlacajte Ziadne z tlacidiel na ovlddacom paneli <

o Ecnm npmbop He MCNonb3yeTcs B TedeHne ANNTeNbHOro BpeMeHy, Bceraa MoumeyaHue Boinonuanre PASACTILHYIO YTNN3AUNIO SneKTPrHecknX i — mokrymi rukami. Morske plody (&) 20 mint 10-120 mintt « Cas pripravy nemdZete nastavit v rezime ryze &,

_ ' P 3/1EKTPOHHbIX U3LENNIA B COOTBETCTBUM C MPaBUIaMu, MPUHATLIMU « VAROVANIE: Dbait to. aby nedotlo k obliati siacieho konekt ) e o o p b P o s " “«
OTCOeAMHANTE ero OT 31eKTPOCETH. Ve 5 5 B BaLLel CTpaHe. MPaBIUNIbHAs yTUN3ALIA NOMOFaeT NPeAoTBpaTHTS % A :Dbajtenato, a z nedoslo k obliatiu napajacieho konektora, Manudlny rezim (=) 20 minut 10— 120 minut oV prlpaqle vietkych funkcnl pripravy jedal mdzete nastavit odloZzené

« B crydae HapyLueHus Npasna NCnonb3oBaHus npubopa, npi * Y6eanTeCh, 4TO BHLUHAR MOBEPXHOCT BHYTPEHHEN YaLln ABNAETCA CyXOi HEraTUBHO BO3AEMCTBINE Ha OKDYXAIOLLYI0 CPEAy U 300POBbE YenoBeKa. ¢im sa vy netevmoznerrlg r|z! u. o . . ( — — — - spusteme,od 1 qlo 24 hodin. . o .
€ro UCMosb30BaHWM B Ka4eCTBe NPOdecCUOHabHOro Un W 41CTOW, @ HA HAarpEeBAaTEIbHOM 3/IEMEHTE OTCYTCTBYIOT 3arpAsHEHNS. » VAROVANIE: Vzdy dodrziavajte pokyny a pouzivajte zariadenie spravne, Ryza 45 minut Nie je dostupné « Proces pripravy jedla bude do uplynutia ¢asu odloZeného spustenia
nonynpodeccnoHanbHOro 06opyaoBaHuUs, a Takxe Npu HapyLIeHUK * Y6epnTech, YTO BHYTPEHHSS Yalla KacaeTes HarpeBaTesbHOro aby ste sa vyhli moznému zraneniu. lievka 8 - it — 4 hodi ukonceny. Ak je prednastaveny cas, ktory ste nastavili, kratsi ako ¢as
NPaBWA AaHHOW MHCTPYKLMM MO 3KCMTyaTallum rapaHTUiiHbIe dnemeHTa AoMkHbIM 06pasom. 8 TlapaHTUa n 06C11y)KI/I BaHUue « Podla pokynov uvedenych v tomto ndvode na pouZitie pouzite makk Polievka < d0mindt 20 minut -4 hodiny pripravy jedla, zariadenie okamzZite spusti proces pripravy jedla.
06si3aTeNbCTBA YTPAUMBAIOT CBOIO CUTTY, 1 KOMNaHKs Philips He HeceT Ecnu Bam TpebyeTca 06CykmBaHMe NpUBopa 1A AONOAHUTEAbHAS vlhkd handricku na éistenlie po_vrchovv, ktoré prigha’dzajlu do kontaktu Ovsend kada Sy 25 minut 10 mindt - 2 hodiny Potas volby ponuky mésete upravit dobu varenia, teplotu a oneskorené
OTBETCTBEHHOCTU 33 KaKOW Bbl TO HU 6bIN0 NPUUUHEHHBIN yLLEePE. TyweHne/npurotoBneHue Ha napy/meaneHHoe MHOPMaLMS, a TakKe B CJly4ae BO3HMKHOBEHUSI MpobieM nocetuTe s potrak\)/maml, ana odstranenie zvyskov potravin, ktoré sa prelepili ku Fazula -5 80 minut 1 -2 hodiny spustenie l

D ~ i spotrebicu. D - iy 5 . : ‘ ; ani
dnekTpoMarHuTHble nons (AMIM) npuroToBsieHMe/Bbineyka Be6-caiT Philips, pacnonosxetibiii no aapecy www.philips.com, nnu potrebicul. —y L v 1 Po vybere pozadovanej funkcie nastavte teplotu pripravy jedla stlacenim
P . obpaTuTeck B LIHTP noaaepxku notpebutenein Philips B Balueit cTpaHe. » Neumiestfiujte napajaci kdbel pod spotrebic, ked'sa pouZiva. Plnena kapusta e 56 miindi 20— 59 mintt ..
s JoctynHo 5 pexxnmos npurotosnexus: TywweHne &, NpurotosneHune Ha - o - - . . ) v - . . . P tlacidla @ (obr. 12).

70T Npmbop Philips cooTBeTCTBYET BCEM NMPUMEHUMBIM CTaHAAPTAM U o = o TenedoHHbIN HOMEP MOXHO HalTW B rapaHTUIMHOM TanoHe. Ecnn B BaLlel « Privkladani naparovacieho kosa sa nedotykajte boc¢nej steny vnitorného L» Na obrazovke sa zobrazf ukazovatelteploty §

9 - napy i, MeaneHHoe npurotoBiieHNe NpU HA3KON TemnepaTtype LR, i N DU . hod ~12 hodi a Obrazovke sa zobrazi ukazovatel teploty e.
HOPMaMm Mo BO34ENCTBUIO S11EKTPOMArHUTHBIX MOMEN. . y CTpaHe HeT LueHTpa noanepxku notpedbutenen Philips, obpatutecs no mecty hrnca. Inak by mohlo dojst k deformdcii v désledku vysokej teploty. Jogurt U 8 hod. 6 odiny . . . P

MepneHHoe NpuroToBieHME NPU BbICOKOW TemmnepaTtype tX 1 Bbineyka NPUOBPETEHNS M3nENMS 2 Stlatenim tlacidla () alebo (¥) upravte teplotu (obr. 13). K dispozicii su

2 Myn bTU BapKa ). B KaXaoM 13 HUX OOCTYNHO 6 nogpasfenios. Jng HacTPONKM BpeEMEHU ’ Upozornenie Rychle opekanie ‘%~ 30 minut 10 - 59 minut 4 GUrovne: 100°C, 120°C, 140°C a 160°C.

. . NpUroToB/ieHnsa cm. pasaen "lMporpamma NpurotoBneHns". . . “ho &4 8% Sitl ws ‘ . ) § ; 3 Stlacenim tlacidla @) nastavte ¢as pripravy jedla, stla¢anim tlacidiel

Do3g,pasn9em € MOKyNKoW, 11 106PO Noxanosare & k1y6 PhlllpS!Ph.l. 1 Cnepy#iTe HCTPYKUMAM B rase "MoarotoBka k pabote”. 9 Xa PaKTEPUCTUKN ;@?ES/ZTESE' Povrch ohrevného clanku moze po pouziti vyzarovat Opakované ohrievanie (%) 25 minut 5-59 minut alebo () upravte é?s prfpravyjedlap(opbr 1y4]) ®

TOObI BOCMONB30BaThCs BCEMU MPeMMyLLECTBaMU noaaepku Philips, o oo oA y : ) o

3aperucTpupyiiTe NpoaykT Ha canTe www.philips.com/welcome. 2 Haxnte ofry u3 kHomok &3/ T/ TR/LR/EE, 406! BbIGPATL HYXHbI H HD4713 « Nikdy nepouzivajte prislusenstvo ani suciastky od inych vyrobcov ani Uchovavanie tepla 24 hodin Nie je dostupné > Na obrazovke sa zobrazf ukazovatel ¢asu .

PEXMM MPUTOTOB/IEHA (puc. 8). OMEP MOAENM prisluenstvo, ktoré spolo¢nost Philips vyslovne neodporucila. Ak takéto 4 Stlatenim tla¢idla @ nastavte ¢as odloZeného spustenia (obr. 15),

3 KowmnnekT nocraBku (leC- 1) > BbiOpaHHbIil MHAVKATOP pexyma ”p'/”—OTg’B“eH”H v BbIbpaHHoe no HomuHansHas notpebnsemas 896-1067 BT prislusenstvo alebo suciastky pouZijete, zaruka stréca platnost. stlatenim tla¢idiel (® alebo (®) ho upravte.

OCHOBHOE YCTPOIICTBO MyNLTUBAPKA MepHbiit cTakaH YyMOJIHAHIIO BPEMA NIPUTOTOBNEHIA OTODPASNTCA Ha SKPAHE. MOLUHOCTL « Zariadenie nevystavujte vysokym teplotdm ani ho neukladajte na zapnuty > Na obrazovke sa zobrazi indikator oneskoreného spustenia &.
, 3 HaxmuTe v/ Ana noATBepKACHUS, MyNbTMBAPKa HauHeT paboTats B HomuHabHas emMKoCTb 50n alebo stéle horuci sporédk alebo varic. 5 Pouzivanie zariadenia Multi Cooker 5 Vyber potvrdte stlatenim tlacidla v. Multifunkéné zariadenie za¢ne
[MoNoOBHUK ONnd pnca un cyna CeTteBon LHYpP Bb|6paHHOM pexnme. . . . . v 4 v . . | v.
O6beM prica 1,8n » Nevystavujte zariadenie priamemu slne¢nému ziareniu. pracovat v zvolenom rezime.
rofcTaBka Af1s MPUroTOBMIEHWS Ha Napy | VIHCTPyKUMS No 3KCnyaTaumm 4 Tlo OKOanHMl/|6I'IpI/II'OTOB}'IeHl/IFI MPO3BYYNT 4 3ByKOBbIX CUrHana, « Zariadenie postavte na stabilny, vodorovny a hladky povrch. Pred prvym pouzitim
KHura peLenTos TapaHTUIAHBIA TaAoH WNHAMKaTOP BbIBPAHHOIO pexrMa NoracHeT. . R e C Y i} - ) ) ) ) . . o
i b 5 MynisTMBapKa aBTOMATUYECKI NEPEAET B PEXIM MOAAEPXaHMS Pred pripojenim zéstrcky k elektrickej zasuvke a zapnutim vzdy viozte 1 Vyberte vietko prisludenstvo z vnitorného hrnca. Z vnitorného hrnca 6 Cistenie a udrzba

4 00630p (puc. 2)

5 Wcnonb3oBaHne MynbTUBapKu

TemnepaTypbl.
L 3aropuTca MHAMKATOP pexrMa NoLAePKaHUS TeMNepaTypbl.

npuroToBNeHNA npn KHonka noareepXxneHnsa

BbICOKON TemMneparype

®

KHonka pPexnMa Bblnevkn KHonka pexnma coTe

e ® ©® O

MHavkaTop Tanmepa KHonka Bbibopa MeHto BBEPX

(8 | HamKaTop OTCPOUKHM CTapTa

TemnepaTypbl.
L» 3aropuTca UHAUKATOP pPeXrMa NoAAePXKaHNS TeMNepaTypbi.

E MpumeyaHue

6 Ouuctka un yxopn

10 YcTpaHeHMne HencrnpaBHOCTEN
Echne npouecce NCnosib30BaHUA MyJibTUBapPKM BO3HUKIN I'IpO6)'IeMbI, nepen

MY/IETUBAPKM 06PaTUTECH B aBTOPU30BaHHbIN
cepBuUCHbIN LeHTp Philips.

Puc nepecylweH n
HeOBapeH.

[obaBbTe HosbLle BOAbI, yBeNYbLTE BpEMS
NPUroTOBNEHNS.

BO3MOXHO, KHOMKa pexrma nogaep>XXaHma

Slovensky

do spotrebica vnutorny hrniec.
Pri vareni ryZe neukladajte vnutorny hrniec priamo na otvoreny ohen.

Na veko neukladajte magnetické predmety. Spotrebi¢ nepouzivajte

v blizkosti magnetickych predmetov.

Pred Cistenim alebo presivanim nechajte zariadenie vzdy vychladnut.

Po pouziti vzdy zariadenie odistite. Zariadenie necistite v umyvacke riadu.
Ak spotrebic dIhsiu dobu nepouZzivate, vzdy ho odpojte od siete.

Varny program

2

odstrarite baliaci material.
Pred prvym pouzitim nechajte zovriet vodu a zariadenie Multi Cooker

« Nenaplfiajte vnitorny hrniec pokrmom a tekutinou na menej ako je
indikator minimalnej Urovne hladiny vody ani na viac ako je indikator
maximalnej drovne hladiny vody.

« Privareni ryze dodrzte indikatory hladiny vody na vnutornej strane

E Poznamka

E Poznamka

(@ | BepxHsas kpbiluka (© | Pazbem nuTaHua obpalleHneM B CepBUCHYIO Cy>Kby 03HaKOMbTeCh C MPUBEAEHHOM HXe * Ak je vnutorny hrniec deformovany, nepouzivajte ho. vycistite.
ChemHas BHYTPeHHsS E MpumeyaHne NHbopMaumen. ECn ycTpaHnTb HENONaZKy He yaaeTcs, 00paTUTeCh B LLEHTP  Pristupné povrchy sa pocas pouzitia zariadenia mézu zahriat na vysoku 3 Pred prvym pouzitim dékladne umyte vietky asti (pozrite si kapitolu » Pred ¢istenim odpojte zariadenie Multi Cooker z elektrickej zasuvky.
@ KpbiLKa (@ | KHOMKa OTKpLIBaHNA KPLILIKK nopaepxkn notpebutenen Philips B Balen cTpaHe. teplotu. Pri manipuldcii so spotrebi¢om budte velmi opatrni. ,Cistenie a udrzba"). » Pred ¢istenim pockajte, kym zariadenie Multi Cooker dostatocne vychladne.
* locne Hayana NpuroToBeHNs MOXHO HaxaTb W/ ANg ocTaHoBKM » Dévajte pozor na hordcu paru vychddzajlcu z otvorov na odvédzanie
. - MNpobnema PelieHune Jtep : P ychadza) p . .
® | Bryrpenrias vawia OTsepcTve BbixoAa napa TekyLen NporpamMmbl, Mocsie Hero NPMGOp NepenieT B MeHIo BbIGOPa P pary pocas varenia alebo zo spotrebi¢a po otvoreni veka. Aby ste zabranili Poznamka - -
(@ | MepHas wkana (® | Kpblwwka oTBepcTVs BbIx0Aa napa pexunma. Mpobnema 3ak/t04aeTCs B NOAK/IOHEHNM. kontaktu pokozky s parou, udrzujte ruky a tvar v dostatocnej vzdialenosti Gt ako zad deni i Cook . . . Vnutorné veko
(® | Narens ynpasneHus MapoBoit knanaH He 3aropaeTcs YbepuTecs, 4TO CeTEBOV WHYP NPaBUNLHO od spotrebica. * Predtym ako zacnete zariadenie Multi Cooker pouzivat, uistite sa, ze su « Vnutorné veko potiahnite smerom von, aby ste ho vybrali z vrchného
- MOMKJIIOHEH K MYy/IbTUBAPKE, a CeTeBas BUJIKA MOTHO y ) . . - . - vietky Casti Uplne suché. . i
Puc/cyn/kawa/606b1/ronybubi/norypt I/IHJJ,I/IKa'IF')O bl 4 « Polas prevadzky zariadenie nedvihajte ani nepresuvajte. etky t pl b , ) v . veka a mohli ho vydistit (obr. 16).
nHavia p BCTaBNeHa B PO3eTKY 3/1eKTPOCeTH. Kradui imalny hladi q dent . hinci ab « Uistite sa, Ze je vonkajsia strana vnutorného hrnca suchd a ¢ista a vnutri « Ponorte do hortce] vody a vydistite pomocou &pongie
OnuncaHne >31eMeHTOB yrNpaBfieHNA (pmc. 3) 1 CnemynTe MHCTPYKLUMAM B rnase "Moarotoska K paboTe”. . VHANKATOp HencnpaseH. OBpaTnTech B * Nepre r?VC}JJte maximainu hiadinu vody uvedenu vo vnu'fomom rnci, aby zariadenia sa nenachddzaju Ziadne zvysky necistot. . Uistit Se st iadenia Multi Cooker odstranili véetky prichvtend
o didl k b hi b d b istite sa, Ze ste zo zariadenia Multi Cooker odstranili vietky prichytené
2 Haxumaite @ unn () ans BbI60pa HEOBXOAUMOrO PeXMMa ABTOPU30BAHHbI COPBICHBI LeHTp Philips ste predisli preteceniu, ktoré by mohlo spdsobit pripadné nebezpelenstvo. ‘. 3
@ | Kronka Tywerins Otobpaxetue Bpemeryt npurotoBneHus (puc. 9). 5 : « Podas pripravy jedla, udrziavania teploty alebo opitovného zohrievania évy?ty potravin. e vntitorné veko k vichng .
v 7 . / Lve . . H H 3
KHonka MeaneHHoro > BbIBGpaHHbIN MHOMKATOP PEXMUMa NPUrOTOBAEHUS U BbIBPaHHOE Mo E‘gf%i?i:;m';eioﬂgﬁggo ig'g;hffm :gbgs E;oﬂ'e);'fem ryze nenechavajte kuchynské nacinie v hrnci. Priprava pred varenim patovne pripevnite vautomne veko kvrehnemu veku.
@ | NPUroTOBNEHMUA NP HI3KOM Krorka Bbibopa MeHIo BHI3 YMOJTYaHMIO BPEeMSi MPUIOTOBIEHWSE OTOBPA3UTCS Ha dKpaHe. dae 4 yTP » PouZivajte len dodané kuchynské nacinie. Nepouzivajte ostré kuchynské . Kryt otvoru na odvadzanie pary
TeMmnepaTtype 3 Haxmue v - nadinie. “ Varovanie
L15 NOATBEPXAEHNS, My/IETUBapKa HaYHeT paboTaTh B e B , . . .
Peq BKIIOYEHNeM MyNIbTUBAPKM yOeauTeck, 4To Ha . Lo . iy A Sy - o N ) ) . )  Podla vyssie uvedenych krokov odmontujte vnitorné veko.
@) | KHormka nogorpesa/oTMeHbl KHonka nogorpesa BbIBpaHHOM pexume. o Har PEBATENbHOM 3NEMEHTE M BHEUIHEN NOBEPXHOCTH . Ab):jgeﬁoslo klposlérlablavmu, nggdpl)_orucame varit kérovce ani makkyse. « Uistite sa, 7e je odpojitelné vntitorné veko spravne nainétalované. « Zuniitorného veka odpojte kryt otvoru na odvadzanie pary (obr. 17).
KHonka NpuroToBneHns Ha KHonka BbiGopa BpemeHu/ 4 10 OKOHYaHMW MPUTOTOBEHNS MPO3BYHUT 4 3BYKOBbIX CUTHANa, WC He roToB. BHYTPEHHEN Yallut HeT 3arpsi3HEHNIA. Pred ich varenim odstrante tvrde ulity. « Vyeistite kryt otvoru na odvadzanie pary pod tecticou vodou (obr. 18).
napy TeMMNepPaTypbl/OTCPOYKY CTapTa VHAWKATOP BbIGPAHHOTO PEXMa NOracHeT. MoBpesXzeH HarpesaTenbHbIi 31eMeHT 1 * Do gtvoiu na odvadzanie pary nestrkajte Ziadne kovové ani cudzie Uistite sa, Ze na hom nezostali Ziadne zvyky potravin. Po dokonéeni
KHonka mefieHHoro 5 MyneTrBapka aBTOMaTUYeCKM NepereT B PeXNM NOAASPXaHUS neopMMpoBaHa BHYTPEHHAS Yalla. 18 Nposepku predmety. EPoznémka Cistenia znovu namontujte parnt komoru na vnutorné veko (obr. 19).

Vnutorna cast zariadenia

Vnutorna Cast vrchného veka a hlavného tela:
o Utrite vlhkou handri¢kou.

» Uistite sa, Ze ste zo zariadenia Multi Cooker odstranili vSetky prichytené

® e YpOBEHb, OTMEUYEHHbIN BO BHYTPEHHEN Yallle, ABSETCS MynbT1Bapka He o .. ) " T vnutorného hrnca. Uroveri vody méZete upravit podla réznych typov K ’
peKOMeH0BaHHbIM. Bbl Bcerna MoxeTe U3MEHUTBL ero B COOTBETCTBUM C nepeksoyaeTcs Temnepatypbl Obia Haxata o KHOMKWM BKOHEHUS. * Ak spotrebic pouzijete nevhodnym sposovblom, na profesionalne alebo ryse a vlastnych poziadaviek. Neprekracujte maximalne mnoZstva 2VysKy potravin.
BIAOM KPYMbl 1 COBCTBEHHBIMM NPeAnOUTeHUAMN. B PEXUM B 3TOM Cilyyae no okKoHYaHUM NPUrOTOBNEHNSI poloprofesionalne Ucely alebo ak ho pouzivate v rozpore s pokynmi uvedené na vnitornom hrnci Ohrevné teleso:
Mporpamma npuroToBieHUs « [0 NPUrOTOBNEHNS GAI0A MOXHO MCMONb30BaTh PUC U BOAY B noagepaHus MyfbTUBapKa NepexoamT B PEXUM OXUAAHUS. v tomto navode, zaru_ka strgtj platnost a spolo¢nost Philips nenesie ziadnu « Po spusteni procesu pripravy jedla méZete stla¢enim 18/ ukondit e Utrite vihkou hvandrlckou., 5 5 )
Bpewms nponopumun 1:1-1:3. Temnepatypel HewcnpageH perynstop TemnepaTypbl. ObpaTuTecs B zodpovednost za vzniknuté Skody. aktudlnu pracu a zariadenie prejde do reZimu volby ponuky. * Vlhkou handrickou odstrante zvysky potravin.
Perynupyemoe » Bo v3bexaHue nepenosiHeHns npnbopa He NpeBbILLanTe ABTOMATUHECKM. aBTOPU30BaHHbIV cepBUCHBIN LieHTp Philips. —, - ive v g . .
Pexxm MpenycraHoBnieHHas | npurotoBnenms, spewms DCKOMEHAOBAHHLI OBBEM 1 MK NBHLI Y POBEHE BOA - o - Elektromagnetické polia (EMF) ) o _ o Vonkajsia cast zariadenia
npuroToenieHns nporpamma YCTAHOBNIGHHO® |\ oo p nemnts: : Puc npuropen 1C MNOXO NPOMBIT. [{pOMBIBANTE PUC, MOKA BOAA He = i, L, ., , Pred varenim v zariadeni Multi Cooker vykonajte nasledovnu pripravu: , R . )
110 yMo n4aHuio ' CTaHeT NPO3payHON. Tento spotrebic znacky Philips vyhovuje vsetkym prislusnym normam a 1 Stlacenim tlatidla na uvolnenie veka otvorte zariadenie Multi Cooker Povrch vrchného veka a vonkajsia Cast hlavného tela:

smerniciam tykajucim sa vystavenia elektromagnetickym poliam.

» Ocistite pomocou tkaniny navlhcenej vo vode s Cistiacim prostriedkom.

ToBsiguHa () 120 MuHYT 20 MUHYT— 4 Yaca Bo Bpems Ybeputecs, 4To Bofa LobaBneHa 40 YPOBHS, (obr. 4). , y v s ; - ; ;
g . » Ovladaci panel ocistite len pomocou jemnej a suchej tkaniny.
Maco el (&) 60 M 20 Mk 4 uaca E MovMeyaHme NPUroToBIeHNA yKa3aHHOrO B LKaJie BO BHYTPEHHeWN Yalle, B 2 Z multifunkéného zariadenia vyberte vnatorny hrniec (obr. 5). . 7 ovla’dacFi)eho panela vidy gdstra'r“wte Jvéetkyjzvyéky pJotravy y
’ ’ ! P 23 g"}}%‘:;z:z%'(g C(;Ii;BeTCTBMM € KOTIMHECTBOM NCMOTb3YEMBIX Halliek 2 Vase zariadenie Multi Cooker 3 Vlozte vopred umyté potraviny do vnutorného hrnca, do sucha
- CBUHUHA (&) 120 MUHYT 20 MUHYT—4 Yaca » He 3akpbiBaiTe KpbILLKY B pexumMe coTe 'F . p Aa. g . - Blahozeldme vam ku kupe a vitame vés medzi zakaznikmi spolognosti Philips. poutierajte vonkajsiu a spodnu ¢ast vnutorného hrnca makkou Prislusenstvo
Tywerve & Arneron (<) 120 witwyT 20 wkyT— 4 vaca | . " Sorer . ) n;S.ZmlemBc;yefceg:Eﬁ;;ﬂ;}?&%soﬂe C Ak chcete naplno vyuzit podporu pontkant spoloénostou Philips, handri¢kou a potom ho vloZte spat do multifunkéného zariadenia (obr. 6). Stierka a vndtorny hrniec:
JIEAYUTE MHCTPYKUMAM B T1aBe TTI0AroToska K pabote:. PWrOTOBNEHHbIN - zaregistrujte svoj produkt na lokalite www.philips.com/welcome. 4 Zatvorte veko. e Ponorte do hortcej vody a vycistite pomocou Spongie.
MopenpoaykThi ( =) 25 MUHYT 20 MuHyT— 4 yaca 2 HaxmuTte ‘§~ ans Bbibopa Cote (puc. 10). PUC HENPUATHO Mocne NpPUroToBIEHUS TLLATENIbBHO OYNCTUTE KPbILLIKY 5 Zapojte zastr¢ku do elektrickej zasuvky (obr. 7).
B 3 HaxmuTe v/ Ana noaTeepkaeHVs, My/bTuBapka HauHeT paboTaTh B MaxHET. OTBEPCTWA BbIXOAA Napa, BHYTPEHHIOK KPbILLIKY 1 . ;
Pyron (=) 30 mynyT 20 MyyT— 4 Haca BbIOPAHHOM pexunme. BHYTPEHH!OO HYally. 3 Obsah balenia (Obr- 1) 7 RecykIaCIa
fosspmHa () 60 MUHYT 5-120 munyT 4 Mo OKOH‘—IaHI/II/I6I‘IpI/II'OTOB}'IeHMF| MPO3BYyYUT 4 3BYKOBbIX CUTHaNa, Hlavna jednotka zariadenia Multi Cooker | Odmerna nadoba E Poznamka Tento symbol znamena, Ze tento vyrobok sa nesmie likvidovat s
WNHAMKATOP BbIBPAHHOIO pexrMa NoracHeT. . . :
Msaco nTuubl (Yj) 50 MuHyT 5-120 muHyT A P P P . MynbstnBapka Lyzica na ryzu a polievku 2 v 1 Sietovy kabel « Uistite sa, Ze je vonkajsia strana vnutorného hrnca suchd a ¢ista a ze sa beznym lkomun’alnym odpadom (émernlcav2(‘)1 2/1 9/eV). ,
5 MynbTrBapKka aBTOMAaTUYECKM NepenmeT B peXUM NOLAEPKaHNS HD4713 — - - — na ohrevnom dénku nenachadzait $iadne zvwwiky necistat Postupujte podla predpisov platnych vo vasej krajine pre separovany  mmm
CBuHWHE (&2) 30 MuHYT 5-120 MUHYT TemnepaTypbl. 220-240 B, 50-60 T Kosik na dusenie Navod na pouzivanie o N . S ) VYSKY . zber elektrickych a elektronickych vyrobkov. Spravna likvidacia poméha
I'IpmrcioaneHme e . o 3 : : Brozu tami Zarucny list » Uistite sa, ze vnutorny hrniec spravne dosadd na ohrevny clanok zabranit negativnym dopadom na zivotné : rostredie a ludské zdravie
napy i Arvero (<) 40 wnkyT 5120 wnyT aropuTca MHAMKATOP PexXrMa NOLAEPKaHUS TEMMNEPATYpPbI. 896-1067 BT rozura s receptami arucny lis g y p p .
N3roTtosutens:
MopenpoaykTel (=X) 20 MmuHyT 5-120 mMuHyT PasorpeB «[OAM B.B.», TycceHamneneH 4 a, 9206A[], OpaxTeH, HngepnaHabl : ‘ . : v s 4 i
. 5% ' 4 ’ : Dusenie/priprava na pare/pomalé varenie/peéenie 8 Zaruka a servis
Pyuroit () 25 MuHyT 5-120 My 1 TlomewanTe ocTbiBLIEE 6ﬂr0.q© 1 paBHOMEPHO pacnpenennte VimnopTep Ha TeppMTopwovPoccmm 1 TamoxeHHoro Cotoza: 000 «TexHuKa 4 Prehlad (Ob r. 2) 2 denie ma 5 funkeil prf edAl d o, o Ak botrebuiet ic inf :cie alebo mat bi& Stivt bovti
WNHTPEOMEHTbl BO BHYTPEHHEN Yallle. Ans foma Ouamncs, Poccuitckas ®epepaums, 123022, r. Mockea, yi. Zariadenie ma 5 funkcii pripravy jedal: dusenie 3, priprava na pare i, potrebujete servis, informacie alebo méte problém, navstivte webovu
loBsigvHa (’ﬁ) 12 yacoB 1-15 yacos 2 [ngaToro ytobsl 61000 He NOMYYNOCH CYXNM, JobaBbTe HEMHOMO BOb!. Ceprest MakeeBa, . 13, 5 atax, nometyeHne XVII, komHata 31 @ Vrchné veko @ Zasuvka napéjania pomalé varenie na nizkgm nastavenif.“g, pomalé varenie na vysokom lokalitu _spoloénosti _Phi“F_)S na adrese WWthIleSCOﬁ‘I alebo sa. obrét’te
Mico s () 10 uacon 115 wacos KonnuectBo Bofibl 3aBMCHT OT 06beMa NopLmm. Homep TeseoHa +7 495 961-1111 @ | Odpojitelné vnutorné veko | (@ | Tlacidlo na uvolnenie veka nastavegl! T(g a pecenie (. Pri kaZdOT z n'CIh je k dispozicii 6 podpontk. Na ?al s‘;r{edlskg sltarsstg\_/okstl olijaktazmkciv SpC;|OCﬂO|StItPhI|IpS,VO fvojejlkr,[ajlrfk
ke - . ; : . - zistenie dlzky casu pripravy si pozrite kapitolu ,Varny program”. elefonne dislo strediska najdete v celosvetovo platnom zarucnom liste. Ak sa
Ve 3 Haxwmure (5) ans sbibopa Moporpes (puc. 11). Mpubop knacca | ® | vnutormy hrniec Otvor na odvadzanie pary <y pripravy sip > Kapitolu Y prog o to sttt sred Jk hod 5 Pﬁ ol o
nJ1eHHOe B JIn5 BbITOBbIX HYXA, 1 Postupujte podla krokov uvedenych v kapitole ,Priprava pred varenim”. VO vasej krajine toto stredisko nenachadza, obratte sa na miestneno predajcu
MpUroTOBREHIE CeuHHa (&) 10 yacos 1-15 yacos 4 HaxmwTe v/ Ans NOATBEPXAEHUS, My/bTBapKa HauHeT paboTaTb B C y Y ® Oznatenia drovne hladiny - ] ' 2 Nawyber niektore] 2 pondk pripravy opakovane stiacajte jedno z tiacidiel vyrobkov Philips
; BbIGPAHHOM pexume. nenaHo B Kntae Kryt otvoru na odvadzanie pary ha Vyoer nie: ’
:epnjlnt:jafygefi Prvenoc(£7) 10 acon 1715 tecos 5 [0 OKOHUYAHWN NPUTOTOBINEHNS MPO3BYYNT 4 3BYKOBbIX CUTHaNa YCnoBus xpaHeHus, SKcryarauuu vody /t/ Tg/TR/E (obr. 8).
®  MopenpoaykTsl (=) 8 yacos 1-15 yacos MHOMKATOP BbIBPAHHOrO pexuma noracHer. gi":':;ig:ﬁi:;?;ai(ﬁgii_ §0°/ 5% (® | Ovladaci panel Parny ventil [N ggf;;gj:gIz\:)yk?:zr;%rfeﬂ\]/iclfn\;’/aér:?Srl'SSr;(\)/ilswe“l pricom sana 9 SpeC|f|kaCIe
. 0 - () .
- 6 MynbTBapka aBTOMaTUYECKM NEPENET B PEXUM NOALEPXKAHMS . . P , ' . v, . . . . , z
PyuHon (=) 2vaca 1-15 yacos Te{/ll'lepaT)E)pbl PeViReTB P AAeR ATmoccepHoe faBneHue: 85-109 klMa Prehlad ovladacich prvkov (obr. 3) 3 Potvrdte stlatenim tlacidla v. Zariadenie Multi Cooker za¢ne pracovat vo Cislo modelu HD4713
' s zvolenom rezime. o
ToBsiouHa () 6 yacos 1-15 yacos L 3aropuTcs MHOMKATOP PeXuMa NoAaepPXKaHNsa TemnepaTtypbl. @ | Tlacidlo dusenia Casovy displej 4 Po dokonten pripravy jedla zaznejd 4 pipnutia a kontrolné svetlo zvolenej Menovity prikon 896-1067 W
Msico nuuel (§7) 4yaca 1-15 yacos HacTpoiiTe BpeMs 1 TeMnepaTypy NPUroTOBAEHMS, a ® Tlaéif:llo pomalého v/arenia Tlatidlo volby refimu funkcie pripravy jedla zhasne. Me_nOWtyvaJem 501
MeaneHHoe c =) 4o 15 waco TAIOKE OTCPOUKY CTabTa ! na nizkom nastaven 5 Zariadenie Multi Cooker sa automaticky prepne do rezimu udrziavania Objem ryze 18]
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>
MopenpoaykTsi () 20 A 10=120 ey Bbl MOXeTe HacTpauBaThb BpeMs MPUrOTOB/EHWS, TeMMepaTypy U OTCPOYKY (obr. 9). , ‘ . ‘ .
PyuHolt (2 20 MunyT 10-120 Myt CTapTa Ha CTaguu BbI6OPa MEHO.  Ukazovatel vybrar]ej funkcie varenia sa rozsvieti, pricom sa na
« 1 TMocne BbiGopa HyXHOro pexuma Haxmute @ ans HacTporku obrazovke zobrazi predvoleny cas pripravy.
Puce 45 MAHYT Her TeMnepaTypbl NPUroToBeHMs (puc. 12). 3 Potvrdte stlacenim tlacidla v/. Zariadenie Multi Cooker za¢ne pracovat vo
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Kawa &g 25 MUHYT 10 MUHYT-2 Yaca 4 ycranosku: 100 °C, 120 °C, 140 °Cn 160 °C. funkcie pripravy jedla zhasne.
Sty B 20 " 3 Haxmute @ gns HacTPOWKM BPEMEHU NPUTOTOBNEHNS, 3aTeM 5 Zariadenie Multi Cooker sa automaticky prepne do rezimu udrziavania
006l MARYT - Haca HaxumaiTe () n () ans BoIbGopa 3HaYeHns BpemeHu (puc. 14). teploty.
Tony6uib €3 50 MUHYT 20-59 MUHYT » Ha 3kpaHe ropuT nHaukatop Taimepa @. L» Rozsvieti sa indikator udrziavania teploty.
7 s 612 4 Haxmute @ gns HaCTPOVIKM BPEMEH M OTCpOoUKM cTapTa (puc. 15) n
orypr [} Hacos s Hacos Haxumaite ) 1 () ons BeIGOpa 3HaUeHNs
Cores™ 30 MuHyT 10-59 mukyT  Ha 3kpaHe oTobpaxaeTca MHAMKATOP OTCPOYKM cTapTa €.
5 Haxmute v gns noateepxaeHns. Mynbtneapka HauHeT paboTtaTb B
Paaorpes® 25 MUHYT 5-59 MuHyT BLIGPAHHOM pexMMe.
MoppepxaHue Temnepatypbl (£ 24 vaca Het 4/6




10 RieSenie problémov

Ak sa pri pouzivani tohto zariadenia Multi Cooker vyskytne nejaky problém,
skor ako sa obratite na servisné stredisko, vyskusajte nasledujuce riesenia.
Ak sa vam problém nepodarf vyriesit, kontaktujte stredisko starostlivosti o
zdkaznikov spoloc¢nosti Philips vo svojej krajine.

Problém Riesenie

Pravdepodobne je preruseny kontakt. Skontrolujte,
Ci je napajaci kabel spravne pripojeny k zariadeniu
Multi Cooker a zastrcka pevne zapojena

Kontrolné svetlo v elektrickej zasuvke.

tlacidla nesvieti. Kontrolné svetlo je poskodené. Zariadenie odneste

k predajcovi vyrobkov znacky Philips alebo do
servisného strediska autorizovaného spolo¢nostou
Philips.

Nenaliali ste do hrnca dostato¢né mnoZzstvo vody.
Pridajte prislusné mnozstvo vody podla stupnice na
vnutornom hrnci.

Pred zapnutim zariadenia Multi Cooker sa uistite,
Ze sa na ohrevnom ¢lanku a vonkajsej strane
vnutorného hrnca nenachddzaju ziadne zvysky

Ryza nie je uvarena. A
y l necistot.

Poskodeny ohrevny ¢lanok alebo zdeformovany
vnutorny hrniec. Zariadenie Multi Cooker odneste
k predajcovi vyrobkov znacky Philips alebo do
servisného strediska autorizovaného spolo¢nostou
Philips.

Ryza je prili$ sucha

alebo nedovarena. trochu dlhsie.

Mozno ste tlacidlo udrziavania teploty stlacili
skor, ako ste stlacili vypinac. V tomto pripade sa
zariadenie Multi Cooker po dokonceni pripravy
jedla prepne do pohotovostného rezimu.

Zariadenie
Multi Cooker

sa automaticky
neprepne do rezimu
udrziavania teploty.

Ovladanie teploty je nefunkéné. Zariadenie odneste
k predajcovi vyrobkov znacky Philips alebo do
servisného strediska autorizovaného spolo¢nostou
Philips.

Ryzu ste dékladne nepreplachli. Ryzu preplachnite,

Ryza je pripalena. kym nebude preplachovana voda cista.

Uistite sa, ze ste pridali iba tolko vody,

aby jej hladina siahala po oznacenie Urovne

na stupnici vo vnutornom hrnci, ktoré zodpoveda
pouzitému poctu salok ryze.

Pocas pripravy jedla
vytekd zo zariadenia
Multi Cooker voda.

Vnutorny hrniec odistite pomocou malého
mnozstva Cistiaceho prostriedku a teplej vody.

Ryza po uvareni

neprijemne zapacha. Po dokonéeni pripravy jedla dbajte na to, aby ste

dokladne odistili kryt otvoru na odvadzanie pary,
vnutorné veko aj vnutorny hrniec.

Shqip

1 Eréndésishme

Lexojeni me kujdes kété manual pérdorimi pérpara se ta pérdorni tenxheren
me presion dhe ruajeni pér referencé né té ardhmen.

Rrezik

« Pajisja nuk duhet té zhytet.

Paralajmérim

» Kjo pajisje nuk duhet pérdorur nga fémijét nga O deri né 8 vjec.

* Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té moshés 8 vjec e lart nése ata

mbikéqyren vazhdimisht dhe kané marré udhézime pér pérdorimin e sigurt

té€ pajisjes né ményré é sigurt, dhe nése i kuptojné rreziget e pérfshira.
* Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé me aftési té reduktuara fizike,

shqisore apo mendore, apo gé kané mungesé pérvoje dhe njohurish vetém

nése u kushtohet mbikéqyrja e duhur apo u jepen udhézime né lidhje me
pérdorimin e sigurt té pajisjes, si dhe té kuptojné rreziqet e pérfshira.

* Mbajeni pajisjen dhe kordonin larg vendeve ku mund té arrihet nga
fémijét nén 8 vjec.

e Pastrimi dhe mirémbajtja nga pérdoruesi nuk duhen kryer nga fémijét,
pérvec nése jané mé té médhenj se 8 viec dhe nén mbikéqyrje.

o Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen.

» Kjo pajisje duhet vendosur né pozicion té géndrueshém me dorezat (nése
ka) té vendosura pér té shmangur derdhjen e Iéngjeve té nxehta.

« Kjo pajisje synohet pér pérdorim shtépiak dhe té ngjashém, si p.sh.:
* Ambientet e kuzhinés sé personelit né dygane, zyra dhe ambiente té

tjera pune;

o Shtépifermash;

» Nga klientét né hotele, motele dhe ambiente té tjera té tipit rezidencial;

* Ambiente pér fjetje dhe méngjes.

o Nése kompleti i kordonit elektrik démtohet, duhet zévendésuar me
komplet kordoni té ofruar nga prodhuesi.

o Pajisja nuk éshté menduar té vihet né pérdorim me ané té njé kohématési
té jashtém apo njé sistemi té vecanté pér komandimin nga distanca.

* Pérpara se ta lidhni pajisjen kontrolloni nése tensioni i pércaktuar mbi
pajisje pérkon me tensionin e rrjetit elektrik lokal.

* Mos lejoni qé kordoni elektrik té varet jashté cepit té tavolinés apo té
syprinés sé banakut mbi té cilin ndodhet pajisja.

» Sigurohuni gé rezistenca dhe pjesa e jashtme e enés sé brendshme té jené
té pastra dhe té thata para se té vendosni spinén né prizé.

* Mos futni pajisjen né prizé dhe mos shtypni asnjé nga butonat me duar té
lagura né panelin e kontrollit.

« KUJDES: Sigurohuni té shmangni derdhjet mbi lidhjet elektrike pér té
shmangur rreziget e mundshme.

* KUJDES: Gjithmoné ndigni udhézimet dhe pérdoreni pajisjen si¢ duhet pér
té shmangur léndimet e mundshme.

o Sipas udhézimeve té pérshkruara né kété manual pérdorimi, pérdorni
njé lecké té buté dhe té lagur pér té pastruar sipérfaget né kontakt me
ushgimin dhe sigurohuni gé té higni té gjitha mbetjet e ushgimit té
ngjitura né pajisje.

* Mos e vendosni kordonin elektrik nén pajisje gjaté pérdorimit.

o Kur vendosni koshin e avullit, evitoni prekjen e murit té brendshém té
enés sé brendshme, pérndryshe mund té shkaktojé deformim pér shkak té
temperaturés sé larté.

Kujdes

» KUJDES: Sipérfagja e rezistencés ka nxehtési té mbetur pas pérdorimit.

e Mos pérdorni kurré aksesoré apo pjesé nga prodhues té tjetér apo qé nuk
rekomandohen konkretisht nga "Philips". Nése pérdorni aksesoré apo
pjesé té tilla, garancia juaj béhet e pavlefshme.

* Mos e ekspozoni pajisjen né temperatura té larta, as mos e vendosni né
sobé apo tenxhere té ndezur ose gé éshté ende e nxehté.

* Mos e ekspozoni pajisjen ndaj drités sé drejtpérdrejté té diellit.

« Veéreni pajisjen mbi njé sipérfage té géndrueshme, horizontale dhe té
rrafshét.

» Vendoseni gjithnjé enén e brendshme né pajisje pérpara se té vendosni
spinén né prizén dhe ta ndizni.

* Mos e vendosni enén e brendshme drejtpérdrejt mbi zjarr pér té gatuar oriz.

* Mos e pérdorni enén e brendshme nése éshté deformuar.

« Sipérfaget e arritshme mund té nxehen kur pajisja éshté né puné. Béni
kujdes té métejshém kur prekni pajisjen.

« Béni kujdes nga avullii nxehté qé del nga vrima e avullit gjaté gatimit ose
nga pajisja kur hapni kapakun. Mbajini duart dhe fytyrén larg pajisjes pér
té shmangur avullin.

* Mos e ngrini e lévizni pajisjen kur éshté duke punuar.

* Mos e tejkaloni nivelin maksimal té ujit té treguar né enén e brendshme
pér té parandaluar derdhjen gé mund té shkaktojé rrezige.

* Mos ivendosni mjetet e gatimit brenda enés gjaté gatimit, mbajtjes
ngrohté apo ringrohjes sé orizit.

e Pérdorni vetém mjetet e dhéna té gatimit. Shmangni pérdorimin e mjeteve
té mprehta.

o Pérté shmangur gérvishtjet, nuk rekomandohet té gatuani ingredienté me
krustace dhe butaké. Higini zhguajt e forté para gatimit.

* Mos futni sende metalike apo substanca té huaja né vrimén e avullit.

¢ Mos vendosni substanca magnetike né kapak. Mos e pérdorni pajisjen
prané substancave magnetike.

o Léreni gjithnjé pajisjen té ftohet pérpara se ta pastroni apo zhvendosni.

« Pastrojeni gjithnjé pajisjen pas pérdorimit. Mos e pastroni pajisjen né
enélarése.

« Higeni gjithnjé nga priza pajisjen nése nuk pérdoret pér njé periudhé mé
té gjaté.

* Nése pajisja pérdoret né ményré té papérshtatshme apo pér géllime
profesionale ose gjysméprofesionale, apo nuk pérdoret sipas udhézimeve
né kété manual pérdorimi, garancia béhet e pavlefshme dhe Philips
refuzon ¢do lloj pérgjegjésie pér déme té mundshme té shkaktuara.

Fushat elektromagnetike (EMF)

Pajisja Philips éshté né pérputhje me té gjitha standardet dhe rregulloret né
fuqi pér ekspozimin ndaj fushave elektromagnetike.

2 Tenxherja me presion

Urime pér blerjen dhe miré se vini te Philips!
Pér té pérfituar plotésisht nga mbéshtetja gé ofron Philips, regjistrojeni
produktin né fagen www.philips.com/welcome.

3 Cfaré pérmban kutia (fig. 1)

Njésia kryesore e tenxheres me presion Kupa e matjes

Luga 2-né-1 e orizit dhe e supés Kordoni elektrik

Koshi i avullit Manuali i pérdorimit

Libri i recetave

Fletégarancia

IS

Pérmbledhje (fig. 2)

Kapak i sipérm Priza elektrike

Kapak i brendshém i

cmontueshém Butoni i lirimit té kapakut

Ené e brendshme Vrimé avullimi

Tregues té nivelit té ujit Kapaku i ¢lirimit té avullit

2 Shtypni disa heré njé prej butonave £3/1&/ Tg/TR/m@ pér té zgjedhur njé
prej menyve té gatimit (fig. 8).
L Treguesi i funksionit té zgjedhur té gatimit ndizet, koha bazé e gatimit

shfaget né ekran.

3 Shtypni v pér té konfirmuar, tenxherja me presion fillon té punojé né
modalitetin e zgjedhur.

4 Kur gatimi pérfundon, do té dégjoni 4 tingéllime dhe drita e funksionit té
zgjedhur té gatimit do té fiket.

5 Tenxherja me presion do té jeté automatikisht né modalitet mbajtjeje
ngrohté.
> Ndizet treguesi i mbajtjes ngrohté.

E Shénim

9 Specifikimet

Numri i modelit HD4713
Hyrja nominale e korrentit 896-1067W
Véllimi nominal 5.0L
Kapaciteti pér oriz 1.8L

10 Zgjidhja e problemeve

Nése hasni probleme me pérdorimin e tenxheres me presion, kontrolloni
pikat e méposhtme pérpara se té kérkoni servis. Nése nuk mund ta zgjidhni
problemin, kontaktoni me shérbimin e klientit té Philips pér shtetin tuaj.

 Pasi té fillojé procesi i gatimit, mund té shtypni 8/ pér té pérfunduar
punén aktuale dhe pajisja kalon né modalitetin e zgjedhjes sé menysé.

Problemi Zgjidhja

Paneli i kontrollit Valvula e avullit

CICIOIRONS;
PO® QO @

Pérmbledhja e komandave (fig. 3)

@ | Butoni i gatimit me zierje Ekranii orés
@ | Butoni i gatimit té ngadalté Butoni i zgjedhjes sé menysé
Butoni i mbajtjes ngrohté/ S )
@3 anulimit @) | Butoni i cilésimit té ringrohjes
Butoni i zgjedhjes sé kohés
Butoni i gatimit me avull @) | sé gatimit/nisjes sé vonuar/
temperaturés
@5 Butoniigatimit té ngadalté, @) | Butoni i konfirmimit
ilarté
Butoni i pjekjes Butoni i kaurdisjes
@D | Treguesi i kohématésit @ | Butoni i zgjedhjes sé menysé
Treguesi i nisjes s€ vonuar

Programi i gatimit

Koha e
rregullueshme e
gatimit

Koha e
parazgjedhur e
gatimit

Funksioni i
néngatimit

Funksioni i

gatimit

Mish vigi (%) 120 minuta 20 minuta-4 oré
Shpesé () 60 minuta 20 minuta-4 oré
. Derr (&=2) 120 minuta 20 minuta-4 oré
Zlerje & Qengj (=F) 120 minuta 20 minuta-4 oré
Ushgime deti (=) 25 minuta 20 minuta-4 oré
Manual (Z=) 30 minuta 20 minuta-4 oré
Mish vigi (%) 60 minuta 5-120 minuta
Shpesé () 50 minuta 5-120 minuta
Caiiiiim mE Derr (&) 30 minuta 5-120 minuta
avull & Qengj (£9) 40 minuta 5-120 minuta
Ushgime deti (=) 20 minuta 5-120 minuta
Manual (Z=) 25 minuta 5-120 minuta
Mish vici (%) 12 oré 1-15 oré
Shpesé () 10 oré 1-15 oré
Gatimi Derr (=) 10 oré 1-15 oré
E?éi?_fg'te' ' Qengj (£2) 10 0ré 1-15 oré
Ushgime deti (=) 8 oré 1-15 oré
Manual (Z=) 2 oré 1-15 oré
Mish vigi (%) 6 oré 1-15 oré
Shpesé (v) 4 oré 1-15 oré
Gatim i Derr (&=2) 4 oré 1-15 oré
ngadalté, i
larté % Qengj (=7) 4 oré 1-15 oré
Ushgime deti (=) 2 oré 1-15 oré
Manual (Z=) 2 oré 1-15 oré
Mish vici (%) 50 minuta 10-120 minuta
Shpesé (%) 30 minuta 10-120 minuta
o Derr (&) 25 minuta 10-120 minuta
Plekie = Qengj (=) 50 minuta 10-120 minuta
Ushgime deti (=) 20 minuta 10-120 minuta
Manual (Z=) 20 minuta 10-120 minuta
Oriz 45 minuta NA
Supé &, 90 minuta 20 minuta-4 oré
Qull & 25 minuta 10 minuta-2 oré
Fasule & 80 minuta 1-2 oré
Role me lakra ez 50 minuta 20-59 minuta
Kos (3 gore 6-12 oré
Tiganisje ‘&~ 30 minuta 10-59 minuta
Ringrohje () 25 minuta 5-59 minuta
Mbajtje ngrohté 24 oré NA

5 Pérdorimi i tenxheres me presion

Pérpara pérdorimit té paré

1 Nxirrni té gjithé aksesorét nga ena e brendshme. Higni materialin e
paketimit té enés sé brendshme.

2 Pérpara pérdorimit té paré, zieni ujin dhe pastrojeni tenxheren me
presion.

3 Pastrojini miré pjesét para se ta pérdorni pér heré té paré (shih kapitullin
"Pastrimi dhe mirémbaijtja").

E Shénim

» Sigurohuni gé té gjitha pjesét té jené plotésisht té thata pérpara se té
filloni pérdorimin e tenxheres me presion.

» Sigurohuni gé pjesa e jashtme e enés sé brendshme té jeté e thaté dhe e
pastér dhe té mos keté mbetje té huaja brenda pajisjes.

Pérgatitjet pérpara gatimit

“ Paralajmérim

Oriz/supé/qull/fasule/role me lakér/kos

1 Ndigni hapat né "Pérgatitjet para gatimit".

2 Shtypni® ose (@) pér té zgjedhur funksionin e gatimit gé ju duhet (fig. 9).
L Treguesi i funksionit té zgjedhur té gatimit ndizet, koha bazé e gatimit

shfaget né ekran.

3 Shtypni v pér té konfirmuar, tenxherja me presion fillon té punojé né
modalitetin e zgjedhur.

4 Kur gatimi pérfundon, do té dégjoni 4 tingéllime dhe drita e funksionit té
zgjedhur té gatimit do té fiket.

5 Tenxherja me presion do té jeté automatikisht né modalitet mbajtjeje
ngrohté.
> Ndizet treguesi i mbajtjes ngrohté.

E Shénim

Ka problem me lidhjen. Kontrolloni nése kordoni

« Niveli i shénuar brenda enés sé brendshme éshté thjesht tregues. Nivelin
e ujit mund ta rregulloni gjithnjé pér lloje té ndryshme orizi dhe sipas
preferencés suaj.

e Pérveg ndjekjes sé treguesve té nivelit té ujit, mund gjithashtu té shtoni
oriz dhe ujé né raport 1:1-1:3 pér gatim me oriz.

* Mos e tejkaloni véllimin e treguar as nivelin maksimal té ujit, pasi kjo
mund té shkaktojé derdhje nga pajisja.

2 MynbTnBapka

BiTaemo Bac i3 Nokynkoto Ta nackaBo NpocmMo 1o knyby Philips!
LLlo6 y noBHiN Mipi ckopucTaTUcs NIATPUMKOLO, iKY MPOMNOHYE KOMMaHis
Philips, 3apeecTpyinTe cBit BUpib Ha Beb-canTi www.philips.com/welcome.

3 KowmnnekTauis ynakoBku (man. 1)

MynbTrBapka MipHa Yallika

Jloxka ons pucy Ta cyny "2 8 1" Kabenb X1BNeHHs

Kowuk ons npuroTyBaHHsa Ha napi | MocibHMK kopucTyBaya

KHura peuenTis [apaHTinHW TanoH

4 Ornag (man. 2)

Dri 5b K elektrik éshté lidhur si¢ duhet tek tenxherja me @ BepxHs kpuLka @ Po3'em ansa kabento XMBNeHHs
rita ne bUtON NUK- | 5 ragion dhe nése spina éshté futur miré né prizé. , ,
ndizet. : ——— — = (@ | 3HimMHa BHYTpiLWHSA Kpuwka | (7) | KHonka po36aoKyBaHHS KPULLKK
Drita ka defekt. Dérgojeni pajisjen te shitési juaj i ® | BryTpiwns kacTpyna Maposnit oTsip
Philips ose njé gendér servisi e autorizuar nga Philips. -
Nuk ka ujé té& mjaftueshém. Shtoni ujé sipas nivelimit @ | InpnkaTopy pisks BOAY ® KpI/ILLIKaVI'IapOBOFO OoTBOPY
né brendési té enés sé brendshme. (® | NaHens kepysaHHs Maposwui knanaH
Sigurohuni té mos keté mbetje té huaja né rezistencé -
dhe jashté enés s& brendshme pérpara ndezjes sé Ornsap enemeHTiB KepyBaHHs (Man. 3)
Orizi nuk gatuhet. | tenxheres me presion. @) | KHomKa TyuikyBaHHS [vcnnen ons BinobpaxeHHs vacy
Rezistenca éshté e démtuar ose ena e brendshme KHOMKa npuroTyBaHHs Ky
éshté e deformuar. Dérgojeni tenxheren me presion ® neyi 3a HU3bKOI TeMMepaTYpU KHonka Brbopy meHto
te shitési juaj i Philips ose njé gendér servisi e — —
autorizuar nga Philips. @ | Krnonka nigirpisy/ckacysanHs | @) | KHorka posirpisy
Orizi éshté shumé S e - . KHorka 4acy npurotyBaHHs/
i thaté dhe jo i Shtto__n' mé shumé ujé né oriz dhe gatuajeni pak mé KHorka rotysaHHa Ha napi | @) | BiaTepmiHoBaHoro crapty/snbopy
gatuar miré. gjate. Temnepatypu
Mund té keni shtypur gabimisht butonin e mbajtjes KHonka npurotysaHHs
Tenxherja me ngrohté pérpara shtypjes sé butonit té nisjes. Né kété @) | Ak y neui 3a B1Cokoi @ | KHonka ctapty
presion nuk kalon | rast tenxherja me presion do té jeté né modalitet TemMneparypu
automatikisht pritjeje pas pérfundimit té gatimit. KHonka BunikaHHA KHomMKa npuroTyBaHHs cote
né qualitetin € Kontrolli i temperaturés ka defekt. Dérgojeni pajisjen @ | IngnkaTop Taimepa @) | KHomka BuBopy MeHIo
mbajtjes ngrohté. | te shitési juaj i Philips ose njé gendér servisi e IHAVKATOP BIATEPMIHOBAHOMO
autorizuar nga Philips. crapry

Tiganisje

E Shénim

Nuk e keni larté si¢ duhet orizin. Lajeni orizin derisa

Orizi éshté zhuritur. uji té jeté | kthjellét.

» Mbajeni kapakun té hapur kur pérdorni funksionin Sauté ‘§".

1 Ndigni hapat né "Pérgatitjet para gatimit".
Shtypni g~ pér té zgjedhur funksionin Sauté (fig. 10).

3 Shtypni v pér té konfirmuar, tenxherja me presion fillon té punojé né
modalitetin e zgjedhur.

4 Kur gatimi pérfundon, do té dégjoni 4 tingéllime dhe drita e funksionit té
zgjedhur té gatimit do té fiket.

5 Tenxherja me presion do té jeté automatikisht né modalitet mbajtjeje
ngrohté.
» Ndizet treguesi i mbajtjes ngrohté.

Derdhet ujé nga
tenxherja me
presion gjaté
gatimit.

Sigurohuni gé té shtoni ujé né nivelin e treguar
né nivelimin né brendési té enés sé brendshme gé
pérkon me numrin e gotave té pérdorura me oriz.

Pastrojeni enén e brendshme me detergjent larjeje
dhe ujé té ngrohté.

Orizi mban eré té

kege pas gatimit Pas gatimit sigurohuni qé tapa e vrimés sé avullit,

kapaku i brendshém dhe ena e brendshme té

pastrohen miré.

Ringrohja

1 Shkrifétojeni ushgimin e ftohur dhe shpérhapeni njétrajtshém né enén e
brendshme.

2 Hidhni ujé né ushqgim pér té mos e Iéné té thahet shumé. Sasia e ujit varet
nga sasia e ushqimit.

3 Shtypni ) pér té zgjedhur funksionin Reheat (fig. 11).

4 Shtypni v pér té konfirmuar, tenxherja me presion fillon té punojé né
modalitetin e zgjedhur.

5 Kur gatimi pérfundon, do té dégjoni 4 tingéllime dhe drita e funksionit té
zgjedhur té gatimit do té fiket.

6 Tenxherja me presion do té jeté automatikisht né modalitet mbajtjeje
ngrohté.
> Ndizet treguesi i mbajtjes ngrohté.

Rregulloni temperaturén e gatimit, kohén e gatimit dhe
nisjen e vonuar

E Shénim

o Temperaturén mund ta rregulloni vetém pér Bake (& dhe Sauté ‘%"

» Nuk mund ta rregulloni kohén e gatimit pér Rice &.

» Mund ta caktoni kohén e nisjes sé vonuar mes 1-24 oréve pér té gjitha
funksionet e gatimit.

e Procesii gatimit do té pérfundojé deri kur té keté kaluar koha e nisjes
sé vonuar. Nése koha e paracaktuar qé vendosni éshté mé e shkurtér se
koha e gatimit, pajisja do ta fillojé menjéheré procesin e gatimit.

Mund ta rregulloni kohén e gatimit, temperaturén dhe nisjen e vonuar gjaté

zgjedhjes sé menyseé.

1 Pasi té zgjidhni njé funksion t& déshiruar, shtypni @ pér té caktuar
temperaturén e gatimit (fig. 12).
> Né ekran shfaget treguesi i temperaturés §.

2 Shtypni ® ose (@) pér té rregulluar temperaturén (fig. 13). Ka 4 nivele gé
ofrohen: 100°C, 120°C, 140°C dhe 160°C.

3 Shtypni @ pér té caktuar kohén e gatimit, shtypni @ ose (¥) pér té
rregulluar kohén e gatimit (fig. 14).
> Né ekran shfaget treguesi i kohématésit @.

4 Shtypni @ pér té caktuar kohén e nisjes sé vonuar (fig. 15), shtypni (® ose
® pér ta rregulluar
L» Né& ekran shfaget treguesi i nisjes sé vonuar €.

5 Shtypni v pér ta konfirmuar. Tenxherja shuméfunksionale fillon té punojé
né modalitetin e zgjedhur.

6 Pastrimi dhe mirémbajtja

E Shénim

» Higeninga priza tenxheren me presion para se té filloni ta pastroni.
« Prisni derisa tenxherja me presion té ftohet mjaftueshém para se ta
pastroni.

Kapaku i brendshém

e Nxirreni kapakun e brendshém pér ta hequr nga kapaku i sipérm pér
pastrim (fig. 16).

e Zhytini né ujé té nxehté dhe pastrojini me sfungjer.

» Sigurohuni gé té higni té gjitha mbetjet e ushqgimit té ngjitura pas
tenxheres me presion.

« Rivendosni kapakun e brendshém te kapaku i sipérm.

Kapaku i ¢lirimit té avullit

« Ndigni hapat e mésipérm pér té zbérthyer kapakun e brendshém.

e Hignitapén e vrimés sé avullit nga kapaku i brendshém (fig. 17).

« Pastrojeni tapén e vrimés sé avullit nén ujé rubineti (fig. 18). Sigurohuni
gé té& mos keté mbetje ushgimore. Rivendoseni kutiné e avullit né
kapakun e brendshém pas pérfundimit té pastrimit (fig. 19).

 Sigurohuni gé kapaku i hegshém i brendshém éshté instaluar sakté.

Eshénim

* Mos e mbushni enén e brendshme me ushgim dhe |éng mé pak se
minimumi i treguesve té nivelit té ujit, as mé shumé se maksimumi i
treguesve té nivelit té uijit.

» Pér gatim orizi, ndigni treguesit e nivelit té ujit né brendési té enés sé
brendshme. Mund ta rregulloni nivelin e ujit pér lloje té ndryshme orizi
dhe sipas preferencés suaj. Mos i tejkaloni sasité maksimale té treguara
né brendési té enés sé brendshme.

« Pasi té fillojé procesi i gatimit, mund té shtypni /> pér té pérfunduar
punén aktuale dhe pajisja kalon né modalitetin e zgjedhjes sé menysé.

Kryeni pérgatitjet e méposhtme pérpara gatimit me tenxheren me presion:

1 Shtypni butonin e lirimit té kapakut pér té hapur tenxheren me presion
(fig. 4).

2 Nxirrni enén e brendshme nga tenxherja shuméfunksionale (fig. 5).

3 Futeni ushgimin e paralaré né enén e brendshme, fshijeni pjesén e
jashtme dhe té poshtme té enés sé brendshme derisa té thahen me njé
lecké té buté, pastaj vendoseni sérish né tenxheren shuméfunksionale
(fig. 6).

4 Mbyllini kapakun.

5 Futenispinén né prizé (fig. 7).

EShénim

» Sigurohuni gé pjesa e jashtme e enés sé brendshme té jeté e thaté dhe e
pastér dhe té mos keté mbetje té huaja né rezistencé.

« Sigurohuni qé ena e brendshme té jeté né kontaktin e duhur me
rezistencén.

Zierje/Avull/Gatim i ngadalté/Pjekje

Ka 5 funksione gatimi: Stew &3, Steam i%, Slow cook Low T, Slow cook
High g dhe Bake . Secili prej tyre ofron 6 nénmeny. Pér kohézgjatjen e
gatimit, shihni kapitullin "Programi i gatimit".

1 Ndigni hapat né "Pérgatitjet para gatimit".

Brenda

Brenda kapakut té sipérm dhe trupit kryesor:
e Fshini me lecké té njomé.
* Sigurohuni gé té higni té gjitha mbetjet e ushgimit té ngjitura pas
tenxheres me presion.
Rezistenca:
e Fshini me lecké té njomé.
* Higni mbetjet ushgimore me njé lecké té njomé.

E jashtme
Sipérfagja e kapakut té sipérm dhe jashté trupit kryesor:
» Fshijeni me njé lecké té lagur me ujé me sapun.
o Pérdornivetém lecké té buté dhe té thaté pér té fshiré panelin e

kontrollit.
e Sigurohuni té higni té gjitha mbetjet ushgimore rreth panelit té
komandave.
Aksesorét

Spatula dhe ena e brendshme:
e Zhytini né ujé té nxehté dhe pastrojini me sfungjer.

7 Riciklimi

Ky simbol do té thoté gé produkti nuk duhet té hidhet me mbeturinat E

normale té shtépisé (2012/19/BE).

Ndigni rregullat shtetérore pér hedhjen e veguar té produkteve —
elektrike dhe elektronike. Hedhja e duhur ndihmon né parandalimin e
pasojave negative ndaj mjedisit dhe shéndetit té njeriut.

8 Garancia dhe servisi

Nése ju duhet servis apo informacion, ose né rast problemi, vizitoni fagen e
internetit té Philips né adresén www.philips.com ose kontaktoni me pikén

e shérbimit té klientit té Philips pér shtetin tuaj. Numrin e telefonit mund

ta gjeni né fletépalosjen e posacme té garancisé botérore. Nése nuk keni
gendér shérbimi té klientit né shtetin tuaj, paragituni prané shitésit vendas té
"Philips".

YKpaiHcbKa

1 Baxnuso

Mepen TUM AK KOPUCTYBaTUCSA MYSIETUBAPKOIO, YBaXKHO NpoYuTanTe Lemn
NOCIBHMK KOopUCTyBaYa Ta 36epirainTe 1oro Ana ManbyTHbOT AOBIAKM.

Hebe3neyHo
o [lpUCTPIi He MOXHa 3aHYpPIOBaATX Y BOAY.

Monepep>keHHSA

e LM NPUCTPOEM HE MOXHa KOPUCTYBaTUCSA OiTAM BiKOM [0 8 pOKiB.

e LM NPUCTPOEM MOXYTb KOPUCTYBaTUCA OiTW BIKOM Bifl, 8 pOKiB 3a yMOBU,
LLIO KOPUCTYBaHHS BiAOYBaETbCA Mif NOCTIMHUM HarNsA40M AOPOCANX, IM
Byno NpoBeAeHO IHCTPYKTaX LWOoA0 6e3neyHOoro KOpUCTYBaHHS MPUCTPOEM
Ta ix ©y10 MOBIAOMMNEHO MPO MOXIINBI PUSKKU.

e LM NPUCTPOEM MOXKYTb KOPUCTYBaTUCA 0COOU i3 nocnabneHmm
Di3nYHVMM BIAYYTTSAMM ab0O PO3yMOBMMM 30iOHOCTSMY, YL Be3
HaneXHoro [oCBiAy Ta 3HaHb, 338 YMOBW, LLO KOPUCTYBaHHS BifOyBaeTbCs
nig Harnagom, iM Gyno NpoBefeHo IHCTPYKTax WoLo 6e3neyHoro
KOPUCTYBaHHSA NPUCTPOEM Ta ix By10 NOBILOMIEHO NPO MOX/NBI PUINKM.

o 36epiranTe NPUCTPIl Ta LUHYP XUBEHHS Nogdani Bif 4ite Bikom oo 8
POKiB.

* He no3sonsnTe Oitsm fo 8 pokiB BUKOHYBATU YMLLEHHS Ta fornsg 6e3
Harnsay [OPOC/IIX.

* He po3BonsiTe Qitam 6aBUTUCA NPUCTPOEM.

o [MpUCTpin cnif CTaBUTK Ha CTiMKY MOBEPXHIO, @ PyYKM (3a HAABHOCTI) Cif,
PO3MiLLyBaTW Tak, LWOO YHUKHYTU BUNMBAHHS rapsavmx pignH.

e Llen npuctpin npusHayeHnn Ana nobyToBOro BUKOPUCTaHHS BAOMA Ta B
IHLLIWX NOAIOHUX MicuAX:

* Ha cyXXBOBMX KyXHSAX Y MarasmHax, oicax Ta B iHLUMX BUPOOHNYMX
yMOBax;

ey XUTNoBKMX ByniBnsx Ha hepmax;

e KJEHTaMW B rOTENSAX, MOTEIAX Ta IHLLIMX XUTNOBUX CepefoBULLAX;

e Yy roTensax i3 KOMMaekcoM nocayr "Ho4iBns i CHigaHokK".

o SKLLO 3'€QHYBaNbHNI Kabenb XMBAEHHS NOLWKOAXKEHO, 3aMiHiTb MOro Ha
Kabenb XNBNEHHS Bif BUPOOHUKA.

e Llen npucTpint He NPU3HaYeHO O KepyBaHHA 3a JONMOMOrot
30BHILUHbOrO TaMepa Y1 OKPEMOT CUCTEMUN AUCTAHLINHOIO KepyBaHHS.

o [Mepen TMM siK Nig'€AHYBaTU NPUCTPIN 00 enekTpomepexi, nepesipTe, Yn
30ira€eTbcsa Hanpyra, BKasaHa Ha HbOMY, i3 HaNpPyrot B enekTpoMepeXi.

o LLIHyp XMBNEHHSA He NOBUHEH BUCITW Haf, Kpaem CTosly abo Hag poboyoto
NoBepXHEeto, Ha AKiM CTOITb MPUCTPIN.

o [epen TMM gk Mig'egHaTV NPUCTPIN 4O eNeKTPOMepeXi, Nepe.ipTe, Un
HarpiBasibHUM eNeMeHT Ta 30BHILLHS YaCT1HA BHYTPILWHbOI KacTpyi YNCTI
Ta cyxi.

* He nin’eqHyTe NpucTpin o enekTpoMepexi Ta He HaTucKarTe KHOMKW Ha
naHeJsii KepyBaHHA MOKPUMU pyKamu.

o MOMNEPEOKEHHSA. Ans yHUKHEHHS NOTeHLUinHOT Hebe3nekn He
NPOMBaNTe BOAY Ha PO3'EM XUBNEHHS.

o OMEPEOKEHHA. 3aBXAM OOTPUMYNTECS IHCTPYKLIN Ta KOPUCTYMTECS
NMPUCTPOEM HANEXHUM YNHOM OS15 YHUKHEHHSA MOX/IMBOIO TPaBMYyBaHHS.

o [loTpuMmytoymch BKa3iBOK, OMMCaHKX Y LibOMY NOCIOHWKY KOPUCTyBayaTe,
YUCTb MOBEPXHI, SIKi KOHTAKTYIOTb 3 >Xeto, 3a AOMOMOroto M'Koi BOSIOrof
raH4ipku, Wob BUOANUTA yCi 3aNnLLKK iXi, IKi NPUAMNAN 4O NPUCTPOIO.

* He ctaBTe kabenb XWBAEGHHSA Nig NPUCTPIN Nif Yac BUKOPUCTAHHS.

» BcTaHOBNIOOYYM KOLWWK ANst 06pOOKM Napoto, He TopkanTecst BiYHOT CTiHKK
BHYTPILLHBOT KaCTpyJSli, OCKiIbKM BOHa MoXe AetopMyBaTHCs Yepes
BMCOKY TemnepaTypy.

YBaral!

¢ YBATA! [oKpUTTA HarpiBalbHOrO efeMeHTa MOoXe BUAINATY Terns1o nicns
BMKOPUCTaHHS.

* He BUKOpMCTOBYITE akcecyapy Y AeTani iHWWX BUPOOHMKIB, 38 BUHATKOM
TVX, AKi pekomeHaye komnaHia Philips. BukopucTaHHS Takmx akcecyapis um
[eTanen npussefe 0o BTPaTU rapaHTil.

» OObepiraiTe NpuCTpi Bi Oii BUCOKMX TeMnepaTyp, He CTaBTe MOro Ha
yBiMKHeHyY abo Lue rapsyy Miuky Y4 KyXOHHY ManTy.

» Obepirarite NpuUCTpPif BiA Oil NPSIMUX COHSIYHUX MPOMEHIB.

¢ [loCTaBTe NPUCTPIN Ha CTiNKY, FOPU3OHTASIbHY | PIBHY MOBEPXHIO.

o [lepLu HixX Nig'eqHyBaTN NPUCTPIN 4O eneKTpoMepeXXi Ta BMUKaTK 1oro,
NOTPIOHO BCTaBUTW BHYTPILLIHIO KacTpyto.

* He cTaBTe BHYTpIiLLHIO KacTpyto 6e3nocepedHbO Ha BiAKPUTUIA BOTOHB,
o6 NpuroTyBaTh puc.

* He BUKOpPWCTOBYIMTE BHYTPILLHIO KacTpy/lto, AKLLO BOHa AedopMyBanacs.

e Konw npucTpin npautoe, MOXYTb HarpiBaTMca JOCTYNHI A5 OOTUKY
noBepxHi. byasre 0cob1MBO 06EpeXHi, KON TOPKAETECH MPUCTPOLO.

» bynbte obepexHi, LWob He 06MeKTNCSA rapsvoto Napoto, Aka BUXOAUTb
i3 MapoBOro OTBOPY Nif, Yac NPUrOTyBaHHSA abo 3 MPUCTPOLO, KONW BK
BiIKpMBaETe KpULLKY. LLo6 He ob6nekTncb Napoto, TpuMaiTe pyKu i
0bnnyysa nogani Big NpUCTpoLo.

¢ He nigHiManTe i He MepeHOCiTb MPUCTPIN, KON BiH MPaLoE.

e [1ns 3anobiraHHs NepenoBHEHHIO He HaNnBaTe BOAM BULLe
MaKCMMaIbHOrO PIBHA, AKU BKa3aHWU y BHYTPILLHIN KacTpyni.

¢ He cTaBTe KyxOHHE MPUNAAasa y KacTpy/io Mif, Yac NPUroTyBaHHS, Y PeXnMmi
30epexeHHs Tenna abo nifirpiBaHHs pucy.

¢ BuKOpuMCTOBYMTE NINLLE KYXOHHE NPUAagas i3 Komnaekry. He
BVMKOPUCTOBYMNTE rOCTPE KyXOHHE Npuiagas.

o [1ns 3an06iraHHA NOAPANMHAM He PeKOMEeHAYETbCA roTyBaTW CTPaBK 3
KpeBeTKaMu Ta pakonodibHumu. MNeped NpUrotTyBaHHAM BUAANITb NaHLMPI.

¢ He BCTaB/aNTe B MapoBU OTBIP MeTaneBUX NPeaMeTIB Ta He nnTe
CTOPOHHIX PEYOBUH.

e He cTaBTe Ha KPULLKY MarHiTHi Matepiann. He BUKOPUCTOBYMTE NPUCTPIN
6ins MarHiTHMX MaTepianis.

o [epen TMM SIK YNCTUTK abo NepeHecTV NPUCTPIN, falTe NOMY OXOSTIOHYTY.

e YUCTiTb NPUCTPIN NiCIA BUKOPUCTaHHA. He MunTe npuctpin y
NOCYAOMUMNHIN MaLUVHI.

¢ SKLO BM He MIaHyeTe KOPUCTYBATUCA MPUCTPOEM AOBLUMI Yac, 3aBXAn
Bi[l'€QHYMTe NOrO Bif eNeKTPOMEPEXI.

o SKLLO NPUCTPIN BUKOPUCTOBYETLCA HEHANEXHO, AN (Hanis-)npodecinHmx
YW HLWWX Linen ycynepey Uit iHCTPYKLT, rapaHTis BTPayae YMHHICTb, a
komnaHis Philips He Hece BiNoOBiAANLHOCTI 3@ 3aMOAISHY LUKOAY.

EnexktpomarHitHi nons (EMM)

Llen npuctpin Philips BinnoBsigae yciM YNHHMM CTaHOapTam Ta NPaBoOBUM
HOPMaM, Lo CTOCYIOTbCS BMJIMBY €1eKTPOMAarHiTH1UX Nonis.

Mporpama npurotyBaHHs

CraHpapTHUM PerynboBaHui
vac yac
NPUroTYBaHHS | NPUrOTYBaHHS

DyHKUifa

NipdyHkuis

NPUroTyBaHHs NPUroTyBaHHsN

AnosuunHa (&) 120 XBUNUH 20 xBunuH—4 rop,
NTnus (tﬁ ) 60 XBUNUH 20 xBunuH—4 rop,
TywkyBanHs ~ CBUHWHA (&) 120 xguinH 20 xBUAMH-4 rof,.
o BapaHvHa (19) 120 XBUNWH 20 xBunnH-4 rop,
Mopenpogykt (=) 25 XBUNWH 20 xBUNnH-4 rop,
Pyunmin pexuim (%= ) 30 XBUNNH 20 xBunuH-4 roa.
AnosuunHa (&%) 60 XBUNNH 5-120 XBUANH
MNTrusa (ﬂ) 50 XBUNNH 5-120 XBUIUH
. CBuHuHa (&) 30 XBUANH 5-120 xBUAVH
Maposapka 1% BapaHuHa (£9) 40 XBUIUH 5-120 XBUIUH
Mopenpoayktn (=) 20 XBUANH 5-120 XBUSIVH
Pyunmnn pexum (=) 25 XBUNUH 5-120 XBUUH
AnosuunHa (%) 12 roguH 1-15 roguH
NTnus (v) 10 roguH 1-15 roguH
?; z;aebquo'l' CBUHMHA (2) 10 roguH 1-15 roguH
TEMNEPATyP  EapanuHa (1) 10 roguH 1-15 roguH
8 MopenpoaykTtv (=) 8 roauH 1-15 roguH
Pyurun pexum (Z=) 2 roguH 1-15 roguH
AnosuumnHa () 6 roguH 1-15 roguH
MNTnusa (%;}) 4 roonH 1-15 roguH
Ak y neui
33 BUCOKOI CBUHUHA (&) 4 rognH 1-15 roguH
:__AegmnepaTypm bapaHuHa (1=9) 4 roguH 1-15 roguH
MopenpoaykTtv (=) 2 roguH 1-15 roguH
PyuHum pexum (Z=) 2 roguH 1-15 rognH
AnosuunHa (%7) 50 XBUNH 10-120 xBUANH
MNTnus (Tj) 30 XBUNUH 10-120 xBUAUH
. . CBUHWHA (&) 25 XBUNUH 10-120 xBUNUH
Baniuka gea BapaHuHa (£9) 50 XBUNNH 10-120 xBWUAWH
Mopenpoayktv (=) 20 XBUNNH 10-120 xBUANH
PyyHum pexmm (=) 20 XBUNUH 10-120 XBUAUH
Pmc 45 XBUSINH Hemae
yn& 90 xBUNWH 20 xBunuH-4 rog.
Kaa S 25 XBUNNH 10 XBUAMH-2 rog.
prnM/Bo6OBiC§3 80 XBUNWH 1-2 rop.
fony6ui e 50 XBUAWH 20-59 xBWNWH
PlorypTU 8 rofnHm 6-12 rog.
Cote'w" 30 XBUSIWH 10-59 xBWAUH
Po3irpiB@ 25 xBUnunH 5-59 xBunuH
MNigirpie (2 24 roguH Hemae

5 BwuKopucTaHHA MyNnbTUBaPKU

lMepen nepwnMm BUKOPUCTAHHAM

1 BuiAMITb yci akcecyapy 3 BHYTPILLHBOT KacTpyJii. 3HIMITb i3 BHYTPILLHbOI
KacTpyJsli makyBanbHUI MaTepian.

2 [epep nepwnm BUKOPUCTAHHAM 3aKMM'STiTb BOAY | MOMUATE
MYNbTUBAPKY.

3 [epep nepwnm BUKOPUCTAHHAM fOOpE NOMUATE YaCTUHM MYJIbTUBaPKM
(amBe. po3ain "YnweHHs Ta gornan").

E MpumiTtka

o [lepefd TUM K BUKOPUCTOBYBATW MYJILTUBAPKY, NepeBipTe, 4u BCi
YaCcTUHWM CyXi.

¢ [lepeBipTe, 4M 30BHIIHA YaCTUHA BHYTPILLHLOI KaCTPyi Y1CTa i cyxa, a
BCEpPeaUHI NPUCTPOIO HEMAE 3aNMLLIKIB iXi.

Nigrotoeka go po6otun

“ Monepep>xeHHSA

e CnigkynTe, Wo6 3HIMHY BHYTPILLHIO KPULLKY BYN0 BCTAHOBIEHO
HaNeXHUM YUHOM.

EanIMiTKa

¢ He HanoBHIOMTE BHYTPILLHIO KaCTPYJI0 KEL0 Ta PiAMHOK HUXKYe
MiHiIManbHOro abo BuLLEe MakCUManbHOro PiBHS BOAW.

¢ Y pasi NpuroTyBaHHSA pucy LOTPUMYMTECH MO3HAYOK PiBHA BOAM
BCEPeAMHI BHYTPILUHBOT KacTpysi. MoXHa 3MiHWTW piBeHb BOAMN
Bi4NOBIAHO IO TUMY PUCY Ta BNacHMx ynogobaHe. He nepesuLlyiite
MaKCMManbHOT KifIbKOCTi MPOAYKTIB, BKa3aHOI BCEPeAMHi BHYTPILLHbOT
KacTpyi.

« [licna 3anycky npouecy NPUroTyBaHHA MOXHa HAaTUCHYTV KHOMKY
/D, LWOO BUMKHYTW NOTOYHE 3aBLAHHS i NePeBECTU NPUCTPIN Y pexmmM
BMOOPY MeH!0.

MepL HiX roTyBaTn B MyNbTMBApPL,, BUKOHaTe NogaHi Aani NpuroTyBaHHS.

1 HaTucHiTb KHOMKY pO3610KYBaHHS KPULLKHK, OO BIOKPUTY MYyNbTUBAPKY
(man. 4).

2 BWiAMITb BHYTPIWHIO KACTPY/ItO 3 MyNIbTMBApKYM (Man. 5).

3 MMoknagfiTe NOMUTI NPOAYKTW Y BHYTPILLHIO KaCcTpySIto, M'sIKOt0
raH4yipKO BUTPITH Ti 30BHILLIHIO YacTWHY | AHO, @ NOTIM BCTaBTe ii Ha3agy
MynbTUBapKy (Man. 6).

4 3aKkpumnTe KPULLKY.

5 BcraBTe WTEKep y po3eTky (Man. 7).

EanIMiTKa

¢ [lepeBipTe, 4M 30BHILIHA YaCTUHA BHYTPILLHbOI KaCTPyi Y1CTa i cyxa, a
Ha HarpiBasibHOMY efleMeHTi HEMAaE 3aULLIKIB TXi.

o [lepekoHanTecs, LLO BHYTPILWHA KacTPysa HalleXHO KOHTAKTYE 3
HarpiBasibHVM eNeMeHTOM.

TywiKyBaHHS, roTyBaHHS Ha napi, K y neyi, BUNikaHHs
€ 5 hyHKUiA NpuroTyBaHHa: TylwkyBaHHA ©F, MapoBapka i&, 9K y neui
Hus. Temn. g, 9k y neui Buc. Temn. 1% Ta Buniuka . KoxHa yHKLis Mae
6 nigMeHrto. Npo gianasoH Yacy NPUroTyBaHHA YmuTanTe B po3dini "Mporpama
npurotysaHHa".
1 BukoHalTe Kpoku B po3aini "Migrotoska Ao pobotn'.
2 Kinbka pasiB HaTUCHITb OAHY i3 KHOMOK @/ﬁ;‘;/ f‘g/r;‘g/, 11106 BNbpaTn
MEHIO MPUroTyBaHHA (Ma. 8).
> 3aCBiTUTLCS iHAMKATOP BUOPaHOI PyHKLT NPUrOTyBaHHS, @ Ha eKpaHi
3'9BUTBCA CTAaHAAPTHUI Yac MPUrOTyBaHHS.
3 HaTucHiTb V/ 4N NiaTBEPAXKEHHS, | MyNbTMBapKa NOYHE NpaLoBaTn y
BUOPaAHOMY PEXMMI.
4 Tlicna 3aBepLUeHHs NPUroTyBaHHA NPOJIyHAE 4 3BYKOBI CUMHaNW i 3racHe
iHOVKaTOp BMOpPaHOi (yHKLIT NpUroTyBaHHS.
5 MynbTBapka aBTOMaTUYHO Nepenae B pexunm nigirpisy.
L 3acBiTUTLCA iHOQMKaTOP pexumy Migirpis.

E Mpumitka

o [licna 3anycky npouecy NPUroTyBaHHA MOXHa HaTUCHYTU KHOMKY
8//D, o6 BUMKHYTW NOTOYHE 3aBAaHHS i nepeBecTy NPUCTPIl y
pexunm Bubopy MeHio.

Puc, cyn, kawa, kpynu/606u, ronybui, norypt

1 BukoHanTe kpoku B po3gzini "Migrotoska oo pobotn".

2 Hatuchite ) abo (), Wwob B1bpaTV NOTRIBHY hyHKLiO NPUrOTYBaHHS
(man. 9).
> 3acBiTUTLCS IHOMKATOP BUOPAHOI (hyHKLT MPUIroTYyBaHHS, a Ha eKpaHi

3'ABUTbCA CTaHAAPTHUI Yac NPUrOTYBaHHS.

3 HaTtucHiTe v/ 4N NiATBEPOXKEHHS, | MyNbTMBapKa NOYHe npauoBaTny
BMOpPaHOMY pexuMi.

4 Tlicnsa 3aBepLUeHHS NPUroTYBaHHA MPOJTyHae 4 3BYKOBI CUMHaNW i 3racHe
iHOvKaTop BMOpaHOi yHKLIT NpUroTyBaHHS.

5 MynbTrBapka aBTOMaTUYHO Nepene B pexxnum nigirpisy.
> 3acBiTUTLCA iHOMKaTOP pexumy MMigirpis.

E MpumiTtka

¢ PiBeHb, BKa3zaHW BCepeanHi BHYTPILLHbOI KacTpyi, € nuwe
OpPIEHTOBHUM. MO>Ha 3aBXAMN 3MIHWUTW PiBeHb BOAM BiANOBIAHO 4O TUMY
Kpynu Ta BNacHux ynopgobaHb.

¢ Kpim BpaxyBaHHS iHOMKATOPIB PiBHA BOAM, 015 MPUTOTYBaHHS pUcy
MO>Ha B35TW pUC Ta BOAY y CiBBIgHOWeEHH 1:1-1:3.

¢ He nepeBuLLynTe BKa3aHuM 06'eM i MakCcMManbHUI piBeHb BOAW,
OCKINIbKM Lie MOXKe CMPUYNHUTI NMePenoOBHEHHS MPUCTPOLO.

o [ig Yac BukopucTaHHs dyHKUii "CoTe" §~ He 3aKkpmBalTe KPULLKY.

1 BukoHanTe kpoku B po3gzini "Migrotoska oo pobotn".
HatucHiTe %™, wob Bnbpatn cdyHkuito Cote (Man. 10).

3 HaTtucHiTe v/ 4N NiATBEPOXKEHHS, | MyNbTMBapKa NOYHe npauoBaTny
BMOpaHOMY pexuMi.

4 Tlicnsa 3aBepLUeHHS NPUIroTYBaHHA MPOJIyHa€e 4 3BYyKOBI CUrHANW i 3racHe
iHOVKaTop BMOpaHOi yHKLIT NpUroTyBaHHS.

5 MynbTrBapka aBTOMaTUYHO Nepenae B pexxum nigirpisy.
> 3acBiTUTLCA iHOMKaTOP pexumy MMigirpis.

Posirpis

1 TepemiwanTte X0NO4HY CTPaBy Ta PIBHOMIPHO PO3MOAINITE il y BHYTPILLHIN
KacTpyni.

2 o6 ixa He cTana HaATo Cyxoto, HanuTe fo Hel Tpoxu Boau. KinbKicTb
BOAM 3aN1€XUTb Bif KiNbKOCTI Xi.

3 HatucHitb (%), wWo6 Bubpath dyHKuilo Posirpis (man. 11).

4 HaTUCHITL Vv 0N NIATBEPAXKEHHS, | MyNbTUBapKa NoYHe npawoBatuy
BUOPAHOMY PEXMMI.

5 T[licns 3aBepLleHHA NPUroTyBaHHA NPOyHae 4 3ByKOBI CUTHaNW i 3racHe
iHAMKaTop BUOPaHOT hyHKLiT MPUroTyBaHHS.

6 MynsTBapka aBTOMaTUYHO Neperae B pexXum nigirpisy.
L 3acBiTUTLCA iHAQMKaTOP pexumy Migirpis.

HanawTtyBaHHS TeMMnepaTypy NPUroTyBaHHs, Yacy
NMPUroTyBaHHS i BigTepMiHOBaHOro CTapTy

E MpumiTtka

« Temnepatypy MOXHa HanawTyBaTv nuie ansa dyHKLUin Bunivka (& ta
Cote '® .

e Yac npuroTyBaHHs HEMOXJIMBO HanaLwTyBaTV Ans GyHKLii Puc &,

¢ Yac BiATePMIiHOBAHOrO CTapTy MOXHa HafnawTysatu Big 1 8o 24 roguH
018 yCiX PYHKLUIN NPUroTyBaHHS.

¢ [MpurotyBaHHA OByae 3aBepLUEHO [0 TOro Yacy, KO MUHe Yac
BIATEPMIHOBAHOrO CTapTy. AKLLO NonepeaHbO BCTAaHOBNEHUI
Yyac KOPOTLUMM 3@ YaC NPUrOTYBaHHA, MPUCTPIN Bigpasy NnovyHe
NPUTroTYBaHHS.

Mig Yac BMOOPY MEHIO MOXHa HanaluTyBaTK Yac, TeMnepaTtypy i

BiATEPMIHOBaHWI CTapT MPUrOTyBaHHS.

1 BubpasLum noTpi6HY hyHKLio, HaTUcHITL @), Wo6 BCTaHOBUTH
TeMnepaTypy NpurotyBaHHs (Man. 12).
L Ha ekpaHi 3'9BUTLCS iHOMKaTOP TemnepaTypy §.

2 Hatuchite 3 abo (), wob HanawTysatv Temnepatypy (man. 13). JocTynHi
4 piBHi: 100°C, 120°C, 140°CTa 160°C.

3 Hatuchite @), WwWob BCTaHOBWTM Yac NpWroTyBaHHA, HaTUcHiITL (B abo (),
06 3MiHWUTK Yac NpuUroTyBaHHs (Man. 14).
> Ha ekpaHi 3'9BUTbCS iHauKaTop Taiimepa .

4 HaTucHITL @ o6 BCTaHOBWTM Yac BiATepMiHOBaHOro cTapTy (Man. 15),
HaTucHiITe (B abo (), Wwob HanawTysaTu.
5 Ha ekpaHi 3'aBnseTbCs iHAMKATOP BiATEPMiHYBaHHS CTapTy ®.

5 LWo6 nigTBepamTH, HaTUCHITL V. MynbTMBapKa NoYyHe npaLuoBaTmy
BUOPaAHOMY PEXMMI.

6 YuweHHs Ta gpornsan

E MpumiTtka

o [lepef YMLLEHHAM Bif'€eQHaNTe MybTUBAPKY Bif, €NeKTPOMepeXi.
o [leplu HiXK YNCTUTU MYSIBTUBAPKY, 3a4eKalnTe, NOKM BOHA JOCTaTHbO
OXOJOHe.

BHyTpIiLWHSA KpULLKa
» [lOTArHITb BHYTPILLHIO KPULLKY Ha30BHI, W0O 3HATW ii 3 BEPXHBOI
KPULWWKM ONS YALWeHHS (Man. 16).
* 3amMouiTb y rapsiuin Bodi Ta noMuinTe rybkoto.
e Bupanite yci 3anuwku NnpoayKTiB, AKi NPUAUMIAN 0O MYJIETUBAPKU.
*  BCTaHOBITb BHYTPILLHIO KPULLKY Ha3af Ha BEPXHIO KPULLKY.

Kpuiika napoBoro orsopy
e Lllo6 po3ibpaT BHYTPILLHIO KPULLKY, BUKOHaWTe NoAaHi BuLLe Aii.
e Bin'egHanTe KpPULLIKY MapoBOro OTBOPY Bif BHYTPILHBOI KPULLKM
(man. 17).
e [lomMunITE KPULLIKY MAapPOBOro OTBOPY BOAOO Mif KpaHoM (man. 18).
CnigkynTe, Wo6 He Byno 3anuLkiB ixi. Micns YMLLEHHS 3HOBY BCTAHOBITb
napoBy Kamepy y BHYTPILLHIO KpULLKY (Man. 19).

BHyTpilWHA YacTMHa

BHYTPILLIHA YaCcTUHa BEPXHBOT KPULLKM Ta OCHOBHOIO KOPMYCY:

¢ BuTpiTb BOSIOrot0 raHuipkoto.

e Bupanite yci 3anuLwku NpoayKTiB, AKi NPUAUMIAN 0O MYJIETUBAPKN.
HarpiBanbHWUM enemeHT:

¢ BuTpiTb BOSIOrot0 raHuipkoto.

e Bupanite 3anunLWKM Xi BOJIOrOO raH4ipKoto.

30BHiLLHA YaCcTUHa

MoBepXHSA BEPXHBOT KPULLKM Ta 30BHILLHA YacTMHAa OCHOBHOMO KOPMycCy:
e BUTPITb raHYipPKOI0, 3MOYEHOO Y BOLj 3 MUIOYUM 3acOb0M;
e BUTUPANTE NaHesb KepyBaHHS NNLLE M'SIKOIO | CyXOK raH4ipKoto;
e BUWAANITH YCi 3aNNLWKN NPOAYKTIB HABKOJIO NaHEeNi KepyBaHHS.

Akcecyapu

Jlonatka Ta BHYTPILUHA KacTpyns:
e 3aMouiTb y rapsiuint Bofi Ta moMuinTe ryokoto.

7 Ytnnizauia

Llen cmBon 03Havae, Lo Ler BUpi6 He nignsrae ytunisauii 3i
3BMYaiHUMK NobyToBuMHK Bigxodamu (2012/19/EU). E
LoTprMynTecsk Npasun po3gineHoro 36opy enekTpuyHnX Ta —
eIeKTPOHHUX NPUCTPOIB Y BaLiv KpaiHi. HanexHa ytunizauis

[ONOMOXe 3anobirTv HeraTMBHOMY BMIMBY Ha HABKOJIULLIHE CepeoByLLE Ta

3[40pOB'st Ntogen.

8 TlapaHTisa Ta 06cnyroByBaHHs

AKWwo Bam HeobxigHe 0b6cyroByBaHHS Y iHhopmMaLlist abo X BUHMKNA
npobnema, BiggiganTte Bebcant komnaHii Philips www.philips.com un
3BepHIiTbCs f0 LleHTpy 06cnyroByBaHHs KnieHTiB komnaHii Philips y cBoii
kpaiHi. Homep TenedoHy MOXHa 3HaNTK y rapaHTInHOMY TaloHi. SKLO
y BaLil KpaiHi Hemae LleHTpy 06cnyroByBaHHs KNIEHTIB, 3BEPHITbCS 0
micuesoro aunepa Philips.



9 TexHi4Hi XxapaKTepuUCTnKmn

3 Qutunun icindakilar (sak. 1)

Multibisiricinin asas hissasi Ol¢ma gabi

2-si 1-da diyu va sorba gasigi Elektrik kabeli

Buxar sabati Korisnicki priru¢nik

Homep mopgeni HD4713
HomiHanbHa BXigHa NOTYXHICTb 896-1067 Bt
HomiHasibHa EMHICTb 5n

EMHICTb ANsa pucy 1,8n

Resept kitabi Zamanat karti

10 YcyHeHHSs1 HecnpaBHOCTEN

AKLO NifL Yac BUKOPUCTaHHS i€l MybTUBapPKW BUHUKAOTb NeBHI Nnpobnemu,

nepLL HiX 3BePTaTUCS 4O LEHTPY 06CIYroByBaHHS, CKOpPUCTanTecs
HaBeLeHUMU HUXYe nopafamMu. SIKLLO He BOAETLCS BUPILLIMTI Npobnemy,

3BepHiTbCsA [0 LieHTpy obcnyrosyBaHHs knieHTiB Philips y cBoin kpaiHi.

4 Tasviri (sak. 2)

Yuxari gapaq Rozetka

Sokdils bilan daxili gapaq Qapadi agma diymasi

Daxili gazan Buxar ¢ixisl

MNpob6nema BupiweHHs

Su saviyyasi gostaricilari Buxar daliyinin gapagdi

Mpobnema 3 nigknoyeHHsM. MNepeBipTe, UM Kabenb
XWBMEHHSA Nif'€AHaHO A0 MybTUBAPKM HaNeXHUM

He 3acBiuyeTbea YMHOM, a LiTeKep HaLinHO 3athikcoBaHO B po3eTLy.

©OOEEE
@O

Nazarat paneli Buxar klapani

idarsetma diiymalarina imumi baxis (sak. 3)

MiAcBiTKa KHOMKM. MipcBiTka HecnpaBHa. BigHeciTb npucTpin go gunepa
Philips abo cepBicHOro LEeHTPY, yNOBHOBaXeHOro

Philips.

HepocTtaTHbO BoAW. HanunTe Boan BignoBigHoO Ao
LIKaNW BCepeaunHi BHYTPILWHbOI KacTpyi.

MNepen TUM K BMUKATW MyNbTUBaPKY, NepeBipTe, Yn
Ha HarpiBasnbHOMY €f1eMeHTi Ta 30BHILLHIN YaCTUHI

Puc He rotoBumi. BHYTPILUHbOI KacTPyJli HEMAaE 3aIMLLKIB iXi.

MoLKoOXeHO HarpiBanbHUA eneMeHT abo
nedopmyBanacs BHYTPILLHS KacTpyns. BioHeciTb
MynbTUBapKy A0 aunepa Philips abo cepsicHoro
LeHTpy, ynoBHoBaxeHoro Philips.

Puc HapTo cyxuinm Ta | HanuiTe go pucy Ginblle BoaM Ta roTyiTe Moro

HefoBapeHUN. TPOXu oBLUe.

MoxnnBo, KHoMKy 36epexeHHs Tenna byno
MynsTuBapka HaTUCHYTO A0 HaTUCHEHHSA KHOMKM 3anycky. ¥ Takomy
He nepexoanTb pa3i Nicnsa 3aBepLUeHHs NPUroTYBaHHA My/bTUBaPKa
Y PEXUM nepenae B peXnuM O4ikyBaHHS.
36epexeHHs Tenna | HecnpasHuil perynatop TemnepaTtypy. BigHeciTs
ABTOMATU4HO. npwvcTpint no annepa Philips abo cepsicHOro LeHTpY,

ynosHoBaxeHoro Philips.

B1 He npomMunn puc HanexHuUM YnHom. NMpomunte

Puc npuropis.
pwc, NOKW BoJa He CTaHe Mpo30poto.

Mig vac
NPUroTyBaHHA

i3 MynbTMBaPKK
BUJIMBAETLCA BOJA.

MoTpiObHO HaNWUTX BOAM OO PiBHS, BKa3aHOIro
Ha LKani BcepefnHi BHYTPILLHbOI KacTpyi, o
BIANOBIAAE KiTbKOCTI BUKOPUCTAHMX HaLLIOK PUCY.

MomunnTe BHYTPILLHIO KaCTPyJIo Y TEeNAiv BOAj 3
Micna MUIOYUM 3aCOB0M.

NpUroTyBaHHA puc
HENPMEMHO MaxHe.

Micns NpuUroTyBaHHa fobpe NOYUCTITh KPULLKY
NnapoBOro OTBOPY, BHYTPILLHIO KPULLIKY Ta BHYTPILLHIO
KacTpynto.

1 Vacib

Multibisiricidan istifadaya baslamazdan avval bu talimat kitabgasini diggatla
oxuyun va onu galacakda istifads etmak Ggln saxlayin.

Opasnost
o Cihaz su ils tamas etmamalidir.

Upozorenje

e 0-8yasaraligindaki usaglar bu cihazdan istifads etmamalidir.

» Bu cihaz yasi 8-dan ¢ox olan usaglar tarafindan o zaman istifada oluna
bilar ki, onlara cihazin tahlikasiz istifadasina dair talimat verilib va ya
tahlUkasiz istifadani tamin etmak U¢ln nazarat altinda olacaglar, yaxud
slagadar tahlikslar barads malumatlandiriliblar.

« Bu cihaz fiziki, hissiyyat va ya aqli gabiliyyatlari zaif olan va ya cihazin
istifadasi ila bagl tacriiba va biliyi olmayan insanlar tarafindan o zaman
istifada oluna bilar ki, onlara cihazin tahlikasiz istifadasina dair gostaris
verilib va ya tahllkasiz istifadani tamin etmak Gglin nazarat altinda
olacaglar, yaxud bas vera bilacak tahlukalari anlayirlar.

» Cihazi va onun kabelini 8 yasindan kicik usaglardan uzaq tutun.

o Tomizlik va istifadagi baximi 8 yasindan kicik va nazarat edilmayan usaglar
tarafindan hayata kegirilmamalidir.

« Usaglar cihazla oynamamalidir.

« Cihaz sabit vaziyyatda yerlasdirilmali, tutacaglari (sgar varsa) isa ela
yerlasdirilmalidir ki, isti mayelar axib téktdlmasin.

« Bu cihaz maisatda va asagdidakilar kimi oxsar yerlards istifads Ggln nazards
tutulub:

» madazalarda, ofislarda va digar is yerlarinda iscilar Gclin matbax
gusalarinds;

o tasarrifat evlsrinds;

« otellar, motellar va digar yasayis tipli yerlords mustarilar tgln;

e yataq va sahar yemayi ila tamin edan muassisalards.

o Elektrik kabeli zadalanibss, istehsalcinin tamin etdiyi kabel dasti ilo
dayisdirilmalidir.

« Cihaz basqa taymer va ya uzaqdan ayrica idaraetma sistemi vasitasila
isladilmak tGglin nazarda tutulmayib.

» Cihazi gosmazdan avval onun Gzarinda gdstarilan garginliyin yerli sabaka
garginliyina uygun olub-olmadigini yoxlayin.

o Elektrik kabelinin cihazin yerlasdirildiyi masanin kanarindan va ya matbax
dazgahindan asilmadigindan amin olun.

« Stepsel cangalini rozetkaya taxmazdan avval isitma elementinin va daxili
gazanin ¢ol tarafinin tamiz va quru oldugundan amin olun.

o Sulu allarla multibisiricini elektrik sabakasina gosmayin va ya idaraetma
panelindaki har hansi diymays basmayin.

¢ XOBIRDARLIQ: Mimkin tahltkadan yayinmag Ugtin glic konnektoruna
nasa tokulmadiyindan amin olun.

* XOBORDARLIQ: Potensial xasaratlardan uzag olmag tgln hamisa
gostarislara amal edin va cihazdan dlzgun istifads edin.

« Bu talimat kitabgasinda geyd edilmis gostarislara uygun olarag, gida ila
tamasda olan sathlari tamizlamak t¢lin yumsag nam parcadan istifads
edin va cihaza yapismis bltin gida galiglarini tamizladiyinizdan amin olun.

» Cihaz calisarkan elektrik kabeli cihazin altinda galmamalidir.

» Buxar sabatini yerlasdirarkan, diggat edin ki, daxili gazanin yan divarina
toxunmasin, aks halda ylksak temperatur sababindan deformasiyaya
ugraya bilar.

Oprez

« DIQQaT: istifadadan sonra isitma elementinin sathinda galiq istilik yaranir.

* Hecvaxt digar istehsalgilara aid va ya Philips-in xtsusila tovsiys etmadiyi
aksesuar, yaxud hissalardan istifads etmayin. Bu ciir aksesuarlardan va ya
hissalardan istifada etsaniz, zamanatiniz etibarsiz olacaqg.

o Cihazi yUksak temperaturlarin tasirina maruz qoymayin va ya onu islayan,
yaxud hala da isti olan soba, ya da bisiricinin Gzarinda yerlasdirmayin.

» Cihazi birbasa glin isiinin tasirina maruz qoymayin.

» Cihazi stabil, horizontal va diz sathds yerlasdirin.

« Stepsel cangalini rozetkaya taxmazdan va isa salmazdan avval hamisa
daxili gazani cihazin igarisina yerlasdirin.

« DUyUnU bisirmak Uctin daxili gazani heg vaxt birbasa agiq alovun tzarina
yerlasdirmayin.

« Deformasiyaya ugrayibsa, daxili gazandan istifada etmayin.

» Cihazislayan zaman algatan sathlar isina bilar. Cihaza toxunarkan
maksimal daracads diggatli olun.

* Yemak bisan zaman buxar daliyindan va ya qapagi acarkan multibisiricidan
¢ixan buxardan ehtiyatli olun. Buxardan yayinmaq dgtn allarinizi va
UzUnUzU cihazdan uzag tutun.

« Isladiyi zaman cihazi galdirib harskat etdirmayin.

» Potensial tahlika yarada bilacak maye dasmasinin garsisini almag tgiin
daxili gazanda gostarilan su hacminin maksimal haddini asmayin.

e DUyUnuU bisirarkan, isti saxlayarkan va ya yenidan isidarkan bisirma
lavazimatlarini gazanin icina goymayin.

« Yalniz tamin edilmis bisirma lavazimatlarindan istifada edin. iti
lavazimatlardan istifads etmakdan ¢akinin.

o Ciziglarin garsisini almag tgin xar¢angkimilar va molyusk kimi
ingrediyentlari olan yemaklari bisirmayiniz tovsiya edilmir. Bisirmazdan
avval sart gabiglari gixarin.

» Buxar ¢ixisina metal asyalar va ya yad cisimlar daxil etmayin.

* Qapagin Uzarina magnit cisim goymayin. Cihaz magnit cismin yaninda
olarkan istifada etmayin.

» Cihazi tamizlamazdan va ya yerini dayismazdan avval onun soyumasina
imkan verin.

« istifada etdikdan sonra har zaman cihazi tamizlayin. Cihazi gabyuyan
masinda yumayin.

e Uzun middat istifads edilmadikda cihazi har zaman carayandan ayirin.

« Cihazdan yanlis, yaxud pesakar va ya yarimpesakar magsadlarla istifada
edildikds, ya da istifadasi zamani bu talimat kitabcasindaki géstarislara
amal edilmadikds, verilan zamanat etibarsiz sayilir va Philips yaranan har
hansi zarara géra 6hdalik dagimir.

Elektromaqgnit sahalar (EMS)

Bu Philips cihazi elektromagnit sahalara tasir ils alagadar bitin muvafiq
standartlara va gaydalara uygundur.

2 Sizin Multibisiriciniz

Alis-verisiniz Ucln sizi tabrik edir va Philips-a xos galmisiniz deyirik!

Philips-in taklif etdiyi dastakdan tam sakilda yararlanmaq G¢lin mahsulunuzu
www.philips.com/welcome sshifasinda geydiyyatdan kegirin.

@1 | Bugda bisirma diymasi Vaxt indikatoru
Asagi daracada yavas A .
®@ bisirma diiymasi Menyu secimi diiymasi
isti saxlamag/Lagv etmak . . .
®) diymasi @) | Yenidan gizdirma diymasi
. . . Bisma vaxti/taxira salinan start/
Buxarda bisirma dtymasi @ temperatur se¢imi diymasi
Yiksak daracads yavas . . .
@5 bisirma diiymasi @) | Tesdiglama diymasi
Bisinti diymasi Qizartma diymasi
@7 | Taymer indikatoru @) | Menyu secimi diymasi
Novbsati bisirma indikatoru

Bisirma proqrami

Tanzimlana bilan
bisirma vaxti

Standart
bisirma vaxti

Bisirma Yari bisirma

funksiyasi

funksiyasi

Mal ati (=) 120 dagiga 20 daqgiga-4 saat
Qus ati (%}’f) 60 daqgiga 20 daqgiga-4 saat
Bugda _ Donuz ati (&) 120 daqiga 20 dagiga-4 saat
bisirmak & quzu ati (1) 120 dagige 20 dagiga-4 saat
Daniz mahsullar (=) 25 daqiga 20 dagiga-4 saat
Manual (Z=) 30 daqiga 20 daqgiga-4 saat
Mal sti (%) 60 dagiga 5-120 daqigs
Qus ati (v) 50 dagigs 5-120 daqgiga
suak Donuz sti (&) 30 dagiga 5-120 dagigs
bisirmak & Quzu ati (£7) 40 dagiga 5-120 daqiga
Daniz mahsullarn (=) 20 dagiga 5-120 dagiga
Manual (Z=) 25 dagige 5-120 daqigs
Mal ati (%) 12 saat 1-15 saat
Qus ati (ﬂ) 10 saat 1-15 saat
Yavas Donuz ati (&==) 10 saat 1-15 saat
irma zaif Quzu ati (7)) 10 saat 1-15 saat
Daniz mahsullar (=) 8 saat 1-15 saat
Manual (Z=) 2 saat 1-15 saat
Mal ati (%) 6 saat 1-15 saat
Qus ati (%7) 4 saat 1-15 saat
Yavag Donuz ati (&) 4 saat 1-15 saat
bisirma
Yiiksok % Quzu ati (7)) 4 saat 1-15 saat
Daniz mahsullar (=) 2 saat 1-15 saat
Manual (Z=) 2 saat 1-15 saat
Mal ati (%) 50 dagiga 10-120 dagiga
Qus ati (v) 30 dagigs 10-120 daqiga
_ Donuz ati (&) 25 daqgiga 10-120 dagiga
Bigintl Quzu ati () 50 dagiga 10-120 dagiga
Daniz mahsullar (=) 20 daqiga 10-120 dagiga
Manual (Z=) 20 dagigs 10-120 daqigs
Duya 45 daqigs dlcatan deyil
Sup% 90 daqiga 20 dagiga-4 saat
Siyiq g 25 dagiga 10 dagiga-2 saat
Paxlalllar@W 80 dagigs 1-2 saat
Kalam rulonlari ez 50 dagigs 20-59 dagiga
Yoqurttj 8 saat 6-12 saat
Sote ‘&~ 30 dagiga 10-59 dagiga
Yenidan isitma (%) 25 dagiga 5-59 dagiga
sti saxlama 24 saat Olcatan deyil

5 Multibisiricinin istifada qaydasi

ik istifadadan avval

1 Daxili gazanin igarisindaki butlin aksesuarlari gétirin. Daxili gazanin
gablasdirma materialini gixarin.

2 ilk dafs istifads etmazdan swval su gaynadin ve Multibisiricini tamizlayin.

3 ik dafs istifads etmazdan avval multibisiricinin bitin hissslsrini yaxgica
tamizlayin (“Tamizlanmasi va Baximi” bélmasina nazar salin).

E Napomena

» Multibisiricidan istifadaya baslamazdan avval bitin hissalarinin tam
qurudugundan amin olun.

« Daxili gazanin xarici tarafinin quru va tamiz oldugundan va cihazin daxili
sathinda kanar yemak galiginin olmadigindan amin olun.

Bisirmazdan avvalki hazirliq

“ Upozorenje

» Sokils bilan daxili gapagin dizgin qurasdirildigindan amin olun.

ENapomena

» Daxili gazani gida va maye ils doldurarkan minimum su saviyyasi
gostaricilarindan az, maksimum su saviyyasi gostaricilarindan ¢ox
doldurmadiginiza diggat edin.

» DUy bisirmak Gclin daxili gazanin i¢arisindaki su saviyyasi
gOstaricilarina amal edin. Su saviyyasini diylinin muxtslif névlsrina
va 06z istayiniza uygun tanzimlaya bilarsiniz. Daxili gazanin igarisinda
gostarilan maksimum migdari kegmayin.

* Bisirma prosesi basladigdan sonra cari isi dayandirmaq Ucun 1/
dliymasina basa bilarsiniz. Cihaz menyu secimi rejimina kecacak.

Multibisiricids yemak hazirlamazdan avval asagidaki harakatlari icra edin:

1 Multibisiricini agmagq tc¢lin gqapadi agma dlymasina basin (sak. 4).

2 Hamusi Birinda bisiricinin daxili gazanini ¢ixarin (sak. 5).

3 Owvalcadan yuyulmus arzaglari daxili gazanin i¢ina goyun, qurutmaq
Gcun daxili gazanin ¢olinu va altini yumsaq dasmalla silin, sonra isa onu
yenidan Hamisi Birinda bisiriciys yerlasdirin (sak. 6).

4 Qapagini baglayin.

5 Stepsel cangalini carayan yuvasina taxin (sak. 7).

ENapomena

» Daxili gazanin ¢olindn quru va tamiz oldugundan va isitma elementinin
Gzarinda kanar galigin olmadigindan amin olun.

» Daxili gazanin isitma elementi ila diizgtin alagalandirildiyindan amin
olun.

Bugda/Buxarda/Yavas bisirma/Bisinti

Multibisiricinin 5 bigirma funksiyasi vardir: Bugda &, Buxarda iz, Asagi
daracads yavas bisirma ig, Yiiksak daracada yavas bisirma {% vo Bisinti
. Bu funksiyalarin har birinds 6 alt menyu mévcuddur. Bisirma vaxtinin
intervalini miayyan etmak Ggln “Bisirma programi” bélmasina nazar salin.
1 "Bisirmazdan avvalki hazirliglar" bélmasindaki addimlara amal edin.
2 Bisirma menyularindan birini segmak tgtin bu dymalardan birini bir nega
dafa basin: S3/i&/ {g/TR/E (sok. 8).
L Secilmis bisirma funksiyasinin indikatorunun isigi yanir, standart
bisirma vaxti ekranda gorinur.
3 Tasdiglamak tglin v dliymasina basin. Multibisirici secilmis rejimda
islomaysa baslayacaqg.
4 Bisirma tamamlandigda 4 signal sasi esidacaksiniz va secilmis bisirma
funksiyasinin isigi sonacak.

5 Multibisirici avtomatik olaraq isti saxlama rejimina kecacak.
L [sti saxlama indikatorunun isigi yanr.

Napomena

 Bisirma prosesi basladigdan sonra cari isi dayandirmagq Ugtn 8/>
diymasina basa bilarsiniz. Cihaz menyu segimi rejimina kecacak.

Diiyu/Sorba/Siyiq/Lobya/Kslam dolmasi/Qatiq

1 "Bisirmazdan avvalki hazirliglar" bélmasindaki addimlara amal edin.

2 Siza lazim olan bisirma funksiyasini secmak Ggiin ® va ya () dilymasina
basin (sak. 9).
L Secilmis bisirma funksiyasinin indikatorunun isi§i yanir, standart

bisirma vaxti ekranda gorinur.

3 Tasdiglamak tglin v dliymasina basin. Multibisirici secilmis rejimda
islomaya baslayacaqg.

4 Bisirma tamamlandigda 4 signal sasi esidacaksiniz va secilmis bisirma
funksiyasinin isigi sonacak.

5 Multibisirici avtomatik olaraq isti saxlama rejimina kecacak.
L [sti saxlama indikatorunun isigi yanr.

E Napomena

» Daxili gazanda geyd edilmis saviyya sadacs olaraq gostaricidir. Muxtalif
danli bitkilara va 6z se¢iminiza uygun olaraq su saviyyasini har zaman
tanzimlaya bilarsiniz.

e Su hacminin gostaricilarina riayat etmakla yanasi, dliyu bisirmak tgin
siz 1:1-1: 3 nisbatinda dlyu va su da alava eda bilarsiniz.

» Qeyd olunan hacmi va yaxud maksimal su saviyyasini asmayin, ¢linki bu
mayenin cihazdan dasib tokilmasina sabab ola bilar.

* Qizartma's” funksiyasindan istifads edarkan gapadi agiq saxlayin.

1 "Bisirmazdan avvalki hazirliglar" bélmasindaki addimlara smal edin.

2 Qizartma funksiyasini segmak G¢ln ‘g~ diymasina basin (sak. 10).

3 Tasdiglamak tglin v dliymasina basin. Multibisirici secilmis rejimda
islomaya baslayacaqg.

4 Bisirma tamamlandigda 4 signal sasi esidacaksiniz va secilmis bisirma
funksiyasinin isigi sonacak.

5 Multibisirici avtomatik olaraq isti saxlama rejimina kegacak.
o isti saxlama indikatorunun isigi yanir.

Yenidan isitmak

1 Soyugq gidani garisdirin va daxili gazanda barabar sakilda yayin.

2 Qurumasinin garsisini almagq G¢tin gidanin Gzarina bir gadar su tokun.
Suyun migdari gidanin migdarindan asilidir.

3 Yenidan isitma funksiyasini secmak tclin (8) diymasina basin (sak. 11).

4 Tasdiglamak U¢lin v diymasini basin. Multibisirici segilmis rejimda
islamaya baslayacaq.

5 Bisirma tamamlandiqda 4 signal sasi esidacaksiniz va secilmis bisirma
funksiyasinin isigi sénacak.

6 Multibisirici avtomatik olaraq isti saxlama rejimina kecacak.
L isti saxlama indikatorunun isigi yanir.

Bisirma temperaturunu, bisirma vaxtini va taxira salinmis
starti tanzimlayin

E Napomena

« Siz temperaturu yalniz Bisinti 1 ve Qizartma '’ funksiyalari tigtin
tanzimlaya bilarsiniz.

» Dyt & funksiyasi Ggun bisirma vaxtini tanzimlays bilmayacaksiniz.

 BUtUn bisirma funksiyalari Gglin start vaxtini 1-24 saat taxira sala bilarsiniz.

 Taxira salinmig start vaxti bitanadak bisirma prosesi tamamlanacag.
dvvalcadan muayyan etdiyiniz vaxt bisirma vaxtindan az olarsa, cihaz

bisirma prosesina darhal baslayacag.

Menyu secimi zamani bisirma vaxtini, temperaturu va névbati bisirmani

tanzimlaya bilarsiniz.

1 Istadiyiniz funksiyani secdikdan sonra bisirms temperaturunu misyysn
etmak tciin @ dilymasine basin (sak. 12).
» Temperatur indikatoru § ekranda aks olunur.

2 Temperaturu tanzimlamak tictin (® va ya (&) dilymalarina basin (sak. 13).
Temperaturun 4 daracasi mévcuddur: 100°C, 120°C, 140°Cva 160°C.

3 Bisirma middatini miayysn etmak tciin @ dilymasina, tanzimlamak
Gciin isa ®) va ya () diiymasina basin (sak. 14).
s Vaxt indikatoru @ ekranda aks olunur.

4 Taxira salinmis start vaxtini miayyan etmak tictin @ diymasina (sak. 15),
tanzimlamak Gglin iss @) va ya (&) diymasina basin
L Novbati bisirma indikatoru €9 ekranda gorundr.

5 Tasdiglomak tglin v dliymasina basin. Hamisi Birinda bisirici segilmis
rejimda islomaya baslayacaqg.

6 Tomizlanmasi va qulluq

E Napomena

» Tomizlamaya baslamazdan avval multibisiricini carayandan ayirin.
» Tomizlamazdan avval multibisiricinin kifayat gadar soyumasini gozlayin.

Daxili qapaq
» Daxili gapagi tamizlamak Uc¢lin onu xarici gapagdan ¢akib ¢ixarin
(sak. 16).

* Qaynar suda stingar ils tamizlayin.

* Multibisiriciya yapismis buttin gida galiglarini tamizladiyinizdan amin
olun.

« Daxili gapadi yenidan xarici gapaga yerlasdirin.

Buxar daliyinin gapagi
» Daxili gapagi sékmak Ugln yuxaridaki addimlara smal edin.
« Buxar daliyinin gapagini daxili gapagdan gixarin (sak. 17).
» Buxar daliyinin gapagini axar suyun altinda tamizlayin (sak. 18). Yemak
galiglarindan tam tamizlandiyina amin olun. Tomizlama basa ¢atdiqdan
sonra buxar qutusunu yenidan daxili gapaga qurasdirin (sak. 19).

icori tarof

Yuxari gapadin icarisi va asas hissa:
* Nam dasmal ila silin.
« Multibisiriciya yapismis butin gida galiglarini tamizladiyinizdan amin
olun.
isitma elementi:
* Nam dasmal ila silin.
« Qida galiglarini nam dasmal ila tamizlayin.

col torof

Yuxari gqapagin sathi va asas hissanin ¢ol tarafi:
e Sabunlu suilaisladilmis parca ila silin.
* Nazarat panelini silmak tg¢tin yalniz yumsaq va quru parcadan istifads
edin.
» Nazarat panelinin atrafindaki bitin gida galiglarini tamizladiyinizdan
amin olun.

Aksesuarlar

Spatula va daxili gazan:
e Qaynar suda slingar ila tamizlayin.

7 Tokrar emal

Bu simvol bu mahsulun normal maisat tullantilari ils birlikds atilmamali
oldugunu bildirir (2012/19/Al).

Ayri-ayri elektrik va elektron mahsullarin toplanmasi ila bagli 6lkanizin  mm
gaydalarina amal edin. Dizgiin atilma atraf muhit va insan saglamligi

G¢ln manfi naticalarin garsisini almagda kémak edir.

8 Zomanoat va xidmat

Xidmat va ya malumata ehtiyaciniz varsa, ya da problemla Gzlagmisinizsa,
www.philips.com Ginvaninda Philips veb-saytina daxil olun, yaxud
olkanizdaki Philips MUstariya Qullug Markazi ila alaga saxlayin. Onun telefon
némrasini beynalxalq zemanst kitabcasinda tapa bilarsiniz. Olksnizda
Mustariya Qullug Markazi yoxdursa, yerli Philips dileriniza yaxinlagin.

9 Spesifikasiyalar

Model NOmrasi HD4713
Nominal giris glict 896-1067W
Nominal glic 5.0L

DUyU tutumu 1.8L

10 Nasazhiglarin aradan qgaldirilmasi

Multibisiricidon istifada edarkan problemlarls UGzlassaniz, texniki xidmat Ggln
muraciat etmazdan avval asadidaki magamlara nazar salin. Problemi hall eda
bilmasaniz, 6lkanizdaki Philips Mstariya Qullug Markazi ila slaga saxlayimn.

Problem Hall

Baglanti problemi var. Elektrik kabelinin
Multibisiriciya dlizgiin qosulub-gosulmadigini v
ya stepsel cangalinin rozetkaya yaxsica taxilib-

Daymanin isigi taxilmadigini yoxlayin.
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bobgmdannzn MMl gob3ogmmdsdo.

e 01 IMByMONEMOYS godmnygbgds smsbbmmas, 3Mmazgbombsmymn

oy bobgzmo 3hmazgbombamymn 30d60m o6 dm3bdomgdannl o3

bobgamddmzebgmman dm(3q3emn nbbhMydEngd0b oMm3g3n;,

8oMobhns gongdqds s Philips-0 of ngbgds 3sbybabdgqdgumn

30mqdm Bomomdy.

gmgghmmdsgbohyymo 39magdo (EMF)

Philips-0b gb dmBymodnmmMd 385ymBnengdL yzgems dmgdgo bhebosmnbs
s fganmoEnob, Mmdegdns gmadhmdsgbadym 30ag00sb 3mbhogdnhl
qbgde.

2 093960 3ymnbobomdn

Philips 3mggbomBgdom o gnenm3o3: dgbsdgbL!

Philips-0b dbofmoggmno bfayms bofMmggdmminbmgnb ;mgzgbn
3fmeydho essomganbhinmyom of: www.philips.com/welcome.

3 Mo oMmab ygodo (bob. 1)

Fphudp (wy [Yugyws st Lwiglip pphudl wjupw,

PRAUSU wnUBLE: | s oninp wwipau:

Ghdwu
anrauLj:;and Jwdnqytip, np onipu wqb[ngb\[L"ubnuh wdwuh
pwquwbth uwnphg Ynw tgqws uwunnuiyh swihny ogunwgnnéynn

onin b pwthynud: PNUdh swthwpwduh hwdwdwju:

Lbpuh wdwup |Jwgbip nput jywgnn dhgngny b
nwp opny:

Bihtinig htinn jwiy [wgtip gninpent Gijph
Yuwihwphgp, Utinuh uithwphsp U utipuh wdwup:

Fpudhg Juun hnun

£ quihu tithtinig
htunn:

Pwaqutithhy

HD4713

220-240V, 50-60 Hz

896-1067 W

Upunwinpnn: «TUM R.d», Snwuubunhtwtu 4 w, 9206U%Y, thwhwnb,
Lhnbirjwunutip

Lbpypnn Nnwwuwnwiuh b Uwpuwjhtu dhnejuit tnwinwisp: «bhihwu
wbhuuhyw wnwu hwdwp» UNE, Ntnwwuinwuh twaunue)niu, 123022, p.
Unuyyw, Utipgty Uwytuh th., n. 13, 5-pn hwpy, mwpwsép XVII, ubujwy
31, hbnwpunuwhwdwn +7 495 961-1111

Uwpp | nwuh

Ytugwnwjhu Ywphpubiph hwdwn

Muunpwunyws b puwunuwu-nid

MNuwhwwudwu, pwhwgnpsddwu Yuunuubip

2bpdwunhdwu’ 0 °C - 35 °C

Jwpwpbpwlwu unuwynipiniu’ 20 % - 75 %

Upun|npunwjhu gugnid' 85 - 109kPa

Jofoyyman

1 9608369mmm30600

ynMoomgdnm Bangnmbgo dmdbdsmgdamnb gb bobgmddmzsbganm
3ganhnbsbomdnl godmyqbg0sdwmy o dgnbabgo nb dmdszoandn
8o8myq6700bon3znb.

Logmomby

ofn 96 BmMomozbmm dmBymdnmmos Bysmdo.

8ox3Mmobomagds

dmBymdNmmMdNL gsdmygbgds viMmdomymns 0-0sb 8 Benwdwg sbsgnb

00333900bmznL.

58 Imbymdnanmodnl godmyqbgds sbedzgons ©9333700bm30L 8 Bemnsb

B99mom, 0 nbnbn 3yBn3zn dgmzsmynmMmamdnb §398 NdYmeRqdnsb 56

06LHMYJ 300 Fnnmgl BmBYmdONMMANL Yusgmmbm gsdmyqbydobmsb

0539380070001 s gbdnm, My LagMmmbggdn oMbydMAL.

58 Imbymdnanmdnb gsdmygbqds sbedzgons dgdmyonamn

330d039M0, LybLmMPN 86 F9bhomyMn dabodangdmMmMAmdNL dmby

96 godmEnmgdnbs s 3MbNL vM3gmby 3nfMgdnbmznb, oy nbnbn

dgm3smynmamdnb g3938 ndyma3qdnsb b nbbitmygEns dnnmgb

AmbBymdnmmdnbL Hbogmmbm godmygbgodsboasb s3e3dnfMmgdnm ©s

qL300, M bugMmbggdn sMbYOMAL.

dmbBymAINmMMOS s 3nbn 3sdgma dgnbobgo 8 BanoBog sbo3nLb

003383900b030b 301B63MB7n vgNMSL.

8063760nb s (hggbnznmn Ladydomgdn oM Yo dgobmymmb

003839039, MMImydn(3 3060313 8 Bannb of vMNob s

9gm3smynmamdnb g393 of ndyme390nsb.

003837030 oM Y6 NMFeIMb BmMBYmdONMMINO.

9L IMByMONEMOS P6s IMMo3LEYL Fysf sgnmby s babgmymagdn

(8000 0fMbgdMAONL dgdmb3zg303n) Y6 dagMmogb nby, MM Mo3nELb

d(30amadm ngbaLb 3bgmn bombggdnb womzme.

9L 3mMByMONEMOY gob3xm36nmNs bsbmnbmznb s Nbgm 3nfmdgddn

808mboyqbgdoms, MmgmMa(zos:

e 39MbmBoamnbm3znL gob3ym3zbnmn bsbswnmm bLogMzggdn
3omsdngddn, mBnbydLy s bedydom swgnmgddo;

*  ®9fMdghymn bobengddo;

e 3mngbhndab dngM LabHYIMMYOdn, ImHgmgddn s bbgs
boEgbmzmgdgma H3nb gsfgdmdn;

e Lomgobm LabhndMmmgdal goMmadman.

07 ©0760b 3odgmn edNBldYmMN, Nb Y6 BgnE3smmMb Jsdgmnm,

fmByann(3 bgmBnbobzomdns 3BsMBMydymMmsb.

AmBymdNmmMOS of oMb gomzemnbBnbydymo gofyg hondgmal oo

3om39 ©nbhobEnyma Bommn3zab bobhadnb bedysmgdnm Ladsmmozsc.

dg9Mmds8g 8999mB3gm, 3nqbodedqds oy sMs dMBYmMONMMOsdY

3000000907 dod30 9gnmmoMn3n gmadhmmdbgmal dodzsb.

67 ©39939000 6L J0OJMNL Fo3NEJOL Fognnb 86 LaddomMgymmb

Bg030Mnb 3ngdg, MM3gmby 3 aeb dmBymdnmmos.

©3fMb3Ybno, MM godscdmdgmn 9anqdgbhn o dnws J3s0nb gofmg

BoBnann byBms s 83Moany, bobed HbNL Bysmdn dgogmcmgdm

dhgdomb.

b3gMN bgmgdnom s Asfomo dmBymonmmds s of Essgnmmon

fmdgmndg mnamolb dofmmzab 3sbgmdy.

8013M0bngds: M35mMn 00936901 N30b, M3 ]bnb dg8ogMmngdgmdg

ofn mbgb LnMbNb omzMs, 3mMHbnYMn LogMmmbab cv3znwLL

dbognmydma.

8ox3Mobnengds: ymzgmm3znb dndygznm nbbhmydnob o gedmnygbgom

dmBymdnmmds LBMMs, Moms 003000b vnEgnmmae dgbodanm

Hfe39700.

dm3dbdsmgdamnb 83 bobgmaddm3zsbgyanmdn dm3gdnamn nbbhmyginnb

dnbgznm, bogdgmmaeb dgbgdnb dgmbg Bysednfmydal gsbebdgbrovco

fdnenn, obzgmydymn boggmn gedmnygbgom o mBymonmmdsl

ym3z9mon3nb dmsdmgor 3sbdyg dngfmyann bafmhgbgdn.

ofn MO ©HBNL Jodgmn ImBymdnenmonl J333, MmabyEs nYygbgdm

aob.

mMmogmab omomnb Bmmazbgdnb 898098, dmgMmnogo dns J3500b

839Mnms 3ggmbdy dgbgdsl, 306000086 8356 dgndmads godmnbznmb

©93mM3s(308 Fsmamnn (hgd3gmahnmnb godm.

Loggmobomyg

8og3Mobnengods: gedmygbgdnb dgdwag bobymgdgmn gangdgbdn bnmdmb
dgnbomAnbgol.

ofabmegLb ofn gedmaygbmon bbgs 3BsMBmMadmgdnl ogbgbysmgdn

o6 nbgmn BoBnaNgdN, MMBaMgdN3 of vfMNb 3MA3obns Philips-ab dngf
3mbaMghnamace Mg3madgbwgdgmn. sbgon ogdbybyemMmadalb 86 bobnmadnb
808myg6900Lob mg3960 gomsbins domasb JofmagssL.

ofn dmogznmon 3mBymdnemos dsmaenn (hgddgmahnmnb dg8mddgwgdnb
4399 o of Amomazbmm 8mBdydegg b F9f 303 (3bgm godgnMody b
Jnfnb B3s3nfMdy.

ofn dmagznmon dmBymdnenmos 3Bnb bbnggdnb dnfwsdnfn
9909m7g850090nb J393.

g hnbsbamdnb dmszofmn dmmmyn | Ladmdn 3nbzsbn

0fMnbzn o byxn 2, 1 3m3ddn qenggddfnmgsedgmn

000 dgbsbzs 24 boson 90p63magann

5 dymdnbobomdnb godmygbgds

30f39m godmynbgdodey

1 s9momgo yzgms sgjbgbysfn dns J3000wsb. dngbnms g3s0b
Imonango dqbogycn dobome.

2 3nf39moE 399mynbq008w©y, 93Mgo bysmn s gobdnbogm
Iy nbobsmdn.

3 3ymEsbdnm gobdnbrgm Bgmbnbsbomdnb bobnmagdn 3nfzgm
808myn69059c7 (nb. me30 806375600 o IM3zms-Fgbsbze”).

E d9600360

e Iganhnbobsmdnb gsdmygbgdedoy omBInbonm, Mmd yzgms bobamn
Lfeno ddMomne.

e 0fMBIYbnm, MmMA dno J3500b gofg baBnmn ddfMsenn o bygomos
o fmd dmBymonmmanb dngbno ysbm bofmAgbgdn of sfnb.

9m3do00 Logddmab IMIBOYds3Y

“ 3ogmmbomads

* 0fMBIYbNm MmMB IMbbLbgmMN dns Lobymogn Lomsbome sfab
©2ygbgdao.

58360836\)

5 3903bmo dns J3900 L3900 S bncbno Bymnb EMbAb
9nbndsmyf ohz9690mg0dg odms 86 Bymnb MBAL FncmNmydgdNL
90gbndyddg domano.

* 0fMNbxnb BMIBOJONLIZNL Andyg3nc Bymnb MBNL BncnNmyd7dL
dns g330nb dngbno. dggndmnsoc ssfmggymnfmo Bymab comby
Lb30ELLb3s bbb dMNBENLMZNL s MJ3360 dgbgnmgdnbsedgdm.
ofn gooogamdmm 8ns J3000b dngbnom dnmnmgdgen dsjbndsmyn
fomgbmonl 3oh356909mb.

* Logdmnb MIBoYdNL SMm3gLNL EsByYgdnb d38wga dggndmnsm
oognfmmor mnmsgb 181/-2 3ndenbofmy 338smonb sbLbMYMydM©
o IMBymdnmMOs gos3s 33609L dgMhgznb Mgg03dn.

g nbobsmdno bogdamnb dmBBegdsdwg gonsmgm dgdwagn ghedgdn:

1 ©ooBggnom mogbobymab gobbbnb mnmolLb dgmdpnbsbamdnly
8obobbbgymaw (by. 4).

2 53mnmyo 3ns J3900 8Mogzemenbd30fMn g3sonob (byM. 5).

3 Rogo Bnbsbbsm gofngsbnmn bogzqdn 3hmoydhgdn dnws J300dn,
806306 3ns J3000 goMgwsb s §399meob Mdnmn Jumznemno,
3990938 33eme3 Rooyqbgom ngn 8fMogsmanbgi3nym J3oddn (byf. 6).

4 obyfmgom mogbobymn.

5 dgogfongo dhglafn 33900L dhgRbaandn (by. 7).

EBQBOBgGo

* 0fMBIYbnm, MmMA dno J3000b gofg baBnmn ddfMsenn o bygomos
o M3 3ods0dmMogm gangdgbhdy y3bm BofmhAgbgdn sfn sfab.

Ofhodaob gogeono 9m8bBfgdumab babganddepgsbyam o oMBB7b©NoY, MM Bns J3900 bomsbom 3mbhegnhdns
M9393hodnb Bogbn LogafMabhnm dofmomm 800500MOgm 9engdbHcnvb.
4 90dmbom3gs (byh. 2) 3mon33s/mMmogdmo/6gmo 9mdBogds/(3bmds
BmdBsg00L 5 g6 Immyd3ze T, mMaganon i&, 6yamn dmdBsyd
@ | Bgs LabyMogn ® | 330900L MMdHn ©J 39 A i
93900 i, 690 3m3Bogds 3900 TR s 3bMOS . cnmmgyan Fomgsbl
@ 8mbobbbyan 8o @ | bLobyMazab sbob 0 MOS0 093L 6 939 83607. 3mMBBSgdNL MMAL N3BMBNL bbsbygsw, nbamgm
Lobyfogn 9Mm°3 ©Jme 0Ty 0330 ,dm3B500900b 3Mmamsds”.
® | Bows J3000 mfogannb gedBmzn 1 9n3y9300 bsdnEgdL 00380 ,B0bLBSMN Bma?)o@ggo". r
Byl emBab 2 mBrgb59MBY ©oogaMym gfa-gim moaegh T3/i%/ T/ TR/E
@ 0%@0 \)@mﬁ] o0 ® | morgannb gedBm3nb byon 3mdBog00L 3607L SLoMBg35 (byM. 8).
©0350mMY > 0bongos smAgymn dmdBoqdnb i3n6d3n0b Nbonlshmmn, 53Msbdy
® | Bommnz0b 396gmn mfogmab bofgzgmo 809mAbgds bognmnbbdgzn IMBdsdNL Mm.

3o 30L Lodyomgdgdnb 3ndmbonzs (bob. 3)

(@) 2::2?13:[) BY6Jgonb MmNL EL3mgn
® 2}%@2\?{?860@360 RIS 896070 39MAg30L momogn
MdNME dgbsbznl/
®) 30038950 om0 @) | 3gmdMdNL Mmoo
dm3dsgdnb mmnb/
m(ﬁ))mgq:nm 9mBBorgonb @ | oym36700b oByqdnb/
Q0E3 Ha939Mmadymnb ofmhgznb momsgn
By 8mBBods By
® | oagn OO @ | EssbHIMYdL momsn
3bmdnb mmoegn 39630L mamagn
@ | honBgmnb nbrngshmmMn @ | 896070 39MA730L mNaNa3N
oym3b507mn g3od3900b
doh396909mn
Logdmnb AM3BsExdNL 3MmgMmads
bogddmab 6ogymnbbdgzn | Myaymomydswn
9m3dagdnb Logdunab Brga%oggbnb 9m3dogdnb 9madogdnb
@690 d39316g309 ofm ofm
dfmbab bmfgo (7)) 120 Bgon 20 Byonn-4 boson

3 sognmgom Vv oboabhgmgdmasw, Ixmbnbobsmdn nBygol 3ndomdob
sfhgym Mgsnddn.

4 9mIBogonb sbMYmydNL dgdwag 03376 gongmbyom 4 bdm3sb
LNgbaMb s sMAgymn 316NN Nbnohmmn AsgMade.

5 3ympnbsbamdn s3hmBohnmo gews3s bnmdmL 85bsmhybgdnb
f9gnddon.
L 50b;gds MdNMSE d9bobznb nbrongohmmmn.

E d9609360

e Logdmnb dMIBoJdNL 3MM3gLNL ELBYgdnl d38wga dggndmnsm
vdgnmmon mnmsgb 18/ 3ndnbofmyg 833omdnb obobfmymadmaso
5 IMBymMdNMOY gos3s 33609L dgMhgznb Mgg0ddn.

0Mnbz0/Lyxn/Boxgs/mmdam/ 3M3dmbHML bzgymgdan/

omgyfdho

1 8n3y9300 b3d0zg0L 03330 ,B0boLESMN IMIBsEYdS".

2 vsgnmgo () o6 (® 3mdBogdnb 53nbgznnb sbomByze, MmBgmog
agnfgdso (byM. 9).
> 0bomgods sMhgymn dmddoqdnb B3ybg3nnb nbrnisdhmn, 53Msbdy

800mAbogds bognmnbbdgzn dmdBowadnb fmm.

3 sognmgom Vv oboabhgMmgdmasw, Igmbnbobsmdn nBygol 8ndomdob
ofmhgym Mggnddo.

4 9m3B1900b sbMYmydNL dgdwaa 13336 gongmbgom 4 bdm3zsb
LNEbOML s sMAgymn BYbIENNL Nbngohmmn AsgMmade.

5 3ympnbsbomdn s3hmBohnfo gews3s bnmdmbL dgbsfhybydnb
fnggnddo.

f0b; nb bmfsn
?v)%@ ¢ 60 Byon 20 Byonn-4 boson 5 5060700 MdnmsE Jg6sbzal nbngshmo.
N ammob bmfgo (&) 120 Byon 20 Byonn-4 boson E 39603360
dmdpdzo oF
GogMob befgo (£7) 120 Bgonn 20 Bgan-4 basown * 30gbnms J30080 8mb0dbymns My3mdbogdgmn emby. Byannb
Bmz0b 3MmoyIhadn mbnL dg(33ms Yym3gmmz0b dggndmnsm dhmymgnanab hndobs o
(=) 220 e A0 By BeuE boggosmn 3gdm36900b dnbgwznon.
o * Byl smbndbnemn mbnb s(330L goMos, 6MNbxL
83gobogafo (=) 30 8gon 20 Byono-4 boson BmbodBsYdMSE vbY3y Jgbodangdganns dMNbx0bs s Bymab
dfombob bmfgo (F) 60 Byon 5-120 Byon 808myqbgos 1:1-1:3 3Mm3mznnon.
. . o 3 goosgsMmdMm 3ncnmgdne dmymmodsb ob Bymnb dogdbndeenym
? “)33@“ mmEo 50 6300 5-120 Byon mMbaL, 3060086 856 dgadmads godmnBznmb dmBymMdNEMINL6
4 Bymnb godmbzme.
mfogmdy ommob bmfzo (&) 30 Byon 5-120 Byon
9mdBogds 'L:f}} 3b3Mnb bmfo (=) 40 Byon 5-120 Byon l)md)g
?gu)b 3Mmmegdhdo 20 6y 5120 6gom0 E 30603560
87g9b033Mn (=) 25 Bpon 5-120 6yon0 o 5 adbymmo mogbobymn 3aB30L B67ENNL T~ gedmygbgdnbsb.
dfmbab bmfgo (F) 12 bsoem L 15 besen 1 803y93001 6od0370L 019380 ,B065LBsMN BMIBsgdS".
gMnb3gmnb bmMzn 10 b330 115 basorn 2 vognfgo w5~ dg630L gnbgnab sbomAgzew (byM. 10).
() 3 sognmgom Vv oboabhgmgdmas, Igmbnbobsmdn nBygol 8ndomdob
Bgmon omfmab b3 () 10 boson 1-15 bsson oMy M)gnddo.
BmBBagds 4 9m3Bo90nb sbMYmgdNL dgdwaa 03376 gongmbyom 4 bdm3zsb
©odsmn g (303fM0b bmfgo (F) 10 bosono 1-15 boson LOgbsmL o sMAYYMN BY6J3NNL NbENsHMMN RogMgds.
539 Lobofmd dshpf LoodMbL Jg6oMAYBYBAL
E(’)gn)b 3Mmoydhgdn 8 bosonn 1-15 bosorn ﬁ%?r%%oo o0 93hMIdHYMO gooze bncomb 53ooMNYdbYon
5 50609dS N 39bsb3ab nb fno.
397sb0gnfn (Z=) 2 bovon 1-15 bovon 200900 2100aNE 67590305 ADR03OMMO
dfmbab bmfzn (%) 6 boson 1-15 bovon 6‘)Bb0@06‘)
@063 bmfign 1 3oogbzngMmgo go303709m0 bo33300 S MNVBIOMOE F3IsbEBNMYm
() 4 booon 1-15 boomn dnos J30030.
2 ©ssbbno bB3390L M Bysmn dnbo godMAMMANL Mo30ED
gacg’g N ool bmfgo (+2) 4bsson 1-15 boson 3baEnmMgdmL. Bymab Momgbmds @edm3nmadmns bygzad0L
MmeLeeyoo fromqbmodsdy.
domomn i 3b3Mnb bemfgo (F) 4 boson 1-15 bsson
- 3 osgnmgom () BabobBom gomdmdnb @ybgnab sbomRgzsw (byM. 11).
?,an)b 3PmEydHon 2 bsson 1-15 boson 4 ©osgnfmgom v sboEsLEBHYMYOMS, Fganhnbobomdn nBygdLb 3xdsmoslb
= ofmhgym fMggnddo.
8939603900 (=) 2 boson 1-15 boooo 5 8md3%owgdnb abmymadnb 398wgg MJ396 gongmbgom 4 bdm3s6
dfmbab b (F7) 50 G010 10-120 Bor0 LNEbOML s sMAgymn BYbIENNL NbngohmMn AsgMmade.
6 Iyanhnbobsmdn o3¢hMIsHMa© gowazs bonmdmL 3qbsmAnbydnl
xMnb3gmab bmMzn 50930
) 30 Byon 10-120 Byon 33 .
(5 > 5060700 MdNMSE 356sb3nb Nbrngohmmn.
. ommab bmfn (&) 25 Byon 10-120 Byon
(3bmds &) ©ooMygymnMmyo dm3Bagdab Hgd3gmodymo,
3b3M0b bmfgo (FF) 50 Byon 10-120 Bgon
dm3%500b eMm s Esbygdab oym3bgds
bagab Shmegddgce 20 600 10-120 Bgon
(=) 0 g E 39603360
80g°00gafn (=) 20 6gon0 10120 8o » J9gndmnso ssmggymnmmo (hgddgmahnms dbmmme (3bmdabs
dMnb30 45 Byon 8076300mIgmon o 89630L 139630997 F".
« * 09396 39M osMygRmMnMadm BmdBodnl MmL dMNBEnbm3nb &.
6360060 & 90 Byono 20 Byonn-4 bosoo « 3mM3BoYONL y3gmes 36g3nnbm3nb ggndmnem osygbma
« ©oym36900b obygonl cofm 1- 24 bosmodg.
898°Y 2580 106ge0-2 basono e 3m3Bo7dnb 3MmEaLN ELLMYMEYOS OYM3D650nL ebYqdNL PMmAb
@mdom 5 80 Byon 1-2 bosMN 20mbYM30LMSbB37. 017 BnBOLBSM sYxbgdYMN MM, MMBJMbLY(3
09390 0osyg6700 IMIBS70NL MMBY] Bagmgdns, ImBymdNmMMdS
Ommdo &3 50 Byon 20-59 Bgon ©o1YymM3690mng o0ByqdL BmdBoqdal 3MmzqLUL.
omgyfho D 8 booon 6-12 boson
by '~ 30 Byon 10-59 byon
390dmdd @ 25 Byon 5-59 Byon

97607L 3yb3hadnb sfhgznc dggndmnom asfggnmnmao bogdmnb

dmaBoadnb fm, Hhyd3gMmohgmo s oymzbgdnmn goedzgodes.

1 LobyMzgmo gx67EN0L sMAg30L 38w, sodnmyo @ 8mdBswgdnb
ha939Madhymnb sboygbgdmac (byf. 12).
L 66930L NbsHMMn § 3o8mAbgdY 93MabdyY.

2 osgdomgo () o6 ) (hd3gMmehymnb ebsmgggamnmadmaco (bym. 13).
bgendnbobgmdns 4 ombg: 100°C, 120°C, 140°C s 160°C.

3 osgnfgo @ dmddsegdnb Mmmab sbeygbgdmow, ssdnmym () ob
&) 9m3dsg00b EMMAL EsbsMmganmnmgdmosw (byf. 14).
B Mmmab 0bonzshmmo @ godmRAbogds §3Mebdy.

4 ©sogomyo @ aym3b50nb obygdnb commab obsygbgdmeaco
(byf. 15), @osgnmgm (@) 86 () sboMygymnMmydmsE
> 300939000 oym36900b nbonlshmMn &) gedmAbogds 53Mabdy.

5 oogdnfmgo v ©sbssbhyMydmaE. 3Mozsmanbgi3nnMn J3sdn nbygol
33omdob ofmhAgym Mgsnddn.

6 3oLyx;mV3900 O IM3mL-39bobzs

E Jd9603d360

* 3060906000b obygosdwg Fgmipnbsbsmdn gedmmmgom
9@gdOMmIbymowed.

* 3068906000b by egmmEym dgmbnbobomdnb bszdemnbo
8ogMnmyodol.

dogeo bobyMmogn
e 8obob3gbosw godmdohgom dns bbyMazn gofmagm gsofg bobyMseznwsb
AmbobLbgms (byM. 16).
e 30b39mMYo 3bga Bysmdn s geb3nbogo mMydmNo.
e OPE0MYdMSE BmadmMmgm danhnbobomddy 3nzMyamo begdmaly
y39ms bsmhgbn.
e bymasbms Rsbznm dnws bobyMozn Byos bvbymeszdn.

mmorgmab godbmznb bygn

e Jgobfyengo H39mon Imyzebnenn badnggdn dns bobyMogab
©obOINYMSC.

e dmbbybno mfogdennb gedBmzgnb byxn dnws Lobymseznwsb (byM. 17).

e 3063nbrgom mmorgdmab god6m3nb byyn mB3ebnb Byamaom (by. 18).
©5MB3Ybno, MM Logdmal BofMAgbgdN 31 oMAY. ELLYBMS3300L

©sbMYMYdNL 39898 33eMe3 sdvgMaom mMmogmnb yyon dnws
LobyMogdy (Lyf. 19).

dnco dbofig
033b0byMNLY s dnfnmsn 3MM3yLbnb dngbnoms dgsdnma:
e 8063nbgom b3gamn Jumznmnon.
e 03ENMYdMSE BmadmMmgm dyanhnbobomddy dnzMyamn begdmalb
y39ms bafhgbn.
bobyMgdgmn gamadgbao:
e 8063nbgom bzgamn Jumznmnon.
e dmodmgo bogddmnb bomAgbgdn b3gann gbmznmao.

gofng dbofy
®33b0bMNLY s dnfnmsn 3MM3YLbb goMmgmes dgsdnma:
e 80630bgom La3bnsb Bysandn gogmgbomnann Jbmznanno.
*  80dmnygbgor dbmmmeo MdNmN s 3dMamn Jumznma dsmmn3znb
30b69mnb gobobagbwaco.
e 3oMm30b 3069mb dmadmgo bogddmnb yzgms bomAgbo.

04LgbysMmgdn
B0hsd0 o Bnges J3u00:
e 30b39mMYo 3bgen Bysmdn s gebdnbogo mfydmno.

7  8o©v33d93900

9L bnddmenm 60dbogL, MmA Im3gdyann 3Mmeyghnb ghomndsiEns
ofn 9bs Bmbgb Azgymgdmng boymasbmamgdm bomhgbgdmsb

gfnosw (2012/19/EU).

©30(393000 033960 J39400b B3bgd0, MMBgdnE JEgdHYwo ©s

9eggHimbymn 3Mmeyghgonb gobiominzgdnm dgaMmm3zgoslb gbgds.
BomAgB700L LEMMN YHNMNBOENS bgmb PBymMOL gofMadmbe s ssBnobalb

$968Mmgmmdnbmznb Jofmymenon d5w93900b 00300086 8(30eNYOSL.
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8 gofMobhno o AmAbobyMgds

0y 8mabsbyMgonb ob NbgymMMIs3nnb Bnmgds 3gnfgdsm ob 3Mmmdwmgds
8993m, nbnangon Philips-nb 350bsnhn: www.philips.com b oy3033nfMnm
Philips-ob 8mdbdsfmgdgmoms dbsmsggmnb (396¢ML cg39bL §39ysbedon.
dnbo BHgmaxmbab BmdgMn dggndmnom nbamma begmosdmmabm
bogsfmabhnm dfmIymsdn. my dmadbdsfgdgmmes dbsogdgmnb (39b¢Mn
07396L g39ysb5dn sfss bgmdnbobzomdn, dndofmmgo Philips-ab
20080enMoMng bogagm oggbhb.

9 doboboomgdmgdn

dmegmnb bmdgfn HD4713
dmbdomgodsmn bmdnboenyfn bnBdmozmy | 896-1067W
B6m3nbamyfn (Hg39wMdS 50L
dMNbgnL Im3ymMMdS 18L

10 boMm39d900b sdmxgzbzmo

0y 3genBhnbsbamdnlb godmyqbadnbeb befMzgdgdl Bosbywno,
dm3dbsbymgdnb dmmbm3zbodoy J3gdmo Bm3g3amn 3ybghgdn
dg00mbBago. o 39 gosgmnom 3Mmdmadob, wey3o38nfono Philips-ab
dmadbBsmgdgamms dbomodgmnb 396hHML 033760 J3gysbsdn.

Kbiprbizya

1 MaaHunyy

MynbTnBapKaHbl KOSLOHIOHIO YeNH KONJOHYYHYHYH HyCKaMachlH KyHT
KOIOM OKYM YbIrbIHbI3 XaHa KenevekTe KOAOHYY YHYH CakTan KOHy3.

KopkyHyuy

LLlamaHapl cyyra canboo Kepek.

KeHyn 6ypyHys

Byn wanmaHabl 0 >kalwTaH 8 xaluka YennHkm bangap kongoHboLwykepek.

ATanraH wanmaHgpl 8 xaluTaH ynyy 6bangap arepfe anapra y3ryaTykcys

K@3eMesee XXypry3yyn kaHa aHbl KOONcy3 TYPAS KONAOoHYY OotoHYa

KepceTMenep MeHeH aTtaraH OyloMayH KOPKYHYYTYY XakTapblH

TYLLYPreHAeH KUINWH raHa KonaoHO anbiwart.

Jrep Kooncy3 nanganaHyy 6ooHYa Hyckamanap MeHeH TaaHbILLbIn

e Ke3emen anfbiHaa 6onyn, WwWarMaHablH KOPKYHyYTapbl Tyypanyy

kabapnaHraH 6osco, Oyn WanMaHabl PU3MKanNbIK XakTaH, Ce3yy XeHaemy

e aKblN-3CU YeKTereH agaMaap xe Taxpblnbackis agamaap KoagoHo

anar.

LLlarmaHabl XXaHa aHblH LUHYPYH 8 Xallka Yblra 3nek 6angap xetnen

TypraH xxepge cakTaHpi3.

YoH apamMaapablH Ke3eMeny XoK yuypaa 8 xalluTaH Xoropky 6anmap

TapabblHaH Ta3asnoo xaHa KONAOHYY ULWITepU XYpry3ynoewnT.

Banpap warMaH MeHeH oMHObOLLY Kepek.

Byn wanmaHaaH biCbiK CylOKTYKTapAbIH Terynbeecy yuyH kapMarbiutapabl

(arep Bap 6onco) TypykTyy abanga xaralwTbipyy Kepek.

Byn wanmaH yn TMpUYnanrmHae xaHa OLLOHAO0W 3/1e TOMOHKY yvypiapaa

KoNgoHynart:

o [lykenpgeppery XXymyLuyynapAbiH allkaHanapblHAA, KeHcenepae xaHa
BallKa >kymyLyynap 4empecyHae;

e Yapba ynnepyHae;

* MenmaHkaHanapga, MoTengepae xaHa ballka Typak xan
4yemnpecyHaery kapaapnap TapabbliHaH;

e "Scanyy" KaHa 3pTeH MeHeHKW TaMaKTaHyy 4enpecyHae.

Jrepae aneKkTp WHYpPYyHYH TonToMy By3ynraH 6051co, aHbl eHAYPYYYY

TapabblHaH CyHyLUTaNraH LWHYp TONTOMY MEHeH afiMaLUThIpyy Kepek.

LLlamaH ThILLKbI TaMep Xe ©3YH4Ye anblcTaH balukapyy nynsTy MeHeH

MiITeere apHanraH amec.

LLlanmaHgp! TyTaluTblpyyaaH MypyH, andarbl KEpCeTYAreH YbiHanyy

KEPTUANKTYY 3NeKTP YblHaNyycyHa Tyypa KenepuH TekLepUHm3.

DNeKTpP WHYPYH LWarMaH KOKJraH CTOMro Xe CTONAYH YeTUHE Uaunn

KOMOOHY3.

DNeKTp TOryHa TyTalTbIPyyAaH MypPYH XbUIbITYy4y S1eMEHTTUH XaHa NukK

Ka3aHAbIH CbIPTbl Ta3a XaHa Kyprak 3KeHWH TeKLLEPUHM3.

HbimMayy KON MeHeH MynbT1BapKaHbl TyTalTbipOaHbI3 e Halukapyy

naHenvHaern 6up garbl 6ackbluThl HacnaHbI3.

SCKEPTYY: noTeHumangyy KOpKyHy4Ty 601Typ6H00 YUyH 31eKkTp

TYTALUTbIPrbIYbIHA CYYHYH TOryayLLYyHe xon 6epbenus.

SCKEPTYY: MyMKYH 6ONroH xapakaTTapApbl anboo y4yH ap farbiM

KepceTMenepay atkapblHbI3 XaHa WarMaHabl Tyypa KONAOHYHY3.

Byn kongoHMOo[0 XasblnraH kepceTMenepre binanblk, OynraHran

Xepnepam Tasanoo yyyH XyMLaK HbIMAYY YYNyPeKTy KONOOHYHY3 XaHa

LarMaHra xabbIWwbin KaaraH 6apablk TaMak-all KanablKTapblH abin

CanblHbI3.

KonpoHyn xaTkaHAa 31eKkTp LWHYPYH LWalMaHAblH acTbiHa KOMOOHY3.

Byynoouy cebeTTi KotON XaTkaHAa, N4KM Ka3aHabIH YeTTepUHe TUnbeHus,

60n60co, an xoropky TemnepaTtypafaH ynam by3synyn kanayyra anbin

KeNNLLM MYMKYH.

AbainnaHpbi3

ABarnaHbl3: XblIbITYy4y 21EMEHTTUH 6eTW KONAOHYAraHAaH KUANH
KanraH Xblyynaykka gyywap 6onor.

Dy kayaH baluka eHaypyyYynepmyH xe Philips komnaHusackl ataibiH
cyHywiTabaraH akceccyapnapgbl e 6enykrepay KongoHO60Hy3. Srepae
13 MblHAAN aKceccyapnapbl ke TETUKTEPAW KONLOHCOHY3, aHAa CU3AMH
KenUAANIMHM3 Xapakcbi3 60yn scenTenmHer.

LLlanmaHgbl XXKOropKy TemnepaTypara XakblHAaTnaHbl3, OLLOHAOW 31e
MLUTEN XaTKaH e bICbIN TypraH MeLTWH Xe MNTaHbIH YCTYHO KOMOOHY3.
LLamaHap! KyH Hypy Ty3 TUIATEH Xepre KOMOOoHRy3.

LLlarnmanabl TYPYKTYY, rOPM30HTaNAYY XaHa Terms xepre KooHys3.
Avakenam 31eKkTp Po3eTKacbiHa TYTaLUTbIPbIM, aHbl KYUIy3yYAOH MYPYH, ap
JanbIM MYKW Ka3aHAbl WanMaHra cabiHpi3.

Kypyy BbILWbIpyy Y4YH MUKW Ka3aHAbl Ty3 OTKO KOMOOHY3.

WNykn naniike 0oo ketkeH 601co aHbl KONJOHOOHY3.

LLlarnmaH nwTen xaTtkaH ybakTa KapMaw TypraH epep biCbin KeTULLIN
MYMKYH. LLlarMaHabl KapMOoOJo eTe 3TUAT 6OYHY3.

TamMaKTbl ObIWbIPYY yHypyHAa Oyy TELIMTMHEH YblkKaH OyyaaH XaHa
KankarblH a4kaHblHbI3Aarbl MynbTMBapKaLaH YblKKaH biCbik OyyaaH cak
60onyHy3. byy Tninrnsbee yuyH KonyHy3ay xaHa 6eTMHM3OM WanmaHhaH
alblC KapMaHbI3.

LLlarnmaH niwTen xatkaHaa aHbl KeTepOeHy3 XaHa XblnabpOaHbl3.
Terynyn KeTneL yUYyH, 4K Ka3aH[a KepCeTyreH CyyHYH Makcumanayy
LEHr3MHEH awbipbaHbi3. ANl YOH KOPKYHYYKa anbin KeANLLIN MyMKYH.
TaMak >kacoofo, KYpy4Ty Xbllyy KAPMOOAO Xe bIChbITYyAa Ka3aHObIH UYnHe
Oallka namwT KONOOoHy3.

BepunreH ObilWbIPYY MANLITEPUH raHa KoNAoHYHy3. Kypy npubopnopay
KONAOHYyaaH anbiC 60yHY3.

LLlamaHapbIH YMHe Chi3blKTapablH Naraa 60ayycyHyH angbiH anyy

YUYH pak cbiMangyynap aHa MOMOCKa ChIsiKTYY a3blKTapabl ObiLLbIpyy
CyHyLwITanbanT. bbIWbIPYyHYH anablHAa KaTyy KabbiKTapAbl anbin cabiHbI3.
MeTanngaH xacanraH Hepcenepau xe 6eTeH 3aTTapAbl Oyy TYTYryHe
canbaHbl3.

Kankakka MarHuUTT1K 3aTTbl KOMOOHY3. LlanmaHabl MarHUTTUK 3aTTbiH
aHbIHAA KONOOHOOHY3.

3Mmdmydo 3°036y390)° « LllaimaHabl Ta3a10040H Xe XblablpyyaaH MypyH aHbl AaibiMa
393800l 3Mmdmgdss. d508mbago, bbmMms MY30aTbiHbI3.
ofnb o ofs 3ggMmongdymn Jugmab Jodgmn e KONOoHrOHOOH KNMWH WanMaHabl JanbiMa Ta3anaHbis. Lanmarnasl naniw
Iy hnbobsmady s Bysms oMb oy oMy XKyYyryy MallinHaaa xyybaHbis.

@g@o&ob 0 o Asbdyann hggafn dHaxnLyman. o Jrepae WwanmaHabl Ken yb6akbiTka YenmH KoNgoHG0COHY3, aHbl 3N1eKTp

2530‘3\:@(“ e 0bngohmMo gogdommaga 8x8smdb. TOTYHaH aXbIPaTbIHbI3.

900 BeBymdmmds 3nndsbgon Philips-ob * Jrep My/ibTUBapKa Tyypa 3Mec, MpodeccroHanabik e >apbiM
308Yn39mmsb o6 Philips-nb 8ngf sghmmadgdnm npodeccroHanabik MakcaTTapaa KongoHysnca xe 6y Hyckamanapaars!
byM30LEIBHMA0. VHCTPYKLMSITa binanblk KOMAOHYN6aca, aHaa Kenunauk apakcoi3
15235010 Bustnn off oAndsmdase. Busenn 6onyn acenTesMHeT xaHa Philips KOMNaHWSACH KENTUPUTEH 3blsH Y4YH
@iﬁo@gm Bg)ag:)mo dsib%o @(283050@.’0%5?@05 XKOOMKePUMUINKTeH Ball TapTar.
80b300. dnekTpomarHuTTMK Tanaanap (AMT)

Iy hnbobsmdnl Aofmmzedwy eMmbInbonm, 5 " .
yn Philips LWaimaHbl 5neKTpoMarHUTTUK Tanaa 6oloHYa KydyHaery
0fnbs0 ofso fmd bobyMaogm 9ngdbHBY ws 8gbnme Jzooal CTaHAAPTTapAblH aHa SpexenepanH 6aapbiHa xoon Geper.
dmbomdymn. 8oM9 Bga3nMdY Logdmnb boMAgbgdN sMve.
8080m0MdgmMn ggdgbhn edNLbldymNs, b
dno J3000 Eg@mmdnmadymns. 3genhnbsbsmdn 2 CusauH MynbTUBapKaHbI3
dnnhobgo Philips-ab go8yn3gmmaeb o6 Philips-nb LLlaimaHabl caTbin anbllblHbI3 MeHeH KyTTykTanbbi3! Philips'ke kow kennHums!
dngf s3hmMndgOym byM3nbE3gbHMAn. Philips cyHyLiTaraH KongooHy Tonyk naaanaHyy y4yH eHyMyHy3oy
www.philips.com/welcome 6apakyacbiHaH KaTTOOAOH 6TKOPYHY3.
gggfson??@\?g%i? MnbsL ondathgo dghn Bysmn o giMmm
oo © bobgMmdmnnzoc bomdgo.
dmbafdyamo. 3 Kytyna amHe 6ap (cyp. 1)
©36Yy500b mnms3dy wodgMadwyg dgndangods »
©osdoigo Md0amsw Fgbabzob MESD. 58 MynbTVBapKaHbIH Hernsru énory Onyeeuy Yeinuex
Byanhnbobofdn 8980;b393580 Banhnbobofmdn anmenbal Mg0830 Kypyd >XaHa wopno 24e 1 Kalbirbl DNEKTP WHYpPY
03(MBs(hyMo o | 3OS Logdmnb IMIBoYONL LML Byy cebetn KonmoHyy4yHyH Hyckamacsl
8o00nb bnmdmb RIS PeuenT knTebu Kenunguk 6apakyachbl
3960MmAybgdab 1H9939Mmohymnb 3mbhmmann gedofmmymo of
f1gg03380. 3985mob. ImBymonmmds dnnchobgo Philips-ab
E‘”%ﬂ“f%?mﬁ;‘g 96 Philips-0b 809 s3hmM0BYO e 4 Kbickaya cypeTttenyuwy (cyp. 2)
03053900 MA0.
3oMgo s gognfgsbozm dMnbxn. dMnbgn @ | Yeryuy Kankak © |Poserka
>M06:50 800630. 39693690, 9658 Bysmn gedgznMzemy oM (@ | AnbiHyyuy 14KM Kankak (@ | KankakTbl 60LLI0TYy 6acKblubl
3obogos. ® | Nukm ngnw Byy TyTyrY
9m3Boqdnb Mmb | oMBINbNm, MMA Bysmn oM sgoMdqdL Bngbnms CyyHYH AeHM3INHUH
g Hnbobomdnseb | g390nb bsmedy dncnmgdnm mMblL s ® KepceTKyuYTepy © | Byy ubirapyyuy kanak
Byomn omggoo. 9990008700 dMNbEL FmMEYEMOLL. (® | Kezemen naHenn Byy knanaHbl
dngbnoms g3900 gob3nbogom bsfgsbo
Bm3Bs YO bodgoamgdnme s NN Byanon. Balukapyy 31eMeHTTEPUHUH KbiCKaya cypeTTesyLy
dMNbb (39000 bgbo Logdmnb IM3BS]ONL 3g3ga gYmEsbdnom (cyp. 3)
ogab. 8o63nbgom mmogmnb gedmbodzgdn byxn, 6 5 =
80360010 015360670 0 J3500. (@) ﬂ,bu\vn,uan bILIBIPYY 6aCcKbIYbl YBaKbIT KOPCOTKYUY
®@ gl;achS:walpyy TomerKy MeHto TaHAoO BacKblubl
Kblnyy kapmoo/>Kokko -
® 4birapyy 6acKbib @) | Kanpa bicbiTyy 6ackblubl
Bbllwbipyy ybakTbIChl/Keunrun
Byyra Gbiwbipyy 6acKblYbl @ | bawToo/TemMnepaTypa TaHA0O
6acKblybl
@ éiij:::"b'pyy AKoropky @ | blpacToo Backblybl
KakTtan Obiwbipyy 6ackblybl Matira 6biLbIpyy 6ackbiybl
@ | Tanmep kepceTkydy @) | MeHio TaHA00 GacKbiybl
Keynrun 6awToo
KepcoeTKy4y

BbiWbIpyy NporpaMmmachi

Kowymua Demenku
GbILWbIpYYy

y6aKTbIChI

BbiwbIpyy
cbyHKUMsINapbl

ObILWbIPYY
dyHKUUsNapbl

JKeHre canbiHyy4y

ObILWbIPYY
y6aKTbIChI

Y stu (%) 120 myHeT 20 myHeT-4 caaT
Took 3Tn (v) 60 MyHeT 20 MmyHeT-4 caat
Youko 3mn (=) 120 myHeT 20 MyHeT-4 caat
AbiMaoo T Kon atn (%) 120 MyHeT 20 myHeT-4 caat
ﬂi‘m asbikTapel 25 myHeT 20 myHeT-4 caaT
(&)
Hyckamanap (%==) 30 MyHeT 20 MmyHeT-4 caat
Yot (%) 60 MyHeT 5-120 myHeT
Took 3Tn (v) 50 myHeT 5-120 myHeT
Byyra GhILbDYY Youyko 3 (=) 30 MyHeT 5-120 myHeT
1:%},9 Koi atn (%) 40 myHeT 5-120 myHeT
ﬂ'f;,MB asbikTaps! 20 myHeT 5-120 myHeT
(=)
Hyckamanap (Z=) 25 MyHeT 5-120 myHeT
Yinatn (%) 12 caat 1-15 caat
Took 3Tn (g) 10 caaT 1-15 caat
Youko 3mn (=) 10 caar 1-15 caar
éﬂheib%blpyy Kom atn (%) 10 caat 1-15 caar
f‘g? asbikTapel 8 caat 1-15 caar
Hyckamanap (Z==) 2 caat 1-15 caat
Yot () 6 caart 1-15 caar
Took 31 (7)) 4 caat 1-15 caat
Youko 3 (&) 4 caar 1-15 caar
XKai 6biWwblpyy
Xoropy Tg Kov atn (=F) 4 caart 1-15 caaT
E‘g';s asbikTapel 2 caat 1-15 caar
Hyckamanap (%) 2 caaT 1-15 caar
Yinatv (&) 50 MyHeT 10-120 myHeT
Took 3Tn (v) 30 MyHeT 10-120 myHeT
Kaxran Youko an (=) 25 MyHeT 10-120 myHeT
BLILbIPYY [ Konstn (7) 50 MyHeT 10-120 myHeT
ﬂi‘m asbikTapel 20 MyHeT 10-120 myHeT
(&)
Hyckamanap (Z=) 20 myHeT 10-120 myHeT
Kypyu 45 myHeT KonpoHyn6ant
LLlopno % 90 myHeT 20 MyHeT-4 caat
Botko {“@ 25 MyHeT 10 MyHeT-2 caat
Byypuak @'5 80 MyHeT 1-2 caar
fonybubl &2 50 myHeT 20-59 myHeT
MorypTU 8 caar 6-12 caar
Cote '~ 30 MyHeT 10-59 myHeT
>KbIJ'IbITyy® 25 MyHeT 5-59 myHeT
KbinyynykTy caktoo 24 caat KonpoHynbant

5 MynbTuBapkaHbl KONAOHYY

BupuHYM KONAOHYyAaH MypPYH

1 Wuykn kasaHgaH 6apablk akceccyapnapabl anblHpi3. MYkn kasaHabiH

TaHrakToo4y MatepmnanibliH anbln casblHbl3.

2 KonpoHyygaH MypyH, CyyHY KamHaTbin, MynsTvBapKaHbl TadanaHbi3.

3 BUpUMHYK 0Ny KONLOHYYAAH MypPYH MyNbTYBApKaHbIH

H6enykTepyH

XakLWblnan Ta3anaHbi3 (“Tazanoo xaHa Tennes” 6enyMyH KapaHbl3).

E dcKkepTyy

. Myﬂle/IBapKaHbI KogoHyn 6aLLITOO,EI,OH MYPYH, aHblH 6ap,£|,b||<

66J'IYKT9p\{ TONYry MeHeH Kyprak SKeHVH TeKLePpnHU3.

e VIuku Ka3aHAbIH CbIPTbl Ta3a >aHa Kyprak sKeHWH XaHa LWwanmMaHabiH

MYMHAE 34 KaHOawn KanablKTbiH SKOKTYTYH TeKLUePpUHM3.

BbilWbIpyyra YeMMHKN faspabik

l] KeHyn 6ypyHys

. AJ'IbIHyyHy NYKW KarnkKakK Tyypa OPHOTYNraHblH TEKLLEPUNHN3.

E JcKepTyy

TaMakK XaHa CYIOKTYK MeHeH TOﬂTyp6aHbl3.

awbipbaHbI3.

o VUKN NOULITY CYYHYH OEHMNUHWUH KOPCOTKYYTOPYHYH MUHUMYMYHaH
alnaraH xe cyy AEHMINHUH KOPCOTKYYTOPYHYH MaKCUMYMYHaH aLlblK

o Kypyy BbllWbIpyy YUYH, MUKW Ka3aHIbIH UKW XarbiHAArbl Cyy AeHr33IMHUH
KOPCOTKYUYH KapaHbl3. Ap AaibiM KYPYUTYH ap KaHaan TyprepyHe
aHa ©3YHy34yH KaanooHy3ra xapalla CyyHyH AeHM3/MH Tyypanai
anachbi3. M4kum KasaHOblH NYMHLOE KOPCOTYAreH MakcuManayy KeneMaeH

o BbilbIpyy BaluTanraHaaH KWWK, ydypaarb! XyMyLITY TOKTOTYY YUYH, 11/
D BacKkblYbiH BaccaHbl3, WaMaH MeHo TaHA00 PeXUMUHe 8TeT.

MynbTnBapKkaza OblLbIPYy YHYH TOMEHKY faspablKTapabl aTKapbiHbI3:

1 MynbTrBapKaHbl adyy y4yH KankakTbl 60LLoTyy BackblubiH 6acbiHbI3 (cyp. 4).

2 YHuBepcangyy ObILbIprbluTaH NUKK Ka3aHabl anbin YbirbiHpI3 (cyp. 5).
3 AnpbiH ana xyysiraH asblKTbl MYKM Ka3aHra casbif, U4KW KasaHabiH

CbIPTbIH XXaHa TV6YH KyMLaK 4ynypek MeHeH aap4bln, KypraTtbliHbl3, aHaH

Karpa yHuBepcanayy Obilblprbivka canbibbi3 (cyp. 6).
4 KankakTbl XXabblHbl3.
5 Avakennm po3seTkara cambiHbi3 (cyp. 7).

E DcKepTyy

e VIuku Ka3aHAbIH CbIPTbl Ta3a XaHa Kyprak 3KeHWH XaHa XblJbITyy4y
SNNIEMEHTTE Xe MarHUTTUK KOTOPry4Ta 34 KaHOawn KangblKTbiH KOKTYTYH

TeKWePUHN3.

o VIYKM MONLW XbIIbITYY4Y 371EMEHT MeHeH Tyypa bannaHbiluTa SKeHWH

TeKWePUHN3.

Obimpoo/byyra 6biwbipyy/XKan Obiwbipyy/Kaktan

ObILWbIpYY

5 BbIWbIpYy pexumu 6ap Obimaan 6biwbipyy ©F, Byyra 6biwbipyy i@, XKaii
6biwbIpyy TemeH Tg, Xai Gbiwbipyy XKoropky ¥ xaHa Kaktan 6biwbipyy

). AnapasiH ap 6uprHae 6 KollyMya MeHIo 6ap. BbILbIpyy y6aKTbinaps

YUYH, “BblWbipyy nporpaMmmMackl” 6enyMyH KapaHbi3.

1 "Bblwbipyyra YennHkn gaspabiktap" 6enymyHaery kagamaapabl

ATKapblHbI3.

2 bbilWbIpyy MeHIOCYHYH BUpeecyH TaHA00 Y4YH ©r/ids/ /1:2/
BacKbluTapbIHbIH OMPUH Kanpa-karpa 6ackiHbI3 (cyp. 8).

> TaHpanraH ObIWbIpyy GYHKUMSICHI KYAOT, AeMenkn Obiwbipyy yOaKTbICh

3KpaHma KepceTyner.

3 blpacToo yuyH Vv 6ackbiublH 6ackiHbI3. MynbT1BapKa TaHAANraH pexvmMae

nwTen baluTanT.

4 Bbllwblpyy askTaraHgaH KMnnH, cn3 4 curHanpl yracbi3
ObILLBIPYY PYHKLMACBIHBIH Xapbirbl 646T.

>KaHa TaHOdanraH

5 MynesTrBapKka aBTOMATTbIK TYPAS XbUTyyNyKTy CakToo pexunmMae 60m0T.

> XbIyynyKTy CakTOO KOPCOTKYYY KYMOT.

E dcKkepTyy

o BbilubIpyy BaluTanraHaaH KUK, yaypaars! XyMyLITY TOKTOTYY YUYH,
18]/+> 6acKblublH 6accaHbl3, LWaMaH MeHIO TaHL0O PEXMMUHE BTeT.




Kypy4/Lopno/boTtko/byyp4aktap/Kanycta opomonopy/

AnpaH

1 "BblWblpyyra YennHKW fasipaplkTap" 6enymyHaery kagamaapab!
aTKapbIHbI3.

2 Cusre kepek 6ONToH BbILLbIPYy peXMMMH TaHaoo yuyH () xe (7)
BackblyblH BacbiHbI3 (cyp. 9).
> TaHpanraH ObiWbIpyy hyHKUMSCH! KYReT, AeMenkn Obliwbipyy yOaKTbICh

JKpaHAa kepceTyner.

3 blpacToo yuyH Vv BackblubiH HacbkiHbI3. MynbTrBapka TaHAANraH pexumae

MwTen baluTanT.

4 BbILLIpryy asKTaraHgaH KUMnH, cn3 4 curHangpl yracbl3 XXaHa TaHOaNraH

ObILWbIPYY DYHKLUMSACBIHBIH Xapbirbl 64eT.
5 MynsTrBapKka aBTOMATTbIK TYPAS XblTyynyKTy CakTOO pexnmae 6010T.
> XKbInyynyKTy CakToOO KOPCOTKYYY KYNOT.

E dcKkepTyy

* V4kun kaszaHAbIH NunHOe 6enrnneHreH 4eHr3 XeH raHa KepcoTKyy.
Cn3 ap gambiM 4aHAbIH ap KaHOaw TYPAepYyHe XaHa e3yHy34yH
KaaJIoOHy3ra Xapalla CyyHyH OeHr33I1H Tyypanan anacbis.

o CyyHYH OeHM3IMH KOpPCeTYYAeH ThiLLKapsbl, KYpyY ObILbIPYY YHYH KypyY
MeHeH cyyHy 1:1-1:3 kaTbilWbIHAa KOLICOHY3 6ONOT.

» KepceTynreH makcMmMangyy cyy AeHM31HeH albipbaHpl3, aHTKeHN an

IEVIVERTET CYYHYH TallbllWblHa anbin Keanwn MyMKYH.

o Cote'w” PEXUMUNH KONAOHYN XXaTKaHOa KankKakKTbl a4bln KOKOHY3.

1 "BblWwbipyyra YennHkn gaspabiktap" 6enymyHaery kagamgapabl
aTKapbIHbI3.

2 ‘%" 6acbin CoTe pexnmmnH TaHdaHbI3 (cyp. 10).

3 blpacToo yuyH Vv BackblubiH 6acbkiHbI3. MynsTrBapka TaHAANraH pexmnumae
nwTen bawTanT.

4 bblWwbipyy agkTaraHaaH KMMNH, 13 4 curHangbl yracbl3 XaHa TaHganraH
ObILLbIPYY PYHKLMACBIHBIH Xapbirbl 646T.

5 MyneTrBapka aBTOMATTbIK TYPAO XbU1YyNyKTy CakToo pexmmae 60n0T.
5 XbIyynyKTy CakTOO KOPCOTKYYY KYNOT.

Kanpa >bInbiTyy

1 My3paraH TamakTbl OOLLOTYN, MUKW Ka3aHra Term3 casbiHpl3.

2 Tamak eTe Kypran KeTrneLun yuyH 6up a3 cyy KyloHy3. CyyHyH envemy
TaMakTbIH K&JIOMYHe Xapalla 60noT.

3 Kaipa bIcbITyy pexumMimH TaHao00 yuyH () 6ackblubiH Backinbi3 (cyp. 11).

4 blpacToo yuyH Vv H6ackblyblH BacbIHbI3. MynbTMBapKa TaH4araH pexvmMae
nwter GawTanT.

5 BbiWwblipyy asikTaraHAaH KUAKWH, C13 4 cUrHangbl yracbl3 XaHa TaHganraH
ObILLbIPYY PYHKLMACBIHBIH Xapblrbl 646T.

6 MynbTBapka aBTOMATTbIK TYPAS XbIyynyKTy CakToo pexumMae 6onorT.
> OKbINyynyKTy CakTOO KOPCOTKYYY KyMeT.

Bbiwbipyy TeMnepaTypacbiH, Obilwbipyy y6aKTbICbIH XaHa
Keuurun 6awTooHy TyypasnaHbi3

E dcKkepTyy

» TemnepaTypaHbl KakTan Obiwbipyy (&) xaHa CoTe pexumaepuHe raHa
Tyypanaw anacei3 ' .

 BbilWwbipyy y6akTbichiH Kypyd pexxvMuHe Tyypanai anbancsl3 &,

e Keuurun 6awwToo ybakTbicbiH Bapablk ObILWbIpyy pexvumaepuHe 1-24
caaTka KOlon Koe anachbl3.

o Keuyurun 6awToo ybakTbichl OyTKeHAe Obilwblpyy yOaKTbIChl asKTanT.
Jrep anfblH ana KoMroH ybakbIT ObilwbIpyy yOaKTbiCbIHaH a3blpaak
6onco, WarmMaH ObILbIpyy NPOLECCUH Aapoo baluTanT.

MeHto TaH[00 yuypyHAa cv3 ObIWbIpyy YyOaKTbICHIH, TeMnepaTypaHbl XKaHa

Keunrmn H6allTOoHy Tyypanan anacbi3.

1 KaanaraH pexuman TaHgarannaH KMnvH, Obllubipyy TemnepaTtypachiH
kotoy yuyH @ BackbiubiH 6ackiHbi3 (cyp. 12).
L TemnepaTypa kepceTkyyy § 3kpaHga naitpa 6onor.

2 TemnepaTypaHsl Tyypanoo yuyH (& xe (v) 6ackblubiH 6acbiHbI3 (cyp. 13).
4 peHr3an xeTknankTyy: 100°C, 120°C, 140°C xaHa 160°C.

3 BbilwbIpyy y6akThickiH Kooy yuyH @ BackblubiH 6ackiHbI3, BbiLLbIPYY
ybakTbiChiH Tyypanoo ydyH () xe (7) 6ackbiubiH 6acbiHbI3 (cyp. 14).
> Y6akbIT kepceTkydy @ skpaHaa naitga 6onorT.

4 Keuurun 6alwToo y6akTbickiH kotoy yuyH @ 6ackbiubiH 6ackiHbI3 (cyp. 15),
Tyypanoo yuyH (2 xe (¥) 6ackblyblH 6acbiHbI3
> Keunrunn 6awtoo kepceTkyyy € sxkpanza nanga 6onor.

5 blpacTtoo y4yH Vv 6ackblUblH BacbiHbI3. YHUBEPCaNAyy ObilbIprbiy
TaHOanraH pexvuMae nwren bawTanT.

6 Tasanoo xaHa Tennee

E dcKkepTyy

» MynbTrBapkaHbl Tazanan baluTaapaaH MypyH po3eTKagaH cyypyHys3.
» MynbTMBapKaHbl Ta3aN00L0H MYPYH, XXeTULePNK AeHra3nane
My3[araHya KyTe TypyHy3.

Nukun Kankak

o /I4Ku KanKaKTbl YCTYHKY KankakTaH asibim YbIrbim, Ta3ai00 Y4yH CblpTThI
Kapaw TapTbIHbI3 (cyp. 16).

 blcbik cyyra yblian, rybka MeHeH Ta3afaHpl3.

» MynbTrBapKara xabblWbin KanraH 6apaslk Tamak-all KaagblKTapbiH
anbin canbiHbI3.

o /Iyku KanKaKTbl Karipa YCTYHKY Kamnkakka TarbiHpl3.

Byy ubirapyy4y Kankak

e VI4Kn KamKakTbl aXblpaTyy YHYH XOropyaarsl Kagamaapabl aTkapbiHbi3.

*  byy Ybirapyyuy KankakTbl M4KKM KamnkakTaH 4eyumn YbirapbiHbi3 (cyp. 17).

» byy ybirapyy4y KankakTbl KpaH cyycyHa xyyHy3 (cyp. 18). TamakTblH
KanaplkTapbl kKanbaraHblH TeKLWepPUHM3. Ta3anoo ByTKeHAeH KUMH,
Byy KyTYCYH MYKM Kamnkakka Kanpa KoLuyn KotoHy3 (cyp. 19).

Nukn 6enyk

YCTYHKY KanKakTbiH aHa Herm3ru KopnycryH M4nHae:
e HbIM 4ynypek MeHeH CypTyHy3.
» MynbTrBapKara xabblLWbin KanraH 6apablk Tamak-all KangblKTapblH
anbin canbiHbI3.
XKbInbITyy4y 31eMeHT:
e HbIM 4ynypek MeHeH CypTyHy3.
o Tamak KangblKTapbiH HbIM YyNYPeK MEHEH anbimn casbiHpl3.

CbIpTKbl 60NYK

YCTYHKY KankakTblH 6TV )aHa Herm3ru KoprycTyH CbipTbIH:
o CaMblH cyyra HblMZanraH Yynypek MeHeH CYPTYHy3.
o balukapyy maHenmH CypTyy YUYH XyMLUIaK XaHa Kyprak Ke3LeMeHU raHa
KONZLOHYHY3.
o balukapyy naHenMHUH annaHacbiHAarbl 6apablk Tamak -all
KanAblKTapbiH afbin casiblHbl3.

Akceccyapnap

[enkunp XaHa nuku KasaH:
e blcbik cyyra yblnan, rybka MeHeH TasasiaHbi3.

7 Kawnpa vwtetyy

Byn 6enrv 6yn eHymay KaauMKn TUPUYUANK TaliTaHAbIapbl MeHeH
Bupre oK Kblnyyra 6010601 TypraHabirbiH 6unanpet (2012/19/EV).
DNeKTP KaHa 3N1eKTPOHUKasblk OHYMASPAY ©3yYH4Ye TonToo 6oloHYa —
ONKOHY3lYH 3pexeNiepuH cakTaHbl3. Tyypa XoK Kbliyy aniaHa-

Yyenpere XaHa afaMblH AeH COOJyryHa Tepcraacup 3TYYHYH anfbliH anar.

8 Kenunpuk xaHa Tennee

Jrep cm3re Kbi3MaT Xe MaasblMaT kepek 60co ke KenreyHys 6onco,
PhilipstH www.philips.com BebcaliTbiHa 6alu HarbiHbI3 e ekeHy3nery
Philips Kapgapnapgabl Konnoo bopbopyHa kanpblnbiHbl3. C3 aHbIH TenedoH
HOMepWH OyMHenyK kenunank 6apakyacbiHaH Taba anacbi3. Orep enkeHy3ae
Kapaoapnapapl Tennee 6opbopy xok 601co, xeprunnktyy Philips aunepuHe
KanpbInbIHbI3.

9 MyHe3gemenep

hi¢

MopenanH Homepu HD4713
HomuHangpik knpyy Kybatryynyry | 896-1067W
HomunHangplk kybatTyynyry 50L

Kypyd coimbimayynyry 1.8L

10 MyuynywTykTepay >otoy

Srep 6yn MynsTMBapKaHbl KONAOHYYyAa Kenrennepre Tyl 601COHy3, Tennee
6opbopyHa KanpblayyaaH MypyH TOMEHKY NYHKTTapAbl TeKWepUHM3. Srepae
Kewrengy yeye anbacanbi3, enkeHysaery Philips Kapgapnapgabl Ternee
BopbopyHa KanpbinbiHbI3.

Kelirewn Yeuum

TyTawTbipyyda KblbIHYbIIbIKTap 6ap. DnekTp
LUHYpPY MynbTUBapKara Tyypa TyTalTblpblIraHbiH
XaHa a4yakenaunH po3eTkara bekem canblHraHbIH

backbl4TbIH KapblIrbl TeKLIEPUHM3.

Kynbew xatart . - —
XKapblk Havap. Wanmanabl Philips aunepuHe xe

Philips ypykcaT 6epreH Teinnee 6opbopyHa anbin
BapbIHbI3.

Cyy XeTULLIIPANK dIMeC. Vukn KazaHabIH MYMHAEeru
©/14eryyKe Kapam cyy KOLLyHys3.

MynbTMBapKaHbl KYATY3yyASH MYPYH, XbinbITyydy
3N1eMeHTTe XaHa U4YKM Ka3aHAblH CbIpTbIHAA 34
Kypy4 BbiLikaH oK. | KaHAan KanablKTbiH XXOKTYryH TeKLLIEePUHM3.

XKbinbITyydy 3nemeHT By3ynraH, Ke U4ku namLL
nedopmaumsinaHrad. MynstmsapkaHsl Philips
ovnepuHe xe Philips ypykcaT 6epreH Teiinee
H6opbopyHa anbin GapbiHbI3.

Kypy4 eTe kyprak
KaHa XaKLbl
OblLLKaH 3Mec.

Kypyuke kebypeek cyy koLuyn, bup a3 kebypeek
ObILLBIPLIHbI3.

» Xamelua neLu a3 To3a kapgaH € a3 sk Yo 6a yonm gurap rysapoHmgaHm
[ACTrox, XyHYK LWyAaH OHPO UHTU30pP LWaBep,

» Xamewa babamn nctndopa bypaaH f4acTroxpo Tosa kyHeq,. dactroxpo fap
MOLLUMHYM 3apdLUyi TO3a HakyHen.

» Arap pgactrox 6a MyAaaTv TYNoHM nctnudofa Halasag, xamella OHpo a3
6apkK Yyao KyHep.

e Arap [acTrox HoaypycT é 60 Makcaaxom kacbm € H1M kacom nctndoaa
WaBaf € arap oH MyBOMMKM JaCTypXou UH JacTypu kopbap nctnudoaa
HalwaBaf, kachonat 6eabTnbop Melasag Ba Philips MacbynusTpo 6apon
Xamau 3apapu pacoHMAaLlyAapo pag MekyHag,.

MawngoHxou anektpomarHutin (EMF)

NH pactroxm Philips 6a xama cTaHaapTx0 Ba KOMAAxomn aMmasnkyHaHma oug 6a
TabCMpPW MaLoOHXOWN 31eKTPOMarHuTin MyBodukaTt MekyHag,

2 Yanpnasu wymo

LWymopo 60 xapuaaToH Tabpuk Hamyma 6a Philips xyw omagen meryem!
Bapowv nyppa nuctndona bypaar a3 gactrupue, ku Philips newHnxog
MeKyHaz, MaxCcys10T1 XyApo Aap OH cabTu HOM KyHe[,
www.philips.com/welcome.

3 JHap Kyttt ui act (pac. 1)

Boxuau acocun YaHanas Kocau aHpo3arnpu

Bupwuny Ba Wwypbo 2 nap 1 KoLwyk, Cumu Bapk,

Cabagu 6yFin Hactypu kopbap

BalwToo HackblUblH BacyyaaH MypyH XblyynyKTy
CaKToO HackblublH BackaH 6onyLIyHy3 MyMKYH. byn
yqypAa My/bTrBapKa OblLLbIPYY asikTaraHgaH KuiinH
KYTYY PeXrMUHAe 6ONOT.

MynetrBapka
aBTOMaTTbIK TYPAS
XblJ1yy KAPMOO

pexumre etnen

Kntobu pactypxo KopTtu kadonat

4 LWapxm ymymn (pac. 2)

TemnepatypaHbl XeHre canyy Hadap. LlarimaHabl N
xarar. Philips annepune xe Philips ypykcat 6epreH Teinee @ | Capnywm Gono (© | Bacnaku 6apk
6opbopyHa anbin 6apbIHbI3. ® Capnywin gapyHun @ | Tyrmam o30aKyHUM caprjiu
Kvovy kvitvn scatar. | CY3 KYPYHTY Tyypa yaikarar xokcys. Kypyury cyy dyfiolwasaraa
YPYH Kyny " | TyHyK YbIKKbIYa YaitKaHbI3. ® | Berv poxunia Houu Byrbapop
KongoHynraH Kypyy Yei4eryHyH caHbiHa Tyypa HUWoHAMXaHOaxoun caTxu -
zyiilfg;g:ggg:’ua KenreH NYKM MONWTYH MYMHAErv Tapa3ada ) 06 ® | Capnyw 6apow 6apomazu Gy
€YY SbITBIN XATAT. KOPCOTYIreH AeHr33s1re Cyy KOWKOHAYYHy3ay ® | Cadbxan nnopakyHi Knanamu Gy
TeKLIEePUHM3.
VIYKN nanwTi 6rp a3 Xyyryd xaHa Xblyy cyy MeHeH TaBcndu Hasopar (pac. 3)
KYI?Y‘* ObllwkandaH | Tasanaxbis. -
KUAWH XareiMcbi3 | BeilikaHaaH KUAMH, Byy Ybirapyydy KankakTbl, U4Ku @ Tyrmam nyxTynasu rywrm HamouLun BakT
XBITTaHbIN XaTaT. | KankakTbl kaHa UYKM Ka3aHAbl XaKLLblIan Ta3anoo Aamnas
Kepexk. Tyrmav jam gofa nasoHmaH
® MyxTynasu oxvcra TyrMav MHTUX06u MeHIo
Tyrmau rapm HUrox gowrtaH/ _
MynbTUBBILLIPTbIY TyrMav rapMKyH
Hl%4713 P ® bekop kapoaH @ Ty PMKy
220-240 V, 50-60 Hz _ Tyrmam nHTUxo6K BakTh NyxTynas/
896-1067 W Tyrmam nyxtynasu by @ TabXVpU OF03/xapopar
Tyrman fam fofa nasoHgaH
OHAaypyyyy: «OAM b.B.», Hngepnang, OpaxteH, 9206A[, TycceraneneH 4 a @) éyﬂyXTylfaBMﬂOXﬂCTa EanaﬂH,u, @ | Tyrmau Tacauk KapaaH
Poccuma anmarbiHa xaHa baxkbl bupumanrnHe nmnoptroouy: XKYK -
«OUNTUMNC-y1 yuyH TexHMKax», Poccna Gepepaumsicbl, 123022 MockBa Tyrmauv cnHra nyxraH Tyrmau Sauté
., Cepre@’\z/‘lgg%%ﬁ K191L'i:113'vl7': 5-kabar, XVII xaw, 31-6enwve, TenedoH (7)) | HuwoHanxaHaaw BakTcaHy, | @) | Tyrmam MHTUXO6M MeHIo
HoMepw + -
| knaccTarsl )xabablk Huwonavxaraan orosn
YN TUPUUYUANTUHE KePeKTee YUYH Tabxunp

KbiTanga xacanraH

CaKToO LWapThbl, NLLTETYY
Temnepatypa 0 °C-35°C

Tunnwtyy Heimayynyry 20 % - 75 %
ATtmocdepanbik 6aceim 85 - 109 kPa

1 Myxum

Mew a3 nctndopna dyppann Yananas nH gactypamanu nctudopnabapaHgapo

bogukkaT xoHe[ Ba bapon CTUHOL Aap OsHAa 3axmpa KyHe[.

Xatap

o [actrox Habospn 6a 06 cdypy bypaa Lwasap.

Oroxu

e UH pactroxpo Habosn a3 Tapadu kygakoHu a3 0 To 8-cona nctmudona
bypaa Wwasag.

* VIH pactrox MeTaBoHag a3 4oHWbU KyaakoHu a3 8 cona bono nctndoga
Oypha WaBaf, arap OHxO narBacTa 3epu Haszopat bolaHz Ba 6a oHX0
Ha3opar € gactyp oup 6a uctudonan gactrox 6a TaBpu bexatap noga
wyna bowap Ba xaTapxov 6a M1EH oMafa paxMoHa LaBaHA,

* [IH pactrox MeTaBoHapg a3 YoHWOW LWAXCOHM JOPOU KOBUNNATU YUCMOHN,
Xaccock é aknnm € Taypubaun Kodr Ba LOHUL HagoLwTa nctnudona dypaa
waBag, arap 6a oHxo Ha3opaT é gactyp oup 6a nctndopan bexatapum
[actrox gona wyna bollag Ba OHXO0 xaTapxon MapbyTpo haxManz.

e JlacTrox Ba CMMU OHPO a3 JacTpacuu KyOakoHM TO 8-cona HUrox gopen.

» KypakoH Habosif To3arn Ba HUroxyObuHPO aHYoM AMXaHa, arap OHXo a3
8-cona kanoHTap bolaHg Ba a3 4oHWOM KaNoHCOMOH Ha3opaT Kapaa
HallaBaH/I.

» KypakoH Habosig 60 acb6ob 6031 kKyHaHA.

» UH pactrox 6o fap xonatu yctyBop 60 factakxo (arap 6owap) Hacb
Kapha LWaBaf, TO PeXTaHN MOEbXOM rapMpo NeLUrMpin KyHag.

* UH pactrox 6apown nctnudona aap xoHa Ba bapHoMaxou wabex newbunHn
Wwynaact, 6a MOHaHAN:

e Yonxom oLIXOHaW KOPMaHOOH fap Maro3axo, ohrcxo Ba Aurap
MYXUTXOU KOPW;

o XoHaxoun hepma;

e A3 4OHUOU MU30YOH Jap MEXMOHXOHAxX0, MOTE/IXO Ba AUrap MyXuTxou
HaMyam UCTUKOMaTH;

e Myx1Tu HaBbU XO6 Ba HaxopW.

e Arap Maymyun cumm bapki xapob wypa 6olwag, oH 6osg 60 cumu as
NCTexCoNIKyHaHa facTpacllyaa 1Ba3 Kapaa WwaBag,

» TayxmsoT 60 nctndona a3 BakTcaHyy bepyHa é cucteman anoxmaan
naoopakyH1n gypaact newbuHin HallyaaacT.

 [leww a3 Bac/ KapaHu OH, caH4yen, K1 O€ Wnaaatv Aap 4acTrox,
HUWOHAodaWyAa b6a wunaaaTv 6apkmm Maxanam MyBouK acT é He.

» Harysopeg, k1 cumu Bapkit fap KaHopu Mus € 60101 MU3N KOPK, K1 Aap
60101 OH JACTroX YOMIMP acT, OBE30OH LUaBag.

» boBapn xocun KyHep, K1 NeLl a3 Bac/ KapAaHu Bacnakn 6apk, 6a yHcypu

rapmMuamnxin, 6epyHv oerv LoXmni To3a Ba XyLK acT.

[acTtroxpo 60 gacTxou Tap Bac/ HakyHeq, & AroH Tyrman naHenm

NOOPaKyHUPO NaxLl HaKyHen,

o OrOXMW: Boapw xocun Hamoem, ki 6a namsacTkyHaku 6apk ob pexTa
HallaBaf, TO XaTapy 3XTUMONNPO NeLrnpi KyHeq,

o OFOXW: Xamelua 8acTypx0po UYpo HaMoe[ Ba [acTroxpo dypycT
ncruona bapep, To ocedbu IXTUMONNPO NELUrMPI KyHes,

e MyBouKM facTypxou nH gactypu kopbap, 6bapon To3a KapaaHu
CaTxXy JacTrox a3 XypokK a3 MaTou MyJIoMM Ba HAMHOK nctndopa
bapen Ba 6oBapit XOCWUI KyHe[, K/ xaMa NnapTOBXOW F130M 6a 4acTrox,
Yyacnvpallyaapo To3a Kapda WynaaHa,.

e XaHromu nctudoga cmm 6apkpo Aap 3epy 0acTrox Hary3opea.

» XaHromu Hacb kapaaHu cabanm OyFin 6a AeBopun Naxayu aerv fapyHi
[acT HapacoHep, BarapHa a3 cababu xapopatu banaHg OH MeTaBOHaf,
nedopmatcust Wwasag,.

Oroxm

. OI'OXVI: CaTxu yHCypy rapmuamxi nac a3 uctndopa 6a rapmum
H6OKMMOHAA Ay4op MelLlaBag.

e XeY rox laBo3nMOT & KMCMXOW Aurap UCTexconkyHaHaaroHpo, ki Philips

TaBCUA HakaphaacT, uctndona Habapen. Arap LLYMO YyHWH NaBO3UMOT &

KMCMxopo nctudopna bapen, kadonatu wymo 6e3LTMOOP MellaBag,.

[actroxpo 6a xapopaTu banaHg Hary3opep Ba 6a 6010m oTalwaoH € neun

KOPW, KM XaHy3 rapm Harysopeg.

Hactroxpo 6a Hypu beBocuTam ocTob Harysopen.

e [actroxpo gap catxu ycTtyBop, ydyKi Ba XaMBOP YOUTUP KyHe[.

« [leww a3 oH k1 cumm Bapkpo ba Bacnakm bapk ry3opef Ba OHpPO dypy30H
KyHepn, xamella fern goxunupo 6a gacrrox rysopes.

e bapowu nyxtaHu BUpUHY oerv fapyHupo MycTakumaH 6onoun oTaln
Kylwofa Harysopez.

» Arap ger necdopmatcust Wyna 6olwag, gerv fapyHmpo nctndopa Habapes.

» XaHromu Kop KapfaHu 4acTrox caTxy factpac MeTaBoHa rapM LwaBag,
XaHroMu gact pacoHgaH 6a [actrox MaxcycaH 3xTUET Lwases.

* DXTWET boluef, KM XaHroMun NyxTynas a3 4onu dyrbapop € xaHromm
KyLloAaHW capnyLu a3 gactrox byfu rapm mebaposia,. bapon newrnpn
KapgaHu Byf 0acTxo Ba pympo a3 facTrox Ayp HUrox gopes.

e XaHromm Kop kapfaH oactroxpo Habapoopen Ba 6a yonn gurap
Hary3sopen.

o A3 caTxy xanav Huxounn o6, k1 gap 3apdu 4apyHn HULLOH A0Aa LWyAaacT,
Hary3sapeg, To pexTa LWyaaHu 06, K MeTaBOHaA XaTapu IXTUMOMPO Ha
6op opaf, Nnewrnpi Wasag,

e XaHromu nyxtynas, rapM HWUrox AoLTaH é rapM KapaaHu OMpuHY,

acbobxou nyxTynaspo 6a foxunu fer Harysopen.

TaHxo acbobxou nNyxTynasm TabMuHLWYy#apo nctnudona bapen. Mctndonam

acb0bx0ou Te3pOo NeLurnpi KyHem.

e bapowu newrnpm kapgaHv xapoLlunaaH TaBcust oAa MellaBap, Ku
MaxCyJIOTXOM Xap4aHr Ba MOJUTIOCKXO0 AOLITapo Hanasem. MNew a3 nyxTaH
MYCTXOM CaxTpPo XOpuY KyHe[.

» ba byrbapop awwén oxaHm é Mogaaxov 6eroHapo Harysopes.

« ba3apd mogpav marHuTin Harysopen. [lap Ha3gukum MOALAN MarHUTR
nactroxpo uctudopna Habapepq,.

bapHomau nyxTynas

DyHKCman
unnosarum
nyxTynas

BakTtun
TaH3MMLLIaBaHpan
nyxrynas

DyHKCMaAN

BakTtunewdapsu

nyxrynas nyxrynas

rywTu ros (%) 120 pakuka 20 pakuka-4 coat
Mappargan
xoHar ( v ) 60 pnakuka 20 pakuka-4 coaT
TywTm xyK (=) 120 pakuka 20 pakuka-4 coat
Hawm kapga B B
nyxTaH & (I'yl_um rychann 120 pakmka 20 pakuka-4 coat
Maxcynotin 6axpi
s 25 pakuka 20 pakuka-4 coat
(=)
Hactin (=) 30 pakuka 20 pakuka-4 coat
rywt ros (%) 60 makuka 5-120 pakuka
MappaHgan
XOHATT (v) 50 pakuka 5-120 pakuka
TywTm xyk (=) 30 pakuka 5-120 pakuka
[MyxTynasu B B
By igy (I'X‘;L;T)m ryccarn 40 pakuka 5-120 gakuka
Maxcynotu 6axpw
sl 20 pakuka 5-120 pakuka
(=)
Hactin (=) 25 pakuka 5-120 pgakuka
rywtv ros (%) 12 coat 1-15 coat
MappaHpau
XOHAITA (v) 10 coart 1-15 coat
MyxTaHn TywT xyk (&) 10 coat 1-15 coat
oxuctallacT  [ywrn rycang,
o 10 coa 1-15 coa
iR (=) ! !
M)ifcynom oY 8 coar 1-15 coat
(=)
Dactin (==) 2 coat 1-15 coaT
rywtv ros (%) 6 coat 1-15 coat
Mappaxpau
XOHAH (v) 4 coat 1-15 coat
MyxTaHm rywTn xyk (&) 4 coat 1-15 coat
oxmcTa 5 o
banaHa Ly (rgT)M rycann 4 coat 1-15 coat
Mggcynom e 2 coat 1-15 coat
(=)
Hactin (=) 2 coaT 1-15 coaT
rywTu ros (%) 50 gakuka 10-120 pakuka
MappaHpan
><0Har|?1(v) 30 pakuka 10-120 pakuka
TywTm xyk (&) 25 pakuka 10-120 gakuka
lMyxTynasm B )
5
CMHTa =) (rgT)M ryccarn 50 pakuka 10-120 pakuka
Maxcynotun 6axpi
o 20 pakuka 10-120 pakuka
(=)
Hactin (=) 20 pakuka 10-120 pakuka
BI/IpI/IH‘-l 45 pakuka OH
LLyp6o % 90 pakuka 20 pakyka-4 coat
LLlyna {“@ 25 pnakuka 10 pakuka-2 coat
Nyéné 5 80 gakuka 1-2 coat
Ponxou kapam g 50 pakuka 20-59 pakuka
MorypT[j 8 coat 6-12 coaT
BupéH kapaaH 60 Tap3un Maxcyc
W_p 28 P y 30 pakuka 10-59 pakuka
A3 HaB rapm KapgaH @ 25 pakuka 5-59 pakuka
[apm HUrox goLTtaH 24 coat OH

5 Wctndopam Yangnas

Mew a3 uctudonam aeean

1 Xama naBo3nMMOTpO a3 fern aapyHin bapopen. Masoan 6actabaHamm
Oerv OXUanpo Xopuy, KyHes.

2 Mew a3 nctndogabapun aBeas, 0bpo YyLioHer Ba YaHanaspo 1o3a
KyHen.

3 Kucmxopo new a3 6opwu aBBas nctudopa kapaaH, 60amKkaT To3a KyHeq
(Hurapen 6a 606u "To3akyHi Ba HUTOXyOUH").

=

» boBapi xocun kyHeq, k1 neLw a3 oFo3un uctudogaun YaHgnas xama
KMCMXOW OH Nyppa XyLK WyaaaHa.

» boBapi xocun kyHeq, ku 6epyHU JOXWAR XyLLUK Ba TO3a acT Ba fAap
DOXWNN [ACTrox allén 6eroHa maB4y HecT.

Omoparunxo new a3 nyxTaH

“ Oroxu

» BoBapi xocus1 KyHe[, K capnyLim JapyHUn YyaoLllaBaHaa oypycT Hach
KapAa Wynaacr.

=

o [Jern gapyHupo 60 £130 Ba MOEb Ha KaMTap a3 HULLOHAOAXOW caTxu 06,
€ 3néaTap a3 xa4au HULLOHANXaHOAX0M caTxm 06, Nyp KyHen.

» bapou nyxtaHu BUPKHY, HULLOHOOAXOMN caTxM 06PO Aap AOXMAW feru
[0XWAN puos KyHepd. LLlymo xamella meTaBoHe[, caTxu 06po bapoun
HaMyaxou ryHOryHU BUPKUHY MyBOMUKM XOCTU Xy, TaH3UM KyHe[. A3
Xahan HUXoMe, K Jap AapyHW Aern AOXUAN HULLOH fofa WyAaacT,
Harysapeg.

« [lac a3 ofo3u paBaHAM NyXTynas, LUyMO MeTaBOHeL, Tyrmau 1sl/->
-po NaxLu KyHen, TO Kopu 4Yoprpo KaTb KyHe[, Ba gacTrox 6a xonatu
NHTUXOOW MeHI0 Mery3apag.

Mew a3 nyxtaH 60 YaHanas omodarum 3epuHPO NYPOo KyHem,!:

1 bapow kywonaHu YaHanas Tyrmaun 0304KyHUM capnyLupo naxi KyHes,
(pac. 4).

2 [lerv papyHvpo as neym MyntudyHKCMOHanm xopuy kyHep (pac. 5).

3 Maxcynotxou neluaki Wwyctawynapo 6a gerv fapyHin rysopeg, 6epyH Ba
NoéHu Aerpo 60 MaTon MyI0UM XyLLK KyHe[, c1unac oHpo 603 6a neun
MYNTUDYHKCMOHaN ry3opep (pac. 6).

4 Capnywpo nyweq.

5 Cumm Bapkpo b6a Bacnaku bapk rysopep (pac. 7).

B

o boBapi xocun KyHeq, KW JapyHW Jer XyLUK Ba TO3a acT Ba Aap yHCypu
rapmMuamxm awén 6eroHa MaByy HecT.

o boBapi xocun KyHe[, K1 fern gapyHn 60 yHCypu rapmMuanxin Bacs
KapAa WyJaacT.

Ham kappa nyxtaH/MNyxtynasu 6yfin/MyxTynasun oxucra/
CuHra nyxraH

5 dyHKCWAXOM MyxTyna3s MaByy xacTana: flam gopa nasoHgaH o,

MyxTynasm 6y izs, MyxTynasu oxucra Mact £, MyxTynasm oxmucra

BanaHp 1 Ba CuHra NyxTaH [&). Xap Sk1 OHX0 6 3epMeHion AacTpac

nopanna. Jap 6opau fovipan BakTu nyxTyna3 6a 606u "bapHomaun nyxtynas"

MypoYmaT KyHegq,

1 Kagamxoun "OmMogarmxo new a3 nyxtaH" -po n4ypo kyHen.

2 bapou MHTUXOBU MeHIou NyXTynas sike a3 TyrMaxopo & /ié/ B/RE
TaKkpopaH naxiu KyHep (pac. 8).
> HuwoHAMxaHAan MHTUXoOKapaan yHKCUsM NyxTynas gypy3oH

MellaBap, BakTu newdap3s fap s3KkpaH HaMouLL fofa MeLlaBag,

3 bapowu Tacauk KapZaHu oFo3u kopu Yargnas gap xonatm uHTuxobwyna
V -pO Naxw Hamoep.

4 BakTe kv nyxTynas 6a oxup Mepacag, Wwymo 4 curHanpo MellyHaBe[ Ba
Yapofu yHKCUAN NyXTyna3 XoMyLLl MeLlaBag,.

5 YaHgnas 6a TaBpw xyakop 6a xonaTu rapM HUIox AOLWTaH Mery3apag.
9 HUWOoHAMXAHAAW rapM HUToX OOLWTaH pasLluaH MellaBag.

=

« [lac a3 oFo31 paBaHAM NyXTynas, LWyMO MeTaBoOHe Tyrmaun /o
-pO MaxL KyHe[, TO KOpU YOpMpo KaTb KyHe[, Ba AacTrox 6a xonatu
WNHTMXOOU MeHI0 Mery3apag.

Bupuny/LWyp6o/LLyna/Ny6ué/Ponxon kapam /Morypt

1 Kagamxoun "Omoparnxo new a3 nyxtaH" -po n4ypo kyHem.
2 Bapou MHTUxo6u hyHKcHsaxom nyxTynasu nosmma () é (1)-po naxw KyHeq,
(pac.9).
 HuwoHAMxaHAan nHTMxobKapaan dyHKcMsM nyxTynas gypy3oH
MelllaBaf, BakTv newwdaps gap 3KpaH Hamouw fofa MellaBag,

3 bapou Tacamk KapaaHu oFo3mn kopw YaHanas aap xonat MHTUxXobLwyna
Vv -po naxw Hamoe[,

4 BakTe KM nyxTyna3 6a oxup mepacap, Lymo 4 CUrHanpo MellyHaBef, Ba
YapoFu yHKCUAN NyXTyrnas XoMyLLl MeLlaBag,.

5 Yangnas 6a TaBpu xyokop 6a xonaTv rapM HUrox oLWTaH Merysapaga.
9 HuwoHanxaH4an rapM HUrox, AOWTaH paBLluaH MellaBaj,.

=

o CaTxy 0ap LOXUNu gerv fapyH HUWORAOAALWYAA TaHXO
HUWoHAMXaHAa acT. LLlymo xamelua meTaBoHef, caTxm obpo bapou
HaMyAX0WN N'YHOTYHWN JOHArMx0 MyBOMUKMN XOCTU Xy, TaH3UM KyHe[.

* Mnoa 6a HULWOHAOAXOM CaTXM 0B, LYMO MHYYHWUH MeTaBOHe[, BupuHY,
Ba 06po fgap TaHocybu 1:1-1:3 Gapown nyxTynasm BUpMHY UNoBa KyHep,

e XayMu HULWOHAOAALWYAAPO 3MEN HakyHe € a3 xaaam Huxonm ob
Harysapef, 3epo UH MeTaBoHag bouncn a3 xa 3uén nyp WydaHn [acTrox
rappag.

bupéH kappaH 60 Tap3n Maxcyc

=

e XaHromu nctudodav dyHkcnan g~ Sauté, capnywpo Kywona H1Urox
aopeg,.

1 Kagamxoun "OmMoparnxo new a3 nyxtaH" -po n4ypo kyHem.
Bapou nHTMxobu dyHkcan Sauté ‘F-po naxw kyHep (pac. 10).

3 bapowv Tacauk kapaaHu ofo3u kopu Yananas gap xonatu nHTuxobwyna
V -pO Naxiw Hamoep.

4 BakTe KM nyxTyna3 6a oxmp mepacap, Lymo 4 cUrHanpo MellyHaBef Ba
YapoFfu PyHKCMAN NyXTynas XOMyL MeLlaBag,

5 YaHgna3s 6a TaBpwu xyaKkop 6a XxonaTh rapM HUIox AoLWTaH Mery3apag.
9 HuwoHAMxaHAau rapm HUrox AOoLWTaH paBLluaH MellaBag.

A3 HaB rapm KapgaH

1 fu30om XyHYKLIYAApO CycT KyHeq, Ba OHPO dap gaerv goxunin apobap
TakCUM KyHeq.

2 baxypok kame 0ob pe3sef, TO XyWK Hawwaead. Mukgopmn o6 a3 Mmukaopu
f130 BobacTa acT.

3 Bbapou MHTUXO6W hyHKCUAK a3 HaB rapm rapaaH (%)-po naxw kyHeq,
(pac. 11).

4 bapou TacaMK KapdaHu oFo3n Kopu YaHanas gap xonatv nHTmxobwyna
V/-pO naxiu Hamoep,

5 BakTe k1 nyxTyna3 6a oxup Mepacag, lWyMo 4 CMrHanpo MellyHaBe[ Ba
YapoFu yHKCUSIN MyXTyNna3 XoMyLU MeLLIaBag,.

6 Yanznas 6a TaBpu xyakop 6a xonaT rapM HUrox AOLWTaH Mery3apag.
> HUWOHAMXaH4AW rapM HUTOX LOLWTaH paBLUaH MeLlaBag,.

XapopaTtu nyxtynas, BaKTu NyxTaH Ba TabXUpu oFo3po
TaH3UM KyHep,

=

 Lllymo meTaBoHep, xapopaTpo dakat gap dyHkcmsxou Myxrtynasm
CVHra (&) Ba Sauté ' TaH3uM KyHep.

« Lllymo HameTaBoHeq BakTv NyxTynaspo 6apov Bupuny &raHsnm kyHes,

o LLlymo MeTaBOHe[, BakTv OFO31 TabXMpPpPo Bapon xama PyHKCUAXOoU
nyxtynas a3 1 1o 24 coat mykappap KyHen,

e PaBaHau nyxTynas aBpaH nac a3 ry3alutaHu BakTy Tabxmp OF03
MeLlaBag.

» PaBaHau nyxTynas To 6a oxmp pacnaaHu BakTu OF031 Tabxup 6a aH4oM
Mepacag. Arap BakT\ Mykappapkapau LyMo a3 BakTu MyxTynas

KyTOXTap 6oLlas, AacTrox dhaBpaH paBaHAM NyxXTyna3po 0F03 MeKyHag,.

[ap HTUXOGW MeHIO LLIYMO METaBOHe[, BakTy MyxXTyrnas, xapopar Ba BakTu

6a TabXMp ry30LTaHN OFO3PO TAaH3UM KyHe,.

1 Tac a3 MHTUXobU yHKCUAN ONNxox, bapoun MyKappap KapaaHu xapopatu
nyxtyna3s @-po naxw kyHen (pac. 12).
“ HuwonanxarHaau xapopat § aap skpaH Hamoww [ofa MeluaBag,

2 bBapowu TaH3um HamygaHm xapopat @) é (¥) -po naxw Hamoepq (pac. 13).
4 papa4a maB4yg act: 100°C, 120°C, 140°C Ba 160°C.

3 Bapou mykappap kapaaHu saktv nyxtynas @-po naxw kyHen, 6apom
TaH3uM KapaaHu BakTh nyxtynas (») é ()-po naxw kyHen (pac. 14).
“ Huwonanxanaan BaktcaHy @ gap 3kpaH HamMouLL Aoaa Meluasag,

4 bapov TabUH KapaaHu BakTv Tabxupw oFo3 @-po naxw kyHep (pac. 15),
6apou TaH3um () é ()-po naxiu kyHes,
Y HuwoHanxaHaamn 6a Tabxmp rysoltaHu BakTv oFo3 &) nap skpaH

HaMoWLL A0fa MeLlaBa,.

5 Bapow Tacamk kapaaH v/-po naxii KyHeq, Meun MyaTudyHKcMoHani aap

X0NaTh UHTKXO6LLYAa KOPPO OF03 MeKyHag.

6 To3akyHIn Ba HUroxgopm

LWapx,

« [lew a3 YaHgna3po To3a KapaaH, OHPO a3 6apk, YyLo KyHep.
« [lew a3 To3a kaphaHu YaHgnas 6a Kagpw Ko capa, WyaaH OHPO
WNHTW30p LUaBen,.

Capnywwiu goxmnu

o Capnywu noxunumpo 6a 6epyH Kalles, TO OHPO a3 capnywu 6010
Dapoun To3a KapZaH xopuy kyHep (pac. 16).
e [ap o6u rapm Tap KyHeq Ba 60 ncaHy T03a KyHen.

* boBapi xocun KyHeq, K1 xama 6oKMMOHAAX0oM F130p0, ki Jap YaHanas
vacnupaaHg, To3a Kapges.
« Capnyww goxunupo gybopa 6a capnywwimn 6ono rysopeg.

Capnyw 6apoun 6apomagu 6yf

* bapou 4yyno kapgaHu capnylim OOXWn Kagamxou gap 6ono
3UKPLLYAApO NYpo KyHes.

o Capnyww 6apomaam byFpo a3 capnywu AapyHn Yyno KyHeq (pac. 17).

« Capnywwn 6bapomanun byFpo gap 3epv 0bu paBoH To3a KyHe[,
(pac. 18). boBapin xocun KyHeq, K1 xey ryHa 6oKkMMoHaan F130 6ok
HamoHpaaacT. KyTtnm ByFpo nac a3 6a oxmp pacmgaHu To3akyHi 6a
capnywu gapyHn yamb kyHeq (pac. 19).

Tapadwm papyHi
[ap poxunu capnyww 6ono Ba 6afaHu acoci:
e bo maTom Ham TO3a KyHen.
* boBapi xocun kyHen, K1 xama 6oKMMOHZaxou FM30po, k1 aap YaHanas
YacnugaaHmg, To3a Kapgen.
YHCypu rapmMugmnxm:
e bo maTom Ham TO3a KyHen.
e bo maTon Ham nacMoOHOaxoun f130p0 TO3a KyHe.

Tapacdu 6epyHin
Catxu capnyLimn 6ono Ba bepyH a3 6bagaHun acocu:
* bo maToun 60 0bu cobyH Tap kapaallyna To3a KyHe[.
« bapow To3a kaphaHun naHenu MAopakyHi TaHXo a3 MaTon MyJI0MM Ba
XyLK nctndopa kyHen,.
* boBapi xocun kyHeq, K1 xama 60KMMOHAax0ou F130po Aap atpodu
naHenn nLopakyHi To3a kapaea.

JlaBo3unmorTt

LLInaTyna Ba 3apdu goxunn
o [lap obu rapm Tap kyHeq Ba 60 ncaHy T03a KyHe[.

7 Kopkapau gybopa

MIH pam3 MabHOW OHPO [opaf, KU MH MaxcynoT Habosa 60 napToBxou
MyKappapuu xoHarin naptodTa wasag (2012/19/EU).

Konpaxou kuwwsapu xyapo 6apoun yamboBapum afioxyaan MaxcynoTv  mmm
Hapki Ba 31eKTPOHIN pros KyHen,. ictndonan aypyctv oH bapon

newrnpum okmdaTxon MaHdn 6apon MyxmTH 3UCT Ba CAIOMaTUU MHCOH
MycomnzaT mekyHag.

8 Kadonart Ba xugmat

Arap 6a WyMo X1aMaT é MabJlyMOT JI03UM 6oLlag é arap MyLWKMIOT fowTa
bolwen, a3 Bebcantu Philips nap www.philips.com onpaH kyHeq € 60
MapKasu XnaMaTpacoHNM MyLUTapUEH Aap KMLWBApK Xy TaMOC rMpes.
LLlymo meTaBoHeq, pakamu TenedoHM OHPO Aap Bapakau kagonatu
YaxoHM Nanzo kKyHed. Arap fap kKuwsapu Wymo Mapkasu XMAMaTpacoHum
MyLUTapuéH Habowag, 6a gunepu maxannmm Philips pases.

9 XycycmnaTtxo

Pakamn mogen HD4713
KyBBan 6apomagn HoMUHaNM 896-1067W
VKTnoopn HoMmMHanm 50L
NxTnoopu 6upnHy, 18L

10 Oapédtn mywkniot

Arap LWyMO XaHroMu nctudodav nH YaHanas 6a MyLWwKUIOT Ay4dop LWwaees,
new a3 A4apxoCT KapAaHu XMAMAT HYKTaxou 3epuHPO TachTuLl KyHed. Arap
WYMO MH Macbanapo xas kapha HaTaBoHef, 60 Mapka3u XxM3MaTpacoHum
NCTEBbMOSIKYHaHAaroHu Philips foap kuweapw xya TaMoc rupes.

Poxu xan

Mpobneman nanBacTwasm ByYyd gopad. Canyen, ku
0€ cumun Bapki 6a Yananas gypycT nanBacT kapaa
LynaacT Ba 0é cumu bapk 6a Bacnakm bapk caxt
BOPVA KapAa LWyaaacT.

Mywkunot

Yapofu Tyrma

dypy3oH
HaMelaBag,

PaBLUaHI HOKMC acT. Tayxm3oTpo ba dypywaniav
Philips é mapka3un xugmatpacoHum a3 4oHnobwu Philips
Bakonatgoplwyna bapes.

06 6a kappu kodn HecT. MyBohMKM MUKECAAPYHM
aern goxunin 60 06 nnosa KyHeq,

Buglama sebedini yerlesdireninizde icerki pitinin gapdal diwaryna
degmekden gaca durun, yogsa yokary temperatura sebapli onun sekli
Gytgemegi mdmkin.

Seresap boluni

SERESAP BOLUN: Ulanysdan soh gyzdyryjy elementifi yiiziinde gyzgynlyk
galyp bilyar.

Beyleki ondrijilerden alnan ya-da Philips tarapyndan yorite maslahat
berilmeyan aksessuarlary ya-da saylary hi¢ hacan ulanman. Seyle aksessuarlary
ya-da saylary ulanan halatyriyzda size berlen kepilligifi glyji yityar.

Enjamy yokary temperaturalara sezewar etman, ony islap duran ya-da
gyzgyn duran pejin ya-da plitanyn tGstiinde goymarn.

Enjamy giinlin goni séhlesine sezewar etman.

Enjamy durnukly, kese we tekiz tstde yerlesdirin.

Elmydama dirtglji rozetka dakmazdan we isletmezden ozal icki pitini
képugurly enjamyn icine goyun.

Icki pitini tUwi bisirmek Ggin goni odun Gstiinde goyman.

Icki pitini ona sikes yeten yagdayynda ulanmari.

Enjam isleyan wagty elyeter Ustleri gyzgyn bolup biler. Enjama degeninizde
oran seresap bolun.

Nahar bisirilyan mahaly bug ¢ykyan desikden we gapagyny acyan
mahalyflyz enjamdan ¢ykyan gyzgyn bugdan dgé bolur. Bugdan gaga
durmak Ugin elinizi we yizinizi enjamdan dasda saklan.

Enjamy isleydn wagty géterman ya-da yerini Gytgetman.

Suwun ¢cogup dokilmeginin we howplara sebap bolmagynyn énini almak
Ucin icerki pitide gorkezilen afirycak suw derejesini gérkezijiden artykmacg
SUW guyman.

Tawi bisirilyan, yyly saklanyan ya-da gaytadan yyladylyan mahaly ashana
esbaplaryny pitinifi icinde goyman.

Dife berlen ashana esbaplaryndan peydalany®. Yiti esbaplary ulanmakdan
gaga durun.

Gabyn yuzanin ¢yzylmagynyn ondni almak Ggin, dizdminde lenneg
sekilliler we balykgulaklar bolan naharlary bisirmek maslahat berilmeyar.
Bisirmezden ozal gaty gabyklaryny ayryn.

Bug ¢ykyan desigin icine metal narseleri ya-da del zatlary salman.

Gapagyn Ustinde magnitli maddalary goyman. Enjamy magnitli
maddalaryn golayynda ulanman.

Enjamy arassalamazdan ya-da géclirmezden ozal elmydama ony sowadyn.
Enjamy ulananyriyzdan sor elmydama ony arassalan. Enjamy hi¢ hagan
gap-gag yuwujy masynda arassalamari.

Kop wagtlap ulanylmadyk yagdayynda elmydama enjamyn elektrik
dartgUjini rozetkadan ayryn.

Eger-de enjam nadogry, professional ya-da yarym-professional maksatlar
Ggin ulanylan bolsa, seyle-de ol su ulanyjy gollanmasyndaky gézikdirijilere
layyklykda ulanylmadyk bolsa, kepilligifi glyji yatyrylyar we Philips yeten
zeper Ug¢in jogapkarcilik cekmekden ylz dwdiryar.

Elektromagnit meydancalar (EMF)

Su Philips enjamy elektromagnit meydancalara sezewar bolmak boyunca ahli
degisli standartlara we dizgtnnamalara gabat gelyar.

2 Kopugurly nahar bisirijiniz

Satyn almagynyz bilen gutlayarys we Philips diinyasine hos geldiriiz!
Philips tarapyndan hodurlenilydn goldawdan doly peydalanmak tgin
onuminizi www.philips.com/welcome salgysynda bellige aldyryn.

3 Gutynyn icinde name bar? (Sekil 1)

Nahar bisirijinifi esasy bélimi Olceg bulgury

Tawi we corba Ugin 2-si 1 yerde ¢emce | Elektrik kabel

Buglama sebedi Ulanyjy gollanmasy

Nahar tayyarlamagyn tarleri kitaby Kepillik karty

4 Umumy syn (Sekil 2)
@ | Gapak (® | Rozetka
@ | Ayryp bolyan icki gapagy @ | Gapagy gowsadyan diwme
® | I¢ki piti Bug ¢ykyan desik
(@ | Suw derejesini gorkeziji (® | Bug gykyan desigiti gapagy
(® | Dolandyrys paneli Bug klapany

Dolandyrys elementlerine umumy syn (Sekil 3)

Meww a3 cypy30H kaphaHu Yananas, 6oBapi xocmn
KyHen, K1 Aap yHCypv rapMuanxi Ba 6epyH a3 feru
LOXWUNN DOKMMOHZax0on 6eroHa By4yn Haflopaa.
YHcypw rapmnamxin oceb oMpaact € gern gapyHn
nedopmaTtcna Wwynaact. YaHanaspo 6a aunepu
Philips & mapkasun xugmatpacoHum a3 4oHnobwu Philips
Bakonatgoplyna bapep.

BupuHy nyxTa
HallygaacT.

BrpnHY xene XyLk
acT Ba xyb nyxTa
HallydaacT.

Ba bupurHY 06u BellTap UNOBa KyHeq Ba KamTap
Zapo3Tap nasep.

LLIymMO Wwosig TyrMam rapM HUrox AOLUTaHPO neLy a3
naxL KapAaHu Tyrmam ofo3 naxiu kapha oyaen. Jap
WH xonaT, YaHanas nac a3 aH4yoMu nyxTynas gap
XON1aTV MHTU30pW XOXag, 6yn.

Yanznas 6a TaBpu
XyLaKop 6a xonatu
HUTOXLOPWN rapMi
Hamery3apag.

HasopaTu xapopaT HyKCcoH fopag. Tayxu3oTpo 6a
dypywangau Philips € mapkasu xugmaTpacoHum a3
4yoHumbwu Philips Bakonatoopuyna 6apep.

LLlymo 6BupuHYpo oypycT HawycTed. bupunHypo 1o

Bupyy cyxTaact. paBLUaH WydaHu ob wyen.

Boapit xocun KyHeq, ki Lymo obpo Ha caTxe, Kn
[ap MUKECU AOXWN Aerv LOXMA HULWOH A0AA
LUyAaacT, unoBa kapaen, 6a lwymopan nménaxom
OVpUHYyM nctndopallaBaHaa MyBoduK acT.

XaHromu nyxtynas
a3 YaHgnas ob
mMepes3aa.

Herv napyHupo 60 obu rapm Ba kKame MoebM
Mac a3 nyxTtaH LIYCTYLIYn Buyen.
OupuHY 6yinn 6ag,

nopaa.

Mac a3 nyxTynas, 6boBapn Xxocun KyHep, K1 capnyLum
OyFfi, capnyLum JOXWAK Ba Aern foxunin boamnkkat
TO3a KapAa LWynaaHa,

1 Mohim

Koépugurly nahar bisirijini ulanmazdan ozal su ulanyjy gollanmasyny tns bilen
okar we ony geljekde gollanmak Ggin saklan.

Howp

» Bu enjam suwa ¢imdurilmeli dal.

Duydurys

» Buenjam 8 yasdan kici cagalar tarapyndan ulanylmaly daldir.

» Bu enjam yzygiderli gozeggilikde saklanyan, seyle-de enjamyn howpsuz
ulanylmagy we degisli howplara distinmekleri tGcin gozeggilik edilen we
go6zukdirme berlen halatynda 8 yas we ondan uly cagalar tarapyndan
ulanylyp bilner.

» Enjamy onun howpsuz goérnisde ulanylmagy boyunca gézegcilik edilyan
we gozukdirijiler berlen bolsa, dérap bilayjek howplara distinen halatynda
fiziki, duygurlyk ya-da akyl basarjanlyklary taydan pes ya-da tejribesi we
habary bolmadyk adamlar hem ulanyp biler.

» Enjamy we onurn elektrik kabelini 8 yasyndan kici cagalaryn yetip biljek
yerinden dasda saklan.

« Arassalayys we ulanyjynyn abatlayys isleri 8 yasyndan kici ya-da
gozeggilikde saklanmayan cagalar tarapyndan yerine yetirilmeli daldir.

» Cagalar enjam bilen oynamaly dal.

» Gyzgyn suwuklyklaryty dokilmeginiri drtni almak Ggin bu enjamy
tutawaclary bilen (bar bolsa) durnukly yagdayda yerlesdirmeli.

» Bu enjam hojalyk we asakdaky yaly birmefizes ulanys maksatlary tcin
niyetlenendir:

« Dukanlardaky isgarlerifi ashanasynda, edara jaylarynda we beyleki is
sertlerinde;

« Dayhan hojalyklarda;

e Mdsderiler tarapyndan otellerde, motellerde we beyleki yasayys
yerlerinde;

«  "Yorgan-disek we ertirlik” gérniisli myhmanhanalarda.

» Eger-de elektrik kabelinin toplumyna zeper yeten bolsa, ol 6ndurijide
elyeterli bolan kabel toplumy bilen calsylmalydyr.

« Bu enjam dasarky taymer ya-da ayratyn uzakdan dolandyrys ulgamy bilen
dolandyrylmak Ugin niyetlenen daldir.

» Enjamy toga dakmazdan ozal gorkezilen gliyjenmanin yerli elektrik
ulgamyndaky glyjenme bilen gabat gelyandigini barlan.

« Enjamyn duran stolunyn ya-da Gstki tagtasynyn gyrasynda elektrik
kabelinin sallanyp durmagyna yol berman.

» Dirtglji rozetka dakmazdan ozal gyzdyryjy elementifi we icki pitinir
dasynyn arassa hem-de gurudygyna goz yetirin.

« Ol eliftiz bilen enjamy toga dakmar ya-da dolandyrys panelindaki
dlwmelerii hijisine basman.

« DUYDURYS: Dérép bildyjek howput 6Rini almak Gcin elektrik toguna
birikdirijilerifi Gstlne suw dokilmeginif dfuni alyn.

« DUYDURYS: Dérép bilayjek sikesifi 6fiini almak (igin elmydama
gozikdirijileri berjay edift we enjamy talabalayyk ulanyn.

» Bu ulanyjy gollanmasynda bellenip gecilen gézukdirijilere layyklykda, azyk
degen Ustleri arassalamak Ucin ¢ygly yumsak mata ulanyr we enjama
yelmesip galan ahli azyk galyndylaryny ayrandygyriyza goz yetirin.

» Enjam isleyan wagty elektrik kabelini enjamyr asagynda goyman.

Gaynadyp bisirmek tgin

@) diwme Wagty gorkeziji
@) | Hayal bisirmek Pes diiwmesi Menyu saylaw diwmesi
®) zj(éls/vira]:liamak/Yatyrmak @) | Gaytadan gyzdyrys diwmesi
. . Bisirmegin wagtyny/gijikdirmegin
Ezainpeb@rmek usin @ | wagtyny/temperaturasyny
saylamak tgin diwme
®) ggﬁinkélfilrmek Yokary @ | Tassyklayys diwmesi
Pecde bisirmek U¢in dwme Batyrma bisirmek U¢in diwme
@ | Taymer gorkezijisi @ | Menyu saylaw diwmesi
Gijikmeli baslangyg
gorkezijisi

Nahar bisiris programmasy

Bisiris Bisiris
funksiyasy

Bellenen bisiris
wagty

Sazlap bolyan
bisiris wagty

funksiyasynyn
tabyn funksiyasy

Mal eti (%) 120 minut 20 minut-4 sagat
Gus eti (?j) 60 minut 20 minut-4 sagat
Donuz eti (=) 120 minut 20 minut-4 sagat
Gaynatmak
o Guzy eti (£9) 120 minut 20 minut-4 sagat
Deniz onumi (=) 25 minut 20 minut-4 sagat
(Egl)ezn sazlayys 30 minut 20 minut-4 sagat
Mal eti (%) 60 minut 5-120 minut
Gus eti(w) 50 minut 5-120 minut
Donuz eti () 30 minut 5-120 minut
Buglap
bisirmek 16  Guzy eti (&=F) 40 minut 5-120 minut
Deniz onumi (=) 20 minut 5-120 minut
(E'g')e” sazlayys 25 minut 5-120 minut
Mal eti (%) 12 sagat 1-15 sagat
Guseti ($7) 10 sagat 1-15 sagat
Hayal Dofuz eti (&) 10 sagat 1-15 sagat
bisirmek Pes  Guzy eti (£9) 10 sagat 1-15 sagat
L
= Deniz 6nimi (=) 8 sagat 1-15 sagat
I(Egl)en sazlayys 2 sagat 1-15 sagat
Mal eti (&) 6 sagat 1-15 sagat
Guseti (§7) 4 sagat 1-15 sagat
Hayal Doruz eti (&) 4 sagat 1-15 sagat
b|§|rmeli_ Guzy eti (19) 4 sagat 1-15 sagat
Yokary £g
Deriiz d6nimi (=) 2 sagat 1-15 sagat
(Egl)en sazlayys 2 sagat 1-15 sagat
Mal eti (%) 50 minut 10-120 minut
Gus eti(ﬂ) 30 minut 10-120 minut
Doruz eti () 25 minut 10-120 minut
Pecde
bisirmek gy~ Guzy eti (&%) 50 minut 10-120 minut
Deriiz 6numi (=) 20 minut 10-120 minut
:Egl)en sazlayys 20 minut 10-120 minut
Tawi & 45 minut E/D
Corba % 90 minut 20 minut-4 sagat
Sule &y 25 minut 10 minut-2 sagat
Noyba @@ 80 minut 1-2 sagat
Kelemli dolama e 50 minut 20-59 minut
Yogurt[j 8 sagat 6-12 sagat
Batyrma ‘&%~ 30 minut 10-59 minut
Gyzdyrmak (%) 25 minut 5-59 minut
Yyly saklamak 24 sagat E/D
6/6



5 Kopugurly nahar bisirijini ulanmak

llkinji ulanysdan 61

1 Icki pitinin icindaki ahli aksessuarlary cykaryn. Icki pitinin gaplayys
materiallaryny ayryn.

2 Birinji gezek ulanmazdan 61 suwy gaynadyn we képugurly nahar bisirijini
arassalan.

3 Ilkinji gezek ulanmazdan ozal &hli saylaryny doly arassalan ("Arassalamak
we abatlamak" boluimine serediri).

=

 Kdpugurly nahar bisirijini ulanmaga baslamazdan ozal ahli saylarynyr
gury bolmagyny Upjin edin.

« Icki pitinift dasynyn arassa we gurudygyna, enjamyn icinde galyndylaryn
yokdugyna g6z yetirin.

Bisirmezden ozal tayyarlyk

“ Duydurys

» Ayryp bolyan icki gapagyn gdwnejay dakylandygyna goz yetiriri.

=

« Icki pitd azyk dnumlerini we suwuklygy goyanyriyzda suwun derejesini
gorkezijinini in pes derejesinden az ya-da suwun derejesini gorkezijinin
anrycak derejesinden kép goyman.

 Tlwi bisireninizde icki pitinin i¢ tarapyndaky suwuri derejesini
gorkezijileri berjay edin. Tuwinin durli gornasleri Ggin we 6z isleginize
gora suwun derejesini elmydama sazlap bilyarsiniz. Icki pitinin ic
tarapynda gorkezilen anrycak mocberlerden gecman.

» Nahar bisirméage baslanandan son sol wagtdaky isi yatyrmak Ggin 11/>
basyp bilersiniiz, onson enjam menyu saylaw tertibine gecer.

Képugurly naha bisiriji bilen nahar bisirmezden ozal asakdaky tayyarlyklary

yerine yetirif.

1 Képugurly nahar bisirijini agmak tcin gapagy gowsadyan diwmaéni basyn
(Sekil 4).

2 [gki pitini ahlisi bir yerde gazandan ¢ykaryn (Sekil 5).

3 Deslapdan yuwlan azyk onmlerini icki pita salyn, icki pitiniri dasyny we
asagyny yumsak mata bilen stpurip guradyn, sofira ony ahlisi bir yerde
gazanyn icine yerlesdiriri. 6).

4 Gapagy yapyn.

5 Elektrik durtgujini rozetka dakyn (Sekil 7).

=

« Icki pitinin dasynyn arassa we gurudygyna, gyzdyryjy elementin Ustiinde
del zatlaryn yokdugyna goz yetirin.

* Icki pitinin gyzdyryjy element bilen talabalayyk galtasyandygyna g6z
yetirin.

Gaynatmak/Buglamak/Hayal bisirmek/Pecde bisirmek

5 sany nahar bisiris funksiyasy bar: Gaynatmak &, Buglamak i, Hayal

bisirmek Pes ig, Hayal bisirmek Yokary & we Pecde bisirmek g&. Olaryn

her birinde 6 tabyn menyu bar. Nahar bisirmegin wagt aralyklaryny gérmek

Gcin “Nahar bisiris programmasy” boélimine seredin.

1 "Bisirmezden ozal tayyarlyk islerinde” bellenip gecilen isleri tertip boyunca
yerine yetirin.

2 Nahar bisiris menyularyny saylamak ticin diiwmeleriti £/i%/ Tg/TR/E
birine gayta-gayta basyn (Sekil 8).
L Saylanan funksiyanyn gorkezijisi yanyar, deslapdan dizilen nahar

bisiris wagty ekranda gorkezilyar.

3 Tassyklamak Gcin v basyn, képugurly nahar bisiriji saylanan is tertibinde
islap baslar.

4 Nahar bisirme tamamlananda, siz 4 gezek bip sesini esidersifiiz we
saylanan bisiris funksiyasynyn cyrasy ocer.

5 Kopugurly nahar bisiriji awtomatik usulda yyly saklayys yagdayynda bolar.
S VYyly saklamak gérkezijisi yanyar.

Bellik

» Nahar bisirmage baslanandan son sol wagtdaky isi yatyrmak tgin 8/->
basyp bilersifiiz, onsof enjam menyu saylaw tertibine gecer.

Twi/Corba/Siile/Noyba/Kelem dolama/Yogurt

1 "Bisirmezden ozal tayyarlyk islerinde” bellenip gecilen isleri tertip boyunca
yerine yetirin.

2 Ozlnize zerur bolan nahar bisiris funksiyasyny saylamak tcin ®) ya-da ®)
basyn (Sekil 9).
L Saylanan funksiyanyn gorkezijisi yanyar, deslapdan dizilen nahar

bisiris wagty ekranda gorkezilyar.

3 Tassyklamak Gcin v basyn, kopugurly nahar bisiriji saylanan is tertibinde
islap baslar.

4 Nahar bisirme tamamlananda, siz 4 gezek bip sesini esidersifiiz we
saylanan bisiris funksiyasynyn cyrasy o¢er.

5 Kopugurly nahar bisiriji awtomatik usulda yyly saklayys yagdayynda bolar.
o Yyly saklamak gérkezijisi yanyar.

=

* Icki pitinin icinde bellikli gorkezilen dereje difie gorkeziji bolup hyzmat
edyar. Siz elmydama dane dndmlerinif durli gérndsleri tgin we 6z
isleginize gora suwun derejesini sazlap bilyarsiniz.

» Suwun derejesini gorkezijilere eyermek bilen bir hatarda, twi bisirmek
Gcin tawinin we suwurl mukdaryny 1:1 - 1:3 gatnasykda gosup bilersifiz.

» Gorkezilen géwriimden ya-da suwun anrycak derejesinden artykmag
guyman, sebabi seyle etmek enjamyr cogdurmagyna sebap bolup biler.

Batyrma

Bellik

» Batyrma'w” funksiyasyny ulanyan wagtynyz gapagy acyp goyun.

1 "Bisirmezden ozal tayyarlyk islerinde” bellenip gecilen isleri tertip boyunca
yerine yetirin.

2 Batyrma funksiyasyny saylamak Ggcin ‘%"~ basyn (Sekil 10).

3 Tassyklamak Gcin v basyn, kopugurly nahar bisiriji saylanan is tertibinde
islap baslar.

4 Nahar bisirme tamamlananda, siz 4 gezek bip sesini esidersiniz we

saylanan bisiris funksiyasynyn cyrasy o¢er.

Ko&pugurly nahar bisiriji awtomatik usulda yyly saklayys yagdayynda bolar.

 VYyly saklamak gorkezijisi yanyar.

vl

Gaytadan gyzdyrmak

1 Sowan tagamy icki pitinini icinde yayradyn we gyraden paylan.

2 Asagury bolmagynyn 6nini almak Gcin naharyn Gstiine suw guyun.
Suwun mukdary azygyn mukdaryna bagly bolup duryar.

3 Yylatmak funksiyasyny saylamak Gcin () basyr (Sekil 11).

4 Tassyklamak Ugin v basyn, képugurly nahar bisiriji saylanan is tertibinde
islap baslar.

5 Nahar bisirme tamamlananda, siz 4 gezek bip sesini esidersifiiz we

saylanan bisiris funksiyasynyn cyrasy ocer.

Koépugurly nahar bisiriji awtomatik usulda yyly saklayys yagdayynda bolar.

S VYyly saklamak gérkezijisi yanyar.

[¢)]

Naharyn bisiriljek temperaturasyny, bisirmegini wagtyny
we gijikdirip baslatmagy diizmek

=

« Dine Pe¢de bisirmek & we Batyrma '’ funksiyalarynda temperaturany
duzup bolyar.

o Tuwi & funksiyasynda naharyn bisiriljek wagtyny duziip bolmayar.

o Ahlinahar bisiris funksiyalary tcin gijikdirip baslatmagyr wagtyny 1-24
sagat arasynda duzlp bilersiniz.

* Gijikdirip baslatmagyn wagty gutaryanca nahar bisirmek tamamlanar.
Eger sizifl deslapdan sazlan wagtyriyz naharyn bisiriljek wagtyndan has
gysga bolsa, enjam nahar bisirmage solbada baslayar.

Menyu saylayan wagtynyz naharyn bisiriliek wagtyny, temperaturasyny we

gijikdirip baslatmagy dizlp bilersiniz.

1 Zerur funksiyany saylanyriyzdan sor naharyn bisiriljek temperaturasyny
saylamak tgin @ basyn (Sekil 12).
L» Temperatura gorkezijisi § ekranda gorkezilyar.

2 Temperaturany dizmek ticin (®) ya-da (¥) basyri (Sekil 13). Ulanyp boljak 4
dereje bar: 100°C, 120°C, 140°C we 160°C.

3 Naharyn bisiriljek wagtyny sazlamak ticin @ basyrs. Naharyn bisiriljek
wagtyny dizmek Ggin (® ya-da () basyn (Sekil 14).
w» Taymer gorkezijisi @ ekranda gorkezilyar.

4 Gijikdirip baslatmagy wagtyny sazlamak ticin @ basy# (Sekil 15), diizmek
Gcin @ ya-da () basyn
- Gijikdirip baslatmagyn gorkezijisi € ekranda gorkezilyar.

5 Tassyklamak tcin v basyf. Ahlisi bir yerde gazan saylanan is tertibinde
islap baslar.

6 Arassalamak we abatlamak

=

» Arassalamaga baslamazdan ozal kdpugurly nahar bisirijinirt dtrtgdjini
rozetkadan ayryn.

» Arassalamazdan ozal képugurly nahar bisirijinin yeterlik derejede
sowandygyny barlan.

Icki gapak
» Icerki gapagy arassalamak maksady bilen yokary gapakdan ayyrmak
Ggin ony dasary cekin (Sekil 16).
* Gyzgyn suwa salyr we sirteg bilen arassalan.
»  Kopugurly nahar bisirija yelmesip galan ahli nahar galyndylarynyn
ayrylandygyna doly g6z yetirin.
» Icerki gapagy yokarky gapaga gaytadan dakyn.

Bug ¢ykyan desigifi gapagy
» Icki gapagy ayyrmak Ugin yokarda gorkezilen adimleri yerine yetirifi.
» Bug ¢ykyan desigint gapagyny icerki gapakdan ayryn (Sekil 17).
* Bug cykyan desigifi gapagyny krandan akyan suwda arassalar (Sekil 18).
Hic hili iymit galyndysynyr galmandygyna géz yetirifi. Arassalamak
tamamlanandan sof bug gutusyny icki gapaga gaytadan dakyn (Sekil 19).

Icki bolegi
Gapagyn we gabaranyn igi:
e Cygly mata bilen stparin.
« Kopugurly nahar bisirija yelmesip galan ahli nahar galyndylarynyn
ayrylandygyna doly goz yetirin.
Gyzdyryjy element:
e Cygly mata bilen stpdrin.
« Nahar galyndylaryny c¢ygly mata bilen ayryn.

Dasky bolegi
Gapagyn Usti bilen gabaranyn dasy:
» Sabyn suwy bilen ¢yglanan mata bilen stparin.
» Dolandyrys panelini arassalamak tgin difie yumsak we gury mata
ulanyn.
» Dolandyrys panelinif toweregindaki ahli nahar galyndylarynyn
ayrylandygyny barlar.

Aksessuarlar

Colpy we icki piti:
e Gyzgyn suwa salyn we sirteg bilen arassalan.

7 Gaytadan islemek

Bu nysan enjamy adaty 6y hojalygy zibilleri bilen bilelikde zibile

zyfimak bolmayandygyny anladyar (2012/19/EU)

Elektrikli we elektron édntmleri ayratyn yygnamak boyunca 6z —-—
yurdurlyzyn dlzginlerini berjay edift. Dogry gérnisde zibile zyrimaklyk
dasky gursawa we adamyn saglygyna yaramaz tasir yetiryan netijelerini oriini
almaga yardam beryar.

8 Kepillik we tehniki hyzmat

Eger-de size hyzmat ya-da maglumat gerek bolsa, seyle-de bir meselaniz
bar bolsa, www.philips.com salgydaky Philips internet saytyna giriri ya-da
yurdurlyzdaky Philips Musderiler bilen islesmek boyunca merkezine yuz
tutun. Siz onun telefon belgisini butindlinya hukuk guyji bolan kepillik
hatyndan tapyp bilersifiz. Eger-de yurduriyzda Philips Musderiler bilen
islesmek boyunca merkezi yok bolsa, onda yerli Philips dilerine baryp gérun.

9 Tehniki hasiyetnama

Model belgisi HD4713
Nominal kuwwat girisi 896-1067W
Nominal kuwwatlygy 5.0L

Tuwi sygymy 1.8L

10 Nasazlyklary anyklamak we ¢6zmek

Eger-de siz kdpugurly nahar bisirijini ulanyan mahalynyz nasazlyklar yiize
cyksa, tehniki hyzmat Gcin yiz tutmazdan ozal su asakdakylary barlan: Eger-
de nasazlygy ¢ozip bilmedik bolsanyz, yurdunyzdaky Philips Musderiler bilen
islesmek boyunca merkezine ylz tutun.

Nasazlyk Cozgut
Birikmede mesele bar. Elektrik kabelift kdpugurly
. o nahar bisirija talabalayyk birikdirilendigini barlan,
I,D“uvA\A/ma“mln durtgujin rozetka berk dakylandygyny barlan.
ylzindaki ¢yra " : - I
dcenok. Cyralarda kemcilik bar. Enjamy 6z Philips dileritiize

ya-da Philips ygtyyarly hyzmat edis merkezine
akidin.

Yeterik mukdarda suw yok. Icki pitinif icindaki
Olcege gora suw guyun.

Ko&pugurly nahar bisirijini isletmezden ozal gyzdyryjy
elementin Gstlnde, icki pitinin dasynda hig hili del

Tuwi bisenok. narsanin yokdugyna goz yetirin.

Gyzdyryjy elemente zeper yetipdir ya-da icki piti
deformirlenipdir. K&pugurly nahar bisirijini 6z
Philips dilerinize ya-da Philips ygtyyarly hyzmat edis
merkezine &kidin.

Tlwi asa gury we
gowy bisméandir.

Tawa has koprak suw guyun, has koprak wagt
saklap bisirin.

Siz baslatmak diiwmesine basmazdan ozal yyly
saklamak diwmesine basan bolup bilersifiiz.
Seyle yagdayda képugurly nahar bisiriji bisiris
tamamlanandan sof atiya¢da isleyis dizgiinine

Koépugurly nahar
bisiriji awtomatik

wsudagyly . |eeqar
sakla agdayyna
gegmyeyy?éyr. gaayy Temperaturany dolandyrysda kemgilik bar. Enjamy

6z Philips dilerifiize ya-da Philips ygtyyarly hyzmat
edis merkezine akidin.

Tawinin duybi
yanypdyr.

Tawini talabalayyk yuwmansyfyz. Tawini suwy dury
akyanga yuwun.

Képugurly nahar
bisirijiden bisirig
wagtynda suw
dokalyar.

Icki pitinify icindaki 6lcegde gorkezilen dereja genli
suw guyandygynyzy, onufi ulanylan tiwinif bulgur
sanyna deri gelyandigini anyklar.

Icki pitini yuwujy serisde we yyly suw bilen yuwun.

TGwinin bisirilenden
son erbet ysy bar.

Bisirisden son, bug ¢ykyan desigif, gapagyn, icki
gapagyn we icki pitinif birkemsiz arassalandygyryza
g0z yetirin.

1 Muhim

Multivarkadan foydalanishdan oldin foydalanuvchi go‘llanmasini diggat
bilan o’gib chiging va keyinchalik ma’lumot uchun saglab go'ying.

Xavf
« Jihoz suvga tushirilmasligi kerak.
Ogohlantirish

« Jihoz 0-8 yoshdagi bolalar tomonidan ishlatilmasligi kerak.

e Bujihozdan xavfsiz foydalanish bo'yicha ko'rsatma berilgan yoki xavfsiz
foydalanish uchun kuzatuv ostida bo'lsa va unga bog'liq xatarlardan
xabardor bo’lsa, 8 yosh va undan katta yoshdagilar ham foydalanishi
mumbkin.

e Bujihozdan xavfsiz foydalanish bo'yicha ko'rsatma berilgan yoki xavfsiz
foydalanish uchun kuzatuv ostida bo'lsa va unga bog'liq xatarlardan
xabardor bo'lsa, jismoniy, sezgi yoki ruhiy gobiliyati cheklangan yoki
tajribasiz va tushunchaga ega bo’lmagan odamlar ham foydalanishi
mumbkin.

» Jihoz va uning shnurini 8 va undan kichik yoshdagilar yeta olmaydigan
joyda saglang.

» Tozalash va foydalanuvchi texnik xizmatlarini bolalar 8 yoshdan
oshmaguncha va kuzatuv ostida bo'lmaguncha amalga oshirilmasligi
kerak.

 Bolalar jihoz bilan o'ynashiga yo'l go'ymang.

« Issiq suyugqliklar to’kilishining oldini olish uchun bu jihoz dastalari (agar
bo’lsa) bilan bargaror joyga joylashtirilishi kerak.

e Bujihoz maishiy va boshqga quyidagi magsadlarda ishlatishga mo’ljallangan:
« Do'konlar, ofislar va boshqa ish sharoitlaridagi oshxona xodimlari;

e Fermalar;

* Mehmonxona, tunash joylari va boshga yashash joylarida mijozlar
tomonidan;

* Yotoq va nonushta turidagi joylar.

» Agar quvvat shnuri shikastlangan bo'lsa, ishlab chigaruvchida mavjud
shnur to’plami bilan almashtirilishi kerak.

« Jihoz tashqi taymer yoki alohida masofadan boshqariladigan tizim sifatida
foydalanishga mo’ljallanmagan.

+ Jihozni ulashdan oldin unda ko'rsatilgan kuchlanish mahalliy tarmoq
kuchlanishiga mos kelishini tekshiring.

« Jihozishlatilayotgan stolning qirrasi yoki ishlash joyida quvvat shnuri osilib
turmasin.

e [sitish elementi va ichki idishning tashqarisi tozaligi va vilkani quvvat
rozetkasiga ulashdan oldin uning qurugligini tekshiring.

 Jihozni nam qo'llaringiz bilan rozetkaga ulamang yoki boshgaruv
panelidagi tugmalarni bosmang.

e OGOHLANTIRISH: Potensial shikastlanishning oldini olish uchun quvvat
konnektoriga suv tushishidan ehtiyot bo'ling.

* OGOHLANTIRISH: Potensial shikastlanishning oldini olish uchun
ko'rsatmalarga amal giling va jihozdan to’'g'ri foydalaning.

» Bu foydalanuvchi go’llanmasidagi ko'rsatmalarga muvofig ovgatga
tegadigan sirtlarni tozalash uchun yumshog nam matodan foydalaning va
jihozda golib ketgan ovgat goldiglarini olib tashlang.

« Ishlatayotganda elektr shnurini jihoz ostiga qo’ymang.

» Bug'lash savatini qo'yayotganda, ichki idishning yon devoriga tegmang,
aks holda u yugori harorat tufayli deformatsiyaga uchrashi mumkin.

Digqat
« DIQQAT: Isitish elementining yuzasida u ishlatilgandan keyin issiglik golgan
bo'lishi mumkin.

e Boshga ishlab chigaruvchilarning Philips tomonidan tavsiya etilmagan
aksessuarlari yoki ehtiyot gismlarini ishlatmang. Agar bunday aksessuarlar
yoki ehtiyot gismlaridan foydalanilsa, kafolat bekor gilinadi.

« Jihozni yuqori haroratda goldirmang yoki ishlab turgan yoki hali ham issig
bo’lgan plita yoki pechkaga go’'ymang.

« Jihozni quyosh nuri bevosita tushadigan joyda goldirmang.

« Jihozni bargaror, gorizontal va tekis joyga go'ying.

« Vilkani rozetkaga ulashdan oldin ichki idishni jihozga joylang va uni
yoqing.

» Guruch pishirish uchun ichki idishni ochiq olovga go'ymang.

» Agar shakli o'’zgargan bo'lsa, ichki idishdan foydalanmang.

« Jihozishlayotganda barcha gismlari gizib ketishi mumkin. Jihozga
tegayotganda juda ehtiyotkor bo'ling.

« Pishirish vagtida bug’ klapani yoki jihoz gopgog’ini ochganda chigadigan
issig bug'dan ehtiyot bo’ling. Bug'dan saglanish uchun qo’l va
yuzlaringizni jihozdan chetda tuting.

« Ishlayotganda jihozni ko'tarmang va ko'chirmang.

» Potential xavf yuzaga kelishi mumkin bo’lgan ogimning oldini olish uchun
ichki idishda ko'rsatilgan maksimal suv darajasidan oshirmang.

« Pishirish, ilig saqglash yoki guruchni qayta gizdirishda oshxona anjomlarini
idishning ichiga go’ymang.

» Fagat belgilangan oshxona anjomlaridan foydalaning. O'tkir anjomlardan
foydalanmang.

« Qirilib golmasligi uchun qgisqichbagasimonlar va mollyuskalarni pishirish
tavsiya etilmaydi. Pishirishdan oldin gattiq po'stlarini olib tashlang.

» Bug’ teshigiga metall obyektlar yoki begona jismlarni go’ymang.

» Magnit jismlarni gopgogga go’'ymang. Jihozni magnit jismlar yaginida
ishlatmang.

« Jihozni tozalash yoki ko'chirishingizdan oldin uning sovishini kuting.

» Multivarkaniishlatgandan keyin doim tarmogdan uzing. Jihozni idish
yuvish mashinasida tozalamang.

» Uzoq vaqtishlatilmasa, jihozni rozetkadan uzib qo'ying.

» Agar jihozdan noto’g'ri foydalanilsa yoki professional yoki yarim
professional magsadlarda ishlatilsa yoki ushbu foydalanuvchi
go'llanmasining ko'rsatmalariga muvofiq ishlatilmasa, kafolat bekor
qgilinadi va Philips har ganday shikastlanishga nisbatan majburiyatni tan
olmaydi.

Elektromagnit maydonlar (EMF)

Bu Philips jihozi elektromagnit maydonlarning ta'siri bo'yicha barcha
amaldagi standart va me'yorlarga javob beradi.

2 Sizning multivarkangiz

Xaridingiz muborak va Philips kompaniyasiga xush kelibsiz!
Philips taklif giladigan go’llab-quvvatlash xizmatidan foydalanish uchun
jihozingizni www.philips.com/welcome saytida ro’yxatdan o'tkazing.

3 Qutining ichida nima bor ( 1-rasm)

O'lchov idishi
Quvvat shnuri

Multivarkaning asosiy bloki

Guruch va sho'rva 2 tasi 1 qoshigda

Bug'lash savati Foydalanuvchi go’llanmasi

Kafolat kartasi

Retseplar kitobi

4 Umumiy ko'rinishi (2-rasm)

Yugori gopgo Quvvat rozetkasi
@ | Yugori gopgoq ®
@ | Ajraladigan ichki gopqgoq @ | Qopgogni ochish tugmasi
Ichkiidish Bug' tuynugi
® 9’ tuynug
(@) | Suv migdori ko'rsatkichlari (® | Bug’ tuynugi gopgog'i
(® | Boshqgaruv paneli Bug' klapani
Tugmalar sharhi (3-rasm)
@1 | Dimlab pishirish tugmasi Vaqt displeyi
Sekin pishirish quyi tugmasi | @9 | Menyuni tanlash tugmasi
yi tug 9
3 Lsus;qr;:glash/Bekor gilish @) | Qayta isitish tugmasi
, o . Pishirish vaqgti/kechikib boshlash/
Bug'da pishirish tugmasi @ haroratni tanlash tugmasi
5 ?jglrgailiSthh yugorn @ | Tasdiglash tugmasi
@6) | Pishirish tugmasi @9 | Sote tugmasi
@ g 9
Taymer indikatori Menyuni tanlash tugmasi
y y 9
Ishga tushishning kechikishi
indikatori

Pishirish dasturi

Pishirish Standart

pishirish vaqti

Qo'shimcha pishirish
funksiyasi

Sozlanadigan
pishirish vaqti

funksiyasi

Mol go’shti( &) 120 dagiga 20 dagiga-4 soat
Parranda go'shti( v ) 60 dagiga 20 dagiqa-4 soat
(C:; )chqa sl 120 dagiga 20 dagiga-4 soat
Dimlash & - ) ) )
Qo'y go'shti( =¢) 120 dagiqa 20 dagiga-4 soat
Dgglz R 25 dagiqga 20 dagiga-4 soat
()
Qo'lda (==) 30 dagiqa 20 dagiga-4 soat
Mol go’shti( &) 60 dagiga 5-120 dagiga
Parranda go’shti(v) 50 dagiga 5-120 dagiga
Cho’chga go'shti ) .
30 dagiga 5-120 daqgiga
Bug'lab _ (=)
pishirish i oy go'shti( 1) 40 dagiga 5-120 daqiga
Dgglz mahsulotlari 20ldaq]qa 5-120 daqiga
(=)
Qo'lda (=) 25 dagiqga 5-120 dagiga
Mol go'shti( &) 12 soat 1-15 soat
Parranda go'shti( %7 ) 10 soat 1-15 soat
Cho’chqga go'shti
Sekin (=) 10 soat 1-15 soat
ishirish Past
%25 rish Fas Qo'y go'shti( %) 10 soat 1-15 soat
D)egglz mahsulotlari 8 soat 1-15 soat
(=)
Qo'lda (=) 2 soat 1-15 soat
Mol go'shti( &) 6 soat 1-15 soat
Parranda go'shti( e;;?) 4 soat 1-15 soat
Sekin (Cg )chqa Sloriid 4 soat 1-15 soat
pishirish -
Yuqori % Qo'y go'shti( %) 4 soat 1-15 soat
Dg:glz mahsulotlari 2 soat 1-15 soat
(=)
Qo'lda (==) 2 soat 1-15 soat
Mol go'shti( &) 50 dagiga 10-120 dagiga
Parranda go'shti(§7 ) 30 dagiqga 10-120 dagiqga
5\22 )chqa g 25 dagiga 10-120 daqgiga
Pishirish & B
Qo'y go'shti( =9) 50 daqiga 10-120 dagiga
Dengizmahsulotlari 55 yagiga  10-120 dagiga
()
Qo'lda (=) 20 dagiqga 10-120 dagiga
Guruch & 45 dagiga ME
Sho'rva & 90 dagiqa 20 dagiga-4 soat
Bo'tga &g 25 dagiqga 10 dagiga-2 soat
No'xat & 80 dagiqa 1-2 soat
Karam do'Ima &3 50 dagiga 20-59 dagiqa
Yogurt(j 8 soat 6-12 soat
Sote ‘%"~ 30 dagiga 10-59 daqgiga
Qayta isitish (%) 25 dagiga 5-59 dagiga
lliq saglash (8 24 soat ME

5 Multivarkadan foydalanish

Foydalanishdan oldin

1 Ichkiidishdagi barcha aksessuarlarni olib tashlang. Ichki idishdagi
gadoglash materiallarini olib tashlang.

2 Birinchi marta foydalanishdan oldin suvni gaynating va multivarkani
tozalang.

3 Birinchi marta foydalanishdan oldin uning gismlarini yaxshilab tozalang
(“Tozalash va texnik xizmat ko’rsatish” bobiga garang).

Eslatma

o Multivarkaniishlatishdan oldin barcha gismlar qurugligini tekshiring.
o Ichkiidishning tashqi gismi quruq va tozaligi va jihoz ichida boshga
ovgat goldiglari yo'qgligini tekshiring.

Pishirishdan oldingi tayyorgarlik

“ Ogohlantirish

» Ajraladigan ichki gopgoq to’g'ri o'rnatilishini tekshiring.

EEsIatma

e Ichkiidishni minimal suv migdori ko'rsatkichlaridan past yoki maksimal
suv miqdori ko'rsatkichlaridan ko'proqg ovgat va suyuglik bilan
to'ldirmang.

e Guruchni pishirish uchun ichki idishning ichidagi suv migdori
ko'rsatkichlariga amal giling. Doim guruch uchun suv migdorini
moslashingiz mumkin va bu — o'z istaklaringizga bog’lig. Ichki idishning
ichida ko'rsatilgan maksimal giymatlardan oshirib yubormang.

« Pishirish boshlangandan keyin joriy ishni tugatish uchun 11/*> tugmasini
bosing va jihoz menyu tanlash rejimiga o'tadi.

Multivarka bilan pishirgichdan oldin quyidagi tayyorgarliklarni bajaring:

1 Multivarkani ochish uchun gopgogqni ochish tugmasini bosing (4-rasm).

2 Barchasi birda pishirgichidan ichki idishni chigarib oling (5-rasm).

3 Ichkiidishga oldindan yuvilgan masalliglarni soling, yumshog mato bilan
ichki idishning tashqi va ostki tomonini arting, keyin esa uni Barchasi birda
pishirgichiga gaytarib qo'ying ( 6-rasm).

4 Qopgogniyoping.

5 Vilkani quvvat rozetkasiga ulang (7-rasm).

EEsIatma

« Ichkiidishning ichi quruq va tozaligi va isitish elementida begona goldig
yo'qligini tekshiring.
« Ichkiidish isitish elementiga to'g'ri tegib turganligini tekshiring.

Dimlash/Bug’lash/Sekin pishirish/Pishirish

5 ta pishirish funksiyasi bor: Dimlash &, Bug'lash i%, Sekin pishirish quyi

g, Sekin pishirish yuqori {g va pishirish g&. Ularning har biri 6 ta ichki

menyudan iborat. Pishirish vaqti oralig'i uchun “Pishirish dasturi” bo’limiga

garang.

1 "Pishirishdan oldingi tayyorgarliklar” bo'limida berilgan bosqgichlarga
amal qiling.

2 Pishirish menyusini tanlash uchun quyidagi tugmalardan birini 5/ié/ Tg/
TR/ takroriy tarzda bosing ( 8-rasm).
» Tanlangan pishirish funksiyasi indikatori yonadi, standart pishirish vaqti

ekranda ko'rsatiladi.

3 Tasdiglash uchun v tugmasini bosing, multivarka tanlangan rejimda
ishlashni boshlaydi.

4 Pishirish yakunlangandan keyin 4-marta signal eshitasiz va tanlangan
pishirish funksiyasi chirog'i o'chib goladi.

5 Multivarka avtomatik ravishda iliq saglash rejimida bo'ladi.
L llig saglash indikatori chirog'i yonadi.

E Eslatma

« Pishirish boshlangandan keyin joriy ishni tugatish uchun /-5 tugmasini
bosing va jihoz menyu tanlash rejimiga o'tadi.

Guruch/Sho’rva/Bo’tga/Dukkaklilar/Karam o'ramalari/
Yogurt

1 “Pishirishdan oldingi tayyorgarliklar” bo’limida berilgan bosgichlarga
amal giling.

10 Nosozliklarni bartaraf etish

Multivarka bilan muammoga duch kelsangiz, servisdan oldin quyidagilarni
tekshiring. Muammoni hal gila olmasangiz, mamlakatingizda Mijozlarga
xizmat ko'rsatish markazi bilan bog'laning.

2 0'zingizga kerakli pishirish funksiyasini tanlash uchun ® yoki & Muammo

Yechim

tugmasini bosing (9-rasm).
 Tanlangan pishirish funksiyasi indikatori yonadi, standart pishirish vaqti
ekranda ko'rsatiladi.
3 Tasdiglash uchun v/ tugmasini bosing, multivarka tanlangan rejimda
ishlashni boshlaydi.
4 Pishirish yakunlangandan keyin 4-marta signal eshitasiz va tanlangan
pishirish funksiyasi chirog'i o’chib goladi.

Tugmadagi chiroq
o'chmaydi.

Ulanishda muammo bor. Quvvat shnuri multivarkaga
to'g’ri ulangani va vilka quvvat rozetkasiga to'g'ri
go'yilganini tekshiring.

Chiroq nosoz. Jihozni Philips dileri yoki Philips
tomonidan vakolat berilgan servis markaziga olib
boring.

5 Multivarka avtomatik ravishda ilig saqlash rejimida bo’ladi.
 |lig saglash indikatori chirog'i yonadi.

E Eslatma

Suv yetarli emas. Suvni ichki idishning o’lchoviga
garab quying.

Multivarkani yogishdan oldin isitish elementi va ichki
idishning tashqi gismida ovgat goldiglari yo'qligini
tekshiring.

Isitish elementi shikastlangan yoki ichki idish
ishlamayapti. Multivarkani Philips dileri yoki Philips
tomonidan vakolat berilgan servis markaziga olib
boring.

« Ichkiidishning ichida ko'rsatilgan belgi fagat ko'rsatish uchun qo'yilgan. Guruch_pishmay
Doim turli yormalar uchun suv migdorini moslashingiz mumkin va bu — golyapti
yormalar uchun suv migdo oslashingiz mu abu
o'z istaklaringizga bog'liq.
« Suv migdori ko'rsatkichlariga amal gilishdan tashqgari guruch pishirish
uchun guruch va suvni 1:1-1:3 nisbatlarda solishingiz mumkin.
« Belgilangan hajm miqgdoridan yoki maksimal suv sathidan oshirmang,
chunki bu jihozda suv toshishiga sabab bo’lishi mumkin. Guruch juda

quruq va yaxshi
pishirilmagan.

Guruchga ko'proq suv go’shing va biroz pishiring.

Sote
E Eslatma Multivarka iliq
« ‘5" funksiyasidan foydalanganda gopgoqni ochig holda saglang. saqglash rejimiga
avtomatik
1 "Pishirishdan oldingi tayyorgarliklar” bo’limida berilgan bosgichlarga o'tmayapti.

amal qiling.
2 Sote funksiyasini tanlash uchun ‘g~ tugmasini bosing (10-rasm).

Ishga tushirish tugmasini bosishdan oldin ilig saglash
tugmasini bosgan bo'lishingiz mumkin. Bunday
holatda multivarka pishirish yakunlangandan keyin
kutish rejimiga o'tadi.

Harorat boshqgaruvi nosoz. Jihozni Philips dileri yoki
Philips tomonidan vakolat berilgan servis markaziga
olib boring.

3 Tasdiglash uchun v tugmasini bosing, multivarka tanlangan rejimda

Guruch kuyib
ishlashni boshlaydi.

ketyapti.

Guruchni to'g’ri yuvmagansiz. Toza suv chiqganicha
guruchni yuving.

4 Pishirish yakunlangandan keyin 4-marta signal eshitasiz va tanlangan
pishirish funksiyasi chirog'i o'chib goladi.
5 Multivarka avtomatik ravishda ilig saqglash rejimida bo’ladi.

Pishirish vaqtida
multivarkadan suv
to'kiladi.

Ichki idishga guruchga gancha stakan suv ketishiga
mos keladigan suv migdori qo’shilganini tekshiring.

 |lig saglash indikatori chirog'i yonadi.

Pishgandan keyin
guruchning hidi
yoqimsiz.

Isitish
1 Sovigan ovgatni bo'shating va ichki idishga tekis tagsimlang.
2 Juda quruq bo'lib golmasligi uchun ovgatga biroz suv quying. Suv migdori

Ichki idishni yuvish vositasi va iliq suv bilan yuving.

Pishirgandan keyin bug’ teshigi gopgog'i va ichki
gopqoq hamda ichki idish yaxshilab tozalanganini
tekshiring.

ovgatning miqdoriga bog'liq bo'ladi.
3 Qayta isitish funksiyasini tanlash uchun (£) tugmasini bosing (11-rasm).
4 Tasdiglash uchun v tugmasini bosing, multivarka tanlangan rejimda
ishlashni boshlaydi.
5 Pishirish yakunlangandan keyin 4-marta signal eshitasiz va tanlangan
pishirish funksiyasi chirog'i o'chib goladi.
6 Multivarka avtomatik ravishda iliq saglash rejimida bo’ladi.
L llig saglash indikatori chirog'i yonadi.

Pishirish haroratini, pishirish vaqtini va kechikib
boshlanishni sozlang

E Eslatma

« Siz fagat Pishirish & va Sote ' uchun haroratni sozlashingiz mumkin.

e Guruch & uchun pishirish vaqgtini sozlay olmaysiz.

« Siz barcha pishirish funksiyalari uchun kechikib boshlash vagtini 1-24
soat oralig'ida o’rnatishingiz mumkin.

« Pishirish jarayoni kechikib boshlash vaqti tugashi bilan darhol
boshlanadi.

« Pishirish jarayoni kechikib boshlash vaqti tugagunicha tugaydi. Agar siz
o'rnatgan oldindan o'rnatilgan vaqt pishirish vaqtidan gisqaroq bo'lsa,
qurilma darhol pishirish jarayonini boshlaydi.

Menyuni tanlash vaqgtida pishirish vaqti, harorat va kechikib ishga tushishni

sozlashingiz mumkin.

1 Kerakli funksiyani tanlaganingizdan keyin kishirish haroratini o’rnatish
uchun @ tugmasini bosing (12-rasm).
“ Harorat indikatori § ekranda aks etadi.

2 Haroratni sozlash uchun @ yoki (®) tugmalarini bosing (13-rasm). Bu yerda
4 ta daraja bor: 100°C, 120°C, 140°C va 160°C.

3 Pishirish vaqgtini o'rnatish uchun @ tugmasini bosing, pishirish vaqtini
sozlash uchun (® yoki () tugmalarini bosing (14-rasm).
L Taymer indikatori @ ekranda aks etadi.

4 Kechikib boshlash vagtini o'rnatish uchun @ tugmasini bosing (15-rasm),
sozlash uchun (® yoki () tugmasini bosing
» Ekranda ishga tushishning kechikish indikatori € ko'rsatiladi.

5 Tasdiglash uchun v tugmasini bosing. Barchasi birda pishirgichi
tanlangan rejimda ishlashni boshlaydi.

6 Tozalash va texnik xizmat ko’rsatish

E Eslatma

» Tozalashdan oldin multivarkani rozetkadan uzing.
» Tozalashdan oldin multivarka sovishini kuting.

Ichki gopqgoq
« Tozalashda yugori qopgoqdan ichki gopgogni chigarish uchun uni
tashqariga torting ( 16-rasm).
» Issiq suvga ivitib, gubka bilan tozalang.
« Multivarkada tigilib qolgan barcha ovgat qoldiglarini tozalang.
« Ichki gopgogni yugori gopgoqgqga gayta o'rnating.

Bug’ tuynugi qopqog'i
« Ichki gopgogni ajratish uchun yugoridagi bosgichlarga amal giling.
¢ Ichki gopgogdan bug’ tuynugi qopgog'ini ajratib oling (17-rasm).
* Vodoprovod suvi ostida bug' tuynugi qopgog'inin tozalang (18-rasm).
Ovgat goldiglari golmaganiga ishonch hosil giling. Tozalab bo’lgandan
keyin ichki gopgogni bug'lash qutisiga gayta biriktiring (19-rasm).

Ichki gismi
Yuqori gopgoq va asosiy korpusning ichida:

« Nam mato bilan artib oling.

« Multivarkada tigilib golgan barcha ovgat goldiglarini tozalang.
Isitish elementi:

« Nam mato bilan artib oling.

« Ovgat qoldiglarini nam mato bilan arting oling.

Tashgari
Yuqori qopqoq sirti va asosiy korpusning tashqarisida:
« Sovunli suv bilan namlangan mato bilan arting.
« Nazorat panelini artish uchun fagat yumshoq va qurug matodan
foydalaning.
« Nazorat paneli atrofidagi barcha ovgat goldiglarini olib
tashlaganingizni tekshiring.

Aksessuarlar

Kurakcha va ichki idish
» [ssig suvga ivitib, gubka bilan tozalang.

7 Qaytaishlash

Bu belgi mahsulotning odatiy maishiy chigindilar bilan tashlanmasligi
zarurligini bildiradi (2012/19/EU).

Mamlakatingizning elektr va elektron qurilmalarni alohida to'plashga
oid goidalariga amal giling. To'g'ri utilizatsiya qilish atrof-muhit va

insonlar salomatligiga salbiy ogibatlarning oldini olishda yordam beradi.

8 Kafolat va servis

Sizga servis yoki ma’lumot zarur bo'lsa yoki muammongiz bo’lsa,
www.philips.com manzilidagi Philips veb-saytiga kiring yoki
mamlakatingizdagi Mijozlarga xizmat ko'rsatish markazi bilan bog'laning.
Uning telefon ragamini global kafolat risolasidan topishingiz mumkin. Agar
mamlakatingizda Mijozlarga xizmat ko'rsatish markazi bo’Imasa, mahalliy
Philips dileri bilan bog'laning.

9 Texnik xususiyatlar

Model ragami HD4713
Nominal quvvat sarfi 896-1067W
Nominal sig'imi 5.0L
Guruch sig'imi 1.8L




