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Dieses Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt
und nicht im Gewerbe bestimmt. Das Gerat nur
fur haushaltstibliche Verarbeitungsmengen

und -zeiten benutzen, siehe Abschnitt ,,Rezepte/
Zutaten/Verarbeitung".

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die
richtige Anwendung des Gerétes schlie3t eine
Haftung des Herstellers fUr daraus resultierende
Schéden aus.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt
verschiedene Ausflhrungen, siehe auch
Modelllibersicht (Bild ).

Unterschiede sind gekennzeichnet.

Die Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren.

Bei Weitergabe des Gerates an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Das Gerat nur mit Originalzubehdr benutzen.
Das Gerét ist wartungsfrei.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Grundgerit Bild I
1 Drehschalter
0/off = Stopp

M = Momentschaltung mit hochster
Drehzahl, Schalter fir gewlnschte Mixdauer
festhalten.
Stufe 1-2, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
2 = hohe Drehzahl — schnell.

2 Antrieb

3 Zubehor-Schublade (Bild )
Zum Offnen des Fachs den Knopf an der
Unterseite des Gerates drlicken und
Schublade herausziehen.
Zum vollstandigen Entnehmen das Fach
leicht nach oben neigen und herausziehen.
Beim Einsetzen das Fachs leicht nach oben
neigen und dann bis zum Anschlag
einschieben.
Beim Arbeiten mit dem Geréat die Zubehor-
Schublade geschlossen halten.

4 Kabelfach

Schissel mit Zubehor

5 Schissel

6 Deckel
6a Stopfer
6b Stopfereinsatz

7 Antriebsachse

Werkzeuge
8 Werkzeugtrager
8a Universalmesser
8b Schlagscheibe
9 Tragerscheibe fiir Scheibeneinsatze
9a Schneid-Einsatz — grob (A)
9b Schneid-Einsatz - fein (B)
9c Raspel-Einsatz - grob (C)
9d Raspel-Einsatz - fein (D)
(bei einigen Modellen)
10 Zitruspresse (bei einigen Modellen)

11 Mixer

Wenn der Mixer nicht im Lieferumfang enthalten
ist, kann dieser Uber den Kundendienst bestellt
werden.

Sicherheitshinweise

A Stromschlag-Gefahr

Gerat nur geman Angaben auf dem Typenschild
anschlieBen und betreiben.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Geréat keine
Beschadigungen aufweisen.

Gerat immer unter Aufsicht betreiben.

Kinder vom Gerét fern halten.

Kinder beaufsichtigen, um zu verhindern,

dass sie mit dem Gerat spielen.

Personen (auch Kinder) mit verminderter korper-
licher Sinneswahrnehmung oder verminderten
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und Wissen das Gerat nicht bedienen
lassen, auBer sie werden beaufsichtigt oder
hatten eine Einweisung bezlglich des
Gebrauchs des Gerétes durch eine Person,

die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist.

Nach jedem Gebrauch Netzstecker ziehen,
ebenso vor dem Reinigen und Zusammen-
bauen, vor dem Verlassen des Raumes und
beim Auftreten einer Storung.

Die Zuleitung darf nicht in unmittelbarer Nahe
von scharfen Kanten und heiBen Fléchen liegen.
Reparaturen am Gerét, wie z. B. der Austausch
einer besché&digten Zuleitung, durfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefuihrt werden, weil
so Gefahrdungen vermieden werden kdnnen.
Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat einge-
schaltet und lauft nach der Unterbrechung
wieder an.

Zubehor und Werkzeug nur bei Stillstand
(Drehschalter auf 0/off) und gezogenem
Netzstecker wechseln.

Grundgerat niemals in Wasser tauchen und

nie unter flieBendes Wasser halten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Bedienen
Gerat und Zubehor vor dem ersten Gebrauch

grundlich reinigen, siehe ,Reinigen und Pflegen®.

Vorbereiten

o (Grundgerét auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

® Kabel bis zur benétigten Lange aus dem
Kabelfach herausziehen.

® Netzstecker einstecken.

® Beim Arbeiten mit dem Gerét die Zubehor-
Schublade geschlossen halten.

E Wichtige Hinweise

— Geréat ausschlieBlich mit dem Drehschalter
ein- und ausschalten. Das Geréat niemals
durch Drehen der Schiissel oder eines
Werkzeugs ausschalten.

— Gerat nur einschalten, wenn Werkzeuge

bzw. Zubehdr vollstandig montiert sind.

Schiissel mit Zubehér/Werkzeug

Verletzungsgefahr durch

A rotierende Werkzeuge!

Wéhrend des Betriebes nie in die Schuissel
greifen. Zum Nachdriicken von Zutaten
immer den Stopfer (6a) verwenden.

Nach dem Ausschalten lduft der Antrieb
noch kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei
Stillstand des Antriebes wechseln.

A Achtung!

Bei Arbeiten in der Schuissel kann das
Gerdt nur mit aufgesetzter Schissel
sowie aufgesetztem und festgedrehtem
Deckel eingeschaltet werden.

Universalmesser (8a)
zum Zerkleinern, Hacken, Rihren und Kneten.
Verletzungsgefahr durch scharfe

Messer!

Universalmesser nur am Kunststoff-Griffrand
anfassen.

Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer

in der Zubehor-Schublade ablegen.

Schlagscheibe (8b)
flr Sahne, Eischnee, Mayonnaise.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bild
® Schussel aufsetzen (Pfeil an Schissel
auf Punkt am Gerét) und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen.
® Antriebsachse bis zum Einrasten in den
Werkzeugtrager drlicken.
® \Werkzeug einsetzen:
— Werkzeugtrager in die Schissel
einsetzen.
— Universalmesser oder Schlagscheibe
auf den Werkzeugtrager setzen und
loslassen.

A Achtung!

Verarbeitungsgut immer erst nach dem
Einsetzen der Werkzeuge hinzugeben.

® Zutaten einflllen.

® Deckel mit Stopfer aufsetzen
(Pfeil am Deckel auf Punkt an Schiissel)
und im Uhrzeigersinn drehen.
Deckelnase muss bis zum Anschlag im
Schlitz des Schisselgriffs sitzen.

® Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen.

o Um Zutaten nachzufullen, Drehschalter auf
0/off stellen.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfllléffnung einfllen.

® FlUssigkeiten durch den Stopfer nachflllen.
Stopfereinsatz kann als Messbecher
benutzt werden.

Zerkleinerungs-Einséatze (9a-9d)

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!
Besondere Vorsicht beim Hantieren mit den
Einsétzen! Form und Lage des Einsatzes
beim Einsetzen in die Trdgerscheibe
beachten. Trdgerscheibe nur an den
vorgesehenen Griffmulden anfassen.

Schneid-Einsatz - grob (A)

Drehschalter auf niedrige Drehzahl stellen
zum Schneiden von: Gurken, Karotten.
Schneid-Einsatz - fein (B)

Drehschalter auf hohe Drehzahl stellen
zum Schneiden von: Gurken, Karotten.
Raspel-Einsatz - grob (C)

Drehschalter auf hohe Drehzahl stellen zum
Raspeln von: Apfeln, Karotten, Kase, WeiBkohl.
Raspel-Einsatz - fein (D)

Drehschalter auf hohe Drehzahl stellen

zum Raspeln von: Karotten, Ké&se.
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Bild ]

® Schussel aufsetzen (Pfeil an Schissel
auf Punkt am Gerét) und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen.

® Antriebsachse in die Schiissel einsetzen.

® Gewlnschten Einsatz in die Tragerscheibe
einsetzen. Form und Lage des Einsatzes
beachten (Bild [8]-5a)!

® Tragerscheibe auf Antriebsachse aufsetzen.

® Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil am Deckel
auf Pfeil an Schissel) und im Uhrzeigersinn
drehen. Deckelnase muss bis zum Anschlag
im Schlitz des Schisselgriffs sitzen.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Nicht in die Nachftlléffnung greifen.
Zum Nachschieben nur den Stopfer
verwenden.

® Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen.

® Schneid- oder Raspelgut einflillen.

® Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem
Druck mit Stopfer nachschieben.

o Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfull6ffnung einfllen.

® | anges und dinnes Schneidgut durch
den Stopfer nachfllen.

Achtung!
Schuissel entleeren bevor diese so voll ist, dass

das Schneid- oder Raspelgut die Trdgerscheibe
erreicht.

Zitruspresse (10)

zum Auspressen von Zitrusfrichten,

z. B. Orangen, Grapefruits, Zitronen.

® Schissel aufsetzen (Pfeil an Schiissel
auf Punkt am Gerét) und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen.

® Antriebsachse in die Schissel einsetzen.

® Zitruspresse auf Antriebsachse aufsetzen
(Pfeil an Zitruspresse auf Pfeil an Schiissel)
und im Uhrzeigersinn drehen.
Nase am Siebkorb muss bis zum Anschlag
im Schlitz des Schisselgriffs sitzen.

® Auspresskegel aufsetzen und andriicken.

® Zum Auspressen der Frichte Drehschalter
auf niedrige Drehzahl stellen und Frucht auf
den Auspresskegel driicken.

Achtung!

Flllstand der Schtissel beachten.
Maximale Filimenge: 500 ml.
Schdssel rechtzeitig entleeren.

Bild [

Nach der Arbeit

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Werkzeug bzw. Zubehdr entsprechend

der folgenden Beschreibung abnehmen.

Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und

Pflegen®.

Schiissel mit Zubehér/Werkzeug abnehmen:

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

® \Werkzeug herausnehmen:

- Werkzeugtrager gemeinsam mit
Universalmesser bzw. Schlagscheibe
aus der Schissel herausnehmen.
Werkzeug vom Werkzeugtrager
abnehmen.

— Tragerscheibe an den Griffmulden
erfassen und aus der Schissel
herausheben.

— Trégerscheibe umdrehen und Einsatz
von der Unterseite vorsichtig
herausdriicken (Bild ).

® Schissel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

Zitruspresse abnehmen:

® Zitruspresse losdrehen und Schiissel
abnehmen.

Reinigen und Pflegen

A Stromschlag-Gefahr!

Grundgerét niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieBendes Wasser halten.

Achtung!

Oberfléchen kénnen beschédigt werden.

Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z. B. Mdhren

und Rotkohl entstehen Verfarbungen an den

Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen Speisedl

entfernt werden kénnen.

Grundgerat reinigen

® Netzstecker ziehen.

® Grundgerat feucht abwischen.
Bei Bedarf etwas Spulmittel benutzen.

® Gerat anschlieBend trockenreiben.

® Zubehor-Schublade unter flieBendem
Wasser abspulen und trocknen lassen.
Nicht im Geschirrsptler reinigen!

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Schissel mit Zubehér reinigen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Universalmesser nur am Kunststoff-Griffrand
anfassen.

Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer

in der Zubehdr-Schublade ablegen.

Alle Teile sind spilmaschinenfest.
Kunststoffteile in der Spllmaschine nicht
einklemmen, da Verformung maglich.
Zitruspresse reinigen

Alle Teile sind spilmaschinenfest.
Auspresskegel am besten sofort nach Gebrauch
von allen Seiten unter flieBendem Wasser
abspulen. So trocknen Ruickstande nicht an.

Geréat aufbewahren Bild @

® Netzstecker ziehen.

o Kabel im Kabelfach verstauen.

® \Werkzeuge in der Zubehor-Schublade
verstauen.
Schussel aufsetzen.

de

Zubehor

Stérung:

Gerét lauft nicht an.

Mégliche Ursache:

Zubehdr nicht richtig aufgesetzt.
Behebung:

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Zubehdr entsprechend den dazugehdrigen
Anweisungen dieser Anleitung aufsetzen.

° Wichtiger Hinweis

1 Sollte sich die Stérung so nicht
beseitigen lassen, wenden Sie
sich bitte an den Kundendienst.

m Hinweis

Vor der Benutzung alle Zubehérteile aus der
Schissel nehmen. Nur die bendtigten Teile
einsetzen.

Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!

Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
Ziehen.

Grundgerat

Stoérung:

Gerét arbeitet nicht mehr.

Mégliche Ursache:

Es wurde versucht, die Schiissel auf das
eingeschaltete Gerét zu setzen.
Behebung:

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Schissel aufsetzen.

® (Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerat ist entsprechend der
E europaischen Richtlinie 2002/96/EG
mmm  Uer Elektro- und Elektronik-Altgerate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr eine
EU-weit guitige Rucknahme und
) Verwertung der Altgeréte vor.
Uber aktuelle Entsorgungshinweise informieren
Sie sich bitte bei Ihrem Fachhéndler oder bei
lhrer Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

Fur dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerat gekauft wurde. Sie kdnnen die Garantie-
bedingungen jederzeit Uber Inren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder
direkt bei unserer Landesvertretung anfordern.
Die Garantiebedingungen flir Deutschland und
die Adressen finden Sie auf der Heftriickseite.
Dartiber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. FUr die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

Werk- |Drehzahl |Zeit Rezepte/Zutaten/Verarbeitung
zeug

‘% M Zwiebeln, Knoblauch
Menge: ab 1 Zwiebel, geviertelt, bis 300 g
ab 1 Knoblauchzehe, bis 300 g
® Bis zum gewlnschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.

hoch Fleisch, Leber

% (flr Hackfleisch, Tatar usw.)

Menge: 50 g bis 500 g

® Knochen, Knorpel, Haut und Sehnen entfernen.
Fleisch in Wurfel schneiden.

Fleischteige, Fullungen und Pasteten herstellen:

® Fleisch (Rind, Schwein, Kalb, Geflligel, aber auch Fisch usw.)
zusammen mit weiteren Zutaten und Gewdrzen in die Schissel
geben und zu einem Teig verarbeiten.

niedrig/  |ca. Hefeteig
< hoch 1-2min |max. 500 g Mehl

25 g Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe

225 ml lauwarme Milch

1Ei

1 Prise Salz

80 g Zucker

60 g Fett (lauwarm)

Schale einer 2 Zitrone (Zitronenaroma)

® Alle Zutaten (auBer der Milch) in die Schissel geben.

® Drehschalter flr 10 Sekunden auf eine niedrige Drehzahl stellen.
® Milch hinzugeben und mit hoher Drehzahl rihren.

Zutaten sollten gleiche Temperatur haben.

Wenn der Teig glatt aussieht, an einem warmen Ort gehen lassen.

% hoch ca. Erdbeersorbet
1,5min |250 g gefrorene Erdbeeren
bis 2 min {100 g Puderzucker
180 ml Sahne (knapp 1 Becher)
® Alle Zutaten in die Schissel geben.
Sofort einschalten, da sich sonst Klumpen bilden.
So lange ruhren, bis sich cremiges Eis bildet.

niedrig/ Eischnee
hhoch Menge: 2 bis 6 EiweiB
® Mit hoher Drehzahl schlagen.
Zum Unterheben niedrige Drehzahl einstellen.

niedrig/ Schlagsahne
hhoch Menge: 200 g bis 400 g
® Mit hoher Drehzahl schlagen.
Zum Unterheben niedrige Drehzahl einstellen.

6 Robert Bosch Hausgerate GmbH



This appliance is designed for domestic and not
industrial use. Use the appliance for processing
normal amounts of food for the household;

see section “Recipes/Ingredients/Processing”.
If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability
for any resulting damage will be excluded.

The operating instructions describe several
models, see also overview of models (Fig. [&).
Differences are identified.

Please keep the Instructions for Use in a safe
place. If passing on the appliance to a third party,
always include the operating instructions.

Use the appliance with original accessories only.

The appliance is maintenance-free.

Overview

Please fold out the illustrated pages.
Base unit

1 Rotary switch
0/off = Stop
M = Pulse switch at maximum speed, grip
switch for required blending duration.
Settings 1-2, Operating speed:
1 = low speed - slow,
2 = high speed — fast.

2 Drive

3 Accessories drawer (Fig. [£)
To open the drawer, push the button on the
underside of the appliance and pull out the
drawer. To pull out the drawer completely
tilt slightly upwards and pull out.
When inserting the drawer, tilt slightly
upwards and then push in all the way.
Keep the accessories drawer closed while
working with the appliance.

4 Cord store

Bowl with accessories
5 Bowl
6 Lid
6a Pusher
6b Pusher insert
7 Drive shaft

Tools

8 Tool holder

8a Universal blade

8b Whipping (beating) disc

9 Carrier disc for disc inserts

9a Slicing attachment - coarse (A)

9b Slicing attachment - fine (B)

9c¢ Shredding attachment - coarse (C)

Fig. I

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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9d Shredding attachment - fine (D)
(some models)

10 Citrus press (some models)

11 Blender

If the blender is not included with the hand
blender, it can be ordered from customer
service.

Safety Information

A Electric shock risk

Connect and operate the appliance only

in accordance with the specifications

on the rating plate.

Do not use if the cord or appliance is damaged.
Do not leave the running appliance unattended.
Keep children away from the appliance.
Supervise children to prevent them from playing
with the appliance.

Do not allow persons (also children) with restric-
ted physical sensory perception or mental
abilities or with lack of experience and know-
ledge to operate the appliance unless they are
supervised or have been instructed in the use of
the appliance by somebody who is responsible
for their safety.

After using the appliance, before cleaning the
appliance, if leaving the appliance attended

or if the appliance malfunctions, always pull

out the plug. Do not pull the cord over sharp
edges or hot surfaces.

To prevent injury, repairs such as replacing

a damaged cord, should only be carried out

by our customer service.

If the power is interrupted, the appliance remains
switched on and restarts when the power

is restored.

Change accessories and tools only when the
appliance is at a standstill (rotary switch 0/0off)
and the mains plug is pull out.

Never immerse the base unit in water or place
under running water.

Operating the appliance

Before operating the appliance and accessories

for the first time, clean thoroughly; see “Cleaning

and servicing”.

Preparation

® Place the base unit on a smooth, clean
surface.

® Pull cord out of the cord store to the required
length.

® |Insert the mains plug.

® Keep the accessories drawer closed while
working with the appliance.
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E Important information

— Use only the rotary switch to switch
the appliance on or off.
Never switch the appliance off by rotating
the bowl or a tool.

— Do not switch the appliance on unless tools
or accessories have been completely
attached.

Bowl with accessories/tools

Risk of injury from the rotating
tools!

While the appliance is operating, keep fingers
clear of the mixing bow!.

Always use the pusher (6a) for adding
ingrediients. After switching off, the drive
continues for a short time. Change tools only
when the appliance is at a standstill.

A Warning!

When working with the bowl, the appliance
cannot be switched on until the bow! has
been attached and the lid has been attached
and screwed on tight.

Universal blade (8a)
for cutting, mincing, mixing.

A Risk of injury from sharp blades!

Grip the universal blade by the edge

of the plastic handle only.

When not in use, always put the universal
blade back into the accessories drawer.

Whipping (Beating) disc (8b)

for cream, egg white, mayonnaise.
Fig.
® Attach the bowl (arrow on bowl on dot on
the appliance) and rotate as far as possible
in a clockwise direction.
® Press the drive shaft into the tool holder until
it locks into position.
® Inserting tools:
— Insert tool holder into the bowl.
— Place universal blade or whipping
disc into the tool holder and let go.

A Warning!

Add ingrediients to be processed always after
the tool has been inserted.

® Add ingredients.

® Attach lid with pusher (match arrow on lid
to arrow on bowl) and rotate in a clockwise
direction.
Lid lug must be located fully in the slot in the
bowl handle.

® Set the rotary switch to the desired setting.

® To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

® Add liquids through the pusher.
Pusher insert can be used as a measuring
jug.

Cutting attachments (9a-9d)

A Risk of injury from sharp blades!

Exercise particular caution when handling
the attachments! Note shape and location
of the insert when inserting it into the carrier
disc. Take hold of carrier disc by the
designated recessed grips only.

Slicing attachment — coarse (A)

Set rotary switch to low speed for slicing:

cucumbers, carrots.

Slicing attachment - fine (B)

Set rotary switch to high speed for slicing:

cucumbers, carrots.

Shredding attachment - coarse (C)

Set rotary switch to high speed for grating:

apples, carrots, cheese, cabbage.

Shredding attachment - fine (D)

Set rotary switch to high speed for grating:

carrots, cheese.

Fig. Bl

® Attach the bowl (arrow on bowl on dot on
the appliance) and rotate as far as possible
in a clockwise direction.

® |Insert drive shaft into the bowl.

® [nsert the required insert into the carrier disc.
Note the form and the location
(Fig. [1-5a)!

® Attach the carrier disc to the drive shaft.

® Attach lid with pusher (match arrow on lid
to arrow on bowl) and rotate in a clockwise
direction. Lid lug must be located fully
in the slot in the bowl handle.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



A Risk of injury from sharp blades!

Do not put fingers in the feed tube.
Only use the pusher when adding more
ingredients.

® Set the rotary switch to the desired setting.
e Fill with contents which are to be sliced
or shredded.
® \When adding contents which are to be sliced
or shredded, apply only light pressure
to the pusher.
® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.

® Add long and thin contents using the pusher.

Warning!
Empty the bowl before it becomes so full

that the cutting or grating contents reach
the carrier disc.

Citrus press (10) Fig.

for pressing the juice out of citrus frits, e.g.

oranges, grapefruits, lemons.

® Attach the bowl (arrow on bowl on dot on
the appliance) and rotate as far as possible
in a clockwise direction.

® Insert drive shaft into the bowl.

® Attach the citrus press to the drive shaft
(arrow on citrus press on arrow on the bowl)
and rotate in a clockwise direction.
The lug on the filter basket must be located
fully in the slot in the bowl handle.

® Attach and press on pressing cone.

® To extract juice from the fruit, set the rotary
switch to low speed and press the fruit onto
the pressing cone.

Warning!

Note the level in the bowl. Max. quantity: 500 ml.

Empty the bow! without delay.

After using the appliance

® Set the rotary switch to 0/off.

e Pull out the mains plug.

® Remove tool or accessory according
to the following description.

® Clean all parts, see “Cleaning and servicing”.

Remove the bowl with accessories/tools:
® Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.
® Remove tool:
— Take the tool holder together with
universal blade or whisking disc out
of the bowl. Remove the tools from
the tool holder.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

en

—  Grip the carrier disc by the recessed
grips and lift out of the bowl.
— Turn the carrier disc over and carefully
press out the insert from the underside
(Fig. ).
® Rotate the bowl in an anti-clockwise
direction and remove.
Remove the citrus press
® Unscrew the citrus press and remove the
bowl.

Cleaning and servicing

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or
place under running water.

Warning!

Surfaces may be damaged. Do NOT use
abrasive cleaning agents.

Note: If processing e.g. carrots and red
cabbage, the plastic parts will become
discoloured by a red film which can be removed
with a few drops of cooking ail.

Cleaning the base unit

® Pull out the mains plug.

® Wipe the base unit with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

® Then dry the base unit.

® Rinse the accessories drawer under running
water and leave to dry. Do not clean in the
dishwasher!

Cleaning the bowl and accessories

A Risk of injury from sharp blades!

Grip the universal blade by the edge of the
plastic handle only.

When not in use, always put the universal
blade back into the accessories drawer.

All parts are dishwasher-safe.
Do not wedge plastic parts in the dishwasher as
they could warp.

Cleaning the citrus press

All parts are dishwasher-safe. It is recommended
to rinse the pressing cone immediately after use
on all sides under running water. Doing so
prevents residue from drying on.
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Storing the appliance

o Pull out the mains plug.

® Stow the cord in the cord store.

o Stow the tools in the accessories drawer.
® Attach the bowl.

Fig. €

m Note:

Take all accessory parts out of the bowl before
use. Only insert the parts needed.

Troubleshooting

A Risk of injury!

Before rectifying a fault, pull out the mains
plug.

Base unit

Fault:

Appliance does not work.
Possible cause:

An attempt was made to attach the bowl
to the appliance while switched on.
Remedial action:

® Set the rotary switch to 0/off.
o Attach the bowl.

® Switch the appliance on again.
Accessories

Fault:

Appliance does not start.

Possible cause:

Accessory not correctly attached.
Remedial action:

® Set the rotary switch to 0/off.

® Attach accessory according to the approp-
riate instructions in this manual.

Important information

[ ]
1 If the fault cannot be eliminated,
please contact customer service.

Disposal

This appliance has been identified
ﬁ in accordance with the European
= directive 2002/96/EG on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE). The Directive paves the way
for effective EU-wide withdrawal and
utilization of waste appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold.

Details regarding these conditions can

be obtained from the dealer from whom
the appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms

of this guarantee.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Recipes/Ingredients/Processing

Tool |Speed

Time

Recipes/Ingredients/Processing

=2 M

Onions, garlic

Amount: from 1 onion, quartered, up to 300 g/10.5 oz

from 1 clove of garlic up to 300 g/10.5 oz

® Process the onion/garlic until it has been chopped to the required
size.

- _|hion

Meat, liver

(for mince, steak tartare, etc.)

Amount: 50 g-500 g

® Remove bones, gristle and sinews. Dice the meat.

Making sausage meat, stuffing and paté:

® Put meat (beef, pork, veal, poultry, or even fish, etc.) together with
other ingredients and spices into the bowl and mix into a dough.

@ low/high

approx.
1-2 min

Yeast dough

Max. 500 g/1 Ib 2 oz flour

25 g/1 oz yeast or 1 packet of dried yeast

225 ml/8.1 fl oz lukewarm milk

1egg

1 pinch of salt

80 g/3 oz sugar

80 g/3 oz fat (lukewarm)

Graded rind of half a lemon

® Add all ingredients (except the milk) to the bowl.
® Set rotary switch to a low speed for 10 seconds.
® Add milk and mix at high speed.

Ingredients should be at the same temperature.
When the dough has a smooth appearance, place in a warm location.

- _|hion

approx.
1.5 min-
2 min

Strawberry sorbet

250 g/9 oz frozen strawberries

100 g/3%2 oz icing sugar

180 ml/6.5 fl oz cream

o Put all ingredients in the bowl. Switch on immediately, otherwise
the mixture will go lumpy. Mix until a creamy sorbet forms.

low/high
&

Beaten egg white
Amount: 2 to 6 egg whites
® \Whisk at high speed. Set low speed to fold in ingredients.

low/high
@

Whipped cream
Amount: 200 g—-400 g
® Whisk at high speed. Set low speed to fold in ingredients.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 11
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I ne peut pas étre utilisé a des fins industrielles
ou commerciales. Utilisez cet appareil unique-
ment pour des quantités de préparations culi-
naires courantes et pour des durées de service
normales. Voir la section « Recettes/Ingrédients/
Préparation ».

Le non-respect des instructions permettant
d'utiliser correctement I'appareil dégage

le fabricant de toute responsabilité envers

les dommages qui pourraient en résulter.

La notice d'utilisation vaut pour différents
modeles (voir également la vue d'ensemble
des modeéles, Figure [). Les différences sont
indiquées.

Rangez soigneusement la notice d'instructions.
Si vous remettez 'appareil a un tiers, joignez
sa notice d'utilisation.

N'’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires
d’origine.

L'appareil ne demande pas d'entretien.

Vue d'ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
Appareil de base Figure IN

1 Interrupteur rotatif
0/off = Arrét
M = Marche momentanée, avec vitesse
la plus élevée, maintenez l'interrupteur
pendant la durée de mixage souhaitée.
Positions 1-2, vitesses de travail:
1 = basse vitesse — marche lente,
2 = haute vitesse — marche rapide.

2 Entrainement

3 Tiroir d'accessoires (Figure ).
Pour ouvrir le tiroir, appuyez sur le bouton
situé sur la face inférieure de I'appareil et
extrayez le tiroir. Pour retirer intégralement
le tiroir, inclinez-le légérement vers le haut
puis extrayez-le. Lorsque vous remettez
le tiroir en place, inclinez-le légerement vers
le haut puis insérez-le jusqu'a la butée.
Pendant les travaux avec |'appareil, travaillez
avec le tiroir d'accessoires fermés.

4 Rangement du cordon

Bol mélangeur avec accessoires
5 Bol mélangeur
6 Couvercle
6a Pilon poussoir
6b Insert de pilon poussoir
7 Axe d’entrainement

Accessoires
8 Porte-accessoires
8a Lame universelle
8b Disque-fouet
9 Disque support pour accessoires
insérables
9a Insert pour découper grossiérement (A)
9b Insert pour découper finement (B)
9c Insert pour raper grossiérement (C)
9d Insert pour raper finement (D)
(sur certains modeles)

10 Presse-agrumes (sur certains modéles)

11 Mixeur
Sile mixeur n'a pas été livré d'origine, vous pouvez
le commander aupres du service apres-vente.

Consignes de sécurité
A Risque d'électrocution !

Ne branchez et faites marcher I'appareil que
conformément aux indications figurant sur

la plaque signalétique.

Ne I'utilisez que si le cordon d'alimentation

et 'appareil ne présentent aucun dégat.

Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans
surveillance.

Eloignez les enfants de I'appareil.

Surveillez les enfants pour empécher qu’ils ne
jouent avec I'appareil.

Les personnes (enfants compris) souffrant d’un
handicap physique, sensoriel ou mental, ou ne
détenant pas I'expérience et les connaissances
nécessaires, ne doivent pas utiliser I'appareil,
sauf si quelgu’un les surveille au cours de cette
opération ou si la personne responsable de leur
sécurité leur a fourni des instructions relatives

a son utilisation. Apres chaque utilisation,
débranchez la fiche méle de la prise de courant,
de méme avant de le nettoyer et de le remonter,
avant de quitter la piece et si un dérangement
survient. Le cordon d'alimentation ne doit pas se
trouver a proximité immédiate d’arétes vives et
de surfaces trés chaudes. Pour ne pas prendre
de risques, les réparations de I'appareil, par
exemple le remplacement d’un cordon
endommagé, sont des opérations réservées au
service apres-vente. Si une coupure de courant
se produit, 'appareil reste en position allumée et
redémarrera des le retour du courant.

Ne changez les accessoires qu’appareil éteint
(interrupteur rotatif sur la position 0/off) et apres
avoir débranché la fiche méle de la prise

de courant. Ne plongez jamais I'appareil de base
dans I'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du
robinet !

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Utilisation

Avant de les utiliser pour la premiére fois,

nettoyez soigneusement I'appareil et ses

accessoires, voir le chapitre intitulé

« Nettoyage et entretien ».

Préparatifs

® Placez 'appareil de base sur une surface
lisse, robuste et propre.

® Durangement, sortez lalongueur de cordon
requise.

® Branchez la fiche méle dans la prise
de courant.

® Pendantles travaux avec I'appareil, travaillez
avec le tiroir d'accessoires fermés.

E Consignes importantes

— Allumez et éteignez I'appareil uniquement par
le sélecteur rotatif. Pour éteindre I'appareil,
ne tournez jamais le bol mélangeur ou un
accessoire.

— N'allumez I'appareil qu'apres avoir entiere-

ment monté ses différents accessoires.

Bol mélangeur avec accessoires/Outils

Risque de blessures avec
les accessoires en rotation !

Pendant le fonctionnement, n’introduisez
Jjamais les doigts dans le bol mélangeur.
Pour pousser des ingrédients, utilisez
toujours le pilon poussoir (6a).

Aprés que vous avez éteint I'apparelil, son
moteur continue de tourner brievement.
Ne changez d’accessoire qu’apres avoir
immobilisé I'entrainement.

A Attention !

Si vous travaillez avec le bol mélangeur, vous
ne pourrez allumer I'appareil qu'apres avoir
mis le bol mélangeur en place, posé et tourné
le couvercle a fond jusqu'en position fermée.

Lame universelle (8a)
Pour réduire, hacher, mélanger et pétrir.

Risque de blessures avec
A les lames tranchantes !
Ne saisissez la lame universelle que par
son bord-poignée en plastique.
Lorsque la lame universelle ne sert pas,

conservez-la toujours rangée dans le tiroir
d'accessoires.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Disque-fouet (8b)

Pour monter la creme, les blancs d’ceuf
en neige, la mayonnaise.
Figure
® Mettez le bol mélangeur en place (la fleche
du bol doit regarder le point situé sur
I'appareil) puis tournez dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a la butée.
® Enfoncez I'axe d'entrainement dans le
porte-accessoires jusqu'a ce qu'il encrante.
® Mettez I'accessoire en place :
— Mettezle porte-accessoires dans le bol
mélangeur.
— Posez la lame universelle ou le disque
fouet sur le porte-accessoires puis
lachez-le.

A Attention !

N’gjoutez les proauits a traiter qu’aprés avoir
monteé les accessoires.

® Ajoutez des ingrédients.

® Montez le couvercle avec le pilon-poussoir
(la fleche du couvercle regarde le point sur
le bol) puis tournez dans le sens des aiguilles
d'une montre.
La saillie du couvercle doit venir reposer
jusqu'a la butée dans la fente ménagée
dans la poignée du bol.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® Pour rajouter des ingrédients, amenez
Iinterrupteur rotatif sur 0/off.

® Sortez le pilon poussoir et versez les ingré-
dients par I'orifice d’ajout.

® Rajoutez des liquides par le pilon poussoir.
L’insert servant de pilon poussoir peut aussi
servir de gobelet gradué.

Inserts a broyer (9a-9d)

Risque de blessures avec

les lames tranchantes !
Faites preuve d'une prudence particuliere
pendant les manipulations d'inserts !
Attention a la forme et a la position de I'insert
lorsque vous le mettez en place dans le
disque-support. Ne saisissez le disque-
support que par les auges de préhension
prevues.

Insert pour découper grossierement (A)
Pour découper les concombres et les carottes,
réglez le sélecteur rotatif sur une basse vitesse.

13
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Insert pour découper finement (B)

Pour émincer les concombres et les carottes

réglez le sélecteur rotatif sur une haute vitesse.

Insert pour raper grossierement (C)

Pour raper les pommes, carottes, le fromage

et le chou blanc, réglez le sélecteur rotatif sur

une haute vitesse.

Insert pour raper finement (D)

Pour raper les carottes et le fromage, réglez

le sélecteur rotatif sur une haute vitesse.

Figure D]

® Mettez le bol mélangeur en place (la fleche
du bol doit regarder le point situé sur
I'appareil) puis tournez dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a la butée.

® Mettez |'axe d'entrainement dans le bol.

® Mettez I'insert voulu dans le disque support.
Tenez compte de la forme et de la position
de l'insert (Figure []-5a)!

® Posez le disque support sur I'axe
d'entrainement.

® Posez le couvercle avec pilon poussoir
(fleche du couvercle sur la fleche du bol
mélangeur) puis tournez dans le sens
des aiguilles d'une montre.
La saillie du couvercle doit venir reposer
jusqu'a la butée dans la fente ménagée
dans la poignée du bol.

Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

Nintroduisez pas les doigts dans ['orifice
d’ajout. Pour ajouter des aliments, n'utilisez
que le pilon poussair.

® Réglez Iinterrupteur rotatif sur la position
voulue.

® \ersez les aliments a émincer ou raper.

® Ne faites avancer les aliments a émincer
ou réper qu’en appuyant peu avec le pilon
POUSSOIr.

® Sortez le pilon poussoir et versez les ingré-
dients par I'orifice d’ajout.

® Rajoutez les aliments longs et minces
a travers le pilon poussoir.

Attention !

Pensez a vider le bol mélangeur avant qu’il ne se
remplisse au point que les aliments émincés
ou rapés atteignent le disque-support.

Presse-agrumes (10) Figure

Il sert a extraire le jus des agrumes, dont par

exemple les oranges, pamplemousses et

citrons.

® Mettez le bol mélangeur en place (la fleche
du bol doit regarder le point situé sur
I'appareil) puis tournez dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a la butée.

® Mettez |'axe d'entrainement dans le bol.

® Posez le presse-agrumes sur l'axe
d'entrainement (la fleche sur le presse-
agrumes regarde vers le bol) puis tournez
dans le sens des aiguilles d'une montre.
La saillie sur le panier-filtre doit venir reposer
jusqu'a la butée dans la fente ménagee
dans la poignée du bol.

® Posez le cone puis appuyez.

® Pour presser les fruits, réglez le sélecteur
rotatif sur une vitesse réduite et pressez
chaque fruit sur le cone.

Attention !

Surveillez le remplissage progressif du bol.
Quantité maximale : 500 ml.

Videz le bol suffisamment tot.

Aprés le travail

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la position
0/off.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Retirez les accessoires conformément
a la description ci-apres.

® Nettoyez toutes les pieces, voir

« Nettoyage et entretien ».

Retirez le bol mélangeur et les accessoires :
® Toumez le couvercle en sens inverse

des aiguilles d'une montre puis retirez-le.

® Retirez le 'accessoire :

—  Du bol mélangeur, enlevez le porte-
accessoires équipé de la lame universelle
ou du disque fouet. Retirez |'accessoire
du porte-accessoires.

— Saisissez le disque-support que par les
auges de préhension prévues et sortez-
les du bol mélangeur.

— Retournez le disque-support et chassez
prudemment l'insert pour le détacher
de la face inférieure (Figure ).

® Toumez le bol mélangeur en sens inverse
des aiguilles d'une montre puis retirez-le.

Retirez le presse-agrumes :

® Toumez le presse-agrumes pour le lioérer
puis retirez le bol mélangeur.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Nettoyage et entretien

A Risque d’électrocution !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans I'eau
et ne le tenez jamais sous I'eau du robinet !

Attention !
Vous risquez d’endommager les surfaces.
N'utilisez pas de détergent abrasif.
Remarque : Lors du traitement de carottes et de
chou rouge par exemple, les pieces en plastique
changent de couleur ; vous pourrez supprimer
cette coloration avec quelques gouttes d'huile
alimentaire.
Nettoyage de I'appareil de base
® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.
® [Essuyez I'appareil de base avec un essuie-
tout humide. Si nécessaire, ajoutez un peu
de produit a vaisselle.
® Ensuite, essuyez I'appareil avec un essuie-
tout sec.
® Ensuite, rincez le tiroir d'accessoires sous
I'eau du robinet puis laissez-le sécher.
Ne le mettez pas au lave-vaisselle !
Nettoyez le bol mélangeur avec
les accessoires

A

Ne saisissez la lame universelle que par son
bord-poignéee en plastique.

Lorsque la lame universelle ne sert pas,
conservez-la toujours rangée dans le tiroir
d'accessoires.

Risque de blessures avec
les lames tranchantes !

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle.

Ne coincez pas les pieces en plastique dans

le lave-vaisselle car elles risquent de se déformer.
Nettoyer le presse-agrumes

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle.

Rincez le cdne sur tous les cbtés, sous I'eau

du robinet, et de préférence immédiatement
apres utilisation. Ceci empéche les résidus

de sécher dessus.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ranger I'appareil Figure [€
@ Débranchez la fiche male de la prise

de courant.
® Placez le cordon d'alimentation dans

son rangement.

® Rangez les accessoires dans le tiroir
a cet effet.

Posez le bol mélangeur.

E Remarque :

Avant I'utilisation, sortez tous les accessoires
du bol mélangeur. Ne mettez en place que
les pieces dont vous avez besoin.

Dérangements et remédes

A Risque de blessures !

Avant de supprimer un dérangement, débran-
chez la fiche male de la prise de courant.

Appareil de base

Dérangement :

L'appareil ne fonctionne plus.

Cause possible :

Vous avez tenté de poser le bol mélangeur

sur I'appareil allumé.

Remede :

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la position
0/off.

® Posez le bol mélangeur.

® Remettez I'appareil en service.

Accessoires

Dérangement :

L’appareil ne démarre pas.

Cause possible :

Accessoire incorrecterment mis en place.

Remede :

® Amenez l'interrupteur rotatif sur la position
0/off.

® Mettez les accessoires en place
conformément aux instructions
correspondantes figurant dans cette notice.

Remarque importante

[J
1 Si vous n’arrivez pas a résoudre le
dérangement, veuillez s.v.p. vous

adresser a notre service apres-vente.
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Mise au rebut

avec la directive communautaire

Garantie

celles publiées par notre distributeur dans le

E/ Cet appareil a été labélisé en conformité Les conditions de garantie applicables sont

mmm  GUrOpéenne 2002/96/CE visant les pays ou a été effectué I'achat. Le revendeur
appareils électriques et électroniques chez qui vous vous étes procuré |'appareil
usages (waste electrical and electronic fournira les modalités de garantie sur simple

equipment — WEEE). Cette directive fixe demande de votre part. En cas de recours en

le cadre, en vigueur surtout le territoirede garantie, veuillez toujours vous munir de la

I'UE, d’une reprise et d’un recyclage des preuve d'achat.

appareils usageés.
Pour connaitre les consignes actuelles
relatives a la mise au rebut, renseignez-vous
aupres de votre revendeur ou de votre
municipalité.

Sous réserve de modifications.

Recettes/Ingrédients/Préparation

Acces-|Vitesse |Durée |Recettes/Ingrédients/Préparation
soire
=N M Oignons, ail
Quantité: 1 oignon minimum, jusqu'a 300 g, coupé en quatre.
1 gousse d'ail minimum, jusqu'a 300 g
® Réduisez ces légumes jusqu'a la finesse voulue.
@ élevé Viande, foie
(pour un plat de viande hachée, steak tartare, etc.)
Quantité: 50 a 500 g
® Retirez les os, cartilages, la peau et les tendons. Découpez la
viande en dés.
Confection des pétes de viande, des farces et des patés:
® Danslebol, versez la viande (de boeuf, cochon, veau, volaille, mais
aussi de poisson, etc.) avec les autres ingrédients et épices puis
malaxez ces ingrédients jusqu'a obtention d'une péate.
1% faible/ env. Pate a la levure de boulanger
élevé 1-2 min. |500 g de farine maxi.

25 g de levure ou 1 sachet de levure en poudre

225 ml de lait tiede

1 ceuf

1 pincée de sel

80 g de sucre

60 g de matiére grasse (tiede)

Le zeste d'un demi-citron (ou de I'aréme citron)

® \ersez tous les ingrédients dans le bol mélangeur, sauf le lait.

° Rédglez le sélecteur rotatif pendant 10 secondes sur une vitesse
réduite.

® Ajoutez le lait et mélangez a une vitesse élevée.

Les ingrédients devront se trouver a la méme température.

Une fois que la pate a acquis un aspect lisse, laissez-la gonfler dans

un endroit chaud.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Acces-|Vitesse |Durée |Recettes/Ingrédients/Préparation
soire
élevé env. Sorbet aux fraises
< 1,5 min.—|250 g de fraises congelées
2min- 1100 g de sucre glace

180 ml de creme (juste le contenu d'un pot).
® \Versez tous les ingrédients dans le bol.

Enclenchez immédiatement I'appareil sinon des grumeaux vont
se former. Mélangez tout le temps nécessaire a |'obtention d'une
glace crémeuse.

CEufs en neige

faible/
@ élevé

Quantité: 2 a 6 blancs d'ceuf
® Fouettez a une vitesse élevée. Pour incorporer, réglez I'appareil
Sur une vitesse réduite.

faible/
@ élevé

Créme Chantilly

Quantité: 200 2400 g

® Fouettez a une vitesse élevée. Pour incorporer, réglez I'appareil
Sur une vitesse réduite.

Questo apparecchio € destinato all'uso
domestico e non all'impiego professionale.
Usare I'apparecchio solo per lavorare quantita
adeguate ed in tempi usuali per la famiglia.
Vedi capitolo «Ricette/ingredienti/lavorazione».
L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell'apparecchio esclude una responsabilita del
costruttore per i danni da essa derivanti.
Questo libretto d'istruzioni per I'uso descrive
diverse versioni (cfr. anche prospetto dei modelli,
figura [&). Le differenze sono contrassegnate.
Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.

In caso di cessione dell’apparecchio a terzi,
consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

Usare |'apparecchio solo con accessori originali.

L_"apparecchio non richiede manutenzione.

Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.
Apparecchio base

1 Interruttore rotante
0/off = spento
M = Funzionamento «pulse» alla massima
velocita, mantenere la manopola per
la durata desiderata.
Grado 1-2, velocita di lavoro:
1 = basso numero di giri — lento,
2 = alto numero di giri — veloce.

Figura I}

Robert Bosch Hausgerate GmbH

2 Ingranaggio

3 Cassetto portaccessori (figura )
Per aprire lo scomparto premere il pulsante
sul lato inferiore dell'apparecchio ed estrarre
il cassetto. Per la rimozione completa incli-
nare il cassetto leggermente in alto ed
estrarlo. Per l'inserimento inclinare legger-
mente il cassetto in alto e poi spingerlo
completamente nell'interno fino all'arresto.
Durante il lavoro con I'apparecchio mante-
nere chiuso il cassetto portaccessori.

4 Vano portacavo

Ciotola con accessori
5 Ciotola
6 Coperchio

6a Pestello

6b Inserto pestello
7 Asse motore

Utensili

8 Portautensili

8a Lama universale

8b Disco sbattitore

9 Disco portante per inserti del disco
9a Inserto per affettare — grosso (A)
9b Inserto per affettare - fine (B)

9c Inserto grattugia - grosso (C)
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9d Inserto grattugia - fine (D)
(in alcuni modelli)
10 Spremiagrumi (in alcuni modelli)

11 Frullatore

Se il frullatore non & compreso nella fornitura,
puo essere ordinato tramite il servizio assistenza
clienti.

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo di scariche elettriche
Collegare e usare |'apparecchio solo rispettando
i dati della targhetta d'identificazione.

Usare |'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non
presentano danni.

Sorvegliare I'apparecchio durante I'uso.

Tenere |'apparecchio fuori della portata dei
bambini.

Impedire ai bambini di giocare con I'apparecchio.
Non consentire I'uso dell'apparecchio a persone
(anche bambini) con ridotta percezione sensoriale
o ridotte capacita mentali oppure con carenti
esperienze e conoscenze, a meno che non siano
sorvegliate o non siano state istruite all'uso
dell'apparecchio da una persona responsabile
della loro sicurezza.

Estrarre la spina dopo ogni uso, prima della
pulizia e dell'assemblaggio, prima di allontanarsi
oppure in caso di guasto.

I cavo di alimentazione non deve trovarsi nelle
immediate adiacenze di spigoli vivi e di superfici
molto calde.

Per evitare pericoli, le riparazioni all'apparecchio,
come p. €s. la sostituzione del cavo di alimenta-
zione danneggiato, devono essere eseguite solo
dal nostro servizio assistenza clienti.

In caso d'interruzione dell'alimentazione elettrica
I'apparecchio resta inserito e dopo l'interruzione
Si rimette in funzione.

Sostituire gli accessori e gli utensili solo quando
I'apparecchio & fermo (manopola su 0/off)

e spina di alimentazione & estratta.

Non immergere mai |'apparecchio base in
acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.

Uso

Pulire con cura I'apparecchio e gli accessori
prima di usarli la prima volta, vedi «Pulizia e cura».

Preparazione

® Disporre I'apparecchio base su una super-
ficie resistente e pulita.

® Estrarre il cavo dal vano portacavo fino alla
lunghezza necessaria.

® [nserire la spina di alimentazione.

® Durante il lavoro con |'apparecchio
mantenere chiuso il cassetto portaccessori.

E Avvertenze importanti

— Accendere e spegnere |'apparecchio solo
con la manopola. Non spegnere mai |'appa-
recchio mediante rotazione della ciotola o di
un attrezzo.

— Accendere |'apparecchio solo se gli attrezzi

0 accessori sono completamente montati.

Ciotola con accessori/Utensili

Pericolo di ferite a causa
di utensili in rotazione!
Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola.
Per spingere gli ingredienti usare sempre
il pestello (6a). Dopo avere spento I'appa-
recchio, l'ingranaggio continua ancora
brevemente a girare.
Sostituire I'utensile solo ad ingranaggio fermo.

A Attenzione!

Per lavori nella ciotola, I'apparecchio puo
essere acceso solo con ciotola applicata
e coperchio applicato e fissato.

Lama universale (8a)

per sminuzzare, macinare, miscelare ed
impastare.

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Afferrare la lama universale solo sul bordo
di presa in plastica.

Quando la lama universale non é utilizzata
riporia sempre nel cassetto portaccessori.

Disco sbattitore (8b)

per panna, albume montato a neve, maionese.
Figura
® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull'apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all'arresto.
® Spingere |'asse motore nel portautensile fino
all'arresto.
® Applicare |'utensile:
— Applicare il portautensile.
— Disporre la lama universale o il disco
sbattitore sul portautensile e rilasciare.
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A Attenzione!

Immettere alimenti da lavorare solo dopo
avere applicato gli utensili.

® Introdurre gli ingredienti.

o Applicare il coperchio con il pestello (freccia
sul coperchio sopra il punto sulla ciotola)
€ ruotare in senso orario.
Il nasello del coperchio deve entrare fino
all'arresto nella fessura dell'impugnatura
della ciotola.

® Ruotare lamanopola sulla velocita desiderata.

® Per aggiungere ingredienti, ruotare
la manopola su 0/off.

o Estrarre il pestello ed introdurre gli ingre-
dienti attraverso I'apertura d'introduzione.

® Aggiungere il liquido attraverso il pestello.
L'inserto del pestello pud essere utilizzato
come misurino.

Inserti sminuzzatori (9a-9d)

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Prestare molta attenzione nel manipolare

gli inserti! Nell'inserimento nel disco portante
prestare attenzione alla forma ed alla
posizione dell'inserto.

Afferrare il disco portante solo sulle previste
cavita di presa.

Inserto per affettare — grosso (A)

Disporre la manopola su una bassa velocita

per affettare: cetrioli, carote.

Inserto per affettare - fine (B)

Disporre la manopola su un'alta velocita

per affettare: cetrioli, carote.

Inserto grattugia — grosso (C)

Disporre la manopola su un'alta velocita per

grattugiare: mele, carote, formaggio, cavolo

cappuccio.

Inserto grattugia - fine (D)

Disporre la manopola su un'alta velocita

per grattugiare: carote, formaggio.

Figura B

® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola sopra
il punto sull'apparecchio) e ruotare in senso
orario fino all'arresto.

® Inserire I'asse motore nella ciotola.

® Inserire nel disco portante I'inserto desi-
derato. Attenzione alla forma ed alla
posizione dell'inserto (figura [8]-5a)!

® Applicare il disco portante sull'asse motore.
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® Applicare il coperchio con pestello (freccia
sul coperchio sopra freccia sulla ciotola)
€ ruotare in senso orario.
Il nasello del coperchio deve entrare fino
all'arresto nella fessura dell'impugnatura
della ciotola.

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non introdurre le mani nell‘apertura
di aggiunta ingredienti.
Per spingere usare solo il pestello.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Introdurre gli alimenti da tagliare o grattugiare.

® Spingere con il pestello gli alimenti da tagliare
0O grattugiare solo con leggera pressione.

e FEstrarre il pestello ed introdurre gli ingre-
dienti attraverso |'apertura d'introduzione.

® Introdurre gli alimenti lunghi e sottili
attraverso il pestello.

Attenzione!

Vuotare la ciotola prima che sia piena al punto
che gli alimenti tagliati o grattugiati raggiungano
il disco portante.

Spremiagrumi (10) Figurald

per spremere agrumi, per €s. arance, pompelmi,

limoni.

® Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola sopra
il punto sull'apparecchio) e ruotare in senso
orario fino all'arresto.

® [nserire I'asse motore nella ciotola.

® Applicare lo spremiagrumi sull'asse motore
(freccia sullo spremiagrumi sopra freccia
sulla ciotola) e ruotare in senso orario.
Il nasello del cestello-filtro deve entrare fino
all'arresto nella fessura dell'impugnatura
della ciotola.

® Applicare e premere il cono di spremitura.

® Per spremere frutta disporre la manopola
sulla velocita bassa e schiacciare il frutto
sul cono di spremitura.

Attenzione!

Attenzione al livello di riempimento nella ciotola.

Quantita di iempimento max.: 500 mi.

Vuotare tempestivamente il contenitore.

Dopo il lavoro

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Estrarre la spina di alimentazione.

® Rimuovere |'utensile o I'accessorio secondo
la descrizione seguente.

® | avare tutte le parti, vedi «Pulizia € cura».
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Rimuovere la ciotola con accessorio/utensile:

® Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.
® FEstrarre |'utensile:

— Estrarre dalla chiave il portautensile con
la lama universale o il disco sbattitore.
Staccare |'utensile dal portautensile.

— Afferrare il disco portante sulle cavita
di presa ed estrarlo dalla ciotola.

— Rovesciare il disco portante e spingere
fuori I'inserto premendo con precau-
zione dal lato inferiore (figura [3).

® Ruotare la ciotola in senso antiorario
e rimuoverla.

Rimuovere lo spremiagrumi:

® Rimuovere lo spremiagrumi e togliere
la ciotola.

Pulizia e cura

A Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai l'apparecchio base
in acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.

Attenzione!

Possibili danni alle superfici.

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Avvertenza: Nella lavorazione per es. di carote

e cavolo rosso, sulle parti di plastica si formano

macchie colorate, che possono essere rimosse

con qualche goccia di olio alimentare.

Pulire I'apparecchio base

® FEstrarre la spina di alimentazione.

® Pulire I'apparecchio base con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per stoviglie.

e Infine asciugare I'apparecchio.

® Sciacquare infine il cassetto portaccessori
sotto acqua corrente e lasciarlo asciugare.
Non lavare in lavastoviglie!

Pulire la ciotola con gli accessori

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Afferrare la lama universale solo sul bordo
di presa in plastica.

Quando la lama universale non e utilizzata
riporia sempre nel cassetto portaccessor.

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.
Per evitare possibili deformazioni, non incastrare
le parti di plastica nella lavastoviglie.
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Lavare lo spremiagrumi

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.

E preferibile lavare il cono di spremitura su tutti
i lati sotto acqua corrente subito dopo I'uso.
Cosi i residui non si essiccano.

Conservare
I'apparecchio Figura [€

® Estrarre la spina di alimentazione.
® Riporre il cavo nel vano portacavo.
® Conservare dli utensili nel cassetto
portaccessori.
Applicare la ciotola.

m Avvertenza

Prima dell'uso togliere dalla ciotola tutti gli
accessori. Applicare solo le parti necessarie.

Rimedio in caso di guasti

A Pericolo di ferite!

Prima di eliminare un guasto estrarre la spina
di alimentazione.

Apparecchio base

Guasto:

L'apparecchio non funziona piu.

Causa possibile:

E stato fatto il tentativo di applicare la ciotola
sull'apparecchio acceso.

Rimedio:

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Applicare la ciotola.

® Rimettere |'apparecchio in funzione.
Accessori

Guasto:

L'apparecchio non si awia.

Causa possibile:

Accessorio non applicato correttamente.

Rimedio:

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Applicare I'accessorio seguendo le corris-
pondenti indicazioni in questo libretto
d'istruzioni.

Avvertenza importante

o
1 Se non fosse possibile eliminare il
guasto, rivolgesi al servizio assistenza

clienti.
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Smaltimento

h{

Garanzia

Questo apparecchio & contrassegnato  Per questo apparecchio sono valide le
conformemente alla Direttiva europea condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
2002/96/CE Rifiuti di apparecchiature rappresentante nel paese di vendita.
elettriche ed elettroniche (waste Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
electrical and electronic equipement — I'apparecchio, & sempre ben disposto a fornire
WEEE). La direttiva prescrive il quadro a richiesta informazioni a proposito.
normativo per un recupero e riciclaggio  Per I'esercizio del diritto di garanzia

degli apparecchi dismessi.

€ comungue necessario presentare |l

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione documento di acquisto
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione

comunale.

Con riserva di modifiche.

Ricette/ingredienti/lavorazione

Uten-
sile

Velocita

Tempo

Ricette/ingredienti/lavorazione

<

M

Cipolle, aglio

Quantita: da 1 cipolla divisa in quattro a 300 g

da 1 spicchio d'aglio a 300 g

® |avorare fino al grado di triturazione desiderato.

<<

alta

Carne, fegato

(per carne macinata, tartara ecc.)

Quantita: da 50 ga 500 g

® Rimuovere ossi, cartilagini, pelle e tendini. Tagliare la carne
a pezzetti.

Preparare impasti di carne, farcie e pasticci:

® Introdurre nel contenitore la carne (manzo, suino, vitello, pollame,
ma anche il pesce ecc.) insieme con altri ingredienti e spezie e
lavorare fino a farne un impasto.

<<

bassa/alta

ca.
1-2 min

Pasta con lievito per dolce

max 500 g farina

25 g lievito o 1 confezione di lievito secco

225 ml latte tiepido

1 uovo

1 pizzico sale

80 g zucchero

60 g grassi (tiepidi)

buccia di 72 limone (aroma di limone)

® Introdurre nella ciotola tutti gli ingredienti (tranne il latte).

® Regolare la manopola per 10 secondi su una bassa velocita.
® Aggiungere il latte e mescolare ad alta velocita.

Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.
Qulgndo la pasta assume un aspetto liscio, lasciarla lievitare in un luogo
caldo.
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Uten- |Velocita |Tempo |Ricette/ingredienti/lavorazione
sile
alta ca. Sorbetto di fragole
@ 1,5 min 250 g di fragole congelate
e2min {100 g di zucchero a velo

180 ml panna (1 bicchiere scarso)

® Introdurre tutti gli ingredienti nel contenitore di miscelazione.
Inserire immediatamente, altrimenti si formano grumi. Agitare
finché si forma un gelato cremoso.

@ bassa/alta

bassa.

Albumi montati a neve
Quantita: da 2 a 6 chiare d'uovo
® Battere ad alta velocita. Per incorporare regolare una velocita

Panna montata

@ bassa/alta

bassa.

Quantita: da200ga 400 g
® Battere ad alta velocita. Per incorporare regolare una velocita

nl

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en
niet voor zakelijk gebruik. Gebruik het apparaat
uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden

en -tijden die gebruikelik zijn in het huishouden.
Zie paragraaf ,Recepten/ingrediénten/
verwerking”.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het
juiste gebruik van het apparaat is de fabrikant
niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen (zie ook het modeloverzicht, afb. [).
De verschillen zijn aangegeven.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het
apparaat doorgeeft aan derden.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel
toebehoren.

Het apparaat is onderhoudsuvrij.

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Basisapparaat

1 Draaischakelaar
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende
de gewenste mixduur vasthouden.

Afb. I
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Stand 1-2, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
2 = hoog toerental — snel.

2 Aandrijving

3 Toebehorenlade (afb. [£)
Om het vak te openen de knop aan
de onderzijde van het apparaat indrukken
en de lade uittrekken. Het vak iets kantelen
en uittrekken om het volledig te verwijderen.
Bij het aanbrengen het vak iets kantelen
en dan tot aan de aanslag naar binnen
schuiven.
Tijdens het gebruik van het apparaat
de toebehorenlade gesloten houden.

4 Snoeropbergvak

Mengkom met toebehoren

5 Kom

6 Deksel
6a Stopper
6b Stopperinzetstuk

7 Aandrijfas

Hulpstukken

8 Hulpstukhouder

8a Universeel mes

8b Slagschijf

9 Draagschijf voor schijfinzetstukken
9a Snij-inzetstuk - grof (A)

9b Snij-inzetstuk - fijn (B)

9c Rasp-inzetstuk - grof (C)
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9d Rasp-inzetstuk - fijn (D)
(bij sommige modellen)
10 Citruspers (bij sommige modellen)
11 Mixer
Als de mixer niet standaard bij het apparaat

geleverd wordt, kunt u deze bestellen bij
de klantenservice.

Veiligheidsvoorschriften

A Gevaar van een elektrische schok

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken
volgens de gegevens op het typeplaatje.
Gebruik het apparaat uitsluitend indien

het aansluitsnoer en het apparaat geen
beschadigingen vertonen.

Het apparaat alleen onder toezicht gebruiken.
Kinderen uit de buurt van het kussen houden.
Toezicht houden op kinderen om te voorkomen
dat ze met het apparaat spelen.

Het apparaat niet laten bedienen door personen
(ook kinderen) met verminderde zintuiglijke
waarneming of geestelijke vermogens, of door
personen met onvoldoende ervaring en kennis,
tenzij deze onder toezicht staan van of zijn
geinstrueerd over het gebruik van het apparaat
door een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Trek de stekker altijd uit het stopcontact

na gebruik van het apparaat, voordat u het
apparaat reinigt, wanneer u het vertrek verlaat
of indien er storing optreedt.

Het aansluitsnoer mag niet viak langs scherpe
randen of hete opperviakken lopen.

Om gevaren te vermijden mogen reparaties
aan het apparaat — bijv. het vervangen van een
beschadigd aansluitsnoer — uitsluitend worden
uitgevoerd door de klantenservice.

Bij een stroomstoring blijft het apparaat inge-
schakeld; na de stroomstoring gaat het auto-
matisch weer lopen.

Toebehoren en hulpstukken uitsluitend vervangen
wanneer het apparaat stilstaat (draaischakelaar
op 0/off) en de stekker uit het stopcontact

is getrokken.

Het basisapparaat nooit in water dompelen

of onder stromend water houden.

Bedienen

Het apparaat en het toebehoren grondig reinigen

voordat u deze voor het eerst gebruikt,

Zie ,Reiniging en onderhoud”.

Voorbereiden

® Basisapparaat op een gladde, stevige
en schone ondergrond zetten.

® Netsnoer tot de gewenste lengte uit het
snoeropbergvak trekken.
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® De stekker in het stopcontact steken.
® Tidens het gebruik van het apparaat
de toebehorenlade gesloten houden.

E Belangrijke aanwijzingen

— Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen
met de draaischakelaar. Het apparaat nooit
uitschakelen door de kom of een hulpstuk
te draaien.

— Het apparaat alleen inschakelen wanneer
hulpstukken resp. toebehoren volledig zijn
gemonteerd.

Mengkom met toebehoren/
hulpstukken

Verwondingsgevaar door

A roterende hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Voor het aandrukken van
ingrediénten altijd de stopper (6a) gebruiken.
Na uitschakeling bljjft de aandrijving nog even
lopen. Hulpstukken uitsluitend verwisselen
wanneer de aandrijving stilstaat.

A Attentie!

Bij gebruik van de kom kan het apparaat
alleen worden ingeschakeld wanneer de kom
is aangebracht en het deksel is aangebracht
en vastgedraaid.

Universeel mes (8a)
voor fijnmaken, hakken, roeren en kneden.

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!
Universeel mes alleen vastpakken aan de
kunststof greep.
Het universele mes altijd in de toebehorenlade
leggen wanneer het niet wordt gebruikt.

Gardeschijf (8b)

voor slagroom, geklopt eiwit, mayonaise

Afb.

® De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

® De aandriifas in de hulpstukhouder drukken
tot hij vastklikt.
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® Hulpstukken aanbrengen:

— Hulpstukhouder aanbrengen in de kom.

— Universeel mes of gardeschijf op de
hulpstukhouder plaatsen en loslaten.

A Attentie!

De ingrediénten pas toevoegen nadat de
hulpstukken zijn aangebracht.

® De ingrediénten toevoegen.

® Het deksel met de stopper aanbrengen
(pijl op het deksel tegen de stip op de kom)
en met de klok mee draaien.
De uitstulping van het deksel moet tot aan
de aanslag in de gleuf van de komhand-
greep zitten.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

® Om ingrediénten toe te voegen de draai-
schakelaar op 0/off zetten.

® De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

® Vloeistoffen toevoegen door de stopper.
Het stopperinzetstuk kan als maatbeker
worden gebruikt.

Fijnmaak-inzetstukken (9a-9d)

Verwondingsgevaar door scherpe

messen!
Wees bijzonder voorzichtig bij het hanteren
van de inzetstukken! De vorm en lengte van
het inzetstuk in acht nemen bij het aanbren-
gen in de draagschiff. De draagschiff alleen
vastpakken aan de daartoe bestemde
handgreep-uitholling.

Snij-inzetstuk - grof (A)

Draaischakelaar op een laag toerental zetten

voor het snijden van: augurken, wortels.

Snij-inzetstuk - fijn (B)

Draaischakelaar op een hoog toerental zetten

voor het snijden van: augurken, wortels.

Rasp-inzetstuk — grof (C)

Draaischakelaar op een hoog toerental zetten

voor het raspen van: appels, wortels, kaas,

wittekool.

Rasp-inzetstuk - fijn (D)

Draaischakelaar op een hoog toerental zetten

voor het raspen van: wortels, kaas.

Afb. ]

® De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

® Aandriffas aanbrengen in de kom.
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® Het gewenste inzetstuk in de draagschijf
plaatsen. De vorm en positie van het
inzetstuk in acht nemen (afb. [8]-5a)!

® De draagschijf op de aandrijfas plaatsen.

® Het deksel met de stopper aanbrengen
(de pijl op het deksel tegen de pijl op
de kom) en met de klok mee draaien.
De uitstulping van het deksel moet tot aan
de aanslag in de gleuf van de komhand-
greep zitten.

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Niet in de vulopening grijpen.
Voor het aanduwen altijd de stopper
gebruiken.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

® Snij- of raspgoed toevoegen.

® Snij- of raspgoed slechts met lichte druk
aanduwen met de stopper.

® De stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

® | ang en dun snijgoed toevoegen door
de stopper.

Attentie!

De kom leegmaken voordat deze zo vol is dat
het snij- of raspgoed de draagschijf bereikt.

Citruspers (10) Afb.

voor het uitpersen van citrusvruchten, bijv.
sinaasappels, grapefruits en citroenen.
® De kom aanbrengen (pijl op de kom tegen
de stip op het apparaat) en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.
® Aandrijffas aanbrengen in de kom.
o (Citruspers op de aandriifas plaatsen
(0ijl op de citruspers tegen de pijl op
de kom) en met de klok mee draaien.
De uitstulping van de zeefkorf moet tot aan
de aanslag in de gleuf van de komhand-
greep zitten.
® De perskegel aanbrengen en aandrukken.
® \/oor het uitpersen van vruchten de draai-
schakelaar op een laag toerental zetten
en de vrucht op de perskegel drukken.

Attentie!
Vulpeil van de kom in acht nemen.

Max. hoeveelheid: 500 ml.
Kom op tijd leegmaken.
Na gebruik

® Draaischakelaar op 0/off zetten.
® Stekker uit het stopcontact trekken.
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® Hulpstuk resp. toebehoren verwijderen
volgens de onderstaande beschrijving.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,,Reiniging
en onderhoud”.

Kom met toebehoren/hulpstuk verwijderen:

® Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

® Het hulpstuk verwijderen:

— Hulpstukhouder samen met het univer-
sele mes of de gardeschijf uit de kom
nemen. Het hulpstuk van de hulpstuk-
houder nemen.

— De draagschijf aan de handgreep-

uitholling vastpakken en uit de kom tillen.

— De draagschijf omdraaien en het inzet-
stuk er voorzichtig vanaf de onderzijde
uitdrukken (afb. [3).

® De kom tegen de klok in draaien
en verwijderen.

Citruspers verwijderen:

® Citruspers losdraaien en de kom
verwijderen.

Reiniging en onderhoud

A Gevaar van een elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.

Attentie!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.

N.B.: Bij het verwerken van bijv. wortels

en rodekool komt er een rood laagje op

de kunststof delen. Dit kunt u verwijderen

met een beetje slaclie.

Basisapparaat reinigen

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Het basisapparaat schoonvegen met
een vochtige doek. Indien nodig een
beetje afwasmiddel gebruiken.

® Daarna het apparaat afdrogen.

® De toebehorenlade afspoelen onder
stromend water en laten opdrogen.
Niet reinigen in de afwasautomaat!

Mengkom en toebehoren reinigen

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Universeel mes alleen vastpakken aan

de kunststof greep.

Het universele mes altijd in de toebehoreniade
leggen wanneer het niet wordt gebruikt.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Alle delen kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd.

Kunststof onderdelen niet vastklemmen in de
afwasautomaat, ze kunnen vervormd raken.
Citruspers reinigen

Alle delen kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd. De perskegel kunt u het best direct
na gebruik aan alle zijden afspoelen onder
stromend water. Zo kunnen er geen restanten
blijven plakken.

Apparaat opbergen Afb. [

® Stekker uit het stopcontact trekken.
® Het snoer opbergen in het snoeropbergvak.
® Hulpstukken opbergen in de toebehoren-
lade.
De kom op het apparaat plaatsen.

ENB

Voor het gebruik alle toebehoren uit de kom
verwijderen. Uitsluitend de benodigde onder-
delen aanbrengen.

Hulp bij storingen

Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u storingen verhelpt.

Basisapparaat

Storing:

Het apparaat werkt niet meer.

Mogelijk oorzaak:

Er is een poging gedaan om de kom op het
ingeschakelde apparaat te plaatsen.
Oplossing:

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

® De kom op het apparaat plaatsen.

® Apparaat weer in gebruik nemen.
Toebehoren

Storing:

Het apparaat start niet.

Mogelijk oorzaak:

Toebehoren is niet goed aangebracht.
Oplossing:

® Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Toebehoren aanbrengen volgens de des-

betreffende aanwijzingen in deze gebruiks-
aanwijzing.
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Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de
klantenservice als de storing niet kan
worden verholpen.

i @

Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgens de
ﬁ Europese richtlin 2002/96/EG over oude

elektrische en elektronische apparatuur
W (waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Deze richtlijn vormt voor de
gehele EU een kader voor de terugname
en recycling van oude apparaten.

Recepten/ingrediénten/verwerking

Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken

op de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

Hulp- (Toerental |Tijd
stuk

Recepten/ingrediénten/verwerking

Uien, knoflook

2 M

hoeveelheid: vanaf 1 ui, in 4 stukken max. 300 g
vanaf 1 teentje knoflook, max. 300 g
® Verwerken tot de gewenste grootte.

Vlees, lever

@ hoog

(voor gehakt, tartaar enz.)

hoeveelheid: 50 g tot 500 g

® Been, kraakbeen, huid en zeen verwijderen.
Het viees in blokjes snijden.

Vleesdeeg, vulling en pasteien maken:

® \Vlees (rund-, varkens-, kalfsvlees, gevogelte, vis enz.) samen met
de ingrediénten in de mengkom doen en er deeg van maken.

laag/hoog |ca. Gistdeeg
< 1-2 min. |max. 500 g meel

1e

1 snufje zout
80 g suiker

60 g vet (lauw)

25 g gist of 1 pakje droge gist
225 ml lauwe melk

Y2 citroenschil (citroenaroma)

® Alle ingrediénten (behalve de melk) in de kom doen.

® Draaischakelaar 10 seconden inschakelen op een laag toerental.
® Melk toevoegen en roeren op een hoog toerental.

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.

Wanneer het deeg er glad uitziet, het laten rijizen op een warme plaats.

Aardbeiensorbet

hoog ca.
% 1 ’5_

2 min.

250 g koude aardbeien

100 g poedersuiker

180 ml slagroom (1 beker)

® Alleingrediénten in de mengkom doen. Direct inschakelen, anders
ontstaan er klonten. Roeren totdat er creme-achtig ijs ontstaat.
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Hulp- |Toerental |Tijd
stuk

Recepten/ingrediénten/verwerking

Geklopt eiwit

@ laag/hoog

hoeveelheid: eiwit van 2 tot 6 eieren
® Kloppen op een hoog toerental. Voor het mengen een laag
toerental instellen.

Slagroom

@ laag/hoog

hoeveelheid: 200 g tot 400 g
® Kloppen op een hoog toerental. Voor het mengen een laag
toerental instellen.

Dette apparat er et husholdningsapparat og ikke
beregnet til erhvervsmaessig brug.

Brug kun apparatet til de maengder og i de
tidertidsintervaller, som er aimindelige i hushold-
ningen. Se afsnit ,Opskrifter/ingredienser/
forarbejdning®.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader,
der skyldes en manglende overholdelse

af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet.
Brugsanvisningen beskriver forskellige modeller
(se ogsé modeloversigt, Billede [&).

Forskelle er beskrevet.

Opbevar venligst brugsanvisningen.

Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.
Apparatet méa kun bruges med originalt tiloeher.
Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

Overblik
Fold billedsiderne ud.
Grundmodel

1 Drejekontakt
0/off = stop
M = Momentfunktion med hgjeste hastighed,
hold kontakten fast for ensket blendetid.
Trin 1-2 = arbejdshastighed:
1 = lav hastighed — langsom,
2 = hgj hastighed — hurtig.

2 Drev

3 Tilbeharsskuffe (Billede &)
Tryk pa knappen pa undersiden af apparatet
for at bne rummet og traek skuffen ud.
Rummet tages helt ud ved at haelde det
en smule opad og treekke det ud.
Rummet skal haslde en smule opad, nar det
seettes i. Til sidst skubbes det helt ind.
Tilbeharsskuffen skal veere lukket, nar der
arbejdes med apparatet.

Billede I
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4 Kabelrum

Skal med tilbehgr
5 Skal
6 Lag
6a Stopper
6b Stopperindsats
7 Motorakse

Redskab
8 Redskabsholder
8a Universalkniv
8b Piskeskive
9 Holdeskive til skiveindsatser
9a Skaere-indsats — grov (A)
9b Skaere-indsats - fin (B)
9c Rive-indsats - grov (C)
9d Rive-indsats - fin (D)
(ikke alle modeller)
10 Citruspresse (ikke alle modeller)
11 Blender

Hvis blenderen ikke medfalger, kan den bestilles
hos kundeservice.

Sikkerhedsanvisninger

A Risiko for elektrisk stod

Apparatet skal tilsluttes og bruges i henhold
til angivelserne pa typeskiltet.

Apparatet mé ikke tilsluttes lysnettet, hvis led-
ningen eller apparatet er behaeftet med fejl.
Apparatet mé kun bruges under opsyn.

Hold bern veek fra apparatet.

Hold barn under opsyn for at forhindre, at

de leger med apparatet.
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Personer (ogsa barn) med reduceret fysisk
registreringsevne eller psykisk evne eller med
manglende erfaring og viden ma ikke betjene
apparatet, medmindre de er under opsyn eller
er blevet instrueret i brugen af apparatet af en
person, der er ansvarlig for din sikkerhed.

Efter brug, fer rengering, fer samling, fer rummet
forlades eller ved fejl tages stikket ud af stik-
kontakten.

Ledningen ma ikke traekkes hen over skarpe
kanter eller varme flader.

Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget elektrisk ledning ma kun
foretages af fagfolk for at undgé skader.

| tilfeelde af stramsvigt: Apparatet forbliver teendt
og gér automatiski gang igen, sé snart apparatet
forsynes med strem igen.

Tilbeher og redskaber mé kun skiftes, nér
apparatet ikke er i gang (greb star pa 0/off)

og stikket er trukket ud af stikdasen.

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.

Betjening

Renger apparat og tilbeher, for det tages i brug

forste gang (se ,Rengering og pleje”).

Forberedelse

e Stil grundmodellen pé en glat, stabil og ren
flade.

® Traek netkablet ud af kabelrummet i den
onskede leengde.

® Saot stikket i

e Tilbehersskuffen skal vaere lukket, nér der
arbejdes med apparatet.

m Vigtige oplysninger

- Apparatet ma kun taendes og slukkes med
drejekontakten. Apparatet ma aldrig slukkes
ved at dreje pa skalen eller et redskab.

— Apparatet ma kun teendes, hvis redskaber
hhv. tilbehar er helt monteret.

Skal med tilbehgr/redskab

Kvaestelsesfare som folge
af roterende redskaber!

Stik aldrig handen ned i skélen, nar apparatet
er i gang. Anvend altid stopperen (6a)

til at stoppe ingredienser ned med.

Motoren kerer kort efter, at apparatet

er slukket. Skift kun redskab, ndr apparatet
star stille.
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Pas pa!

Apparatet kan kun teendes, nar skalen er sat
pa og laget er sat pa og drejet fast.

Universalkniv (8a)
til finhakning, hakning, rering og eeltning.

Kvaestelsesfare som folge
af skarpe knive!
Tag altid kun fat i kunststofgrebet pa
universalkniven.

Universalkniven skal altid opbevares i tilbehars-
skuffen, nar den ikke er i brug.

Piskeskive (8b)

til piskeflode, piskede aeggehvider, majonnaise.
Billede
® Sast skalen pa (pil pa skal skal veere ud for
pil pa apparat) og drej den helt til hajre.
® Tryk motoraksen helt ind i redskalbs-
holderen.
® [saetning af redskab:
— Seet redskabsholderen i skélen.
— Anbring universalkniven eller piske-
zkiven pa redskabsholderen og slip
en.

A Pas pa!

Tilsaet altid ferst ingredienserne, nar redskabet
ersati,

e Pafyld ingredienserme.

® Saet laget med stopper pa (pil pa lag
skal veere ud for punkt pé skal) og drej
det til hgjre.
Neesen i ldget skal sidde i &bningen
pa skalegrebet indtil stop.

e Stil grebet pé det anskede trin.

e Stil grebet pa 0/off, for ingredienserne
pafyldes.

® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem péfyldningsabningen.

e Pafyld veeske gennem stopperen.
Stopperindsatsen kan anvendes som
mélebaeger.
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Smahaknings-indsatser (9a-9d)

Kvaestelsesfare som folge af
skarpe knive!

Handlter indsatserne med stor forsigtighed!

Hold aje med indsatsens form og position,

ndr den seettes ind i holdeskiven.

Tag kun fat i holdeskiven i de anbragte

gribefordybninger.

Skeere-indsats — grov (A)

Stil drejekontakten pé et lavt omdrejningstal

til skeering af: agurker, gulerodder.

Skeere-indsats - fin (B)

Stil drejekontakten pé et hejt omdrejningstal

til skeering af: agurker, gulerodder.

Rive-indsats - grov (C)

Stil drejekontakten pé et hejt omdrejningstal

til rivning af: esbler, guleredder, ost, hvidkal.

Rive-indsats - fin (D)

Stil drejekontakten pé et hejt omdrejningstal

til rivning af: guleredder, ost.

Billede D]

® Sact skalen pa (pil pa skal skal veere ud for
pil pa apparat) og drej den helt til hejre.

® Saet motoraksen i skalen.

® Szt den gnskede indsats fast i holdeskiven.

Vaer opmaerksom pa indsatsens form
og position (Billede [8]-5a)!

® Anbring holdeskiven pa motoraksen.

® Saet laget med stopper pa (pil pa lag skal
vaere ud for pil pa skal) og drej det mod
heijre. Naesen i laget skal sidde i bningen
pa skalegrebet indtil stop.

Kvaestelsesfare som folge
A af skarpe knive!

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.
Anvend altid stopperen til at skubbe med.

e Stil grebet péa det enskede trin.

e Pafyld ingredienseme.

® Skub ingredienserne ned med et let tryk
pa stopperen.

® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem pafyldningsabningen.

e Kom lange og tynde ingredienser gennem
stopperen.

Pas pa!

Tem skalen, fer den bliver sa fuld, at det

skarede/revede nér holdeskiveren.

Citruspresse (10) Billede [d

til presning af citrusfrugter, f. eks. appelsiner,
grapefrugter, citroner.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Saet skalen pa (pil pa skal skal veere ud for
pil p& apparat) og drej den helt til hejre.
® Saet motoraksen i skalen.
® Anbring citruspressen pa motoraksen
(pil pa citruspresse skal vaere ud for pil
pa skal) og drej den til hojre.
Naesen pa sikurven skal befinde sig
i bningen pé naglegrebet.
® Saet pressekeglen pa og tryk den pa plads.
e Stil drejekontakten til frugtpresning pa
laveste omdrejningstal og tryk frugten
pa pressekeglen.
Pas pa!
Hold aje med pafyldningsniveauet.
Maksimal maengde: 500 ml.
Tem skalen rettidigt.

Efter arbejdet

e Stil grebet pa 0/off.
® Traek stikket ud.
® Tag redskab eller tilbeher af int. folgende
beskrivelse.
® Vask de enkelte dele af ,Rengering
og pleje”.
Tag skal med tilbehgr/redskab af:
e Drej ldget mod venstre og tag det af.
® Tag redskabet ud;
— Tag redskabsholder og universalkniv
eller piskeskive ud af skalen.
Tag redskabet af redskabsholderen.
— Tag fat i holdeskiven i de anbragte
gribefordybninger og loft det hele
ud af skalen.
— Dregj holdeskiven om og tryk indsatsen
forsigtigt ud pa undersiden (Billede ).
® Drej skdlen mod venstre og tag den af.
Tag citruspressen af:
® Drejes citruspressen lgs og skalen tages af.

Rengoring og pleje

A Risiko for stromstod!

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.

Pas pa!
Overfladerne kan beskadiges.
Benyt ingen skurende rengaringsmidler.

Bemazerk: Ved rivning af guleradder, rodkal
eller lignende opstar der en rad belaegning,
som fiernes med et par dréber spiseolie.
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Renggring af grundmodel

® Traek stikket ud.

® Tor grundmodellen af med en fugtig Klud.
Kom en smule opvaskemiddel i rengerings-
vandet efter behov.

® Tor apparatet af med en ter klud.

® Skyl tilbeharsskuffen af under rindende
vand og lad den terre. Ma ikke sasttes
i opvaskemaskinen!

Rengoring af skal og tilbehor

é Kveestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Tag altid kun fat i kunststofgrebet pa
universalkniven.

Universalkniven skal altid opbevares

i tilbeharsskuffen, nar den ikke er i brug.

Alle dele taler opvaskemaskine.
Forsag ikke at klemme kunststofdele fast
i opvaskemaskinen, da de kan blive deformeret.

Rengering af citruspresse

Alle dele taler opvaskemaskine.

Pressekeglen rengeres bedst ved at skylle den
under rindende vand fra alle sider straks efter
brug. Séledes terrer madrester ikke pé keglen.

Opbevaring af apparat Billede [€

Treek stikket ud.

Opbevar ledningen i ledningsrummet.
Opbevar redskabeme i tilbeharsskuffen.
Saet skélen pa.

m Bemeerk:

Alle tilbehersdele tages ud af skal far brug.
Sast kun de dele pé, der er brug for.

Hjeelp i tilfaelde af fejl

A Fare for kvaestelser!

Treek altid stikket ud forinden.

Motorenhed

Feil:

Apparatet arbejder ikke mere.

Mulig arsag:

Man har forsegt at anbringe skal pa det teendte
apparat.
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Afhjeelpning:

e Stil grebet pa 0/off.

® Szt skalen pa.

® Tag apparatet i brug igen.

Tilbehor

Fejl:

Apparatet starter ikke.

Mulig arsag:

Tilbeher er ikke sat rigtigt pa.

Afhjeelpning:

e Stil grebet pa 0/off.

® Anbring tilbeheret int. de tilherende
instrukser i denne vejledning.

o Vigtige rad
1 Kan fejlen ikke afhjeelpes, kontaktes
serviceafdelingen.

Bortskaffelse

Dette apparat er maerket iht.
bestemmelserne i det europaeiske
direktiv 2002/96/EF om affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet indeholder
bestemmelser mht. retur og brug
af gammelt elektrisk og elektronisk
udstyr, der geelder i hele EU-omradet.
Brug genbrugsordningerne for emballage
og aldre apparater og vaer med til at skéne
miljget. Er der tvivi om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan
kommunen kontaktes.

Garanti

P& dette apparat yder BOSCH 1 &rs garanti.
Kebsnota skal altid vedleegges ved
indsendelse til reparation, hvis denne onskes
udfert pa garanti. Medfaelger kabsnota ikke,
vil reparationen altid blive udfert mod
beregning. Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat gé i stykker, kan
indsendes til vort servicevaerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tIf. 44-898985.

P& reparationer ydes 12 méneders garanti.
De kan naturligvis ogsa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

AEndringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

Red- |Omdrej- Tid Opskrifter/ingredienser/forarbejdning
skab |ningstal
M Lag, hvidlag
< Meengde: fra 1 log, skaret i kvarte, til 300 g
fra 1 fed hvidleg til 300 g
e Forarbejdes indtil den enskede konsistens er ndet.
hoj Kad, lever
c% (til hakket kad, tartar osv.)
Meengde: 50 g-50 g
® Fjern knogler, brusk, hud og sener. Skeer kedet i terninger.
Fremstilling af kedblandinger, fyldninger og postejer:
o Kom kad (oksekad, svineked, kalvekad, fierkree, fisk eller lignende)
samt evrige ingredienser og krydderier i skalen og rer en dej.
lav/hgj  |ca. Geerdej
ﬁ 1-2min  |Maks. 500 g mel
25 g geer eller 1 pakke torgeer
225 ml lunken meelk
1 a9
1 knivspids salt
80 g sukker
60 g fedt (lunken)
skal af en 2 citron (citronaroma)
o Kom alle ingredienserne (undtagen maelk) i skalen.
e Stil drejekontakten pa et lavt omdrejningstal i 10 sekunder.
o Kom meelken i og rer det hele med et hgjt omdrejningstal.
Det er vigtigt, at ingredienserne har samme temperatur.
N&r dejen er glat, stilles den til hasvning pé et varmt sted.
hoj ca. Jordbeersorbet
% 1,5 min. - 250 g frossede jordbaer
2 min. 100 g flormelis

180 ml flede
o Kom alle ingredienserne i sklen. Teend straks for apparatet,
da massen ellers klumper. Rer til der dannes en cremet isblanding.

lav/hoj

Piskede aaggehvider

2 il 6 aeggehvider

® Pisk med et hgjt omdrejningstal. Indstil et lavt omdrejningstal
til iblanding.

lav/hoj

Flodeskum

Maengde: 200 g-400 g

® Pisk med et hgjt omdrejningstal. Indstil et lavt omdrejningstal
til iblanding.
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Denne maskinen er beregnet for bruk i hushold-
ning og ikke for industriell bruk. Apparatet mé& kun
brukes for mengder og tider som vanlige i hus-
holdningen. Se avsnitt “Oppskrifter/ingredienser/
bearbeiding”.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene
for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstér pa grunn av
dette.

Bruksanvisningen beskriver forskjellige utferelser
(se ogsé modelloversikt, Bilde ).

Veer vennlig og oppbevar bruksanvisningen.
Bruksanvisningen mé oppbevares.

Dersom du gir maskinen videre til andre, ber
bruksanvisningen leveres med.

Maskinen mé& kun brukes med originalt tiloeher.
Maskinen er vedlikeholdsfri.

En oversikt
Klaff ut siden med billedtekster.

Basismaskin Bilde I
1 Dreiebryter
0/off = stop

M = Momentkopling med hoyeste turtall,
hold bryteren for ensket miksetid fast.
Trinn 1-2, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall - langsomt,
2 = hoyt turtall - hurtig.

2 Drev

3 Skuff for tilbeher (bilde [)
For &pning av rommet ma knappen pa
undersiden av apparatet trykkes og skuffen
kan sd trekkes ut. For & fullstendig temme
rommet, skyves det litt oppover og trekkes
ut. Nér skuffen skal settes inn igjen, skyves
det litt oppover og deretter skyves den inn
til den steter pé anslaget.
Under arbeider med apparatet ma skuffen
for tilbeharet holdes lukket.

4 Kabelrom

Bollen med tilbehor
5 Bolle
6 Lokk

6a Stoter

6b Stoterinnsats
7 Drivaksling
Verktoy
8 Verktoysholder
8a Universalkniv
8b Vispeskive
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9 Holdeskive for innsetting av skiver
9a Skjeere innsats — grov (A)
9b Skjeere innsats - fin (B)
9c Raspe innsats - grov (C)
9d Raspe innsats - fin (D)
(ved noen modeller)
10 Sitruspresse (ved noen modeller)

11 Mikser
Dersom mikseren ikke er med ved leveringen,
kan denne bestilles via kundeservice.

Sikkerhetshenvisninger

A Fare for stromstot

Maskinen mé kun tilkoples og brukes i henhold
til angivelsene pa typeskiltet.

Den ma kun brukes nér stremkabelen og
maskinen selv ikke viser tegn pa ytre skader.
Maskinen mé kun brukes under oppsyn.

Hold barn borte fra apparatet.

Hold aye med barn, slik at de ikke leker med
apparatet.

Personer (ogsa barn) med reduserte andelige
svakheter eller evner, eller som mangler
erfaringer og kunnskaper om apparatet, ma ikke
f& betjene det, med mindre de har fétt oppleering
i bruken av apparatet og under tilsyn av personer
som er ansvarlige for sikkerheten.

Trekk stopselet ut av stikkontakten etter hver
bruk, nér den rengjeres og settes bort

og dersom du forlater rommet eller dersom

det oppstér feil.

Hold stremkabelen borte fra skarpe kanter

og varme ting.

Reparasjoner pd maskinen, f. eks. skifting

av stremkabel, méa kun foretas av var kunde-
service, for & unnga at det oppstér fare.
Dersom stremmen blir borte, blir maskinen
innkoplet og gér videre nér strammet

kommer igjen.

Tilbehar og verktay ma kun skiftes ndr maskinen
er slatt av (Dreiebryter pa 0/off) og nér stepselet
er trukket ut.

Maskinen ma aldri dyppes ned i vann eller skylles
under rennende vann.

Betjening

Maskin og tiloeher mé rengjeres grundig for

farste gangs bruk, se "Rengjering og pleie”.

Forberedning

® Sett motorenheten pa et glatt og rent
underlag.

® Trekk stramkabelen ut av kabelrommet
til nedvendig lengde.

® Stikk inn stepselet.
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® Under arbeider med apparatet ma skuffen
for tilbeheret holdes lukket.

E Viktig henvisning

— Apparatet ma kun slas pa og av med dreie-
bryteren. Apparatet ma aldri slas av ved
a dreie pa bollen eller pé et verktay.

— Apparatet ma kun slds pa nar verktoyet
hhv. tilbeheret er fullstendig montert.

Bolle med tilbehgr/verktay

Fare for skade pa grunn

av roterende verktoy
Mens arbeidet pagér ma du aldri gripe ned
i bollen. For etterfylling av ingredienser
ma stateren alltid brukes (6a).
Etter utkoplingen gar drevet etter i kort tid.
Verktayet ma kun skiftes nar drevet star
helt stille.

A Obs!

Under arbeider med bollen kan apparatet
kun slas pa nar bollen er satt pa og lokket
er skrudd fast.

Universalkniv (8a)
for kutting, hakking, rering, elting

Fare for skade pa grunn av skarpe
/ i \ kniver!

Universalkniven ma kun tas pa ved plast-
héndtaket langs kanten.

Dersom den ikke er i bruk, ma universalkniven
alltid legges i skuffen for tilbeheret.

Vispeskive (8b)

For kremflete, eggehvite, majones.

Bilde

® Sett pa bollen (pilen pa bollen ma sta pa
punktet pa apparatet) og drei i klokkens
retning inntil anslag.

® Sett drivakslingen inn i verkteysholderen
inntil den smekker pa.

® Innsetting av verktoy:
— Sett verktayholderen inn i bollen.
— Sett universalkniven eller vispeskiven

oppa verkteyholderen og slipp den.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A Obs!

De ingrediensene som skal bearbeides ma
forst legges ned etter at verktoyet er satt inn.

e Fyll p&ingrediensene.

® Sett pa lokket med stateren (pilen péa lokket
mé vaere pa punktet pa bollen) og drei
klokkens retning.
Nesen pé lokket ma sitte pa anslaget
i sprekken pa handtaket pa bollen.

® Sett dreiebryteren pa ansket trinn.

e For & fylle pad mere ingredienser, settes
dreiebryteren pa 0/off.

® Ta ut stateren og fyll pa ingrediensene
igiennom fylledpningen.

® Vaesker fylles pa igiennom stateren.
Steterinnsatsen kan brukes som mélebeger.

Kutteinnsatsene (9a-9d)

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Vzer spesielt forsiktig ndr du arbeider med
disse innsatsene! Ta hensyn til formen og
plasseringen av innsatsene nar de settes inn
i baereskiven. Holdeskiven ma kun tas pa i de
fordypningene som er beregnet for dette.

Skjaere innsats - grov (A)
Dreiebryteren settes pa et lavt turtall for & skjeere:
agurk, gulratter.
Skjaere innsats - fin (B)
Dreiebryteren settes pa et hoyt turtall for skjsere:
agurk, gulratter.
Raspe innsats - grov (C)
Dreiebryteren stilles pé et hayt turtall for & raspe
epler, gulratter, ost og hvit kal.
Raspe innsats - fin (D)
Dreiebryteren settes pa et hoyt turtall for & raspe:
gulratter, ost.
Bilde B
® Sett pa bollen (pilen pa bollen ma sta pa
punktet pa apparatet) og drei i klokkens
retning inntil anslag.
® Drivakslingen settes inn i bollen.
® Sett inn gnsket innsats i holdeskiven.
Ta hensyn til formen og stillingen
pa innsatsen (bilde [8]-5a)!
® Sett basreskiven oppa drivakslingen.
® Sett lokket med steteren pé (pil pé lokket
méa stemme overens med pilen pa bollen)
og drei i klokkens retning.
Nesen pa lokket ma sitte pa anslaget
i sprekken pa handtaket pa bollen.
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kniver!

Ikke grip ned i fylledpningen. For & skyve ned
ingrediensene ma du bruke kun stateren.

é Fare for skade pa grunn av skarpe

® Sett dreiebryteren pé ansket trinn.

e Fyll s& pa de ingrediensene som skal
skjeeres og raspes.

® De ingrediensene som skal skjeeres
0g raspes skyves inn med stateren
med et lett trykk.

® Ta ut steteren og fyll pa ingrediensene
igiennom fylledpningen.

® | ange og tynne ingredienser fylles
pa igiennom steteren.

Obs!

Tom bollen fer denne er sa full at de ferdige
tingene nar opp til holdeskiven.

Sitruspresse (10) Bilde d

For utpressing av sitrusfrukter, f. eks. appelsiner,

grapefrukt, sitroner.

® Sett pa bollen (pilen pa bollen ma sta pa
punktet pa apparatet) og drei i klokkens
retning inntil anslag.

® Drivakslingen settes inn i bollen.

e Sitruspressen settes pa drivakslingen (pilen
pa sitruspressen ved pilen pa bollen) og drei
i klokkens retning. Nesen pé silkurven ma
sitte pa anslaget i sprekken pa handtaket
pa bollen.

® Sett pa pressekjeglen og trykk den ned.

® For pressing av frukt ma dreiebryteren
settes pa et lavt turtall og frukten trykkes
mot pressekjeglen.

Obs!

Ta hensyn til fyllenivaet pa bolien.
Max. fyllemengde: 500 ml.
Bollen ma temmes | rett tid.

Etter arbeidet

e Sett dreiebryteren pa 0/off.
® Trekk i stopselet.
o \erktoy hhv. tilbeher tas av i henhold
til folgende beskrivelse.
Rengjer alle delene, se “Rengjering
og pleie”.
Ta av bollen med tilbehgr/verktay:
® Dreilokket mot klokkens retning og
ta det av.
® Taav verktoyet.
— Verktoyholderen tas ut av bollen med
universalkniven hhv. ved vispeskiven.
Ta av verktoyet fra verktayholderen.
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— Holdeskiven mé holdes i fordypningene
og leftes s& ut av bollen.
— Holderskiven dreies om og innsatsen
trykkes forsiktig ut fra undersiden
(bilde [3).
® Drei bollen mot klokkens retning og ta den av.
Nar sitruspressen skal tas ut:
® Losnes sitruspressen igjen og skalen tas av.

Rengjoring og pleie

A Fare for stramstot!

Maskinen ma aldri dyppes ned i vann eller
skylles under rennende vann.

Obs!

Overflatene kan bli skadet. lkke bruk skurende
rengjaringsmidler.

Henvisning: Ved bearbeiding av f. eks. gulrot
eller radkal, kan det oppsta misfarging pa delene
av kunststoff. Dette kan fiernes med et par
dréper matolje.

Rengjgring av basismaskinen.

® Trekk i stopselet.

® Tork av maskinen. Om nedvendig kan det
brukes litt oppvaskmiddel.

® Deretter ma den torkes av.

o Skuffen for tilbeher skylles under rennende
vann og terkes. Ma ikke vaskes i
oppvaskmaskin!

Rengjaring av bollen med tilbehor

é Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Universalkniven ma kun tas pa ved
plasthandtaket langs kanten.

Dersom den ikke er i bruk, ma universalkniven
alltid legges i skuffen for tilbeharet.

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
lkke klem deler av kunststoff fast i maskinen,
da de kan bli deformert.

Rengjaring av sitruspressen.

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Pressekjeglen ber helst rengjeres straks etter
bruk fra alle sider. Skyll av under rennende vann.
P& den méten tarker ikke restene inn.
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Oppbevaring Bilde [€

® Trekk i stopselet.

® \ikle opp kabelen i kabelrommet.

® | egg verktoyet ned i skuffen for tilbeharet.
® Sett bollen pa.

m Henvisning:

For bruk mé alle tilbeharsdelene tas ut av
bollen. Bruk kun de delene som er ngdvendige.

Hjelp ved feil

Fare for skade!
For feil blir utbedret, ma stepselet trekkes ut.

Basismaskin

Feil:

Apparatet arbeider ikke lenger.

Mulig arsak:

Det ble gjort et forsek pa a sette bollen pa

apparatet nar det allerede var i gang.

Utbedring:

e Sett dreiebryteren pa 0/off.

® Sett bollen pa.

® Taapparatet i bruk igjen.

Tilbehor

Feil:

Maskinen gar ikke.

Mulig arsak:

Tilbeheret er ikke skikkelig satt pa.

Utbedring:

e Sett dreiebryteren pa 0/off.

e Sett tilbeharet pa i henhold til den
anvisningen som finnes i denne
veiledningen.

° Viktig henvisning

1 Dersom feilen ikke lar seg utbedre,
ma du henvende deg til var
kundeservice.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
ﬁ direktivet 2002/96/EG som kjennetegner

gamle elektro- og elektronikk apparater
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Dette direktivet angir rammen
for returnering og gjenvinning av de gamle
apparatene som er gyldig for hele EU.
Tips om aktuelle méater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen eller
hos kommunen.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibetin-
gelser som er oppgitt av var representant

i de respektive land. Detaljer om disse garanti-
betingelsene far du ved & henvende deg il
elektrohandelen der du har kjept apparatet.
Ved krav i forbindelse med garantiytelser, er
det i alle fall nedvendig & legge fram kvittering
for kjopet av apparatet.

Endringer forbeholdes.
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Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

Verktoy

Turtall

Tid

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

<<

M

Lok, hvitlok

Mengde: fra 1 lek i béter, til 300 g
fra 1 hviltekbat til 300 g

® Bearbeides til onsket starrelse.

<

hoyt

Kjott, lever

(for Kjottdeig, karbonadedeig, osv.)

Mengde: 50 g til 500 g

® Fjern knoker, brusk, skinn og sener. Skjaer kjettet i sma stykker.

Framstiling av Kjettdeig, fyllinger og posteier:

® | egg kjattet (okse, svin, kalv, fiserkre, eller ogsa fisk osv.)
sammen med de avrige tilsetningene og krydder i bollen
0g bearbeide det hele til en

lavt/hoyt

ca.
1-2 min

Gjeerdeig

maks. 500 g mel

25 g gjeer eller 1 pakke gjeerpulver

225 ml lunken melk

1 egg

1 knivsodd salt

80 g sukker

60 g fett (lunkent)

Skall av ¥z sitron (eller sitronaroma)

® Alle ingrediensene (unntatt melk) helles opp i bollen.
e Still dreiebryteren pé et lavt turtall i 10 sekunder.

e Fyll pad melk og rer rundt med heyt turtall.
Ingrediensene ber ha samme temperatur.

Nar deigen ser glatt ut, ma den fa heve seg pa et varmt sted.

hayt

ca.
1,5 min
til 2 min

Jordbaersorbet

250 g frosne jordbeer

100 g melis

180 ml kremflate (1 beger)

e Alleingrediensene legges i bollen. Sl& straks maskinen pa, da det
ellers danner seg klumper. Rar sé lenge til det har dannet seg
en kremaktig is.

lavt/hayt

Stiv eggehvite

Mengde: 2 til 6 eggehviter

® Visp s& med heyt turtall. For blanding mé det stilles inn et lavt
turtall.

lavt/hayt

Vispet kremflgte

Mengde: 200 g til 400 g

® Visp s& med heyt turtall. For blanding mé det stilles inn et lavt
turtall.
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Denna produkt ar en hushallsapparat och alltsa
inte avsedd for kontinuerlig anvandning.
Anvand produkten for att bearbeta endast
s&dana mangder som ar normala for ett hushall.
Detsamma géller bearbetningstiderna.

Se avsnittet "Recept med ingredienser och
arbetsgang”.

Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstar
nar produkten inte anvands i enlighet med
bruksanvisningen.

Obs! Bruksanvisningen géller for flera varianter
av koksmaskinen (se &ven modelléversikt,

bild [&). Skilnaderna framgar av texten.

Spara bruksanvisningen.

Lat bruksanvisningen folja med produkten vid ett
eventuellt &garbyte.

Koksmaskinen far endast anvandas tillsammans
med originaltillbehdr.

Koksmaskinen &r underhallsfri.

Oversiktsbilderna

Vik foérst ut uppslaget med bilder.
Grundmaskinen

1 Strémvred
0/off = Stop
M = Momentl&ge (sa lange vredet halls
| det har laget arbetar mixern pé hdgsta
hastighet).
Lage 1-2 = Hastigheter
1 = l&ngsam hastighet — ldngsamt,
2 = snabb hastighet — snabbt.

2 Drivuttag

3 Léada for tillbehér (bild )
Oppna ladan genom att trycka pa knappen
pa produktens undersida och sedan dra ut
l&dan. Tryck ladan latt uppat och dra ut den
helt och hallet. Stt tillbaka ladan genom att
luta den en aning uppat och skjuta in den till
stoppet.
Lat alltid tillbehorsladan sitta pa plats nar
du anvander produkten.

4 Sladdfack

Blandarskalen med tillbehor
5 Blandarskal
6 Lock
6a Pamatare
6b Insats till pdmataren
7 Drivaxel
Tilloehor
8 Verktygshallare
8a Universalkniv
8b Vispskivan

Bild Y
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9 Hallare for skivor

9a Skarskiva — grov (A)

9b Skarskiva - fint (B)

9c Riv och strimmelskiva - grov (C)

9d Riv och strimmelskiva - fint (D)
(pa vissa varianter)

10 Citruspress (pa vissa varianter)

11 Mixern
Om mixern inte fdlier med leveransen kan den
bestéllas via kundtjanst.

Sékerhetsanvisningar

A Risk for elektriska stétar

Kontrollera att nétspanningen hemma hos dig ar
densamma som anges pa produktens typskylt.
Produkten far inte anvéndas om den eller
sladden &r skadad.

Hall alltid koksmaskinen under uppsikt nér den
anvands.

Lat inte barn ensamma anvanda produkten.
Hall barn under uppsikt for att forhindra

att de leker med produkten.

L&t inte personer (galler &ven barn) med redu-
cerad kroppslig sinnesfornimmelse eller mental
formaga eller med otillrackligt erfarenhet och
kunskap anvanda produkten utan att ha uppsikt
6ver dem eller att de fatt instruktioner om hur
produkten ska anvandas av en person, som
ansvarar for deras sakerhet.

Dra alltid ut stickkontakten ur vagguttaget nér
du anvant fardigt kbksmaskinen, fére rengdring,
om du gér ut ur rummet och vid ett eventuellt fel.
L&t inte sladden ligga Over vassa kanter eller
komma i kontakt med heta kokplattor/kokzoner.
Skador pé produkten, t. ex. om sladden skulle
skadas, far endast repareras av service.

Detta for att undvika olyckor.

Efter ett ev. strdmavbrott fortsatter
kdksmaskinen automatisk.

Stang alltid av kéksmaskinen (vrid stromvredet
till lage 0/Off) innan du ska fylla p& med mera
ingredienser och innan du tar av ett lock eller
verktyg.

Diska aldrig motorstativet och skolj det heller
inte under rinnande vatten.

Montering och start

Rengdr motorstativet och alla tillbendr och

verktyg ordentligt fére férsta anvandningen,

se avsnittet "Rengdring och skotsel”.

Forberedelser

e Stall kbksmaskinen pa plant, rent och torrt
underlag.

® Dra ut ntsladden ur sladdfacket till ©nskad
langd.
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® Sitt stickkontakten i ett vagguttag.
e |4t alltid tillbehdrsladan sitta pa plats nér
du anvander produkten.

m Viktiga rad

— Anvand alltid strémvredet for att starta resp.
stéanga av kéksmaskinen.
Stang aldrig av kdéksmaskinen genom att
vrida pé blandarskalen eller nagot
av redskapen.

— Starta aldrig k6ksmaskinen férran redskap
resp. tilloendr sitter fast pa ratt sétt.

Blandarskalen med tillbehér/verktyg

Var forsiktig sa att du inte skadar

dig pa tillbehér som roterar!
Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nér
maskinen &r igang. Anvéand alltid pdmataren
(6a). Sedan maskinen sténgts av fortsétter
skalen alltid rotera en kort stund.
Sténg alltid av kbksmaskinen nér du vill byta
tillbehor/verktyg.

A Obs!

Nér du anvénder blandarskalen kan
koksmaskinen bara startas med
blandarskalen fastsatt pa ratt sétt och med
locket fastsatt.

Universalkniv (8a)
Lamplig for att finférdela, hacka och blanda.

Var forsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!
Fatta alltid universalkniven i ringen av plast,
aldrig i knivbladen.
Lat alltid universalkniven ligga i tillbehdrsliadan
ndr den inte anvénds.

Vispskivan (8b)

Lamplig for att vispa gradde, aggvita och bereda
majonnas.
Bild
e Sitt blandarskalen péa drivuttaget (pilen
pa blandarskalen mot punkten pa motor-
stativet) och vrid medurs till stoppet.
® Tryck fast drivaxeln i verktygshallaren.
o Sattin 6nskat tillbehor:
- Satt forst verktygshallaren i blandar-
skalen.
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—  Sétt universalkniven/vispskivan i verk-
tygshallaren och slépp ned den.

A Obs!

Héll i ingredienser férst efter det att verktyget
satts pa plats i blandarskalen.

® Hall ingredienserna i bagaren.

® Sitt locket pé blandarskalen (pilen pé locket
mot punkten pa blandarskalen) och frist fast
den medurs.
Laskilen ska sitta fast i Gppningen pa hand-
taget till blandarskalen.

® \/rid strémvredet till dnskad hastighet.

e Pafylining: Stang forst av kdksmaskinen
genom att vrida strémvredet till 1age 0/off.

® Ta upp pamataren och fyll pa med mera
livsmedel genom matarroret.

e Hall pa vatskor genom pamataren.
Inatsen till pdmataren kan anvandas som
métt.

Riv- och skarskivor (9a-9d)

Var forsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!

Var extra forsiktig ndr du hanterar riv- och
skérskivorna! Kontrollera noga skivans
form och ldge nér du ska sétta fast den

i skivhéllaren. Ta alltid skivhallaren enbart
i handtaget.

Skarskiva — grov (A)

Vrid till Iag hastighet for att skara:

gurka, moroétter.

Skarskiva - tunt (B)

Vrid till hég hastighet for att skara:

gurka, moroétter.

Riv och strimmelskiva - grov (C)

Vrid till hég hastighet for att riva och strimla

foliande: applen, mordétter, hardost, vitkal.

Riv och strimmelskiva - fint (D)

Vrid till hég hastighet for att riva och strimla

foliande: mordtter, hardost.

Bild 1]

e Sitt blandarskalen péa drivuttaget (pilen
pé blandarskalen mot punkten pa motor-
stativet) och vrid medurs till stoppet.

® Satt fast drivaxeln i blandarskalen.

® Satt Onskad skiva i skivhallaren.

Var nlc::jqa med skivans form och lage
(bild B1-5a)!
® Satt skivhéllaren pé drivaxeln.
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o Sitt pa locket med pamataren (pilen i locket
ska peka mot pilen pa blandarskalen) och
vrid medurs tills kilen vrids in i dppningen/
sékerhetsspérren pa motorstativet.
Laskilen ska sitta fast i Gppningen

pé handtaget till blandarskélen.
Var forsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!

Stick aldrig ned fingrarna i matarroret.
Anvénd alltid pamataren vid pafyllning.

® \/rid stromvredet till dnskad hastighet.

® | &gg det som ska skivas/rivas i matarrdret.

® Tryck I&tt p& det som ska skivas/rivas med
pamataren.

® Ta upp pamataren och fyll p& med mera
livsmedel genom matarroret.

® Langa och smala livsmedel fylls p& genom
pamataren.

Obs!

Tém skalen innan den blir sa full att det som rivs/
strimlas nar énda upp till skivhallaren.

Citruspress (10)

Lamplig fér att pressa citrusfrukter,

t. ex. apelsiner, grapefrukt, citroner.

® Sétt blandarskélen péa drivuttaget (pilen
pa blandarskalen mot punkten pa motor-
stativet) och vrid medurs till stoppet.

® Sitt fast drivaxeln i blandarskalen.

e Sitt citruspressen péa drivaxeln (pilen
pa citruspressen mot pilen pé blandar-
skélen) och vrid medurs.
Laskilen pa silkorgen maste sitta fast i 6pp-
ningen pa handtaget till blandarskalen.

® Satt presskullen pa citruspressen och tryck
fast den.

® [Or att pressa ut saften vrider du strom-
vredet till Iag hastighet och trycker frukten
mot presskullen.

Obs!

Hall ett 6ga pa vétskeméngden i blandarskalen.
Max pafyliningsméangd: 500 ml.

T6m skalen i god tid.

Efter arbetet

® \/rid strédmvredet till Iage 0/off.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® | ossa redskapet resp. tillbehdret enligt
beskrivningen nedan.

® Rengor samtliga detaljer, se avsnittet
"Rengdring och skotsel”.

Bild [d
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Lossa blandarskal med tilloehér/redskap:
® Vrid locket moturs och ta bort det.
® [ ossa verktyget:

— Taut verktygshallaren tillsammans
med universalkniven resp. vispskivan
ur blandarskalen.

Lossa redskapet fran verktygshallaren.

— Fatta skivhallaren i handtaget och lyft
upp ur blandarskalen.

— Vand skivhallaren och tryck forsiktigt
ut skivan underifran (bild 3).

® Vrid blandarskélen moturs och ta bort den.

Lossa citruspressen:

® \/rid loss citruspressen och lossa
blandarskalen.

Rengdring och skétsel

A Risk fér elektriska stétar!

Diska aldrig motorstativet och skdlj det heller
inte under rinnande vatten.

Obs!

Motorstativets yta kan skadas. Anvand inga

Starka rengdringsmedel.

Obs! Plastdetalier kan missfargas nér du river/

strimlar t. ex. morétter eller rédkal men denna

missfargning gar bort om du gnuggar med lite

matolja.

Motorstativet

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Rengdr motorstativet med en fuktig duk.
Anvand lite handdiskmedel vid behov.

® Avsluta med att torka ordentligt torrt.

® Skl tilbendrsladan under rinnande vatten
och It den torka ordentligt torrt.
Rengor den inte i diskmaskin!

Blandarskalen med tillbehoéren

A

Fatta alltid universalkniven i ringen av plast,
aldrig i knivbladen.

Lat alftid universalkniven ligga i tillbehdrslddan
ndr den inte anvandas.

Var forsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!

Samtliga delar kan rengéras i diskmaskin.

Stéll delarna pa sadant sétt | diskmaskinen att
de inte kan deformeras under diskningen.

Klam inte fast dem. Diska i Gverkorgen pa aldre
diskmaskiner.
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Citruspressen

Samtliga delar kan rengdras i diskmaskin.
Rengdr helst presskullen genast efter
anvandning noggrant under rinnande vatten.
Da fastnar inget.

Férvaring Bild €

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® |inda ihop sladden och stuva in den
i sladdfacket.

® Fdrvara redskapen/verktygen i tillbehors-
ladan.
Stall blandarskalen péa drivuttaget.

Tillbehor

Fel:

Koksmaskinen startar inte.

Méjlig orsak:

Redskapet sitter inte fast pa ratt sétt.
Atgard:

® \/rid strédmvredet till Iage 0/off.

e Sitt fast resp. redskap péa satt som beskrivs
i denna brukanvisning.

o Viktigt
1 Vand dig till service om felet inte gar
att atgarda.

m Obs

Ta alltid ut alla tillbehdr ur blandarskélen fore
anvandning. Satt i endast det tilbehdr/verktyg

som behovs or tillfallet.

Rad vid fel

Var férsiktig sa att du inte
skadar dig!

Dra alltid férst ut sladden ur vdgguttaget.

Motordel

Fel:

Koksmaskinen vill inte starta.

Méjlig orsak:

Du har forsokt sétta blandarskélen péa drivuttaget
nar maskinen redan har startat.

Atgard:

® \/rid strémvredet till Iage 0/off.

e Stéll blandarskalen pa drivuttaget.

e Starta &ter maskinen.
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Den gamla maskinen

Denna produkt uppfyller kraven for
E det europeiska direktivet 2002/96/EG
|

om elektriska och elektroniska
hushéllsprodukter (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for dtertagande
och atervinning av gamla produkter
inom EU.

Hor med din kommun eller det stélle dar du
kopt produkten var du ldmnar en gammal
maskinen.

Konsumentbestdammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar forbehalles.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Recept med ingredienser och arbetsgang

Red-
skap

Hastighet

Bearbet-
ningstid

Recept med ingredienser och arbetsgang

<

M

Gul 16k, vitlok

Minst 1 16k, delas i klyftor — max 300 g
Minst 1 vitldksklyfta — max 300 g

e Finfordelas efter dnskemal.

<

hog

Kott, lever

(till kottfars, rabiff)

Minst 50 g — max 500 g

® Skér bort ben, brosk, skinn och senor. Tarna kéttet.

Farser, fyliningar och pastejer:

e Blanda kottet (n6t, gris, kalv, fagel och &ven fisk) tillsammans med
dvriga ingredienser och kryddor i matberedaren till slat konsistens.

lag/nog  |ca. deg
< 1-2min  jmax. 500 g vetemjcl
25 farsk jast eller 1 pkt torrjast
2V4 dl fingervarm mjolk (37 °C for farsk jast; ca 40 °C for torrjast,
se férpackningen)
1499
1 krm salt
80 g socker
60 g fett (fingervarm)
Skalet fran V2 citron (citronaroma)
e Hall alla ingredienser (utom mjélken) i blandarskéalen.
e \/rid stromvredet till ldg hastighet och &t maskinen
ga 10 sekunder.
e Tillsatt mjdlken och blanda pé& hdg hastighet.
Matolja och &gg bdr ha samma temperatur.
N&r degen ar slat, lat den jasa pé varm plats.
hog ca. Jordgubbssorbet
c% 1,5-2 min|250 g frysta jordgubbar

100 g (134 d) florsocker

1% dl vispgréadde

e Hall alla ingredienser i skélen. Starta genast matberedaren sé att
inte klumpar hinner bildas. Blanda tills du far kramig glass.

l&g/hdg Aggvita
@ 2-6 aggvitor
e \/ispa pd hdg hastighet. Blanda pa 1&g hastighet.
lag/hog Vispgradde

Minst 200 g —max 400 g
® \Vispa pa hog hastighet. Blanda péa lag hastighet.
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Tama laite on tarkoitettu kotitalouskayttéon.

Se ei sovellu ammattimaiseen kayttéon.
Noudata tassa imoitettuja valmistusmaéaria

ja -aikoja, katso kappale »Ruokaohjeita.

Katso kappale »Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.
Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta
kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille (katso myos
oheinen taulukko eri malleista, kuva [i).
Mallikohtaiset erot on merkitty ohjeisiin.

Sailyta kayttdohje huolellisesti. Muista antaa
kayttoohje laitteen mahdolliselle uudelle
omistajalle.

Kayta laitetta vain alkuperéisvarusteiden kanssa.
Laite on huoltovapaa.

Laitteen osat
Kéaéanna esiin kuvasivut.

Peruskone Kuva X
1 Valitsin
0/off = seis

M= pitoasento, suurin kdytténopeus, pida
valitsin alaspainettuna haluamasi ajan.
Nopeusalueet 1-2, kayttdnopeudet:
1 = alhainen kaytténopeus — hidas,
2 = suuri kayttdnopeus — nopea.

2 Kayttoliitanta

3 Varustelaatikko (kuva [E)
Avaa laatikko painamalla laitteen pohjassa
olevaa painiketta ja veda laatikko ulos.
Jos haluat poistaa laatikon kokonaan,
kallista sita vahan ylbspain ja veda pois
paikoiltaan. Kun asetat laatikon takaisin
paikalleen, kallista sita vahan yldspéain
ja tydnna sisdan vasteeseen asti.
Varmista, etté varustelaatikko on suljettu,
ennen kuin alat tydskennelld laitteella.

4 Liitantdjohdon sailytystila

Kulho varusteineen
5 Kulho
6 Kansi
6a Syottdpainin
6b Sy6ttdpainimen lisdosa
7 Kayttdakseli

Varusteet

8 Varusteenpidin

8a Yleistera

8b Vatkaintera

9 Ter&osien pidikelevy

9a Viipalointitera — karkea (A)
9b Viipalointitera - hieno (B)
9c Raastintera - karkea (C)
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9d Raastintera - hieno (D)
(ei kaikissa malleissa)

10 Sitruspuserrin (ei kaikissa malleissa)

11 Tehosekoitin

Mikali tehosekoaitin ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit tilata sen asiakaspal-
velusta.

Turvallisuusohjeet

A Séhkéiskun vaara

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessé olevien
ohjeiden mukaiseen sahkdverkkoon.

Kéayté laitetta vain, kun laite ja litantdjohto ovat
moitteettomassa kunnossa.

Ala kayta koskaan laitetta ilman valvontaa.
Pida laite poissa pienten lasten ulottuvilta.

Alé jata lapsia koskaan yksin, jotta he eivat paése
leikkim&an laitteella.

Henkildt (myds lapset), jotka ovat ruumiillisesti
tai henkisesti rajoitteisia tai joilla ei ole riittavasti
kokemusta ja tietoa, eivat saa kayttaa laitetta,
paitsi jos he kayttavat sité valvonnan alaisena
tai ovat saaneet opastusta laitteen kayttdon
henkildlté, joka on vastuussa heidan
turvallisuudestaan.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina kaytén
jélkeen, ennen laitteen puhdistamista ja
kokoamista, kun poistut huoneesta tai kun
laitteeseen tulee vika.

Liitdntajohto ei saa olla lian I&hella teravid reunoja
tai kuumia pintoja.

Laitteen saa turvallisuussyisté korjata, esim.
vaihtaa viallisen litdntdjondon, vain valtuutettu
huoltoliike.

Sahkokatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois
paaltd; se kynnistyy uudelleen sdhkokatkon
jalkeen.

Vaihda varusteet vain, kun laite on pys&hdyk-
sissa (valitsin asennossa 0/0off) ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta.

Ald upota peruskonetta veteen tai pese sita
juoksevan veden alla.

Kaytté

Puhdista kone ja varusteet huolellisesti ennen

ensimmaista kayttda, katso kappale

»Puhdistuse.

Alkuvalmistelut

® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.

o Veda litantgjohtoa ulos johdon
sdilytystilasta, kunnes se on sopivan
pituinen.

® [aita pistotulppa pistorasiaan.

® Varmista, etté varustelaatikko on suljettu,
ennen kuin alat tydskennella laitteella.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



E Térkeita ohjeita

— Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan
valitsimesta. Ala pysayta laitetta koskaan
kaantamalla kulhoa tai jotain varustetta.

— Kaynnista laite vain, kun lisdosa tai varuste
on kiinnitetty paikalleen valmiiksi koottuna.

Kulho varusteineen/varusteet

Varo pyérivié varusteita —
loukkaantumisvaara!
A4 tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa.
Kun liséét aineksia, kaytd aina sydttdpaininta
(6a). Kone kay vield jonkin aikaa pyséyt-
tamisen jélkeen. Vaihda varuste vasta sitten,
kun moottori on pyséhtynyt.

A Huom.!

Kun kaytét kulhoa, laite kdynnistyy vain, kun
kulho on paikallaan ja kansi on Kiinnitetty
kunnolla paikalleen.

Yleistera (8a)

hienontaa, silppuaa, sekoittaa ja vaivaa jopa
taikinat.

Varo terdvéa terdd —
loukkaantumisvaara!
Tartu yleisterdén vain muovikahvan reunasta.

Kun et kéyta yleisterdd, sdilytd sitd aina
varustelaatikossa.

Vatkaintera (8b)

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon ja valmistaa

majoneesin.

Kuva

® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuolija laitteen
nuoli vastatusten) ja kdanna myoétapaivaan
vasteeseen asti.

® Paina kayttdakseli varusteenpitimeen, niin
ettéd se napsahtaa kiinni.

® Kiinnita varuste:

— Aseta varusteenpidin paikalleen kulhoon.

— Aseta yleistera tai vatkaintera paikal-
leen varusteenpitimeen ja paasta irti.

A Huom.!

Lis&ad ainekset vasta sitten, kun varuste
on Kiinnitettynd.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Tayta ainekset.

® Aseta kansi paikalleen syottdpainimen
kanssa (kannen nuoli ja kulhossa oleva
piste vastatusten) ja kdanna myotapaivaan.
Kannen nokan tulee kiinnittya kulhon
kahvassa olevaan kiinnityskohtaan
vasteeseen asti.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

o Kun lisdét aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

® Poista sitten sy6ttdpainin ja lisda ainekset
tayttdaukon kautta.

® | isdd nesteet sydttdpainimen 18pi.
Voit kéyttaad syottdpainimen lisdosaa mitta-
astiana.

Hienonnusterét (9a-9d)

Varo terdvédd terdd -
A loukkaantumisvaara!
Muista kasitelld terdosia erittéin varovasti!
Huomioi terdosan muoto ja asento, kun

Kiinnitét sen pidikelevyyn. Tartu pidikelevyyn
vain sité varten olevista otekohdista.

Viipalointitera — karkea (A)

Valitse alhainen nopeus, kun viipaloit: kurkkuija,

porkkanoita.

Viipalointitera — hieno (B)

Valitse suuri nopeus, kun viipaloit: kurkkuija,

porkkanoita.

Raastintera — karkea (C)

Valitse suuri nopeus, kun raastat: omenoita,

porkkanoita, juustoa, valkokaalia.

Raastintera — hieno (D)

Valitse suuri nopeus, kun raastat: porkkanoita,

juustoa.

Kuva []

® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli
ja laitteen nuoli vastatusten) ja kdanna
myG&tapaivaan vasteeseen asti.

o Kiinnitd kayttdakseli kulhoon.

e Kiinnitd sopiva terdosa pidikelevyyn.
Huomioi terdosan muoto ja asento
(kuva [B1-5a)!

® Aseta pidikelevy paikalleen kayttdakselin.

® Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikalleen
(kannen nuoli ja kulhon nuoli vastatusten)
ja kddnna mydtapaivaan.

Kannen nokan tulee kiinnittyd kulhon
kahvassa olevaan kiinnityskohtaan
vasteeseen asti.
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Varo terdvéa terdéd -
A loukkaantumisvaara!
A4 tartu téyttdaukkoon. Kun lisédét aineksia,
kéytd aina sydttopaininta.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

® Tayta kulhoon viipaloitavat tai raastettavat
ainekset.

® Tydnna viipaloitavia tai raastettavia aineksia

sisdan vain kevyesti sy6ttépainimella painaen.

® Poista sitten sy6ttdpainin ja lisdd ainekset
tayttdaukon kautta.
® Kun viipaloitavat ainekset ovat pitkia ja

kapeita, liséé ne kulhoon syéttopainimen 13pi.

Huom.!

Tyhjenné kulho, ennen kuin se on niin taynna,

etté viipaloitavat tai raastettavat ainekset

ulottuvat pidikelevyyn.

Sitruspuristin (10) Kuva

puristaa sitrushedelmat, esim. appelsiinit,

greipit, sitruunat

® Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli ja lait-
teen nuoli vastatusten) ja kddnna myota-
paivaan vasteeseen asti.

o Kiinnita kayttdakseli kulhoon.

® Asetasitruspuserrin paikalleen kayttdakselin
(sitruspusertimen ja kulhon nuoli vasta-
tusten) ja k&d&nna myodtapaivaan.
Siivilakorin nokan tulee kiinnitty& kulhon
kahvassa olevaan kiinnityskohtaan
vasteeseen asti.

® Aseta puristin paikalleen ja paina kiinni.

® \alitse alhainen nopeus hedelmien purista-
miseen ja paina hedelmaa puserrinosaa
vasten.

Huom.!

Tarkkaile kulhon téayttokorkeutta.

Max. tayttémadra: 500 ml.

Tyhjenné kulho ajoissa.

Kayton jéalkeen
® Aseta valitsin asentoon 0/off.
® |rrota pistotulppa pistorasiasta.
® |rrota varuste tai lisdvaruste jaliempana
annettujen ohjeiden mukaisesti.
® Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.
Kulhon ja lisévarusteen/varusteen
irrottaminen:
® |rrota kansi vastapéaivaan kaantéen.
® Poista varuste:
— Poista varusteenpidin kulhosta yhdesséa
yleisteran tai vatkainteran kanssa.
Irrota varuste pitimesta.
— Tartu pidikelevyyn otekohdista ja nosta
pois kulhosta.
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- Kaanna pidikelevy toisinpéin ja irrota
terdosa varovasti alhaalta pain painaen
(kuva 3).
® Poista kulho kdantamalla vastapaivaan.
Sitruspusertimen irrottaminen:
o Kierra sitruspuserrin irti ja poista kulho.

Puhdistus

A Sahkoiskun vaara!

Ald upota peruskonetta veteen tai pese sitd
Juoksevan veden alla.

Huom.!

Laitteen pinta voi vaurioitua. Alé kdytéd hankaavia

puhdistusmenetelmia.

Ohje: Porkkanoista, punakaalista tms. jaa

muoviosiin punaista varid, jonka voit poistaa

muutamalla tipalla ruokadljya.

Peruskoneen puhdistus

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla linalla.
Kayta tarvittaessa k&sinpesuun tarkoitettua
pesuainetta.

o Kuivaa kone lopuksi.

® Pese varustelaatikko juoksevan veden alla ja
anna kuivua. Ala pese astianpesukoneessal

Kulhon ja varusteiden puhdistus

é Varo terdvad terdd —
loukkaantumisvaara!
Tartu yleisterdaén vain muovikahvan reunasta.

Kun et kéyta yleisterdd, sdilyta sité aina
varustelaatikossa.

Kaikki osat ovat konepesun kestavia.

Varo, ettéd muoviosat eivat jad puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Sitruspusertimen puhdistus

Kaikki osat ovat konepesun kestavia.

Pese puristin heti kaytdn jélkeen joka puolelta
juoksevan veden alla.

Nain siinen jaanyt hedelmalina ei kuivu kiinni.

Sailytys Kuva [€
® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

o Kelaa litantajohto sita varten olevaan tilaan.
® Aseta varusteet varustelaatikkoon.

® Aseta kulho paikalleen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



E Huomautus

Poista ennen kayttda kaikki lisdvarusteet
kulhosta. Kiinnita paikoilleen vain tarvittavat
osat.

Toimenpiteita kayttohairididen
varalle

A Loukkaantumisvaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen héirion
poistamista.

Peruslaite

Hairio:

Laite lakkaa toimimasta.

Mahdollinen syy:

Yritit asettaa kulhon paikalleen laitteeseen

sen ollessa kytkettyna sahkdverkkoon.

Toimenpide:

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® Aseta kulho paikalleen.

o Kaynnisté laite uudelleen.

Varusteet

Hairio:

Laite ei kaynnisty.

Mahdollinen syy:

Lisavaruste ei ole oikein paikoillaan.

Toimenpide:

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® Aseta lisdvaruste paikalleen siihen kuuluvien
ohjeiden mukaisesti.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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° Tarkeé ohje
1 Jos hairi6 ei poistu annettujen
ohjeiden avulla, k&anny valtuutetun
huoltopalvelun puoleen.
Kierratysohjeita
Tassé laitteessa on séhko- ja
E elektroniikkalaiteromusta annetun
EU-direktiivin 2002/96/EY mukainen

merkinta (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytosta
poistettujen laitteiden palautusoikeu-
desta ja hyddyntamisesté ja se
koskee kaikkia EU-maita.

Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalté seké kaupungin tai
kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkil6ilta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntamat takuuehdot. Taydelliset
takuuehdot saat myyntilikkeelta, josta olet
ostanut laitteen. Takuutapauksessa on
naytettava ostokuitti

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

45



fi

Ruokaohjeet/ainekset/kasittely

Varuste

Nopeus

Kayttéaika

Ruokaohjeet/ainekset/kasittely

<<

M

Sipulit, valkosipuli

Maéra: 1 sipuli, neligén osaan paloiteltuna, —300 g
1 valkosipuli — 300 g

® Rouhi sopivan hienoksi

<

korkea

Liha, maksa

(jauhelihaan, tartarpihviin jne.)

Maéra: 50 g-500 g

® Poista luut, rustot, nahka ja janteet. Paloittele liha.

Lihataikinan, tytteen ja pasteijan valmistus:

e Laita liha (nauta, sika, vasikka, lintu, mutta my&s kala jne.)
kulhoon yhdessa muiden aineiden ja mausteiden kanssa
ja alusta taikinaksi

alhainen/
korkea

noin
1-2 min

Hiivataikina

max. 500 g jauhoja

25 g hiivaa tai vastaava maara kuivahiivaa
225 ml haaleaa maitoa

1 muna

ripaus suolaa

80 g sokeria

60 g rasvaa (haaleaa)

2 sitruunankuorta (sitruuna-aromaa)

® | aita kulhoon kaikki ainekset (paitsi maito).
® \Valitse alhainen nopeus 10 sekunniksi.

® Lisd4 maito ja sekoita suurella nopeudella.
Ainesten tulee olla huoneenlampdisia.

Kun taikina nayttaa siledlta, anna sen nousta lampimassa
paikassa.

korkea

noin
1,5 min —
2 min

Mansikkasorbetti

250 g pakastemansikoita

100 g tomusokeria

180 ml kermaa

® Mittaa kaikki ainekset kulhoon. Kéaynnista kone heti, koska
muutoin ainekset paakkuuntuvat. Sekoita niin kauan, kunnes
syntyy kermaista jaatel6a.

alhainen/
korkea

Valkuaisvaahto

Maéra: 2-6 munanvalkuaista

o \atkaa suurella nopeudella. Valitse alhainen nopeus,
kun sekoitat nostelemalla.

alhainen/
korkea

Kermavaahto

Maara: 200 g-400 g

o \atkaa suurella nopeudella. Valitse alhainen nopeus,
kun sekoitat nostelemalla.
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Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para uso doméstico, quedando por tanto
excluido el uso industrial del mismo.

Asimismo no se deberan sobrepasar las canti-
dades a elaborar ni los tiempos de funciona-
miento habituales para uso doméstico.

Véase el apartado «Recetas/Ingredientes/
Elaboracion».

En caso de incumplimiento de las instrucciones
relativas al uso correcto del aparato, el fabricante
excluye cualquier responsabilidad por los dafos
que ello pudiera ocasionar.

Las presentes instrucciones de uso son validas
para diferentes modelos de aparato (véase al
respecto la vista general de modelos, Figura [&).
caracterizandose las diferencias en cada caso.
Lea detenidamente las instrucciones de uso del
aparato y guardelas para un posible propietario
posterior. En caso de ceder o entregar el aparato
a otra persona, acompafielo siempre de las
correspondientes instrucciones de uso.

Usar el aparato sélo en combinacion con

los accesorios originales del fabricante.

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Vista general del aparato

Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.
Base motriz

1 Mando giratorio
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo (permite
trabajar con el maximo numero de revolu-
ciones; hay que mantenerlo accionado con
la mano).
Posicion 1-2 = la velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
2 = velocidad de trabajo rapida.

2 Accionamiento

3 Cajoén para guardar los accesoiros
(Figura &)
Para abrir el compartimento, pulsar el mando
en la parte inferior del aparato y extraer
el cajon tirando del mismo hacia el usuario.
Para retirar el cajon completamente, incli-
narlo ligeramente hacia arriba y extraerlo
de su alojamiento. Para colocar el cajon
en su sitio, inclinarlo ligeramente hacia arriba
e intoducirlo hasta el tope en el alojamiento.
Mantener cerrado el cajon para los acce-
sorios durante el trabajo con el aparato.

4 Compartimento recogecables

Figura I
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Recipiente de mezcla con accesorios
5 Recipiente
6 Tapa

6a Empujador

6b Accesorio interior del empujador
7 Eje de accionamiento

Accesorios

8 Porta-accesorios

8a Cuchilla universal

8b Disco para batir

9 Disco porta-accesorios para accesorios
cortadores y ralladores

9a Accesorio para cortar — grueso (A)

9b Accesorio para cortar - fino (B)

9c Accesorio para rallado - grueso (C)

9d Accesorio para rallado - fino (D)
(s6lo en algunos modelos)

10 Exprimidor de citricos
(s6lo en algunos modelos)

11 Batidora

En caso de no estar incluido la batidora

en el equipo de serie de su aparato, la puede
adquirir como accesorio opcional en el Servicio
de Asistencia Técnica.

Consejos y advertencias
de seguridad

A Peligro de descargas eléctricas

Conectar y usar el aparato sélo de conformidad
con los datos que figuran en la placa de caracte-
risticas del mismo.

No conectar el aparato a la red eléctrica en caso
de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.
Mantener el aparato siempre bajo vigilancia
durante su funcionamiento.

Mantener el aparato fuera del alcance de los
ninos. Vigilar a los nifos con objeto de evitar que
jueguen con el aparato.

No permitir que las personas cuyas facultades
sensoriales 0 mentales estén mermadas

0 que carezcan de suficientes conocimientos

y experiencia, manejen y manipulen el aparato,
excepto en caso de hacerlo bajo la vigilancia
de una persona con experiencia o hacer recibido
instruccion practica por la persona responsable
de su seguridad.

Desconectar el aparato de la red eléctrica tras
cada uso, asi como antes de limpiarlo 0 armarlo.
Prestar atencion a que el cable de conexion

del aparato no entre en ninglin momento

en contacto con objetos o0 superficies cortantes
ni piezas calientes.
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Con objeto de evitar posibles situaciones de
peligro, las reparaciones e intervenciones que
debieran efectuarse en el aparato, por ejemplo
la sustitucion del cable de conexion del mismo,
solo podran ser ejecutadas por personal técnico
cualificado del Servicio Técnico Oficial de la
marca.

En caso de interrupcion del suministro de
corriente, el aparato permanece conectado

y continlia su marcha tras restablecerse la
alimentacion de corriente.

Cambiar los accesorios sélo con el motor
parado (mando giratorio en la posicion «0/off»
= Parada) y el aparato desconectado de la red
eléctrica (cable de conexién fuera de la toma
de corriente).

iNo sumergir nunca la base motriz en el agual
iNo colocar nunca la base motriz bajo el chorro
de agua del grifo!

Manejo del aparato

Véase a este respecto también el capitulo

«Cuidados y Limpieza».

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una superficie
lisa'y limpia.

® FExtraer el cable de conexion en la longitud
deseada del recogecables.

® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

® Mantener cerrado el cajon para los
accesorios durante el trabajo con el aparato.

m Advertencias importantes

— Conectar 0 desconectar el aparato exclusiva-
mente a través del mando giratorio.
No desconectar nunca el aparato girando
el recipiente o un accesorio.
— Conectar el aparato sélo con las cuchillas
0 accesorios completamente montados.

Recipiente de mezcla con accesorios

iPeligro de lesiones a causa
de los accesorios giratorios!

iNo introducir nunca las manos en el reci-
piente mientras esté en funcionamiento

el aparato! Usar siempre el empujador (6a)
para empujar los ingredientes.

Tras desconectar el aparato, el acciona-
miento del mismo continta girando durante
unos instantes. Por eso se deberdn cambiar
los accesorios solo con el aparato completa-
mente parado.
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A jAtencion!

Para procesar alimentos en el recipiente

de mezcla, el aparato solo se podra conectar
Si €l recipiente esta montado y la tapa

de éste colocada y enroscada.

Cuchilla universal (8a)
para picar, batir y amasar.

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

Sujetar la cuchilla universal sdlo en el borde
de plastico.

Guardar siempre la cuchilla universal en

el cajon para los accesorios una vez haya
concluido su uso o en caso de no usarla.

Disco para batir (8b)

para preparar nata, claras de huevo a punto
de nieve y mayonesa.
Figura
® Colocar el recipiente de mezcla en la unidad
motriz (la flecha del recipiente de mezcla
debera coincidir con la marca en forma
de punto en el cuerpo del aparato) y girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas del reloj) hasta el tope.
® Encajar el eje de accionamiento hasta
el tope en el soporte portaccesorios.
® Montar los accesorios:
— Colocar el porta-accesorios en el reci-
piente de mezcla.
— Montar la cuchilla universal o el disco
para batir en el porta-accesorios.
Soltar el accesorio.

A jAtencion!

Agregar los alimentos siempre después
de colocar los accesorios.

® Poner los ingredientes en la jarra batidora.
® Montar la tapa con empujador (la flecha
de la tapa debe coincidir con la marca
en forma de punto del recipiente de mezcla)
y girarla hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas del reloj).
El saliente de la tapa tiene que encajar hasta
el tope en la ranura del asa del recipiente
de mezcla.

® Colocar el mando giratorio en la posicion

de trabajo apropiada.
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® Para incorporar adicionalmente ingre-
dientes, colocar el mando giratorio
en la posicion «0/off».

® [Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través
de la abertura.

® Incorporar los liquidos a través del empu-
jador. El accesorio interior del empujador
se puede usar como vaso medidor.

Accesorios cortadores/picadores (9a-9d)

iPeligro de lesiones a causa

de las cuchillas cortantes!
jPrestar particular atencion al manipular los
accesorios! jTénganse en cuenta la forma
y la posicion de los accesorios cortadores
0 ralladores al montarlos en el disco
de soporte! Sujetar el disco porta-accesorios
SOlo en las cavidades previstas a tal efecto.

Accesorio para cortar — grueso (A)
Ajustar con el mando giratorio una velocidad

de trabajo lenta para cortar: pepinos, zanahorias.

Accesorio para cortar - fino (B)

Ajustar con el mando giratorio una velocidad

de trabajo rapida para cortar: pepinos,

zanahorias.

Accesorio para rallado - grueso (C)

Ajustar con el mando giratorio una velocidad

de trabajo rapida para rallar: manzanas, zana-

horias, queso, repollo.

Accesorio para rallado - fino (D)

Ajustar con el mando giratorio una velocidad

de trabajo rapida para rallar: zanahorias, queso.

Figura bl

® Colocar el recipiente de mezcla en la unidad
motriz (la flecha del recipiente de mezcla
debera coincidir con la marca en forma
de punto en el cuerpo del aparato) y girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas del reloj) hasta el tope.

® Montar el eje de accionamiento en el
recipiente.

® Montar el accesorio correspondiente en el
disco porta-accesorios. jPrestar atencion
ala formay la posicién del accesorio
(Figura [8]-5a)!

® Montar el disco portaacesorios en el eje
de accionamiento.
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® Montar la tapa con el empujador (la flecha
de la tapa debe coincidir con la flecha
del recipiente). Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj).
El saliente de la tapa tiene que encajar hasta
el tope en la ranura del asa del recipiente
de mezcla.

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No introducir las manos en la abertura para
incorporar ingredientes.

Usar siempre el empujador para empujar los
ingredientes.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

® Incorporar los ingredientes que se desean
cortar o rallar.

® Agregar los alimentos empujandolos solo
levernente con el empujador.

® Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través
de la abertura.

® Incorporar los ingredientes largos
y delgados a través del empujador.

jAtencion!
Vaciar el recipiente de mezcla antes de que los

ingredientes cortados o picados entren en
contacto con el disco portaaccesorio.

Exprimidor de citricos (10) Figura

para exprimir citricos, por ejemplo naranjas,

pomelos, limones.

® Colocar el recipiente de mezcla en la unidad
motriz (la flecha del recipiente de mezcla
debera coincidir con la marca en forma
de punto en el cuerpo del aparato) y girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj) hasta el tope.

® Montar el eje de accionamiento en el
recipiente.

® Montar el exprimidor de citricos en el gje
de accionamiento (la flecha en el exprimidor
de citricos tiene que coincidir con la flecha
del recipiente de mezcla) y girarlo hacia
la derecha (sentido de marcha de las agujas
del reloj). El saliente del cesto tamizador
tiene que encajar a tope en laranura del asa
del recipiente de mezcla.

® Montary encajar el cono exprimidor.

® Para exprimir las frutas, colocar el mando
giratorio en una velocidad de trabajo lenta
y presionar la fruta contra el cono exprimidor.
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jAtencion!

Prestar atencion al nivel de llenado del recipiente
de mezcla. Capacidad maxima: 500 ml.

Vaciar la jarra a tiempo.

Tras concluir el trabajo

® Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Retirar los accesorios segun la siguiente
descripcion.

® |impiar todas las piezas y elementos.

Véase al respecto el capitulo «Cuidados

y limpieza».

Retirar el recipiente de mezcla con los

accesorios:

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj); retirarla.

® Retirar los accesorios:

— Retirar el porta-accesorios conjunta-
mente con la cuchilla universal o el disco
para batir del recipiente. Retirar los acce-
sorios del porta-accesorios.

— Sujetar el disco porta-accesorios en las
cavidades correspondientes; retirarlo
del recipiente de mezcla alzandolo
a tal efecto.

— Dar la vuelta al disco portaccesorios
y expulsar cuidadosamente el accesorio
de la parte inferior (Figura [3).

® Girar el recipiente de mezcla hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al de
las agujas de reloj) y retirarlo.

Desmontar el exprimidor de citricos:

® Soltar el exprimidor y retirar el recipiente de
mezcla.

Cuidados y limpieza

A jPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la base motriz en el
agual! jNo colocar nunca la base motriz
bgjo el chorro de agua del grifo!

jAtencion!

iLas superficies del aparato pueden resultar
dafiadas! No usar agentes frotadores para

su limpieza.

Consejo practico: Al rallar zanahorias, lombar-
das o productos similares, se acumula sobre
las piezas de plastico una capa de color rojizo.
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Esta capa se puede eliminar aplicando varias
gotas de aceite comestible y frotando
con un pano.
Limpiar la base motriz
® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.
® Limpiar la base motriz con un pafio humedo.
En caso necesario se puede agregar un poco
de agente lavavajilas (para lavado a mano).
® Secar la base motriz.
® Enjuagar el cajon de los accesorios bajo
el grifo del agua; dejarlo secar.
iNo lavarlo en el lavavajillas!
Limpiar el recipiente de mezcla
€con accesorios

A

Sujetar la cuchilla universal sdlo en el borde
de plastico.

Guardar siempre la cuchilla universal en el
cajon para los accesorios una vez haya
concluido su uso o en caso de no usarla.

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

Todas las piezas se pueden lavar en el
lavavajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el lavavajillas,
prestar atencion a no aprisionarlas, de lo
contrario podrian sufrir deformaciones.
Limpiar el exprimidor de citricos
Todas las piezas se pueden lavar en el lava-
vajillas. Se aconseja enjuagar el cono exprimidor
inmediatamente después de concluir su uso,
colocandolo debajo del grifo de agua.

De este modo se evita que se sequen los restos
de las frutas.

Guardar la maquina Figura [€

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Guardar el cable de conexion en el com-
partimento del cable.

® Guardar los accesorios en el cajon.

® Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento.

E Advertencia

Antes de usar el aparato, retirar todos 10s
accesorios que se pudieran encontrar

en el interior del recipiente de mezcla.
Montar sélo los accesorios que se vayan
a usar.
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Localizacion de averias

A iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion
de la toma de corriente.

Base motriz

Averia:

El aparato no funciona.

Posible causa:

Se ha tratado de colocar el recipiente de mezcla

sobre el aparato conectado.

Forma de subsanarla:

® Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

® Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento.

® \/olver a poner en marcha el aparato.

Accesorios

Averia:

El aparato no se pone en marcha.

Posible causa:

El accesorio no estéa correctamente colocado.

Forma de subsanarla:

® Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

® Colocar el accesorio de conformidad con las
indicaciones de estas instrucciones de uso.

Advertencia importante

[ ]

1 En caso de no poder subsanar la
averia con estos consejos, avisar al
Servicio de Asistencia Técnica Oficial
de la marca.

Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

El presente aparato incorpora las
E marcas prescritas por la directiva
europea CE/2002/96 relativa a la
W retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(WEEE). Esta directiva constituye el
marco reglamentario para una retirada
y un reciclaje de los aparatos usados
con validez para toda la Union
Europea.
Solicite una informacion detallada y actual
a este respecto a su distribuidor
o0 Administracion local.
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Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE

BOSCH, se compromete areparar o reponer de
forma gratuita durante el periodo de 24 meses,
a partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funciona-
miento obedezca a causas de fabricacion,

asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para

la reparacion del aparato, estara obligado el
usuario a pagar los gastos del desplazamiento.
Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso
no doméstico. Iguaimente no estan amparadas
por esta garantia las averias o falta de funciona-
miento producidas por causas no imputables
al aparato (manejo inadecuado del mismo,
limpiezas, voltajes e instalacion incorrecta)

o falta de seguimiento en las instrucciones

de funcionamiento y mantenimiento que para
cada aparato se incluyen en el folleto

de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es impre-
scindible acreditar por parte del usuario y ante
el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha

de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o gue el usuario
acompanara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que
llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van
provistos del correspondiente carnet avalado
por ANFEL (Asociacion Nacional de Fabricantes
de Electrodomésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de BOSCH.

Exija su identificacion.
MODELO: FD:

E-Nr.. F. COMPRA:

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Recetas/Ingredientes/Elaboracion

Acce- |Velocidad |Duracién|Recetas/Ingredientes/Elaboracion
sorio |de trabajo
M Cebollas, ajo

<<

Cantidad: A partir de una cebolla, partida en trozos, hasta

300 gramos

A partir de un diente, hasta 300 gramos

® Flaborar hasta que se ha alcanzado el grado de picado
deseado.

alta

Carne, higado

(para preparar carne picada, tartar, etc.)

Cantidad: 50 hasta 500 gramos

® Retirar los huesos, cartilagos, tendones y piel. Cortar la carmne
en dados.

Para masas, pasteles y rellenos de carne:

® Poner la carne (vacuno, cerdo, ternera, ave, pescado, etc. )
conjuntamente con los restantes ingredientes y las especias,
en el bol. Elaborar todo hasta formar una masa.

4% baja/alta aprox. Masa de levadura
1-2 min. |Cantidad maxima: 500 gramos de harina
25 gramos de levadura 6 1 paquetito de levadura seca
225 ml de leche tibia
1 huevo
1 pizca de sal
80 gramos de azucar
60 gramos de mantequilla (tibia)
La céscara de ¥z limon (o aroma de cascara de limén)
® Poner todos los ingredientes (excepto la leche) en el recipiente.
® Ajustar con el mando giratorio durante 10 segundos una
velocidad de trabajo lenta.
® Agregar la leche y mezclar con una velocidad de trabajo rapida.
Prestar atencion a que todos los ingredientes tengan la misma
temperatura.
Tan pronto como la masa presente un aspecto liso, dejar reposar
('levar') la masa en un lugar templado.
@ alta apIrox. Helado (sorbete) de fresa
1,5 min. {250 gramos de fresas congeladas
hasta 100 gramos de azlcar glas
2min 180 ml de nata (1 vaso aprox.)
® Poner todos los ingredientes en el bol. Conectar la maquina
inmediatamente, a fin de evitar que se formen grumos.
Batir hasta obtener un helado cremoso.
baja/alta Claras de huevo a punto de nieve

Cantidad: 2 hasta 6 claras de huevo
® Batir con una velocidad de trabajo rapida.
Para mezclarlas, ajustar una velocidad de trabajo lenta.

baja/alta

Nata montada
Cantidad: 200 hasta 400 gramos
® Batir con una velocidad de trabajo rapida.

Para mezclarlas, ajustar una velocidad de trabajo lenta.
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Este aparelho destina-se ao uso doméstico

e n&o industrial. Utilizar o aparelho somente
para as quantidades e tempo de utilizagéo
adequados ao uso doméstico.

Ver capitulo «Receitas/Ingredientes/Confecgéo».
A ndo observancia das indicagdes sobre

a utilizagéo correcta do aparelho exclui uma
responsabilidade do fabricante por danos

dai resultantes.

Estas instrugdes de servigo descrevem diversos
modelos (ver também a lista de modelos,

Fig. [&]). As diferencas estdo assinaladas.
Favor, guardar as Instrugdes de Servico.

No caso do aparelho mudar de dono, as
instru¢des de servico devem acompanha-lo.
Utilizar o aparelho somente com os acessorios
originais.

O aparelho n&o carece de manutencéo.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com as
ilustracées.

Aparelho base

1 Selector rotativo
0/off = Stop
M = Comutagdo momentanea com veloci-
dade maxima, nao largar o selector, se se
pretender um funcionamento continuo do
misturador.
Fases 1-2, velocidade de funcionamento:
1 = Rotacao baixa — lento,
2 = Rotagao elevada — rapido.

2 Accionamento

3 Gaveta para acessorios (Fig. [5)
Para abrir o compartimento, pressionar
0 botdo na parte de baixo do aparelho
e puxar a gaveta para fora.
Para retirar completamente, inclinar ligeira-
mente o compartimento para cima e puxar
para fora. Para aplicar, inclinar ligeiramente
0 compartimento para cima e, depois,
introduzir até ao batente.
Ao trabalhar com o aparelho, manter
a gaveta de acessorios fechada.

4 Compartimento do cabo

Tigela com acessoérios
5 Tigela
6 Tampa
6a Calcador
6b Adaptador do calcador
7 \Veio de accionamento

Fig. IN
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Ferramenta
8 Suporte de ferramentas
8a Lamina universal
8b Disco de bater
9 Disco de suporte para placas
de intercalar para corte
9a Placa de intercalar para cortar -
grosso (A)
9b Placa de intercalar para cortar - fino (B)
9c Placa de intercalar para ralar - grosso (C)
9d Placa de intercalar para ralar - fino (D)
(em alguns modelos)

10 Espremedor de citrinos
(em alguns modelos)

11 Misturador

Se 0 copo misturador fizer parte do equipa-
mento de origem, 0 mesmo pode ser encomen-
dado através da assisténcia técnica é.

Indicacbes de seguranca

A Perigo de choque eléctrico

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com
as indicagdes da chapa de caracteristicas.
Utilizar s6, se o cabo de alimentacéo e o apa-
relno ndo apresentarem quaisquer danos.

Nao utilizar o aparelho sem vigilancia.

Manter as criangas afastadas do aparelho.
Vigiar as criancas, para evitar que estas
brinquem com o aparelho.

Nao permitir que o aparelho seja utilizado por
pessoas (e também criangas) com limitacdes
sensoriais, fisicas ou mentais ou, ainda,

sem experiéncia e sem conhecimentos sobre

0 aparelho, a menos que sejam vigiadas ou que
tenham recebido informagdes sobre a utilizagao
do mesmo, por parte de uma pessoa respon-
savel pela sua seguranca.

Desligar a ficha da tomada, depois de cada
utilizacéo e também antes da limpeza e da
montagem, antes de abandonar a cozinha

e em caso de anomalia.

O cabo de alimentagdo ndo deve estar proximo
de arestas afiadas nem de superficies quentes.
Reparagdes no aparelho, como p. ex., substitui-
¢ao dum cabo de alimentagéo danificado, sé
devem ser executadas pelos nossos Servigos
Técnicos, porgue, s6 assim, se evitam situagbes
de perigo. No caso duma falha de corrente, o
aparelho continua ligado e volta a funcionar, logo
que volte a corrente.

Substituir acessorios e ferramentas sé com

o aparelho completamente parado (selector

na posicao 0/off) e com a ficha desligada

da tomada. Nunca mergulhar o aparelho base
em agua e nem o lavar sob agua corrente.
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Utilizacao

Limpar bem o aparelho e os acessorios antes da

primeira utilizacao (ver Limpeza e Manutencao).
Preparacéao

® Colocar o aparelho base sobre uma super-

ficie inferior lisa, resistente e limpa.

® Desenrolar o cabo de alimentacdo de rede,
s até ao comprimento necessario.

® |igar aficha a tomada.

® Ao trabalhar com o aparelho, manter
a gaveta de acessorios fechada.

m Indicag6es importantes

— Ligar e desligar o aparelho exclusivamente
com o selector. Nunca desligar o aparelho
através da rotagéo da tigela ou de uma
ferramenta.

- S0 ligar o aparelho, quando ferramentas
Ou acessorios estiverem completamente

montados.

Tigela com acessérios/Ferramentas

Perigo de ferimentos devido

a ferramentas em rotacéo
Durante o funcionamento, nunca tente agarrar
a tigela. Para pressionar ingredientes, utilizar
sempre o calcador (6a). Depois de desligado,
0 accionamento ainda gira por breves instan-
tes. Substituir a ferramenta sé com o aparelho
completamente parado.

Atencéo!

Ao trabalhar com a tigela, o aparelho so
pode ser ligado com a tigela montada,
bem como com a tampa montada e bem
apertada.

Lamina universal (8a)
Para ralar, picar, bater e amassar

Perigo de ferimentos devido
/ i \ al/dmina afiada!

Segurar a Iamina universal s6 pelo bordo

de plastico.

Quando ndo em utilizacédo, a lamina universal
deve estar sempre guardada na gaveta de
acessorios.

Disco de bater (8b)
Para natas, claras em castelo e maionese.
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Fig.
® Colocar atigela (a seta no tigela tem que
coincidir com o ponto no aparelho) e rodar
no sentido dos ponteiros do reldgio até ao
batente.
® Pressionar o eixo de accionamento até este
encaixar no suporte de ferramentas.
® Aplicacdo de ferramentas:
— Aplicar o suporte de ferramentas
na tigela.
— Montar a ldmina universal ou o disco
de bater no suporte de ferramentas
e solta-los.

A Atencéo!

Adicionar os ingredientes a tratar so depois
de aplicadas as ferramentas.

® Introduzir os ingredientes.

® Montar a tampa com o calcador (a seta na
tampa deve coincidir com o ponto da tigela)
e roda-la no sentido dos ponteiros do relogio.
O bico da tampa tem que assentar até ao
batente na ranhura da péga da tijela.

® Regular o selector para a fase pretendida.

® Para adicionar ingredientes, colocar
o selector na posicao 0/off.

® Retirar 0 calcador e introduzir 0s ingre-
dientes através da abertura de enchimento.

® Introduzir liquidos através do calcador.
O adaptador do calcador pode ser utilizado
como copo de medicao.

Placas de intercalar para triturar (9a-9d)

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiadal

Cuidado especial ao manejar as placas de

intercalar! Ter em atencéo a forma e a

posicdo da placa ao ser intercala no disco de

suporte. Pegar o disco de suporte so pelas

cavidades previstas para esse fim.

Placa de intercalar para cortar — grosso (A)
Colocar o selector na rotagéo baixa para cortar:
Pepinos, cenouras.

Placa de intercalar para cortar - fino (B)
Colocar o selector na rotagéo elevada para
cortar: Pepinos, cenouras.

Placa de intercalar para ralar — grosso (C)
Colocar o selector na rotacao elevada para ralar:
Magcas, cenouras, queijo, repolho.

Placa de intercalar para ralar - fino (D)
Colocar o selector na rotagéo baixa para cortar:
Cenouras, queijo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Fig. B
® Colocar a tigela (a seta no tigela tem que
coincidir com o ponto no aparelho) e rodar
no sentido dos ponteiros do reldgio até
ao batente.
® Montar o eixo de accioamento na tigela.
® Montar a placa de intercalar pretendida
no disco de suporte.
Ter em atengéo a forma e a posi¢ao
da placa de intercalar (Fig. [8]-5a)!
® Montar o disco de suporte no eixo
de accionamento.
® Montar a tampa com o calcador (a seta
na tampa deve coincidir com a seta da
tigela) e roda-la no sentido dos ponteiros do
reldgio. O bico da tampa tem que assentar

até ao batente na ranhura da péga da tijela.

Perigo de ferimentos devido

A a lamina afiada!

N&o tocar na abertura de enchimento.
Para empurrar os ingredientes, usar
SO o calcador.

® Regular o selector para a fase pretendida.

® Adicionar o produto para cortar ou para
ralar.

® (Com o calcador, empurrar suavemente
0 produto para cortar ou ralar.

® Retirar o calcador e introduzir os ingre-
dientes através da abertura de enchimento.

® Para cortar produtos longos e finos, estes
devem ser adicionados com o calcador.

Atencéo!
Esvaziar a tigela antes desta estar demasiado

cheia e o produto para cortar ou ralar alcancar
0 disco de suporte.

Espremedor de citrinos (10)  Fig.[d

Para espremer citrinos, p. ex., laranjas, toranjas,

limdes.

® Colocar atigela (a seta no tigela tem que
coincidir com o ponto no aparelho) e rodar
no sentido dos ponteiros do reldgio até
ao batente.

® Montar o eixo de accioamento na tigela.

® Montar 0 espremedor de citrinos no eixo
de accionamento (seta no espremedor
de citrinos coincidente com a seta na tigela)
e rodar no sentido dos ponteiros do relogio.
O bico no cesto de filtro tem que assentar
até ao batente na ranhura da pega da tigela.

® Montar o cone de espremer e exercer
press&ao sobre 0 mesmo.

® Para espremer os frutos, colocar o selector
na velocidade rotagao baixa e pressionar
os frutos contra 0 cone de espremer.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Atencéo!
Ter em atenc&o o nivel de enchimento da tigela.
Quantidade méxima: 500 ml.
Esvaziar atempadamente a tigela.

Depois do trabalho

® Posicionar o selector em 0/off.

® Desligar a ficha da tomada.

® Desmontar a ferramenta ou acessorio
de acordo com a seguinte descricao.

® |impar todas as pegas, ver «Limpeza

e Manutencao».

Desmontar a tigela com acessério/ferramenta:

® Rodar atampa em sentido contrario ao dos
ponteiros do relogio e desmonta-la.

® Desmontar a ferramenta:

— Retirar da tigela o suporte de ferra-
mentas juntamente com a lamina
universal ou com o disco de bater.
Desmontar a ferramenta do suporte
de ferramentas.

— Pegar o disco de suporte nas cavidades
e retira-los para fora da tigela.

— Rodar o disco de suporte e, pressio-
nando com cuidado de baixo para cima,
retirar a placa de intercalar (Fig. [3).

® Rodar a tigela em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e retira-la.
Desmontar o espremedor de citrinos:
® Desmontar o espremedor de citrinos
e retirar a tigela.

Limpeza e manutencgéo

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua
€ nem o lavar sob agua corrente.

Atencéo!

As superficies exteriores podem sofrer danos.
Néo utilizar produtos de limpeza abrasivos.
Nota: Ao preparar, p. ex., cenouras € couve
roxa, formam-se manchas nas pegas de
plastico, que se eliminam facilmente com
algumas gotas de 6leo alimentar.

Limpar o aparelho base

® Desligar a ficha da tomada.

® Limpar o aparelho base com um pano
humido. Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loica.

® De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

® | avar sob agua corrente e deixar secar
a gaveta de acessorios.
N&o lavar na maquina de loical
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Limpeza da tigela com os acessérios

é Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Segurar a lamina universal s6 pelo bordo

de plastico.

Quando ndo em utilizacéo, a lamina universal
deve estar sempre guardada na gaveta de
acessorios.

Todas as pegas podem ser lavadas na maquina
de lavar loica.

N&o prender as pecas de plastico na maquina
de lavar loica, para evitar que sofram
deformagoes.

Limpeza do espremedor de citrinos

Todas as pegas podem ser lavadas na maquina
de lavar loica. De preferéncia, lavar o cone

de espremer imediatamente apds utilizagéo,
com agua corrente a incidir sobre todos

os lados. Evita-se, assim, que os residuos
possam secar.

Arrumar o aparelho

® Desligar a ficha da tomada.
® Guardar o cabo no seu compartimento.
® Arrumar as ferramentas na gaveta

de acessorios.

Colocar a tigela.

Fig. €

m Nota

Antes da utilizag&o, retirar todos acessorios
da tigela. Utilizar, somente, os acessorios

necessarios.

Ajuda em caso de anomalias

A Perigo de ferimentos

Antes de tentar eliminar uma anomalia,
desligar a ficha da tomada.

Aparelho

Anomalia:

O aparelho n&o trabalha.

Causa possivel:

Foi feita a tentativa de colocar a tigela no apa-

relho ligado.

Como remediar:

® Posicionar o selector em 0/off.

® Colocar a tigela.

® \/oltar a colocar o aparelho em funciona-
mento.
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Acessorios

Anomalia:

O aparelho ndo arranca.

Causa possivel:

Acessorio montado incorrectamente.

Como remediar:

® Posicionar o selector em 0/off.

® Montar o acessério de acordo com as
indicagdes correspondentes constantes
destas instrugbes de servico.

Indicacao importante

[

1 Se nao for possivel eliminar a
anomalia, deve dirigir-se aos Servicos
Técnicos.

Indicac6es sobre reciclagem

)54

Este aparelho esta identificado de acordo
com a Norma Europeia 2002/96/UE
sobre aparelhos eléctricos e electronicos
usados (Waste electrical and electronic
equipment — WEEE). A Norma prevé

as condigdes para recolha e valorizag&o
de aparelhos usados, a vigorar em toda
aUE.

Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servicos Municipalizados.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que o mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestagéo de qualquer servico em
garantia &, no entanto, necessaria a apresen-
tacdo do documento de compra do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteracoes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



pt

Receitas/Ingredientes/Confecgcao

Ferra- |Velocidade
menta|de rotacéo

Tempo

Receitas/Ingredientes/Confeccéo

=2 M

Cebolas, alhos

Quant.: a partir de 1 cebola , partida em quartos, até 300 g
a partir de 1 dente de alho até 300 g.

® Trabalhar até obter o grau de fragmentagéo desejado.

ﬁ elevada

Carne, figado

(para rolo de carne, bife tartaro, etc.)

Quant.: 502500 g

® |impar a carne de 0ss0s, cartilagens, pele e nervos.
Partir a carne em cubos.

Massas com came, recheios e pastéis:

® Deitar a carne (de vaca, porco, vitela, aves, mas também peixe)
na tigela juntamente com outros ingredientes e trabalha-los até
obter uma massa.

ﬁ baixa/

elevada

ca. de
1-2 min

Massa levedada

max. 500 g de farinha

25 g de fermento ou 1 pacote de fermento seco

225 ml de leite morno

1 ovo

1 pitada de sal

80 g de acucar

60 g de gordura (morna)

Casca de 12 liméo (aroma de limao)

e Colocar todos os ingredientes (excepto leite) na tigela.

® Colocar o selector numa velocidade de rotagcao baixa durante
10 segundos.

® Adicionar o leite e misturar com uma velocidade de rotagéo
elevada.

Os ingredientes devem estar a mesma temperatura.

Quando a massa tiver um aspecto liso, coloque-a num local quente,

para levedar.

c% elevada

ca. 1
min. até
2 min.

Sorvete de morango

250 g de morangos congelados

100 g de agucar em pd

180 ml de natas (cerca de 1 copo)

® Deitar todos os ingredientes na tigela.
Ligar imediatamente o aparelho, para que nao se formem
grumos. Bater até se obter um gelado cremoso.

baixa/
@ elevada

Claras em castelo
Quant.: 2 a 6 claras
® Bater com velocidade de rotagao elevada.
Para envolver, regular uma velocidade rotagéo baixa.

baixa/
@ elevada

Natas batidas
Quant.: 2002400 g
® Bater com velocidade de rotagao elevada.
Para envolver, regular uma velocidade rotagéo baixa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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AUTY| 1 OUOKEeUN) Elval KATAOKEUAOUEWT

YLQ OIKIOKY] XPr)on Kat dev TipoopileTal yia
EMAYYENUATIKA XPT|0M. Xpnolorolere ™
OUOKeUN HOVO YA TIOTGTNTEG KAl XPOVOUQ
eneepyaoiag, oUVABELG YIa TNV OLKLOKT)
xprjon. BA. "Zuvtay€g/YAKG/EkTéNeon”.

H un Tpnon Twv O5T]Yl0.)V ylam owaoTn
XPiom TNG OUOKEUNG AMOKAE(EL TV euBUVN
TOU KATAOKEUAOTN YIQ JNIIEG TTOU
TipoKUTTToUV and autr.

O 0dnyieg xpriong meptyPAPouV SLAPOoPES
napal\ay£g, BA. EMiONG OTOV CUVOTTTIKO
riivaka povté\wv (Eikéva [E). O Siapopég
elval onpelwugveg.

Mapakaieiobe va QUAGEETE TIG 0dnyieq
XPriong. Katd myv napaxwpnon mg )
OUOKEUNG o€ Tpitoug dwote padi Tig odnyieg
xenone.

Xpnowomnoleite Tn cuokeun POVo [e Ta
auBevtikd eEapriuara.

H ouokeur| dev xpeldleTal ouvripnom.

Me mia pana

MapakaAeiobe v’ avoiEeTe TIG OeAideg

HE TIG EIKOVEG.

Baoikn ouokeun Eikéva [N

1 NeploTpepOpevog SIAKOTTNG
O/off = Z1om
M = oTtyuiaia Aertoupyia e Tov p€yloto
aplBpd oTPoPwWV, KPATATE TOV SLAKOTTIN
yla v ermbuunt didpkela avapiEng.
Babuida 1-2, taxutra Aettoupyiag:
1 = 0 KPGTEPOG APLOHOG OTPOPWY,
apyd
2 = 0 peyahUTePOG apLOUOG OTPOPWY,
yYpnyopa

2 Kivnon

3 Zuptdpi eEapTnuarwv (Eikova ()
MNa va avolEeTe Tov XWPo, MATATE TO
Kourti oTnv KATw PEPLA TNG CUOKEUNG
Kal TpaBdte To oUPTAPEL TIPOG TA EEW.
Ma v ANpn agaipeon kAivete Tov
XWPO EAAPPA TPOG TA MAVW KAl ToV
agatpeite. Katd v TonoBgtmon kAivete
TOV XWPO EAAPPA TIPOG TA TIAVW KAl JETA

TOV WOELTE HEXOL TO TEQHA TPOG TA HEDA.

Karda v epyaoia pe tn ouokeun
KpClTGTS TO oupTApL eEapTNUATWY
KAeLOTO.

4 Xwpog kKaAwdiou
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MroA pe e€aptipara
5 MrmoA
6 Kamdxi
6a Nieot|q
6b 'EvBeto rueot
7 'Afovag kivnong
Epyaleia
8 ®dopéag diokwv
8a Mayaipi yevikig xpriong
8b Aiokog yTunjuarog
9 ®dEpwv diokog yia EévBeTa dioKoug
9a 'EvOeTo KOTG — XOVTpO TPiPIpo (A)
9b "EvOeTo Korrig — YIAS kowipo (B)
9c 'EvOeTo TpIYiparog — Xovrpo
TpiYIpo (C)
9d ‘EveeTo Tpiyiparog — YIS koyipo (D)
(o€ peplkd poVTENQ)
10 ZTUQTNG EOTIEPISOEIZWV
(o€ pepIkd povTENQ)
11 Migep
Av To LiEep Bev Exel mapadobel padj,
MIOpPE(TE va TO IAPAYYEAETE HECW TNG
UM PETia TEXVIKNG EEUTINPEETNONG TIEAATWV.

Ynodei&eig aopaleiag

A Kivduvog nAektponAné&iag

ZUVOEeTe Kal AelToupye(Te TN ouokeun Hovo
oUuPwva e Ta aTolxela otnyv rvakida Turou.
XPNOWOTIOIELTE TN OUCKEUT] HOVOY, GTav auTr
Kal To KaAwdId TG dev napouom(ouv
BAGReEG. Mn Aertoupyeite T OUOKEUN XWPIQ
8TIlB7\8l|Jr] Kpartdre Ta nadid pakpld ano
ouokeun). EmuBAgneTe Ta nadid, yia va
eurnodioTel, To aryvidl pe ™ GUOKsur'].
Mpéowrna (eriiong MadLd) e CWHATIKEG
dATAPAXES OTIG ALTBNOEIG 1 MELWUEV
VONTIKY IKavéTa A pe EMepn neipag

Kal YVWoewv dev TIPEMEL va Xelpidovtal T
OUOKeUT), EKTOG Qv ETUBAETOVTAL T EiXQV
KataToruoTel OXETIKA [ie TN ouokeun and
TPOOWITO, UTIEUBUVO YA TNV AoPAAELd TOUG,.
Metd and kdbe xpriom, TpLv Tov KabapLouo,
étav eykatalelnete 1o dwudTio 1) o€ epl-
Ttwon BAAPNG, TpaBdre To pig and v
npiCa. To TPoPodoTIKS KAAWDLO dev
eruTpeneTal va Bpioketal Kovid oe axnEEg
dkpeg A KauTég erupdveleq. Emokeueg om
OUOKeUN, OTwg . X. 1) AA\ayn Tou
TPOoPodOoTIKOU KaAwdlou, éTav autd
niapouatddel karmola BAGRN, erTpeneTa

va yivovtal pévov and tn dIKr pag urnpeoia
TEXVIKNG EEUMNPEETONG TIEAATWY, OUTWG
waoTe Yriopouv va arogelyovtal ot kivduvol.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



2e nepmrwon SlaKom|G Tou PeUPaTog

N OUOKEUT| TIAPAEVEL EVEPYOTTONUEVT

Kat eTd m dlakorm) Eavagekivad.

ANACeTe Ta eEapTMUATA KL TA EpYaAeia

pévo Og epITwom akvntornoinong TG

OUOKEUNG (TIEPLOTPEPOLEVOG SIAKOTTITG OTO

0/0ff) kaL To PIg Byahuévo and v npica.

Mn BuBioete T BAOIKY) GUOKEUY] TIOTE HETA

oe vepO oUTe va TNV KPATTOETE KATW ard

TPEXOUUEVO VEPOD.

Xe1pI1opog

Mptv v pwTn xerion kabapicte

KOAQ T OUOKEUN Kal Ta eEapTtripara,

BA. "KaBaplopdg kat gppovtioa”.

MposeToipaoia

® TomoBeteite TN BAOIK CUOKEUN EMAVW
oe Aela kal kaBapn] ermpdvela.

® TpaPrETe TO TPOPOBOTIKO KAAWSIO HEXPL
TO AMAITOUEVO KOG ard ToV XWPO
kaAwdiou.

e Bdlete 10 Ig oMV TIPICA.

e Katd mv epyaaia e T cuokeun
kpatdTe TO oUPTAPL EEQPTNUATWY
KAELOTO.

E ZnUavTikég UTTOJEIEEIg

— OETETE TN OUOKEUT| O€ KAl EKTOG AElTOUp-
yiag anokAeloTIkd e Tov TiEpLOTPE-
QOUEVO JAKOTTN. Mn B€oeTe TIOTE )
OUOKeUN eKTOG AetToupyiag, otpépovtag
TO WroA 1y KArolo epyaleio.

— O©¢€1eTE TN OUCKEUT| O€ AetToupyia pévov,
étav €xouv TornoBemBel TANpwC Ta
epyaleia 1} avtioToxa Ta eEapmuara.

MroA pe eEaptiipara/Epyaleia

Kivduvog Tpauuarioyou amo
MEPIOTPEPOEVa epyaleial
Kard 1 Aetroupyia un Balete rote
TO XEPL 0QG UEOQA OTO UITOA.
la To oTPWéEILo UAIKWV XONnOILIOTIOIEITE
ndvrote Tov rieotr) (6a).
Metd ) Bom ekTOg Acitoupyiag eEako-
Aoubel va Asitoupyel n kivnon yia Aiyo
XPOvo akdun. AAddete Ta epyaleia
udvov, érav n kivnon eivat akivnro-
TTOINUEVD.

Robert Bosch Hausgeréate GmbH
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A Mpoooxr!

2€ EPYQOIEG UETA OTO UITOA 1) CUOKEUN
urtopel va tebel oe Aettoupyia udvo

UE TOMOOETNUEVO TO UITOA KABWG Kal
UE TOTTOBETNUEVO Kal AOPAAICIIEVO

TO KQrtdKL.

Mayxaip1 yevikrig xpriong (8a)
yta o KOWo, Tpido, avaugn kat {Upwpua.

Kivéuvog Tpauuariouou amo
TO KOQTEPO paxaipi!
lidvete TO Uaxalpl YEVIKIG XOroNG UOVo
oV nMAQoTIKT) dken AaBn.
Orav dev xpnoiuonoleiral, pUAdTE
TO Uaxalpl YEVIKTIG XPronG navtote
UEoa oTo ouptdpl EEaPTNUATWY.

Aiokog xTunjuarog (8b)

yla oavtly(, pap€yka, paylovéla.
Eik6va
e Tomnobeteite TO UMOA (TO BEAOG OTO UIOA

VQ QUUTTITTEL JE TNV KOUKKI®a otn

OUOKEUN) KAL TO OTPEPETE OTN POPA TWV

SEIKTWV TOU POAOYLOU LEXPL TO TEPUA.

o [iélete Tov AEova kivnong, HEXEL va

KOUUMWOEL OTOV POPEA EPYAAELOU.

® Tormobeteite To epyaleio:

— TomnoBetelte ToV popEa epyaleinv
HM€oa OTO UTTOA.

- Torobeteite TO paxaipt YEVIKNG
XpProng 1 Tov dloKo XTUTUATOG
eMAvw OToV POPEA EPYAAEiWV
Kal aproTe Tov eEAeUBePO.

A Mpoooxr!

lMpoobBETeTe Ta nMpog ene&epyaoia ayabd
MAvVTOoTE LETA TNV TOMOBETNON TWV
EpYaAEiwV.

® Pixvete Ta UNKA.

® TormoOeTelte TO KAMAKL [IE TOV TUEOTT)
(o BéANog oTOo KamdkKL va CUUTIITIEL e
TNV KOUKKI®A OTO UMOA) KQL TO OTPEPETE
ot Popd TwWV SEKTWV ToU poAoyloU.
H pit oto kandki npéeret va Bpioketat
MEXPL TO TEPA OTN OXIOHN TG AaBNg
TOU MITOA.
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® PuBpilete Tov MEPIOTPEPSUEVO SIAKOTTN
otV embupuntr Babuida.

e [0 va npooBéoete UAIKA, pubpilete
TOV TIEPLOTPEPOSIEVO JLAKOTTT 0TO 0/0ff.

®  AQQIPELTE TOV TILECTY| KAL TIPOCOETETE
UAIKA arté To Avolya CUUIAYPWOoNG
UNKQV.

® SUUMANPWVETE Ta UyPA UNKA péoa and
Tov TieoTr). To évBeTO TOU TIEOTY) UIopEl
va xpnotuoromeel wg nmotipt YETpnong.

‘EvOeTa kommg/TpIyiparog (9a-9d)

Kivduvog Tpavuariouou amdé

TO KOQTEPO paxaipi!
I1dtaitepn nmpoooxr, dtav xenoiuonoleire
Ta vOeta! MpoTEXeTE TO OXTiUA KAl TN
B€om Tou EvBeToU Katd TNV TOMOBETNON
orov ggpovra dioko. lMdvete Tov pepovra
OloKO LUOVO OTIG MPOPAEMOLEVEG EOOXEG
AaBEg.

‘EvOETO KOTIRG — XOVTPO TpiYipo (A)

Pubpuiete Tov MIEPLOTPEPSEVO SLAKATTIN

0€ XAUNAOG apLOUO OTPOPWY YA TA KOWPETE:

ayyoupla, kapdta.

‘EvOeTo KoTmg — YIAG KOYipo (B)

PuBpiCete Tov MeploTpepOpevo SLakoTTm

og UPNAS aptBud otpo@wy yia Ta KOYETE:

ayyoupla, kapdta.

‘EvOeTo TPIYigaTog — xovrpo Tpigipo (C)

PubpiCete Tov MIEQLOTPEPASEVO SIAKATTIN OE

UPNAS aplopd oTpopwv yla ta Tpiyete: UnAa,

kapdta, Tupl, Addxavo.

‘EvOeTo TPIYiNaTog — YIAG koyipo (D)

Pubpuiete ToV IEQIOTPEPOEVO DLAKOTTIN

og UPnAS aplBuod otpoPwy yia Ta TpiYeTe:

kapdta, Tupl.

Eikéva B

e Tomnobeteite TO UMOA (TO BEAOG OTO UIOA
VA QUUTTITTEL JE TNV KOUKKI®a ot
OUOKEUN) KAL TO OTPEPETE OTN POoPA TwWV
SEIKTWV TOU POAOYLOU LEXPL TO TEPUA.

® Tornobeteite Tov dEova kivnong p€oa oto
MTTOA.

® Torobeteite To eMBUUNTS €vBETO OTOV
pépovta dioko. MPooéxeTe To oXua Kai
Tn 6€on Tou évBeTou (Eikdva [B]-5a)!

e Tormobeteite Tov PEpovTa dioko oTov
d&ova kivnong.

® TomoBeteiTe TO KAMAKL UE TOV THEDTH
(BéNog oTO KAkl e BENOG OTO UITOA)
KQL TO OTPEPETE OTN POPA TWV SEKTWV
Tou poAoytoU. H it oto karndki pénel
va Bpioketal HEXOL TO TEPHA OTN OXLOUN
™G AABNG TOU UITOA.
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Kivduvog Tpauuariouou amo
TO KOQPTEPO paxaipi!

Mnv rudvete oto dvoryua ouunAnPwong
UAIKAV. A To Katomtv oTipwéiuo Twv
UAIKWV XONO1UOTIOLEITE [UIOVOV TOV TIEDTT).

® Pubuiete Tov MepLOTPEPSUEVO SLAKATTIM
oTtnv embupunTry Babpida.

® BdCete Ta ayaba yla To KOYYo 11 TO
TPYYO.

® 2TPWYVETE KATOTIV Ta ayadd yia KOYio
1 TR0 HOVO pe ENPPIA TIEEDT) LE TOV
Teom).

® AQQIPEITE TOV TIECTY| KAL TIPOCOETETE
UAIKA ard To Avotyd CUUITANPWOoNG
UNIKQV.

o Ta pakpld kat Aertrd ayadd yia KSYo
OUMPMANPWvovTal ard Tov TIECTH.

IMpoooxr!

AdeldleTe TO UIMOA MPOTOU YEUIOEL Kal TA

KOUUEVa 1) TpIUEVa ayabd pBdoouv otov

pepovta dioKo.

ZTipTNng eomep1doeIdwv (10)

Eikdéva

Yl TO OTUYILO ECTIEPISOEIDWY, TT. X.

TIOPTOKAALWY, YKPEIMPPOUT, ASUOVIWV.

® TormoBeTelte TO UMOA (To BEAOG OTO
MITOA va QUMTITTTEL [IE TNV KOUKKISa oTn
OUOKEUN) KAL TO OTPEPETE OTN PoPA TWV
SEIKTWV TOU POAOYLOU LEXPL TO TEPUA.

o Tormobeteite Tov d€ova kivnong p€oa oto
MTTOA.

® TormobeTelte TOV OTIPTN £0TIEPISOEIB WV
oTov G&ova kivrong (to BEAOG oTov
OTI(pTN VO GUMIIITTEL UE TNV KOUKKIda oTo
MITOA) KAl TOV OTPEPETE OTN POPA TWV
SEIKTWV ToU pohoyloU. H Uit oto kakdol
@iATpo pénel va Bpioketal HEXPL TO
TEPUA OTN OXIOUN TNG ARG TOU UTTOA.

e Tomobeteite amnd nAvw ToV KWVO
oTuyiuarog kat Tov réleTe.

e [laTo oTuyYIpo Twv PPOUTWV PUBUIleTE
TOV TIEPLOTPEPOHEVO OLAKOTTIT| OE XAUNAS
apPLBUO OTPOPWV KAl TIEZETE TO PPOUTO
EMAVW OTOV KWVO oTUYilaTOG.

IMpoooxr!

IMpooéxete ™ oTdBLUN MANPWONG TOU UITOA.

Mgyiotn noodtnta nmirjpwong: 500 mi.

AdeldleTe Eykalpa TO UIMOA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



MeTtd Tnv epyacia

® PuBpilete Tov EPLOTPEPOEVO SLOKATTIN
oto 0/off.

® TpaBdre To PIg and v npida.

e Agalpelte Ta epyaleia ) avriotoxa Ta
£EQPTIATA CUPPWVA HE TNV akOAoubn
TeptypaQn. | )

o KabBapiote 6Aa ta pepn, BA. "Kabapti-
OMAg Kal ppovtida”.

A@aipeon Tou PTToA pe TO e§apTna/

epyaAeio:

® >TPEPETE TO KAMAKL avTiBeTa TIPOG
™ PopPd TwV SEIKTWY TOU POAOYIOU
KL TO APALPELTE.

° Acpcupsws T0 spya)\f;lo

Apalpeite Tov cpopsa spya)\sw)v pcgl
ME TO HaXQipL YEVIKAG XPNoNgG 1 avTi-
OTOLXA TOV BI0KO XTUTIUATOG artd TO
urtoA. Agaipeite To epyaleio and Tov
QopEa epyaieiou.

— Tavete Tov Pépovta dioKo OTIq
€00XEG AaBEQ kalL Tov apaipeite and
TO UITOA.

— AvartodoyupiGete Tov pgpovra dioko
Kat msZeTs npoosmm T0 €évBeTO amnd
NV KATw peptd va Byet (Eikéva EH).

° ZTpe(peTe TO WrToA avtiBeta rpog
™ Popd Twv §leva Tou poAoytou
KQL TO APAlPEITE.

A@aipeon Tou OTiQTN EOTIEPISOEIBWV:

® =eRWwWaTe ToV OTUPTN EOTIEPIDOEIDWV
KAl ApaALPECTE TO UITOA.

Ka@apiopog kai ppovrida

A Kivduvog nAektpomAnéiag!

Mn BuBioete T Baoikr ouokeurj moTe
UEOQ O€ vePO OUTE va TNV KPATIOETE KATW
Qaro TPEXOUUEVO VEQOD.

Mpoooxr!
OL empaveleg Umopouv va unooTouv
PBopeg. Mn xpnouonoleite uéoa
Kabaptoou rmou Xapdlouv.
ZupBouhri: Katd my enegepyaoia . x.
KAPOTWV Kat KOKKIVOU AdXavou oxnpaticeTal
M{Q KOKKIVN EMIOTPWOT AV OTA MAACTIKA
MEPN, N ortoia Prope( va aropakPUVeOEl pe
HepIkEG aTaydveg Aadiou ¢paynTou.
KaBapiopdg TG BACIKHG CUOKEUNRG
o Tpapdre o Pig and mv npila.
® >KourileTe TN BACIKY] CUOKEUN)

Je Bpeyuévo mavi.

Robert Bosch Hausgeréate GmbH
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Av xpelaotel, xpnoyoroleite Aiyo
AroPPUMAVTIKO TAUG{ATOG TUATWV.

® 3Tn OUVEXELD OKOUTII(ETE TN OUOKEUN)
va OTEYVWOEL.

® =enAEveTe TO OUPTAPL EEaPTNUATWY
KATWw and TpexoUpevo vepd Kal To
QAQI)VETE VA OTEYVWOEL
Mnv To TAUVETE OTO TIAUVTHPLO TILATWV!

KaBapiopdg Tou pmoA pe Ta
eEaptiuara

Kivéuvog Tpauuariouou amo
TO KOQTEPO uaxaipi!

lMdvete 10 ,uaxatpz YEVIKIIG XPrionG OVO
otV MAQoTIKT) dken /\aﬁn

Orav dev xpnoiuonoteiral, puUAdTe
TO Llaxaipl YEVIKIG xoriong ndvrote
UEoa oto ouptdpl eEaPTNUATWV.

‘O\a ta pépn mAévovtal oTo MAUVTTPLO
TUATWV.
MPOCEXETE va LN MAyKWOOUV Ta TAAOTIKA
HEEN MEOQA OTO MAUVTAPLO TUATWV, SLOTL Elval
duvatdv va apapopPwdouy.
Ka®apiopdg Tou oTipTn
£0TIEPISOEIBWIV
‘O\a ta pépn miévovral oTo MALVTIPLO
TUATWV. ZAG OUVIOTOUE VO TAEVETE TOV KWVO
OTUYP{LATOG AUEOWG PETA TN XPTOT artd GAeq
TIG TAEUPEG KATW aNO TPEXOUUEVO VEPO.
‘Etol dev B6a OoTEYVWOOUV KAl VA KOAoouv
Ta katdAoura.

®UAa&n Tng ocuokeunig Eikéva [€
e Tpapdre to Qi aré mv rpida.
® Bdlete To KOAWBIO OTOV XWPO KAAWS{oU.
o TormobeTelte Ta epyaleia yia ™ QUAAEN
OTO CUPTApPL eEapmpava
TornoBeteite and ndvw To UroA.

E Ymodeign

Mptv ™ Xprion Bydlete 6Aa Ta pépn
eEaptnudTwy and To (oA,
TomoBeteite UovO Ta PEPN TTOU XPEIALETTE.

AvmipeTwmon BAapwv
A Kivéuvog tpauuariouou!

Mot v avriueTwmon kdrioag BAABNG
Bydlete TO QIG antd Vv npica.
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Baoik ocuokeun

BAGBN:

H ouokeur] dev SouleUel TIAEOV.

Meéavn arria:

Mpoonabérioate va TOMoBETNOETE TO UMOA

OTNV EVEPYOTTOMUEVT CUOKEUN.

AvTigeTWOMION:

® PuBpilete Tov MEPIOTPEPSUEVO SIAKOTTN
oto 0/off.

e TorobBetelte and MAvw TO WITOA.

® Oftete TN ouokeun Eavd oe Asttoupyia.

E&apTpara

BAGBN:

H ouokeun dev Eekvad.

Meéavn arria:

To eEdpmua dev eival cwaTd ToroBETNEVO.

AvTigeETWOMION:

® PuBpilete Tov EPLOTPEPOEVO JLAKOTTIN
oto 0/off.

e Torobemote 10 eEApTNUA CUNPWVA
e TIG avTloToLXeg UMTOJEIEEIG O” AUTEG TIG
odnyleg.

o ZnHavTIK unédeign

1| s nep(rTwon mou dev Ynopeite
va aviletwrioete £o0eiq T BAARN,
TTAPAKAAE(oBe va KAOAETETE TNV
Ut peaia TeEXVIKAG eEUNNEETNONG
TIEAQTWV.

Andoupon

H ouokeun éxel onuavesl ouupwva
E pe Tnv Eupwriaikn odnyia 2002/96

E. K. mepl nAeKkTpIKWV Kal
NAEKTPOVIKWV TIAALWV CUCKEUWV
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE). H odnyia divet
To TMAaiolo yla Tnv oe o}\n mv
ST[leClTSLG g E. E. lO'XUOUOG
napaAapr] kat a&loroinon Twv
TIAALWY CUCKEUWV arnd ToV TWANTH.
Ma mAnpopopieq OXETIKA e TOUG
enikaipoug Tpdmoug andéoupong
areuBuveeite oTo €8Ik KATAOTNUA,
art’ érou ayopdoate Tn CUCKEUN 1] 0N
AnpoTikn 1y KowvoTikr) Apxr Tou Tomou
Katolkiag oag.

OPOI EITYHZHZ

1. Heyyunon napgxetal ya
€IKOOITETOEPLS (24) Urjveg, amd v
nuePoUNvia ayopd TG CUOKEUNG TToU
avaypd@etal gt Bewpenuévn anodeln
ayopdq (deAtio Alavikiig mwAnong
1 TIHOAOSYI10).
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lMa v mapoxn Tng eyyunong
anateiTal n enidelgn g Bewpnuévng
anddelEng ayopdg.

. H etaipia, p€oa ota o mdvw xpovika

6pla, oe miepimTwon MANUueAoUg
Aerroupyiag TG OUOKeUN|G,
ava)\ouBavm mv unoxpswon
snavacpopaq O€ OLOAN )\snoupyla Kal
NG QVTIKATAOTAONG KABE TUXOV
e\aTTwpaTikol pEPoug, (MANV Twv
AVAAWDCILWV Kal TwV EUNadwy, Onwg Ta
YUGAw@, Ol AQUITTNPES K.ATL) EQOTOV
QUTY) TIPOEPXETAL ATTO TNV KATAOKEUT
KaL OXt arno MV Kakn Xpnotporoinon,
v AavBaopévn syKaTacrraon Vv un
Tnpr]on Twv oénylwv Xpnong, mv
AKATANNAN cuvrr]pr]or] v eneppaon

N s&ouoloéompevwv npooconwv I
eEwyeveig mapAyovteg onwg
NAEKTPIKEG QVTIOPATELG K.ATL TNV
neplmrwon nou n eTalpla 8l50]‘[0ll’]98l
yamy nAn}JpsAn }\elToupyla psTa mv
ndpodo egaunvou ané mv oyopa mg,
Bewpeltal 6TL N CUOKEUN Katd TV
napddoor) g otov TENKO KaTova)\wTr]
)\elToupyouoe KQVOVIKA Kat dTL N B)\aBn
dev opeletal oe s)\cu-rwuaTlKomTo m™mg
eKkTdGg Qv 0 TEMKOQ KGTGVG)\O)TY]Q
anoéleSl To avtiBeto. Katd ™m
SLAPKELa TNG £YYUNONG TTAPEXOVTAL
dwpedv TO AVTAANAKTIKG, n epyaoia
ETIOKEUNG KAl 1] HETAPOPA TNG
OuoKkeung (av autd KplBel anapaitnTo)
oTa ouvepyeia Tng eTapiag.
Onaladrjniote dA\n a&iwon
arnokAeieTal.

. Heyyunon dev 1oxuel oe nepirttwon

TIPAYLATOTONONG ETIOKEUWY 1] YEVIKA
napepBaoewv pn eE0UCLODOTNUEVWV
and TNV eTAlpEld MPOCWIWY OTN
OUOKEUN.

. H kd&Be emokeun| 1 avtikatrdotaon

ENATTWHATIKOU PHEPOUG SeV MAPATEIVEL
TO XPOVO NG €yyUnong.

. E&apmjuara kat UMKd Ttou

avTikafloTwvrtal katd ) didpkela NG
£yyUnong emoTpéPovTal oTo
ouvepyelo.

. H eyyunon nadel va woxuel and

OTLYMr) TIOU 1N KUPLOTNTA TNG CUOKEUNG
petaBiBaotel og Tpito mpdowrno and
TOoVv ayopaotH.

. AN\ayn Tng ouokeunq yivetat pévo

otV niepirrwon mou dev eival duvatr
n ermdépbwon TnG.

Tnpoupe to dikaiwpa aAaywv.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Zuvray€g/YMkG/EkTéleon

Epya- [ApiOu6g Xpévog |Zuvrayég/YMKA/ExTéleon
Aeio  |oTpOPWV
= M Kpeppudia, oképdo
Moodtmra: and 1 kpeupUdL, KOUUEVO ota TEooePa, Ewg 300 g
and 1 okeAida oképdo €wg 300 g
o Ta tpiBete péxpl Tov emBUUNTS Badud.
= uynAdg Kpéag, oukwTi
(Yia Kiud KATL.)
Moodmra: 50 €éwg 500 g
® Agalpeite Ta KOKAAQ, TOUG XOVEPOUG, TIG METOEG KAL TOUG
Tévovteq. K&Bete TO Kp€ag oe KUBOUG.
Mapaokeur] (UUNG e KPEAG, YEUIOEWY Kal TIATE:
® Bddete 10 KPEQg (Bodvo, Xolpwvd, pooxapioto, and mou-
AepIKd, AMNG Kat PApt KTA.) padi pe Ta AANa UAIKA Kal Ta
KapukeUuaTa HEoa oTo UIMOA Kat Ta SouAeUeTe ae QUN.
=2 XaUNAGG/ [mep. _|Z0pn pe payid
UPNAGG  |1-2 AeTttd to oAU 500 g alelpl
25 g paytd r} 1 ak. anognpauévn payld oe okévn
225 ml xyhapd ydha
1 apyoé
1 ip€da aAdTL
80 g gdxapn )
60 g Airog (xA\lapo)
ZUopa 2 Aepovioy (1 apwia Aepovoproudag)
® BdAte 6Aa ta UAIKA (sKToq arnd to YAAa) HEoA OTO UTTOA.
® Pubpiote Tov neplotpepdpevo dlakdrm yia 10 deutepo-
Aertra e XaunAo apBud o*rpoqawv
® [pooBETTe TO YOAQ KAl QVAKATEYTE e UPNAS apilBpd
OTPOPUV.
Ta UAIKA Ba Tipéret va €xouv v (dla Bepuokpaocia.
‘Otav n qupn paiveta Agia, v agrivete va "yivel” oe (eatod
MEPOG.
= UynAég  |mep. Fpavita and ¢ppdouleg
1,5 AeTTto (250 g kaTeYuypéveg pPAOUAEG
€06 1100 g gaxapn axvn
2 \erttd

180 ml kpgua yahaktog (cavtiyi) (oxeddv 1 kouri)

® Bdlete 6Aa ta UAIKA Y€oa OTO UMOA. OETETE TN OUOKEUN
apéowg oe Aettoupyia, doTL SLapopeTKA ofwAAeL
TO Hiypa. AVOKaTEUETE, MEXPL VA OXNUATIOTE KPEUWDES
naywto.

&S

XQUNAGG/
UYNAGG

Mapéyka

Moodmra: 2 éwg 6 aompddia aBywv

e Xturote pe uWnAS aploud oTPOPWV.
Ia TO TIPOOEKTIKG AVaKATENA PUBLIOTE XAUNAS apIBud
OTPOPWV.

&S

XQUNAGG/
UYNAGG

Zavryi
Moodtnta: 200 €wg 400 g
® XTurmoTe e UYNAOG apiBud aTpoPav.
MNnato npoo&:mKo avakdtepa pubuioTe XaunAd aploud

OTPOPWV.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bu cihaz, evde kullanilmak tzere Uretilmis
olup, ticari kullanim icin elverisli degildir.
Cihaz1 sadece evde gerekli olan isleme
miktar ve sireleri icin kullaniniz.

Bakiniz boluim *Tarifeler/Malzemeler/
Malzemelerin islenmesi”.

Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan
talimatlara dikkat edilmemesi veya uyulma-
masi halinde s6z konusu olan hasarlardan
tiretici sorumlu degildir.

Kullanma kilavuzu degisik modeller icin
gecerlidir (ekteki model listesine de bakiniz,
Resim [Il). Modeller arasindaki farkliliklar
belli edilmistir.

Kullanma kilavuzunu liitfen ileride lazim olma
ihtimalinden dolay! saklayiniz.

Cihazi baska birine verecek veya satacak
olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.
Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte
kullaniniz.

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Genel bakis
Liitfen resimli sayfalar aciniz.

Ana cihaz Resim [
1 Doner salter
0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma suresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmaldir.
Kademeler 1-2, calisma hiz::
1 = Dusuk devir sayisi — Yavas
2 = Yiiksek devir sayisi — Hizl

2 Tahrik sistemi

3 Aksesuar cekmecesi (Resim [).
llgili gbzli agmak icin, cihazin alt
tarafindaki diigmeye basiniz ve
cekmeceyi disar ¢ekiniz. llgili gozu
tamamen disar ¢ikarmak icin, hafifce
yukari kaldirarak egik konuma getiriniz
ve disari ¢cekip cikariniz. llgili gozi yerine
takarken, hafif yukar dogru eginiz ve
sonra sonuna kadar iceri itiniz.
Cihaz ile galisirken, aksesuar
cekmecesini kapall tutunuz.

4 Kablo gozii

Kap ve aksesuarlar

5 Kanistirma kabi

6 Kapak
6a Tikac
6b Tika¢ parcasi

7 Tahrik ekseni
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EEE yonetmeligine uygundur

Aletler

8 Alet tutucu

8a Universal bicak

8b Dovme diski

9 Disk uniteleri icin tutucu disk

9a Kesme parcasi — kaba (A)

9b Kesme parcasi — ince (B)

9c Raspalama parcasi — kaba (C)

9d Raspalama parcasi — ince (D)
(bazi modellerde)

10 Narenciye sikma unitesi
(bazi modellerde)

11 Mikser
Eger mikser teslimat kapsamina dahil degilse,
yetkili servis lizerinden siparis verilebilir.

Giivenlik bilgileri
A Elektrik carpma tehlikesi

Cihaz sadece tipe etiketi lizerinde bildirilen
bilgilere gore elektrik gerilimine baglayiniz
ve galistiriniz. Cihazi sadece baglanti
kablosunda veya kendisinde herhangi bir
ariza yoksa kullanmayiniz.

Cihazi kesinlikle denetimsiz calistirmayiniz.
Cocuklari cihazdan uzak tutunuz.
Cocuklarin cihaz ile oynamamasina dikkat
ediniz.

Viicutsal hassasligi azalmis veya akli dengesi
bozuk, tecriibesiz ve yeterince bilgi sahibi
olmayan kisilerin (cocuklar dahil), cihazi
kullanmasina izin vermeyiniz; bu kisilere
ancak sorumlulugu iistlenecek bir kisinin
denetimi altinda veya cihazin kullanimi
hususunda yeterli egitim gordiilerse,
kullanma izni veriniz. Cihaz her
kullandiginizda, isiniz bittikten sonra, cihazi
temizlemeden once, monte etmeden once,
cihazin kurulu oldugu yerden ayrildiginizda
veya herhangi bir ariza durumunda, elektrik
fisini daima prizden cikariniz. Elektrik kablosu
keskin kenarlarin ve sicak yilizeylerin hemen
yakininda olmamalidir. Herhangi bir tehlikeli
duruma yer vermemek icin, cihazda
yapilacak onarnimlar (6rn. hasarl elektrik
kablosunun degistiriimesi), sadece yetkili
servis tarafindan yapiimalidir. Elektrik
kesilmesi halinde, cihaz acik kalir ve elektrik
yeniden gelince, cihaz yeniden hareket
etmeye baslar. Cihazin aksesuarlari ve
aletleri sadece cihaz dururken (doner salter
0/off konumunda) ve elektrik fisi cekilip
prizden cikariimisken degistiriimelidir.

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve akan
su altina tutmayiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Kullaniimasi

Cihazi ve aksesuarlarini ilk kez kullanmaya

baslamadan once iyice temizleyiniz; bkz.

"Temizlenmesi ve bakimi”.

Hazirlanmasi

® Ana cihaz diiz, saglam ve temiz bir
zemin Uzerine yerlestiriniz.

® Elektrik kablosunu ihtiyac duydugunuz
uzunluga kadar, kablo goziinden cekip
disar cikariniz.

® Elektrik fisini prize takiniz.

e Cihaz ile calisirken, aksesuar
cekmecesini kapal tutunuz.

E Onemli bilgiler

— Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve
kapatiniz. Cihazi kesinlikle kaplari veya bir
aleti cevirerek kapatmayiniz.

— Cihazi sadece aletler ya da aksesuarlar
tamamen monte edildikten sonra devreye
sokunuz.

Kap ve aksesuarlar/aletler

Doénen alet ve takimlardan
dolayi yaralanma tehlikesi
s6z konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani canadin icine kesinlikle sokmayiniz.
Malzemeleri cihazin igine itmek igin
daima tikaci (6a) kullaniniz.

Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi
(motor) kisa bir siire hareket etmeye
devam eder. Cihaza takilan aletleri
sadece cihazin tahrik sistemi (motor)
dururken dedistiriniz.

A Dikkat!

Kabin icinde yapilan calismalarda, cihaz
sadece kap takili oldugunda ve ayrica
kapak takili ve sikistirilmis oldugunda
devreye sokulabilir.

Robert Bosch Hausgeréate GmbH

tr

Universal bicak (8a)

Dogramak, kiymak, karistirmak ve yogurmak
icin kullanihr.

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z

Universal bicadi sadece plastik tutamak
kenarindan tutunuz.

Kullanilmadigi zaman, (niversal bicagi
daima aksesuar cekmecesinde muhafaza
ediniz.

Cirpma diski (8b)

Kremsanti, yumurta aki kremasi, mayonez
icin kullanihr.
Resim

Kabi yerine takiniz (kabin tzerindeki

ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)

ve sonuna kadar saatin calisma yontinde

ceviriniz.

Tahrik eksenini yerine oturuncaya kadar

alet mesnedinin i¢ine bastinniz.

Aleti takiniz.

— Alet tutucuyu kabin igine yerlestiriniz.

— Universal bicagi veya cirpma diskini
alet mesnedine takiniz ve serbest
birakiniz.

A Dikkat!

islenecek malzemeyi daima aletleri
taktiktan sonra ilave ediniz.

Malzemeleri miksere doldurunuz.
Tikach kapag takiniz (kapaktaki

ok isareti kabin lizerindeki noktaya
bakmalidir) ve saatin calisma yoniinde
ceviriniz.

Kapagin dili sonuna kadar kabin tuta-
magindaki yuvaya girip oturmalidir.
Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave etme
agzi tizerinden doldurunuz.

Sivi malzemeleri tikac Uzerinden ilave
ediniz. Tikac parcasi 6lcme kabi olarak
kullanilabilir.
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Dograma iiniteleri (9a—9d)

Keskin bicaklardan dolay yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Uniteler ile calisirken cok dikkatli olunuz!
Uniteyi tutma diskine takarken, sekline
ve konumuna dikkat edilmelidir.

Tutucu diski sadece 6ngoriilmiis tutamak
cukurlari tizerinden tutunuz.

Kesme parcasi — kaba (A)

Su besinleri kesmek icin, doner salteri diisiik

devir sayisina ayarlayiniz: Salatalik, havuc.

Kesme parcasi — ince (B)

Su besinleri kesmek icin, doner salteri

yuksek devir sayisina ayarlayiniz:

Salatalik, havug.

Raspalama parcasi — kaba (C)

Su besinleri raspalamak icin, doner salteri

yuksek devir sayisina ayarlayiniz:

Elma, havug, peynir, lahana.

Raspalama parcasi — ince (D)

Su besinleri raspalamak icin, déner salteri

yuiksek devir sayisina ayarlayiniz:

Havuc, peynir.

Resim [B]

e Kabi yerine takiniz (kabin tizerindeki
ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)
ve sonuna kadar saatin galisma yonunde
ceviriniz.

® Tahrik eksenini kabin igine yerlestiriniz.

® |stediginiz Uniteyi takma diskine yerles-
tiriniz. Unitenin sekline ve konumuna
dikkat edilmelidir (Resim []-5a)!

® Tutma diskini tahrik eksenine takiniz.

® Tikach kapaQi takiniz (kapaktaki ok
isareti kabin ok isaretine denk gelmelidir)
ve saatin calisma yoninde ceviriniz.
Kapagin dili sonuna kadar kabin tuta-
magindaki yuvaya girip oturmaldir.

Keskin bicaklardan dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Elinizi malzeme ilave etme agzi icine
sokmayniz. Malzemeleri iceri itmek
icin sadece tikaci kullaniniz.

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

® Kesme veya rendeleme malzemesini
doldurunuz.

® Kesilecek veya rendelenecek malze-

meleri tikag ile hafif bastirarak igeri itiniz.

e Tikaci cikariniz ve malzemeleri ilave etme
agz lzerinden doldurunuz.

® Kesilecek uzun ve ince malzemeleri tikac
tizerinden ilave ediniz.
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Dikkat!

Kabi, kesilmis veya raspalanmis besinler
tutucu diske temas edecek kadar
fazlalasmadan 6nce bosaltiniz.

Narenciye sikma iinitesi (10)
Resim

Orn. portakal, greypfrut, limon gibi

narenciyeleri sikip suyunu gikarmak

icin kullanilir.

o Kabi yerine takiniz (kabin lzerindeki
ok isareti cihazdaki noktaya bakmali)
ve sonuna kadar saatin calisma yoniinde
ceviriniz.

® Tahrik eksenini kabin igine yerlestiriniz.

® Narenciye presini tahrik eksenine takiniz
(narenciye presi lizerindeki ok isareti
kabin Uzerindeki noktaya bakmali)
ve saatin calisma yoniinde ceviriniz.
Siizgec sepetindeki dil, sonuna kadar
kabin tutamagindaki yuvaya girip
oturmalidir.

® Narenciye suyunu sikma konisini takiniz
ve oturmasi igin bastiriniz.

® Meyvelerin suyunun sikilmasi icin, déner
salteri dusik devir sayisina ayarlayiniz
ve ilgili meyveyi huni seklindeki meyve
suyu sikma Unitesinin Uzerine bastiriniz.

Dikkat!

Kabun dolum seviyesine dikkat ediniz.

Azm. doldurma miktari: 500 mi.

Kabi zamaninda bosaltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

Elektrik fisini cekip cikariniz.

Aleti ya da aksesuari, asagidaki tarife

gore cikariniz.

® Tum parcalari temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakim/”.

Kabin, aksesuar/alet ile birlikte

cikarilmasi:

® Kapagi saatin calisma yoninin tersine
dogru ceviriniz ve ¢ikariniz.

o Aleti cikariniz:

— Alet mesnedini, tniversal bicak ya
da cirpma diski ile birlikte canaktan
disar cikariniz. Aleti, alet mesne-
dinden cikariniz.

— Tutucu diski tutamak gukurlar
tizerinden tutunuz ve canaktan
disan kaldiriniz.

— Tutma diskini ¢eviriniz ve takil
Uniteyi alt taraftan dikkatlice
bastirip gikariniz (Resim ).

e Kabi saatin galisma yonunun tersine
dogru ceviriniz ve ¢ikariniz.
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Narenciye presinin cikarilmasi:
® Narenciye presini cevirip ¢oziiniz
ve anahtari cikariniz.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

A Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve akan su altina tutmayiniz.

Dikkat!

Cihazin yiizeyi zarar gérebilir.

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik

malzemesi kullanmayiniz.

Bilgi: Orn. havuc ve kirmizi lahana gibi

besinlerin islenmesinde, plastik parcalarda

renk alma soz konusu olabilir; bu renkler,

yemekler icin kullanilan az miktarda likit yag

ile silinebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

® FElekirik figini gekip cikariniz.

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

® Ardindan cihaz silip kurulayiniz.

® Aksesuar cekmecesini musluktan akan
su altinda durulayiniz ve kurumaya
birakiniz. Bulasik makinesinde
yikamayiniz!

Karistirma kabinin ve aksesuarlarin
temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Universal bicagi sadece plastik tutamak
kenarindan tutunuz.

Kullanilmadigi zaman, (lniversal bicagi
daima aksesuar cekmecesinde muhafaza
ediniz.

TUm parcalar bulasik makinesinde yikan-
maya elveriglidir.

Plastik parcalar bulasik makinesine yerles-
tirirken, sikistinrimamasina dikkat ediniz,
aksi halde ylkama islemi esnasinda kalici
deformasyonlar s6z konusu olabilir!

Narenciye sikma iinitesinin
temizlenmesi

Tum parcalar bulasik makinesinde yikan-
maya elverislidir. Meyve suyu sikma konisini,
isiniz sona erdikten hemen sonra, her
tarafindan musluktan akan su altinda
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temizlemeniz iyi olur.
Boylelikle artiklar kuruyup yapismaz.

Cihazin muhafaza
edilmesi

® Elektrik fisini ¢cekip cikariniz.

® Elektrik kablosunu kablo gozii icine
yerlestiriniz.

® Aletleri aksesuar cekmecesinde
muhafaza ediniz.
Kabi yerine takiniz.

Resim [

m Bilgi

Kullanmadan 6nce, tiim aksesuarlari
kabin icinden cikariniz.
Sadece gerekli olan parcalarn takiniz.

Anza durumda yardim

A Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderilmeden énce, elektrik
fisi cekilip prizden ¢ikarilmalidir.

Ana cihaz

Ariza:

Cihaz artik ¢calismiyor.

Muhtemel nedeni:

Acik veya calismakta olan cihaza kap

takiimaya calisild.

Giderilmesi:

® Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

e Kabi yerine takiniz.

® Cihaz tekrar calistiriniz.

Aksesuarlar

Arnza:

Cihaz harekete gecmiyor.

Muhtemel nedeni:

Aksesuarlar dogru takilmamis.

Giderilmesi:

® Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

® Aksesuarlari, bu kilavuzdaki ilgili
talimatlara gore takiniz.

e | Onemli not
1 Eger ariza giderilemiyorsa, liitfen

yetkili servise basvurunuz.
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Giderilmesi Garanti
Bu cihaz, elektro ve elektronik Bu cihaz igin, yurt disindaki

ﬁ eski cihazlar (waste electrical and temsilciliklerimizin vermis oldugu garanti
electronic equipment — WEEE) ile sartlar gecerlidir. Bu hususda daha detayli

mmilgili, 2002/96/EG numarali Avrupa bilgi almak icin, cihazi satin aldiginiz saticiya
direktifine uygun olarak isaretlen- bas vurunuz. Garanti siiresi icerisinde bu
mistir. Bu direktif, eski cihazlarin geri garantiden yararlanabilmek icin, cihazi satin
alinmasi ve degerlendiriimesi icin, aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
AB dahilinde gecerli olan bir uygu- gostermeniz sarttir.

lama kapsamini belirlemektedir.
Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagl
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Degisiklikler olabilir.

Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi

Akse- |Devir [Siire Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi

suar [sayisi

.% M Sogan, sarmisak
Miktar: bir ve birden fazla sogan, dorde boliinmiis, 300 grama
kadar

1 dis sarimsak, 300 grama
® Malzemeleri istediginiz kadar kiiclliinceye kadar isleyiniz.

yiksek Et, ciger

< (kiyma et, tartar vs. igin)

Miktar: 50—-500 gram

o Kemikleri, kikirdaklari, deri ve sinirleri etten ayiriniz, eti
kusbasi seklinde dograyiniz. Eti kiigiik parcalar (kusbasi)
seklinde kesiniz.

Etli hamur, doldurma malzemesi ve borek hazirlamak igin:

® FEti (sigir, domuz, dana, tavuk, balik, vs.) diger ek
malzemeler ve baharatlar ile birlikte cihazin kabina
doldurunuz ve hamur kivamina gelinceye kadar isleyiniz.

% disuk/ |yakl. Mayali hamur
yiksek |1-2 dakika |Azami 500 g un
25 g maya veya 1 paket kuru maya
225 ml 1lik siit
1 yumurta
1 tutam tuz
80 g seker
60 g yag (ilik)
Y2 limonun kabugu (limon aromast)
® TUm malzemeleri (st hari¢) kabin icine doldurunuz.
o Doner salteri 10 saniye boyunca diislik bir devir sayisina
ayarlayiniz.
® Siitu ilave ediniz ve yliksek devir sayisi ile karistiriniz.
Islenecek malzemelerin sicakhigi ayni olmalidir.
Hamur diizgiin bir kivama ulasinca, hamuru sicak bir yerde
bekletiniz.
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Akse- |Devir |[Siire Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi
suar [sayisi
ﬁ yiiksek |yakl. Cilek kremasi

1,5-2 dakika|250 g dondurulmus gilek

100 g pudra sekeri

180 ml kaymak (hemen hemen bir kiiciik kutu dolusu)

® Tim malzemeleri cihazin kabina doldurunuz.
Cihazi derhal calistininiz, aksi halde malzemeler iyi ve
diizgiin kanismaz. Malzemeler krema kivamina ulasincaya
kadar karistirmaya devam ediniz.

dustik/
@ yiksek

yumurta aki kremasi

Miktar: 2—-6 yumurta aki

® Yiiksek devir sayisi ile cirpiniz. Malzeme ilave edip
karistirmak icin, diisiik devir sayisina ayarlayiniz.

@

dustik/
yiksek

Kremsanti

Miktar: 200—-400 gram

® Yiiksek devir sayisi ile cirpiniz. Malzeme ilave edip
karistirmak icin, diisiik devir sayisina ayarlayiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Boschcagri @ BOSCH

yonetim merkezi

444 6333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefoniardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi lizerinden tcretlendirme yapi/maktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniintiz{ iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bit(in parcalari dahil olmak uzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE iLE GARANTI EDILMISTIR.

« Arizalarin g|der||mesw konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi tamamen

firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti sresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2.
3.

Malin bitin parcalari dahil olmak tzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

Malin garanti suresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure garanti stresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is guintdur. Bu slre, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisi, bayii, acentasl, temsilci\igi, ithalatgisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isguni icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalat¢i malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti sUresi iceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik

masrafl, degistirilen parca bedeli ya da bagka herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

6.
7.

Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti suresiicinde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti suresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,
Tamiri icin gereken azami slrenin asilmasi,

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde siraslyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin dizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkuin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
Garanti belgesiile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlaricin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel MUdurligi'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yurirluge
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligl Tuketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel Mudurltgu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch i¢in BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERi SAN. VE TiC. A$ Marka Oriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
Bosch Kahve Makinasi 54274 24.06.2008
Gakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Bosch  Dilim Kesici 54013 23.06.2008
§ - i Bosch  Ekmek Kizartma Mak 54237 24.06.2008
Umraniye 34770 - Istanbul Bosch  Sylsitci (Ketle) 54279 24.06.2008
Bosc Mikser 56356 10.07.2008
Tel.: (0216) 528 90 00 Bosch  Mutfak Robotu 56354 10.07.2008
Bosch  Kahve Degirmeni 54011 23.06.2008
Faks: (0216) 52891 88 Bosch  Tost Makinas: 54238 24062008
Bosch  Kiyma Makinasi 54007 23.06.2008
Bosch  Sac Kurutma Mak 54397 25.06.2008
L . Bosch  Cay Makinasi 54276 24.06.2008
Uretim Yeri HK)SC::: &dre;niwye Sikacagi zzzwzss 24.06.2008
. . Bosc Mutfak Terazisi 54588 25.062008
BSH Bosch und Siemens Hausgerite GmbH Bosch  Banyo Tartisi 54590 25062008
Bosch  Elektrikii Sag Masasi 54360 25.06.2008
Carl-Wery-Str. 34 Bosch  Sarjli El Siplrgesi 54012 23.06.2008
" Bosch  ElBlender 56279 10.07.2008
D-81739 Mlnchen Bosch  Utd 56689 14.07.2008
Bosch  Blender 57226 18.07.2008
Phone: +49 (89) 459001 Bosch  Sag Sekillendirici 57144 18.07.2008

Bosch Kati Meyva Sikacagi 57227 18.07.2008

Fax: +49 (89) 459021 28 Bosch  Masaj Aletleri 58537 08.08.2008



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi gtinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadiniz
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gegilecektir.

Mesai saatleriicerisinde dogrudan bu numarayi gevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Musteri Hizmetleri bolimuinde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. UrGintnuzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yénetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kigiik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

<

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi ﬂ;»’afj

MALIN

Cinsi . KUCUKEV.ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri:

Azami tamir suresi

Cihaz émru

Kullanim Sdresi : 7 YIL (Urtinun fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma suresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase



pl

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w gospo-
darstwie domowym, a nie do uzytku zarobkowego.
Uzywac tylko dla takiej ilosci produktow i czasu
przygotowania, ktore sg typowe dla gospodarstwa
domowego, patrz rozdziat ,,Przepisy/sktadniki/
przygotowanie*®.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody
spowodowane zastosowaniem urzadzenia nie-
zgodnym z jego przeznaczeniem lub niewtasciwa
jego obstuga.

Instrukcja obstugi i uzytkowania opisuje rézne
wersje urzadzenia (patrz przeglad modeli,
rysunek [&l). Réznice sg oznaczone.

Instrukcje uzytkowania i obstugi prosze
przechowywac starannie. Instrukcje uzytkowania

i obstugi prosze przekaza¢ wraz z urzadzeniem
ewentualnemu kolejnemu wiascicielowi.
Urzadzenie eksploatowaé tylko z oryginalnym
wyposazeniem.

Urzadzenie nie wymaga przegladow ani
konserwacji.

Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane kartki
z rysunkami.

Korpus urzadzenia

1 Przetacznik obrotowy
0/ off = stop
M = witaczenie chwilowe, najwyzsza liczba
obrotow, przetacznik przytrzymac odpowiedni
czas.
Zakresy 1-2, predkosc¢ robocza:
1 = niska liczba obrotow - powoli,
2 = wysoka liczba obrotéw - szybko.

2 Naped

3 Schowek na akcesoria (rysunek [E)
W celu otworzenia schowka, nacisnaé przycisk
znajdujacy sie na spodzie urzadzenia i wyciag-
na¢ schowek. W celu catkowitego wyciagniecia
schowka, schowek lekko unies¢ do gory
i wyciagnac. W celu wiozenia schowka,
schowek lekko unies¢ do goéry i wsuna¢ az
do oporu.
Urzadzenie uzywac tylko z zamknietym
schowkiem na akcesoria.

4 Schowek na przewod elektryczny

Rysunek [

Miska z wyposazeniem
5 Miska
6 Pokrywa
6a Popychacz
6b Wktadka popychacza
7 Wat napedowy
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Narzedzia

8 Nosnik narzedzi

8a N6z uniwersalny

8b Tarcza do ubijania

9 Nosnik wkiadek

9a Wktadka do ciecia - grubo (A)

9b Wktadka do ciecia - drobno (B)

9c¢ Wkiadka do tarcia - grubo (C),

9d Wktadka do tarcia - drobno (D)
(w niektérych modelach)

10 Wyciskarka do owocow cytrusowych
(w niektorych modelach)

11 Mikser

Jezeli mikser nie nalezy do zakresu dostawy,
mozna go zamowic¢ w punkcie zakupu urzadzenia
lub w punkcie serwisowym.

Wskazowki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem
elektrycznym
Urzadzenie podtaczac do gniazdka sieciowego,
ktorego parametry zgodne sg z podanymi na
tabliczce znamionowej i tak eksploatowac.
Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, jezeli
elektryczny przewod zasilajacy i samo urzadzenie
nie sg uszkodzone.
Wiaczone urzadzenie nie pozostawiac¢ bez
nadzoru.
Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dzieémi.
Dzieci nie pozostawiac¢ bez nadzoru, aby zapobiec
zabawie urzadzeniem.
Nie dopuszczac do obstugi urzadzenia osob
(réwniez dzieci) o zmniejszonym postrzeganiu
zmystowym, lub zmniejszonych zdolnosciach
umystowych, albo nie posiadajacych odpowied-
niego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze beda one
obstugiwaé urzadzenie pod nadzorem lub zostaty
pouczone w obstudze i uzytkowaniu urzadzenia
przez osobe, ktéra odpowiada za ich bezpie-
czenstwo.
Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed przystapie-
niem do czyszczenia urzadzenia, przed opuszcze-
niem pomieszczenia, w ktorym stoi urzadzenie,
lub w przypadku awarii, nalezy wyjac¢ wtyczke
z gniazdka sieciowego.
Elektryczny przewod zasilajacy nie ocieraé o ostre
krawedzie i nie ktas¢ na goracych powierzchniach.
Aby zapobiec zagrozeniu dla zdrowia lub zycia,
naprawy urzadzenia, jak np. wymiana uszkodzo-
nego przewodu zasilajacego, zlecic¢ tylko naszemu
autoryzowanemu Serwisowi.
W przypadku przerwy w doptywie pradu elektrycz-
nego urzadzenie pozostaje wigczone i po przerwie
pracuje dalej.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Wyposazenie i narzedzia wymieniac tylko po
wytaczeniu urzadzenia (przetacznik obrotowy
w pozycji 0/off) i wyjeciu wtyczki z gniazdka
sieciowego.

Korpusu urzadzenia nie wolno nigdy zanurza¢
w wodzie, ani my¢ pod biezaca woda.

Obstuga

Przed pierwszym uzyciem doktadnie wyczysci¢

urzadzenie i wyposazenie, patrz rozdziat

,Czyszczenie urzadzenia'.

Przygotowanie

® Korpus urzadzenia postawi¢ na gtadkiej,
stabilnej i czystej powierzchni.

® Elektryczny przewod zasilajgcy wyciggnac
ze schowka do odpowiedniej dtugosci.

® Wityczke wtozy¢ do gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie uzywaé tylko z zamknietym
schowkiem na akcesoria.

E Wazne wskazowki

- Urzadzenie wiaczac i wytaczac tylko przeta-
cznikiem obrotowym. Nigdy nie wytaczac urza-
dzenia poprzez krecenie miski lub
jakiegokolwiek narzedzia.

- Urzadzenie wiaczac tylko z catkowicie zamon-
towanym wyposazeniem lub narzedziami.

Miska z wyposazeniem/narzedzia

Niebezpieczenstwo zranienia

obracajgcymi sie narzedziami!
Podczas pracy urzagdzenia nie wolno wktadac¢
rgk do miski. Do popychania sktadnikéw
uzywac tylko i wylacznie popychacza (6a).
Po wyfgczeniu urzadzenia naped pracuje
jeszcze krotki czas.
Narzedzia wymieniac tylko wtedy, jezeli
naped jest wyfaczony i nieruchomy.

A Uwaga!

Przy pracy z miska, urzadzenie mozna
wigczyc tylko wtedy, jezeli miska jest
zatozona a pokrywa miskKi jest zatozona
i dokrecona.

N6z uniwersalny (8a)
do rozdrabniania, siekania, ucierania i zagniatania.

Robert Bosch Hausgeréate GmbH
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Niebezpieczenstwo zranienia
/ i \ ostrymi nozami!

N6z uniwersalny chwytac tylko za uchwyt
Z tworzywa sztucznego (brzeg).

Jezeli néz uniwersalny nie jest uzywany,
wtedy nalezy go umiesci¢ w schowku

na akcesoria.

Tarcza do ubijania (8b)

do bitej Smietany, piany z biatek, majonezu.

Rysunek

® Natozy¢ miske (strzatke na misce na punkt
na urzadzeniu) i przekrecic¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

® Wat napedowy wtozy¢ w nosnik narzedzi
az do zatrzasku.

® Zatozy¢ narzedzie:
- Nosnik narzedzi wtozy¢ do miski.
- Noz uniwersalny lub tarcze do ubijania

natozy¢ na nosnik narzedzi i puscic.

A Uwaga!

Produkty przeznaczone do obrébki wktada¢
dopiero po zafozeniu narzedzi.

® Wiozy¢ sktadniki.

® Natozy¢ pokrywe z popychaczem (strzatke
na pokrywie na punkt na misce) i przekreci¢
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.
Nosek pokrywy musi wejs¢ az do oporu
do wyciecia w uchwycie miski.

® Przetacznik obrotowy nastawic¢ na odpowied-
nig predkosé.

® W celu dodania sktadnikéw, przetacznik
obrotowy przekreci¢ do pozycji 0/off.

® Wyjac popychacz i wtozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

® Pilynne skfadniki dodawac przez popychacz.
Wkiadke popychacza mozna uzy¢ jako
miarke.

Wktadki do rozdrabniania (9a-9d)

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!
Zaleca sie zachowanie szczegolnej
ostroznosci przy umieszczaniu wkiadek!
Zwracac uwage na ksztaft i potozenie
wkiadek przy nasadzaniu na nosnik wkfadek.
Nosnik wkiadek chwytac tylko za
przeznaczone do tego wgfebienie.
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Wktadka do ciecia - grubo (A)
Przetacznik obrotowy nastawi¢ na niska liczbe
obrotéw w celu ciecia ogorkow lub marchwi.
Wktadka do ciecia - drobno (B)
Przetacznik obrotowy nastawi¢ na wysoka liczbe
obrotéw w celu ciecia ogorkow lub marchwi.
Wktadka do tarcia - grubo (C),
Przefacznik obrotowy nastawi¢ na wysoka liczbe
obrotéw w celu tarcia na wiorki jabtek, marchwi,
sera lub kapusty.
Wktadka do tarcia - drobno (D),
Przefacznik obrotowy nastawi¢ na wysoka liczbe
obrotéw w celu tarcia na wiorki marchwi lub sera.
Rysunek m
Natozy¢ miske (strzatke na misce na punkt
na urzadzeniu) i przekrecic¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.
® Wat napedowy witozy¢ do miski.
® Wybrang wkiadke nasadzi¢ na nosnik
wkiadek. Zwraca¢ uwage na ksztatt
i potozenie wktadki (rysunek [)-5a)!
® Nosnik wktadek nasadzi¢ na wat napedowy.
® Natozy¢ pokrywe z popychaczem (strzatke
na pokrywie na strzatke na misce) i przekrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara. Nosek pokrywy musi wejs¢ az
do oporu do wyciecia w uchwycie miski.

Niebezpieczenstwo zranienia
A ostrymi nozami!

Nie wkfadac rak do otworu wsypowego.
Produkty popychac tylko popychaczem.

® Przetacznik obrotowy nastawi¢ na odpowied-
nig predkosc.

® Wiozyc¢ skiadniki przeznaczone do ciecia lub
tarcia.

® Produkty przeznaczone do ciecia lub tarcia
popyha¢ popychaczem lekko naciskajac,
bez uzywania sity.

® Wyjac popychacz i wtozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy.

® Diugie i cienkie produkty dodawac przez
popychacz.

Uwaga!

Miske oprozni¢ zanim bedzie catkiem petna,

aby rozdrobnione produkty nie dosiegaty

nosnika wkfadek.

Wyciskarka do owocow
cytrusowych (10) Rysunek [d

do wyciskania soku z owocow cytrusowych,
jak np. pomarancze, grapefruity, cytryny.
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® Natozy¢ miske (strzatke na misce na punkt
na urzadzeniu) i przekrecic¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

® Wat napedowy witozyé do miski.

® Wyciskarke do owocow cytrusowych nasadzic
na wat napedowy (strzatke na wyciskarce
na strzatke na misce) i przekrecic¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara.
Nosek sitka musi wejs¢ az do oporu
do wyciecia na uchwycie miski.

® Natozyc¢ stozek wyciskajacy i docisnaé.

® Do wyciskania owocéw, przetgcznik obrotowy
nastawic¢ na niskie obroty i przycisna¢ owoc do
stozka wyciskajacego.

Uwaga!

Zwracac uwage na stopien napetnienia miski.

Maks. ilosé: 500 ml.

Miske oprézni¢ w odpowiednim czasie.

Po pracy

® Przelacznik obrotowy nastawi¢ na 0/off.
® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Narzedzia lub akcesoria zdja¢ zgodnie
z nastepujacy opisem.
® \Wszystkie czesci wymyé, patrz rozdziat
,Czyszczenie urzadzenia®.
Zdjac¢ miske z wyposazeniem/narzedziami:
® Pokrywe przekrecic¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara i zdjac.
) Wyjao narzedzia:
Nosnik narzedzi wyjaé z miski wraz
z nozem uniwersalnym lub tarczg
do ubijania. Zdja¢ narzedzia z nosnika
narzedzi.
- Nosnik wkiadek chwycic¢ za przeznaczone
do tego wgtebienie i wyciagna¢ z miski.
- Odwrocic nosnik wktadek i ostroznie
wypchna¢ nasadzong wktadke
(rysunek [3).
® Miske przekreci¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara i zdjac.
Zjda¢ wyciskarke do owocow cytrusowych:
® Odkrecic¢ wyciskare do owocow cytrusowych i
zdja¢ miske.

Czyszczenie i pielegnacja
é Niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym!

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢
w wodzie, ani nie my¢ pod biezaca woda.
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Uwaga!
Powierzchnia urzagdzenia moze ulec uszkodze-
niu. Nie stosowac zadnych ostrych ani szoruja-
cych $rodkéw czyszczacych.
Wskazowka: Przy tarciu np. marchwi i czerwonej
kapusty, czesci z tworzywa sztucznego zabarwiajg
sie. Mozna je wyczysci¢ za pomoca kilku kropel
oleju jadalnego.
Czyszczenie korpusu urzadzenia
® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Urzadzenie wytrze¢ tylko wilgotng scierka,.
W razie potrzeby uzyc¢ troche ptynu do mycia
naczyn.
® \Wytrze¢ urzadzenie do sucha.
® Schowek na akcesoria wyptukac pod biezaca
wodg i pozostawi¢ do wyschniecia.
Nie my¢ w zmywarce!

Czyszczenie miski i wyposazenia

A

N6z uniwersalny chwytac tylko za uchwyt
Z tworzywa sztucznego (brzeg).

Jezeli n6z uniwersalny nie jest uzywany,
wtedy nalezy go umiesci¢ w schowku na
akcesoria.

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

Wszystkie czesci mozna myé w zmywarce

do naczyn.

Zwracac uwage, aby czesci z tworzywa sztucznego
nie zostaty zablokowane w zmywarce, poniewaz
moga ulec deformaciji.

Czyszczenie wyciskarki do owocow
cytrusowych

Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce do
naczyn. Stozek wyciskajacy wymyé ze wszystkich
stron pod biezacg woda najlepiej natychmiast

po uzyciu. Wtedy resztki nie przyschna.

Przechowywanie

urzadzenia Rysunek [€
® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Przewod elekiryczny zwing¢ w schowku.

® Narzedzia umiesci¢ w schowku na akcesoria.
® Natozy¢ miske.

m Wskazéwka

Przed uzyciem urzadzenia wyjac¢ wszystkie czesci
wyposazenia z miski. Zatozyc¢ tylko potrzebne
czesci.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Usuwanie drobnych usterek

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed przystapieniem do usuwania usterek
nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

Korpus urzadzenia

Usterka:

Urzadzenie nie pracuje.

Mozliwa przyczyna:

Probowano natozy¢ miske na wiaczone

urzadzenie.

Usuwanie przyczyny:

® Przefacznik obrotowy nastawi¢ na 0/off.

® Natozy¢ miske.

® Ponownie uruchomié¢ urzadzenie.

Wyposazenie

Usterka:

Urzadzenia nie wtacza sig.

Mozliwa przyczyna:

Wyposazenie nie zostato prawidtowo zatozone.

Usuwanie przyczyny:

® Przefacznik obrotowy nastawi¢ na 0/off.

® Wyposazenie nasadzaé¢ zgodnie z opisem
instrukcji obstugi.

° Wazna wskazowka

l Jezeli w opisany sposob nie da sie
usunac wystepujacych usterek, prosze
zwréci¢ sie do naszego
autoryzowanego punktu serwisowego.

Wskazowki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywa Europejska 2002/96/WE

oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
mm 2005r.,0 zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym*
(Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byé
umieszczany tacznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowiazany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworza
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie
tego sprzetu.
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Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi

i Srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Dokfadne informacje otrzymacie Panstwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzadzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest porzedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sg
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego

Gwarancja

Dla urzadzenia obowiazuja warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo

handlowe w kraju zakupu.

oraz Rozporzadzeniem Rady Ministrow z dnia
30.05.1995 roku ,,W sprawie szczegdinych
warunkow zawierania i wykonywania uméw
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow*.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Przepisy/sktadniki/przygotowanie

Narze-|Obroty |Czas Przepisy/sktadniki/przygotowanie
dzie
& M Cebula, czosnek
llosé: od 1 cebuli, poéwiartowanej, do 300 g
od 1 zgbka czosnku do 300 g
® Siekac, az do odpowiedniego stopnia rozdrobnienia.
% wysokie Mieso, watroba
(na mieso siekane, tatar itd.)
llos¢: 50 do 500 g
® Usunaé kosci, chrzastki, skore i Sciegna. Migso pokroi¢ w kostke.
Ciasta miesne, farsze i pasztety:
® Mieso (wotowina, wieprzowina, cielecina, drob, jak réwniez ryba itd.)
witozy¢ do miski razem z pozostatymi sktadnikami i przyprawami
i mieszac, az do wyrobienia ciasta.
ﬁ_ niskie/  |ok. Ciasto drozdzowe
wysokie |1-2min |maks. 500 g maki
25 g drozdzy lub 1 paczka drozdzy suszonych
225 ml letniego mleka
1 jajko
1 szczypta soli
80 g cukru
60 g ttuszczu (letniego)
otarta skorka z 2 cytryny (aromat skorki cytrynowesj)
® \Wszystkie sktadniki (poza mlekiem) wtozy¢ do miski.
® Przefacznik obrotowy nastawi¢ na 10 sekund na niskie obroty.
® Dodac¢ mleka i mieszac¢ na wysokich obrotach.
Wszystkie sktadniki powinny mie¢ taka samg temperature.
Jezeli ciasto jest juz gtadkie, pozostawi¢ je w cieptym miejscu
do wyrosniecia.
& wysokie |ok. Sorbet truskawkowy
1,5 min {250 g mrozonych truskawek
do 2 min {100 g cukru-pudru
180 ml smietany (prawie 1 kubek)
® Wszystkie skfadniki wtozy¢ do miski. Natychmiast wiaczy¢ urzadzenie,
w przeciwnym przypadku tworza sie grudki.
Mieszac¢ tak dtugo, az powstang kremowe lody.
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Narze-|Obroty |Czas

dzie

Przepisy/sktadniki/przygotowanie

Piana z biatek

niskie/
@ wysokie

obroty.

llosé¢: 2 do 6 biatek z jaj
® Ubijac¢ na wysokich obrotach. W celu mieszania nastawi¢ na niskie

Bita Smietana
llos¢: 200 do 400 g

niskie/
@ wysokie

obroty.

® Ubija¢ na wysokich obrotach. W celu mieszania nastawi¢ na niskie

Ezen késziilék nem ipari felhasznalasra, hanem
haztartasban tortend alkalmazasra keszilt.

A készliléket csak a haztartasban szokasos
mennyiségek feldolgozasara, és a haztartasban
szokasos ideig haszndlja. Lasd ,,Receptek/
hozzavaldk/feldolgozas” fejezet.

A készulek helyes alkalmazasara vonatkozo
utasitasok figyelmen kiviil hagyasa esetén a gyartd
nem felel az ebbdl eredd karokért.

A hasznalati Utmutatdban megtalalja a kiildonb6z6
kivitel( készulékek leirasat (lasd modell valasztékot
is, [l abra). A kiildnbségek jeldlve vannak.
Keérijlk, 6rizze meg a hasznalati Utmutatot.
Amennyiben a készliléket tovabbadja harmadik
személynek, kérjiik, hogy a hasznalati utasitast

is adja oda.

A készlléeket csak eredeti tartozékokkal hasznalja.
A készulék nem igényel karbantartast.

A késziilék részei

Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.

Az alapkésziilék IN sbra

1 Forgathaté kapcsolo
0/off = stop
M-= pillanat (izemmad legnagyobb fordulats-
zammal, a kapcsolot a kivant keverési idére
tartsa nyomva.
1-2 fokozat, munkasebesség:
1 = alacsony fordulatszam - lassu,
2 = magas fordulatszam - gyors.

2 Meghajtas

3 Tartozék-fiok ([Z] abra)
A fidk kinyitasahoz nyomja meg a késztilék
aljan talalhaté gombot, és huzza ki a fiokot.
Afidk teljes kivételéhez dontse enyhén felfelé
és huzza ki. A fiok behelyezésehez enyhén
dontse felfelé, majd itkdzésig tolja be.
Munka kdzben a tartozék fiokot tartsa csukva.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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4 Kabelrekesz
Tal tartozékokkal
5 Tal
6 Fedél

6a Tomoéeszkoz

6b Tomdbeszkoz-betét
7 Meghajtétengely
Szerszamok

8 Szerszamtarto
8a Univerzalis kés
8b Habverétarcsa
9 Tartoétarcsa a tarcsabetéteknek
9a Vago-betét - durva (A)
9b Vago-betét - finom (B)
9c Orlé-betét - durva (C)
9d Orlé-betét - finom (D)

(egyes modelleknél)
10 Citrusgyiimoélcs-prés (egyes modelleknél)
11 Turmixfeltét
Ha a turmixfeltét nincs a normal tartozékok kdzott,
akkor megrendelhetd a tigyfélszolgalatnal.
Biztonsagi utmutato

Aramiités veszélye
A késziiléket csakis a tipustablan szereplé adatok
szerint csatlakoztassa és lizemeltesse. Csak akkor
hasznalja a készliléket, ha a csatlakozdvezeték és
a készlilék teliesen hibatlan. Ne lizemeltesse
a készliléket feltigyelet nélkil. Ne engedjen
gyerekeket a készlilék kozelébe. Ugyelien
a gyerekekre, hogy ne jatsszanak a készllékkel.
Ne engedje, hogy szellemi vagy testi fogyatékos-
saggal élé vagy hianyos tapasztalattal és tudassal
rendelkezé személyek (gyerekek) kezeljek
a készlléket, hacsak nem valaki felligyel rajuk
vagy egy a biztonsagért felelés személy altal
eligazitasban részesliltek a készllék hasznalatat
illetéen.
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A halézati csatlakozodugot huizza ki minden
hasznalat utan, valamint tisztitas és 6sszeszerelés
elétt, a helyiség elhagyasakor, és ha zavar Iép fel.
A csatlakozovezeték ne legyen éles szélek és forrd
fellletek kozvetlen kozelében.

A késoObbi veszélyek elkerlilése érdekeben

a készlilék javitasait, mint példaul a megsértlt
csatlakozovezeték cseréjét, csak vevdszolgalatunk
végezheti el.

Aramkimaradas esetén a készllék bekapcsolva
marad, és aramszilinet utan Ujra mikodésbe Iép.
A tartozékokat és a szerszamot csak akkor
cserélie, ha a készlilék megallt (forgdkapcsolo
0/off allasban) és a halozati csatlakozddugo

ki van huzva.

Soha ne meritse az alapgépet vizbe, és soha

ne tartsa folyo viz ala.

A késziilék kezelése

A készlléket és a tartozékokat els6é hasznalat el6tt

alaposan meg kell tisztitani, lasd: , Tisztitas és

apolas”.

Elokészités

® Az alapkésziiléket sima, stabil és tiszta
fellleten allitsa fel.

® A haldzati kabelt a sziikséges hosszusagban
huzza ki a kabelrekeszbdl.

® Dugja be a halozati csatlakozodugot.

® Munka kdzben a tartozék fiokot tartsa csukva.

m Fontos tudnivalok

- Akésziiléket kizarolag a forgokapcsoloval
kapcsolja be- és ki. A készliléket soha ne a tal
vagy egy szerszam elforgatasaval kapcsolja ki.

- Akésziiléket csak akkor kapcsolja be, ha
a szerszamok illetve a tartozékok teljesen
fel vannak szerelve.

Tal tartozékokkal/szerszammal
A szerszamok forgasa kovet-

A keztében fellépé veszély!

A készlilék lizemelése kézben soha

ne nydljon a talba.

A hozzavaldk utannyomasahoz mindig
hasznalja a tombéeszkozt (6a).

Kikapcsolas utan a meghajtomd még révid
ideig tovabb mikdodik.

Szerszamot csak leéllitott hajtomdinél
cseréljen.
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A Figyelem!

A talban térténé munkavégzéshez a készii-
Iéket csak felhelyezett tallal és felhelyezett,
racsavart fedéllel szabad bekapcsolni.

Univerzalis kés (8a)

darabolashoz, apritashoz, keveréshez
és dagasztashoz.

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Az univerzalis kést csak a mianyag
fogantyunal fogja meg.

Ha nem hasznélja az univerzalis kést, mindig
a tartozékfiokban tarolja.

Habverotarcsa (8b)

tejszinhez, tojashabhoz, majonézhez.

abra

® Atalat tegye ra a készllékre (a talan 1évé nyil
a készUléken 1évé ponton legyen), és az
6ramutato jarasaval megegyez6 iranyban
forditsa Utkozésig.

® A meghajtotengelyt bekattanasig nyomja
a szerszamtartoba.

® Szerszam behelyezése:
- Tegye a szerszamtartét a talba.
- Azuniverzalis kést vagy a habveré-tarcsat

tegye a szerszamtartora és engedije el.

A Figyelem!

A feldolgozandé anyagot mindig csak a
szers-zamok behelyezése utan adja hozza.

® Toltse be a hozzavalokat.

® Tegye fel a fedelet a ttmdeszkdzzel
(a fedélen Iévd nyil a talon lévéd ponton legyen)
és forgassa el az 6ramutato jarasaval
megegyez0 iranyban.
A fedélen lévd csap kertljon a tal fogantyujan
|évd résbe (itkdzésig.

® A forgokapcsolét allitsa a kivant fokozatra.

® A hozzavalok utantolteséhez allitsa
a forgdkapcsolot 0/off allasba.

® Vegye ki atdmdbeszkozt és toltse be a hozza-
valokat az utantolté nyilason.

® Folyadék utantoltése a tomoeszkdzon
keresztll torténik. A tdmdeszkdz-betétet
merépoharként is hasznalhat6.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Aprité-betétek (9a-9d)

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

A betétek hasznalata soran legyen kiilondsen
ovatos! A betét tartozéktartoba valé behelye-
zésekor figyeljen a betét formajara és hely-
zetére. A tartotarcsat csak a kialakitott fogo-
vajatnal fogja meg.

Vagoé-betét - durva (A)

A forgokapcsolot allitsa alacsony fordulatszamra,
ha: uborkat, sargarépat szeletel.

Vago-betét - finom (B)

A forgokapcsolét allitsa magas fordulatszamra,
ha: uborkat, sargarépét szeletel.

Orlé-betét - durva (C)

A forgokapcsolot allitsa magas fordulatszamra,

ha: almat, sargarépat, sajtot, fehérkaposztat reszel.

Orié-betét - finom (D)

A forgokapcsolot allitsa magas fordulatszamra,

ha: sargarépat, sajtot reszel.

Bl abra

® Atalat tegye ra a készUlékre (a talan 1évé nyil
a késztiléken 1évé ponton legyen), és az
oramutato jarasaval megegyez6 iranyban
forditsa Utkozésig.

® Tegye a meghajtotengelyt a talba.

® Tegye a kivant betétet a tartétarcsaba.
Ugyeljen a betét formajara és helyzetére
(IB)-5a abra)!

® Tegye atartotarcsat a meghajtotengelyre.

® Tegye fel afedelet atomdbeszkdzzel (a fedélen
lévé nyil a talon 1évé nyilon legyen) és forgassa
el az ramutatd jarasaval megegyezd iranyban.
A fedélen lévd csap kertiljon a tal fogantyujan
|évé résbe Utkozésig.

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Ne nydljon az utantéltd nyilasba.
Az utantolashoz csak a tomdéeszkozt
hasznalja.

® A forgokapcsolét dllitsa a kivant fokozatra.
® Toltse be a szeletelni- vagy reszelnivalo
anyagot.
® A szeletelni- vagy reszelnivalé anyagot csak
a tdomobeszkodz enyhe megnyomasaval tolja be.
® \egye ki a tdmdeszkdzt és toltse be a hozza-
valokat az utantolté nyilason.
® Ahosszu és vékony szeletelnivalot
a tdbmdeszkozon keresztiil toltse be.

Figyelem!

Uritse ki a talat, miel6tt a szeletelni- és
reszelnival6 anyag elérné a tartotarcsat.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Citrusgyiimélcs-prés (10) [d abra

citrusfélék, pl. narancs, grapefruit, citrom

préseléséhez.

® Atalat tegye ra a készllekre (a talan levd
nyil a késztliléken Iévé ponton legyen),
€s az 6ramutato jarasaval megegyez6
iranyban forditsa Utkdzésig.

® Tegye a meghajtotengelyt a talba.

® Tegye fel a citrusgylimdlcs-prést a
meghajtétengelyre (a citrusgylimdlcs-présen
|évo nyil a talon Iévé nyilon legyen) és forgassa
el az ramutato jarasaval megegyezd iranyban.
A szlir6kosaron lévé csap kertiljon a tal fogan-
tyujan lévé resbe Utkodzésig.

® Tegye fel a préselé kupot és nyomja be.

® Gyumolcsok kifacsarasahoz allitsa a forgo-
kapcsolot alacsony fordulatszamra,
€s a gyimolcsot nyomja a préseld kupra.

Figyelem!

Ugyeljen a tal téltési szintjére.

Max. mennyiség: 500 mi.

A talat idében Uiritse ki.

A munka befejezése utan
® A forgdkapcsolot allitsa O/off allasba.
® Huzza ki a halézati csatlakozodugot.
® Aszerszamokat ill. a tartozékokat az alabbi
leirasnak megfeleléen vegye le.
® Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd
a , Tisztitas és apolas” fejezetet.
Vegye le a talat a tartozékkal/szerszammal:
® A fedelet forgassa az dramutatd jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.
® Szerszam kivétele:
- Vegye ki a talbdl a szerszamtartét az
univerzalis késsel és a habveré-tarcsaval.
Vegye le a szerszamot a szerszamtartorol.
- Fogja meg a tartotarcsat a fogovajatnal
és emelje ki a talbol.
- Forditsa meg a tartétarcsat és a betétet
ovatosan nyomija ki alulrél (I3 abra).
® Forditsa a talat az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.
Vegye le a citrusgyiimolcs-prést:
® Csavarja le a citrusgylimolcs-prést és vegye
le a talat.

Tisztitas és apolas

A Aramiités veszélye!

Soha ne meritse az alapgépet vizbe, és soha
ne tartsa foly6 viz ala.
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Figyelem!
A készlilék fellilete megsériilhet.
Ne hasznaljon surolészert a késziilék
tisztitasahoz.
Megjegyzés: A miianyag alkatrészeken elszine-
z6dések johetnek létre, pl. répa és voroskaposzta
feldolgozasa soran, amelyek néhany csepp
étolajjal eltavolithatok.
Az alapgép tisztitasa
® Huzza ki a halézati csatlakozodugot.
® Tordlje at az alapgépet nedves ruhaval.
Szikség esetén hasznaljon egy kevés
mosogatoszert.
® A késziléket ezutan torolje szarazra.
® A tartozék-fiokot folyo vizzel éblitse le,
majd hagyja megszaradni.
Ne tisztitsa mosogatdgépben!

Tal és tartozékok tisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Az univerzalis kést csak a miianyag fogan-
tyanal fogja meg.

Ha nem hasznélja az univerzalis kést, mindig
a tartozékfiokban tarolja.

Minden alkatrész tisztithatd mosogatogépben.
A miianyag alkatrészeket a mosogatdgépben
ne szoritsa be, mert deformalédhatnak.
Citrusgyimolcs-prés tisztitasa

Minden alkatrész tisztithatd mosogatogépben.
Legjobb, ha a préselé kupot kdzvetlendil a hasz-
nalat utan minden oldalrdl folyo vizben ledbliti.
Igy nem szaradnak ra ételmaradékok.

A késziilék tarolasa [€ abra

® Huzza ki a halézati csatlakozodugot.

® Akabelt a kabelrekeszben tarolja.

® A szerszamokat a tartozék-fiokban tarolja.
® Helyezze fel a talat.

m Megjegyzés

Hasznalat el6tt az 6sszes tartozékot vegye
ki atalbol. Csak a szlikséges tartozékokat

helyezz be.

Segitség lizemzavar esetén

A Sériilésveszély!

Az (izemzavar megsziintetése elbtt htizza
ki a csatlakozd-dugot.
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Alapgép

Hibajelenség:

A késziilek nem muikaodik.

Lehetséges ok:

A talat a bekapcsolt készlilékre probalta meg

felhelyezni.

A hiba elharitasa:

® A forgdkapcsolot allitsa O/off allasba.

® Helyezze fel a talat.

® Helyezze ismét lizembe a készliléket.

Tartozékok

Hibajelenség:

A készllék nem indul el.

Lehetséges ok:

A tartozék nincs megfelelden feltéve.

A hiba elharitasa:

® A forgdkapcsolot llitsa 0/off allasba.

® Atartozékot a jelen utmutato idevonatkozo
utmutatasainak megfeleléen tegye fel.

Fontos tudnivalé

[
l Ha az izemzavar nem sziintetheté meg,
keérjlk forduljon az tigyfélszolgalathoz.

Artalmatlanitas
ﬁ A készlilék a 2002/96/EG,

az elektromos és elektronikus hasznalt

keészllékekrdl szolo (waste electrical and
BN clectronic equipment - WEEE) eurdpai
iranyelveknek megfeleléen van jeldive.
Ez az irAnyelv megszabja a hasznalt
készlilekek visszavételének és
értékesitésének kereteit az egész EU-
ban érvényes modon.
Az aktualis artalmatlanitasi tmutatasokrol kérjik,
tajekozodjon szakkereskeddjénél vagy a helyi
6nkormanyzatnal.

Garancialis feltételek

A garancialis feltételeketa 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 6ran
bellli meghibasodas esetén a készlleket

a kereskedelem kicseréli. Ezutan vevészol-
galatunk gondoskodik az el6irt 15 napon belili,
kolcsonkésziilék biztositasa esetén 30 napon
bellli javitasrol. A garancialis szolgaltatasokat

a vasarlasnal kapott, szabalyosan kitoltott
garanciajeggyel lehet igénybevenni, amely
minden egyéb garancialis feltételt is részletesen
ismertet. Mindségtanusitas: A 2/1984.
(111.10.) BkM-IpM szamu rendelete alapjan,
mint forgalmazé tanusitjuk, hogy a készilék

a vasarlasi tajékoztatoban kozolt adatoknak
megfelel.

A modositas jogat fenntartjuk.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Receptek/hozzavalék/feldolgozas

Szer- Fordulat- |Id6 Receptek/hozzavalok/feldolgozas
szamok |szam
.% M Hagyma, fokhagyma
Mennyiség: 1 hagymatdl, negyedelve, 300 g mennyiségig
1 gerezd fokhagymatol, 300 g-ig
® Akivant apritasi fokozatig dolgozza fel.
c% magas Hus, maj
(daralt hushoz, tatar beefsteakhez stb.)
Mennyiség: 50 g-500 g
® A csontokat, a porcogokat, a bért és az inakat tavolitsa el.
A hust vagja kockakra.
Hustésztak, toltelékek és pastétomok eléallitasa:
® Hus (marha, sertés, borju, szamyas, de a hal is stb.) a tovabbi
Osszetevokkel és a fliszerekkel egyltt tegye a talba és dolgozza
fel egy masszava.
ﬁ alacsony/ |kb. Kelt tészta
magas 1-2 perc |max. 500 g liszt
25 g éleszté vagy 1 zacsko szaraz éleszté
225 ml langyos tej
1 db tojas
1 csipet s6
80 g cukor
60 g zsir (langyos)
Egy fél citrom héja (citromaroma)
® Tegye az 6sszes hozzavalét (a tej kivételével) a talba.
® A forgokapcsolét 10 masodpercre allitsa alacsony
fordulatszamra.
® Adja hozza a tejet és magas fordulatszamon keverje meg.
Ugyelien arra, hogy azonos hémérseékletl hozzavalokkal dolgozzon.
Ha a tészta lathatdan sima, meleg helyen kelessze.
c% magas kb. Eperszorbet
1,56-2 250 g fagyasztott eper
percig 100 g porcukor
180 ml tejszin (1 jo bogrényi)
® Minden hozzavalét tegyen be a talba. Azonnal kapcsolja be, mert
kllénben csomos lesz. Addig keverje, amig krémallagu fagylalt
lesz beldle.
alacsony/ Tojashab
@ magas Mennyiség: 1-2 tojasfehérje
® Magas fordulatszamon verje habba. A hozzakeveréshez alacsony
fordulatszamot allitson be.
alacsony/ Tejszinhab
@ magas Mennyiség: 200 g-400 g

® Magas fordulatszamon verje habba. A hozzakeveréshez alacsony
fordulatszamot allitson be.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Llei npunaa, npusHa4eHnii AnA BXXUTKY

B AOMalHbOMY rocrnoAapcTsi, a He AnA
NMPOMMCIIOBOIO BUKOPWCTaHHA.
BukopuvicToByITe Npunag nvwe AnA nepe-
pobK1 NPOAYKTIB Y 3BMHaNHUX ANA JoMall-
HbOr0 rocrnoAapcTaa KiNbKOCTi i Biapi3kax
Yacy. AuBiTbcA po3ain «Peuentn/
IHrpenieHTU/Mepepobka».

Y pasi HeLOTpUMaHHA BKa3iBOK LWOAO Npa-
BUJIbHOMO BUKOPUCTaHHA npunagy BUPOBHMK
He Hece BiAMOBIAANbHOCTI 3a 36UTKU, AKi
BMHWKIIi BHACNIAOK L,bOro.

JlaHa iHCTPYKLUIA 3 BUKOPWCTaHHA onvcye
Pi3Hi MoAeni (AMBITLCA TAKOX OrNAL,
Mozenei, manioHok [l).

Ha BiaMiHHOCTI BKa3yeTbCA.

36epiraiTe, 6yab nacka, iHCTPyKLLitO

3 BUKOPUCTaHHS.

MepepanTe iHWKWM KopMCTyBa4am pa3om

3 NpVUNaAoM iHCTPYKLLIIO 3 BUKOPUCTaHHA.
BukopucToByiTe Npunag, nuwe 3 opuriHans-
HYMUN KOMMAEKTYIOHMMMN eNEMEHTaMM.
Mpunan He noTpebye TexHIHHOrO AornAay.

KopoTkui ornaa

ByAab nacka, po3ropHiTb CTOpPiHKN
3 MaJlloHKaMu.

FonosHui 610k npunaay ManioHok I

1 Mepemukay
0/off = cTon
M = IMNyNbCHWIA PEXXUM 3 HANBULLOO
WBWAKICTIO, TPpMMaviTe nepemMukady
NPOTArom 4acy noTpiéHoro AnA
nepepobku.

CtyneHi 1-2, pob6o4a WBUAKICTb:

1 = HM3bKa WBNAKICTb 06epTaHHA —
MOoBINbHO,

2 = B1COKa WBMAKICTb 06epTaHHA —
wBMAKO.

2 Mpusig,

3 Bokc ana akcecyapie (mantoHok [l)
LWo6 BiakpuTK 6OKC, HATUCHITE KHOMKY
3HU3Y nNpunagy Ta BUNMITb BOKC.

o6 BUNHATK BOKC NOBHICTIO, MiAHIMITb

MOro 3nerka foBepxy, a noTiM BUTATHITb.

o6 BcTaBuTK BOKC, NiAHIMITb MOro
3nerka AoBepxy, a NoTiM BCTaBTe
[0 yriopy.
Nip, 4ac po6oTn 3 Npunagom TpumanTe
60KC 3 aKcecyapamm 3aKpUTHM.

4 Biacik pna kabenio
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Yawa 3 akcecyapamu
5 Yawa
6 Kpuuka
6a LToBxa4
6b BcTaska oo wroexa4a
7 Ban npusoay

Hacapkn
8 Ban pna kpinneHHA HacaaokK
8a YHiBepcanbHUI HiX
8b Auck ana 36uBaHHA
9 [wuck anAa KpinneHHA BCTaBOK
9a BcTaBka AnA Hapi3aHHA — KpynHoO (A)
9b BcTaBka AnA Hapi3aHHA — Minko (B)
9c BcTaBka AnAa waTtKyBaHHA — KpynHo (C)
9d BcTaBKa AnA wWaTKyBaHHA — Minko (D)
(B meAKNx Moaenax)
10 Mpec aAna umTpycosBBUX
(B AeAKux MoAaensx)
11 Mikcep
AKwwo Mikcep He BXOAUTb [0 KOMMNNEKTY, TOAI
B MoXxeTe 3aMOBUTM 10ro Hepes cnyxoy
cepsicy.

Bka3ziBku 3 6e3neku

A Hebesneka yaapy ctpymom

Mpwvnag cnig, Niakno4YaT L0 eNeKTpoMepeXi
Ta eKkcrinyaTyBaTu nvwe y BiANOBIAHOCTI

i3 AaHMMK Ha Tabnu4yui 3 TEXHIYHUMN
xapaktepucTkamun. Kopuetynteca
npunagom fnuvuwe 3a yMOBM BiACY THOCTI
MOWKOAXKEHb €IEKTPOMNPOBOAY Ta Npunaay.
He 3anvwaiiTe npunag nig 4ac pobotun 6e3
HarnAay. TpymanTe npunaa noogans Big,
AiTen. He 3annwarite aiten 6e3 gornaay,
wo6 3anobirTv irpam aiten i3 npunagom.
He nonyckaiiTe ekcnnyatauii npunasy
ocobamu (B T.4. AiTbMW) i3 06MeXeHUM
Pi3NHHUM CEHCOPHUM CNIPUMHATTAM,

i3 HEPO3BUTUMW PO3YMOBUMU 3AiI6HOCTAMMN,
a TakoX i3 He,oCTaTHIM piBHEM A0CBIAY

Ta 3HaHb; ekcrnnyaTauifa npunaay B Takux
BUMNaAKax AO3BONIAETLCA NNLE NiA HArNALOM
abo nicnA NpoBefeHHs IHCTPYKTaXKy

3 ekcnnyaTauii ocoboto, Aka BiAnoBiaae

3a ix 6e3neky.

BuiimanTe wrencensHy BUMKY i3 PO3eTKK
nicnA KOXHOIO KOPUCTYBaHHA, @ TakoX
nepes YMCTKOIO Ta CKNaaaHHAM, NMpy BUXOA
i3 NPUMILLEHHA Ta Y pa3i BUHUKHEHHA
nedoekTy.

MpoBia He cnia po3TawoByBaTU
6e3nocepeaHLO 6inA rocTpux Kpais Ta
rapA4MX MOBEPXOHb.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



PeMOHT npunagy, Hanp., 3aMiHa nowkoaxxe-
HOro NPOBOAY, NPOBOAMTLCA JMWE HALOK
cny><60t0 cepaicy, TOMY L0 Lie A03BONIAE
YHVIKHY TN PU3VKIB.

Mia Yac nepepsu B noaadi cTpymy npunag,
3anunaeTbcA BKIKOYEHUM i Npautoe aani
nicnA nepepsu 3HOBY.

MNepen TMM, AK MIHATW Hacaaku Ta akce-
cyapw, cnig, o60B’A3KOBO A04eKaTnCA NOBHOI
3yNUHKK Npunaay (nepemuvikad Ha 0/off)

Ta BUMHATK WTENCENbHY BUNKY i3 PO3ETKN.
OcHoBHUIA Mpunag, Hi B AKOMY pasi He
3aHyproBaTK B BOAY i HIKONM He TpumaTu

nif, IPOTO4YHOIO BOAOIO.

Pob6oTa 3 6neHaepom
Mepen nepwum BUKOPYCTAHHAM MOYUCTIThb
A6annueo npunaa Ta npunaanA, AvBiTbCA
«Huctka i pornAan».
Miaroroska
® YCTaHOoBITb FONOBHWUI 610K Npunany
Ha piBHii, cTabinbHil Ta YMCTIN NOBEPXHI.
® BuTtArHiTe enektpokabenb Ha 6axkaHy
LOBXWHY i3 KabenbHOro BiACIKY.
® BBiMKHITb WTencenbHy BUNKY B PO3ETKY.
o [lia yac po6oTu 3 Npunagom TpumanTe
60KC 3 akcecyapamm 3aKpUTUM.

m Ba)xnusi BKa3iBKu

— lnA BMWKaHHA Ta BUMMKaHHA npunaay
KOPUCTYNTECA NMille NepeMmKaqem.
He BuMuKaliTe Hikonu npunagy,
MoBepTato{M Yally Yy Hacaaky.

— BmukaiiTe npunaa nvwe 3 NOBHICTIO
BCTaBMIEHNMM Ha MiCLLe HacaaKamu
Yn aKcecyapamu.

Yawa 3 akcecyapamu/npunaasam

Hebesneka nopaHeHHA
obepToBumMY Hacagkamu!

He BcTpomnsavite Hikom pyk 40 Hawi

nig 4ac pobotu. [na niawToBXyBaHHA
MPOAYKTIB KOPUCTYNTECA 3aBX AN WTOBXA-
vyem (6a). licna BUMKHEHHA rpuBia

e AeAKuI Yac rpoAOBXYe PyXaTUCA.
MiraviTe Hacaaku mwe ricsA MOBHOI
3YMUHKY MPUBOAY.

A YBara!

Tia 4ac nepepobku MPoAyKTIB B Haui
rpunas MoXxHa BMUKaTU vie 3 ycTa-
HOBJIEHOIO Ha roJI0BHOMY O/10Li Yalero
3 3aKPUTOIO Ta 3aKPYHEHOK KDULIKOIO.

Robert Bosch Hausgeréate GmbH

uk
YHiBepcanbHUI HiX (8a)

JnAa noapibHeHHA, CiHeHHA, NepeMilyBaHHA
i BUMilWYyBaHHA.

Hebe3neka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxamu!

YHiBEpCanbHI HiXX MOXHA 6paTy nwe
3a rnacTMacoBui Kpaw pyHKu.
YHiBepcanbHmii HiXk roBUHEH 3aBX AU
nexxatu B 60KCi 4717 akcecyapiB, AKILO
By HUM He KopucTyeTecA.

Aunck ana 36usaHHA (8b)
BEpLKIB, 6iNkiB, ManoHesy.
ManioHok
® BcTraBTe 4Hauwy (CTpifka Ha Hawi HanpoTu
Kpanku Ha npunagi) Ta noBepHiTb
ii 32 rOAVHHOIO CTPINKOIO A0 YNopy.
e Ban npvBoay 3adikcyiTe B TpMMa4eBi
AJIA akcecyapis.
® BcrasTe Hacaaky:
— BcTaBTe B Hawy Ban anA KpinneHHA
HacaaokK.
— BcTasTe B TpMMad yHiBepcanbHui
Hi>XK abo Anck anA 36vBaHHA i NOTIM
BiANYCTiTb NOro.

A YBara!

3aBaHTaXyviTe iHrpeaieHTH AJIA nepe-
POOKu ninwwe riicsiA yCTaHOBKU HAacaZok.

® 3aBaHTaXKTe iHrpeaieHTN.

® BcraeTe KpuiLKy 3 wWToBXa4eM (CTpinka
Ha KpULWLLi HANPOTM TOYKM Ha YaLi)

Ta MOBEPHITb MO XOA4Y 3a MOAMHHOIO
CTpPiNKoto.

HocCKK KpUWwKM NOBMHEH BBITY A0 ynopy
B NPOpI3 py4KM HaLi.

® YcTaHOBITb NepemMukay Ha 6a>kaHui
CTYniHb.

e [lepepn TnM, AK AOKNAAATU iHFPeAIEHTH,
yCTaHoBITb NepemMuka4 Ha 0/off.

® BuimiTb wWTOBXa4 Ta 3aBaHTaXKTe
iHrpedieHT Yepes oTBip ANA
3aBaHTa)KyBaHHA.

e JlopaBanTe piAnHY HYepes WToBxaH.
BcTaBsky A0 wroBxaya MoXKHa
BMKOPVCTOBYBaTMW B AKOCTi MiPHOIO
CTakaH4vKa.
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BcTaBku AnAa HapisaHHA (9a—9d)

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpumu Hoxxamu!

ByabTe ocobnmBo obepexHi ria 4ac
pobotu 3 BcTaBkamu!

3Bepravite yBary Ha ¢hopmy Ta po3Taily-
BaHHA BCTaBKU MiA 4Yac ii BCTaBAAHHA

/10 ANCKY AJIA KPIMIEeHHA BCTaBOK.

JvcK AnA KpinneHHA BCTaBOK MOXHA
6patu imwe 3a BiAroBIAHI MPOpI3i ANA
3axsary.

BcTaBka AnAa Hapi3aHHA — KpynHo (A)
BBIMKHITb NepemMunKay Ha H13bKY WBUAKICTb
ANA Hapi3aHHA: OripKiB, MOPKBW.
BcTaBka AnAa Hapi3aHHA — Minko (B)
BBiMKHITb NepemMuka4 Ha BUCOKY WBUAKICTb
JANIA Hapi3aHHA: OripKiB, MOPKBW.
BcTaBka ana waTkyBaHHA — KpynHo (C)
BBIMKHITb NepemMunKay Ha BUCOKY WBUAKICTb
ANA waTKyBaHHA: AGNYK, MOPKBU, CUpY,
6inoka4aHHoi KanycTu.
BcTaBka AnA waTkKyBaHHA — Miniko (D)
BBIMKHITb NepemMunKay Ha BUCOKY WBUAKICTb
ANA WaTKyBaHHA: MOPKBU, CUPY.
306pakeHHAa B
® BcTaBTe 4auwy (CTpinka Ha Yawi HanpoTn
Kpanku Ha npunagi) Ta noBepHiTb
ii 3a rOAMHHOIO CTPINKO A0 YMOopy.
® Ban npvBoay 3adikcyiTe B Hadi.
® BcraBTe 6axkaHy BCTaBKy B AM1CK
ANA KPiMNneHHA BCTaBOK.
3BeprTaiiTe yBary Ha chopmy
Ta po3TallyBaHHA BCTaBKN
(MantoHok [81-5a)!
o 3adiikcynTe ANCK ANA KpinAeHHA BCTaBOK
Ha Bany npusoay.
® BcraBTe KpulKy 3 WTOBXa4eM (CTpinka
Ha KpuWLLi HAanpOTU CTPINKKW Ha Yalui)
Ta MOBEPHITb MO X04Y 3a MOANHHOI
CTpinKoto. HoCKK KpULLKM NOBUHEH BBINTA
[0 yriopy B Npopi3 py4Ky vadi.

Hebe3neka nopaHeHHA
rocTpymu Hoxxamu!
He BcTpomnAriTe Hikom pyK 40 OTBOPY
AJIA 3aBaHTaXKyBaHHA Mig 4ac poboTu.
AnAa niawToBXyBaHHA MPOAYKTIB
KOPUCTYNTECA 3aBXAU JINILIE IUTOBXa4YEM.

® YcTaHOoBITb NnepemMunkaq Ha 6a>xaHui
CTYMiHb.

® 3aBaHTa)XTe NPOAYKTU ANA Hapi3aHHA
YY1 WaTKyBaHHA.
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e [liawToBXyNTE NPOAYKTU ANA Hapi3aHHA
41 WaTKyBaHHA WTOBXa4eM, He HaTwC-
Karo4m CUnbHo.

® BuimiTb wWTOBXa4 Ta 3aBaHTaXKTe
iHrpeAaieHTn Yepes oTBip ANA 3aBaHTa-
XKYBaHHH.

® [lpoAyKTv AOBrOi TOHKOI chopMM
3aBaHTaXXyWTe Yepes WToBXaH.

VBara!

Buwiimite npoaykTv i3 Hawi nepes Tmm,

AK Hapi3aHi 4v HawaTKoBaHi MPOAyKTH

HaroBHATS il 4O ANCKA AJIA KPIMAEHHA

BCTaBOK.

Mpec ana untpycosux (10)
MantoHokK

JlnA BU4aBnioBaHHA LIUTPYCOBUX CPPYKTIB,

Harp., anenbCyHiB, rpennddpyTiB, NMMOHIB.

® BcTaBTe 4auwy (CTpinka Ha Yawi HanpoTu
Kparnku Ha npunaai) Ta noBepHiTb
ii 3a rOAMHHOIO CTPINKO A0 YNOopy.

® Ban npvBoay 3adiikcynTe B Hadi.

e 3addikcyinTe Npec ANA LUTPYCOBUX
Ha Bany npuBoay (CTpinka Ha npeci anA
LIUTPYCOBUX HaMPOTK CTPINKKN Ha Yalui)
Ta NMoBEepHiTb 3a MOANHHOK CTPINKOIO.
Hocuk Ha qoinbTpi cuTa NOBMHEH BBIATU
[0 yriopy B Npopi3 py4Ku Yadi.

® BcTaBTe KOHyC Npeca Ta NPUTUCHITbL Moro
3nerka.

o /lnA BM4aBnoBaHHA (PpyKTiB BBIMKHITb
nepemMuKayq Ha HU3bKy WBUAKICTb
i IPUTUCHITb CPPYKT LO KOHYCY ANA
BM4aBIOBAHHA.

VBara!

Criakyvite 3a CTaHOM HaroBHEHHA Hali.

Makc. 3aBaHTaxxeHHA: 500 r.

BuriopoxxHiTe Hauy csoe4acHo.

Micna po6oTun

® YcTaHoBITb Nnepemukad Ha 0/off.
® BuiiMiTb WTencenbHy BUSIKY i3 pO3ETKN.
® 3HiManTe HacalKku Ta akcecyapu y Biano-
BiLHOCTi 3 HACTYMHMM OMNMCaHHAM.
® [lo4ncTiTb BCi AeTani, AuBiTbcA «HncTka
i aornAn».
3HiMaHHA Yawi 3 akcecyapamu/HacaaKamm:
® [loBepHITb KpULWKY NPOTU FOAMNHHOI
CTPINKK Ta 3HIMITb ii.
® BuiiMiTb Hacaaku:
— BuiimiTb TpMMad Hacaaok pa3om
3 YHiBepcanbHUM HOXXEM, AVNCKOM
AnA 36vBaHHA i3 Yai.
3HiMiTb HacallKy 3 TpuMasa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



— JAMCK AnA KpinneHHA BCTaBOK
Ta Bi3bMiTb 3a Mpopi3i AnA 3axsaTy
Ta BUAMITB i3 4ali.

— [epeBepHiTb ANUCK ANA KPINNEHHsA
BCTaBOK Ta BUNMITb BCTaBKy 3HU3Y,
o6epeXkHO Ha Hei HaTUCHYBLWN
(mamoHok [3).

® [loBepHiTb Yaly NPoTVN FOANHHOI CTPINKK
Ta 3HiMiTb.

3HiMaHHA npecy ANA LUTPYCOBUX:

® BiakpyTiTb Npec ANA LIMTPYCOBMX
Ta BUMMITb Hauy.

YucTka i aornag,

Hebesneka BpaxxkeHHA
eJIeKTPUYIHUM TOKOM!

OcHoBHwii npunaa Hi B AKOMY pasi He
3aHyproBaTu B BOAY i HIKOJM HE TpumaTu
i MPOTO4YHOK BOAOIO.

YBara!

Ha noBepxHAX MOXXYTb BUHUKHY TN MOWKOA-
)KeHHA. He 3acTocoBynTe HiAKnx abpa3us-
HMX 3acobiB AnA YMCTKWN.

BkagiBka: [pu1 WwaTKyBaHHi MOPKBW, 4epBOHOI

KarnycTu Ta NoAibHOro Ha nnacTMacoBux
eNleMeHTax yTBOPIOETLCA YEPBOHMIN HanIT,
AKMIN MOXXHA YCYHYTW 3a A,OMOMOrO0
JeKiNbKOX Kpanesb CTONOBOI Oflil.
YucTKa ronosHoro 610Ky npunaay
® BuiMiTb wWTencenbHy BUKY i3 PO3ETKMN.
® [IpoTepTn OCHOBHWIA NpUnaA, BONOrow
raH4ipkoto. 3a notpebu MoxxHa
KOPUCTYBaTUCA HEBENMKOIO KiNbKICTIO
MWOHOr0 3acoby.
® [licnA ubOro NPOTEPTU NpUNaL Hacyxo.
® bBokc anA akcecyapis npomuinTe nif,
NPOTO4HOK BOAOIO Ta BUCYWITh.
He muiTe B nocy AOMUIHIN MaLwnHil
YucTka 4auwi 3 akcecyapamm

Hebesneka nopaHeHHA
rocTpymu Hoxxamu!

YHiBepcanbHW HiXx MOXXHa bpaTu e
3a n1acTMacoBuii Kpav pyKu.
YHiBepcanbHmil HiXK rOBUHEH 3aBXANU
niexaru B OOKCi AJif1 akcecyapis, AKILO
By HUM He KopucTyeTecA.

Bci KOMMOHEHTN MO>XXHa MWTK B MOCY A0OMUIA-
Hili MawWwwHi.

Robert Bosch Hausgeréate GmbH
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KOMMOHeHTH i3 nnacTmacy B Mocy A0OMUIAHIN
MallvHi 3a 3aTMCKaTK, TaK AK BOHU MOXYTb
AedopMyBaTUCA.

YucTkKa npeca Ana ULMTPYCOBUX

Bci KOMMOHEHTN MOXKHa MUTU B MOCY LLOMMIA-
Hin MawwHi. MNpec AnA LMTPYCoBKX HaMKpale
BiApasy X nicnA BUKOPUCTaHHA Mpornonoc-
KaTu 3 YCiX CTOPIH Mif NPOTO4HOIO BOAOIO.
TaknM YMHOM 3aNNLWKN HE MPUCOXHYTb

[0 npeca.

36epiraHHAa npunaay ManioHok [€
® BuiMiTh wWTencensHy BUKY i3 pO3eTKM.
® Po3MicTiTb Kabenb Yy BiAciKy Ana kabento.
® [loknaaiTb Hacaaku 0o 6oKcy AnA
akcecyapis.
BcTaBTe 4awy.

m Bka3ziBka

Mepen BUKOPUCTaHHAM BUIMITb BCi
akcecyapu i3 Yaui.
Bcrasnavite nuwe HeobxiAHi akcecyapw.

Aonomora Yy pa3i HenoJiaaokK

A Hebesneka nopaHeHHA!

BuiimiTe werncenbHy BUJIKY i3 PO3ETKMU
rEpPEeA TUM AK MPUCTYNATH AO YCYHEHHA
Heronanaku.

OcHoBHuI 610K Npunaay

Henonaaka:

Mpunap, He npavioe.

Mo>xnuBa npu4mHa:

Cnipoba BcTaBuTK Hawy B 610K BBIMKHYTOMO

npunaay.

YcyHeHHA Henonaaku:

® YcTaHOoBITb NepemMukad Ha 0/off.

e BcTtaBTe vawy.

e [lponosxTe poboTy 3 NpMnasom.

KomMmnnekTylodi eneMmeHTH

Henonaaka:

Mpunag, He BMMKAETLCA.

Moxxnusa npu4nHa:

Akcecyap HernpaBuIIbHO BCTaBNIEHWN.

YcyHeHHA Henonaaku:

® YcTaHOoBITb NepemMukad Ha 0/off.

® BcTasTe akcecyap 3rifHO BiAMNOBIAHNX
BKa3iBOK LLi€l iIHCTPYKLLT.

Baxxnuea BKka3iBka

[ d

1 3BepHiTbeA, 6yAb nacka, 3a Aorno-
MOroto Lo cny>6u cepsicy, AKILO
Bam He Baanoca ycyHyTu
Heronaaky.
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YTunisauia

abo cneuianizoBaHNX MarasuHis.

MapaHTia
Jannin npunas nosHa4eHun YMoBWU rapaHTii AnA uboro npunaay
Yy BiANOBIAHOCTI i3 AMpeKTnBOIO BM3Ha4al0TbCA HaWWM NPeACTaBHUKOM
€sponeiicekoro Coto3y 2002/96/EG  y KpaiHi, Ae npunaa, 6yB npoaaHuii.
npo yTunisauito enekTpu4Horo MoapobuLi Lmx yMOB MOXHa OTpMMaTy BiA,
Ta eneKTPOHHOro yCTaTKyBaHHA TOProBUA, Y AKOro npunag, 6yB KyrnneHui.
(waste electrical and electronic Bucysaroun 6yabAKy BUMOTY Y BiAMNOBiA-

equipment — WEEE).

HOCTI i3 AaHOI0 rapaHTi€eto, cnif nogasaTtun

JvpekTnBa B13Ha4a€e nopAAOK 4eK Ha NpoAaHuin ToBap abo KBUTaHLLIHO.
36opy Ta yTunisauii ctapux npu-

napis Ha TepuTopii ycix KpaiH €C.

3a iHbopMaLLielo NPo akTyanbHi WaAxm

yTunisauii 3BepHiTbcA 6y b nacka

[0 CBOrO crnewiani3oBaHoOro ToprosuA

abo oo agMiHicTpaLii cBoei rpomaau.

BianpauboBaHi 6aTapeiiku 3naBarite

[0 rpoMaAcbKux 36upanbHUX MYHKTIB

BHeceHHA 3MiH He BUKNOYaETbCA.

Peuentw/lurpeaieHTu/lNMepepobka

Mpwu- liBua- |TpuBa- |PeuenTtu/lHrpeaieHTu/TMepepobka
naapAa |KicTtb nictb
= M LLnbyna, yacHuK
KinbkicTe: Bif 1 umbynuHm (po3pizaTi Ha 4 YacTuHu) Ao 300 r
Big 1 3y64mka 4acHuky oo 300 r
® [lociviTb A0 6axaHoro cTyneHA NoApiGHEHHA.
% BUCOKA M’aco, nediHka
(ana m’AcHoro doapuy, crporo GidwTekcy Tolwo)
Kinbkicte: 50 r—500 r
® BuaaniTb KiCTKW, XpALL, WKipY Ta CyXOXUnna.
HapixxTe M’Aco Kybrkamu.
MpuroTyBaHHA M’ACHMX (haplwiB, HAYMHKM Ta NaWTETIB:
® MAco (ANOBUYMHA, CBUHUHA, TENATUHA, NTULLA, @ TAKOX
pvba Tolww0) pa3oM i3 iHWWMK iHrpeAieHTamMu1 Ta npunpa-
BaMu MOKNaAiTb B Yaly Ta NociviTe Ao 6axkaHoi
KOHCUCTEHLLI.
= Hu3bka/ |[Npubn.  |OpixaxKose TiCTO
BuUcoka |1-2xB. |makc. 500 r 6opowHa

25 r ApKAXKIB 41 1 MaKyHOK CyXuX ApDKAXKIB

225 Mn Tenyioro MoJsioka

1 Anue

1 ny4ka coni

80 r uykpy

60 r >Xupy (Tennoro)

ueapa 2 AIMMOHY (IMMOHHUIA apomar)

® 3aBaHTaXXTe BCi iHrpedieHT (KpiM Monoka) A0 Hai.

® [lepemMurkay BBIMKHITb Ha 10 CEKYHJ, HA HN3bKY WBUAKICTb.
e JlonaiiTe MONOKO Ta NepemilwanTe Ha BUCOKI WBMUAKOCTI.
IHrpeaieHTV NoBUHHI 6y TN 0AHOI TeMnepaTypw.

BumiwaHe 1,0 0AHOPIAHOI KOHCUCTEHLLT TICTO CTaBNATh

B Tenne Micue AnA 6poaiHHA.

86

Robert Bosch Hausgerate GmbH



uk

Mpwm-
naapA

Weuna-
KiCTb

Tpuea-
nicTb

PeuenTtu/lHrpeaieHTu/Mepepobka

BMCOKa  |mpubn.

0o 2 XB.

CyHU4HMIA wepbeT

BiA 1,5 XB.|250 I 3aMOpPOXKEHi CyHMLLi

100 r uyKkpy-nyapu

180 mn BepLkiB (1 HEMOBHMI CTakaH)

® YCiiHrpenieHT NnoknaaiTe B Hauy.
Cnip, HeraHo NpUCTYNUTW A0 NepepobKK, iHaKwWwe
YTBOPATLCA FPyAoHKW. MNepemiwyiTe A0 yTBOPEHHA
MOpPO31Ba KPEMOBOI KOHCUCTEHLLi.

HU3bka/ 36uTi 6inkn

BUCOKa

KinekicTb: Bif 2 80 6 Ginkis
e 36uBaiTe Ha BUCOKIl WBUAKOCTI.
JAnA nigMiwyBaHHA BBIMKHITb HU3bKY WBWAKICTb.

HU3bKa/
BUCOKa

36uTi BEplWKN
KinbkicTb: 200 r —400 r
e 36uBaliTe Ha BVCOKIl WBWMAKOCTI.
Ana niamiwyBaHHA BBIMKHITb H/3bKY WBUAKICTb.

JaHHbIn 6bITOBON anekTponprbop He npea-
Ha3Ha4YeH AnA NPOMbIWAEHHOrO UCMONL30-
BaHWA, UM MOXXHO MOMNb30BaTLCA TONLKO

B AoMalHeM xo3ArcTee. C NOMOLLbIO 3TOro
anekTponpunbopa MoXXHO nepepabaTbiBaThb
TONIbKO TaKOE KONMHECTBO NPOAYKTOB

N B Te4eHWe TaKoro BpeMeHu, KoTopble
XapakTepHbl AJIA AOMAaWHErO X03ANCTBA.
Cwmotpute pasgen «PeuenTte/KoMnoHeHTbI/
MepepaboTka».

Mpoun3BoamnTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU
3a y6bITKW, BO3HMKIIME B pe3yNibTaTe Heco-
6nofeHVA pekoMeHaaUMIn No NPaBuAbHOMY
npuMeHeHuo 6eIToBOro Nprbopa.

B naHHOM MHCTPYKLMM onvckiBatoTeA komban-
Hbl Pa3INHHbIX UCMOSTHEHWIA (CMOTPUTE TaKkKe
0630p pas3nu4HbIX MoAenen kombanHoB.,
pucyHok [). OTnnymna o6o3HaqeHbI cooT-
BETCTBYIOWNM 06pa3om.

CoxpaHuTe, noXxanymncra, MHCTPYKLUIO

no aKcrnyaTaLumn B HAAEXXHOM MeCTe.

Mpu nepena4e aToro 6LITOBOIrO ANEKTPO-
npubopa Apyromy BnagensLy He 3abyabTe
oTAaTb €My U 3Ty MHCTPYKLMIO.
Wcnonb3ynTte anekTponpubop ToNbKo

B KOMMNEKTe ¢ PMPMEHHBIMY MPUHAANEX-
HOCTAMM.

JlaHHbIN 6bITOBON 9neKTPONPUBOpP He HYX-
[aeTCcA B TEXHNHECKOM 0B6Cny>KMBaHNUN.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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KomnneKkTHbI 0630p

OTKpoliTe, NoXxanymncra, CTpaHNLbI

C pUCYHKaMW.

OcHoBHol 610K anekTponpubopa
PucyHok Y

1 TMoBOPOTHBLII BbIKJIlOHaTE b
0/off = BbIKNtO4EHO,
M = MOMeHTanbHOe BKNIOHEHNE Ha MaKcu-
MaJibHY0 CKOPOCTb, BbIK/OYaTENb
cnepyet AepXaTb HaXkaTblM B TE4EHUE
BCEro npoLiecca nepepaboTKn NPOAYKTOB.
MonoxxeHna 1-2 = ckopocTb paboTbl:
1 = camoe HU3Koe 41cno 060poToB —
MeANeHHaA CKOPOCTb,
2 = HauBbIclee 41cno o6opoToB BbicTpan
CKOPOCTb.

2 MpuBoa

3 Bokc anAa npuHapgneXxHocTewn
(pucyHok )
YHT106bl OTKPbITE BOKC, HAXXMUTE Ha
KHOMKY BHU3Y Ha nNpubope, 1 BbIABVHbTE
60okc. HTobbl n3Bneyb 60KC NOAHOCTLIO,
NPUNOAHUMUTE Ero cnerka, a noTom
n3snekuTe ero. Bctasnaa 6okc obpaTHo,
NPUNOAHUMUTE ero cnerka, a noTom
BCTaBbTe [0 yropa.
Bo BpemaA paboTsl ¢ nprbopom 6oke AnA
NpYHaANEXKHOCTEN AOMKEH OblTb 3aKPbIT.
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4 OTaeneHue ANiA ANIEKTPOLWHYpa

CmecuTenbHaA Yawa ¢ npuHaasnex-
HOCTAMM
5 CwmecuTenbHaA Yawa
6 Kpbiwka
6a TonkaTenb
6b BcTaBka B ToNkaTenb
7 TMpuBoaHasa ocb

Hacanku

8 [epxaTenb ANA Hacaaok

8a YHuBepcanbHbIN HOX

8b Ouck-cbusanka

9 [ucK AnA KperJieHUa BCTaBOK

9a Pe3anbHaa BcTaBKa — KpynHo (A)

9b PesanbHaA BcTaBKa — menko (B)

9¢c TepouyHasa BcTaBka — KpynHo (C)

9d Tepo4HaAa BcTaBka — menko (D)
(B HEKOTOpPLIX MOAENAX)

10 CokoBbhKUMaJsKa 1A LMTPYCOBbIX
(B HEKOTOPLIX MOAENAX)

11 Mukcep

Ecnun B koMnnekTe NocTaBKM HET MUKCepPa,
TO ero MOXHo 3akasatb 4epe3 Cnyxby
cepBsuca.

YKa3aHuAa no TexHukKe
6e3onacHocTUN

A CymecTByeT onacHOCTb MopaXeHua
9NIeKTPUHECKUM TOKOM

MoakntoyanTe 1 ncnonb3ynTe NPUBop TONBLKO
B COOTBETCTBUM C TEXHUHECKMMUN AaHHBIMM
Ha dorpmeHHoN Tabnn4ke.
OnekTponprbopoM MOXXHO NOMbL30BaTLCA
TONBKO B Cly4ae, ecnn y camoro npubopa

N ero ceTeBOro WHypa HET HUKaKNX NMoBpexX-
LEeHni.

He ocTaBnanTe paboTarownii anekTponprnéop
6e3 npucmoTpa.

He noanyckavite aetel 65M3K0 K aNEKTPO-
npubopy.

Hukorpa He ocTaBnAanTe aeten 6e3 npu-
CMOTpa, 4T06bl OHM He ucrnonbL3o0Banu
6bITOBOM NPUBOP B KAHECTBE UMPYLIKK.

Jlnua (Takxxe 1 feTn) C NOHKEHHBIM
BOCMPVATUEM OpraHamu H4yBCTB Unu AyleB-
HobonbHbIE, @ TaKXe nuua, He obnagarowme
LOCTaTO4HLIMM OMBITOM W 3HAHUAMM, HI

B KOEM cny4ae He A0 KHbl CAMOCTOATENbHO
noNb30BaTbCA 6bITOBLIM NPUOOPOM, & TONIBKO
MoA MPUCMOTPOM MNKN B CllyHae, ECAN OHY
nony4Mnn NoAPO6HbIN MHCTPYKTaX Mo
npaBuIbHOMY WCMONb30BaHMO ObITOBOrO
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npubopa oT nMLa, OTBETCTBEHHOIO 3a MX
6e30nacHoCTb.

Bunky 13 po3eTku cneayet nsBnekarb nocne
Ka>KZoro Mcronb30BaHNnA anekTponpubopa,
nepea ero 41cTkoun 1 cbopkoin, ecnu Bel
noknaaeTe NoMelLeHVe Nnu B cny4ae
BO3HWUKHOBEHWA HEWNCTIPaBHOCTMU.

CeTeBol WHYpP He [OMKEH pacrnonaraTbeA

B HEMOCPeACTBEHHOM B6AN30CTN OT OCTPbIX
KPOMOK 1 FOpAHMX MOBEPXHOCTEN.

Bo nsbexxaHne BO3HUKHOBEHWA OMacHom
cuUTyauun, peMOHT BbITOBOro aNeKTpo-
npvbopa (Hanp1mep, 3amMeHa NopeXX AeHHOro
SNEeKTPOLLHYpPa) LOJKEH BbIMONHATLCA
cneumnanvictamm Cnyx6bl cepurca Hawen
hrpmbL.

Mpw OTKNKOHEHNN ANEKTPOIHEPr N BbITOBON
npunbop ocTaeTcA BKOYEHHBIM 1 nocne
MoAa4qn ANeKTPOSHEPrn CHOBa Ha4MHaeT
paboTathb.

MpuHaaneXxHocTv 1 Hacaaku cnenyet
3aMEHATb TOJIbKO MOCE NOJIHOW OCTaHOBKM
anekTponprbopa (MOBOPOTHbLIN BbIKNIOHATENb
B nonoxeHun «0/off») n nasneveHnA BUNKN 13
PO3eTKMN.

OcHoBHol 6nok anekTponpubopa HU B KOEM
cny4ae Henb3A Norpy»<artb B BOAY W HUKOrAa
HeNb3A MbITb B MPOTO4HOM BOAE.

JdkcnnyaTtauma

MNepen ncrnonb30BaHNeM KyXOHHOIro

kombariHa 1 NpuHaAneX<HOCTeN B NepBbIi

pa3 ux cnepyeT TuwaTenbHO No4YNCTUTb

(cMm. paspen «Huctka 1 yxon»).

NMoaroToska

® [locTaBbTe OCHOBHOW 610K 3neKTponpu-
6opa Ha rnaakyto, MPO4HYO N YNUCTYIO
NMOBEPXHOCTb.

® /I3BneknTe ceTeBON WHYP U3 OTAENEHUA
[JIA ero xpaHeHnA Ha Heobxoanmyto Bam
ONVHY.

® BcraBbTe BUNKy B pO3eTKy.

® Bo BpemA paboTkl ¢ npnbopom 6okc
ANA NPUHALNEXXHOCTEN AOMKeEH bbITh
3aKpbIT.

m Ba)xHaa uHdpopmauma

— Bebiknio4ante v BknoHanTe nprbop ToNbKO
C MOMOLLLBIO NOBOPOTHOIO BbIKNtOYaTENS.
Hvikoraa He BbikntoHaviTe nprbop
MOBOPOTOM Halln UAN HACaAKW.

— BknioqariTe npnbop TonbKO Nocne NonHowm
YCTaHOBKW HacafoK vnu npuHaanex-
HOCTEN.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



CmecuTenbHaAa Yawa ¢ NpuHaanex-
HocTaAMu/Hacaakun

OnacHocTh TpaBMUpPOBaHNA

BpalarowmMmMmnca Hacaakamm!
Bo Bpemsa paboTsi anekTporipubopa
HUKOrAa He oryckasite pyKy B CMECUTESb-
Hyto Hauly. Jn8 noATankuBaHnA uHIrpe-
AVEeHTOB BCerAa oJib3yyTeck TonKaTenem
(6a). Nocne BbiKMO4EHUA MPpuBO4 pabo-
TaeT ele HEKOTOPOE BPEMA 110 MHEPLIVH.
Hacaaku MOXXHO 3aMEHATL TOJLKO rloc/e
10JIHOV OCTaHOBKM Mp1BOAA.

A BHumanue!

[y BbionHeHN paboT ¢ UCMOb30Ba-
HUEM CMECUTESTbHOM Yaly 371eKTPO-
MPU60P MOXHO BKIIIOHYUTE TOJILKO

B c/ly4ae, ecsu Yauwa yCTaHoOB/IeHa

U 3achyKcupoBaHa Ha OCHOBHOM 6J10ke
3/1EKTPONPMOOpPAa 1 KpbIWKA YCTaHOBJIEHA
Ha Yaty v rpo4Ho 3aKpyHeHa.

YHuBepcanbHbI HOX (8a)
ANA 3MenbYeHusA, nepeMelnBaHuA

1 3aMellnBaHuA.
OnacHocTb TpaBmMuUupoBaHUAa

A 06 ocTpsle ne3suA Hoxal

YHnBepcanbHbiIvi HoOX MOXHO 6paTb TOJILKO
3a n1acTMaccoBylo 4acTb PYKM.
YHuBepcanbHbIvi HOX A0JIXeH BcerAa
nexxatb B OOKCe AJ1A NPUHAANEXHOCTEN,
ecsv Bbl um He rosib3yeTecs.

DOwck-c6usanka (8b)

LNA NpUroToBNieHna B36UTLIX CNBOK, 6eNkoB
1 MaioHe3a.
PucyHok
® BcraBsbTe Hawy (cTpenka Ha Hawe JomkHa
coBnafatb ¢ TOYKOM Ha Nprbope) 1 nosep-
HUTE ee MO 4acoBOW CTpenke A0 yropa.
e 3adKcupyinTe NPUBOAHYIO OCb
B Aep)xartene ANA Hacalok, HaXKaB
[0 ynopa.
® YcTaHoBUTe Hacanky:
— BcTtaBbTe B cMecuTensHyo Hawy
AepxaTtenb AnA Hacanok.
— Hacaaute Ha aepxatenb
YHVBEpPCanbHbIA HOX UAW AUCK-
cbmBanky v oTnycTuTe ux.

Robert Bosch Hausgeréate GmbH
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A BHumaHue!

lNpeaHa3Ha4eHHbIe AJ1A riepepaboTKu
MPOAYKTbI BCErAa CleayeT 3arpyxarb
r1ocne yCTaHOBKM HACaAoK.

® 3arpysuTe NpoAyKTbl.

® 3aKpoiTe Haly KpbIWKOM C ToNKaTenem
(cTpenka Ha KpbllKe foMKHaA coBnaaaTh
C TOYKOW Ha Halle) N NOBEPHUTE KPbILWKY
Mo 4acoBOW CTpesike.

HoCVK KpbIWKW AOMKEH A0 yriopa BONTU
B MPOpe3b Py{KM Haww.

® YCTaHOBUTE MOBOPOTHbIN BbIKNOHATEND
Ha Heob6Xxo0AMMYIO CKOPOCTb.

e /lnA no6asneHnA NpPoAyKTOB
MOBOPOTHBIV BbIK/KO4aTENb cneayeT
nepeBecTu B NonoXKeHme «0/off».

® lI3BnekuTe ToNKaTenb 1 3arpy3nTe
NPOAYKTbI Hepe3 OTBEPCTHE B KpbILKeE.

® >KnakocTu MOXKHO 3annBaTh Hepes
Tonkartenb. BcTaBky B Tonkatene MoXXHO
ncnonb3oBaTh B KA4ECTBE MEPHOIo
cTakaH4vKa.

BcTaBku ana uamenbyeHua (9a-9d)

OnacHocTb TpaBMuUupoBaHUAa
06 ocTpele ie3BUA HOXa!

Cobnonarite 060JbLUYIO OCTOPOXKHOCTb
BO BpeMA paboTsl co BcTaBkamu!
Obpatyavite BHUMaHue Ha ¢hopmy

U r10J10)KeHNe BCTaBKu, BCTaBJIAA

€e B AVCK AJ1A KPEMIEHUA BCTaBOK.
Avck AnA KperneHuA BCTaBOK MOXHO
6partb TOJILKO 3a MPesyCMOTPEHHbIE
JJIA 3TOro OTBEPCTUA AJIA 3axBarta.

PesansHaA BcTaBKa — KpymnHo (A)
MoBOPOTHbIN BbIKNO4aTEND YCTAHOBUTE
Ha HU3KYIO CKOPOCTb ANIA Hape3aHuA:
OrypLLOB, MOPKOBW.

Pe3anbHaAa BcTaBKa — Mesiko (B)
MoBOPOTHbLIN BbIKNKO4ATENb YCTAHOBUTE
Ha BbICOKYIO CKOPOCTb AJIA Hape3aHuA:
OrypLLOB, MOPKOBW.

TepoyHasa BcTaBka — kpynHo (C)
MoBOPOTHbLIN BbIKNKO4ATENb YCTAHOBUTE
Ha BbICOKYIO CKOPOCTb AJIA TepPKW: ABMOK,
MOPKOBMU, Cblpa, 6eN0KOHaHHON KanyCTbl.
TepoyHasa BcTaBka — menko (D)
MoBOPOTHbLIN BbIKNKO4ATENb YCTAHOBUTE
Ha BbICOKYIO CKOPOCTb AJIA TEPKN: MOPKOBMU,
cbipa.
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PucyHok 8

® BcrasbTe Hawy (cTpenka Ha Hawe AomkHa
coBnaaatb C TO4KOM Ha nprbope)
1 MOBEPHWTE ee MO HacoBOW CTpenke
Jo ynopa.

® BcraBbTe NpMBOAHYIO OCb B Haly.

® BcTaBbTe Hy>KHYIO BCTaBKY B ANCK
AnA KpenneHvA BcTaBoK. O6pauanTe
BHUMaHUe Ha cpopng 1 NonoXeHue
BCTaBKu (pucyHok [b]-5a)!

® YcTaHoBWTe AMCK ANA KpenneHuA BcTa-
BOK Ha NPUBOLHYIO OCb.

® 3aKpoinTe CMeCHTENbHYIO Hally KpPbIWKON
C ToNKaTenem (CTpenka Ha Kpbilwke
JOJKHa coBnaaaTb CO CTPENKON Ha
Halwe) 1 NoBEPHNTE KPbILWKY MO HacoBoMn
cTpenke. HOCKK KpbIWKW AOMKEH A0
yropa BOVTU B MPOPe3b Py4KN Halim.

OnacHocTb TpaBmMuUupoBaHUAa
06 ocTpeie 1e3BUA HOXa!

He onyckatite pyky B oTBEpCTME ANIA
400aB/IeHUA MPOAYKTOB.

AnA noaTankyuBaHvA rnpoOAYKTOB M0J1b-
3yl/7Ter TOJIbKO TOoJIKaTteJsiem.

® YCTaHOBWTE MNOBOPOTHbIN BhIKIOHaTE b
Ha Heo6XOAMMYIO CKOPOCTb.

® 3arpysuTe NpoAyKTbI, NpeHa3Ha4eH-
Hble ANA Hape3aHWA UK WWHKOBaHWA.

® [poayKThbl, NpefHa3Ha4eHHble 4nA
Hape3aHuA MW WWMHKOBaHWA, cresyeT

NNb cnerka noatankmBaTb ToJIKaTenem.

® lI3BnekuTe TonkaTtenb 1 3arpy3unte
NPOAYKThI Hepe3 OTBEPCTUE B KpbILIKE.

® JlnvHHble N TOHKME NPOAYKTbI NyHle
3arpy>xatb 4epes TonkaTeb.

BHumaHne!

CmecutenbHyIo Haly CaeayeT OroPOXHATh

npeXxae, 4eM OHa HaroJIHUTCA HAaCTOJIbKO,

4TO Hape3aHHbIe U HalMHKOBaHHbIE

MPOAYKTbI HAYHYT AOCTaBaTh A0 ANCKA

AJ1A KperfeH1A BBCTaBBOK.

CokoBbDKUMasika
ana umtpycosbix (10)  PucyHok
LLNA NoNyYeHrA coka U3 Takux opyKToB,
KaK anenbCuHbI, rpenndpyTbl, TMMOHBI.
e BcTaBbTe Hauly (CTpenka Ha Hale AomKHa
coBnaaatb C TO4KOM Ha nprbope)
1 NMOBEPHUTE €€ MO YacoBOW CTPeNkKe
L0 ynopa.

90

® BcTaBbTe NPMBOAHYIO OCb B Hally.

® YCTaHOBUTE LIUTPYCOBYH COKOBBDKM-
MaJiKy Ha MpUBOAHYIO OCb (CTpenka
Ha LIMTPYCOBOWN COKOBbDKUMANKE
[LoJKHa coBnaaaTth CO CTPENKown
Ha 4ale) 1 NOBEepHUTE ee Mo 4acoBoW
cTpenke. Hocuk comnbTpa AoSIKEH
BOWTW A0 yropa B MPOpe3b py4qKM Hawmn.

® YCTaHOBUTE KOHYC COKOBbDKMMAKN
N MPYKMUTE ero.

o JlnAa omxuma opyKTOB yCTaHOBUTE
MOBOPOTHBIV BbIKMOHATENb HA HU3KYHO
CKOPOCTb U NPYXXMUTE (PPYKT K OTXKUM-
HOMY KOHYCY.

BHumaHue!

CrieanTe 3a COCTOAHUEM HAIMOJHEHA Halu.

Makc. konmyectso: 500 r

lNpremHyto eMKOCTb CieayeT CBOEBPEMEHHO

OMOPOXKHATB.

Mo oKoH4YaHuu paboThl

® [lepeBeanTe NOBOPOTHBIV BbIKIOHATENb
B nonoxxeHwe «0/off».

® lI3BnekuTe BUMKY U3 PO3ETKM.

o CHuMmaviTe HacaaKu U NpYHALNEXHOCTH

COrnacHo Cneayollemy ornmcaHuio.

® Bce aetanu npomolite, Kak onncaHo
B pasaene «4ucTka n yxon».

CHATME cMecUTesIbHO Yawn

C NpuHaaneXxHoctTaAMU/HacaaKkamm:

® [loBepHWTE KPbIWKY NPOTMB HaCoBOM
CTPENKM 1 CHUMUTE ee.

® CHMMUTe Hacaaky:

— W3BneknTe n3 cMecuTeNbHOM Hawm
Jep)xaTenb ANA HacanoK BMecCTe
C YHMBEepCcanbHbIM HOXKOM.
CHuMUTe HacalKy € AepXxarens
Haca/oK.

— W3BnekuTe 13 Hawm AnckK AnA
KpenneHvA BCTaBOK B3AB €ro
3a npeAyCcMOTPEHHbIE ANfA 3TOro
OTBEPCTVA AJA 3axBaTa.

— [epeBepHnTe AnCK ANA KpenneHvA
BCTaBOK W1, OCTOPOXXHO Ha>XKasB,
N3BNEKUTE BCTaBKY C HKHEW
CTOpOHbI (pucyHok [3).

® [loBepHUTE CMecUTENBHYIO Yally NpoTVB
4acoOBOW CTPENKUN 1 CHUMUTE ee.

CHATWE LMTPYCOBOI COKOBBDKUMAJIKU:

® OTKpyTUTE COKOBLDKMMANKY U CHAMUTE
Hauwy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



YucTka n yxoa,

OnacHocTb nopaXeHus
SJ/IEKTPUYECKUM TOKOM!

OcHoBsHovi 6110k anekTporpubopa H1

B KOEM CJly+ae HeJfb3A Morpyxars B BO4y
U HUKOrAa HEJIb3A MbITb B [IPOTOYHOM
Boze.

BHumaHue!

lNoBepxHOCTL aEKTPONPMOOPa MOXET ObITh

noBpexxaeHa. He nonb3yvirecs

abpasnBHbIMU YUCTALWMMU CPEACTBaAMM.

K Bawemy cseaeHuto: npu nepepaboTke,

HarnpuMep, MOPKOBW MW KPaCHOKOYaHHOM

KanycTbl Ha NNAaCTMacCcoBbIX AeTanAx

anekTponpubopa NoABNAETCA LLBETHOM

HaneT, KOTOPbIA MOXXHO YAANUTh C NMOMOLLLIO

HEeCKOJbKMX Kanenb pacTUTENLHOMo Macna.

YucTtka ocHoBHOro 6s10Ka

® /I3BnekuTe BUNKY U3 PO3ETKMU.

® [poTpuTe OCHOBHOWM 650K
anekTponpubopa Bna)kHOM TPAMKOW.
Mpn HeobxoanMmocTn aobaBbTe B BOAY
ANIA NPOTUPKM HEMHOIO CpeAcTBa ANA
MbITbA NOCY bl BPY4HY!IO.

® B 3aknio4eHne NpoTpuTe anekTponpubop
Hacyxo.

® [IpomoiTe BOKC ANA NpUHaANEXHOCTEN
B NMPOTOYHOWN BOAE U BbICYLIMTE €ro.
Henb3A MbITb B NOCY LOMOEHHOMN
maumHe!

YucTka cmecuTesibHOM Yawm
M NpuHagnexHocTen

OnacHocTb TpaBMUPOBAaHUA
06 ocTpeble 1e3BUA HOXxa!

YHuBepcasibHbINi HOX MOXHO 6pathb TOJIbKO
3a [11acTMacCoBYIO 4acTb PYKM.
YHuBepcabHbIVi HOX AOJIKEH BCeraa
niexars B 6OKce AJ1A MPUHAATIEXHOCTEH,
ecsiv Bbl um He rionib3yeTecs.

Bce netanu anektponpubopa MoXHO MbITb
B MOCYA0MOEHHOI MaluHe.
MnacTMaccoBble feTanu HeMb3A 3aXXnUMaTb
B MallmMHe MeXAy MocyAon, TaK Kak He
UCKIIoHeHa nx aedpopmatiua.

Robert Bosch Hausgeréate GmbH
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YucTKa COKOBbIXUMASIKU

AJIA LUTPYCOBBLIX

Bce aetanu anekTponpubopa MoXXHO MbITb
B MOCYAOMOEYHON MallvHe.

KOHyC COKOBBDKMMAIKM NyHlle BCEro
MOMbITb CO BCEX CTOPOH B NMPOTO4HOI BoAe
cpasy rnocne ucnonb3oBaHyA. B aTom cny4ae
ocTaTKu ppyKTOBOM MAKOTU HE MPUCOXHYT
K KOHyCy.

XpaHeHue anekTponpubopa
PucyHok [€

® I3BnekuTe BUNKY U3 PO3ETKMU.

® YbepuTe CEeTEBOW WHYP B OTAENEHWE
ANfA ero xpaHeHvA.

® YnoxwuTte Hacaaku B 60KC AnA npuHaa-
NEXXHOCTEN.

® YcTaHOBMTE HAa MECTO CMECUTENbHYIO
vauy.

E YkazaHue:

Mepean NOBTOPHbLIM MCMONL30BaAHNEM
anekTponpubopa N3 CMecUTENLHON Yawm
cneayeT U3BneYyb BCe NPUHALNEXHOCTY.
KpenutbcA K 0CHOBHOMY BI0KY AOMKHBI
TONBKO Te AeTanu, KoTopbiMu Bel 6yaete
nonb30BaThCA.

Momouwb Npu ycTpaHeHun
HeucrnpasHocTen

A OnacHocTe TpaBMUpPOBaHUA!

lNepea Tem Kak npuCTynUTb K YCTPAHEHUIO
HEeUCrpaBHOCTU, U3BIEKUTE BUTIKY
U3 PO3ETKM.

OcHoBHoOMN 610K

HeucnpaBHOCTb:

Mpnbop npekpaTun paboTy.

Bo3amoxxHaAa npuyinHa:

Bbina noneiTka BCTaBWTb Hauwy B 610K

BKNtOHEHHOro nprbopa.

YcTpaHeHue:

e [lepeBeanTe NOBOPOTHbIN BbIKNOHATEND
B rnonoxxeHune «0/off».

® YCTaHOBMTE HA MECTO CMECUTENBHYIO
Yauwy.

o [Ipopomxute paboTy ¢ 6bITOBLIM
nprnbopom.
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an/IHaAHE)KHOCTI/I

HeuncnpaBHOCTb:

OnekTponpubop He BKMo4aeTcA.

Bo3moXxHaa npuymnHa:

YTunusauua

OT0T 6bITOBON ANEKTponpunbop
nmeeT 0603Ha4eHNe cornacHo
TpeboBaHVAM JVpeKTBbI

MpuHaaneXXHOCTb HEMPaBUIbHO BCTaBEHA. m== EC 2002/96/EG 06 OTCAYXMBIIVX
YcTpaHeHue: CBOWN CPOK 9NEKTPUHECKINX 1
e [lepeBennTe NOBOPOTHbIV BbIKIOHATENb 3NEKTPOHHBIX Npubopax (waste
B nonoxxeHue «0/off». electrical and electronic equipment —
® BcTraenante NpuHaaneXXHOCTN COrnacHo WEEE). B aToin AlupekTturBe
COOTBETCTBYIOWMM yKa3aHUAM LaHHOMN npuBeLeHbl Npasuna, AencTByolmne
WHCTPYKLUN. Ha Bceln TeppuTopun EC, no npnemy
N yTUIN3auMn OTCRY>XKMBILMX CBOWN
° Ba)KHaﬂ VIH(*)OpmaLI.MH CpOK anﬁOpOB.
1| Ecm HeVcrnpaBHOCTb YCTPaHUTb NHpopmaumio 06 akTyanbHbIX MeTo4ax
He yaacTcs, To obpaTutech, noxa- yTunnsaumun Bel cMoXeTe nony4nTs
nyiicTa, B CEPBUCHYIO CyXOBYy. y Bawero Toproeoro areHta uiv B opraHax

KOMMYHanbHOro ynpasiieHnA no MecTy
Bawero »xutenscTBa.

YcnoBuAa rapaHTUMHOIO
ob6cnyxxusaHua

Mony4unTb ncHepnbiBarowyo MHopMaLmio
06 ycrnoBumAX rapaHTUNHOro o6cNy>KMBaHUA
Bbl MmoXeTe B Bawem bnvkaniwem
aBTOPM30BAHHOM CEPBUCHOM LLEHTPE UNn
B CEPBMCHOM LLEHTPE OT NPOU3BOAMUTENA
000 «BCX BbiToBaa TexHuKa», a TakXKe
HanTN B OMPMEHHOM FrapaHTUINHOM TanoHe,
BblAaBaeMOM Mpu Npoaaxe.

MpaBo Ha BHeECEHME N3MEHEHMN

ocTaBniAeM 3a cobo.

Peuentbl/KomnoHeHThI/NMepepaboTka

Hacaakun |CkopocTb

Bpema

PeuenTtbi/KomnoHeHThI/MepepaboTka

2 M

PenyaTbIii YK, 4eCHOK

Konn4ecTBo: OT 04HON NYKOBULLbI, pa3pe3aHHol Ha 4 4acTu,

80 300T;

OT oAHoro 3y64nka 4ecHoka no 300 r.

® [lepepabaTbiBaiTe OBOWM A0 HEOBXOANMON CTENEHN
n3menb4eHuA.

e% BbICOKaA

Maco, ne4eHb

(anA nonyyeHvA pybneHoro dhaplia, NawTeTos 1 np.)

Konu4dectBo: 50-500 r

® YjanuTte KOCTU, XPALLU, CyXOXKWUANA, KOXKY N HapexbTe
MFACO KyCOYKaMMu.

MpurotoBneHne MAcHOro hapua, Ha4MHOK, NaWTETOB:

® 3arpysuTe B pabo4yto eMKOCTb MACO (FrOBAAVHY,
CBVIHUHY, TENATUHY, NTULY, MOXHO Takxe pbiby v np.),
nobaBbTe HEO6X0AMMblE KOMMOHEHTbI M MpUnpaBbl
1 nepepabaTbiBanTe, NokKa He NOAy4MTCA OAHOPOAHAA
macca.
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Hacaakn |CkopocTtb [Bpema |Peuentbl/KomnoHeHTbl/MepepaboTka

= HU3KaA/  |oK. [Apox>xesoe TecTo
BbicokaA |1-2 MUH |Makc. 500 r MyKn,
25 r cBeXMX nn 1 NaKeTUK CyxXmx APOXOKEN
225 Mn Tennoro MoJoka,
1 Aanuo,
1 wenotka conu
80 r caxapa
60 r >Xupa (cnerka Tennoro)
LeAapa € nosIoBVHbI IMMOHA (MW IMMOHHAA apoMaTU3NpYio-
wanA pobaska)
® 3arpy3unTe BCce KOMMOHEHTbI (KpOME MOJIOKa) B Haluy.
® [loBOPOTHBIN BbIKO4aTENb yCTaHOBMTE Ha 10 CEKYHA,
Ha HU3KYO CKOPOCTb.
o Jlo6aBbTe MOJIOKO 1 NepeMellanTe BCe Ha BbICOKON
CKOpPOCTW.
Bce KOMMOHEeHTbI A0MKHBI UMETb OAMHAKOBYIO TeMMepaTypy.
Ecnu TecTo cTano rnaakum, noctasbTe ero B TENJIOE MECTO
A5A nogbema.

= BbICOKaA |OK. Markoe Mmopo>xeHoe Ha MOJIOYHO ocHoBe ¢ AobaBne-
1,5-2 |Huem Kny6HuKM

MUH 250 r cBEXXEMOPOXEHHON KNYBOHNKM

100 r caxapHoro rnecky

180 mMn cnmBOK (MPUMEPHO OANH CTaKaH).

® Bce KOMNOHeHTLI 3arpy3nTe B paboHyto eMKOCTb.
KombalnH HemeANneHHO BKNO4MTe, nHaqe obpasytoTca
KomkW. MNepemewnBaiiTe Bce A0 TeX NOpP, Noka
He Mony4MTCcA Kpemoobpa3Hoe MOPOXKEHOE.

HU3KanA/ B36uTble 6enku
@ BbICOKanA KonnyecTtBo: 2—6 6enkoB.
® B36ellTe Ha BbICOKON CKOPOCTM.
JnA noamewnBaHnA BKIKOYMTE HU3KYHO CKOPOCTb.

HU3KanA/ B36uTtble cnuBkn
@ BblCOKanA KonnyectBo: 200-400 r
® B36ellTe Ha BbICOKON CKOPOCTM.
JnA noamewnBaHnA BKIKOYMTE HU3KYHO CKOPOCTb.
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Anpeca CepBUCHbIX LLEHTPOB Ha TeppuTopun Poccum rno o6cnyXueaHuio GbITOBOM TEXHUKU

ABAKAH, Mpeanpunumatens KoGsinanckuii P.C,
655017, yn. Bstkuia, 12, Ten/dac: (39022) 2-65-64
ANBMETBEBCK, 000 «rexam Cepauc Miocs,
423450, yn. K. LleTkun, 18a, Ten/dakc: (8553) 32-22-11
AHFAPCK, 1K «TeneTok», 665831, yn. 8 MukpopaiioH, A.8-8A,
Ten: (3951) 51-61-06, 56-03-90
APMABWP, 000 «dopet», 352900, yn. Xantypuna, A.107,
Ten: (8613) 74-50-00, dhakc: (8613) 73-36-96
APXAHTEJIbCK, MBOI0S Ceprywos A.W., 163045, yn. Tarapuria, 1,
Ten/daxc: (8182) 27-60-66
ACTPAXAHB, UM Kyaneuos A.®., 414041, yn. i6noukosa, A 16,
Ten: (8512) 36-84-10, 36-83-37, 37-06-91, daxc: (8512) 36-84-10
AYMHCK, VT Kyapus C.10., 662150, mkp.7, 4.9,
Ten: (39151) 7-24-22, paxc: (39151 4-42-22

, 3A0 «Per ii LieHTp»,
656044, yn. Monosa, 55-106, a._\em_a. (3852) 48-50-67
BAPHAYJ1, 000 «Xenmu-Cepauc», 656049, yn. I 113,

WPKYTCK, MK «Teneton», 664056, yn. Akanemuyeckas, .74,
Ten: (3952) 42-66-27, 53-41-66, pakc: (3952) 42-70-15

MYPOM, UM Ceprosa fi. /L., 602265, yn. Mockosckas, 1,
Ten/dakc: (49234) 3-35-54

WPKYTCK, 000 «Komrty-Cepeuc LienTp», 664007, yn. A.22,

Ten: (3952) 20-89-02, dakc: (3952) 22-27-32
VOLLUKAP-OJ1A, NI50I0/1 Beukapesa C.B., 424000, yn. Coserckas, 173,
Ten: (8362) 66-00-65, Ten/dac: (8362) 45-73-68

KABAHb, 000 «[lapyc», 420030, yn. Koxesernas, A.46,

Ten/dakc: (843) 520-61-28

KA3AHb, 000 «Texto-Cepaucs, 420032, yn. Anadysosa, a.10/12,

Ten: (843) 5549015, 5541146, paxc: (843) 5549015

KASIMHUHTPAZL, 000 «MokTax-Cepaicy, 236029, yn. Asosckas, A3,
Ten: (4012) 95-15-00, 96-62-33, dac: (4012) 95-15-00

KAJIMHUHIPALL 000 «PewTexCepanc», 236011, yn. CyaocTponTenshas,
.75, Ten: (4012) 30-38-00, dakc: (4012) 30-38-30

KANIYTA, 000 «Mactep-Cepaucs, 248001, yn. Cysoposa, 117, c1p. 3,
Ten: (4842) 56-18-21, 56-18-22, akc: (4842) 54-75-61

Ten: (3852) 63-59-88, dakc: (3852) 63-94-02
BENFOPOJ, 000 «BuiGop-Cepauc», 308600, np. flennka, .32,

Ten: (4722) 32-65-92, 32-69-29, 36-92-90, 36-55-16, dpaxc: (4722) 32-69-29
BEPE3HUKM, 000 «PeMGhiTTOprTexHMKa», 618419, yn. Jibsa Tonctoro,
£.76-a, Ten: (834242) 37223, 37303, daxc: (834242) 37161

BUICK, VM Byarvkosa C.H., 659300, yn. Pesomiouwut, 90,

Ten: (3854) 32-91-75, 8-083-172-7390, haxc: (3854) 32-91-75
BJIATOBELLIEHCK, OO0 «CepavicHiit uenTp <KokTyp», 675000,

yn. Nvowepckas, 32, Ten: (4162) 52-86-38, Ten/dakc: (4162) 52-73-98
BOPUCOTIEBCK, 000 «Kowaop-72», 397160, yn. 40-net Oktabpsi, 29,
Ten/axc: (47354) 9-12-81

BPATCK, W1 LLimakoe I0.B., 665710, yn. Cexwas, A.37a,

Ten/daxc: (3953) 44-91-01

BPSIHCK, 000 «Ceneta-Cepavic», 241037, np-T Crasike lumutposa, A.28A,
Ten: (4832) 41-82-54, dakc: (4832) 72-17-42

BE/INKWI HOBIOPOA, 000 «TKT», 173025, yn. Kouetosa, 4. 23A,

Ten: (8162) 61-12-00, 33-59-18, dakc: (8162) 61-12-00

BE/INKUI HOBrOPOA, 000 <[uorep-PET», 173003, yn. Benvikas, A.22,
Ten: (8162) 60-75-30, 94-83-91, dhakc: (8162) 94-83-90
BJIAAIMBOCTOK, MEOIOJ 103edosms BT,

690014, Hapoansiii npocriexT, .11, Ten: (4232) 96-62-27
BJIALIMKABKAS, 000 «ApkTuika-Cepsuc», 362015, np. Kocra, .15,

Ten: (8672) 75-50-07, Ten/dakc: (8672) 75-77-77

BJIABMMMP, 00O «Bnasummp-Cepsuc», 600014, np-1 Crpouteneit, 36,
Ten: (4922) 36-45-18, Ten/dac: (4922) 36-45-19

BOJIFOrPAf, 000 «Tnaera-cepavcr, 400107, yn. Puonckas, 4.3,

Ten: (8442) 36-64-20, 36-64-25, paxc: (8442) 36-64-26

BOJIFOrPAL, 000 «Tonumatt», 400007, yn. Kyareuosa, .49,

Ten: (8442) 27-05-06, 27-05-07, dhakc: (8442) 27-05-07

BOJIFOrPAJ, 000 «Tonumar», 400131, yn. 50 net OkTsiops, 17,
Ten/daxc: (8442) 62-93-74

BOJIFOAOHCK, M Mparuvos M.A., 347387, yn. K. Mapkca, .30,
Ten/dakc: (86392) 5-29-29

BOJDKCKMIA, 000 «Tonuwmar», 404121, nn. Tpyaa, 410,

Ten: (8443) 21-53-57, dpaxc: (8443) 587572

BOJIOrIA, MM Korosanos C.A., 160013, yn. Mowexonckoe wocce, 4.6a,
Ten: (8172) 71-59-69, 71-81-29, dhakc: (8172) 71-59-69

BOJIOTAIA, 00O «Mviorep Cepavic», 160024, yn. Cesepras, A.34,

Ten: (8172) 21-38-94, 21-38-93, dhakc: (8172) 21-38-94

BOPOHEX, M5010J1 Muxaiinos A 1., 394055, yn. Bopowwnosa, 4.38A,
Ten: (4732) 72-36-66, 25-71-72, 25-92-44, dakc: (4732) 25-71-72
BOTKUHCK, 000 «PuT-Cepvc», yn. Kupoga, 419,

Ten/dakc: (34145) 42002

FNIA30B, 000 «Cryx6a cepavica «Baw [lom, 427628, yn. Kanntia, 6,
Ten/dakc: (34141) 4-07-37

[LNBHOTOPCK, WM Mutses [1.H., 663090, yn. WkonsHas, A.31A,

Ten: (39144) 3-52-65

AVMUTPOBIPAZL, V1N denotos C.A., 433505, yn. OktaGphokas, .63,
Ten: (84235) 9-14-64, Ten/dakc: (84235) 2-86-59

EKATEPUHBYPT, 000 «Espotexiika-Cepavic», 620146, yn. Bapava, 28,
Ten: (343) 240-98-26, 359-50-50, dakc: (343) 243-26-11
XKESIEBHOTOPCK, WM Mpevantukos A.B., 662978, np. JleyHrpaackwii,
21-24, Ten: (908) 223-40-28, daxc: (39197) 340-28

BAMHCK, 000 «3nexam Cepauc Mnioc», 423520, yn. Padukosa, 86,
Ten/cpakc: (85558) 2-04-89

BENEHOIPAJL, 000 «Mynicap», 124365, r. 3enenorpag, kopn. 1604,
Ten: (499) 738-43-33, 717-80-74, cbaxc: (499) 738-43-33

BJIATOYCT, 000 «PemGhiTTexHVKa-Cepeu
455044, yn. Tarawaiickasi, 204, Ten: (3513) 55-59-40, 65-37-47
MBAHOBO, 000 «/ly4-Cepvics, 153024, yn. 3asoackas, 4.13,

Ten: (4932) 47-29-84, dakc: (4932) 47-29-85

MBAHOBO, 000 «LleHTp pemonTHIX ycyr», 153048,

yn. Fenepana XneGHukosa, 36, Ten: (4932) 29-17-38, 29-15-10
WKEBCK, 000 Cnyx6a cepauca «Baw [lom», 426008, yn. Kuposa, .172,
Ten: (3412) 94-86-80, 94-86-86, bakc: (3412) 94-86-86

WXKEBCK, 000 «/1C», 426000, yn. Kapna Mapkca, 393,

Ten/dac: (3412) 43-16-62

MHTA, 1 Hecteposuy, 169830, yn. Kupoea, 29,

Ten/daxc: (82145) 6-38-19

Cnvcok LEHTPOB M

WM Waiiaypos C.A., 623400, yn. lennna, 2,95,
Ten: (3439) 37-02-03, 8-950-547-1015, daxc: (3439) 37-02-03
KAHALL, 1N inmuTpuies 10.C., 429330, yn. Monesas, A.20,

Ten: (8353) 34-14-63, bakc: (8353) 34-16-19

KAHCK, 000 «3neKTpoHMKa NIoC UHTEpHeLUHfI», 663614, yn. SKoseHKo,
n.74, Ten: (39161) 2-33-52, 3-87-90, dakc: (39161) 2-33-52
KACTIMICK, NEOIOf AGnas 3A, 367000, yn. Hypaaunosa, 52,

Ten: (8722) 67-64-88, 78-04-14

KEMEPOBO, 000 «Kystacc-Mmnopt-Cepauc»,

650060, np-T Jlerwa, 137/3, Ten/daxc: (3842) 51-05-33

KMHIMCENM, 000 , 188480, yn. T 9
Ten/daxc: (81375) 2-62-77

KMHELLMA, 000 «Jlys-Cepevc»,

155800, yn. Peneesckas, 4.1 <KpacHbie psinbi», Ten: (49331) 5-35-28

YEJTHBI, 000 «CnyxGa cepauca «Baw [lom»,
423810, np-T Mockosckui, 2/01A, Ten/dakc: (8552) 53-14-71
HABEPEXHBIE YE/HBI, 5010/1 Mamenosa T.A.,
423831, np-T Mupa, 46, k8. 112, Ten/arc: (8552) 38-24-96
HAJBYUK, 000 «Anbdba-Cepavic», 360000, np. Jlewura, 24,
Ten: (8662) 42-04-30, Ten/dakc: (8662) 42-04-54
HAXOAKA, WM Kypakos C.0., 692922, yn. Morpannnasi, 40,
Ten: (4236) 63-03-62, 63-65-56, daxc: (4236) 63-65-56
HEDTEIOFAHCK, U Koxyxun A.10., 628311, yn. 16A mukpopaiion, .85,
Ten/dakc: (3463) 25-19-90
HWKHEBAPTOBCK, 1M H.T", 628600, yn. Il .30,
xop. A, Ten: (3466) 64-22-63, 56-68-13, 53-03-60, paxc: (3466) 64-22-63
HIKHEKAMCK, 000 «3nexawm Cepsuc Nniocs, 423550,
yn. Crynerieckas, 6, Ten: (8555) 41-70-85, dakc: (8555) 41-70-86
HKHUA HOBFOPOZ, 000 «Cumora», 603074, Copmosckoe wocce,
2.15A, Ten: (831) 241-47-20, 241-38-85, pakc: (831) 275-44-57
HWKHUIA TAFUIT, 000 «EspoTexHika-cepsucs,
622034, 1p. Crpowrereii, 16, Ten: (3435) 41-00-09, 41-00-08

, 000 <Ky pT-Cepauc,
654006, np. KysHewKcTpoeBCKIi, A, 44, Ten: (83843) 46-94-00
HOBOKY3HELIK, 000 «Cu6cepaucr, 654034, yn. Byrapesa, 19,
Ten: (3843) 33-07-35, 8-904-967-9292
HOBOMOCKOBCK, 000 «ECKO», 301650, yn. Mockosckas, 10a,
Ten: (48762) 6-46-46, 3-46-46, dpakc: (48762) 6-46-46
HOBOPOCCHICK, 00O «Apron-Cepavic», 353905, yn. Ceposa, a.14,
Ten: (8617) 63-11-15, 63-03-95, daxc: (8617) 63-03-95
HOBOCUBMPCK, 000 «Bupiocar, 630030, yn. Mepeowmaiicias, A.220,
Ten: (383) 337-36-96, 337-16-16, daxc: (383) 337-36-26

KMPOB, 000 «Keanpat Cepavc», 610014, yn. Tl n.24a,
Ten: (8332) 513-555, daxc: (8332) 513-556

KWUPOB, 000 «TBKOM», 610001, OKTsiGpbCkmii np-T, a.116a,

Ten: (8332) 54-20-64, 54-69-56, daxc: (8332) 37-01-01

KOJIOMHA, 000 «Pocukka-2», 140411, np. Kuposa, .15,

Ten/dac: (4966) 14-14-86

KOMCOMOJIbCK-HA-AMYPE, WM Kacarku I1.P., 681035,

yn. 06uneiinas, 4.10/3, Ten: (4217) 27-50-91, daxc: (4217) 27-55-88
KOCTPOMA, 000 «I'enapp-Cepavic», 156000, yn. MonosHas ropa, 3,
PoLiGHbIe b, k.1, Ten/dake: (4942) 31-25-01

KPACHOAAP, 1 Kyatewos C.B., 350000, yn. [opbkoro, 4,104,

Ten: (861) 272-43-75, (961) 580-82-49, dakc: (861) 253-50-20
KPACHOJIAP, 1IN Tonueriko A.H., 350002, yn. Basosckas, a.186,
861) 232-85-26, 275-18-63, dakc: (861) 275-18-63
KPACHOJIAP, 000 «KyGaHspemGuirycryru», 350049, yn. Cesepriasi,
1,237, Ten: (861) 255-46-72, 279-60-15, pakc: (861) 279-60-15
KPACHOSIPCK, VN Bmanwiios U.J1., 660020, yn. [yaunckas, a.12A,
Ten: (3912) 65-34-41, 29-65-95, dakc: (3912) 27-67-20

KYPFAH, 000 «TosapuuiecTso npeanpuHimareneii», 640020, yn. Kpacuha,

41, Ten: (3522) 45-87-54, 45-83-46, 41-65-78, Ten/dac: (3522) 45-76-83
KYPCK, EOIO/ Cyruios, 305044, yn. CraruyorHas, 1.4A,

Ten: (4712) 39-38-00, dakc: (4712) 39-37-47

JNECOCMBMPCK, UM Fonosukos E.T"., 662544, yn. 60 net BJIKCM, 11-33,
Ten/dac: (39145) 2-37-61

JIMNELK, 3A0 CL| «®osnym», 398016, yn. KocmonasTos, 2.8,

Ten: (4742) 34-07-13, 34-55-34, bake: (4742) 34-07-13

JIbICLBA, 000 «Mwnopr-Cepsuc, 618960, yn. Jlenura, 48,

Ten: (34249) 2-25-53

MAFHUTOTOPCK, 000 «Hopwma», 455000, yn. CtpouTeneii, .48,

Ten: (3519) 22-09-33, dakc: (3519) 32-62-90

MATHUTOTOPCK, 000 «PembbiTTextyikas, 455023, yn. Jlennkrpanckas,
£.17, Ten: (3519) 20-72-72, 23-24-84, pakc: (3519) 20-72-72

MAVKON, 000 «3nekrpon-Cepevic», 358018, yn. AumnTposa, 25,
Ten/daxc: (8772) 55-62-38

MAXAYKAJIA, MBOIOS Wamunos W1.41., 367026, np. Vimama LWamuns, 4,20,

Ten: (8722) 64-71-33, 64-28-95, dpakc: (8722) 64-71-33
MAXAUKANA, 500/ AGnas 3.A., 367000, yn. Hypaaunosa, .52,
Ten: (8722) 67-64-88, 78-04-14

MAXAYKAJIA, 1M SmvipGexos A.A., 367000, yn. lewura, a.113a,
Ten/dac: (8722) 67-95-87

MEX[YPEYEHCK, U Baxtaes A.A., 652870, yn. Mywkwra, 4.2,
Ten: (38475) 5-35-00

MMACC, 000 «PemGbitrextuka-Cepan
Ten: (3513) 55-59-40
MUHEPAJIbHBIE BOAI, UM Yephsiackuii E.B., 357203, yn. Fopekoro, 37,
Ten: (87922) 6-90-41, baxc: (8793) 33-93-69

MOXFA, 000 «PuT-Cepeucs, yn. Moxruckas, 4.5,

Ten/dakc: (34139) 32049

MOCKBA, 000 PTL «Cosuricepsvics, 103064, yn. Pycakosckas, A7, c1p.1,
Ten: (499) 264-41-61, 264-96-02, baxc: (499) 264-93-68

MOCKBA, 000 CTU «PemBbiTCeparcs, 123100, yn. Auatonus Kusosa, .8,
Ten: (499) 609-44-73, (495) 259-06-26, bakc: (499) 609-44-73

MYPMAHCK, 000 «/lunep-Cepeuc, 183038, yn.Knunosusa, 2,46,

Ton: (8152) 40-00-83, 44-47-49, cac: (8152) 40-00-83

MYPMAHCK, 000 «Cvi M 3¢ Mypmarick Tex. Lientps,

183038, yn. C. Mepoeckoii, .37, Ten: (8152) 45-09-49

456228, np. AsTosasoaues, 8,

, 000 «3H-cTyavo», 630132, yn. KeneaHonopoxHas, 14,
Ten: (383) 221-42-16, 263-76-37, dpaxc: (383) 220-51-73
HOTMHCK, VM 3aneilumeii AW, 142407, yn. 3-ro UnTepHauvionana, A.175,
Ten: (496) 519-32-02, 519-32-77, pakc: (496) 519-32-02

HOPWJILCK, U Cepreenko O.B., 663300, y1. 48-22,

http://www.bsh-service.ru

CAHKT-NETEPBYPT, 000 «Ans6atpoc-Cepavics,

192148, yn.Cenoea, .37, nur. A, Ten: (812) 336-40-13, 336-40-12,
560-24-66, 568-09-58, dakc: (812) 336-40-13

CAPAHCK, 000 «Bepotia», 430000, yn. Mponetapckas, 36,

Ten/daxc: (8342) 48-31-11

CAPANYJ1, 000 «Put-Cepsucs, yn. Asura, .92, Ten/dakc: (34147) 33079
CACOBO, UM ryces B.A., 391430, yn. Mansiwesa, 49,

Ten: (49133) 2-03-11, Ten/dpaxc: (49133) 5-14-31

CMOJIEHCK, 000 «Texnocar-Cepauc, 214018, yn. Paesckoro, 2A,
Ten: (4812) 55-27-56, baxc: (4812) 65-94-53

€OY4M, 000 «Coloa-Cepeuic», 354000, yn. Mockosckas, 5,

Ten: (8622) 64-33-22, dakc: (8622) 64-10-00

COYM, 000 «Texwrcepancs, 354002, KypoprHsiii np., .76,

Ten/daxc: (8622) 62-02-95

CTABPOMOJIb, 000 «Texto-Cepaiucs, 355044, yn.7-5 MpomsiwneHHas,
2.6, Ten: (8652) 39-55-30, 39-30-30, daxc: (8652) 39-55-30

CTAPbII1 OCKOJ1, 3A0 Vikbopu», 309509, M-+ 1A,
Ton: (4725) 24-62-27, pako: (4725) 24-73-49

CYPIYT, [150I0J1 Oneiituk, 628405, np. Komcomonsckuii, 44/2,

Ten: (3462) 25-25-63, 25-95-40, Ten/dakc: (3462) 25-69-70
CbI3PAHb, 000 «Cepayc-anexTpo», 446000, nep. Mponetapckuit, 7,
Ten/daxc: (8464) 91-06-92

CLIKTLIBKAP, 000 «[lomocepsuc, 167009, yn. Casura, 4.81,

Ten: (8212) 22-84-90, 56-25-00, bakc: (8212) 22-84-90

CbIKTBIBKAP, 000 «Cryx6a cepavca «Bau [loms,

167023, yn. Mopososa, .115, Ten: (8212) 31-68-48

TAFAHPOT, UM Kasapsii B.A., 347900, nep. CnapTakosckwit, .2,

Mar. «<CumeHc, Ten/dakc: (8634) 38-38-65

TAFAHPOT, 000 «5ECT Cepavicr, 347900, niep. CMUpHOBCKHA, .45,
Ten: (8634) 37-90-66, 37-99-66, dakc: (8634) 37-99-85

TAMBOB, 000 TTL| «Atnant-Cepevcr, 392000, yn. Mockosckasi, 4. 23A,
Ten: (4752) 72-63-46, 72-66-56, dbakc: (4752) 71-91-19

TBEPb, 000 «CTAKO-CEPBWC», 170002, np-T Haiikosckoro, A.100,

Ten; (4822) 32-00-23, 35-40-81, daxc (4822) 35-40-81

Ten/daxc: (3919) 48-10-43

000 249030, yn. , 46,
Ten: (48439) 5-31-31, 5-63-50, dakc: (48439) 6-44-14
OMCK, 3A0 «Esporex-Cepsuc», 644024, yn. Mapwana Xykosa, 2.91,
Ten: (3812) 53-08-81, Ten/dpakc: (3812) 58-06-87
OPEN, V.M. Koxyxos, 302030, nn. Mupa, 4.3, Ten/dakc: (4862) 43-67-65
OPEHBYPT, 000 «Jukoc-Cepavic nnioc», 460006, yn. Hesenbckas, 8A,
Ten: (3532) 57-24-91, 57-24-94, 57-26-68, Ten/daxc: (3532) 79-23-68
OPCK, 000 «Acta-Cepeuc», 462420, yn. Kpamaropckas, 50,
Ten: (3537) 21-36-66, 25-98-03, daxc: (3537) 28-28-78
NEH3A, 000 «Apceran-Cepsvic», 440600, yn. Kypaesa, 1a,
Ten: (8412) 52-19-21, 95-99-99, dakc: (8412) 52-19-21
MEH3A, 000 «TexHoCepauc», 440600, yn. Mywikura, 210,
Ten/dac: (8412) 54-43-01
MEPMb, 000 «EBPOCEPBHC>, 614068, yn. Bonbwesuctckas, 134,
Ten/dac: (342) 238-33-80
MEPMb, 000 «/Mnopt-Cepaycs, 614107, yn. Urxenepras, 10,
Ten: (3422) 65-69-83, daxc: (3422) 66-12-60
NEPMb, 000 «/Htep-Cepeuc, 614022, yn. Kapnuekoro, 27,
Ten: (342) 229-81-21, Ten/dakc: (342) 219-05-00
METPOBABO/ICK, 000 «Dupwa «Axar - Cepavics, 185002, yn. Cyosipac-
kas, .8, Ten: (8142) 72-20-56, 72-20-34, axc: (8142) 72-20-56
METPONAB/IOBCK-KAMYATCKMI, 3A0 «3nwTa-Cepanc:
683024, Mpocriex 50 net OkTsGps, 23/1, Ten/dakc: (4152) 26-32-00
MPOKOMBEBCK, 000 «Anocba», 653004, yn. nwkuka, 2.39A,
Ten/daxc: (3846) 62-62-64
NICKOB, 000 «MutuMacc», 180019, Pykckuii np., .49,
Ten/daxc: (8112) 72-13-90
ASTUIOPCK, UM Cokonosa C.T., 357500, np-T Kanwhuka, 4.19,
Ten/daxc: (8793) 97-38-02
POCCOLWb, WM depnsuos C.C., 396650, yn. Cesepras, A1,
Ten: (4732) 39-27-50, Ten/dpakc: (4732) 39-29-45
POCTOB-HA-A0HY, 000 «Anvic-Cepauc», 344006, yn. CoumanvicTisec-
kas, 141, Ten: (863) 263-17-70, Ten/daxc: (863) 263-43-98
POCTOB-HA-/I0HY, 000 «AGpuc-Mioc», 344018, np. ByaeHHosCKMii,
£.72a, Ten: (863) 244-35-90, paxc: (863) 209-36-00
PBIBUHCK, 000 «Tparic-akcneanuus», 152920, np- Ceposa, 4.8,
Ten/daxc: (4855) 28-65-10
PA3AHb, 000 «ApkTuka-Cepavic», 390046, yn. SixonTosa, 19,
M-H <ApKTUKa», Ten: (4912) 21-13-97, 21-57-20, 25-40-96,
dakc: (4912) 21-05-70
CCAMAPA, 000 «3HoH-Cepavic», 443090, yn. CoseTckoii Apmunw, 148,
Ten: (846) 224-07-40, Ten/dpakc: (846) 224-53-39
CCAMAPA, 000 «(vipma «Cepaytc-LieHTp», 443090, yn. AHToHOBa-
OBceenko, 59A, Ten: (846) 224-46-46, 263-75-75, akc: (846) 263-74-74
CAHKT-NETEPBYPT, 000 «5CX Buirosas Textka»,

dac: (812) 449-31-62, e-mail: spb-service@bshg.com
CAHKT-NETEPBYPT, 000 «MrTepcepsuc», 194223, np. M. Topesa, 4,64,
Ten: (812) 293-95-05, 293-97-35, 293-63-62, dakc: (812) 293-95-05

g 196128, yn. Bnaropathas, 0.6,
Ten: (812) 369-00-72, 368-22-05, 369-20-13, dakc: (812) 369-00-72

, 000 «LieHTp PEMOHTHBIX yenyr», 155040, yn. MepumHckas, 2a,
Ten: (49343) 4-12-98, 4-12-32

TONBSATTH, 000 «Xenera-Cepsucs, 445039, yn. [I3epxuHckoro, 25a,
Ten/cpaxc: (8482) 51-17-77

TOMCK, NE0IOJ] Batuk A.M., 634021, yn. Mepuena, 72,

Ten: (3822) 52-32-25, Ten/daxc: (3822) 52-33-42

TYJIA, 000 «BbiTosasi-TexHykar, 300004, yn. Kyrysosa, 1.24 /

P.3o0pre, 425, Ten: (4872) 41-55-52, 41-90-30, dakc: (4872) 41-90-30
TYAIA, UMK C.H., 300600, yn. a6,

Ten: (4872) 32-56-07, 42-73-71, (4872) 32-56-07

TIOMEHb, 000 «Espocepauc», 625035, np-A [€0n0ropasseaUykos, A.33,
Ten: (3452) 97-82-52, 43-92-70, dakc: (3452) 26-06-06

YNIBSIHOBCK, 000 «Mactep-Cepauc, 432017, yn. Munaesa, .42,

Ten: (8422) 32-49-56, Ten/daxc: (8422) 32-07-33

YNILSAHOBCK, 000 TTLL JIMAMHI », 432072, np. YnbsiHoBcKi, 4,10,
Ten: (8422) 20-97-81, bakc: (8422) 29-47-10

YPAM, 000 «Tuf», 628284, yn. A3ponopr, wrab, 4,29,

Ten/daxc; (346-76) 3-15-15

YCCYPUIACK, 000 «TexHocepsuc», 692525, yn. Cosetckas, .96,

Ten: (4234) 33-53-05, 33-51-80, dakc: (4234) 33-51-80

Y®A, 000 <M , 450081, yn. vickas, 45/1,

Ten: (347) 233-72-46, 235-27-55, 233-16-77, Ten/daxc: (347) 273-44-85
XABAPOBCK, 000 <KoHTyp-Cepaucs, 680021, yn. Kuw-io-eta, 43,
Ten: (4212) 73-33-33, 75-21-87, axc: (4212) 75-21-36

XABAPOBCK, 000 «CepaiucHbiii LeHTp «JHKA Textukan,

680007, yn. Bonovaesckas, 4.8, Ten: (4212) 23-33-33, 21-60-39,

dake: (4212) 21-60-39

YAMKOBCKMM, 000 «Put-Cepauc» 617760, yn. BokaansHas, 4,41,

Ten: (3424) 13-59-63, dakc: (3412) 43-61-88

YEBOKCAPbI, 000 «BTW-Cepauc», 428000, np. U. Sikosnesa, 4.4/2,
Ten: (8352) 20-65-94, 63-88-78, dakc: (8352) 63-73-24

YENSIBUHCK, 000 TTL| «PemGhiTrextmkas, 454081, yn. Aptunnepuiickas,
n.102, Ten: (351) 771-17-12

YENSIBUHCK, 000 «Jloroc-Cepsics, 454026, np-T MoGeny, 292,

Ten: (351) 741-34-03

YEPEMOBELL, 1M Acranosu C.H., 162604, yn. Movenkosa, 18,
Ten/dpakc: (8202) 29-55-64

YEPEMOBELL, 000 «Morep Cepavic», 162603, yn. Apxanrenscxas, 46,
Ten: (8202) 28-69-94, 54-19-22, dakc: (8202) 28-69-94

YMTA, 000 «Cnasen-Cepsvic», 672039, yn. Lnnosa, 1,100,

Ten: (3022) 41-51-01, 41-51-05, 41-51-07, dhaxc: (3022) 35-26-26
YUTA, 000 «Apxumen», 672010, yn. Anoxuua, A.10, Ten: (3022) 36-47-01
LUYS, 000 «LleHTp pemonTHbIX yenyr», 115900, Yn. Manaxus benosa, 4.7,
Ten: (49351) 2-70-73, 3-30-48

10)KHO-CAXAIMHCK, VM Caseiko O.H., 693008, yn. Morpanutas, 60,
Ten/dpaxc: (4242) 74-34-39

AKYTCK, 000 CL| «duarex-Cepaucs, 677007, yn. Oktadpsckas, 4.1/1,
Ten/dpaxc: (4112) 33-69-44

SIPOCJIABJIb, 3A0 «TAY», 150001, yn. Mockosckwii np-T, a.1a, cTp.5,
Ten: (4852) 26-65-37, pakc: (4852) 79-66-77

APOC/IABJIb, 000 <Cepyic UeHTp BUPT», 150003, yn. PecnyGavkatickas,
1n.3, Ten: (4852) 58-22-11, 58-12-87, dakc: (4852) 58-12-86

B19C045B0-1M75
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Kundendienst-Zentren « Central-Service-Depots « Service Aprés-Vente « Servizio Assistenza
Centrale Servicestation  Asistencia técnica « Servicevaerkter « Apparatservice « Huolto

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Werkskundendienst fur Hausgeréate
Trautskirchener Stral3e 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos
unter: www.bosch-home.com
Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 h erreichbar):
Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@bshg.com
Ersatzteilbestellung*

(365 Tage rund um die Uhr
erreichbar):

Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com

*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz
der T-Com, Mobil ggfs. abweichend

AE United Arab Emirates,
Saniall 3y all < jlay)
BSH Home Appliances FZE
Round About 13,
Plot Nr MO-0532A
17312 Jebel Ali Free Zone — Dubai
Tel.: 04 881 4401
Fax: 04 881 4805

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 240 260
innerhalb Osterreichs
zum Regionaltarif

Tel.: 0810 700 400

Hotline fir Espresso-Gerate

zum Regionaltarif

Fax: 01 605 75 51212
mailto:hausgeraete.ad@bshg.com

AU Australia
BSH Home Appliances Pty Ltd
7-9 Arco Lane
HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
Fax: 1300 306 818

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com
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BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o0.

Odobasina 57

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgig&, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com

BG Bulgaria
EXPO2000-service

Ks. Ljulin, bl.549/B - patrer
1359 Sofia

Tel.: 02 826 0148

Fax: 02 925 0991
mailto:service@expo2000.bg

BH Bahrain, (R —2
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 1759 2233

Fax: 1759 3340
mailto:info@khalaifat.com

BR Brasil, Brazil

BSH Continental
Electrodomésticos Ltda.
Servicos Autorizados de Fabrica
Eletrodomésticos

Rua Bardo Geraldo Rezende, 250
Jd. Guanabara

13020-440 Campinas/SP

Tel.: 0800 704 5446

Fax: 0193 737 7769
mailto:HOR-CRM@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete @
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 022 819 550

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

Ccz Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis doméacich

spotfebicu

Pekarska 10b

15500 Praha5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

DK Danmark, Denmark
Bosch Hvidevareservice
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espafia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafia S. A.

Servicio BSH al Cliente
Poligono Malpica, Calle D,
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.: 902 245 255
mailto:CAU-Bosch@bshg.com

FI  Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Sinimaentie 8 D, PL 66

02631 Espoo

Tel.: 020 7510700

Fax: 020 7510790
mailto:bosch.kodinkonehuolto@
bshg.com



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
SAV Constructeur

50 Rue Ardoin — BP 47
93401 Saint-Ouen cedex

Service Dépannage & Domicile:
0 825 398 010 (0,15 € TTC/mn)

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)

Service Pieces Détachées et
Accessoires:
0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton

Milton Keynes MK12

Service Requests (nationwide)
Tel: 0844 8928979
mailto:mks-servicerequest@
bshg.com

Spares and Accessories
Tel.: 0844 8928921
mailto:mks-spares@bshg.com

Product Advice

Tel: 0844 8928925
mailto:mks-productadvice@
bshg.com

Head office
Tel.: 0844 8928922
Fax: 01908 328670

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A. B. E.
Kentriko Ipokatastima Service
17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Griechenland — Athen
Tel.: 2104 277 701
Fax: 2104 277 669

Nord-Griechenland — Thessaloniki
Tel.: 2310 479 298
Fax: 2310 475 574

Sued-Griechenland —
Heraklion/Kreta

Tel.: 2810 325 403
Fax: 2810 324 585

Zentral-Griechenland — Patras
Tel.: 2610 330 478

Fax: 2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com
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HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252
mailto:bshhkg.service@bshg.com

HR Hrvatska, Croatia
Andabaka d.o.o.
Gunduliceva 10

21000 Split

Info-Line: 021 481 403
Info-Fax: 021 481 402
mailto:servis@andabaka.hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu

Alkatrészrendelés
Tel.: 01 489 5463
Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
BSH Appliance Care,
Service Division

Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,
Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520

IL Israel, b x>

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.Sminor.is

IT ltalia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829120
mailto:mil-assistenza@bshg.com

KZ Kazakhstan, KasakcTaH
Kombitechnocenter
Seyfulina No:422

480096 Almaty

Tel.: 272 793 333

Fax: 272 798 383
mailto:cts_pavel@bk.ru

LB Lebanon, o—d

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211

Fax: 01 257 359
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku Prekybos Centras UAB.
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S. A.
13-15,Z| Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-info.electromenagers@
bshg.com

LV Latvija, Latvia

Sia Olimpeks Elektroniks Ltd.
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 4241 37
mailto:bt@olimpeks.lv

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ulica Slobode 17

84000 Bijelo polje

Tel.: 084 432 575

Fax: 084 432 575
mailto:elektronikabsh@cg.yu

MK Macedonia, MakegoHus
Vudelgo

Pero Nakov b.b.

1000 Skopje

Tel.: 02 2580 064

Tel.: 02 2551 099
mailto:goran@vudelgo.com.mk



MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Burg. Stramanweg 122

1101 EN Amsterdam Zuidoost

Storingsmelding:

Tel.: 020 430 3 430

Fax: 020 430 3 445
mailto:contactcenter-nl@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 020 430 3 435

Fax: 020 430 3 400
mailto:bosch-onderdelen@
bshg.com

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50

5052 Bergen
Tel.: 5559 68 80
Fax: 55 59 68 90

7037 Trondheim
Tel.: 73 95 23 30
Fax: 73 95 23 40
mailto:service-deler@bshg.com

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi BAY

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego Sp. z o0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu

Tel.: 0801 191 534

Fax: 022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n° 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 21 4250 701
mailto:careline.portugal@
bshg.com

RO Romania, Romania
BSH Electrocasnice srl.
Sos. Bucuresti-Ploiesti,
nr.17-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 0801 000 110

Fax: 021 203 9731
mailto:service.romania@
bshg.com

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT NpousBoaunTEss
Manas Kanyxckas 19

119071 MockBa

Ten.: 495737 2961

dakc: 495 737 2982
mailto:mok-kdhl@bshg.com

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 07711122 77
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com

SG Singapore, TN

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

S| Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati,d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 08 87

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhovéa 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel.: 02 6446 3643

Fax: 02 6446 3643

TR Tarkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A. S.

Cakmak Mahallesi,

Balkan Caddesi No: 51

34770 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333

Fax: 0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com

TW Taiwan, &&

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th Floor, No.112

Chung Hsiao E. Road, Sec. 1
Taipei

Tel.: 02 5556 2556

Fax: 02 5556 1235
www.boschappliance.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa
Kwis

TOB "[oityenekTpocepsic”
Ten.: 044 248 71 54, 55
CI "Amari-Cepsic"

Ten.: 044 568 51 50

TOB «TexHoodic»

Ten.: 044 274 96 72, 74, 76
TOB "MobyTTexcepsic”
Ten.: 044 462 50 05

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 038 502 448

Fax: 029 021 434
mailto:gama_mb@yahoo.com

XS Srbija, Serbia

SZR "SPECIJALELEKTRO"
Bulevar Milutina Milankovi¢a 34.
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 2147 110

Fax: 011 2139 689
mailto:spec.el@eunet.yu

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15 th Rd., Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 011 265 7852
mailto:service@bsh.co.za



Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Garantiebedingungen Bosch-Infoteam

Gultig in der Bundesrepublik Deutschland (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

- %
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen Tel.: 01805 267242" oder unter
und Umfang unserer Garantieleistung umschreiben, lassen bosch-infoteam@bshg_com
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkéufers aus ") 0,14 EUR/Min. aus dem Festnetz der T-Com;
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberthrt. Moi)ilfunktarife Kkénnen abweichen. '

Fur dieses Gerét leisten wir Garantie gemai nach-
stehenden Bedingungen:

—

. Wir beheben unentgeltlich nach MaBgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 — 6) Mangel am Gerat, die
nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen wenn sie uns unverziglich nach
Feststellung und innerhalb von 24 Monaten — bei gewerblichem Gebrauch oder gleichzusetzender
Beanspruchung innerhalb von 12 Monaten — nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden.
Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen
Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.
Eine Garantiepflicht wird nicht ausgelést durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die
flr Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlhrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Ubernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschéden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen
zurlickzufthren sind.
Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergénzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wurde.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.
Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen und flr die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder einzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationdr betriebene (feststehende) Geréte verlangt werden.
Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben
genannten Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.
Im Falle einer Ersatzlieferung behalten wir uns die Geltendmachung einer angemessenen
Nutzungsanrechnung fur die bisherige Nutzungszeit vor.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fUr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerét.

6. Weitergehende oder andere Ansprliche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Gerates entstandener
Schéden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir Deutschland.

Fur im Ausland gekaufte Gerate gelten die von unse  rer jeweils zustandigen L andesvertretung herausgegebenen
Garantiebedingungen. Diese kdnnen Sie Uber Ihren Fachhéndler, bei dem Sie das Geréat gekauft haben, oder direkt
bei unserer Landesvertretung anfordemn.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verflgung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany
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