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YBAXAEMbI/ MOKYMNATESb,

[yxoBka «Hansa» obbeauHsieT B cebe Takme kayecTBa, Kak WCKIOYUTENbHAs MpocToTa
aKcnnyaTaumMm u ctonpoueHTHasi apdekTUBHOCTL. [ocne NpoYTeHnst MHCTpYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPyAHEHUIA N0 0GCINYKMBAHMIO OYXOBKM.

[lyxoBka, Npu BbiNycke ¢ 3aBoAa, nepeq ynakoBkoi Obina TwaTtenbHO NPOBEPeHa Ha cneLu-
anbHbIX CTeHAax Ha npeaMeT 6e3onacHOCTU N paboToCNOCOBHOCTH.

Mpocum Bac BHMMATENLHO NPOYECTb MHCTPYKLUMIO MO 3KCMiyaTauumn nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiicTBa. CrnejoBaHUE U3MNOXKEHHBIM B HEW YKa3aHUsM NpedoTBpaTUT HernpaBurbHoe
NCMNONb30BaHNE QYXOBKW.

MHCTpyKUMIO criedyeT COXpaHUTb M AepKaTb B NIerko A0CTynHoMm mecte. Bo nsbexaHue He-
CYaCTHbIX cry4aeB HeobxoaMMo nocrieqoBaTenbHO cobntoaaTh NONOXKEHUS UHCTPYKLMK MO
akcnnyaraumu.

BHumaHue!

[lyxoBKOW MONb30BaTbCA TOMLKO MOCMNE O3HAKOMIIEHMS C OAHHOW WMHCTPyKumen. [JyxoBka
npegHa3HayeHa NCKMIYUTENbHO ANA JOMALLHErO UCMOMNb30BaHWS.

MaroToBuTenb ocTaBnsaeT 3a cobor NpaBo BHECEHUS N3MEHEHWI, HE BNUSIOLLMX Ha paboTy
yCTpOncTBa.



COOEPXAHUE

TEXHMKA D@30MACHOCT . .ciuueeiueissreissrersesssnesssessss s sar s s sae s s s ne s n e sas s s n e n e s n e s nanannesnnnnnns 4
OMUCAHME YCTPOMCTBA. c.uueeeisurersssnrsssssssssssessasssssssssssssssessssssssssssssssssessssnsssssssssssnnessssnnsssnnes 7
L0 G 9
B 11023 11V 111 R 1
MpurotoBneHne NUWKM B AyXOBKEe - MpPaKTU4eCKue COBEThI 14
OBCINYKUBAHME M YXOL, .eeererrrunreessssssnsresssssssssssssssssesssssssssssssssssnsssssssssnsesssssssnssssssssnssssss 16
MoBeAeHNE B aBAPUMHBIX CUTYALMAX . ..ceeerererrasnresssssssssssesssssssssssssssasssssssssssssnssssssssssssnses 20
TEXHUUECKUE IAHHDBIC.....ceeuuiiiienueirennssrersssssetssnssssesnsssstesnssssessssssessnsssssennssssesssssssessnnssssennns 21



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OINMACHOCTU

BHumaHune! O6opynoBaHune 1 ero 4OCTYMHbIE YacTu
HarpeBatoTCA BO BpeMsa aKcrnnyataumn. Becergacnenyet
NOMHUTb, YTO CYLLECTBYET OMNAacHOCTb TpaBMbl, MPU
NPUKOCHOBEHMN K HarpeBaTenbHbIM 3fIEMEHTaM.
[MoaTomy, BO Bpemsi paboTbl 060pyaoBaHUs - ObiTb
ocobo 6antenbHbiMKU! [leTn mnagwe 8 neT He
OOJKHbI HaxoauTbcs B6NMn3mM obopyaoBaHus, a
€Clnn HaxogsaTcs, TO Nod NOCTOAHHbIM KOHTPOMEM
B3pPOCNOro OTBETCTBEHHOIO nuua.

[aHHOe 06opyaoBaHMe MOXET 0OCNYXMBaTbCA AETBMM
B BO3pacTe OT 8 NneT 1 cTapLue, niuammn ¢ hnsn4eckumu,
MaHyarnbHbIMU NN YMCTBEHHBIMU OrpaHNYEeHUAMM,
MO0 NMLIAMU C HEAOCTATOYHBIM OMbITOM U 3HAHUSIMU
Mo aKcnnyaTaunm obopyaoBaHus, Npu YCroBum, YTo
MpoONCXOaUT 3TO Mo, HAA30POM OTBETCTBEHHOIO NLa
UM COrNacHO C N3y4YEeHHOW C OTBETCTBEHHbLIM FNLIOM
NHCTPYKUMEN SKChnyaTaLuuu.

Ocoboe BHUMaHune obpatuntb Ha geten! [1etn He MmoryT
urpatb obopynoBaHnem! Ybpka n obcnyxueaHme
obopyanoBaHMA HE MOTYT NPON3BOAUTLCA AETbMN Be3
Haa30pa B3pOChbIX.

Bo Bpems paboTbl 0bopyaoBaHue HarpeBaeTcs.
Cnienyet cobntogatb OCTOPOXKHOCTb, HE MpUKacaTbCs
K rOpsi4nM YacTsIM BHYTPU OYXOBKW.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OINMACHOCTU

Korgoa ncnonb3yeTrcs OyXOBKa, OOCTYMHble 4acTu
MOryT HarpeTbcd. PekomeHayeTcsa He noanyckartb K
OYyXOBKe OeTen.

BHumaHue! He NMPUMEHATb AJ1A YNCTKN arpeCCuUBHbLIX
MOKOLWUNX N HUCTALLKNX CPpeancTB, OCTPbIX METalrlJyinye-
CKMnX npeameToB AJ14 HNCTKU CTEeKI1a ,D,Bepe|7|, TaK Kak
AdaHHblEe cpeacTBa MOryT nouapanartb NOBEPXHOCTb
n npmnBeCtn K BOSBHNKHOBEHUIKO TpPELLNH Ha CTEKI1e.

BHumaHue. [Anga ucknovyeHnss BO3MOXHOCTU nopa-
XEHNS ANIEKTPUYECKMM TOKOM nepen 3aMeHomn fam-
NoYkn ybeamtechb, YTO YCTPOUCTBO BbIKIMHOYEHO.

[ns 4ncTkum OYXOBKU HEJb3A NMPUMEHATDb o6opyp,o-
BaHWe Onda YNCTKN NapoM.

® HeobxoamMmMo cnegnTb, YTOObI Menkoe KyxoHHoe 06opyAoBaHMEe M NPOBOAA HE Comnpuka-
canucb C HarpeTon QyxXOBKOW M BapOYHON MOBEPXHOCTLIO, MOCKOMbKY M30MALMs 3Toro obo-
PYAOBaHMSA He paccyMTaHa Ha BbICOKME TemnepaTypbl.

® Henb3sa ocTaBnsaATb Ayx0BKY 6e3 nmpucmoTpa BO Bpems xapeHus. Macna v xupbl moryT
3aropeTbCs BCNEACTBME BbIKUMAHWS UK HAarpeBaHus.

® He cnepyeT CTaBWTb Ha OTKPbITYIO ABEPLY OyXOBKM NocyAy Becom bonee 15 kr.

©® Henb3d Nonb30BaTbCst TEXHUYECKN HEUCNPaBHOWM AYXOBKOW . BCe n3bsHbl AOMmMKHbI yCTpa-
HATBCS TONBKO KBaNMMULMPOBAHHLIM NEPCOHAaroMm.

® B nobom cnyvae TEXHUYECKOW HEMCNPaBHOCTU, HEMEANIEHHO OTKIOYUTL ANeKTponuTa-
HMe OYXOBKM 1 COOBLNTL O HEOOXOAMMOCTM PEMOHTA.

® O6opynoBaHue GbINo 3anPOEKTMPOBAHO UCKIKOUYUTENBHO ANA NPUroToBNeHus nuwmn. Bes-
Koe Apyroe ero npumMeHeHune (Hanpumep, oborpeBaHne NOMeLLEHNs) ABNSETCA HECOOTBET-
CTBYHOLLMM €ro Ha3Ha4YeH1Io 1 MOXET ObITb ONacHbIM.



KAK 9KOHOMUTb
ANEKTPOIHEPIUIO

PaunonanbHoe ncnonb-
30BaHWE 3NEeKTPO3HEeprum
NO3BOJIIET HE TOSIbKO CHU-
3UTb pacxofbl, HO 1 coxpa-
HUTb OKPY>KaloLLYyl0 cpeay.
BbinonHeHve cnegyowmnx
NPOCTbIX NPaBuUI NO3BONUT
[06UTLCA HanMyuyLMX pe3ynsTaToB:

—

®l/crnonb3oBaHne OyXOBKM TOMbKO ANs Npu-
rotoBneHuns 6onbLoro oobema nuLLn.
Msico Becom [0 1 Kr BbIrOOHEN NPUrOTOBUTL
B KacTptorie Ha BapO4YHOM NOBEPXHOCTU.

®l/crnonb3oBaHNe OCTaTOYHOro Tenna Ay-
xoBku. Ecnn Gniogo rotoeButcs Gonee 40
MWHYT OTKMOYMTb AyXOBKYy 3a 10 MUHYT O
KOHL|a NpUroToBMNeHUs.

Buumanve! Ecnu wucnonbsyetca Tanmep,
YCTaHOBWTL €ro Ha 6onee KOPOTKOe BPeMS.

® AKKypaTHO 3aKpbIBaTb ABEPLY [yXOBKU.
3arpsisHeHHble ynnoTHUTENW [ABepubl Ay-
XOBKM CNocobCTBYHOT NoTepe Tenna. 3arpss-
HEHUS Ha YNIOTHUTENSIX CriedyeT YCTPaHATb
cpaay.

®He pacnonarante nnuTy BOGMM3nM Xxono-
OVINbHUKOB/MOPO3MUIbHBIX KamMep

Bes HeobxogumocTn Bo3pacTtaeT notpebne-
HWe anekTpuyecTea

PACIMAKOBKA

[nsa TpaHCnOpTUPOBKM YCTPOW-
CTBO ObINO 3allMLIEHO OT mo-
BpexaeHun ynakoskow. lMocne
yOaneHus ynakoBKM, MNPOCUM
Bac n3baButbcst OT ee 4acTten
crnocoboM, He  HaHOCALLUM
ywepba okpyxatoLlel cpeae.
Bce matepuanbl, Ucrnonb3oBaHHbIe AN U3-
roTOBMEHNs ynakoBku, 6e3speaHbl, Ha 100%
noanexart nepepaboTke U 0603HaYeHbl Co-
OTBETCTBYIOLLUM 3HAKOM.
BHumaHve! K ynakoBo4HbIM MaTepuanam
(NonMaTuneHoBbIE MaKeThI, KYCKW NeHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoLecce pacnakoBKW HeNb3s
nognyckate OeTen.

N3BATUE U3 SKCTIITYATALIUK

Mo OKOHYaHUKM cpoka WCMOoSb-
30BaHMsA [aHHOEe YCTPOWCTBO
Henb3si BbIOPOCUTb, Kak 0bbly-
Hble KOMMYyHasbHble OTXOAbl,
ero cnepyer cpatb B MYHKT
B Npveva u nepepaboTkn anek-
TPUYECKUX WU BMEKTPOHHbIX
yctpoiictB. O6 3aToM MHOPMUPYET 3Hak,
pacrnonoXeHHbIA Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYK-
LMK No 3KCNyaTaLmmn 1 ynakoBke.
B ycTponicTBe ncnonb3oBaHbl matepuansl,
nognexatume NoBTOPHOMY MCMOMNb30BaHMIO
B COOTBETCTBMM C UX 0603Ha4YeHnem. bnaro-
aapsi nepepaboTke, MCNOMb30BaHUIO MaTe-
puanos nnn MHOM OpPMOKN UCMOSb30BaHNUSA
OTCMYXXMBLUNX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHBIN BKNAaZ B COXPaAHEHWNE OKpY-
Xarolen cpeabl.
CBefieHns1 0 COOTBETCTBYHLLEM MYHKTE yTU-
nM3aummn 1Cnonb30BaHHOTO 06opyaoBaHMSA
Bbl MOXETE MOmy4nTb B MECTHOW agMWHU-
cTpauuun.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

KonmpornbHas
namna mepmopeeay-
nsmopa

KoHmponbHas namna pabo-
mbl OyXx08Ku

Pyuka pezynsmopa
memnepamypbl

Pyuka ebibopa
pyHKUUU QyX08KU




OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

OcHalleHne NnnTbl - NepeYeHb:

[10000H 01151 8bINEYKU™
Pewemka dnsa epuns

(pewemka Ons cywku)

Bepmen —u sunku*
lModdoH dns xapku*

/f

Eokoebie iecmHu4ku

*

Aana onpegeneHHbIX mogenem



MOHTAX

MoHTax gyxoBKu

KyxoHHOe nomelleHne [OMmKHO ObiTb Cy-
XM Y NPOBETPMBAEMbIM, UMETb UCMPABHYHO
BEHTUNALUMIO, a pPacrnorfioXeHne AyXOBKU
[OMmkHO obecneunBaTb CBOGOAHBIN AOCTYM K
anemeHTam ynpasneHusi. [lyxoBka n3rotos-
neHa B kateropuu Y. MeGenb AomkHa NMETb
06nMLoBKY, a Knew, KOTOPbIM OHa NpuKnee-
Ha, BblaepxuBaTb Temnepatypy 100°C. B
NPOTUBHOM Crly4ae BO3MOXHa Aedopmanms
NOBEPXHOCTM UMK 0BNMLOBKMN.

MogrotoBMTL OTBEPCTHNE C pasMepamu, yka-
3aHHLIMM Ha pUCYHKax: A-yCcTaHOBKa Mop
KpbILLKON, B-BbicOKasi BcTponka. MNpu Hanu-
unm B WKadpy 3agHeEN CTEHKU, B HEW HYXHO
Bblpe3aTb OTBEPCTUS ONA 3MEeKTPUYeCcKmX
npoBoAoB. [MONHOCTLIO BCTaBUTL AYXOBKY B
OTBEpPCTUE, 3aKpenuB ee YeTbipbMs BUHTa-
mu. (Puc.C).
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BHumaHme!
MoHTax Npon3BoaANTb NPU OTKITHO-
YEHHOM 3M1EeKTPONUTaHUN.

Puc.

\
<
e
\\ \

=]

Cc



MOHTAX

MopkniovyeHne ayxoBku K
3NeKTPUYeCcKomn ceTu

Mpu Nnpor3BoACTBE AyXOBKa paccynTaHa
Ha nNuTaHue nepeMeHHbIM ogHodasHbIM
TokoM (230B~50 I'u) u ocHalleHa kabe-
nem nogkntoveHnsa 3 x 1,5 mm? gnvHomn
okoro 1,5 M ¢ 3aKpbITOWN BUIIKOW.

[He3no  MNOOKMIYEHUA  ANEKTpPoceTn
OOMKHO ObITb 3aKPbITbIM U HE [OOMK-
HO pacnonaratbcs Hag nnuTon. lNMocne
YCTaHOBKU AYXOBKN HEOOXOAUMO, YTOObI
poseTka 6blna JOCTYMHOW ANS NOMb30-
BaTensi.

Mepen noakno4eHnem OyXOBKU K pO3eT-
Ke HY>XXHO NpOBEepuTb:

-BblaepXar N NpegoxpaHuTenu 1 anek-
TPONPOBOAKA HArpy3Ky OyXOBKM,
-obopygoBaHa nu anekTpocuctema aem-
CTBEHHOWN CMCTEMOW 3a3eMreHuns, CooT-
BETCTBYylOLLEN TpeboBaHUAM OeNCTBYO-
LLIMX HOPM 1 pacnopsiXeHun,

- JOCTYMNHa nn po3eTka.

BHumaHue!

B cnyyae noBpexneHUs HeoTKo-
YaeMoro nuTaTeslbHOro NpPoBoAa, BO
nsbexaHne OnacHOCTU OH [JOSMKeH
ObITb 3aMEHEH Y NMPOU3BOAUTENS UITN
B CMeunanuspoBaHHON PEMOHTHOM
MacTepCcKoi  KBanMuLMpPOBaHHbLIM
cneumanucTom.
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QKCIMIYATAUUA
Mepea nepBbIM BKIOYEHNEM [YXOBKU

® yaanuTb YacTu yNakoBKU,

® aKkKypaTHO (MEeAnEeHHO) yaanuTb 3TUKET-
KM C ABEPOK yXOBKM,

® OUUCTUTL Kamepy OyXOBKM OT 3aBOACKMX
CpencTB KOHCepBaLuK,

® BbIHYTb COAEPXKMMOE JYXOBKU Y NPOMbITh
B Tensnon Boge ¢ AobaBneHnem Xuako-
CTV ANs MbITbs Nocyabl,

® BKMIOUYATL BEHTUMSALMIO B MOMELLEHUU
WIN OTKPbITb OKHO,

® nporpeTb AyxoBky (250°C, B Te4yeHune 30
MWHYT), yOoanuTb 3arpsisHeHus 1 Tlia-
TENbHO NMOMbITb,

Pyuykun BblkntoyaTenen «cnpataHbi» B NaHe-
nv ynpaeneHusi. [Ons Toro, 4Tobbl BbIOpaTh
xenaemyo yHKUMIO crnenyer:
1.0CTOPOXHO HaxaTb py4Ky U OTMYCTUTb,

2. YcTaHOBUTb Ha BbIOpaHHOW OyHKLUWN.
O603Ha4eHWsa pyykn Beiko4aTens Ha ee 6o-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT OYepenHbIM
DYHKUMAM OyXOBKM.
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Kamepy AyXOBKM HYHO MbITb UCKMHOYM-
TenbLHO Tennon Boaon ¢ gobaBrneHuem
Heb6OonbLIOro KofM4YecTsa XUAKOCTU ANs
MbITbSl ocyAbl.



SKCIIYATALUA

DYHKLUMM AYXOBKU U ee obCryKnBa-
Hue.

JyxoBKa ¢ eCTeCTBEHHOMW KOHBeKLuen
(cTanpapTHas)

[lyxoBKa MOXeT HarpeBaTbCA BEPXHUM U
HWKHUM HarpesaTtensamMu, rounem. Ynpasne-
Hve paboTon OCyLLECTBAAETCA NPU NOMOLLU
Pyykun Bblbopa pexvmMa paboTbl AyXOBKU —
yCTaHOBKa 3aKM4aeTcs B NOBOPOTE PY4KU
Ha BbIOPaHHYH YHKLMIO.

a TaKkke pyyKu perynmpoBaHust Temneparypbl
— yCTaHOBKa 3aKIt04aeTCs B NOBOPOTE PYYKM
Ha BbIOPaHHYH BENUYMHY TeMNepaTypbl
Pyukn BbIkntoyatenen «cnpstaHbl» B naHe-
nv ynpaeneHns. [Ang Toro, 4Tobbl BbIGpaTh
xenaemy yHKUMIO cnegyer:

- OCTOPOXHO HaxaTb Py4Ky W OTMYCTUTb,

- YCTaHOBWTL Ha BbIGPaHHOW PyHKLMUN.
O06o3HaYveHns pyykn BbiktovaTens Ha ee 60-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT O4ePeAHbIM
DYHKLMSAM OYXOBKW.

BbikntoyeHne ocyLLeCTBNSETCS YCTaHOBKOM
obeunx py4yek B nornoxexue , @/ 0"
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Bo3MOXHbIe NONOXEeHUSA Py4Kn

BkntoyeH rpunb

YcTaHoBKa py4Kky B 3TO NOMOXeEHUe
MO3BOJISIET XXapPUTb NULLLY Ha rpune
unun Beprene.

BknroueH HWXXHUIA HarpeBaTenb

B aTOM NonoxeHuu py4vkn ayxoBka
HarpeBaeTCsl TONbKO HWXHUM Ha-
rpesartenem. [pumeHaTb Npu noa-
KapuBaHWM BbIMEYKN CHU3Y.

BkntoyeH BepxHU HarpeBaTesb
[Mpy 3TOM MONOXEHUN pyyKkn Ay-
XOBKa rpeeTcs UCKIYUTENbHO
BEPXHUM Harpesatenem. Npume-
HSITb MPU NOKapVBaHUW BbINEYKM
CBepXy.

BkntoyeHbl BEPXHUA U HUXKHUN
HarpeBaTenu

YcTaHoBKa py4Ky B 3TO NOMOXEHUe
npuBeneT K HarpeBaHUIO OyXOBKU
CTaHOapTHbIM CrocoboMm.

ABTOHOMHOE OCBeLLeH1e OYXOBKU
YCTaHOBMB pPyyKy B 3TO MOMOXEHWE,
Mbl BKIIOYaeM OCBELLEHVE KaMepbl
OyX0BKW. Vcnonb3yetcs, Hanpumep,
NpU MbITbE Kamepebl.

BkntoyeHne oyxoBKM COMPOBOXAAETCS CBE-
YeHVeM ABYX CUrHanbHbIX JTaMMOYEK, XKENTon
1 KpacHoWn. lopeHmne KOHTPOSbHOM NammnoYkm
XKEenToro LBeTa curHanuaunpyet o pabote ay-
xoBkw. [Moraciuasi KpacHas namnoyka nHepop-
MUPYET O TOM, YTO B lyXOBKE YCTaHOBMUIACh
Hy)XHas TemnepaTtypa. Ecnu kynuHapHble
pekomeHaaLmMmM COBETYIOT nomeLlaTs bnogo
B Pa30rpeTyro AyXOBKY, 3TO HY>KHO AenaTtb He
paHee NepBOro OTKIMHOYEHUSA KPACHOW KOH-
TponbHOM namnoykn. B npouecce npurotos-
NeHns KkpacHas namnodka OyaeT BkroyaTbes
1 BbIKIIOYATBCA (NoaaepKaHne Temnepatypbl
BHYTpY AyX0BKM). XXentas KOHTpomnbHas
namnoyka MOXeT TaKKe ropeTb B MONOXEHUN
py4kun «OcBeLleHre Kamepbl yXOBKNY.



SKCIIYATALUA

Ucnonb3oBaHue neyku

OBGxapuBaHve NPOVCXOOWT B pe3yrkTaTe BO3-
OENCTBMA Ha NULLy MHpaKpacHbIX fyyen,
CO3[aBaeMbiX PasorpeBLUMMCS FPUNeM.

[nsi BKIHOYEHUS MEYKM HYXKHO:
® YCTaHOBUTb PYYKY JYXOBKM B MOMNOXKEHUE,

00603Ha4YeHHOE CUMBOJSIOM .

Pa3zorpeTb Ayx0BKYy B TeYEHWE 5 MUHYT
(Mpw 3aKpbITOM ABEpLE OYXOBKM).
[MocTaBnTb B AYXOBKY MOAHOC C MpoO-
OYKTaMu MUTaHUS1 Ha COOTBETCTBYHOLLMIA
pabounii ypoBeHb, a B criyvyae obxapu-
BaHWS Ha BepTere - pacnonoXutb Heno-
CPEeACTBEHHO MoA HUM (HwXe BepTena)
noaaoH ANSA CTeKakoLLero xupa,
OGxapwvBaHve cnegyeT OCyLecTBNATb
Npu 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKMU.

BHumaHue!

Korma ncnonb3yetcsa ayxoBka, Oo-
CTYMHbIE YacTW MOTYT HarpeTbCs.
PekxomeHayeTca He mognyckaTb K
OyXOBKe feTen.

Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTen no3BonsieT xapuTb rotoBsiLieecs
B OYXOBKe Onogo, nepeBopaymBas ero.
[MmaBHbIM 06pa3oM OH CRNYXXUT AN NOoMAXa-
pUBaHUS NTULbI, LWALLMLIKOB, KONGacok K
T.M. BkrntoyeHne n BbIKNOYEHNE OBUXKEHUS
BepTena OCyLeCTBNAETCS OQHOBPEMEHHO
C BKITHOYEHMEM U BbIKITOYEHNEM OnepaLmu
noxapuBaHust

[Mpun ncnonb3oBaHMM OQHON U3 ATUX (DYHKLMIA
B MpoLecce NomxapuBaHnst MOXET NMPON30M-
TV BpPEMEHHas OCTaHOBKa ABWraTens unuv
NU3MeHeHne HanpasreHus BpalleHus. ITo
He BNUSIET Ha BPeEMsI U Ka4yecTBO obxapu-
BaHUS.

*Onsi onpeaeneHHblX Mmoaenemn
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BHumaHue!
BepTten He vmeeT OTAENbHON pyyKu
ynpaeneHus.

MpuroToeneHve 6nioga Ha Beprene:

NOMEeCTUTb NULLYY Ha BepTen U 3akpenntb
npuv NOMOLLN BUNOK,

pamKy BepTena pasmMecTuUTb B JyXOBKE Ha
3 cHu3y paboyem ypoBHe ,

KOHeL| BepTerna BCTaBUTb B 3axBaT ABUra-
Tens. O6paTuTe BHMMaHMe Ha TO, YTOObI
BbleMKa MeTannu4yeckoln YacTu 3axesaTa
onvpanacb Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSITKY,

BCTaBMUTb MOAHOC Ha CaMbIl HUXHUN
YPOBEHb KaMepbl AyXOBKHU,

ObGxapuvBaHue criegyer OCYLLECTBNATb
Npwv 3aKpbLITON ABepLe OyXOBKU.




NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B AIYXOBKE - MPAKTUYECKUE COBETbI

Bbineyka

PekomeHayeTcs BbiNekaTb MUMPOrY Ha NoAdoHaXx, ABMSOWMUXCS 3aBOACKON
KOMMNNeKTaumnein nnuThl,

Bbineuky MOXHO NPoM3BOAMTb B (hOpMaXx U Ha NoaAoHax NPOMbILLIEHHOTO NPo-
M3BOACTBA, KOTOPble CTaBATCA Ha GOKOBbIE HanpasnsawLve. [na NpuUroTosneHns
NPOAYKTOB MUTaHUS PEKOMEHAYETCS UCMOSb30BaTh NOAAOHbI YEPHOTO LiBETa,
MOCKOJbKY OHM NydLle NPOBOAST TEMO M COKpaLLaloT BPEMS MPUrOTOBNEHUS,
He pekomeHayeTcs NpUMeHSTb hopMbl U NMOALOHBI CO CBETIION M BriecTaLlen
NOBEPXHOCTbLIO NMPY 0BLIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIA U HYKHUI HarpesaTenu),
NpUMEHEHME Takol NocyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO He nponeyeTcs
CHU3Y,

Mepen TeM, Kak BbIHYTb NUPOTY U3 JYXOBKU, HY>XHO NPOBEPUTL UX FOTOBHOCTb
Mpy MOMOLLY Nasnoyku (KoTopasi AOSHKHa OCTaTbCs CYXOM U YACTOW),
PekoMeHyeTCsi OCTaBUTb BbINeYKy B JyXOBKe Ha 5 MUHYT Mocre ee BbIKIoYe-
HUSA,

MapameTpbl BbINeYkn, NpUBEAEHHbIE B TabnMLaXx CnpaBoYHbIE, U MOTYT MEHSATb-
CSl B COOTBETCTBUM C BaLLUM OMbITOM U BKycamu,

Ecnu cBedeHVsi B KyNIMHaPHbIX KHWUrax 3HAYMTENbHO OT/IMYAIOTCSA OT HaLLUX
pekoMeHaaLuui, NPOCMM PYKOBOACTBOBATLCS HACTOSAILLEN MHCTPYKLMEN.

MopxxapuBaHue Msca

B oyxoBKe rotoBMTCS MSACO NopLmsimy 6onee 1 kr. Mopuum, Bec KOTOPbIX MeHbILLE,
peKoOMeHAyeTCs TOTOBUTbL Ha ra3oBbIX ropenkax nnunThl,

[na NnpurotToBneHns pekoMeHayeTcs NPUMEHSITh XXaponpoYHyto MOCyAy, C py4-
KaMu, He noaaaroLLMMUCS BO3AECTBUIO BLICOKOW TeMneparyphl,

Mpv NPUrOTOBMNEHNM NULLIM Ha PELLIETKE U BepTerne Ha CaMOM HU3KOM YPOBHe
HY>KHO PasMecTUTb NoAA0H C HEGOMbLIMM KONMMYECTBOM BOAb,

MUWHUMYM OZIMH pas, Ha aTare NonyroToBHOCTU, HYXXHO NepeBepHyTb MACO Ha
JOPYryto CTOPOHY, B MPOLIECCE BbINEYKN BPEMS OT BPEMEHM NonmBaTh MACO Bbl-
OensioLwyMCca COKOM UMK ropsveli ConeHorn Boaol, MonmMBaTh MSACO XONMOAHOM
BOJOW HE peKOMeHayeTcs.
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NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

[yxoBka c ecTeCTBEHHON KOHBEKLMeN (cTaHgapTHas)

Bua BbineuKm DyHkuny Temnepatypa YposeHs Bpewms [MuH.]

npoaykT ml;%alm c € 9 ( L>
E O 160 - 200 2.3 30-50
AR O 160 - 180 2 20 - 40°
D 0 220 - 240 3 10-15

> O 210 - 220 2 45 - 60
D 230 - 250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S = 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40- 50

BHumaHue!

[MapameTphl, NnpuBeAEHHbIE B Tabnuuax sBnsTCs cnpaBOYHbIMU U MOTYT USMEHATLCA B
3aBMCMMOCTM OT Balumx KyNIMHapHbIX NPUCTpPacTUi 1 onbliTa.
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OBCITYXUBAHUE N YXOA

AKKYpaTHOCTb MONb30BaTens U nopepxa-
HVWE OYXOBKM B YMCTOTE M ee NpaBuiibHOE
codepaHve B 3HauMTenbHOW Mepe npop-
neBaloT cpok ee 6GesaBapuiiHoi paboThbl.
Mepen YMCTKON AYXOBKY HY>KHO BbIKIIOYUTb,
obpaTtMB ocoboe BHMMaHue Ha To, 4ToObl
BCE PYYKM HaXOAUIUCH B MOSNOXEHUN

,@” /,0”. Y1CcTKy MOXXHO NMPOM3BOANTL TOSb-
Ko ro-

Ccre Toro, Kak AyXOBKa OCTbIHET.

@ [lyxOBKYy CrieqyeT YUCTUTb NOCIE KaXKaoro
MCMNOJSIb30BaHUA. |_|pl/l YNCTKE BKIH4YaeTca
ocBelleHne, 4YTo No3BondeT ynyywnTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
CTBa.

Kamepy oyxoBKv HAONEXUT MbITb TONBKO
Tennow Bogon ¢ gobasneHnem Hebormnb-
LLIOro Konmn4yecTtBa XUAOKOCTU ONA MbITbA
nocyapl.

MapoBas unctka «Steam Clean»

- B MUCKY, MOCTaBIMEHHYIO Ha NEPBbIN CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKN HanuTb 0,25 n Boapl
(1 cTakaH),

-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKMU,

-PYYKy perynsiropa Temneparypbl yCTaHO-
BUTb B nonoxeHne 50°C, py4ky Bbibopa
pexrmMma paboThbl B MOMOXEHNE «HWKHUMN

HarpeBaTenb» [;]

-HarpeBaTb Kamepy AyxoBku okono 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKU, BHYTPEHHUIA
0bbeM kamepbl NPOTEPETHL TPAMKON UK
rybkon, 3ateM NpoMbITb TEMNON BOAOM
¢ nobaBneHnem XnakocTu Ans MbiTbd
nocyabl.

BHumanme. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OYUCTKM MOXET MMETb BUA Kanesnb
WNN OCTaTKOB BOAbI NOA MAUTOW.

[Mocne mMbITbA Kamepbl AyXOBKU €€ cre-
OyeT BbITepETb HACyXO.
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BHumaHue!

Ons 4ncTku 1 nogaepxaHua B pa-
6oYeM COCTOSIHUWN CTEKMSAHHbLIX MO-
BEPXHOCTEN HE NPUMEHSATb YNCTALLIME
cpencTea, cofepxallve abpasvsbl

3aMeHa NamMno4ky ocBeLleHuUst
AYXOBKMU

Onsa vcknw4YeHNsa BO3MOXHOCTM MNoO-
paxeHUsl 3NIeKTpU4YECKMM TOKOM nepen
3aMeHOM namMmno4yku yb6eguTtecb, 4TO
YCTPOMCTBO BbIKITHOYEHO.

® Bce pyyku ynpaBneHus ycTaHOBUTb B

nonoxexHve ,,®” [ ,0” | 1 BbIKNOYUTb

nuTaHue,

BbIBEPHYTbL 1 MPOMbITL KOMNMaK NammnoyKu,

BbITEPETH Er0 HACyXo.

BbiBEPHYTbL OCBETUTENBLHYIO NTAaMMOYKY 13

rHesga, npu HeobxogMMOCTM 3aMeHUTb

€€ Ha HOBYIO

— NaMnoyka BblCOKOTEMMNepaTypHas
(300°C) ¢ napameTpamu:

- HanpspkeHne 230

- MoLHocTb 25 W -pe3bba E14.

%

-
—y
Jlamroyka OyxoeKku
BeepHyTb nammnoyky. Obpatute BHUMAa-
HVe Ha NPaBWIbHYIO YCTaHOBKY NaMMOYKm

B Kepamu4yeckoe rHesgo.
([ ] BBepHyTb KoJinak J1aMno4ku.



OBCINYXWBAHUE U YXO[O

CHsATMe aBepLUbl

[ns 6onee yoobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKM U €€ YUCTKM MOXHO CHSATb ABEp-
uy. [Ins 3TOro Hy>XHO ee OTKPbITb, NOAHATL
npefoxpaHnTenb, HaxXoAsWMNCA B netne
(puc. A). iBepuy cnerka npyKpbITb, NPUNoa-
HSATb U BbIABMHYTb Brieped. [ns ycTaHoBKM
ABepubl B NIAUTY NOBTOPUTbL AEWCTBUS
B obpaTHOM nocnepoBaTenbHocTu. Mpu
yCTaHOBKe criefyet 06patntb BHUMaHne Ha
npaBuiibHOE COBMELLEHWE YacTeln neTnu.
Mocne ycTaHOBKM ABepLbl OyXOBKN HYXHO
06513aTenbHO ONyCTUTL NpefoxpaHuTens. B
NPOTMBHOM Crly4ae, Npu NonbITKE 3aKpbITUS
OBepLbl MOryT ObITb MOBPEXAEHbI NeTNN

A

OmodsuHymb npedoxpaHumenu nemesb
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CHsATHe BHYTpeHHero crekna

C nomoLLbto MfIOCKOM OTBEPTKM  3a-
LenuTb 1 BbIABMHYTb BEPXHIOK MraHKy
OBepen, OCTOPOXHO MPUNOAHATL €€ Mo
6okam (puc. B)

BbiHYyTb (BbITSHYTb) MMaHKy BEpPXHUX
[Bepen, kak mokasaHo Ha puUcyHke (puc.
BwnC)




OBCITYXUBAHUE N YXOQO

3. BHyTpeHHee CTekno BblHYTb 13 Kpenne-
HUS (B HWXKHEN YacTu aBepubl).

Pwuc. D,D1.

4. [loMbITb CTEKNO TEMSION BOOOW C He-
OOMbLUMM  KOMWYECTBOM  YUCTSLLIErO
cpencTea.

YT1OObl YCTAHOBWTbL CTEKMO, crneayer
noctynate B oOpaTHOW O4epesHOCTM.
[Mapkas 4acTb cTekna AorkHa Haxo-
OUTbCSI CBEPXY.

BHumaHue! He cnenyet BpaBnuBaTthb
BEpPXHIOK MIaHKy OHOBPEMEHHO C
o6eunx CTOpoH ABepen. [1ns Toro, 4to-
Obl NMPaBUIbHO YCTAHOBWUTL  BEPXHIOK
nnaHKy ABepeW, cnefyeT cHavana npu-
NOXWTb NEBbIV KOHEL, MMaHKM K ABEPSIM,
a npaBblii €€ KOHeL, pa3MacTUTb BAaB-
NUBaKLWMM OBWXKEHUEM [0 MOMEHTa
3BYKa «3allénkuBaHusa». 3atem, C ne-
BOW CTOPOHbI TaK Xe BAABWUTb MIaHKy
[0 MOMEHTA 3BYKa «3aLLENKMBaHUS».

21—\
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CHsimue 8HympeHHe20 cmekra.
2 cmeKnsiHHbIe.

CHsImue 8HympeHHe20 cmekra.
3 cmeKnsiHHbIE.
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OBCITYXUBAHUE N YXOO

[yxoBkn, 0603Ha4eHHbIe BykBoi D, o6opyao-
BaHbl B MErKO BbIHMMAIOLLMECS Hanpaensito-
LLiMe NPOBOAHMKM (MPOBOMOYHbLIE NECEHKN)
NPOTUBEHEN (M OPYTNX BIIOXKEHWUIA) [YXOBOrO
wkadpa. Ans Toro, YTo6bI UX BBIHYTH AMS Mbl-
Tbsl, CNeAyeT NOTSHYTb 32 3NeMeHT — 3aLen-
Ky, KOTOPbI HaxoauTcs Bnepeamn (Z1), 3atem
OTBECTU (OTKMOHUTbL) B CTOPOHY U BbIHYTb C
3afHero anemeHTta — 3auenku (Z2). MNMocne
MbITbS1, YACTbIE HAaNPaBMsoLLME NPOBOSHUKA
NMOMECTUTb B KPENEXHbLIX OTBEPCTUAX OyXO-
BOro LUKaga, HaXxkumaTenbHbIM OBUKEHNEM
BXXaTb aneMeHTbl — 3auenku (Z1iZ2) .

[yxoBku, 0603HayveHHbIe BykBamu Dp, o6opy-
[OBaHbl B HepXaBetoLLme Terneckonmyeckme
(pa3pBukHbIE) HANPaBnAOLLME, MPUKPENEH-
Hble K MPOBOMOYHbIM NPOBOAHMKaM. Hanpas-
nsoLwue cnegyet BbIHUMATb U MblTb BMECTE
C NMPOBONOYHbIMK NpoBoAHMKamu. [Nepen
pa3meLleHneM Ha H1X MPOTUBEHEN, cneayeT
UX BbIABVHYTb (€Cnu AyxXOoBKa Harpeta, npo-
BOOHWKM Hago BblABUHYTh, 3aUenvB 3a4HUM
Kpaem npoTuBeHsi 3a bydepa, KoTopbie Ha-
XOAATCA B NepeaHer 4YacTu NPOBOAHMKOB) U
3aTemM BBECTW BMECTE B NMPOTUBEHEM.
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BHumaHme!

Teneckonuyeckue Hanpaenswowme
(NpOBOOHMKN) HEMNb3S1 MbITb B MOCY-
[OMOEYHbIX MaLLMHaXx.

Mepuopnyecknin ocMmoTp

[omumo gencTBuin, HeobxoguMbIX AN
NnoaaepXaHust AyXOBKU B YMCTOTe, crie-
ayert:

npoBOAUTbL Mepuoguyeckne npoBepKU
paboTbl 3NeMeHTOB ynpaBrneHus U pa-
6ounx rpynn nnutbl. Mocne ncredeHuns
rapaHTUMMHOrO Cpoka, MUHUMYM pa3 B
[OBa roga, cnegyeT Npou3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOr0 COCTOSIHWUSI MUTbI B Cep-
BMCHOM LIEHTpE,

YCTPaHSATb BbISIBMEHHbIE 3KCMyaTaLoH-
Hble fedekTbl,

npy HeobXoAMMOCTUN NPOBECTU 3aMEHY
BblLLEALIMNX U3 CTPOSA AeTanen u y3nos

BHumaHue!

Bce peMOHTHbIE U perynaumoHHble
paboTbl AOMKHbI MPOU3BOAUTLCSA
COOTBETCTBYHOLLIUM CEPBUCHBIM LIEH-
TPOM UMM MacTe- POM, UMELLUM
HeobxoauMYy KBanudukauuo u
J0MyCK.



NOBEAEHMUE B ABAPUMNHbIX CUTYALIUAX

B kaxgon aBapuinHoOW cuTyauumn cnegyer:
BblkntounTb paboumne y3nbl NanTbl
OTcoeanHnTb anekTponuTaHve
Bbi3BaTb MacTepa
HekoTopble Menkne aedekTbl Nonb3oBaTenb MOXET UCMPaBUTb CaM, Crieflyst ykazaHusm
B Tabnuue. Mpexae, Yem obpalatbCa B CEPBUCHBIN LEHTP, MPOCMOTPUTE Tabnuuy.

MPOBIEMA NPUYNHA JENCTBUA

1. OnekTpuvKa He pabotaeT OTcyTCTBUE NUTAHUS MpoBepuTL NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopesLUnii 3a-
MEHUTb

2.He pabotaeT ocBelLeHne Jlamna BbIBEpHYTa UNu

[lyXOBKMU neperopena HO,EleyTVITb nnn 3aMeHnTb

namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXKaHne nNnuTbl)
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TEXHUYECKUE OAHHDBIE

HomuHansHoe HanpsbkeHue: 230V~50 Iy,
HomuHanbHas MOLHOCTb: makc. 2,0 kBT

Pasmepbl NANTbI (WWPKHA / IIYBUHA / BBICOTA) 59,5/57,5/59,5 cm

MonesHbIn 06bem OyxoBKU*® 65 - 72 nuTtpoB
OHepreTuyeckas kateropusi Ha 3TUKEeTKe
Bec oK. 35 kr

CootBetcTByeT Hopmatueam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cornacHo EN 50304
0b6beMm 3aBUCUT OT OCHALLEHUS JYXOBKM — yKa3aH
Ha 3TUKETKE SHEepreTnyeckon apdheKTUBHOCTU.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Einbaubackofen verbindet auBergewdéhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter
Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird
die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Einbaubackofen das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend auf
Sicherheit und Funktionstiichtigkeit (berpriift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit griffbereit
ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mégliche Unfélle zu vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung ver-
traut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die keinen
Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile
werden wahrend der Benutzung heif3. Seien Sie
beim Beruhren sehr vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren
sollten sich nicht in der Nahe des Gerats aufhalten.
Das Gerat darf von Kindern nur unter Aufsicht benutzt
werden.

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8
Jahren) sowie von Personen, die nicht im vollen Be-
sitz ihrer korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten sind nur unter Aufsicht und gebrauchsan-
weisungsgemald benutzt werden. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Kinder durfen Reinigungsar-
beiten nur unter Aufsicht durchfuhren. Kinder durfen
das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.

Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs.
Seien Sie vorsichtig und vermeiden Sie das Beruhren
der heilden Innenteile des Gerats.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung heil} wer-
den. Kinder fern halten.
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Verwenden Sie zur Reinigung der Koch-
flache keine aggressiven Putzmittel oder scharfen
Metallgegenstande, die die Oberflache beschadigen
konnten (Entstehung von Spriingen oder Bruchen).

Achtung.Um Stromschlage zu vermeiden, muss man
sich vor dem Wechsel die Gluhlampe vergewissern,
dass das Gerat abgeschaltet ist.

Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger ver-
wenden.

® Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln dirfen den Backofen nicht
berihren aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebestandig ist.

® Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ol und Fett kénnen sich durch
Uberhitzen oder Uberlaufen selbst entziinden.

® Kochgeschirr mit einem Gewicht tiber 15 kg darf nicht auf die gedffnete Backofen-
tar.

® In nicht betriebsfahigem Zustand darf der Gerat nicht benutzt werden. Samtliche
Mangel durfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

® Bei Betriebsstérungen, die durch technische Mangel verursacht sind, muss unbe-
dingt die Stromzufuhr unterbrochen und eine Reparatur veranlasst werden.

® Das Geratist ausschlieRlich zum Kochen im haushaltstiblichen Rahmen ausgelegt.
Ein anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestim-
mungsgemal und kann gefahrlich sein.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwort-
lich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie

=1 I/ dabei! Sparen Sie Elektro-
energie! Folgendes kénnen
Sie tun:

® Unnétiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentir nicht unnétig oft 6ff-
nen.

® Backofen nur bei groBeren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.

® Nachwiarme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschalt-
uhr entsprechend kiirzere Garzeiten
einstellen.

® Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Tirdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

® Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
notig.
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AUSPACKEN

Y

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpa-
ckung gegen Beschadigung
gesichert. Nach dem Aus-
packen entsorgen Sie bitte
umweltfreundlich die Verpa-
ckungsteile.

Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.
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AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf es
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmdill entsorgt
werden, sondern ist an eine
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Daruber
werden Sie durch ein Symbol auf dem Gerét,
auf der Bedienungsanleitung oder der Verpa-
ckung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten
Geraten leisten Sie einen wesentlichen Bei-
trag zum Umweltschutz.

Uber die zustandige Recyclingstelle fiir die
gebrauchten Gerate werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.



BEDIENELEMENTE

Kontrollleuchte Kontrollleuchte

Heizunganzeige Betriebsanzige
O

Backofen- Backofen-

Temperaturregler Funktionsregler

Tiirgriff
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IHR HERD STELLT SICH VOR

Ausstattung des Herdes — Zusammenstellung:

. Grillrost
Backblech (Gitterrost)

Drehspiel3*

Bratblech*

Backblechtrdger

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Der richtige Einbauort

AN
® Der Kichenraum sollte trocken und luf-
tig sein und eine gute Bellftung haben;
die Aufstellung des Gerates sollte einen

freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

® Die Einbaumobel miissen Belage haben
und die verwendeten Kleber mussen
hitzebestandig sein (100°C). Ist das nicht
der Fall, so kann dies eine Verformung
der Belagflache oder deren Abldsung
verursachen. I

® Abzughauben sind gemafl den Anwei- L
sungen aus den ihnen beigefligten Be-
dienungsanleitungen einzubauen.

Einbau des Backofens: Seg
\\
.

@ Offnung im Umbauschrank fiir den Einbau
des Backofens nach den auf der Mal3skizze
angegebenen Abmessungen vorbereiten,

595

® den Backofen vollstandig in den Umbau-

schrank schieben und mit vier Schrauben an
den auf der Skizze dargestellten Stellen in
dieser Position sichern.
N

s | |
S
=~ ,\ .
]

\

K

Achtung!
Der Einbau muss bei abgeschalteter Strom-
versorgung durchgefiihrt werden.
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INSTALLATION

Elektrischer Anschluss

® Den Backofen ist werkseitig an die Strom-
versorgung mit Einphasen-Wechselstrom
(230V ~50 Hz) ausgelegt und ist mit ei-
nem Anschlusskabel 3 x 1,5 mm?, 1,5 m
lang, mit Stecker mit Schutzkontakt aus-
gestattet.

® Die Anschlusssteckdose fir die Elektroin-
stallation muss mit einem Erdungsbolzen
ausgestattet sein, und darf sich nicht tber
dem Herd befinden. Nach Aufstellung des
Herdes ist es erforderlich, dass die An-
schlusssteckdose fiir die Elektroinstallation
flr den Nutzer jederzeit zuganglich ist.

® Vor dem Anschluss des Herdes an die
Steckdose ist zu priifen, ob:

— die Sicherung und die Elektroinstallation
die Belastung durch den Herd aushal-
ten,

— die Elektroinstallation ist mit einem wirk-
samen Erdungssystem ausgestattet,
welches die aktuellen Normen und Vor-
schriften erfullt,

— der Stecker leicht zuganglich ist.

Wichtig!

Sollte die nicht trennbare Leitung
beschadigt werden, so soll sie, um
einer Gefahr vorzubeugen, bei dem
Hersteller, in einer Fachwerkstatt
oder aber durch eine qualifizierte
Person ausgetauscht werden.



BEDIENUNG

Vor dem ersten Einschalten des
Backofens

vorhandene Verpackungsteile vom
Kochfeld und vom Backofen entfernen,
Backofen-Innenraum und Kochfeld von
Konservierungsmitteln reinigen,

Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spulmittel reinigen,

Raumbeliiftung einschalten oder Fenster
offnen,

Backofen bei 250°C, etwa 30 min. ein-
geschaltet lassen, Verschmutzungen
entfernen und genau reinigen, Koch-
platten etwa 4 min. ohne Kochgeschirr
eingeschaltet lassen.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewunschte Funktion zu wahlen:

1. den Regler leicht eindricken und loslas-
sen,

2. auf die gewtinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.
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Wichtig!
Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel
reinigen.



BEDIENUNG

Backofenfunktionen

Backofen mit natiirlicher
Konvektion

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewlinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die ent-
sprechende Position.

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlnschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewlinschte Funktion zu wahlen:

- den Regler leicht eindriicken und loslas-
sen,

- auf die gewlinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.

Beim Ausschalten des Geréats sind beide
Schalter auf die ,®"/,0”-Position zu drehen.

Mégliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters
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Unabhingige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Schalters auf
diese Position wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet. Verwenden
Sie diese z.B. bei der Reinigung des
Backofeninnenraums.

Unter- und Oberhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen auf
herkdmmliche Weise.

Oberhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Oberhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von oben.

Unterhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Unterhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten.

Grillhitze
Diese Drehschalterstellung ermdg-
licht das Grillen von Speisen auf
dem Rost.

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, gelb und
rot. Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert
den Backofenbetrieb. Erlischt die rote Kon-
trollleuchte, so ist die eingestellte Backofen-
temperatur erreicht. Falls das Kochrezept
empfiehlt, die Speise in den vorgewarmten
Backofen zu stellen, sollte dies nicht vor dem
ersten Erléschen der roten Kontrollleuchte
erfolgen. Wahrend des Backens wird die rote
Kontrollleuchte zeitweise sich ein- und aus-
schalten (Thermostatfunktion des Backofens).
Die gelbe Kontrollleuchte kann auch in der
Drehschalterstellung ,Backofenbeleuchtung”
leuchten.



BEDIENUNG

Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

® Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Grill,

gekennzeichnet ist,

® Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentur) durchwar-
men,

® Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger H6he im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech flir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer H6he (unter
dem Rost) anzuordnen,

® Gegrillt wird bei geschlossener Back-
ofentdr.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerat hei werden. Kinder fern
halten!
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Es wird empfohlen:

die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,
Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

gréRere Speiseportionen erst kurz vor
dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Rickseite
umwenden.



BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es kénnen auch handelsubliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeulbertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

Bei herkémmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig mdglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberpruft werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Gebéack noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle 1 und 1A, diese kénnen jedoch ab-
hangig von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbichern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, beriicksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Sol3e oder mit
heillem, gesalzenem Wasser begiel3en, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen mit natiirlicher Konvektion

Art Gebick | Backofenfunktio-|  Temperatur Einschubhdhe | Garzeit [min]
nen
— °C (S ®
= O 160 - 200 2-3 30-50
AN\ O 160 - 180 2 20 - 40*
D O 220 - 240 3 10-15
G =] OJ 210 - 220 2 45 - 60
// 230 - 250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S 0 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45-60
£ = 190 - 210 2 40-50

Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.

36




ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstiichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschal-
ten. Dabei nicht vergessen sicher-
zustellen, dass sich alle Schalter
in Position ,,®”/,0” befinden.
Lassen Sie den Herd vollstdandig
auskiihlen, bevor Sie mit der Rei-
nigung beginnen.

® Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

® Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

® Steam Clean-Dampfreinigung

— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schiissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) giel3en,

— Backofentir schlief3en,

— Backofen-Temperaturregler auf ,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf

L,Unterhitze” [;] drehen,

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentir offnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

® Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.
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Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

® Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,®”/,,0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

® Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

® Die Gluhlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Gluhlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe

® Die Glihlampe genau in die Keramikfas-
sung drehen.
® Abdeckung einschrauben.



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Backofentiir aushangen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum Iasst sich
die Backofentlir aushangen. Backofentir
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben driicken (Abb.
A). Tur leicht zudriicken, anheben und nach
vorne herausziehen. Das Einsetzen der Bac-
kofentur erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.
Beim Einsetzen sicherstellen, dass die Aus-
sparung des Scharniers richtig zu dem Haken
des Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentir
beschadigt werden.

A

Klappbligel nach oben driicken
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Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines flachen Schraubendre-
hers die obere Tirleiste herausheben,
indem sie fein an den Seiten angehoben
wird (Abb. B).

2. Die obere Tirleiste herausnehmen.
(Abb.B, C)




ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

3. Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
Zeichnung D und D1.

4. Die Scheibe mit warmem Wasser und
einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.

Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Hinweis! Die obere Leiste sollte nicht
gleichzeitig an beiden Seiten der Tiir
eingedriickt werden. Zur korrekten
Montage der oberen Turleiste sollte zu-
erst das linke Ende an die Tur gelegt 22—
und anschlieRend das rechte Ende ein-
gedriickt werden, bis es ,einrastet”. An-
schlieRend die Leiste an der linken Seite
eindriicken, bis sie ,einrastet”.

1T———

Herausnahme der inneren Scheibe.
2 scheibe.

Herausnahme der inneren Scheibe.
3 scheibe.
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Der Backofen ist mit den D leicht heraus-
nehmbaren Leitschienen (Leiterformig
angeordnet) fur die Backofeneinsatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedrickt werden.

Ausbau der Backblechtrdger
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Backofen, die mit dem Buchstaben
Dp gekennzeichnet wurden, wurden
mit Fiithrungsschienen und darauf mon-
tierten Teleskopschienen aus Edelstahl
ausgerustet. Die Teleskopschienen sind
zusammen mit den Fihrungsschienen
rauszunehmen und zu reinigen. Vor dem
Einsetzen der Bleche ziehen Sie die
Teleskopschienen heraus. Ist der Bac-
kofen aufgeheizt, setzen Sie die hintere
Kante des Blechs an den Halterungen
im Vorderbereich der Teleskopschienen
und ziehen die Teleskopschiene heraus.
AnschielRend schieben Sie die Teleskop-
schiene zusammen mit dem Blech rein.

Achtung!
Teleskopschienen nicht in der Spul-
maschine reinigen

Technische Kontrolliiberprifungen

AuBer der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

Funktionsprifungen fir Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindes-
tens alle zwei Jahre eine technische
Kontrolliberpriifung des Gerats in einer
Kundendienst-Servicewerkstatt durchfiih-
ren lassen.

Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.

Eine regelmaRige Wartung der Baugrup-
pen gemal den Wartungsintervallen
durchfiihren.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zustandige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.



WENN'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:

® Baugruppen des Gerates ausschalten

Stromzufuhr des Gerats abschalten

Reparatur anmelden

Einige kleine Storungen kénnen vom Benutzer gemaf den in der nachfolgenden Tabel-
le angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den Kunden-
dienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte die in der
Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM URSACHE MASSNAHMEN

1. Das Gerat funktioniert | Stromausfall Sicherungen im Haus

nicht. prifen, durchgebrannte
Sicherungen ersetzen

2. Backofen-Beleuch- Glihlampe gelockert oder | Gliihlampe zudrehen oder

tung ist ausgefallen beschadigt durchgebrannte Backofen-

Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine

Pflegehinweise)
TECHNISCHE DATEN
Nennspannung 230V ~ 50 Hz
Nennleistung max. 2,0 kW
Ausmale des Gerats (HXBxT) 59,5/57,5/59,5cm
Nettovolumen des Backofens* 65 - 72 Liter
Energieeffizienzklasse auf dem Energieetikett
Gewicht ca. 35 kg

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

* nach EN 50304
Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.
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