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YBAXAEMbI/ MOKYMNATEb,

[yxoBka «Hansa» o6beamHsieT B cebe Takme KayecTBa, Kak UCKIIoYUTENbHAsA NPOCTOTa 9KC-
nryaTauum n ctonpoueHTHasi adppeKkTUBHOCTL. MNocne npoYTeHnst HCTpyKUMKM y Bac He BO3-
HUKHET 3aTpyAHEHWI No 0BCNyXMBaHNIO OYXOBKU.

[lyxoBka, Npu BbINycke ¢ 3aBoAa, Nepeq ynakoBkon Obina TwaTtenbHO NpoBepeHa Ha cneuu-
anbHbIX CTeHAax Ha npeaMeT 6e3onacHOCTU 1 paboToCNoCOBHOCTY.

Mpocum Bac BHMMATENLHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiicTBa. CrnejoBaHUE U3MNOXEHHBIM B HEW YKa3aHUsM NpedoTBpaTUT HernpaBurbHoe
MCMNONb30BaHNE QYXOBKU.

MHCTpyKUMIO criedyeT COXpaHWUTb 1 AepKaTb B NIerko AoCTynHom mecte. Bo nsbexaHue He-
CYaCTHbIX cry4aeB HeobxoayMMo nocrieqoBaTenbHO cobntoaaTh NONOXKEHUS UHCTPYKLMK MO
aKcnnyaraumu.

BHumaHue!

[lyxoBKOW NONb30BaTbCs TONBKO NOCIE 03HAKOMITEHUS C AAHHOW MHCTPYKLUMEN.

[lyxoBKka npegHa3HavyeHa UCKMYMTENBbHO ANS AOMALLHEro NCNOoMb30BaHuS.

M3roToBuTenb ocTaBnsaeT 3a cobol NpaBoO BHECEHWS N3MEHEHWUI, HE BNUSIOLLMX Ha paboTy
yCTpONCTBA.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

BHumaHue! O6opynoBaHue v ero 4OCTYMHbIE YacTu
HarpeBatoTCA BO BpeMs aKcnyataumn. Becergacnenyet
NMOMHUTb, YTO CYLLLECTBYET OMNAacHOCTb TpaBMbl, MPU
NPUKOCHOBEHMUN K HarpeBaTenbHbIM 3fIEMEHTaM.
[MoaTomy, BO Bpemsi paboTbl 060pyaoBaHus - ObiTb
ocobo 6antenbHbiMKn! [leTn mnagwe 8 neT He
OOJKHbI HaxoauTbcs B6NMn3mM obopygoBaHus, a
€Clnn HaxoasaTcs, TO Nod NOCTOAHHbIM KOHTPOMEM
B3pPOCNOro OTBETCTBEHHOIO nuua.

[aHHOe 06opyaoBaHMe MOXET 0OCNYXMBaTbCHA AETBMM
B BO3pacTe OT 8 NneT U cTapLue, niuammn ¢ hnsn4eckumu,
MaHyarnbHbIMU NN YMCTBEHHBIMW OrPaHNYEHUAMU,
NMOO NMLIAMU C HEAOCTATOYHBIM OMbITOM U 3HAHUSIMU
Mo aKcnnyaTauum obopyaoBaHus, Npu YCroBum, YTo
NponCXoauT 3TO Mo, HAA30POM OTBETCTBEHHOIO NLa
WM COrNacHO C N3y4YEeHHOW C OTBETCTBEHHbBIM FULIOM
NHCTPYKUMEN aKcnnyaTauuu.

Ocoboe BHUMaHue obpatntb Ha geten! [1etn He MmoryT
urpatb obopygosaHnem! Ybpka n obcnyxueaHue
obopyanoBaHMA HE MOTYT NPON3BOAUTLCA AETbMN Be3
Haa30pa B3pOChbIX.

Bo Bpems paboTbl obopyaoBaHue HarpeBaeTcs.
Cnenyet cobntogatb OCTOPOXHOCTb, HE MpUKacaTbCs
K rOpsiYnM YacTsiM BHYTPU OYXOBKM.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

Korgoa ncnonb3yeTtcs OyXOBKa, OOCTYMHble 4acTu
MOryT HarpeTbcd. PekomeHayeTca He noanyckartb K
OYyXOBKe OeTen.

BHumaHue! He NMPUMEHATb AJ1A YNCTKN arpeCCuUBHbIX
MOKOLWNX N HYHNCTALLUNX CPencCTB, OCTPbIX METaryinye-
CKnX npeamMmeToB AJ14 HNCTKU CTEKI1a ,D,BepeVI, TaK KakK
AdaHHble cpeacTBa MOryT nouapanartb NOBEPXHOCTb
n npmnBeCtn K BOBHNKHOBEHUIKO TPELLNH Ha CTEKI1e.

BHumaHue. [Ana vcknovyeHnss BO3MOXHOCTU nopa-
XXEHUS INIEKTPUYECKMM TOKOM nepen 3aMeHomn fam-
NoYkn ybeamtech, YTO YCTPOUCTBO BbIKIMHOYEHO.

Cne,u,yeT NPUMEHATb UCKITIOYUTESTIbHO 30HA, KOTOprI7I
ABNAETCA YaCTblO O60py,D,OBaHI/IFI AyXoBOro LLIKad)a.

[Ons 4ncTkum AOYXOBKN HEIb3A NMPUMEHATb o6opyj:|,o-
BaHne an4d YNCTKU Nnapom.

® Heobxonumo cregnTb, YTOObl MeNKoe KyxoHHOe 06opyoBaHUe v NpoBoAa He conpuka-
cannch C HarpeToil AyXOBKOW M BAPOYHON MOBEPXHOCTHIO, MOCKOSbKY M30MSLMS 3TOro 060-
pyLOBaHUs He paccuvTaHa Ha BbICOKVE TeMrepaTypbi.

® Henb3s ocTaBnaTb AyxoBKy 6e3 npucmoTpa Bo Bpemsi xapeHus. Macna v xupbl MoryT
3aropeTbCsl BCNEACTBUE BbIKUMAHUSA UMW HarpeBaHusi.

® He criegyeT cTaBWTb Ha OTKPbITYIO ABEPLLY AyXOBKM nocyny Becom Gonee 15 kr.

® Henb3s Nonb3oBaTbCst TEXHUYECKW HEUCTIPaBHOW AyXOBKOW . Bce U3bsiHbl JOMKHbI ycTpa-
HSATBHCS TONbKO KBanNMMULMPOBaHHbLIM NEPCOHAMOM.

® B ntoGom cryyae TEXHUYECKOW HEUCMPABHOCTU, HEMEANEHHO OTKITHOYUTL 3reKTponuTa-
HUe LyXOBKU 1 COOBLUUTE O HEOGXOAMMOCTU PEMOHTA.

©® O6opynoBaHye Bbino 3anpoekTPOBAHO UCKMIOUUTENBHO AT1S MPUFOTOBMEHWS NULLW. Bes-
koe [pyroe ero NpUMeHeHue (HanpumMep, oborpeBaHue NOMELLEHNS) SIBMSIETCS HECOOTBET-
CTBYIOLLMM €ro HazHa4YeH o U MOXET GbiTb ONacHbIM.



KAK 9KOHOMWUTb JJIEKTPO3HEPTUIO

PaunonanbHoe ncnonb-
30BaHME 3MEKTPOIHEPrK
NO3BOMNSAET HE TOMbKO CHU-
3UTb pacxodbl, HO 1 coxpa-
HUTb OKpY>KaloLwylo cpeny.
==1 I==BruinonHeHne cneayoLWwmx
MPOCTbIX NpaBuUi NO3BONUT
[0BUTLCA HAaMMYYLLNX pe3yrbTaToB:

®l/crnonb3oBaHne OyXOBKM TOMbKO ANs Npu-
rotoBneHuns 6onbLioro oobema nuLLn.
Msco Becom g0 1 Kr BbIrOOHEN NPUrOTOBUTD
B KacTptorie Ha BapO4YHOM NOBEPXHOCTU.

®//cnonb3oBaHMe OCTaTOMHOrO Tenna Aay-
xoBku. Ecnn Gniogo rotoeutcs Gonee 40
MWHYT OTKMOYMTb AyXOBKYy 3a 10 MUHYT O
KOHLIa NPUroTOBMNEHNS.

BHumanve! Ecnu wucnomnbsyetca Tanmep,
YCTaHOBWTL €ro Ha 6onee KOPOTKoe BpeMs.

® AKKypaTHO 3aKpbiBaTb ABEPLY [JyXOBKU.
3arpsisHeHHble ynnoTHUTENW [ABepubl Ay-
XOBKM CNocobCTBYHOT NoTepe Tenna. 3arpss-
HEHUs Ha YMIOTHUTENSIX CriedyeT YCTPaHATb
cpaay.

®He pacnonarante nnuTy BOGMM3WM Xxono-
OVINbHUKOB/MOPO3MUITbHBIX Kamep

Bes3 HeobxogumocTn Bo3pacTtaeT notpebne-
HWe anekTpuyecTea



PACMNAKOBKA

[nsa TpaHcnopTUMPOBKN YCTPOW-
CTBO ObINO 3alMLEHO OT
noBpexaeHumn YNaKoBKOW.
Mocne ypaneHus ynakoBKw,
npocum Bac nsbaBuTtbcs OT
ee yacTei cnocobom, He Ha-
HOCSILLMM YLiepba
OKpyxatoLen cpeae.
Bce martepuanbl, Cnonb3oBaHHbIe OSis U3-
rOTOBMNEHNs ynakoBku, 6e3speaHsl, Ha 100%
nognexart nepepaboTke U 0603Ha4YeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLUM 3HAKOM.
BHumaHuve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(nonuaTuneHoBble NakeTbl, KYCKW NeHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoOLECCe pacnakoBKN Heb3si
nognyckatb AeTen.

U3BATUE N3 SKCIITYATALIMU

Mo okoH4yaHwn cpoka ucnonb-
30BaHMA [daHHOe YCTPOWCTBO
Henb3s BbIOPOCUTb, kak 0bbly-
Hble KOMMYyHarnbHble OTX0Abl,
ero crieqyeT cAaTthb B NYHKT Npu-
B  cVa v nepepaboTku anekTpude-
CKWX U 3rEKTPOHHbIX YCTPONCTB.
O06 3TOM MHOPMMPYET 3HAK, PaACMONOXKeEH-
HbI Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYKLIMMN MO 3KCNIy-
aTaumu 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee ncnonb3oBaHbl Matepuansi,
nognexalume NoBTOPHOMY UCMOMb30BaHUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, NCMOMb30BaHWIO MaTe-
pvanoB 1nv MHOM OpPMON NCMONb30BaHNS
OTCMYXMBLUNX CPOK YCTPONCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHbIN BKNaz B COXPaHEHWE OKpY-
Xawoulen cpeapl.
CBefeHns 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYHKTE YTK-
nM3aumMm Mcnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOoMy4YnuTb B MECTHOW agMWHW-
cTpauum.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

Pyyka usmeHeHus
ycmaHogok (-) / (+)

Tatmep

KHOIKa 201Mo8bIxX
rpoapamm

Pyuka ebibopa
yHKUuU OyxoeKu

KpenneHue
0sepubl OyxosKuU

KHOMKa U3MeHEeHUSsI
memnepamypbl

kHorika ECO cbe-
pPeXeHuUs1 aHepauu

kHonka CLEAN
oyuueHusi AyxoeKu

KHOIMKa MeHr



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

OcHalleHne NnnTbI - NepeYeHb:

[10000H 01151 8bINEYKU™
Pewemka dnsa epuns

(pewemka Ons cywku)

Bepmen —u sunku*
lModdoH dns xapku*

/f

Eokoebie iecmHu4ku

*ONsa onpefeneHHbIX mMogzenem



MOHTAX

MoHTax gyxoBKu

KyxOoHHOe nomelleHne [OOMmKHO ObiTb Cy-
XM Y NPOBETPUBAEMbIM, UMETb UCMPAaBHYHO
BEHTUNALUMIO, a PacrnorioXeHne [AyXOBKU
[OMmkHO obecneunBaTb CBOGOAHBIN AOCTYN K
anemeHTam ynpasneHusi. [lyxoBka n3rotos-
neHa B kateropuu Y. MeGenb AomkHa NMETb
06nMLOBKY, a Knew, KOTOPbIM OHa NpuKnee-
Ha, BblaepxuBaTb Temnepatypy 100°C. B
NPOTUBHOM Crly4ae BO3MOXHa Aedopmanms
NMOBEPXHOCTM UMK 0BNMLOBKHN.

MogrotoBMTL OTBEPCTMNE C pasMepamu, yka-
3aHHLIMM Ha puUCYyHKax: A-yCcTaHOBKa mnof
KpbILLKON, B-BbicOKas BcTponka. MNpu Hanu-
4nn B WIKady 3afHeN CTEHKW, B HEM HYXHO
Bblpe3aTb OTBEPCTUS ANS SneKTPUYEeCcKux
npoBoAoB. [MONHOCTLIO BCTaBUTL AyXOBKY B
OTBEpPCTUE, 3aKpenuB ee YeTbipbMS BUHTa-
mu. (Puc.C).

Puc.B

min. 38—

- 600 -

BHumaHue! Puc.C
MOHTaX NPOU3BOANTL MPU OTKIHO-
YEHHOM 3MEKTPONMUTAHUN.
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MOHTAX

MopkniovyeHne ayxoBku K
3NEeKTPUYECKOM ceTn

Mpun nponsBoaCTBE AyXOBKa paccyutaHa
Ha NUTaHWe NepeMeHHbIM ogHOda3HbIM
TokoM (230B~50 I'u) u ocHalleHa kabe-
nem nopknto4eHusa 3 x 1,5 mMm? gnuHomn
okoro 1,5 M ¢ 3aKpbITON BUMNKOW.

[He3no  noaKM4YeHUs  AnekTpoceTy
[OMKHO ObITb 3aKPbITEIM U He LOIK-
HO pacnonaratbcs Hag nnuTon. lNMocne
YCTaHOBKM AYXOBKU HEOGXOAUMO, YTOObI
poseTka bblna JOCTYNMHOW Anst NOMb30-
BaTens.

Mepepn nogknoyeHMeM AyXOBKU K pO3eT-
Ke HY>XHO NpOBEepUTb:

-BblaepXkaT N NpefoxpaHuTenu 1 anek-
TPONPOBOAKA HArpy3Ky OyXOBKU,
-obopyaoBaHa nv anekTpocucTemMa aewn-
CTBEHHOWN CUCTEMOWN 3a3eMIEeHUs1, COOT-
BETCTBYHLLEN TpeboBaHNAM OENCTBYHO-
LLMX HOPM M pacropsiKeHWH,

- JOCTYMNHa N1 po3eTka.

BHumaHue!

B cnyyae noBpexOeHUs HEeOoTKIo-
YaeMoro NUTaTernlbHOro NpPoBoAa, BO
nsbexaHue OMacHOCTM OH [OSHKEH
ObITb 3aMEHEH Y NMPOU3BOAUTENS I
B CreuvanusmpoBaHHON PEMOHTHOM
MacTepCKoi  KBanmMuLMpPOBaHHbLIM
cneunanucTom.
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SKCIIYATALUA

Mepea nepBbIM BKIOYEHNEM [YXOBKU

® CHATb 3MEeMEHTbl YNakoBKW, OYUCTUTb
OYyXOBOW LWKad OT CpeAacTB habpuryHon
KOHCepBaLuu,

® BbIHYTb 0O0OPYAOBaHKE AyXOBOTO Lkada
M MpPOMbITb TENSoN Bodon ¢ fobasne-
HMEM MOILLEro cCpeacTBa ANs MbITbs
nocyasl,

@ BKMOYUTL BEHTUNSALMUIO B NMOMELLEHUN
U OTKPbITb OKHO,

® OCTOPOXHO HaXaTb PYYKy BbIKnoyaTens
1 MOBEPHYTb BNPaBo Ha NO31LMI0 [:| i
(cmoTpm pasgen «Pa6ota nporpam-
martopa ¥ ynpaerneHve obCnyXuBaHuem
OYXOBKM),

® nporpeTb AYXOBKY (Mpu TemnepaType
250 rpagycos C okono 30 muH.), ybpatb
3arpsi3HeHns U TWaTenbHO BbIMbITb.

Pyukn BblkntoyaTenen «crnpsitaHbl» B NaHe-

nv ynpaenenusi. [Ons Toro, 4Tobbl BbIOpaTh

xenaemyo yHKUMIO cnegyer:

1.0CTOPOXHO HaxaTb py4Ky U OTMYCTUTb,

2. YCcTaHOBUTb Ha BblOpaHHOW OyHKLUWN.

O603Ha4eHnsa pyykn BeikovaTens Ha ee 6o-

KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT OYepenHbIM

YHKUUSIM JYXOBKM.
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BaxHo!

[yxoBow Lwkad crnegyer MblTb TONbKO
Tennown BoAon ¢ gobaBrneHnem He-
6onbLUIOro KoNMyecTsa CpeacTea Ang
MbITbSI NOCYAbI.

BHumaHue!

B nnutax ¢ o6o3HayeHnem Gykson
,0” nepen Hayanom askcnnyaTtauum
NpoBEPUTb KPEMneHne HarpeeaTens
B 6OKOBbIX CTEHKAX OyXOBOroO Lwkada,
B CIlyyae HenpaBUIbHOTO KPEnneHnst
HarpeBarerns Hago NoAHATb ero BBEPX
1 BIOXWTb B CrieynanbHble BblEMKUN B
OOKOBbIX CTEHKax AyXOBOro Lukada.

BHumaHue!

B cnyyae nepBoro BKIOYEHWS QyXOB-
KN NN OTKIKOYEeHUA U3 3J'IeKTpI/NeCKOl7I
CeTV 1 04epefHOM MOAKIIYEeHNM ee,
3aropaeTtca ykasartens yacoB 12:00

N MUraeT curHan cruMmBeona @ Cne-
[yeT yCTaHOBUTb aKkTyaribHOe BpeMst
C MOMOLLIO PYYKM BbIKMHOYATENS U3-
MEHEHWI YCTaHOBOK "|.

YcTaHoBka BpeMeHu ByfeT 3anucaHa
B MaMsiTW YacoB, eCNU HUKaKWe n3ve-
HeHus He OyLoyT BBEAEHbI B TeYeHue
5 cekyHa unu ByaeT HaxaTta KHomka

B cny4yae oTCcyTCTBMSI YCTAaHOBKM
nokasarernew akTyanbHOro Bpeme-
HU Ha Yyacax - AyXOBKa paboratb
He OyaeT!



SKCITYATALUUA

Pa6ora nporpammartopa
M ynpaBrieHne AYyXOBKOWM

3Ha4yeHue nuKTorpaMmm 1 CUMBOJIOB

- KHOMKa rotoBbIX nporpaMmm

- KHOMKa M3MEHeHWs TeMnepaTypbi

[wenu] - kHOMKa MeHIO

- KHOMKa CBepexeHUst SHeprum

- KHOMKa OYMLLEHNS Ay XOBKN

¥ - ocselyeHme ayxoBoro Lkaca

* . pasMopoaka

.

| - koHew npouecca

|9 - npogomxuTensHocTb BpemeHm
npouecca

(& - aBTOMaTWyeckoe OTKIIOHEHME
HanpskeHs

—o - brnokupoBka

(© - ycraHoBka BpemeHu
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L\ - Taiivep

‘ - 3KOHOMUSI SHEPTUM
f) - 30H4

[T] - roTtoBas nporpamma
N

'I(l')r - YMCTKa OYXOBKM

L J-YypOBEHb, NOMNOXeHNe ontoga



SKCIIYATALUA

1.BknoyeHue AyXOBKM.

Buumanue! Mporpammatop rotos k pabo-
T€ TONbKO MNocCJie YCTaHOBKM BpeMeHn Ha
Yacax.

B cnyyae nepBoro BKMIOYEHUST AYXOBKU WK
OTKITIOYEHMNS N3 SMEKTPUYECKON CETU N OYe-
penHOM ee BKIIYEeHUNW, 3aropaeTcs ykasa-
Tenb Bpemenn 12:00 n muraet cumBon
CnepyeT ycTaHOBUTb akTyarbHOE BPeMsi C
NMOMOLLbIO MOBOPOTHOW PYYKM U3MEHEHMS
yCTaHOBOK |"|.

®

YcTaHOBKa BpeMeHU 6y,u.eT 3anncaHa B na-
MSTW YacoB, €Cfin B TedeHne 5 CekyHa He
6y,EI,yT BBe€AEHbl HUKaKne M3MeHeHua mnnu

OyoeT Haxara KHomka

B cny4yae oTcyTCTBMA YyCTaHOBKM MOKa-
3aTernien akTyanbHOro BpeMeHM Ha yacax
- AyxoBKa pabotaTtb He bypaet!

2.YcTaHOBKa TanmMmepa

Haxarb KHOomKy @ 1 Jdepxatb O MOMEHTa,
noka HayHeT muraTb CUMBOI (Tanmep).
MokasaHuna BpemeHn “00:00” 3aropatotcs
BMECTO JEeNCTBUTENbHOIO BpEMEHU. YCTaHO-
BUTb TaiMep C NMOMOLLIbIO MOBOPOTHOW PYYKM
N3MeHEeHUs1 yCTaHOBOK |"| (c ToyHOCTBIO A0
OfHOW MWHYTbI). YcTaHOBKa ByaeT 3anucaHa
B NMamsiTh, ecnv B TedeHne 5 cekyHa He ByayT
BBeJeHbl HUKaKne n3MeHeHus unm byaet Ha-

Xata KHoMKa @'
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3aropuTcs nokasaresib akTyanbHOro BpemMe-
HUW, cMMBON 4\ BbIKIlOYaeTCs.

3BYKOBOW cuUrHan pasgaeTcd nocre mcreve-
HVS NpefBapuTENbHO 3a1aHHOMO BPEMEHM (2
3BYKOBbIX CMrHarna — nepepbiB — 2 3BYKOBbIX
curHana). 3BykoBble curHanbsl OyayT no-
BTApPSITbCSA C MHTEPBANoM 4Yepes Kaxable 3
cekyHabl B TeveHue 1 MuHyTbl. CumBon Q
OyaoeT Bce BpeMs muratb.

UTto6bl BbIKMOYNTL 3BYKOBOW CUrHam, Hago
HaxaTb NtoOY0 KHOMKY, YCTAHOBUTL PY4Ky
BbIKMOYaTensi AyXoBky B nosuumm «0» nnm
NMOBEPHYTb MOBOPOTHYK PYYKY U3MEHEHUSsI
ycTaHoBOK. [locne oTKNYeHNUs 3ByKOBOIrO
curHana, cumBson ll (Tanimep) Bynet BbI-
KITHOYEH.

3.YcTaHOBKa BpeMeHU NpoAoSKUTesb-
HOCTU npouecca

HaxaTb 1 aepxatb KHOMKY @ [0 MOMEHTA,
foka HauHeT muraTs cumeon | (Bpems npo-
LOMMKUTENBHOCTU NpoLiecca) — 3TO BO3MOXHO
TOMNbLKO TOrAa, KOrAa NOBOPOTHaSA PyyKa dyHK-
umn |__| haxoauTest B oo Opyrov no3vumm
kpome ,0%). MNMokasaHusi Bpemenu “00:00” 3a-
rOpsiITC BMECTO [E/CTBMTENIbHOIO BPEMEHMU.
YCTaHOBUTb BpeMs NpPOOOMKUTENbHOCTU
rpouecca C NOMOLLbI0 MOBOPOTHOM PYYKM
N3MEHEHUSI YCTaHOBOK |"|. YcTaHoBka npo-
OOMKUTENbHOCTM NpoLecca byaert 3anucaHa
B NaMsTK, eCcnn B Te4eHune 5 cekyHa He OyayT
BBe[EHbl HUKaKMe 3MeHeHus unm Byaer Ha-

XaTta KHOrMKa @



SKCIIYATALUA

3aropuTtcst nokasaTtenb 06paTHOro otcyeTta
BPEMEHM MPOAOIMKMTENBHOCTU Mpouecca,
Cc/MBON 'ﬂ OyaeT BKMHOYEH.
3ByKOBOW curHan pasgaetcs nocrne ucre-
YeHUs npeaBapuUTENbHO YCTAHOBIEHHOTO
BpEeMEHM NpOoJOIKUTENbHOCTU npolecca (4
3BYKOBbIX CUTHarmna — nepepbiB — 4 3BYKOBbIX
curHana). 3ByKOBblE CUrHambl NOBTOPSIOT-
csl Kaxable 3 CeKyHAbl B TEYEHME OfHOW
MUHYTbI. 3aropaeTcs nokasatenb BpeMeHU
,00:00”, a cumBon |"| (BpemMs npoaomKuTEnb-
HOCTW Mpouecca) Bce BPpEMS MUraeT.
YUTo6bI BbIKIMOYMTL 3BYKOBOW CUrHar, Hago
HaxaTb NOOYI KHOMKY, YCTAHOBUTb MOBO-
POTHYIO PyyKy dyHKUMI B nosmumio ,0“ nnm
NMOBEPHYTb MOBOPOTHYIO PYYUKY W3MEHEHUN
yCTaHOBKM. [locne BbIKMOYEHNST 3BYKOBOTO
curHana, Ha Tabno nokasbiBaeTcs akTyanb-
HOoe BpeMmsi 1 usbpaHHas PyHKLUS, CUMBOST
(BpeMs NpoJoMmKMTENBHOCTM npoLecca)
BbIKITHOYEH.

4.YcTtaHOBKa BpeMeHU NpoaoImKUTeNIbHO-
cTn

npouecca u BpeMeHU OKOH4YaHus (pe-
XXMM ono3aaHuaA)

Korga cumBon |'ﬂ (Bpems npogormkmTenb-
HOCTM NpoLecca) BKIYEH, CNeayeT HaXxaTb

N gepxatb B TaKOM MOSOXEHUM KHOMKY
10 MOMEHTA, NoKa Ha4YHET MUraTb CUMBOI
(koHeL, npouecca). 3aropuTcsa nokasaTenb
aKTyanbHOro BpeMeHU. YCTaHOBUTb KOHeL,
BPEMEHN MNPOAOIMKMTENBHOCTM npouecca
C NMOMOLLIbIO NMOBOPOTHOW PYYKM U3MEHEHUS
YyCTaHOBOK. YCTaHOBKa KOHLLa BPEMEHMW Npo-
DOIMKUTENBHOCTU NpoLiecca OyaeT 3anvcaHa
B NaMsATK, ECINK B TedeHne 5 cekyHp He ByayT
BBeEHbl HUKaKNe N3MeHeHus unu ecnm by-
[ET HaXkaTa KHomnka @ CumBon -ﬂ (koHeL
npouecca) BKITHOYEH.
Mocne ncTevyeHns BpeMeHU onosfaHus,
nporpamMmaTtop MepekstoyYaeTcs Ha Pexum
(BpEMSs NpoaOMKMTENBHOCTM NpoLiecca).
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3aropuTcst nokasartenb 0b6paTHOro oTcyeTa
BPEeMEHW MPOAOIXUTENBHOCTU Npolecca,
cvMMmBOn (koHeL, mpouecca) BbIKMOYEH,
cumMBoOn (BpemMsa mpoOomKnTENbLHOCTH
npoLecca) BKITHOYEH.

3BYKOBOW curHan pasgaeTcs rnocrne ucre-
YeHns npeaBapuUTeNbHO YCTaHOBIIEHHOTO
BPEMEHWN MPOAOIIKMTENBHOCTN MpoLecca
(4 3ByKOBbIX curHana — nepepbiB — 4 3Ky-
KOBbIX curHana). 3BykoBble curHanel byayT
NOBTOPATLCS Yepe3 Kaxable 3 CeKyHAbl B
TeYyeHne OgHOW MUHYTbI. 3aropuTcs nokasa-
Tenb Bpemenu ,00:00”, a cumson | (Bpewms
NPOOOIMKUTENBHOCTU NpoLecca) BCe BPEMS
MUraer.
YTOObI BbIKNIOYNTL 3BYKOBOW CUrHan, Hago
HakaTb MOy KHOMKY, YCTaHOBUTbL MOBO-
POTHYIO pYyuKy yHKUMM B nosuumio ,0“ nnm
NMOBEPHYTb MOBOPOTHYK PYYKY WU3MEHEHWN
yCcTaHoBOK. [locne BbIKMHOYEHMS 3BYKOBOIO
curHana Ha Tabno nokasblBaeTcs akTyarb-
Hoe BpeMsi 1 n3bpaHHas yHKUNS, CUMBON
(BpemMs NpogomKMTENBHOCTM npoLlecca)
BbIKITHOYEH.

YT106LI NMKBNAMPOBATL YCTAaHOBKM, Kaca
owmecs BpeMeHU NPOoAOIKUTENIbHOCTH
npowuecca, nMbo KoHLa BpemMeH npoaon-
XUTENbHOCTU Nnpouecca, NMbo Tanmepa,
crieAyeT HaxaTb M nNpuaepxaTb KHOMKMU

@ @ B TeyeHue 3 ceKyHp, Bce ycTa-
HOBKMW BpeMeHu ByayT NMKBUAUPOBaHbI.
JNukBnpaums yctaHoBok BpemeHu Gyper
BO3MOXHAa TONbKO TOrAa, Koraa ogHa u3
(yHKUMN perynsitopa BpeMmeHu (Bpems
npoAoNKMTEeNbLHOCTU npouecca, nuéo
KOHel BpeMeHU NpoAoIKUTENbHOCTHU
npouecca, NnMb6o nokasareNlb BpeMeHu)
ObINK paHblue YCTaHOBIEHbI.
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5.YnpaBneHue [yxoBKOW

5.1 Bo3MOXHbIe NosioXKeHUsi NOBOPOTHOWM
PY4ku cbyHKLMIA OyXOBKM.
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HyneBas ycTaHOBKa
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He3aBUCUMOe OoCBelleHne AyXOBKU

< C MOMOLLbIO YCTAaHOBKU MOBOPOTHOM

PYYKM B J@HHOW MO3MLUK 3aropaeTcs
CBeT B AyXOBOM LUKady.

#2235

BKIOYEH BEPXHUMA U HUXKHUIA Ha-
rpeBartesnb

YcTaHOBKa NMOBOPOTHOW PYy4YKku B
[aHHOW No3uuMu No3BOSseT Harpe-
BaTb [IyXOBKY KOHBEHLMOHAaIbHbIM
cnocobom. lMpekpacHo noaxoauT
ansa neyvenHus 6nog n3 Tecrta, pbibbl,
msica, xneba, nuuLbl (06s13aTenbHbLIM
SIBNSIETCA NpeaBapuTenisHoe pasorpe-
BaHWe AYXOBKU, a TaK XXe NPUMEHeHne
TEMHbIX NMPOTUBEHEN), MPOLLECC neye-
HWS1 HA OLHOM YPOBHE.

IpaHuubl Temnepatypsl: 30 - 280 °C.
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BbIKIIOYEH BEHTUNATOpP, a Takxe
BEPXHUM U HAXKHUI HarpeBaTenb.
B paHHoM paGodyen no3mumm noso-
POTHOW pyyKM AyxoBka pabo-

TaeT B pexume « TECTO» KoHBeH- un-
OHanbHas [yXOBKa C BEHTUNATOPOM
(dbyHKUMST pekomeHayeTcs BO BpeEMS
npouecca neyeHust) Pexum Temnepa-
Typbl: 30-280°C.
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BKItoYeHbl pyHKumn «F’PUTMb» n
«BEPTEN»

OyHkumna «BEPTEJT» - 3anekaHue
6niog Ha BepTene. paHuubl Temne-
patypbl: 30-280°C.
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BKIntoyeHa pyHkuusa «PUTb»
B3anekanve «PUINb» go pymsHocTtu
6ntoga, NpYMeHsieTcs Ansi 3anekaHust
ManeHbKUX MopuUuin MsAca: CTEWNKOB,
LHMLUenen, pbibbl, TOCTOB, KONGACOK,
3anekaHok (3anekaemoe 6nwOo0 He
MOXeT ObITb TOonwe 2-3 cM, B Npo-
Lecce 3anekaHus 6nogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha [ipyryt0 CTOPOHY).
IpaHuubl Temnepatypsbl: 30-280°C.
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kayecTBa Ontoga.

Mpanunubl Temnepatypsbl: 30-280°C.

M| BkntoYeH BeHTunstop u «FPUIMb»
/1\ B gaHHOM no3numMm NOBOPOTHOM
pY4KM oyxoBKa paboTaeT B hyHKLMM
«PUINb» ¢ BeHTUnatopom. Wc-
nonb3oBaHWe aHHOM YHKUUN Ha
NpakTUKe NOo3BOSSIET YCKOPUTL Npo-
LieCC 3anekaHus 1 yCunuTb BKyCOBblE

- b

(«Cynnep-lpunby»)

— byHKumsA «YcuneHHbin «PUJTb»

BKITHOY€Ha TePMOBEHTUNALMUA
YcTaHoBKa NMOBOPOTHOMW py4ku B dy-
Hkuun «BKINKOYEHWE TEPMOBEH-
TUNALWW» nossonseT HarpeBaTtb
OYXOBKY «MNPUHYAMTEMbHBIM» CMNOCO-
©OM C NOMOLLIbI0 TEPMOBEHTUIIATOPA,
KOTOPbIV pacrnonoXeH B LleHTparnbHON
yacTu 3afHen CTEHKMN OyXOBOrO LUKa-
¢a. B kOHBEHLMOHANbHbIX AyXOBKaxX
B Mpouecce MNevYeHusi NpUMeHsItoTcs
bonee HM3KMe Temneparypsbl.
Monb3oBaHue gaHHbIM CMNOCOOOM Ha-
rpeBaHns NO3BOSET HA paBHOMEPHOE
pacnpegeneHve Tenrna Bokpyr bnoaa,
KOTOpOE HaxoamuTCs B yXOBKE.
MpuroTtoBneHne rotToBbIX (3aMOpo-
XeHHbIX) 6noa — BbiNeyka, kapTo-
denb «dpuy, nuuua.
PasmopaxuBaHue (Msco, pyKThl,
OBOLUK, xNebobynoyHble n3genus),
B Crnyyae genukaTtHbix 6niog (ons

BkntoyeHve yHKUUN «YCUMNEHHbIN
«PUJIb» nosBonsieT Ha 3anekaHue
npv OQHOBPEMEHHO BKITIOYEHHOM BeE
pxHem Harpesatene.[l1aHH
a 51 PyHKUMS NO3BOMET NPUMEHSTb
6onee BbLICOKYI TemnepaTtypy B
BepxHen pa- 6o4en 4actn OyxOBKM,
B pesynbrarte yero 6nioga 6onblie
3apyMSIHUBAIOT- CS1, AaHHAs PyHKLUS
No30nsieT Takke Ha 3anekaHue 6onb-
LWMX Nopuui. MpaHuubl TeMnepaTtypbl:
30-2800C.

© 2235

ynotpebneHus B CbipoM Buae, Ha-
npumep, knybHuKa) — HarpeBaHue He
Bkntovaetcs. MNpu pasmopaxuBaHuu,
Hanpumep, Msica — TepmocTar ycra-
HOBUTb Ha Temnepatypy go 50 — 70

rpagycos C.

CyweHue cpykToB, rpnboB (Ha He-
CKONbKMX YPOBHSX, TemnepaTtypa oT

50 — 80 rpagycos C).

MpaHuubl Temnepatypsbl: 30-280°C.

2 a5
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@

BKJ1HO4E€H TEPMOBEHTUNATOP U HUXK-
HUW HarpeBaTenb

B gaHHOM NoMnoXeHuM NOBOPOTHOWN
pyyku OyxoBka paboTaer B pexume
TEPMOBEHTUNALMM U BKIHOYEHHOTO
HWXXHEro HarpeBaTtens, 4To NpuBoauT
K MOBbILLEHUIO TEMMNEepPaTypbl OT CMo-
coba neveHus. bonbluee KONNYeCTBO
Tenna GyaeT HaxoouTbCsl B HWXKHEN
yacTu BbINEKaeMoro, Hanpumep,
NPUroTOBMNEHNE «MOKPOMN» BbINEYKM,
nuuubl. MpaHuubl Temnepatypsl: 30-
280°C.

BKJIlOYeH BepXHUM HarpeBaTesb
YcTaHoBKa MOBOPOTHOW pPYy4Ykn B
OAHHOM MONOXEHUW MO3BOMSAET Ha-
rpeBaTb OYXOBKY WUCKMOYUTENBHO C
NMOMOLLIbI0 BEPXHErO HarpeBaTens.
MoaopymsHMBaHWe BbINEYKW, NOA-
ne- KaHvWe CBEpPXY, AOMOMHUTENbHOE
[o- nekaHuve. MpaHuLbl TemnepaTypsbil:
30-230°C.

03 l:":‘ 3 1
— —

g0l

BKITHOYEH HWXXHUMW HarpeBaTerb

B gaHHOM nonoxxeHun noBOPOTHOMN
pyYK/ LyXOBKa HarpeBaeTCcsl UCKIH0-
YUTEMNBHO C MOMOLLBI HWXKHEro Ha-
rpeeatensd. 3anekaHne TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BnaxHasa» BbiNevka u
BblINeyka ¢ (OPYKTOBON HAYMHKOM)
MpaHuubl Temnepatypsbl: 30-240°C.

" 2d:d5
-
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BkrntoueHHbIN BEHTUNATOP.

B gaHHOM MonoxeHuy NOBOPOTHOW
PYYKU OyXOBKa CINyXUT ANs pas3Mo-
paxmBaHWs KOHAMTEPCKMX U xrebo-
OynOYHbIX U3aenuin.
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BknioyeHa ¢dyHkuua «FPUNb»
U BepxHuW HarpeBaTenb («Cyn-
neplpunb»), a Takke QyHKUUA
«BEPTEIJ»
CoepguHeHune gyHkumnn «Cynnep-
Mpune» ¢ dyHKunen «BEPTEI»
MpaHuLbl TeMnepaTypbl:
30-280°C.
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5.2 N3ameHeHne U nokasaHus Ha Tabno
yCTaHOBKU TeMnepaTtypbl

Mpennonaraemo HyHasi BbicoTa Temnepary-
Pbl 4515 NporpamMMMbl NOSIBIIAETCA Ha Tabro
nocre n3dpaHns yHKLMN JyXOBKM |_| 370
CUrHanuampyeTcsi MuratoLmMm cumaosiom °C.
C uenblo NOCTENEHHbIX U3MEHEHWIA yCTa-
HOBOK Temnepatyp (kaxable 5°C) cnegyet
NPUMEHUTL NMOBOPOTHYIO PYYKYy M3MEHEHWN
YCTaHOBOK |"|. YcTaHoBKa TeMneparypbl Oy-
[OEeT 3anucaHa B NaMaTu, eCnv HUKakne apy-
rMe n3mMeHeHusi He OyayT BBeEHbI B TEHEHNE
5 cekyHa, nmbo ByaeT HaxaTa KHonka

nnbo ByaeT HaxaTa KHomMka . ameHeHne
YCTaHOBKM TeMnepaTypbl BO Bpemsi paboThbl
nporpaMmMbl MOXET ObITb CAENnaHo HaxkaTnem

KHOMKA .

AkTyanbHasi Temnepartypa byaeT nokasaHa B
NPOLIEHTHOM COOTHOLLEHWUM NPEABAPUTENBHO
YCTaHOBIEHHOW BbICOTbI TEMMNepaTypbl Ha
cUMBONax TepMoMeTpa:

25% 50% 75% 100%

O || |

® &6 0 O
Ecnn noBopoTHasi pyyka yHKUMIN OyXOBKM
yCTaHoBrneHa B noroxeHum ,0“ v aktyanbHas
TemnepaTtypa AyXxoBku npesbiwaeT 60°C,
CMMBON TepMoOMeTpa BKMYaeTcs, 4Tobbl
NHOPMUPOBaTL NONb3oBaTens O TOM, YTO
[yxoBka Harpeta. Ecnu temnepaTtypa ay-
XOBKM Hxke Yem 60 °C, cumBon TepMoMeTpa
BbIKITHOYEH.

5.3 ®dyHkumsa KO

C nomoLubio dyHKLUMN KO MOXKHO 3KOHOMUTL
3HEpPruto, MyTeM UCMoNb30BaHNSI OCTATOYHO-
ro Tenna B NOAKMYEHHOM YCTpowncTBe. Bo
Bpems pabotel B pexume 3KO, perynsTtop
BPEMEHMU BbIKIIOYaET paboTatoLlee yCcTpon-
CTBO B onpefeneHHoe /3agaHHoe/ Bpems
nepen KOHLOM ero paboTbl.
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PyHkuma OKO moxeT ObITb akTUBMPOBaHa,
Korga BKITHOYEHbI Cnefyowme HarpeBartenb-
Hble YHKLUN:

D&

Ons Bknioyenus dyHkumm KO Hapo ycTa-
HosuTs |9 (BpeMs NMpoAOMKUTENbHOCTH
npowecca) unm | (Bpemsi NpoaomKUTENb-
HOCTM nmpouecca) u (koHeL, BpeMeHn
NpoaoImKUTENBLHOCTU Npouecca). Perynstop
BpeMeHMN OTKMNoyaeT paboTatoliee ycTpon-
CTBO BO BpeM4, onpenerieHHoe CXeMow
,KOHeL, paboTbl YCTPONCTBA MUHYC BpeMS
NPOAOIPKUTENBHOCTU MCMOMb30BaHWSA OCTa-
TOYHOro Tenna”.

AktuBmsauusa gyHkumm IKO.

Mocne n3bpaHua kakon-nubo cyHKLMK
HarpeBaHusl, KoTopasi AeNCTBYET BMeCTe C
dyHkumen KO, Hago ycTaHoBUTL |"| (Bpe-
MS MPOAOIPKUTENBHOCTU MpoLecca) nnu |
(Bpemsi NpoaomKUTENBHOCTU NpoLiecca) 1
(koHeL, BpeMEHN NPOAOIMKUTENBHOCTM MPO-
uecca). 3aTeM crnegyeT HaxaTb KHOMKY .
Ha Tabno nosiBuTCSt CMBOI noaTBEPX-
Aarowmin 4to dyHkums KO BknoYeHa.

YTtobbl BbIkMOUMTbL yHKUMo OKO, cnenyet

HaKaTb KHOMKY E B0 N3MEHUTL NonoXxe-
HWe NMOBOPOTHOWM PYYKU (PYHKLUUIN AYXOBKMW.
Korga dyHkuuss KO BbikntoyeHa, CMMBOI

TakKXKe BbIKITHO4EH.

3BYyKOBOW curHan pasgaetcs (4 3BYKOBbIX
curHana / nepepbiB / 4 3BYKOBbIX CUrHana)
nocrne OKOHYaHWsl NpegBapuTenbHO ycTa-
HOBIEHHOTO BpPeMeHU. 3BYKOBble CuUrHarnbl
MOBTOPSIIOTCS B MHTEpBarnax Yepes Kaxaple
3 cekyHAbl B Te4yeHne 1 MuHyTbI. 3aropaeTcs

nokasartens Bpemenu “00:00”, a cumson
MuUraeT Ha Tabno.
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YT06bl BbIKMOYUTL 3BYKOBOW CUrHan, Hago
HaxxaTb NoOYI0 KHOMKY, YCTaHOBUTb MOBO-
POTHYIO PYYKY PYHKLIMI OYXOBKM B MO3ULMIO
,0“ NN NOBEPHYTb MOBOPOTHYIO PYYKY |"‘|
. Mo okoHuyaHWM npouecca Ha Tabno noka-
3bIBaeTCs akTyanbHoe Bpemsi u n3bpaHHas
DYHKUNS OyXOBKM.

Ecnun nonb3oBatenb Xenaet akTUBMPOBaTb
dpyHkumo KO BMecTe ¢ yHKUMEN Harpe-

BaHWUA, HO HUKAKON PEXUM (Bpems npo-
OOIMMKMTENBHOCTM MpoLecca) unm (npo-
OOIMKUTENBbHOCTbL Mpolecca) u (koHeL

BPEMEHUN MPOAOIMKUTENBHOCTM npoLecca)
He Obln yCTaHOBIEH, pa3gaeTcst 4ONrumn

3BYKOBOW CUrHar, a CMMBON Muraet Ha
Tabno oguH pa3s (okorno 0,3 cekyHAbl), YTO-
6bl NOMHMOPMMPOBaTL MNOMb30OBaTENS, YTO
pabota dyHkumm KO ¢ BbIBpaHHbLIM Harpe-
BaTeNbHbLIM PEXMMOM pPaboTbl HEBO3MOXHA
UK, YTO BBEEHHbIE JaHHble HeAOCTaTOHbI.
®yHkumsa. IKO gocTynHa TOMbKO B Cryyae,
€CIn pexmm g (BpEMs NPOAOMKNTENBHOCTU
npouecca) coctaenset 10 MUHyT nnm 6onee
10 MyH. Ecnv BKINOYEH 30HA AN M3MEpPeHnst
Temneparypbl Msica, TO Lenesas Temnepa-
Typa 30HAA ANS U3MepeHus TemnepaTtypbl
Msica AOrmKHa OblTb He MeHee, YeM Ha 3 rpa-
Ayca BbllLie aKTyanbHON TeMnepaTypbl 30HAA
AN U3MepeHns Temneparypbl Msca.

®PyHkums KO BbIKNIOYEHA aBTOMATUYECKM,
€CIn PEXUM |"| (BpEMSI NPOOOIMKUTENBHOCTHU
npouecca) unu uenesasi Temneparypa 3oHaa
Ons n3mepeHus TemnepaTtypbl Msica byaget
n3meHeHa 1 byaeT MMHMManbHO HWXe OT
OaHHbIX pexumoB. PyHkumsa KO Takxke
OyaeT aBTOMaTMYECKM BbIKITHOYEHa, ecrnv Ao-
nyuieHa owmnobka, cBa3aHHas ¢ 30HOOM Ans
N3MepeHns TemnepaTypbl Msica.
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YcTaHoBMeHve pexuma |->| (Bpems npogorn-
XWUTENbHOCTU npolecca) unm (Bpemsi
NPOOOIMKUTENBHOCTHM NMpoLiecca) u -ﬂ (koHeL
BPEMEHMN MPOJOIMKNTENBHOCTM npoLecca)
He ABNAKTCA BaXXHbIMW B Clly4ae Npurotos-
NeHUsi NPOAYKTOB C UCMONb30BaHMEM 30HAA
Ona npoaykToB. B Takom cny4yae, KHOMKYy

crnefyeT HaxaTb mnocnefHew, nocne
BBeOeHNA BCexX TemMnepartypHbIX yCTAaHOBOK,
KacaroLmxcsl AyX0oBoro Lkada v 30HAa 13-
MepeHua Temneparypbl MsAca.

5.4 ®yHkuma «Steam Clean» - YucTtka

napom
YucTka AyxoBOro Lwkada napom.

B MucKy, mocTaBneHHy Ha NepBbIi CHU3Y
ypoBeHb AyxoBku Hanutb 0,25 n Bogbl (1
CcTakaH), 3aKpbiTb ABepuy AyXOBKW. Ong
BKITHOYEHUS PYHKLUMM «HncTka nagom» Hano

HaXkaTb KHOMKY . CwvmBon -|(l_|l)|- muraet
Ha Tabrno. MNporpammaTop ycTaHaBnusBaeT
Temneparypy aBTOMaTU4eCKM, a Takke Bpe-
MS HarpeBaHusi (Bpems npogomKkMTenb-
HOCTM npoLecca) yctaHoBneHo Ha 0:30).
Bpemsi npogonmkuMTensHOCT Nporpammbl 1
TemnepaTypa nosensalTca Ha Tabno. pa-
dmyecknii cuMBON AyXOBKW MUraeT BMecTe
C npegnaraemblM, Hawbonee onTumanb-
HbIM, PEXMMOM HarpeBaHus QYCTaHOBVITb
MOBOPOTHYIO PYYKY (PYHKLMIN OYyXOBKU Ha
peKkoMeHAyeMbIN pexum HarpeBaHus. Pe-
rynaTop BPeMeHU NOoATBEPAUT MpaBuIibHOE
NONOXEHMe KOPOTKVM 3BYKOBbIM CUTHAsOM

1 BKITIOYEHWEM CUMMBONa 1(l_|l)r Ecnun peko-
MEeHAyeMbl peXuM HarpeBaHus He Oyaet
BblOpaH B TeveHne 10 cekyHa, nporpamma
OygeTt aHHynupoBaHa. TemnepaTypbl Ang
dyHKumm «Humctka napom» 50°C.
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YT06bI @aHHYNMPOBAaTL NPOLIECC YNCTKM Ly XO-
BOro LKkacda I'IaiOM (Steam Clean), Hago Ha-

XaTb KHOMKY U U3MEHNTL NONOXEHNe
MOBOPOTHOM PYYKM PYHKLIMI yXOBKMU.

Korga npouecc 4ncTku AyxoBoro wwkada
napom (Steam Clean) aHHynupoBaH, npo-
rpammmatop byaet pabotaTb Takke, kak npu
HOpMarnbHOM pexume paboTbl (YCTaHOBKU
Takue e, Kak U B MporpaMmax npurotoene-
HUS MULLK).

3BYKOBOW curHan pasgaetcs (4 3ByKOBbIX CUT-
Hana/ nepepbiB/ 4 3ByKOBbIX CUrHana) nocne
ncTeveHusi NpeaBapuTenbHO YyCTaHOBMEHHOTO
BpeMeHU. 3BYKOBbI€ CUrHarbl MOBTOPSOTCA
Kaxkable 3 cekyHAbl B Te4eHne OAHON MUHY-
Thl. 3aropagcn ykasatens Bpemenn “00:00”

a cumBon -&)r MUraeT Ha Tabno.

YUT06bI BLIKINIOYNTL 3BYKOBOW CUrHan, cnegy-
€T HaxaTb oDyt KHOMKY, yCTaHOBUTb MO-
BOPOTHYH PYy4YKy (OYHKLUMIA YyXOBOro Likada
B no3muun ,0” nnmn NoBepHyTb MOBOPOTHYHO
PYYKy M3MEHEHWI YCTaHOBOK. [locne OKOH-
YaHusa npouecca Ha Tabno nokasbiBaeTcs
aKkTyanbHoe BpeMsi.
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5.5 Ucnonb3oBaHue 30HAa TemMnepaTtypbl

[ononHuTenbHbIV 30HA ANA U3BMEPEHUSA TEM-
nepaTtypbl MAca MOXeET ObITb MCMNOMb30BaH
nyTemM NoACOoeaHEHWS ero K po3eTKe 30HAa B
ayxoBke. CuMBOn 3oHAa f) ONsi U3MepeHuns
Temneparypbl Msica UHOPMUPYET, YTO 30H,
nogcoeavHeH. YcTaHoBrneHa npearnonarae-
Mas BbicOTa TemnepaTtypbl Ans 3oHaa 60°C,
KOTopasi MOXET ObITb MU3MEHEHA C MOMOLLbIO
NMOBOPOTHOW PYyYKM |“| C TOYHOCTbIO A0 1 rpa-
ayca C B rpaHuuax ot 30 go 99°C. Bo Bpewms
paboTbl B JAHHOM pexmMe Ha Tabrno nokasbl-
BaeTCs aKTyanbHas TeMneparypa 3oHaa ans
n3mMepeHusa Temneparypbl Maca.

TemnepaTypy MOXHO U3MEHATb B npouecce

paBOThl HaXaTUEM KHOMKM . MokaxeTcs
npeaBapuTenbHO YCTaHOBMEHHas TeMnepa-
Typa 30H7a, OHa MOXET BbiThb M3MEHeHa C Mo-
MOLLIIO MOBOPOTHOI pyuki |, Ecrv Hukakme
N3MEHEHMS He BBEeHbI B TeYeHMe 5 cekyH,
nokaablBaeTca TemnepaTtypa, yCTaHoBMeHHas!
Ans ayxosku. [laHHas Temnepatypa MOXeT
N3MEHSATLCA C NOMOLLILKO NOBOPOTHOM PyyKM
[~ Vcranoska Temnepartypsi sonaa ans ms-
MepeHus TemMnepaTypbl Msica U yCTaHoBKa
TemnepaTypbl [yxoBku GydyT 3anucaHbl B
NaMsTH, ECAM HUKaKNE U3MeHeus He ByayT
BBE/eHbI B TeYEHMe 5 CeKyH/1 UNu, ecrin Ha-

XaTb KHOMKY @' NN KHONKY .

Tabno TemnepaTypbl NMOKa3bIBaeT akTyarb-
HOe BpeMsi, akTyarnbHy Temneparypy 30Haa
ANs U3MepeHusi TemnepaTypbl Msica, CUMBO

(30HA Ona M3MepeHus TemnepaTypbl
MsICa) BKIHOYEH.
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B cny4yae M3mMeHeHus NonoxeHus noBo-
POTHOW py4kn OYHKLIMIA OYXOBKM, OyaeT BO3-
OBHOBMEH PEeXUM YCTaHOBKM TemnepaTtypbl
30HAa ANA 3MEepPeHNs TeMmnepaTtypbl Msca u
PEXUM YCTaHOBKM TemnepaTtypbl JyXOBKW.

3ByKOBOW curHan pasgaetcs (4 3BYKOBbIX
curHanal/ nepepbis/ 4 3ByKOBbIX CUrHana) no-
crie JOCTWXeHUsi NpeaBapuTenbHO YCTaHOB-
NEeHHON TemnepaTypbl. 3ByKOBblE CUTHarbI
NMOBTOPSOTCH Kaxable 3 CeKyHAbI B TEHYEeHMe

OfHOM MVHYTbI. Ha Tabno mwuraet
TyarnbHasi Temnepatypa 30oHaa.

n ak-

YUT06bI BLIKIIOYMTE 3BYKOBOW CUrHan cnegyet
Ha>kaTb 106y KHOMKY, yCTaHOBUTL NMOBOPOT-
HY0 PydKy PYHKLMM AYXOBKMU B nosmuum ,0”
Uy NOBEPHYTb PYYKY W3MEHEHUI yCTaHo-
BOK. [locne okoH4aHusi npouecca Ha Tabno
MoKaxeTcs akTyarnbHoe BpeMmsi.

TenmepaTypHbIM 30HOOM peKoOMeHAyem
Nnonb30BaTbCA NPU NEYEeHUM Nopuun Msca
Becom 1 kr n bonee.

He pekomeHOyeTcs NpMMeHsTbL Temnepa-
TYPHbIA 30HA ANSA NEeYeHUss Msica C KOCTbio
¥ Msica NTuLpl.

B cnyyae otcyTtctBMS HEOBXOAMMOCTU UC-
nonb3oBaHWs TeMnepaTypHOro 3oHaa crie-
OyeT BblHYTb €ro U3 pOo3eTKN U pa3MeCcTUTb
3a npegenamm ayxoBoro Lkaga.
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BHUMAHMUE!

MOXHO NMPUMEHNATb TemnepaTypHble
30HAb! UCKMIOYUTENBHO U3 KOMMMEKTa
obopyaoBaHus gyxoBku!

TemnepaTypbl AN TepMo3oHAa

Pa3sHoBugHoCTb Temnepatypa
msca [°C]
CBWHUHA 85-90
[oBsigMHa 80 - 85
TensatuHa 75 - 80
BbapaHuHa 80 -85

Ounub 80 -85
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5.6 loTOBBLIE NpPOrpamMmbI

®yHKUMSA rOTOBbIX MPOrpaMm AaeT BO3MOX-
HOCTb MCMOMNb30BaTb peLenTbl, MPEAToXeH-
Hble 1 3anucaHHble B NnporpamMmMe. [oToBble
nporpamMmmbl 06bEAVHAT onpeaeneHHble
BMAbl HarpeBaHUsi UM KoMbMHauuM BMOOB
HarpeBaHWsl C COOTBETCTBYIOLLIMM MPOMEXYT-
KOM BpeMeHU paboTbl yCTPONCTBA, KOTOPLIN
3aBUCWT OT Beca NpUroTaBnnBaembIx MNpo-
OYKTOB

WHcTpykumum obenyxuBaHna 6yayT uHdop-
MMPOBATL O TOM, Kakasi U3 npegnonaraeMbIx
nporpaMM MOXeT GbiTb 1CMob3oBaHa Ans
NPUroTOBMNEHUS] AAHHOTO BUAA MPOAYKTOB.
UToObl aKkTVBMPOBATL FOTOBYID MPOrpaMmy,

Hado HaxaTb KHOMKY , korga noBopoT-
Hasi pyyka yHKLMI JyXOBKU yCTaHOBIEHA B
nonoxexHun ,0”. Muraet cumson (peuen-
Typa), Ha Tabrno muraet o6o3HayeHue ,P01”.
l'oToBasi nporpaMma MoXeT ObITb 3aMeHeHa ¢
noMoLLbto noBopoTHow pyuku [ Ecnm bi-
HpaHHas nporpamMma paboTaeT BMeCTe C 30H-
[OM ANs U3BMEePEHUst TeMNepaTypbl 1 30HA He
NOAKIOYEH UMK, ecnu NporpaMma paboTaeT
6e3 30HAa ANs uaMepeHus TemnepaTypsbl
MSiCa M 3TOT 30H NOAKMIOYEH, Torga MuraeT
CUMBON 30HAA f) YTo6bl NOATBEPAUTL Bbl-

6op nNporpamMMbl, HaAO HaXaTb KHOMKY
, KOPOTKMI 3BYKOBOW CUrHamn 3a3By4uT, €Cnu
coefMHeHne 30HA4a Anst U3MepeHus Temne-
paTypbl NO3BOMSAET NEPENTU K CrieayroLLemMy
atany. Ecnu kHonka He OydeT HaxaTa B
TeueHne 10 cekyHa, nporpamma OyaeT aH-
HynupoBaHa. Ecnu BbibpaHHasa nporpamma
3aBMCUT OT BeCa NPeasIoXeHHbIX MPOAYKTOB
- Ha Tabno mwuraet Benu4vHa Beca. Benu-
YMHa Beca MOXET U3MEHATLCA C NOMOLLbIO
MOBOPOTHON PYYKM |~ Yto6bI noaTBEPANTL
BblIOOp Mporpammbl, Hafgo HaxaTb KHOMKY
, Pa3pacTcs KOPOTKMI 3BYKOBOW CUTHar.
Ecnu kHonka He OyaeT HaxaTa B TedeHne
10 cekyHa, nporpamma OyaeT aHHynupoBa-
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Ha. B npaBsoi yactn Tabno muraeTr cvMBOn
[YXOBKM BMECTe C peKoMeHAyeMbIM BUOOM
HarpesaHus. B crniyyae nporpamm, B KOTO-
pbIX HE NMPUMEHSAETCA 30HA ANA 3MepeHns
Temneparypebl, Ha Tabrno NosBnseTcs Bpems
NPOJOIMKUTENBLHOCTN MPOrpaMMbl 1 yCTaHOB-
neHHas Temnepartypa. B cnyvae nporpamm, B
KOTOPbIX NPUMEHSAETCA 30HA, AN U3MEepeHns
Temneparypbl, Ha Tabrno NokasbIBaeTCA akTy-
arnbHoOe BpeMs U YCTaHOBIIEHHas Temnepa-
Typa 30HAa. YCTaHOBUTL MOBOPOTHYIO PYYKY
YHKUMIA OYXOBKU |:| Ha BWA HarpesaHus,
ONA KOTOpPOro pekomeHayeTcs BbibpaHHas
nporpamMma. Perynatop BpeMeHu NoaTBepX-
[aeT npaBuibHOE MOMOXeHUe KOPOTKUM
3BYKOBbIM cuUrHanom. Bpemsa npoponxu-
TENbHOCTN MporpamMmsl U TemnepaTtypa no-
ABMSATCA Ha Tabno. B cnyyae nporpamm,
B KOTOPbIX HEOOXOAMMO MPUMEHEHME 30HAa
ONA n3aMepeHusa TemnepaTtypbl, akTyansHas
Temneparypa 30HAa 3aropaeTcs B MOMEHT,
Korfa BKItoYaeTcs rnaBHas nporpamma.
Ecnn pekomeHngyembln BUA HarpeBaHUs He
Oynet n3bpaH B TeyeHne 10 cekyHa, npo-
rpamma byaeT aHHynMpoBaHa.

HaxaTtb kHOMKy B Te4yeHu e n pepj -
BapuUTENbHOro HarpeBaHWs UMW rfaBHON
nporpaMmmMbl B Nnio6on MOMEHT B npoLiecce
paboThbl, C Lienbio NPOBEPKN YCTaHOBKM NPo-
rpammel. Homep nporpammel 1 BeC (B crniyyae
NPUMEHEeHWs) 3aropatoTcsa Ans nporpamm, B
KOTOPbIX HE NCMONb3YeTCs 30HA AN n3mepe-
HUS TeMneparypbl, N NoKasbiBaeTCS HOMEP
nporpamMmmbl 1 yCTaHOBIIEHHasA TeMnepaTypa
3oHga. OgHako, B JaHHOM crnyvae HeBO3-
MOXHO MOANMULIMPOBAHNE 3TUX YCTAHOBOK.
Ecnu Bbl xoTuTe M3amMeHuTb NnapameTpbl, Hago
3aKOHYUTb NporpamMmy M 3aHOBO BBECTU
YCTaHOBKY NporpaMmbi.
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B cnyyae, korga napameTpbl Mporpammbl
(BpemMsa MpoaoSKUTENbHOCTH Npolecca,
TemnepaTypa, ycTaHOBIeHHasi Temneparypa
30HZa) OyayT U3MEeHSTLCS BO BPEMs MOJb-
30BaHKS rOTOBOI Nporpammoii, cumeon [1J]
BbIKIHOYaeTCs.

UToObl aHHyNMpoBaTb Npouecc, Hago U3-
MEHWUTb MOSOXEHNE NMOBOPOTHOW PYYKM
YHKUNIA [YXOBKN.

B cnyyae nporpamm, B KOTOpbIX HE Npume-
HAeTCS 30HA AN U3MepeHust Temneparypbl,
3BYKOBOW CurHan pasgaetca (4 3BYKOBbIX
curHana/ nepepbiB / 4 3ByKOBbIX cuUrHana)
nocrne UcTe4eHuss npeaBapuTenbHO ycTa-
HOBMEHHOrO BpeMeHW. 3BYyKOBblE CUrHambl
OyaoyT NOBTOPSTLCH C MHTepBanamu B 3 ce-
KyHObl B TE4EHVe OAHON MUHYTbI. 3aroputcs
ykasatenb BpemeHun ,00:00” n HayHEeT MuraTb
cumeon [T].

B cnyyae ncnonb3oBaHusa nporpaMmm, B Ko-
TOPbIX NPYMEHSIETCA 30HA ANA U3MepeHus
Temnepatyp, pasgaertcs 3ByKOBOW curHan (4
3BYKOBbIX CUrHamna / nepepbis / 4 3ByKOBbIX
curHana) nocne SOCTUXEHWS NpeasapuTenb-
HO YCTaHOBMNEHHOW TemnepaTypbl BHYTPU
npurotoensiemoro bnioga. 3BykoBble CUrHa-
nbl ByayT NOBTOPATLCHA C MHTepBanamu B 3
CeKyHAbl B Te4eHne ogHou MuHyTbl. Ha Tabno
HayHeT MuraTb CMBO }9 ,aKTyanbHas Tem-
nepatypa 3oHaa u cumson [1J.

YCTaHOBUTb NMOBOPOTHYIO PYYKY OYyHKLNNA
OYXOBKM B nornoxeHun ,0” unu Haxatb nio-
Oyt0 KHOMKY, C Lienbi YCTPaHeHNs 3ByYaHUs
curHana okoH4aHusa npouecca. [locne
OKOHYaHus npouecca Ha Tabno noasBuTCH
aKkTyanbHoe BpeMsi.

B cnyuae BbiGopa nporpaMmbl ¢ npeasa-
puTenbHbIM HarpeBaHuem, OyXoBKa npeg-
BapuUTeNibHO HarpeBaeTcsl 40 HeoBGxoanmon
YyCTaHOBMEHHOWN TeMnepaTtypbl nepej Ha-
yanom rnaBHoi nporpammbl. Bo Bpewms
npeaBapuTenLHOro HarpesaHus cumeon [1]
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BKIoYeH. B cnyyae nporpamm, B KOTOPbIX He
NPUMEHSIETCA 30HA, ANS M3MEPEHUS Temne-
paTypbl, 3aropaeTcst BpeMsi NPOAOIKUTENb-
HOCTM 1 TemnepaTypa ycTaHOBMEHHasi ans
rraBHoW NporpaMmel. B cryyae nporpamm, B
KOTOPbIX MPUMEHSIeTCs 30HA AN U3MepeHNs
Temnepartypbl, Ha TaGMo NoKa3bIBAETCS aKTy-
anbHoe BpeMmsi 1 yCTaHOBIeHHasi TeMnepary-
pa 3oHAa. TepMOMETp Ha Tabrno nokasbiBaeT
NPOLIEHTHbIN YPOBEHb AOCTUIHYTO TEMMNepa-
TYpbl, YCTAHOBIEHHOW AN AyXOBKM.

3ByKkoBOW curHan (4 3ByKOBbIX curHamna/
nepepbIB/ 4 3ByKOBbIX CUTHaNa), a Takke Mu-
raHve cumeona [I] nHdopmupyeT o Tom, 4o
AOCTUTHyTa TemnepaTtypa, yCTaHOBIeHHas
ONsi AYXOBKM). 3BYKOBOW CUIHam MOXET ObITb
BBIKMIOYEH MyTeM HaxaTus No0O0N KHOMKK.
[Mocne BbIKMOYEHUSA 3BYKOBOrO CuUrHana,
muratowme cumeonsl [T = uHdbopmupyiot
0 JOCTMXKEHWUN TeMnepaTypbl npeaBapuTerb-
HOro HarpeBaHus. YTobbl BKMIOYUTb rMaBHYHO
nporpammy, cnegyet BNOXuTb 6niogo B
AYXOBKY N HaxaTb KHOMKY . Ansa npo-
rpaMMm C npeaBapuTenbHbIM HarpeBaHWeMm
HEBO3MOXHO YCTaHOBKa KOHL @ BPeMeHu
NPOOOIMKUTENBHOCTU MpoLiecca.
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FoToBbIe NporpaMmmbl

Mporpamma DyHKUMNA MpopomkuTenbHOCTbL | YcTaHOBREeHHas YpoBeHb
AyxoBku/ BpemeHu/ Temnepartypa

HarpeTta TemnepaTypa 3oHAa
o1 85°C 180°C 3
CBMHUWHA @]
o2 80°C 180°C 3
roBsianHa
o3 75°C 170°C 3
TensTuHa
04 ntuua - 85 min 190°C 3
Kypuua
rnos 90 min 180°C 3
nTiua - ytka
06 115 min 170°C 2
nTiua - rycb
M07 nuuua [j 40 min 200°C 3
TOMNCTbIN
HWKHWI Criow Harpeta
rnos 20 min 200°C 3
3amopoxeHHas
nmuLa HarpeTa
09 @ 20 min 175°C 3
3aMOpOXXEeHHas
peiGa HarpeTa
1o 20 min 180°C 3
3aMOpOXeHHas
3anekaHka Harpeta
n11 C] 40 min 200°C 3
3aMOpOXEeHHas
Nasann” HarpeTa
m2 [j 20 min 225°C 3
3aMOPOXEHHbIN
kapTodernb Harpeta
,Ppn”
n13 [:] 30 min 175°C 3
cbinyyee TecTo

HarpeTa
14 30 min 175°C 3
Tectoc
dpyKTamm HarpeTa
n1s5 C] 10 min 200°C 3
TecTo-ponnaga

HarpeTa
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5.7 bnokaga nporammaropa

YUT06bI BKMOUMTL Briokagy nporpammaTtopa
Hago OHOBPEMEHHO AepXaTb KHOMKY

" Ha MPOTSHKEHUM 3 cekyHa. 3aroputcst
cuMmBOrn Griokafdbl T MoATBEPXAAOLLMA
BKIItOYEHME Briokaabl.

CneayeT NoMHUTBL, 4TO ecnu bBnokapja
BKIIIOYEHA, TO MOXHO €€ BbIKITHUYUTb TOMbKO
OAHOBPEMEHHbIM HaXaTnem KHOMOK

U CUMBOI . 3BYKOBOW curHan, ykasbl-
BalOLWMIA Ha owwunbKy, (QoNrMi OAMHapPHbIN
3BYKOBOW CUrHan) MHpOPMUPYET, 4YTO Kakasi-
TO KHOMKa MI MOBOPOTHASA pyyKa U3MEHEHUIA
YCTaHOBOK ObINy 3aTPOHYThI BO BPEMS BKIHO-
YeHHon brnokaapl.

Korga nporpammarop 3abnokvpoBaH, HeT
BO3MOXHOCTV MOANGULMPOBaTL Nporpammy
n ee cneunanbHble QyHKUUN. VismMeHeHne
MONOXEHMS NMOBOPOTHOW PYYKM MPU BKITO-
YeHHoW Grnokage NpuBEAET K BbIKITHOYEHMIO
paHee yCTaHOBMEHHOW (PYHKUUWN, HaYHET
mMuraTb cCMMBON Orokagbl ©9,pasgacTcs
3BYKOBOW CUrHars, yKa3blBatoLLuii Ha OLIMOKY.
Ecnv pyyka dyHKUMIA OyXOBKW yCTAHOBMEHA B
nonoxexnuu ,0”, cumBorn 6nokaabl BKIOYEH.

5.8 3BykoBOM CUrHan, ykasbiBalOLWMN Ha
IKCNIlyaTalMOHHYHO OLUNOKY

[MporpammaTop nsgacTt oguHapHbIA AoNrnn
3BYKOBOW CUrHan B criyvae JonyLeHnsl 3KC-
nryaTauMoHHON OWMGKM (OWMBKM Nonb3o-
BaTensi). Takue aKcnnyaTauuoHHbIe OLLINMOKM
BKMOYalT B cebsi: HaxaTne HeaKTUBHbIX
KHOMOK, MOBOPaYMBaHUE PY4KU U3MEHEHNS
YCTAHOBOK B HEAKTMBHOM HanpaseHun unm
OeNCcTBUSA, KOTOpble HE MOryT MPUBECTU K
KakuM-nmbo M3MeHeHUsM coepXaHus
napameTpoB.

26

5.9 BbikntoyeHue 3ByKa

CyliecTByeT BO3MOXHOCTb BbIKITOYEHUS
3BYKOBbIX CMrHaroB nporpammartopa. Yrto-
Obl BbIKINIOYUTL 3BYK NporpamMmmartopa, Hago
noBepHyTb pyuky | B Hanpasnenun asu-
XEHWUSA MPOTMB YaCcOBOW CTPESIKU U HaxaTb

KHOTKY @ n . YT06bl CHOBA BKITOYNUTH
3BYK, Ha[0 NoBepHyTb pyuky [ |8 Hanpasne-

HUW OBVXXEHUS MO YaCOBOWN CTpersike N HaXaTb
KHOMKY @ n .

Cnepnyet obpaTtuTe BHUMaHUe Ha TO, YTO B
pexvMe BbIKMIOYEHHOro 3ByKa OyayT Bbl-
KMOYeHbl  3BYKV MOATBEPXAEHWS U 3BYKO-
Bble CUrHanbl, yKkasbiBawLiMe Ha OLmnbKu
aKkcnnyaraumu, HO He OyAyT BbIKMNIOYEHbI
3BYKOBbIE CUrHamnbl perynatopa BpeMeHu
(BpeMs MpopomKMTENBHOCTM npouecca u
perynsatop BpeMeHu).

5.10 ABTOMaTn4yeckoe OTKIOYEeHUe u3
cetTn

MporpammaTtop OTKMOYUT 3NeKTpuveckune
NOACMCTEMbI OT CEeTU HanpsKeHus, ecnu
pyyka yHKUMIA OYXOBKM |_| HaxoauTcs
B Kakonh-nubo gpyron nos3vumm kpome «0»
yepes onpeferneHHbli 0Tpe3ok BpemeHn. B
3aBMCMMOCTM OT TeMnepaTypbl B YXOBOM
wikady, JaHHOEe BPEMSI COCTaBnseT oT 2 A0
10 vyacos.

CumBon @ (aBTOMaTVNeCKOG OTKNK4YeHne
OT ceTun Hal'lpﬂ)KeHVlﬂ) Muraet, ecnim npo-
rpaMmMaTop OTKIKOYUIT BCE 3J1EKTpU4ecKkmne
nogcucTeMbl.

YT06blI CHOBA BKIOYMTL AYXOBKY, Hafo
YCTaHOBUTbL MOBOPOTHYIO PYYKY |_| B no-
3nuum “0”.
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Ucnonb3oBaHue neyku

OBGxapuBaHve NPOVCXOONT B pe3yrkTaTe BO3-
OENCTBMSA Ha NuLLy MHpakpacHbIX nyyen,
CO3[aBaeMbiX Pa3orpeBLUMMCS FPUNeM.

[ns BKNOYEHUS NEYKN HYXKHO:

YCTaHOBUTL PyYKy AYXOBKU B MONOXEHME,
0603Ha4YeHHOE CMMBOIOM ,
Pa3zorpeTb Ayx0BKY B TEYEHME 5 MUHYT
(Npw 3aKpbITON ABEPLE OYXOBKU).
MocTaBUTb B AYyXOBKY MOAHOC C MpO-
OYKTaMy MUTaHUSi Ha COOTBETCTBYHOLLMIA
pabounii ypoBeHb, a B criydyae obxapu-
BaHWs Ha BeEpTESe - pacronoXuTb HEMo-
CPEeACTBEHHO NMoA, HUM (HWKe BepTena)
NOAMAOH ANS CTEKAMLWEro Xupa,
O6xapuBaHue criefyeT OCyLLeCTBNATb
Npw 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKU.

Ona cyHKUMKM «rpunb» U «YCUIEHHbIN
rpunb» TemnepaTypy HY>XHO yCTaHOBUTb
Ha 250°C, a Ansa yHKUUM «KOHBEKLMUSA U
rpunb» Makcumym Ha 190°C.
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BHumaHue!

Korga ucnonb3yeTtca ayxoBka, O0-
CTYMHblE€ YacTW MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHngyeTca He moanyckaTb K
OyXOBKe OeTen.
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Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTten nosBonseT xaputb rotossLieecs
B OyXOBKe Onwogo, nepeBopaymMBas ero.
[MaBHbIM 06pa3oM OH CNyXUT AN Noaxa-
pYBaHUS NTULbI, LWALLMLIKOB, KONGacok K
T.N. BknioveHne v BbIKMOYEHNE ABUXEHUSA
BepTena OCyLeCTBNAETCS OQHOBPEMEHHO
C BKITOYEHMEM U BbIKITKYEHNEM OnepaLmu
noxxapuBaHusa - .

[Mpun ncnonb3oBaHMM OQHON U3 ATUX (PYHKLMIA
B npoLiecce noa)apnBaHns MOXET NPON30oM-
TV BPEMEHHas OCTaHOBKa ABWraTens unu
NU3MEeHeHWe HanpasreHus BpalleHus. ITo
He BNUSIET Ha BPEMS M Ka4yecTBO obxapu-
BaHus.

BHumaHue!

BepTten He vMeeT OTAENbHOM PyuYKU
yrnpaBneHus.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem
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MpurotoBnenve britoga Ha BepTene:

NOMEeCTUTb NULLYY Ha BepTen U 3aKpenntb
npuv NOMOLLN BUNOK,

pamKy BepTena pasmecTuTb B JyXOBKe Ha
3 cHu3y paboyem ypoBHe,

KOHeL, BepTena BCTaBUTb B 3axBaT ABUra-
Tens. Obpatute BHMMaHWe Ha TO, YTOObI
BbleMKa MeTarnnmn4eckomn 4yactu 3axeata
onvpanacb Ha pamky,

BbIKDYTUTb PYKOSATKY,

BCTaBMUTb MOAHOC Ha CaMbIl HUXHUIA
YPOBEHb KaMephbl JyXOBKMU,
OGxapuBaHne crefyeT OCyLIEeCTBNASATb
npu 3aKpbITON ABEPLE AYXOBKU.




NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka

PekomeHayeTcst BbinekaTb NMPOrM Ha NOAAoOHaX, SBMSALUXCA 3aBOACKON
OCHaCTKOW NMNTbI,

Bbineyky MOXHO NMpou3BoauTb B hOpMax U Ha nogaoHax MpPOMbILLIIEHHOTO
Npoun3BOACTBa, KOTOpble CTaBATCA Ha GokoBble HanpasnswLye. Ona npuro-
TOBIEHUSA NPOAYKTOB NUTAHUA PeKOMeHAYeTCS UCMOoNb30BaThb NOAAOHbI
YepHOro LBeTa, NOCKOJIbKY OHM Jyulle MPOBOAAT TENso U CoKpaljaloT
BpeMs NPUroToBrieHus,

He pekomeHayeTcs NpUMeHATbL (OOPMbI U MOAAOHBI CO CBETON U briecTsLlen
NMOBEPXHOCTbIO NMPY 0OLIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIM 1 HUXKHUIA HarpesaTenu),
NpUMeEHEHVEe Takon NOCyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO HE NpOoMneYeTcs
CHU3Y,

Mpu ncnonb3oBaHMKM KOMbLEBOro HarpeBaTens npenBapuTEnbHbIV MPOrpes
DyXOBKM He obsi3aTeneH. [ns npoynx pexvMMoB, nepes NpurotoBrieHneM npo-
OYKTOB YXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

Mepepn TeM, Kak BbIHYTb NMUPOTY U3 JYyXOBKM, HY)KHO MPOBEPUTHL UX FOTOBHOCTb
npn NOMOLLM MAnoYKM (KOTopas AOIMKHA OCTaTbCs CYXON U YUCTON),
PekomMeHayeTcst 0cTaBUTh BbINEYKy B IyXOBKE Ha 5 MUHYT nocne ee BbiKNoYe-
HYS,

Temnepatypa BbINEYKM, NPUTOTOBIIEHHON C UCMOMb30BaHNEM (OYHKLUW LMp-
Kynauum Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu 0ObIYHON
BbIMeYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO N BEPXHErO HarpesaTens),

MapameTphbl BbiNeykn, NpMBeAeHHbIE B Tabnuuax cnpaBoYHble, U MOTYT MEHATb-
CS1 B COOTBETCTBMU C BaLUMM OMNbITOM U BKyCaMmMu,

Ecnn ceegeHus B KynNUHapHbIX KHWUrax 3Ha4yMTENbHO OTIIMYAKTCA OT HalUUx
pekoMeHaaLMIi, MPOCUM PyKOBOACTBOBATLCS HACTOSILLEN UHCTPYKLMEN.

MopxxapuBaHue mMsca

B oyxoBKe rotoBMTCS MSACO nopLmnsimu 6onee 1 kr. MopLuum, BeC KOTOPbIX MEHbILLIE,
pEeKOMEeHAYyEeTCs rOTOBUTbL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na NnpurotToBneHns pekoMeHayeTcs NPUMEHSITh XXaponpoYHyto MNocyay, C py4-
KaMu, He NoaaaroLLMMUCS BO3AECTBUIO BLICOKO TeMneparyphl,

Mpv NPUrOTOBMNEHNM NULLIM HA PELLIETKE U BepTerne Ha CaMOM HU3KOM YpOBHe
HY>KHO PasMecTUTb NoAA0H C HEGOMbLIMM KONMMYECTBOM BOAb,

MUWHUMYM OZIMH pas, Ha aTare NonyroToBHOCTU, HYXXHO NepeBepHyTb MACO Ha
JOPYryto CTOPOHY, B NPOLIECCe BbINEYKU BpeMs OT BPEMEHM NonmneaTh MACO Bbl-
OensioLWyMCca COKOM UMK ropsderi ConeHorn Boaow, NonmMBaTk MSICO XONMOAHOM
BOJOW HE pEKOMEeHyeTCs.
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NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bua M- NMporpamma DyHKLUN Temnepatypa YpoBeHb Bpems [MuH.]
BbiMe4vykun M - pPy4Has AYXOBKMU:
npoaykr yCcTaHOBKa
E nis OJ 160 - 200 2-3 30 - 50
AR\ nis O 160 - 180 2 20 - 40*
A ni4 140 - 160 2 10 - 40*
A@ ros 200 - 230 1-3 10- 20
T M O 210 - 220 2 45 - 60
7 rog 160 - 180 2-3 45 - 60
< M 190 2-3 60 - 70
// M 230 - 250 4 14 - 18
v M OJ 225 - 250 2 120 - 150
v o2 160 - 180 2 120 - 160
S M 0 160 - 230 2 90 - 120
S ro1 160 - 190 2 90 - 120
@ roa 200 - 220 2-3 50 - 60
&) M O 160 - 180 2 45 - 60
&) M 175- 190 2 60 - 70
£ M O 190 - 210 2 40- 50
£ M 170 - 190 3 40 - 50

* nogaHHoe BpEMS KacaeTCsl BblNeKaeMoro B ManeHbKknx dhopMoykax

BHumaHue!

[MapameTpsbl, NnpuBeaeHHbIE B Tabnuuax saBnsTCs CnpaBOYHbIMU N MOTYT U3SMEHATLCA B
3aBMCMMOCTM OT Balumx KyJIMHapHbIX npUCTpPacTui 1 onbiTa.
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

AKKypaTHOCTb Nonb3oBaTensa v noagepxa-
HMe OYXOBKM B YMCTOTE U €e MpaBuUilbHOE
COAepXaHne B 3HaYMTENbHOW Mepe Npoa-
neBatoT CPokK ee GesaBapuinHom paboTbl.
Mepen YNCTKON OYXOBKU HYXXHO BbIKIHOUUTD,
obpatmB ocoboe BHMMaHme Ha To, 4ToObI
BCE PYYKM HAXOAMIUCb B MOMOXeHun ,®” /
,0”. YUNCTKY MOXHO MPON3BOANTL TOMbKO MO-
Cre TOoro, Kak [yXOBKa OCTbIHET.

[lyXoBKy crieflyeT YiCTUTb NOCHe Kaxaoro
MCMNOJSIb30BaHUA. |_|pl/l YNCTKE BKIKH4YaeTcsa
ocBelleHne, 4YTo no3BondeT ynyywunTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
CTBa.

Kamepy oyxoBKv HAONEXUT MbITb TONBKO
Tennon Bogon ¢ gobasneHmeM Hebornb-
LLIOro Konmn4yecTtBa XUAKOCTU ONA MbITbA
nocyapl.

MapoBas unctka «Steam Clean»
Cnoco6 gencTtBuin onucaH B pasgene
«Pabota nporpammaropa v ynpaeneHue
OYXOBKOW», CM. MyHKT 5.4.

Mocne okoHYaHWs npouecca YUCTKM, OT-
KpbITb IBEPU OYXOBKU, BbITEPETH AYXOBOM
wkad M3HYTpM TyOKOW mnum Tpsinkon,
3aTeM BbIMbITb TEMIOM BOAOW C AobaB-
TNEHNEM XXMOKOCTM ANst MblTbs MOCYyabl.

Mocne MbITba KaMepbl AyXOBKW ee crie-
[YyeT BbITEPETb HACYXO.

BHumaHue!

[ns 4icTkn 1 nogaepxaHua B pa-
B60o4YEeM COCTOSIHUM CTEKMSAHHbLIX MO-
BEPXHOCTEN HE NMPUMEHSTb YNCTALLNE
cpeacTsa, coaepxallune abpasvsbl
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BAXHO!

Mocrne o4YMCTKU U KOHCepBaLuu
Henb3A NPUMEHATb HUKaKUX
cpeAcTB  Tpyllero cBOWCTBa,
OCTPbIX YACTALMX NPEOMETOB.

Ona yncTtkn PppoHTOHA Kopnyca
cnepyeT NPUMEHATb TONbKO TEé-
nnyto BoAy ¢ gob6aBrneHuem He-
6onbLloro KonuyecTtea XXKNAKocTtun
AnA MbITbA NOCyAbl UITU OKOH. He
NPUMEHATb YNUCTALLEee MOJIOYKO.



OBCINYXXUBAHUE U YXOQO

CHsaTMe aBepLUbl

[ns 6onee ygobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKU U €€ YUCTKM MOXHO CHSATb ABEp-
uy. [Ins 3TOro Hy>XHO ee OTKPbITb, NOAHATb
npefoxpaHnTenb, HaxXoAsAWMNCA B netne
(puc. A). iBepuy cnerka NnpyKpbITb, NPUNoa-
HSATb U BbIABMHYTb Brieped. [Ons ycTaHoBKM
ABepubl B NIAUTY NOBTOPUTbL AEWCTBUS
B obpaTHOM nocnepoBaTenbHocTu. Mpu
yCTaHOBKe criefyet 06paTntb BHUMaHuNe Ha
npaBuiibHOE COBMELLEHWE YacTeln neTnu.
Mocne ycTaHOBKM ABepLbl OyXOBKN HYXHO
06513aTenbHO ONyCTUTb NpefoxpaHnTens. B
NPOTMBHOM Crly4ae, Npu NomnbITKE 3aKpbITUS
OBepLbl MOryT ObITb MOBPEXAEHbI NeTNN

A

OmodsuHymb npedoxpaHumenu nemesib
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CHsATHe BHYTpeHHero crekna

C nomoLLbto MIOCKoM OTBEPTKM  3a-
LenuTb 1 BbIABMHYTb BEPXHIOK MaHKy
OBepen, OCTOPOXHO MPUNOAHATL €€ Mo
6okam (puc. B)

BbiHyTb (BbITSAHYTb) MMaHKy BEpPXHUX
[Bepen, kak MokasaHo Ha puUcyHke (puc.
BwnC)




OBCITYXUBAHUE U YXOO

3. BHyTpeHHee CTekno BblHYTb U3 Kpenne-
HUS (B HWXKHEN YacTu aBepubl).

Pwuc. D,D1.

4. [loMbITb CTEKNO TEMSION BOOOW C He-
OOMbLUMM  KOMWYECTBOM  YUCTSLLIErO
cpencTea.

YT1OObl yCTAHOBWTbL CTEKMO, crneayert
noctynate B obpaTHOW O4epesHOCTM.
[Mapgkas 4acTb cTekna AofkHa Haxo-
ONTbCSI CBEPXY.

BHumaHue! He cnenyet BpaBnuBaTthb
BEpPXHIOKO MIaHKy OHOBPEMEHHO C
o6eunx cTopoH aBepewn. [Ins Toro, 4to-
Obl NPaBWIbHO YCTAHOBWUTL  BEPXHIOK
nnaHKy ABepeW, cnefyeT cHavana npu-
NOXWTb NEBbLIV KOHEL, MNaHKM K ABEPSIM,
a npaBblil €€ KoHel, pa3macTuTb BAaB-
NUBaKLWMM OBWXKEHWEM [0 MOMEHTa
3BYKa «3allénkmBaHusay. 3artem, cC ne-
BOW CTOPOHbI TaK Xe BAABUTb MMaHKy
[0 MOMEHTA 3BYKa «3aLlENKMBaHUS».

21—\

1T———

CHsimue eHympeHHe20 cmekra.
2 cmeKnsiHHbIe.

CHsImue eHympeHHe20 cmekra.
3 cmeKnsiHHbIE.
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

[yxoBku, 0603Ha4eHHbIe BykBoi D, o6opyao-
BaHbl B NENKO BbIHMMAMOLLMECS TPOBOMOYHbIE
MPOBOOHWKN (NMECTHUYKU) MPOTUBEHEN Ay-
XOBKW. YTOGbI MX BbIHYTb ANs MbITbs, HAO0
NOTSHYTb 3a 3aLlenky, KoTopasi pacnonoxeHa
cnepean (Z1) , 3aTemM OTKITOHUTb NPOBOAHUKM
N BblHYTb C 3agHen 3auenku (Z2). [lNocne
MbITbS HanpaensoWmMx (MPOBOAHUKOB),
HaJo pasMecTUTb KX B creuuarnbHO NpeaHa-
3HaYEHHbIX OTBEPCTUSIX AYXOBKU, HAXaTnem
BMNOXMUTb 3auenku (Z1n Z2) B oTBEPCTHUS.

[emoHTaxx GOKOBbIX 3aLEenoK.

[yxoBku, 0603Ha4eHHble byksamu Dp, o6opy-
[OBaHbl B HEpXXaBetoLune Teneckonmyeckme
(pa3gBukHbIE) HaNpaBNSoLLME, MPUKPENNEH-
Hble K NPOBONOYHBIM MPOBOAHMKaM. Hanpas-
nsawLwme cnegyeT BbIHUMAThb U MbITb BMECTE
C MPOBOMOYHbIMKU NpoBoAgHMKamu. MNepeq
pa3MeLLeHneM Ha HUX NPOTUBEHEW, crieayeT
1X BbIABWHYTb (€CNN AyXOBKa HarpeTa, npo-
BOAHWKV HAJ0 BbIABUHYTb, 3aLEen1B 3a4HUM
Kpaem npotuseHs 3a Bydepa, KoTopble Ha-
XOAATCA B NepefHen YacTn NPOBOAHMKOB) U
3aTeM BBECTV BMECTE B MPOTUBEHEM.
BHumaHue!
Teneckonuueckne HanpasnswoLwne
(MPOBOAHMKN) HENb3A MbITb B MOCY-
AOMOEYHBIX MaLlUMHaXx.

3aMeHa NnamMno4kn ocBeLleHUsI
OYXOBKM1

Ana uckno4YeHUs BO3IMOXHOCTU no-
paXXeHUs1 aNeKTPUYECKUM TOKOM nepeps
3amMeHOM namMnoyku ybeautechb, 4TO
YCTPOMNCTBO BbIKMIOYEHO.

® Bce pyyku ynpaBneHus yCTaHOBUTb B
nonoxexHve ,@®” [ ,0” | 1 BbIKNOYAUTb
niTaHue,

©® BhIBEpPHYTb M MPOMbITH KOMNMaK SlaMnoyKu,
BbITEPETH €r0 HacyXxo.

® BbIBEpHYTb OCBETUTENBHYIO NMAMMOYKy U3
rHesga, npy HeobxoouMOCTU 3aMEeHUTb
ee Ha HoBylo
— ramnoyka BbICOKOTEMMNepaTypHasi

(300°C) ¢ napameTpamu:
- HanpsbkeHne 230
- mowHocTb 25 W -pessba E14.

A

Jlamnoyka dyxosku

® BaepHyTb namnoyky. ObpaTnte BHUMA-
HVEe Ha NPaBUIbHYIO YCTaHOBKY NTaMMOYKM
B KepaMmnyeckoe rHespo.

® BBepHyTb KOMNak namnoyku.



NOBEAEHMUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

MNMepnoamnyeckum ocMoTp

Momumo gencTBuin, HeobxoanuMbIX ANs
NoAAEPXKaHUst AYXOBKU B YACTOTeE, cre-
ayer:

nNpoBOAUTbL Mepuoanyeckne npoBepKu
paboTbl 3NeMeHTOB ynpaBneHusa 1 pa-
6ounx rpynn nnutbl. Mocne nctedeHns
rapaHTUMNHOrO Cpoka, MUHUMYM pa3 B
[OBa roga, cnegyeT Nnpou3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOr0 COCTOSIHWUS NMInTbl B Cep-
BMCHOM LIEHTpE,

YCTPaHSITb BbISIBMEHHbIE 3KCMITyaTaL oH-
Hble gedekTbl,

npyv HeOBXOAMMOCTU MPOBECTU 3aMEHY
BblLLELINX U3 CTPOS AeTanen n y3nos.

B kaxgown aBapvmnHOM cutyauum cnegyet:

BbikntounTb paboune yanbl AyXOBKN
OTcoegnHUTL anekTponuTaHue
Bbi3BaTb MacTepa

BHumaHune! Bce peMOHTHbIE ©
perynsumoHHble paboTbl JOIMKHbI
NPON3BOAMTBECA COOTBETCTBYIOLLNM
CEpPBUCHbLIM LIEHTPOM WMX macTe-
poM, MMeKLWmmMm Heobxoanumyto
KBanudmKkaumo n JOnyck.

HekoTopble menkue AedekTbl Nofib3oBaTeNb MOXET UCNPaBUTL CaM, Crieays ykazaHusaM
B Tabnuue. MNpexae, 4em 06paLlaTbCa B CEPBUCHbBIV LIEHTP, NPOCMOTPUTE Tabnuuy.

MPOBNEMA MPUYMHA JENCTBUA

1. OnekTpuka He paboTaeT OTcyTCcTBME NUTaHNSA [MpoBepuTb NpegoxpaHu-
Tenb, NeperopeBLNn 3a-
MEHUTb

2. Ivcnrneit Taiivepa noka- | MpuGop 6bin OTKMOYEH OT YCTaHOBWTL TekyLLee Bpems

abiBaet ,12.00” CeTV unn BpemeHHo npona- | (CM- VIHCTPYKUMs no akc-

NO Hanps>XeHune

nnyaraumm Tanmepa)

3.He pabortaert ocselieHue Jlamna BbIBepHyTa

[lyXOBKM neperopena

nnn

MoakpyTTb MM 3ameHnTb
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 copgepKaHue nnuThl)




TEXHUYECKUE OAHHDBIE

HomuHansHoe HanpshkeHue: 230V~50 Iy,
HomuHanbHas MOLHOCTb: makc. 3,1 kBT

Pasmepbl NANTbI (WWPKHA / TIYBUHA / BBICOTA) 59,5/57,5/59,5 cm

MonesHbIn 06bem OyxoBKU*® 65-72 nuTtpoB
OHepreTuyeckas kateropusi Ha 3TUKETKe
Bec oK. 35 kr

CootBetctByeT Hopmatmeam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cornacHo EN 50304
0ob6bem 3aBUCUT OT OCHALLEHUS AYXOBKM — yKa3aH
Ha 3TUKETKE SHEepreTnyeckon apdeKTUBHOCTHU.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Einbaubackofen verbindet auBergewdéhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter
Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird
die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Einbaubackofen das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend
auf Sicherheit und Funktionstiichtigkeit iberprtift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit
griffbereit ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mdégliche Unfélle zu vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung ver-
traut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die keinen
Einfluss auf die Funktionsweise des Geréats haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile
werden wahrend der Benutzung heil3. Seien Sie
beim Beruhren sehr vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren
sollten sich nicht in der Nahe des Gerats aufhalten.
Das Gerat darf von Kindern nur unter Aufsicht benutzt
werden.

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8
Jahren) sowie von Personen, die nicht im vollen Be-
sitz ihrer korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten sind nur unter Aufsicht und gebrauchsan-
weisungsgemald benutzt werden. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Kinder durfen Reinigungsar-
beiten nur unter Aufsicht durchfuhren. Kinder durfen
das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.

Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs.
Seien Sie vorsichtig und vermeiden Sie das Beruhren
der heilden Innenteile des Gerats.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung heil} wer-
den. Kinder fern halten.
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Verwenden Sie zur Reinigung der Koch-
flache keine aggressiven Putzmittel oder scharfen
Metallgegenstande, die die Oberflache beschadigen
konnten (Entstehung von Sprungen oder Briuchen).

Achtung.Um Stromschlage zu vermeiden, muss man
sich vor dem Wechsel die Gluhlampe vergewissern,
dass das Gerat abgeschaltet ist.

Nur die Fleischsonde, die als Ausstattung des Bac-
kofens mitgeliefert wurde, darf eingesetzt werden.

Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger ver-
wenden.

® Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln dirfen den Backofen nicht
berlihren aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebestandig ist.

® Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ol und Fett kénnen sich durch
Uberhitzen oder Uberlaufen selbst entziinden.

® Kochgeschirr mit einem Gewicht tiber 15 kg darf nicht auf die gedffnete Backofen-
tar.

® In nicht betriebsfahigem Zustand darf der Gerat nicht benutzt werden. Samtliche
Mangel durfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

® Bei Betriebsstorungen, die durch technische Mangel verursacht sind, muss unbe-
dingt die Stromzufuhr unterbrochen und eine Reparatur veranlasst werden.

® Das Geratist ausschlieRlich zum Kochen im haushaltstiblichen Rahmen ausgelegt.
Ein anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestim-
mungsgemal und kann gefahrlich sein.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwort-
lich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie

=1 I/ dabei! Sparen Sie Elektro-
energie! Folgendes kénnen
Sie tun:

® Unnétiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentur nicht unnétig oft 6ff-
nen.

® Backofen nur bei groBeren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.

® Nachwiarme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschalt-
uhr entsprechend kiirzere Garzeiten
einstellen.

® Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Turdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

® Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
notig.
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AUSPACKEN

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpa-
ckung gegen Beschadigung
gesichert. Nach dem Aus-
packen entsorgen Sie bitte
umweltfreundlich die Verpa-
ckungsteile.
Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.
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AuSSErBEtrIEBNnAhmME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf es
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmdill entsorgt
werden, sondern ist an eine
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Dariber
werden Sie durch ein Symbol auf dem Gerét,
auf der Bedienungsanleitung oder der Verpa-
ckung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten
Geraten leisten Sie einen wesentlichen Bei-
trag zum Umweltschutz.

Uber die zustandige Recyclingstelle fiir die
gebrauchten Gerate werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.



BEDIEnELEmMENtE

Zeit schaltuhr

Einstellregler

(-)/(*)

Backofen-Funkti-
onsregler

Tiirgriff

Back-/Bratprogramme

Energie-Sparbetrieb
ECO

Temperatureinstellung

Reinigung des
Backofens CLEAN

Menu



IHR HERD STELLT SICH VOR

Ausstattung des Herdes — Zusammenstellung:

. Grillrost
Backblech (Gitterrost)

Drehspiel3*

Bratblech*

Backblechtrdger

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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InSt ALLAtIONn

* Der richtige Einbauort

® Der Kichenraum sollte trocken und luf-
tig sein und eine gute Bellftung haben;
die Aufstellung des Gerates sollte einen
freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

® Die Einbaumobel miissen Belage haben
und die verwendeten Kleber mussen
hitzebestandig sein (100°C). Ist das nicht
der Fall, so kann dies eine Verformung
der Belagflache oder deren Ablésung
verursachen.

® Abzughauben sind gemal den Anwei-
sungen aus den ihnen beigefligten Be-
dienungsanleitungen einzubauen.

Einbau des Backofens:

@ Offnung im Umbauschrank fiir den Einbau
des Backofens nach den auf der Mal3skizze
angegebenen Abmessungen vorbereiten,

® den Backofen vollstandig in den Umbau-
schrank schieben und mit vier Schrauben an
den auf der Skizze dargestellten Stellen in
dieser Position sichern.

&
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Achtung!

Der Einbau muss bei abgeschalteter Strom-
versorgung durchgefiihrt werden.
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Elektrischer Anschluss

® Den Backofen ist werkseitig an die Strom-
versorgung mit Einphasen-Wechselstrom
(230V ~50 Hz) ausgelegt und ist mit ei-
nem Anschlusskabel 3 x 1,5 mm?, 1,5 m
lang, mit Stecker mit Schutzkontakt aus-
gestattet.

® Die Anschlusssteckdose fir die Elektroin-
stallation muss mit einem Erdungsbolzen
ausgestattet sein, und darf sich nicht tber
dem Herd befinden. Nach Aufstellung des
Herdes ist es erforderlich, dass die An-
schlusssteckdose fiir die Elektroinstallation
fir den Nutzer jederzeit zuganglich ist.

® Vor dem Anschluss des Herdes an die
Steckdose ist zu priifen, ob:

— die Sicherung und die Elektroinstallation
die Belastung durch den Herd aushal-
ten,

— die Elektroinstallation ist mit einem wirk-
samen Erdungssystem ausgestattet,
welches die aktuellen Normen und Vor-
schriften erflllt,

— der Stecker leicht zuganglich ist.

Wichtig!

Sollte die nicht trennbare Leitung
beschadigt werden, so soll sie, um
einer Gefahr vorzubeugen, bei dem
Hersteller, in einer Fachwerkstatt
oder aber durch eine qualifizierte
Person ausgetauscht werden.
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Vor dem ersten Einschalten des
Backofens

® Vorhandene Verpackungsteile entfernen,
den Backofen-Innenraum von Konservie-
rungsmitteln reinigen,

® Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spulmittel reinigen,

® Raumluftung einschalten oder ein Fenster
offnen,

® Den Regler leicht driicken und nach rechts

auf E] oder drehen (siehe Kapitel:
Funktionsweise des Programmierers und
die Backofen-Steuerung),

® Backoffen (bei 250°C circa30 Minuten
lang) aufheizen, Verschmutzungen ent-
fernen und genau reinigen.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewunschte Funktion zu wéahlen:

1. den Regler leicht eindriicken und loslas-
sen,

2. auf die gewtlinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.
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Wichtig!

Den Backofen-Innenraum darf nur mit
warmem Wasser und etwas Spllmit-
tel gereinigt werden.

Hinweis!

In den Geraten, deren Baumodell
mit dem Buchstaben ,0” gekennze-
ichnet ist, die Lage des Heizkorpers
an den Seitenwanden des Backo-
fen-Innenraums vor Betriebsbeginn
Uberprifen. Ist die Befestigung des
Heizkorpers nicht ordnungsmaRig,
den Heizkdrper hochheben und in
die Mulden an den Seitenwanden des
Backofen-Innenraums einschieben.

Hinweis!

Beim ersten Start des Backofens bzw.
bei dessen Wiedereinschalten nach
dem vorherigen Trennen vom Versor-
gungsnetz erscheint auf dem Display
die Uhrzeit ,12:00“ und das Symbol

(. blinkt. Die aktuelle Uhrzeit mit
dem Einstellregler |"| einstellen.
Die eingestellte Uhrzeit wird in der Uhr
gespeichert, falls keine Anderungen
innerhalb von 5 Sekunden vorge-
nommen werden oder die Taste @
gedriickt wird.

Erst nach der Einstellung der ak-
tuellen Uhrzeit ist der Backofen
betriebsbereit.
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Funktionsweise der Programmierein-
heit und die Backofen-Steuerung

Bedeutung der Piktogramme und Symbole

- Back-/Bratprogramme
- Temperatureinstellung
\E’ - Menu
- Energie-Sparbetrieb
- Reinigung des Backofens
C) - Beleuchtung des Backofens
* - Auftauen

.
| - Prozessende
|+ - Prozessdauer
& - Automatische Abschaltung
r—o - Sperre

(® - Zeiteinstellung

- Minutenuhr

- Energie-Sparbetrieb
- Sonde

- Back-/Bratprogramm

B> @D

- Reinigung des Backofens

L J- Ebene, Position der Speise

48
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1.Einschalten des Backofens.

Hinweis: Erst nach der Einstellung der ak-
tuellen Uhrzeit ist die Programmiereinheit
betriebsbereit

Beim ersten Start des Backofens bzw. bei
dessen Wiedereinschalten nach dem vorheri-
gen Trennen vom Versorgungsnetz erscheint
auf dem Display die Uhrzeit ,12:00“ und das
Symbol blinkt. Die aktuelle Uhrzeit mit
dem Einstellregler |"| einstellen.

u

ic: ©

Die eingestellte Uhrzgit wird in der Uhr ge-
speichert, falls keine Anderungen innerhalb
von 5 Sekunden vorgenommen werden oder

die Taste @ gedriickt wird.

Erst nach der Einstellung der aktuellen
Uhrzeit ist der Backofen betriebsbereit.
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2.Minutenuhr

Die Taste @ driicken, bis das Symbol ll
(Minutenuhr) zu blinken beginnt. Auf dem Dis-
play erscheint “00:00” statt der tatséchlichen
Uhrzeit. Die Minutenuhr mit dem Einstellreg-
ler |"| (auf eine Minute genau) einstellen. Die
Zeiteinstellung wird gespeichert, falls keine
Anderungen innerhalb von 5 Sekunden vor-

genommen werden oder die Taste @
gedrickt wird.

Die aktuelle Uhrzeit wird angezeigt, das
Symbol L\ ist eingeschaltet.

Das Tonsignal ertént nach Ablauf der vor-
eingestellten Zeit (2 Tonsignale — Pause — 2
Tonsignale). Die Sequenz der Tonsignale wird
im Abstand von 3 Sekunden circa eine Minute
lang wiederholt. Das Symbol Q blinkt die
ganze Zeit. Um das Tonsignal auszuschalten,
eine beliebige Taste driicken, den Backofen-
Regler auf ,,0“ drehen oder den Einstellregler
umdrehen. Nach dem Ausschalten des
Tonsignals ist das Symbol JA\ (Minutenubhr)
eingeschaltet.
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3.Einstellung der Prozessdauer

Die Taste @I driicken und anhalten, bis das
Symbol | (Prozessdauer) zu blinken beginnt
(es ist moglich, wenn sich der Regler der
Backofen-Funktion |_| sich in einer anderen
Stellung als ,0“ befindet). Auf dem Display
erscheint “00:00” statt der tatsachlichen Uhr-
zeit. Die Prozessdauer mit dem Einstellregler
[*~|. (auf eine Minute genau) einstellen. Die
Einstellung der Prozessdauer wird gespei-
chert, falls keine Anderungen innerhalb von
5 Sekunden vorgenommen werden oder die

Taste @' gedruckt wird.

Die Uhr lauft dann rickwarts ab, das Symbol
|'ﬂ ist eingeschaltet.

Das Tonsignal ertdnt nach Ablauf der vor-
eingestellten Prozessdauer (4 Tonsignale
— Pause — 4 Tonsignale). Die Sequenz der
Tonsignale wird im Abstand von 3 Sekunden
circa eine Minute lang wiederholt. Auf dem
Display erscheint “00:00”, und das Symbol
| (Prozessdauer) blinkt die ganze Zeit.

Um das Tonsignal auszuschalten, eine belie-
bige Taste driicken, den Funktionsregler auf
,0“ drehen oder den Einstellregler umdrehen.
Nach dem Ausschalten des Tonsignals wird
auf dem Display die aktuelle Uhrzeit und die
gewahlte Funktion angezeigt, das Symbol |'P|
(Prozessdauer) ist eingeschaltet.

4.Einstellung von Prozessdauer und
Prozessende (Verzégerung)

Wenn das Symbol |'ﬂ (Prozessdauer) ein-

geschaltet ist, die Taste @ drticken und
anhalten, bis das Symbol -ﬂ (Prozessende)
zu blinken beginnt. Es wird die aktuelle
Uhrzeit angezeigt. Das Prozessende mit dem
Einstellregler einstellen.
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Die Einstellung fur das Prozessende wird ge-
speichert, falls keine Anderungen innerhalb
von 5 Sekunden vorgenommen werden oder

die Taste @I gedrickt wird. Das Symbol
- (Prozessende) ist eingeschaltet. Nach
Ablauf der Verzdgerung schaltet sich die
Programmiereinheit aufi"l (Prozessdauer)
um. Die auf die Prozessdauer eingestellte
Uhr lauft dann riickwarts ab, das Symbol -Pl
(Prozessende) ist ausgeschaltet, das Symbol
|'ﬂ (Prozessdauer) ist eingeschaltet.

Das Tonsignal ertdnt nach Ablauf der vo-
reingestellten Prozessdauer (4 Tonsignale
— Pause — 4 Tonsignale). Die Sequenz der
Tonsignale wird im Abstand von 3 Sekunden
circa eine Minute lang wiederholt. Auf dem
Display erscheint “00:00”, und das Symbol|"|
(Prozessdauer) blinkt die ganze Zeit.

Um das Tonsignal auszuschalten, eine belie-
bige Taste driicken, den Funktionsregler auf
,0“ drehen oder den Einstellregler umdrehen.
Nach dem Ausschalten des Tonsignals wird
auf dem Display die aktuelle Uhrzeit und die
gewahlte Funktion angezeigt, das Symbol |"|
(Prozessdauer) ist ausgeschaltet.

Um die vorgenommenen Einstellungen
fir die Prozessdauer, das Prozessende
oder die Minutenuhr zuriickzusetzen,

die Tasten @ driicken und circa 3
Sekunden lang anhalten. Danach werden

alle Zeiteinstellungen geldscht. Die Zeite-
instellungen kénnen nur dann zuriickge-
setzt werden, wenn eine der Funktionen
fiir die Zeiteinstellung (Prozessdauer oder
Prozessende oder Minutenuhr) zuvor ein-
gestellt wurde.
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5.Backofen-Steuerung

5.1 Mogliche Stellungen des Backofen-
Funktionsreglers

0 Nullstellung

Y|
s
Ly
Ty

LA Unabhéangige Backofen-Beleuch-
/< tung
Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

2 22:39

——) Unter- und Oberhitze
Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.
Temperaturbereich: 30-280°C.
*gdids

————
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Gebldase sowie Unter- und Ober-
hitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, wird die Funktion Kuchenba-
cken in Betrieb genommen.
Herkdmmlicher Backofen mit Gebla-
se (diese Funktion wird zum Backen
empfohlen).

Temperaturbereich: 30-280°C.

22235

(23 OCE
>J‘ :78 6J

Grill und DrehspieR eingeschaltet.
Funktion Drehspie - Grillen oder
Braten am Drehspiel3.
Temperaturbereich: 30-280°C.
L 3. Ii
R gy P | C
F — ——
| L
'. uf

'J

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fur kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie flr
Toasts, Wirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).
Temperaturbereich: 30-280°C.

& 22:45
e ——————_ ™

°ci
v 280°%
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Grillen)

Geschmacks der Speise.

Temperaturbereich: 30-280°C.

N/\I\A\A Gebldase und Grillhitze (Umluft-

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Girillpro-
zesses und eine Verbesserung des

— Supergrill

gegrillt werden.

Temperaturbereich: 30-280°C.

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine hohere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstlck wird starker gebraunt;
auch groflere Portionen kdnnen so

P [ |
L Sancl,
||
v 2B0°§
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HeiBluft

Durch das Drehen des Reglers auf die
Funktion ,HeiRluft” wird der Backofen
zwangsweise mit Hilfe eines an der
Backofen-Rickwand zentral ange-
brachten Umluftgeblases beheizt.
Im Vergleich zum herkdmmlichen
Backofen erfolgt das Backen bei
niedrigeren Temperaturen.

Diese Beheizungsart erméglicht eine
gleichmaRige Warmeverteilung um
das sich im Backofen befindende
Backgut herum.

Zubereitung von (tiefgefrorenen)
Fertiggerichten — Kuchen, Pizza,
Pommes frites.

Auftauen (Fleisch, Obst, Gemise,
Geback) — bei feinen Gerichten
(zum Verzehr im Rohzustand — z.B.
Erdbeeren) wird die Beheizung nicht
eingeschaltet, beim Auftauen von
beispielsweise Fleisch muss der
Thermostat auf 50 — 75°C eingestellt
werden.

Trocknen von Obst, Pilzen (auf meh-
reren Ebenen, Temperaturen: 50
—80°C).

Temperaturbereich: 30-280°C.
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Q

HeiBluft und Unterhitze

Durch Drehen des Reglers auf diese
Position werden Heiluft und Unterhit-
ze eingeschaltet und die Temperatur
im unteren Bereich des Backofens
wird erhéht. Die Zufuhr einer grof3en
Warmemenge erfolgt von unten.
Diese Funktion ist flir saftige Kuchen,
Pizza gut geeignet. Temperaturbe-
reich: 30-280°C.

Odd:E
e

Oberhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Oberhitze.

Anzuwenden z.B. beim Anbraunen,
Nachbacken von der Oberseite oder
bei zusatzlichem Nachbraten.
Temperaturbereich: 30-230°C.

¢ 2235
8l s

Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Unter—hitze. Anzuwenden z.B. beim
Nachbacken von unten (saftige Ku-
chen, Kuchen mit Obstfillung).
Temperaturbereich: 30-240°C.

©22:35
F
j

(N
ca
c3

Geblase

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, dient der Backofen zum Auf-
tauen von SiRwaren und Geback.

Lk -l':l-&'%:
— -
L}!‘: -

Grill und Oberhitze (Supergrill) und
DrehspieR

Verbindung der Supergrill-Funktion
mit der Drehspie3-Funktion.
Temperaturbereich: 30-280°C.
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5.2 Anderung und Anzeige der Tempera-
tureinstellung

Die werkseitig voreingestellte Temperatur
far ein Programm wird nach der Wahl der
Backofen-Funktion |_| auf dem Display
angezeigt. Dies wird durch das blinkende
Symbol °C signalisiert. Um die Anderung der
Temperatureinstellungen stufenweise (jeweils
um 5°C) vorzunehmen, den Einstellregler|"|
betatigen. Die Temperatureinstellung wird ge-
speichert, falls keine Anderungen innerhalb
von 5 Sekunden vorgenommen werden oder

die Taste @ oder gedriickt werden.

Die Anderung der Temperatureinstellungen
kann, wahrend ein Prmm |auft, nach der
d

Betatigung der Taste | 4° | erfolgen.

Die aktuelle Temperatur wird als Prozentsatz
der voreingestellten Temperatur auf dem
Thermometer-Symbol angezeigt:

25% 50% 75% 100%

U [ | [ |
| | | | | |
® & ¢

Steht der Regler der Backofen-Funktion auf
,0“und Uberschreitet die aktuelle Temperatur
im Backofen 60°C, leuchtet das Thermome-
ter-Symbol, womit signalisiert wird, dass der
Backofen heil} ist. Ist die Temperatur im Back-
ofen niedriger als 60°C, ist das Thermometer-
Symbol ausgeschaltet.
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5.3 ECO-Funktion

Mit der ECO-Funktion lasst sich die Energie
durch die Verwendung der Restwarme im
angeschlossenen Gerat einsparen. Arbeitet
das Gerat in der Betriebsart ECO, schaltet
der Zeitregler das angeschlossene Gerat zu
einem bestimmten Zeitpunkt vor dem Prozes-
sende aus.Die ECO-Funktion kann aktiviert
werden, wenn folgende Beheizungsfunktio-
nen eingeschaltet sind:

OREe0REeeE

Um die ECO-Funktion einzuschalten, die
Taste |'ﬂ (Prozessdauer) oder |'ﬂ (Prozess-
dauer) und -ﬂ (Prozessende) driicken
und einstellen. Der Zeitregler schaltet das
angeschlossene Gerat zu einem Zeitpunkt,
der nach folgender Regel berechnet wird:
“Ende des Geratbetriebes minus Dauer der
der Nutzung der Restwarme” aus.

Aktivierung der ECO-Funktion.

Nach der Wahl einer beliebigen Beheizungs-
funktion, die mit der ECO-Funktion kombi-
nierbar ist, die Taste |"| (Prozessdauer) oder
|'ﬂ (Prozessdauer) und -ﬂ (Prozessende)
dricken und einstellen. AnschlieRend die

Taste . driicken. Auf dem Display leuchtet

das Symbol auf, mit dem signalisiert wird,
dass die ECO-Funktion ebenfalls eingeschal-
tet ist.Um die ECO-Funktion auszuschalten,

die Taste driicken oder die Stellung
des Backofen-Reglers andern. Ist die ECO-

Funktion ausgeschaltet, ist das Symbol

ebenfalls ausgeschaltet.Das Tonsignal (4
Tonsignale — Pause — 4 Tonsignale) ertont
nach Ablauf der voreingestellten Zeit fiir die
Prozessdauer. Die Sequenz der Tonsignale
wird im Abstand von 3 Sekunden circa eine
Minute lang wiederholt. Auf dem Display

erscheint “00:00”, und das Symbol ‘ blinkt
die ganze Zeit.
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Um das Tonsignal auszuschalten, eine belie-
bige Taste driicken, den Regler der Backofen-
Funktion auf ,,0“ stellen oder den Regler |“|
umdrehen. Nach dem Prozessende erschei-
nen auf dem Display die aktuelle Uhrzeit und
die gewahlte Backofen-Funktion.

Wenn der Benutzer die ECO-Funktion mit
einer entsprechenden Beheizungsfunktion
aktivieren will, wobei weder die Werte fiir [}
(Prozessdauer) noch fir [ (Prozessdauer)
und (Prozessende) eingestellt wurden,
ertdnt einmal ein langes Tonsignal und auf
dem Display erscheint einmal das Symbol

(circa 0,3 Sekunde), was bedeutet, dass
die ECO-Funktion mit der ausgewahlten
Beheizungsfunktion nicht kombinierbar ist
oder dass die eingegebenen Werte nicht
ausreichend sind.

Die ECO-Funktion kann nur dann verfiigbar,
wenn der Wert fi]r|"| (Prozessdauer) 10 Mi-
nuten oder mehr betragt. Ist die Fleischsonde
zur Temperaturmessung angeschlossen,
muss die Zieltemperatur der Fleischsonde
mindestens um 3 Grad hdéher sein als die
aktuelle Temperatur der Fleischsonde. Die
ECO-Funktion wird automatisch ausgeschal-
tet, wenn der Wert flr |"| (Prozessdauer)
oder die Zieltemperatur der Fleischsonde
geandert wurde und niedriger als der Min-
destwert ist. Die ECO-Funktion wird ebenfalls
automatisch ausgeschaltet, nachdem ein
mit der Fleischsonde verbundener Fehler
aufgetreten ist.

Die Einstellungen fir |"| (Prozessdauer)
oder flr |"| (Prozessdauer) und fur -ﬂ (Pro-
zessende) sind ohne Bedeutung, wenn die
Zubereitung der Speisen unter Einsatz der
Nahrungssonde erfolgt. In diesem Falle soll
man die Taste am Ende dricken, d.h.
nachdem alle Temperatureinstellungen fir
den Backofen-Innenraum und die Temperatur
der Fleischsonde eingegeben worden sind.
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5.4 Funktion Steam Clean
Dampfreinigung des Backofen-Innenraums.

In eine in die erste Einschubleiste von unten
gestellte Schissel 0,251 Wasser (1 Glas)
gielRen, Backofentur schlieRen.

Um die Funktion Steam Clean zu aktivieren,

die Taste driicken. Dann blinkt das Sym-

bol 1(l_|?r auf dem Display. Die Programmier-
einheit stellt die Temperatur automatische
Einstellung und die Dauer der Beheizung |
(die Prozessdauer wird auf 0:30 eingestellt)
ein. Die Dauer dieser Betriebsart und die
Temperatur werden auf dem Display ange-
zeigt. Das graphische Symbol des Backofens
blinkt samt der empfohlenen Beheizungsart
[;]. Den Regler der Backofen-Funktion auf
die empfohlene Beheizungsart drehen. Der
Zeitregler bestatigt die korrekte Lage mit
einem kurzen Tonsignal und das Symbol

1@. leuchtet auf. Wird die empfohlene
Beheizungsart innerhalb von 10 Sekunden
nicht gewahlt, wird die Betriebsart geldscht.
Die Temperatur fiir die Funktion Steam Clean
betragt: 50°C

Um den Prozess der Dampfreinigung (Steam
Clean) zu léschen, die Taste driicken
oder die Stellung des Reglers der Backofen-
Funktion andern. Ist der Prozess der Dampf-
reinigung des Backofen-Innenraums (Steam
Clean) geloscht, arbeitet die Programmierein-
heit wie bei einer gewdhnlichen Betriebsart
(die Einstellungen entsprechen den Gar-
programmen).Das Tonsignal (4 Tonsignale
— Pause — 4 Tonsignale) ertdnt nach Ablauf
der voreingestellten Zeit. Die Sequenz der
Tonsignale wird im Abstand von 3 Sekunden
circa eine Minute lang wiederholt. Auf dem
Dﬁisplay erscheint “00:00”, und das Symbol

'&l)r blinkt die ganze Zeit. Um das Tonsignal
auszuschalten, eine beliebige Taste drticken,
den Regler der Backofen-Funktion auf ,0“
drehen oder den Einstellregler umdrehen. Ist
der Prozess beendet, wird auf dem Display
die aktuelle Uhrzeit angezeigt.
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5.5 Einsatz der Thermosonde

Die zusatzliche Fleischsonde zur Tempe-
raturmessung kann durch deren Anschluss
an die im Backofen-Innenraum befindliche
Steckdose verwendet werden. Leuchtet
das Symbol der Sonde }9 die der Tempe-
raturmessung von Fleisch dient, bedeutet
es, dass die Fleischsonde angeschlossen
wurde. Der werkseitig fur die Fleischsonde
voreingestellte Temperaturwert betragt 60°C
und kann mit dem Einstellregler |“| im Tem-
peraturbereich von 30 bis 99°C auf einen 1°C
genau geandert werden. Wahrend dieser
Betriebsart wird die aktuelle Temperatur der
Fleischsonde angezeigt.

Die Einstellung der Temperatur kann wah-
rend des Prozesses durch das Drlicken der

Taste . geandert werden. Die eingestellte
Temperatur der Fleischsonde wird angezeigt
und kann mit dem Einstellregler|“|. geandert
werden. Werden innerhalb von 5 Sekunden
keine Anderungen vorgenommen, wird die
fur den Backofen-Innenraum eingestellte
Temperatur angezeigt. Dieser Wert kann mit
dem Einstellregler |~ geandert werden. Die
Temperatureinstellungen der Fleischsonde
und Temperatureinstellungen des Backofen-
Innenraums werden gespeichert, wenn keine
Anderungen innerhalb von 5 Sekunden vor-

genommen werden oder weder die Taste
noch die Taste gedruckt werden.

Auf der Temperaturanzeige erscheint die
aktuelle Uhrzeit, die aktuelle Temperatur der
Fleischsonde, das Symbol )'? (Fleischsonde)
ist eingeschaltet.

Wird die Stellung des Reglers der Backofen-
Funktion geandert, wird der Modus flr die
Einstellung der Temperatur der Fleischsonde
und des Backofens abgerufen.
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Das Tonsignal (4 Tonsignale — Pause — 4
Tonsignale) ertdont nach Ablauf der vore-
ingestellten Temperatur. Die Sequenz der
Tonsignale wird im Abstand von 3 Sekunden
circa eine Minute lang wiederholt. Auf dem

Display blinkt das Symbol /? und die aktuelle
Temperatur der Fleischsonde.

Um das Tonsignal auszuschalten, eine
beliebige Taste driicken, den Regler der
Backofen-Funktion auf ,0“ drehen oder den
Einstellregler umdrehen. Ist der Prozess
beendet, wird auf dem Display die aktuelle
Uhrzeit angezeigt.

Die Fleischsonde empfehlen wir beim Braten
von gréReren Fleischstiicken (1kg und mehr)
zu benutzen.

Die Fleischsonde ist dagegen beim Braten
von Fleisch mit Knochen oder von Gefliigel
nicht zu empfehlen.

Wenn die Fleischsonde nicht eingesetzt
wird, soll sie aus der Steckdose im Backo-
fen-Innenraum gezogen und auBerhalb des
Backofen-Innenraums aufbewahrt werden.

Hinweis!

Nur die Fleischsonde, die zum Zu-
behdr des Backofens gehdrt, darf
verwendet werden.

Temperaturen der Fleischsonde

Fleischsorte Temperatur [°C]
Schweinefleisch 85-90
Rindfleisch 80-85
Kalbfleisch 75 - 80
Lammfleisch 80 -85
Wildfleisch 80-85
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5.6 Back-/Bratprogramme

Die Funktion der Back-/Bratprogramme er-
moglicht, von den gespeicherten Back- und
Bratrezepten Gebrauch zu machen. Die vore-
ingestellten Back-/Bratprogramme verbinden
eine bestimmte Beheizungsart oder eine
Kombination der Beheizungsarten mit einer
bestimmten Betriebsdauer, die vom Gewicht
der zuzubereitenden Speise abhangig ist.

Die Hinweise informieren dartiber, welches
von den gespeicherten Programmen fir
eine bestimmte Lebensmittelsorte gewahlt
werden darf. Um ein Back-/Bratprogramm
zu aktivieren, die Taste , dricken,
wenn der Regler der Backofen-Funktion auf
“0” steht, das Symbol [ (Rezept) blinkt
auf dem Display die Kennzeichnung “P01”.
Das Back-/Bratprogramm kann mit dem
Einstellregler |"|. geandert werden. Wenn
das gewahlte Programm zusammen mit der
Fleischsonde arbeitet und diese Sonde nicht
angeschlossen ist oder wenn das Programm
ohne Fleischsonde arbeitet und die Sonde
angeschlossen ist, blinkt dann das Symbol
der Fleischsonde f).Um das gewahlte Pro-

gramm zu bestatigen, die Taste ,dr[]cken.
Ein kurzes Tonsignal wird ausgel6st, wenn
nach dem Anschlieen der Fleischsonde
zur Temperaturmessung der Ubergang zur
nachsten Stufe moglich ist. Wenn die Taste
innerhalb von 10 Sekunden nicht ge-
drickt wird, wird das Programm geldscht. Ist
das gewahlte Programm vom Gewicht des
Bratstlicks abhangig, blinkt das Gewicht auf
dem Display. Das Gewicht kann im Anschluss
mit dem Einstellregler |"|geéndert werden.
Um das gewahlte Programm zu bestatigen,
die Taste , dricken. Ein kurzes Tonsi-
gnal wird ausgeldst. Wenn die Taste
innerhalb von 10 Sekunden nicht gedrtickt
wird, wird das Programm geldscht. Das
Symbol des Backofens mit der empfohlenen
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Beheizungsart wird rechts auf dem Display
angezeigt.Bei Programmen, bei denen die
Fleischsonde nicht eingesetzt wird, werden
die Programmdauer und die eingestellte
Temperatur auf dem Display angezeigt. Bei
Programmen, bei denen die Fleischsonde
eingesetzt wird, werden die aktuelle Uhrzeit
und die eingestellte Temperatur der Sonde
angezeigt. Den Regler der Backofen-Funk-
tion |_| auf die Beheizungsart, fiir die das
gewahlte Programm empfohlen wird, drehen.
Die korrekte Stellung wird durch den Zeitre-
gler mit einem kurzen Tonsignal bestatigt. Die
Programmdauer und die Temperatur werden
auf dem Display angezeigt. Bei Programmen,
bei denen die Fleischsonde zur Temperatur-
messung erforderlich ist, wird die aktuelle
Temperatur der Sonde erst dann angezeigt,
wenn das Hauptprogramm aktiviert wird. Wird
die empfohlene Beheizungsart innerhalb
von 10 Sekunden nicht gewahlt, wird das
Programm gel6scht.

Die Taste wahrend des Vorheizens oder
des Hauptprogramms zu einem beliebigen
Zeitpunkt des Prozesses driicken, um die
Programmeinstellungen zu uberprifen.
Die Programmnummer und das Gewicht
(in entsprechenden Programmen) werden
fur Programme angezeigt, in denen die
Fleischsonde zur Temperaturmessung nicht
eingesetzt wird, oder die Programmnummer
und die eingestellte Temperatur der Sonde
werden angezeigt. In diesem Falle ist es
aber nicht mdglich, diese Einstellungen zu
andern. Wenn man die Parameter andern
will, muss das Programm beendet und die
Programmeinstellungen erneut eingegeben
werden. Werden die Programmparameter
(Prozessdauer, Temperatur, eingestellte
Temperatur der Sonde) geandert, wahrend
das Back-/Bratprogramm lauft, wird das
Symbol [1] ausgeschaltet. Um den Prozess
zu léschen, soll man die Stellung des Reglers
der Backofen-Funktion andern.
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Bei Programmen, bei denen die Fleischson-
de zur Temperaturmessung nicht eingesetzt
wird, ertdnt das Tonsignal (4 Tonsignale/
Pause/4 Tonsignale) nach Ablauf der einge-
stellten Zeit. Die Sequenz der Tonsignale wird
im Abstand von 3 Sekunden circa eine Minute
lang wiederholt. Auf dem Display erscheint
“00:00”, und das Symbol [I] blinkt.

Bei Programmen, bei denen die Fleischson-
de zur Temperaturmessung eingesetzt wird,
ertdnt das Tonsignal (4 Tonsignale/Pause/4
Tonsignale), nachdem die voreingestellte
Temperatur im Inneren der Speise erreicht
worden ist. Die Sequenz der Tonsignale wird
im Abstand von 3 Sekunden circa eine Mi-
nute lang wiederholt. Auf dem Display blinkt
das Symbol f) die aktuelle Temperatur der
Sonde und das Symbol [T].

Den Regler der Backofen-Funktion auf “0”
drehen oder eine beliebige Taste driicken, um
das Tonsignal am Prozessende zurlickzuset-
zen. Nach dem Prozessende wird auf dem
Display die aktuelle Uhrzeit angezeigt.

Ist ein Programm mit Vorheizen gewahilt,
wird der Backofen auf die erforderliche und
eingestellte Temperatur vor Beginn des
Hauptprogramms vorgeheizt. Wahrend des
Vorheizens ist das Symbol [] eingeschaltet.
Bei Programmen, bei denen die Fleischsonde
zur Temperaturmessung nicht eingesetzt
wird, werden die Dauer und die eingestellte
Temperatur fiir das Hauptprogramm angeze-
igt. Bei Programmen, bei denen die Fleisch-
sonde zur Temperaturmessung eingesetzt
wird, werden auf dem Display die aktuelle
Uhrzeit und die eingestellte Temperatur der
Sonde angezeigt. Der Thermometer zeigt
auf dem Display den prozentualen Wert
der bereits erzielten Temperatur, die flir den
Backofen eingestellt wurde.

Das Tonsignal (4 Tonsignale/Pause/4 Ton-
signale) und das blinkende Symbol [1J
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signalisieren, dass die fir den Backofen
eingestellte Temperatur erreicht wurde.Das
Tonsignal kann durch Driicken einer beliebi-
gen Taste ausgeschaltet werden. Nach dem
Ausschalten des Tonsignals signalisieren
die blinkenden Symbole [1] dass die
Vorheiztemperatur erreicht wurde. Um das
Hauptprogramm zu aktivieren, die Speise in
den Backofen hineinschieben und die Taste

. dricken. Fur Programme mit Vorhe-
izen kann das Prozessende nicht eingestellt
werden.

Die Zusammenstellung der Back-/Bratpro-
gramme ist den nachfolgenden Seiten der
Betriebsanweisung zu entnehmen.
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Back-/Bratprogramm
Programm Funktion des Dauer/ Voreingestellte Stufe
Backofens/ vorge- | Temperatur der Temperatur
heizt? Sonde

P01 @] 85°C 180°C 3
Schweinefleisch
P02 ® 80°C 180°C 3
Rindfleisch
P03 ® 75°C 170°C 3
Kalbfleisch
P04 R 85 min 190°C 3
Geflugel-Hahnchen
P05 e 90 min 180°C 3
Gefligel-Ente
P06 B 115 min 170°C 2
Geflugel-Gans
P07 Pizza mit dic- [z] 40 min 200°C 3
kem Boden heizt

vorgeheiz
P08 Tiefgefrorene 20 min 200°C 3
Pizza vorgeheizt
P09 ® 20 min 175°C 3
Tiefgefrorene Fische voreizt
P10 ® 20 min 180°C 3
Tiefgefrorene Toasts voreizt
P11 C] 40 min 200°C 3
Tiefgefrorene .
Lasagne vorgeheizt
P12 [j 20 min 225°C 3
Tiefgefrorene )
Pommes frites vorgeheizt
P13 C] 30 min 175°C 3
Streuselkuchen heizt

vorgeheiz
P14 ® 30 min 175°C 3
Obstkuchen voreizt
P15 10 min 200°C 3
Roulade E]

vorgeheizt
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5.7 Sperre der Programmiereinheit

Um die Sperre der Programmiereinheit zu be-

tatigen, die Tasten @ und drticken und
circa 3 Sekunden lang anhalten. Das Symbol

der Sperre = mit dem die Einschaltung der
Sperre bestatigt wird, beginnt zu leuchten.

Bei einer eingeschalteten Sperre muss da-
rauf geachtet werden, dass sie nur durch
gleichzeitiges Druicken der Taste @ und der
Taste . ausgeschaltet werden kann. Ein
Fehler-Tonsignal (ein langes Tonsignal) weist
darauf hin, dass eine beliebige Taste oder
der Einstellregler bertihrt wurden, wahrend
die Sperre eingeschaltet war.

Wenn die Programmiereinheit gesperrt ist,
besteht eine Mdglichkeit, weder das Pro-
gramm noch dessen Funktionen zu &ndern.
Wird die Stellung des Reglers bei einge-
schalteter Sperre geandert, wird die zuvor
eingestellte Funktion ausgeschaltet, blinkt
das Symbol der Sperre °,und das Fehler-
Tonsignal wird ausgel6st. Steht der Regler
der Backofen-Funktion auf “0”, ist das Symbol
der Sperre eingeschaltet.

5.8 Fehler-Tonsignal

Die Programmiereinheit 16st ein langes
Tonsignal aus, wenn ein Betriebsfehler
(Fehler des Benutzers) vorliegt. Zu solchen
Betriebsfehlern gehéren Driicken inaktiver
Tasten, Drehen des Einstellreglers in eine
inaktive Richtung oder sonstige Handlungen,
die zu einer Anderung der Parameter fiihren
kénnen.
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5.9 Ausschalten der akustischen Signale

Es besteht die Méglichkeit, die akustischen
Signale der Programmiereinheit auszuschal-
ten. Um die Programmiereinheit leise zu
stellen (den Ton auszuschalten), die Taste

driicken und den Einstellregler |"| im
Gegenuhrzeigersinn drehen. Um den Ton

wieder einzuschalten, die Taste @ driicken
und den Einstellregler |"‘| im Uhrzeigersinn
drehen.

Es ist darauf zu achten, dass die Bestéati-
gungssignale und die Fehler-Tonsignale im
auf leise gestellten Modus ausgeschaltet sind.
Die Tonsignale des Zeitreglers (Prozessdauer
und Zeitregler) sind nicht ausgeschaltet.

5.10 Automatische Abschaltung der
Stromversorgung

Die Programmiereinheit schaltet die elektri-
schen Baugruppen von der Stromversorgung
ab, wenn sich der Regler der Backofen-Funk-
tion |_| in einer anderen Stellung als “0” Gber
eine bestimmte Zeit befindet. Je nach der
Temperatur im Backofen-Innenraum betragt
diese Zeit von 2 bis 10 Stunden.

Das Symbol © (automatische Abschaltung
der Stromversorgung) blinkt, nachdem alle
elektrischen Baugruppen von der Program-
miereinheit abgeschaltet wurden.

Um den Backofen wieder einzuschalten,
den Regler der Backofen-Funktion |_| auf
“0” drehen.
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Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Girill,
gekennzeichnet ist,[”]
Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentir) durchwar-
men,

Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger H6he im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

Gegrillt wird bei geschlossener Back-
ofentdir.

Bei den Backofenfunktion Grillhitze und
Intensiv-Grillen die Temperatur 250°C ein-
stellen, und bei Backofenfunktion Umluft-
Grillen hochstens 190°C einstellen.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerat hei werden. Kinder fern
halten!
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Es wird empfohlen:

die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,
Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

gréRere Speiseportionen erst kurz vor
dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Rickseite
umwenden.
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DrehspieR

Mit dem Drehspiell kdbnnen Speisen im
Backofen drehbar gegrillt werden. Er dient
hauptsachlich zum Braten von Geflugel,
Schaschlik, Bratwirsten u.a. Grillgut. Das
Ein- und Ausschalten des Drehspief3antriebs
erfolgt zugleich mit dem Ein- und Ausschalten
der Betriebsmodi —

Bei diesen Betriebsmodi kann wahrend des
Grillens der DrehspiefRantrieb zeitweilig
angehalten oder die Drehrichtung geéndert
werden. Dies hat keinen Einfluss auf Funk-
tionsweise und Qualitat des Grillprozesses.
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Die Vorbereitung des Grillguts flr den
DrehspieR:

(siehe die nachfolgenden Skizzen)

® Grillgut aufspiefen und mit den Fleisch-
haltern befestigen,

Auflagerahmen in die 3. Einschubleiste
von unten schieben,

Endstiick des DrehspielRes in die An-
triebskupplung einschieben, wobei die
Nut im Metallteil des Drehspiel3griffes
auf den Auflagerahmen aufliegen muss.
Griff herausdrehen

Blech in die unterste Einschubleiste des
Backofen-Innenraumes schieben und
die Tdur leicht schlieRen




BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es kénnen auch handelsubliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeulbertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

Bei herkémmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig mdglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Geback in den Backofen
geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberpruft werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstéabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundsatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle 1 und 1A, diese kénnen jedoch ab-
héngig von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbulchern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, beriicksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Softe oder mit
heiRem, gesalzenem Wasser begielien, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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Art Geback | P-Programm | Backofen-| Temperatur | Einschubhdhe | Garzeit [min]
M - von Hand | funktionen

E P15 O 160 - 200 2-3 30-50
AR\ P13 O 160 - 180 2 20 - 40*
AR P14 140 - 160 2 10 - 40*
D PO8 200 - 230 1-3 10-20

T M O 210 - 220 2 45 - 60

7 P09 160 - 180 2-3 45 - 60

<< M 190 2-3 60 - 70
// M 230 - 250 4 14-18
J M OJ 225 - 250 2 120 - 150
J P02 160 - 180 2 120 - 160
S M 0 160 - 230 2 90 - 120
S P01 160 - 190 2 90 - 120
&) P04 200 - 220 2-3 50 - 60
&) M O 160 - 180 2 45- 60
&) M 175 - 190 2 60 - 70
£ M O 190 - 210 2 40-50
£ M 170 - 190 3 40-50

* Kleingeback

Achtung!
Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdénnen.
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Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstiichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschal-
ten. Dabei nicht vergessen sicher-
zustellen, dass sich alle Schalter
in Position ,,®”/,0” befinden.
Lassen Sie den Herd vollstandig
auskiihlen, bevor Sie mit der Rei-
nigung beginnen.

® Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

® Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

® Dampfreinigung - Steam Clean

Die Vorgehensweise ist dem Kapitel
Funktionsweise der Programmiereinheit
und Backofen-Steuerung, Ziffer 5.4 zu
entnehmen.

Nach der Dampfreinigung die Backofentur
offnen, den Innenraum des Backofens
mit Schwamm oder Tuch wischen und
anschlieRend mit warmem Wasser und
etwas Spulmittel reinigen.

® Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.
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Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

® Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf, @”/,0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

® Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

® Die Gluhlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Glihlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe

® Die Glihlampe genau in die Keramikfas-
sung drehen.
® Abdeckung einschrauben.



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Backofentiir aushangen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum I&sst sich
die Backofentlir aushangen. Backofentir
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben driicken (Abb.
A). Tur leicht zudriicken, anheben und nach
vorne herausziehen. Das Einsetzen der Bac-
kofentur erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.
Beim Einsetzen sicherstellen, dass die Aus-
sparung des Scharniers richtig zu dem Haken
des Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentir
beschadigt werden.

A

Klappbligel nach oben driicken
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Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines flachen Schraubendre-
hers die obere Turleiste herausheben,
indem sie fein an den Seiten angehoben
wird (Abb. B).

2. Die obere Tiurleiste herausnehmen.
(Abb.B, C)
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3. Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
Zeichnung D und D1.

4. Die Scheibe mit warmem Wasser und
einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.

Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Hinweis! Die obere Leiste sollte nicht
gleichzeitig an beiden Seiten der Tiir
eingedriickt werden. Zur korrekten
Montage der oberen Turleiste sollte zu-
erst das linke Ende an die Tur gelegt 22—
und anschlieRend das rechte Ende ein-
gedriickt werden, bis es ,einrastet”. An-
schlieRend die Leiste an der linken Seite
eindriicken, bis sie ,einrastet”.

1T————

Herausnahme der inneren Scheibe.
2 scheibe.

Herausnahme der inneren Scheibe.
3 scheibe.
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Der Backofen ist mit den D leicht herau-
snehmbaren Leitschienen (Leiterférmig
angeordnet) fur die Backofeneinsatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedriickt werden.

Ausbau der Backblechtrager

ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE
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Die Backoéfen, die mit dem Buchstaben
Dp gekennzeichnet wurden, wurden
mit Fuhrungsschienen und darauf mon-
tierten Teleskopschienen aus Edelstahl
ausgerustet. Die Teleskopschienen sind
zusammen mit den Flhrungsschienen
rauszunehmen und zu reinigen. Vor dem
Einsetzen der Bleche ziehen Sie die
Teleskopschienen heraus. Ist der Bac-
kofen aufgeheizt, setzen Sie die hintere
Kante des Blechs an den Halterungen
im Vorderbereich der Teleskopschienen
und ziehen die Teleskopschiene heraus.
AnschielRend schieben Sie die Teleskop-
schiene zusammen mit dem Blech rein.



WENN'S MAL EIN PROBLEM GIBT

Technische Kontrolliiberpriifungen

Aufer der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

Funktionsprifungen fur Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfiihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindes-
tens alle zwei Jahre eine technische
Kontrolliberprifung des Gerats in einer
Kundendienst-Servicewerkstatt durchfiih-
ren lassen.

Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.

Eine regelmaRige Wartung der Baugrup-
pen gemafl den Wartungsintervallen
durchfiihren.

In jedem Notfall:

Baugruppen des Gerates ausschalten
Stromzufuhr des Gerats abschalten
Reparatur anmelden

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zusténdige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.

Einige kleine Stérungen kénnen vom Benutzer gemaR den in der nachfolgenden Tabel-
le angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den Kunden-
dienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte die in der

Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM URSACHE

MASSNAHMEN

1. Das Gerét funktioniert | Stromausfall
nicht.

Sicherungen im Haus
prufen, durchgebrannte
Sicherungen ersetzen

2. Auf der Zeit-Anzeige | Die Stromzufuhr fir das

Aktuelle Uhrzeit einstellen

erscheint die Uhrzeit Gerat wurde abgeschaltet | (siehe Bedienung Zeitschal-
,12.00” oder es gab einen kurz- tuhr)

zeitigen Stromausfall.
3. Backofen-Beleuch- Gluhlampe gelockert oder | Glihlampe zudrehen oder
tung ist ausgefallen beschadigt durchgebrannte Backofen-

Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine
Pflegehinweise)
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung 230V ~ 50 Hz
Nennleistung max. 3,1 kW
Ausmalle des Gerats (HxBxT) 59,5/57,5/59,5cm
Nettovolumen des Backofens* 65-72 Liter
Energieeffizienzklasse auf dem Energieetikett
Gewicht ca. 35 kg

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

* nach EN 50304
Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.
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