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MULTICOOKER
The multicooker is intended for cooking and warming

of food.

Description

1. Multicooker body

2. Lid opening button

3. Bowl

4. Protection screen clamps
5. Protection screen

6. Multicooker lid

7. Carrying handle

8. Power cord connector
9. Display

10. Control panel

11. Steam valve

12. Steam release opening
13. Heating element

. Temperature sensor

. Soup ladle

. Measuring cup

. Spatula

. Power cord

. Steam cooking basket

Control panel

. “HOURS» button

. “MINUTES» button

. “TIME» button

. “Delayed START» button

. “Keep warm/STOP» button
. “START» button

. “MENU» button

. “YOGURT» button

28.

Additional accessories: Yogurt cups

Attention!
For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA. To install the RCD contact
a specialist.

SAFETY MEASURES
Before using the multicooker, read this instruction
manual carefully and keep it for future reference.

Use the multicooker for intended purpose only, as it
is stated in this instruction manual. Mishandling the
unit can lead to its breakage and cause harm to the
user or damage to his/her property.

Before using the unit, examine the power cord and
the power cord connector located on the unit body
closely and make sure that they are not damaged.
Never use the unit if the power plug, power cord or
power cord jack is damaged.

Before switching the unit on make sure that voltage
of the mains corresponds to unit operating voltage.
Power cord is equipped with “euro plug”; plug it into
the socket with reliable grounding contact.

Do not use adapters for plugging the unit in.
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Make sure that the power cord is properly inserted
into the corresponding connector of the multi-
cooker, and the power plug is inserted in the socket.
Use only the supplied power cord, do not use a
power cord of other units.

Correct work of the unit is possible at the height of
0-2,000 meters above the sea level.

Use only the removable parts supplied with the unit.
Place the unit on a flat heat-resistant surface away
from sources of moisture, heat and open flame.
Place the unit with free access to the mains socket.
Use the unit in places with proper ventilation.

Do not expose the unit to direct sunlight.

Do not place the unit close to walls and furniture.
Free space above the multicooker should be at least
30-40 cm.

Avoid contact of the power cord with hot and sharp
subjects. Avoid damaging the isolation of the power
cord.

Do not touch the multicooker body, power cord or
power plug with wet hands.

Do not immerse the unit, the power cord and power
plug into water or any other liquids.

If the unit was dropped into water, unplug it imme-
diately, and only then take it out of water. Apply to
the authorized service center for the further use
of the unit.

Do not insert foreign objects into steam release
openings, and make sure that foreign objects do
not get between the lid and body of the multicooker.
Do not leave the operating unit unattended. Always
unplug the unit when you are not using it.

To avoid burns do not bend over a steam release
opening. Be very careful when opening the multi-
cooker lid during and after the cooking. Danger of
burns by hot steam!

When the multicooker is operating in “Roasting»
mode, do not bend over the unit to avoid burns by
splattering hot oil.

Do not use the unit without installed bowl and also
without liquid and/or products in the bowl.

Follow all the recommendations for amount of dry
products and liquids.

Do not remove the bowl during operation.

Do not cover the unit.

Do not carry the unit during operation. Use the car-
rying handle; unplug the unit and let it cool down
preliminary.

The body and inner parts of the unit heat up during
the operation. Do not touch them with open body
parts or bare hands, if you need to take the hot bowl
out, use thermal protective potholders.

Clean the unit regularly.

Do not allow children to use the unit as a toy.

For children safety reasons do not leave polyethyl-
ene bags, used as a packaging, unattended.
Attention! Do not allow children to play with poly-
ethylene bags or packaging film. Danger of suf-
focation!
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« This unit is not intended for usage by children or
disabled persons unless they are given all the nec-
essary and understandable instructions by a person
who is responsible for their safety on safety mea-
sures and information about danger that can be
caused by improper usage of the unit.

* Children and disabled people can use the unit under
supervision only.

* Do not use the unit outdoors.

« Never pull the power cord, when disconnecting the
unit from the mains, take the plug and remove it
carefully from the socket.

« Never use the unit if the power cord or the power
plug is damaged, the unit works improperly or af-
ter it was dropped. Do not try to repair the unit by
yourself. Contact an authorized service center for
all repair issues.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE ONLY

USING OF THE COOKING BOWL (3)

* Use the multicooker and its removable bowl (3) for
the intended purposes only. Do not use the cook-
ing bowl (3) with other heating units or cooking
surfaces.

* Do not replace the bowl (3) with any other container.

* Always make sure that the heating element (13)
surface and the bottom of the bowl (3) are clean
and dry.

* Do not use the bowl (3) for mixing products. Never
chop the products in the bowl (3) to avoid damage
of non-stick coating.

« Never leave or keep any foreign objects in the bowl
(3).

»  Stir the products in the bowl (3) only with the spat-
ula (17). You can also use wooden, plastic or silicon
accessories.

« Do not use metal objects that can scratch the non-
stick coating of the bowl (3).

* Do not tap on the inner surface of the bowl (3).

« After cooking dishes with spices and seasonings
wash the bowl (3) immediately (see chapter “Clean-
ing and care»).

« Toavoid damage of the non-stick coating do not put
the bowl (3) into cold water right after cooking; let it
cool down preliminary.

* The bowl (3) is not intended for washing in the dish-
washing machine.

Before the first use

1. Unpack the unit, remove any stickers and package
materials that can prevent unit operation.

2. Place the unit on a flat, dry, heat-resistant surface
away from water, moisture and open flame. Distance
to the nearest surfaces should be at least 30-40 cm.

Attention! Do not place the unit near bath tubs,

kitchen sinks or other containers filled with water.

Note: After unit transportation or storage at low tem-

perature it is necessary to keep it for at least two hours

at room temperature before switching on.

3. Open the multicooker lid (6) by pressing the but-
ton (2).

4. Remove the protection screen (5) by pressing the
clamps (4).

5. Press the steam valve (11) from the inner side of the
lid and take it out, then dissemble it by turning its

lower part to the position

6. Wash all the removable parts (steam valve (11) parts,
protection screen (5), bowl (3), steam cooking bas-
ket(19), soup ladle (15), spatula (17) and measuring
cup (16)) with a soft sponge with some neutral de-
tergent, then rinse and dry.

7. Wipe the unit body with a damp cloth. Let the unit
dry.

8. Combine the valve parts by matching ledges on the
lower part with grooves on the upper one and turn

the lower part clockwise till locking (position [§&J).
9. Install protection screen (5) and the steam valve (11)
back to its place.

Using of the multicooker

1. Put the necessary products into the bowl.

Note: Make sure that the products and liquids level

doesn’t exceed the maximal mark and is not lower than

the minimal level. The maximal mark for porridges (ex-
cept rice) is 3 I, maximal mark for other products and
liquids - “CUP».

2. Place the bowl (3) in the process chamber. Make
sure that the bowl (3) is placed evenly and is in se-
cure contact with heating element (13) surface.

Note:

Do not use the bowl (3) for washing cereals and

chopping products, this can damage the non-stick

coating.

Wipe the outer surface and the bottom of the bowl (3)

dry before use. Make sure that there are no foreign

objects, dirt and moisture in the process chamber and
on the bottom of the bowl.

In the middle of the heating element ( 13) there is a tem-

perature sensor ( 14). Make sure that the movement of

the sensor (14) is not limited.

. If you steam products, insert the basket (19) with
products and pour water in the bowl (3) so that
boiling water doesn’t reach the bottom of the bas-
ket (19).

Close the lid (6) until click.

Insert the power cord into the connector (8), insert

the power plug (18) into the socket.

6. To choose an automatic cooking program, press the
“MENU” button (26) repeatedly till indicator of the
corresponding program appears on the display. In-
dicator will light up on the display.

7. Cooking time in different programs is set by default,
but it can vary within the set range. To change cook-
ing time press the “TIME» button (22), then set the
time with the “HOURS» (20) and “MINUTES» (21)
buttons (see Table 1).

8. Press the “START» button (25) to start cooking.
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9. Watch the food during cooking, if necessary stir the
products with a plastic soup ladle (15) or spatula
(17), intended for using with non-stick coating.

Attention! To avoid burns by hot steam and oil be

very careful when opening the multicooker lid (6),

be very careful, don’t bend over the unit and don’t

place your hands above the bowl (3)!

Don’t use metal objects which can scratch the bowl

(3) or make cracks.

Do not open the lid (6) during baking.

10. When cooking is finished you will hear 5 sound sig-
nals, the unit will switch to the keep warm mode, op-
eration time in this mode will be shown on the display
starting from “Oh» and indicator

Note: Despite the unit keeps the ready dish warm for 12

hours, it is not recommended to leave the food in this

mode for too long, because this may lead to changing
of taste and color of the products.

Do not use the keep warm function for heating up the

products.

After steam cooking do not remove products with bare

hands, use kitchen tools.

11. To switch the selected mode off press the “Keep
warm/STOP» button (24).

Control panel buttons (10)
Every pressing of the control panel buttons (10) is ac-
companied by a short sound signal.

“HOURS» (20) and “MINUTES» (21) buttons

Use the buttons (20) and (21) to set the cooking time in
programmed modes of the multicooker and to choose
the cooking end time in “Delayed START» mode.

Current time setting

Press and hold the “HOURS» (20) or “MINUTES» (21)
button for about 3 seconds, there will be a short sound
signal, and digital time values will be flashing on the
display (9).

Set the current time (24 Hr) by consequently pressing or
holding the “HOURS» (24) and “MINUTES» (21) buttons.
To finish time settings press the “START» button (25).
The current time will appear on the display (9) and the
divisional dots “:» will be flashing.

“Time» button (22)
This button is intended to enter the cooking time setting
mode in your chosen program.

“Delayed START” Button (23)

You can preset the time by which the cooking pro-
cess is to be finished with the help of this function.
This function is available in the following modes: “Yo-
gurt», “Porridge», “Stewing», «Soup», “Rice», “Steam-
ing», “Cereal».

» Select one of modes indicated above by pressing

the “MENU» button (26).
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* You may change cooking time of the product.

Note: In delayed start mode product cooking time

should be not less than the cooking time set by default.

Press the “TIME» button (22), and then set the time

with the “HOURS» (20) and “MINUTES» (21) buttons

(see Table 1).

* Press the “Delayed START» button (23), sign
will start flashing on the display.

* Press the “HOURS» (20) and “MINUTES» (21) but-
tons to set the cooking end time.

* Pressthe “START» button (25) to switch the delayed
start function on, sign will be constantly flash-
ing on the display.

Example

If the duration of the chosen program is 30 minutes, and
the dish should be cooked in 3:30, the unit will remain in
standby mode for 3 hours, and current time and {QO]
» sign will be shown on the display. When the cooking
start time is reached, you will hear a sound signal, {3]
» sign will disappear, countdown of the cooking time will
startand the sign will appear. The cooking process
will start and it will end up in 30 minutes.

“Keep warm/STOP» Button (24)

After the cooking ends the unit will be switched to the
keep warm mode automatically. You can activate the
keep warm function by yourself. To do this, press the
“Keep warm/STOP» button (24) once, operation time in
this mode starting from “Oh” and indicator will be
shown on the display.

The ready dish can be kept warm up to 12 hours. To
switch the keep warm mode off press the “Keep warm/
STOP» button (24) one more time.

Note: This function is not intended for heating up the
products.

“START” Button (25)

Use the button to switch the program on and keep set-
tings of the current time.

Press the “START» button (25) once to launch the cho-
sen program, indication of the unit operation mode
will light up on the display. When the set cooking time is
up, the cooking mode will be switched off automatically
and the «Keep warm» mode will be activated.

To switch the selected mode off press the “Keep warm/
STOP» button (24).

“Menu» Button (26)

Press the button (26) repeatedly to choose one of the
programmed cooking modes: “Rice», “Steaming», “Ce-
real», “Roasting», “Reheat», “Soup», “Baking», “Stew-
ing», “Porridge», “Yogurt». You may change cooking
time of the product. Press the “TIME» button (22), and
then set the time with the “HOURS» (20) and “MINUTES»
(21) buttons (see Table 1).
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Cooking modes (Table 1)

Program Duration Set by default
(hours) (hours)
“Rice” 0:15-0:40 0:25
“Steam cooking” 0:05-1:00 0:20
“Cereal” 0:30 - 2:00 0:40
“Roasting” | == 0:45
“Reheat” 0:10 - 0:40 0:20
“Soup” 0:30 - 3:00 0:50
“Baking” 0:25-2:00 0:50
“Stew” 0:20 - 1:00 0:50
“Porridge” 0:40 - 3:00 0:50
“Yogurt” 0:10-10:00 6:00
Note: find it in a drugstore or in health food stores) following

In “Baking» mode do not open the lid till the baking is
finished.

After baking is finished, switch the “Keep warm» mode
off immediately by pressing the “Keep warm/STOP»
button (24) so the bakery will not burn.

Note:

* In «Baking» mode do not open the lid till the bak-
ing is finished.

« After baking is finished, switch the “Keep warm”
mode off immediately by pressing the “Keep warm/
STOP” button (24) so the bakery will not burn.

» If you steam products, pour water in the bowl (3)
so that boiling water doesn’t reach the bottom of
the basket (19).

* In the “Roasting” mode the unit operates similarly
to a stove, the user has to watch the food during
cooking and switch the unit off by himself when the
food is ready.

Attention!

All recipes are non-regulatory as the required
amount and proportions of the ingredients may
vary depending on local peculiarities of the food
and altitude above sea level.

“Yogurt” Button (27)

Make the tastiest natural yogurt of milk and leaven. Use

yogurt or prebiotics as a leaven, which you can buy at

the pharmacy. Yogurt making recipes in more detail you

can look up in the «Recipe book».

Make the tastiest natural yogurt of milk and leaven. Use

yogurt or prebiotics as a leaven, which you can buy at

the pharmacy. Yogurt making recipes in more detail you

can look up in the “Recipe book».

1. Pour leaven and milk in proportion 1:10 into the yo-
gurt cups (28) and insert the cups into the bowl (3).

Note:

Use natural yogurt with minimum shelf-life free of ad-

ditives and coloring agents as a leaven. You can make

leaven by yourself from special bacteria leaven (you can

the instructions attached.

2. Choose the “Yogurt» program, set the cooking time
in the range from 6 to 8 hours.

Attention!

Do not move the unit during its operation.

3. Put the ready yogurt in the refrigerator in order to
prevent bacteria growth.

You can add fruit, jam and honey in the ready natural

yogurt.

Dough proofing

Also the temperature mode of this function is perfect
for dough proofing.

Dough proofing is a stage of dough making which takes
place right before baking. During the proofing the dough
ferments intensively, restores its structure and grows in
size significantly. One of the main conditions of success-
ful process is absence of draughts and maintenance
of constant temperature (about 40°C) and air humidity
level. In factory conditions special cabinets are used for
this. You can create professional conditions for dough
proofing at home, using the multicooker VT-4207 in the
“Yogurt" mode.

Example:

400 g of flour

350 ml of milk (can be mixed with water)

Salt

Sugar

1.5 teaspoons of yeast powder

1.5 tablespoons of butter

Mix all dry ingredients, then add milk. Whisk the mix-
ture in a mixer thoroughly, put it into the bowl. Press
the “Menu» button (26) and select the “Yogurt» mode.
Time of yogurt making is within the range of 6- 10 hours
(6 hours by default).

To set the dough proofing time press the “TIME» button
(22), and then set the “10:00» time with the “HOURS»
button (20). Then press “MINUTES» button (21), “0:00»
time indication will be shown on the display. Now set
necessary dough proofing time using “HOURS» (20)
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and “MINUTES» (21) buttons (recommended time is 1
hour). Press the “Start» button (25) to start operation
of this mode.

Note: For the best result do not open the lid of the unit
till the mode operation is finished.

Cleaning and care

1. Unplug the unit and let it cool down.

2. Wipe the unit body (1) and the lid (6) with a damp
cloth.

3. Wash all removable parts with a soft sponge with
some neutral detergent, then rinse with running
water.

4. Dry the bowl (3), protection screen (5) and steam
valve (11) carefully before installing them to their
places.

5. Never use abrasives and coarse sponges.

6. Do notimmerse the unit, the power cord and power
plug into water or any other liquids.

Delivery set

Multicooker (with removable protection screen and
steam valve) - 1 pc.

Bowl — 1 pc.

Steam cooking basket — 1 pc.

Soup ladle - 1 pc.

Spatula - 1 pc.

Measuring cup — 1 pc.

Instruction manual — 1 pc.

Yogurt cups - 6 pcs.

Technical specifications

Power supply: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximal power consumption: 800 W
Bowl capacity: 5 L

The manufacturer preserves the right to change design
and specifications of the unit without a preliminary
notification.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be ob-
tained from the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this guaran-
tee.

This product conforms to the EMC-Re-
quirements as laid down by the Council

c € Directive 2004/108/EC and to the Low Vol-
tage Regulation (2006/95/EC)



DEUTSCH

MULTIKOCHER
Der Multikocher ist fiir die Zubereitung und Aufwarmung
von Nahrungsmitteln bestimmt.

Beschreibung

CoNoGahwN =

Gehause des Multikochers
Taste der Deckeldffnung
Behalter

Halterungen des Schutzschirms
Schutzschirm

Deckel des Multikochers
Tragegriff

Anschlussstelle des Netzkabels
Bildschirm

. Bedienungsplatte

. Dampfventil

. Dampfablassloch

. Heizelement

. Temperatursensor

. Schopfkelle

. Messbecher

. Schaufel

. Netzkabel

. Schale flirs Dampfkochen

Bedienungsplatte

20.
21.
22.
23.
. «Temperaturhaltung/STOP»-Taste
25.
26.
27.
28.

24

«STUNDEN?>-Taste
«MINUTEN>-Taste

«ZEIT»-Taste
«STARTRUCKSTELLUNG»-Taste

«START»-Taste

«MENU»-Taste

«JOGHURT»-Taste

Zusdtzliches Zubehor: Joghurtglédser

Achtung!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den Fl-Schal-
ter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im Stromversor-
gungskreis des Multikochers aufzustellen. Wenden Sie
sich daflir an einen Spezialisten.

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Multikochers lesen
Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie diese fir weitere Referenz auf.

Benutzen Sie den Multikocher nur bestimmungs-
maBig und laut dieser Bedienungsanleitung. Nicht
ordnungsgemaBe Nutzung des Gerats kann zu sei-
ner Storung flihren, einen gesundheitlichen oder
materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

Vor der Nutzung des Gerats prifen Sie aufmerksam
das Netzkabel und die Anschlussstelle des Netzka-
bels, die sich am Gehause des Gerats befindet, und
vergewissern Sie sich, dass sie nicht beschadigt
sind. Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen,
wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder die An-
schlussstelle des Netzkabels beschadigt sind.

Vor dem Einschalten des Gerats vergewissern Sie
sich, dass die Netzspannung und die Betriebsspan-
nung des Geréts Uibereinstimmen.

Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker” ausge-
stattet; schalten Sie diesen in die Steckdose mit si-
cherer Erdung ein.

Verwenden Sie keine Adapterstecker beim An-
schlieBen des Geréats an das Stromnetz.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel in die An-
schlussstelle am Gehaduse des Multikochers und
der Netzstecker in die Steckdose fest gesteckt sind.
Benutzen Sie nur das mitgelieferte Netzkabel. Be-
nutzen Sie keine Netzkabel von anderen Geréaten.
Der korrekte Geratebetrieb ist auf der Héhe von 0
bis zu 2000 Metern liber dem Meeresspiegel mog-
lich.

Benutzen Sie nur die abnehmbaren Teile, die zum
Lieferumfang gehdren.

Stellen Sie das Gerat auf einer geraden hitzbestan-
digen Oberflache fern von Feuchtigkeits-, Warme-
quellen und offenem Feuer auf.

Gewahren Sie einen freien Zugang zur Steckdose
bei der Gerateaufstellung.

Benutzen Sie das Gerat in gut bellifteten Raumen.
Setzen Sie das Gerat direkten Sonnenstrahlen nicht
aus.

Stellen Sie das Gerat in direkter Ndhe von Wanden
und Mdbel nicht auf.

Der Abstand tber dem Multikocher soll nicht weni-
ger als 30-40 cm betragen.

Vermeiden Sie den Kontakt des Netzkabels mit hei-
Ben und scharfen Oberflachen. Vermeiden Sie die
Beschadigung der Isolierung des Netzkabels.
Greifen Sie das Gehduse des Multikochers, das
Netzkabel und den Netzstecker mit nassen Han-
den nicht.

Tauchen Sie nie das Gerat, das Netzkabel oder den
Netzstecker ins Wasser oder andere Flussigkeiten.
Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, nehmen Sie
unverziglich den Stecker aus der Steckdose, erst
danach diirfen Sie das Gerat aus dem Wasser he-
rausnehmen. Wenden Sie sich an einen autorisier-
ten Kundendienst hinsichtlich weiterer Nutzung des
Gerats.

Stecken Sie keine fremden Gegenstande in die
Dampfablasslécher und achten Sie darauf, dass
keine fremden Gegenstande zwischen den Deckel
und das Gehause des Multikochers gelangen.
Lassen Sie das Geréat nie unbeaufsichtigt. Trennen
Sie das Gerat vom Stromnetz ab, wenn Sie es nicht
benutzen.

Um Verbrennungen zu vermeiden, beugen Sie sich
Uiber den Dampfablassloch nicht. Seien Sie sehr
vorsichtig, wenn Sie den Deckel des Multikochers
wahrend und unmittelbar nach der Nahrungsmittel-
zubereitung 6ffnen. Dampfverbriihungsgefahr!
Wenn Sie den Multikocher im «Rdsten»-Betrieb
benutzen, beugen Sie sich iber dem Gerat nicht,
um die Verbrennung mit heiBen Olspritzern zu ver-
meiden.

Benutzen Sie nie das Gerat ohne aufgestellten Be-
halter, sowie Flussigkeiten und/oder Nahrungsmit-
tel im Behalter.



» Folgen Sie den Empfehlungen zur Menge der tro-
ckenen Nahrungsmittel und der Flussigkeiten.

+ Nehmen Sie den Behdlter wahrend des Betriebs
des Gerats nicht aus.

« Decken Sie das Gerét nicht ab.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat wahrend des Be-
triebs zu tragen. Benutzen Sie den Tragegriff;
trennen Sie das Gerat vorher vom Stromnetz ab,
nehmen Sie den Behalter mit den Nahrungsmitteln
aus dem Gerat heraus und lassen Sie es abkiihlen.

* Wahrend des Betriebs werden das Gehause und die
Innenteile stark erhitzt. Beriihren Sie sie mit unge-
schitzten Korperteilen oder Handen nicht; falls Sie
den heiBen Behalter herausnehmen missen, be-
nutzen Sie hitzebestandige Topfhandschuhe.

* Reinigen Sie das Gerat regelmaBig.

« Esist nicht gestattet, den Multikocher den Kindern
als Spielzeug zu geben.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die Plas-
tiktiten, die als Verpackung verwendet werden, nie
ohne Aufsicht.

e Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastikt ten oder
Folien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

» Dieses Gerat darf von Kindern und behinderten
Personen nicht genutzt werden, auBer wenn die
Person, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist, ih-
nen entsprechende und verstandliche Anweisungen
Uiber sichere Nutzung des Gerats und die Gefahren
bei seiner falschen Nutzung gibt.

» Kinder und behinderte Personen diirfen das Gerat
nur unter Aufsicht nutzen.

« Es ist nicht gestattet, das Geréat drauBen zu benut-
zen.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat beim Abtrennen
vom Stromnetz am Netzkabel zu ziehen, halten Sie
den Netzstecker und ziehen Sie diesen aus der
Steckdose vorsichtig heraus.

« Es st nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn
der Netzstecker oder das Netzkabel beschadigt ist,
wenn Stérungen auftreten und wenn es herunterge-
fallen ist. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstéan-
dig zu reparieren. Bitte wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst, falls Probleme mit dem
Gerat auftreten.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUS-
HALT GEEIGNET

VERWENDUNG DES BEHALTERS FUR

NAHRUNGSMITTELZUBEREITUNG (3)

« Benutzen Sie den Multikocher und seinen abnehm-
baren Behalter (3) nur bestimmungsmaBig. Es ist
nicht gestattet, den Behdlter (3) fir Nahrungsmit-
telzubereitung zu benutzen, indem Sie ihn auf Heiz-
gerate oder Kochflachen aufstellen.

« Ersetzen Sie den Behalter (3) mit anderer Schale
nicht.

» Achten Sie darauf, dass die Oberflache des Heizele-
ments (13) und der Boden des Behélters (3) immer
sauber und trocken sind.

DEUTSCH

« Benutzen Sie den Behalter (3) fiir Nahrungsmittel-
mischung nicht. Zerkleinern Sie nie die Nahrungs-
mittel direkt im Behélter (3), um Beschadigung der
Antihaftbeschichtung zu vermeiden.

» Lassen und bewahren Sie keine fremden Gegen-
stande im Behalter (3).

« Ruhren Sie die Nahrungsmittel im Behalter (3) nur
mit der Schaufel (17), daftir kdnnen Sie auch Holz-,
Plastik- oder Silikonbesteck benutzen.

« Benutzen Sie keine Metallgegenstédnde, die die An-
tihaftbeschichtung des Behdlters (3) zerkratzen
kénnen.

* Klopfen Sie auf die Innenseite des Behdlters (3)
nicht.

* Nach der Zubereitung der Gerichte mit Krautern und
Gewiirzen waschen Sie den Behélter (3) sofort ab
(siehe die Abteilung «Reinigung und Pflege».)

* Nach der Beendigung der Nahrungsmittelzube-
reitung stellen Sie nie den Behalter (3) unter Kalt-
wasser sofort auf, da es zur Beschadigung der
Antihaftbeschichtung fiihren kann, lassen Sie ihn
abkuhlen.

» Der Behalter (3) ist furs Waschen in der Geschirr-
splilmaschine nicht geeignet.

Vor der ersten Inbetriebnahme

1. Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung heraus
und entfernen Sie alle Aufkleber und Verpackungs-
materialien, die die Nutzung des Gerats storen.

2. Stellen Sie das Gerét auf einer geraden, trockenen,
hitzebestandigen Oberflache fern von Einwirkung
von Wasser, Feuchtigkeit und offenem Feuer auf.
Der Abstand von den néachstliegenden Oberflachen
soll nicht weniger als 30-40 cm betragen.

Achtung! Es ist nicht gestattet, das Gerét in der

Né&he von Badewannen, Waschbecken und anderen

mit Wasser gefiillten Behéltern aufzustellen.

Anmerkung: Falls das Gerdt unter niedrigen

Temperaturen transportiert oder aufbewahrt wurde,

lassen Sie es vor der Nutzung bei der Raumtemperatur

flir nicht weniger als zwei Stunden bleiben.

3. Offnen Sie den Deckel des Multikochers (6), indem
Sie die Taste (2) driicken.

4. Nehmen Sie den Schutzschirm (5) ab, indem Sie die
Halterungen (4) drlicken.

5. Dricken Sie das Dampfventil (11) von der inneren
Seite des Deckels und nehmen Sie es heraus, dann
drehen Sie es auf, indem Sie seinen Unterteil in die

Position stellen.

6. Waschen Sie alle abnehmbaren Teile (Teile des
Dampfventils (11), den Schutzschirm (5), den Be-
halter (3), die Schale fiirs Dampfkochen (19), die
Schopfkelle (15), die Schaufel (17) und den Mess-
becher (16)) mit weichem Schwamm und einem
neutralen Waschmittel ab, spiilen Sie diese mit Lei-
tungswasser und trocknen Sie diese ab.

7. Wischen Sie das Gehause des Gerats mit einem
feuchten Tuch ab. Lassen Sie das Gerat abtrock-
nen.
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8. Setzen Sie die Teile des Dampfventils zusammen,
indem Sie die Vorspriinge am Unterteil mit den Aus-
sparungen am Oberteil zusammenfallen lassen, und
drehen Sie den Unterteil im Uhrzeigersinn bis zum

Einrasten (Position ﬁ).
Stellen Sie den Schutzschirm (5) und das Dampf-
ventil (11) zurtick auf.

Verwendung des Multikochers

1. Legen Sie notwendige Zutaten in den Behalter ein.

Anmerkung: Achten Sie darauf, dass der Stand

von Zutaten und Flissigkeiten nicht (ber der

Maximalmarke und nicht unter der Minimalmarke ist.

Die Maximalmarke fiir verschiedene Breie (auBer Reis)

ist 3 I, die Maximalmarke fiir andere Nahrungsmittel

und Fliissigkeiten ist «CUP».

2. Stellen Sie den Behalter (3) in die Arbeitskammer
des Gerats ein. Vergewissern Sie sich, dass der Be-
hélter (3) aufrecht steht und sich mit der Oberflache
des Heizelements (13) eng beriihrt.

Anmerkung:

Benutzen Sie den Behélter (3) fiirs Waschen von

Griitzen und Schneiden von Nahrungsmitteln nicht,

das kann zur Besch&digung der Antihaftbeschichtung

fliihren.

Wischen Sie die AuBenseite und den Boden des

Behélters (3) vor der Nutzung ab. Vergewissern

Sie sich, dass es keine fremden Gegenstédnde,

Verschmutzungen und Feuchte in der Arbeitskammer

und auf dem Boden des Behélters (3) gibt.

Im Zentrum des Heizelements (13) befindet sich der

Temperatursensor (14). Achten Sie darauf, dass die

freie Bewegung des Temperatursensors (14) nicht

verhindert ist.

3. Furdas Dampfkochen stellen Sie die Schale (19) mit
den Nahrungsmitteln auf und gieBen Sie Wasser in
den Behalter (3) so ein, dass das kochende Wasser
den Boden der Schale (19) nicht ber(iht.

. SchlieBen Sie den Deckel des Multikochers (6) bis
zum Einrasten.

. SchlieBen Sie das Netzkabel an die Anschlussstelle
(8) an und stecken Sie den Netzstecker (18) in die
Steckdose.

. Um ein automatisches Kochprogramm zu wéhlen,
driicken Sie die MENU-Taste (26) konsequent bis
eine Anzeige gegeniber dem entsprechenden Pro-
gramm auf dem Bildschirm erscheint. Dabei leuch-
tet die Anzeige auf dem Bildschirm auf.

. Die Zubereitungszeit in den angebotenen Program-
men ist voreingestellt, aber kann sich variieren. Um
die Zubereitungszeit zu &ndern, driicken Sie die
ZEIT-Taste (22), dann stellen Sie die Zeit mittels der
Tasten (20) «STUNDEN» und (21) <MINUTEN> ein
(siehe Tabelle 1).

. Driicken Sie die «<START»-Taste (25), um die Zube-
reitung zu beginnen.

. Wahrend der Zubereitung prifen Sie die Gare von
Nahrungsmitteln, bei der Notwendigkeit riihren Sie
die Nahrungsmittel mit der Plastik-Schopfkelle (15)
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oder -Schaufel (17), die fiir die Benutzung mit der
Antihaftbeschichtung vorgesehen sind.

Achtung! Um die Verbrennung durch Dampf oder

Ol zu vermeiden, seien Sie sehr vorsichtig, wenn

Sie den Deckel des Multikochers (6) offnen,

beugen Sie sich iiber dem Gerdét nicht und halten

Sie ihre Hande iiber dem Behdlter (3) nicht.

Benutzen Sie keine Metallgegenstinden, die den

Behidilter (3) zerkratzen oder zur Entstehung von

Rissen fiihren kénnen.

Offnen Sie den Deckel des Multikochers (6)

wéhrend des Backens nicht.

10. Nach der Beendigung der Zubereitung ertonen 5
Tonsignale, das Gerat schaltet sich in den Betrieb
der Temperaturhaltung um, auf dem Bildschirm wird
die Laufzeit in diesem Betrieb, beginnend mit “Oh”,
und die Anzeige angezeigt.

Anmerkung: Trotzdem das Gerdt die Temperatur des

fertigen Gerichts bis 12 Stunden unterhéilt, lassen Sie

die Nahrungsmittel in diesem Betrieb fiir lange Zeit
nicht bleiben, denn es kann zur Geschmacks- und

Farbverdnderung der Nahrungsmittel flihren.

Benutzen Sie den Betrieb der Temperaturhaltung fiir

Aufwdrmung von Nahrungsmitteln nicht.

Nach dem Dampfkochen von Nahrungsmitteln nehmen

Sie die Nahrungsmittel mit den Handen nicht, benutzen

Sie das Kochbesteck.

11. Um den eingestellten Betrieb auszuschalten, dri-
cken Sie die «Temperaturhaltung/STOP»-Taste
(24).

Tasten der Bedienungsplatte (10)
Bei jedem Driicken der Funktionstasten der Bedie-
nungsplatte (10) ertont ein Tonsignal.

Tasten (20) «<STUNDEN» und (21) <MINUTEN»
Benutzen Sie die Tasten (20) und (21) zur Einstellung
der aktuellen Zeit, der Zubereitungszeit in den program-
mierten Betrieben des Multikochers und zur Wahl der
Kochenende-Zeit im Startriickstellung-Betrieb.

Einstellung der aktuellen Zeit

Driicken und halten Sie die «<STUNDEN»-Taste (20) oder
die <MINUTEN»-Taste (21) fiir ungefahr 3 Sekunden, ein
kurzes Tonsignal ertont, und die Ziffernwerte der Zeit
werden auf dem Bildschirm (9) blinken.

Stellen Sie die aktuelle Zeit (die Zeit wird in 24-Stunden-
Format eingestellt) ein, indem Sie die «STUNDEN»-
Taste (20) und die <MINUTEN»-Taste (21) konsequent
driicken oder halten.

Driicken Sie die «<START“-Taste (25), um die Zeiteinstel-
lung zu beenden.

Auf dem Bildschirm (9) wird die aktuelle Zeit angezeigt
und werden die Trennpunkte «:» blinken.

«Zeit»-Taste (22)

Diese Taste ist zum Eintritt in den Betrieb der Einstel-
lung der Zubereitungszeit in dem von lhnen gewahlten
Programm bestimmt.



«STARTRUCKSTELLUNG»-Taste (23)

Mit dieser Funktion kdnnen Sie die Kochenende-Zeit

im voraus programmieren. Diese Funktion ist fir fol-

gende Betriebe zugéanglich: «Joghurt», «Brei», «<Schmo-

ren», «Suppe», «Reis», «Dampfkochen», «Griitze».

* Wahlen Sie einen von den obenerwdhnten Betrie-
ben mittels der «<MENU*-Taste (26).

« Sie konnen die Zeit der Nahrungsmittelzubereitung
andern.

Anmerkung: Bei der Startriickstellung soll die Zeit

der Nahrungsmittelzubereitung nicht weniger als die

voreingestellte Zubereitungszeit sein.

Dricken Sie die «ZEIT»-Taste (22), und dann stellen

Sie die Zeit mittels der «<STUNDEN»-Taste (20) und der

«MINUTEN»-Taste (21) ein (siehe Tabelle 1).

« Driicken Sie die «STARTRUCKSTELLUNG»-Taste
(23), dabei beginnt das Symbol auf dem Bildschirm
zu blinken.

+ Stellen Sie die Kochenende-Zeit mittels der
«STUNDEN?»-Taste (20) und der «MINUTEN»-Taste
(21) ein

« Dricken Sie die START-Taste (25) zum Einschalten
der Startriickstellung-Funktion, auf dem Bildschirm
wird das Symbol konstant leuchten.

Beispiel

Falls die Dauer des gewéhlten Programms 30 Minuten

betragt, und das Gericht nach 3:30 zubereitet werden

muss, wird das Gerét im Wartezustand 3 Stunden lang
bleiben, dabei werden die aktuelle Zeit und das Symbol

LOJ» auf dem Bildschirm angezeigt. Nach dem

Ablauf der bis zum Beginn der Gerichtszubereitung

gebliebenen Zeit ertént ein Tonsignal, erlischt das

Symbol «», beginnt das Riickabzédhlen der

Zubereitungszeit und erscheint das Symbol . Dann

beginnt die Zubereitung, die in 30 Minuten beendet

wird.

Kochbetriebe (Tabelle 1).

DEUTSCH

«Temperaturhaltung/STOP»-Taste (24)

Nach der Beendigung des Kochprogramms schaltet
sich das Gerat in den Betrieb der Temperaturhaltung
automatisch um. Sie kénnen die Funktion der Tempe-
raturhaltung selbstandig aktivieren. Dafir driicken Sie
die «Temperaturhaltung/STOP»-Taste (24) einmal, auf
dem Bildschirm werden die Laufzeit in diesem Betrieb,
beginnend mit “Oh”, und die Anzeige angezeigt.
Das Gericht kann im Betrieb der Temperaturhaltung bis
12 Stunden bleiben. Driicken Sie die «Temperaturhal-
tung/STOP»-Taste (24) nochmals, um den Betrieb der
Temperaturhaltung auszuschalten.

Anmerkung: Diese Funktion ist fiir Aufwdrmung von
Nahrungsmitteln nicht vorgesehen.

«START»-Taste (25)

Benutzen Sie die Taste zum Programmstarten und zur
Speicherung der Einstellungen der aktuellen Zeit.
Driicken Sie die «<START»-Taste (25) einmal, um das ge-
wahlte Programm zu starten, dabei leuchtet die Anzeige
des Geratebetriebs auf dem Bildschirm auf. Nach
der Beendigung der eingestellten Zubereitungsdauer
wird der Betrieb automatisch ausgeschaltet und wird
der Betrieb der Temperaturhaltung aktiviert.

Zur zwangslaufigen Unterbrechung der Zubereitung
driicken Sie die «Temperaturhaltung/STOP»-Taste (24).

»Menii“-Taste (26)

Wahlen Sie einen von den programmierten Kochbetrie-
ben durch mehrmaliges Driicken der Taste (26): «Reis»,
«Dampfkochen», «Gritze», «Rdsten», «Aufwarmung»,
«Suppe», «Backen», «Schmoren», «Brei», «Joghurt». Sie
kénnen die Zeit der Nahrungsmittelzubereitung dndern.
Dricken Sie die «ZEIT»-Taste (22), und dann stellen
Sie die Zeit mittels der «<STUNDEN»-Taste (20) und der
«MINUTEN»-Taste (21) ein (siehe Tabelle 1).

Programm Dauer Voreingestellt
(in Stunden) (in Stunden)
“Reis” 0:15-0:40 0:25
“Dampfkochen” 0:05-1:00 0:20
“Grutze” 0:30 - 2:00 0:40
“Rosten” | eeeee- 0:45
“Aufwarmung” 0:10 - 0:40 0:20
“Suppe” 0:30 - 3:00 0:50
“Backen” 0:25 -2:00 0:50
“Schmoren” 0:20 - 1:00 0:50
“Brei” 0:40 - 3:00 0:50
‘Joghurt” 0:10-10:00 6:00
Anmerkung:

Offnen Sie den Deckel des Multikochers vor der Beendigung der Zubereitung im ,,Backen“-Betrieb nicht.
Nach der Beendigung des Backens schalten Sie sofort den Betrieb der Temperaturhaltung aus, indem Sie die
«Temperaturhaltung/STOP»-Taste (24) driicken, damit das Gebéck nicht anbrennt.



DEUTSCH

Anmerkung:

Offnen Sie den Deckel des Multikochers vor der
Beendigung der Zubereitung im «Backen»-Betrieb
nicht.

Nach der Beendigung des Backens schalten Sie
sofort den Betrieb der Temperaturhaltung aus, in-
dem Sie die “Temperaturhaltung/STOP”-Taste (24)
driicken, damit das Gebédck nicht anbrennt.

Beim Dampfkochen von Nahrungsmitteln gieBen
Sie Wasser in den Behélter (3) so ein, dass das ko-
chende Wasser den Boden der Schale (19) nicht
bertiht.

Im ,,Rosten“-Betrieb funktioniert das Geréit wie
ein Kochherd, und der Benutzer soll die Gare
von den Nahrungsmitteln selbsténdig priifen
und das Gerédt ausschalten, wenn die Nah-
rungsmittel garfertig sind.

Achtung!

Alle Rezepte sind zur Empfehlung angegeben,
weil sich die fiir die Rezepte notwendigen
Zutatenmengen und Proportionen abhingig
von den regionalen Besonderheiten der
Nahrungsmittel, sowie von der Hoéhe iiber dem
Meeresspiegel unterscheiden kénnen.

wJoghurt“-Taste (27)

Bereiten Sie den schmackhaftesten Naturaljoghurt aus

Milch und Sauerteig. Benutzen Sie Joghurt oder Prebio-

tiks, die in Apotheken erhaltlich sind, als Sauerteig. Se-

hen Sie ausfiihrliche Joghurtrezepte im «Rezeptbuch»
nach.

1. GieBen Sie Sauerteig und Milch im Verhéltnis 1:10
in die Joghurtglaser (28) ein und stellen Sie die Jo-
ghurtglaser in den Behalter (3) ein.

Anmerkung

Als Sauerteig benutzen Sie Naturaljoghurt ohne

Zusatzstoffe  und  Farbemittel ~ mit  minimaler

Aufbewahrungsfrist. Den Sauerteig kénnen Sie auch

aus speziellem Bakterien-Sauerteig selbstandig

zubereiten (Sie kénnen ihn in Apotheke oder im

Laden flir gesunde Erndhrung finden), indem Sie die

beigelegte Anweisungen befolgen.

2. Wahlen Sie das Joghurt-Programm, stellen Sie die
Zubereitungszeit im Intervall von 6 bis 8 Stunden ein.

Achtung!

Es ist nicht gestattet, das Geridt wihrend des

Betriebs umzustellen.

3. Stellen Sie den fertigen Joghurt in den Kiihlschrank,
um das Bakterienwachstum zu stoppen.

Sie kdnnen Friichte, Marmelade, Honig in den fertigen

Naturaljoghurt zuzugeben.

Gare

Der Temperaturbetrieb dieser Funktion ist auch fir die
Gare ideal.

Die Gare ist die Stufe der Teigzubereitung unmittelbar
vor dem Backen. Wahrend der Gare findet eine intensive
Garung statt, die Teigstruktur wird wiederhergestellt,
der Teig steigt viel an. Eine der Hauptbedingungen des
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erfolgreichen Prozesses ist das Fehlen von Zugluft und
Unterhaltung einer konstanten Temperatur (ungefahr
40°C) und Luftfeuchtigkeit, wofiir spezielle Schranke
in Industriebedingungen verwendet werden. Mit dem
Multikocher VT-4207 kénnen Sie im «Joghurt»-Betrieb
die professionellen Garbedingungen zu Hause schaffen.

Beispiel:

400 g Mehl

350 ml Milch (kann mit Wasser vermischt werden)

Salz

Zucker

1,5 Teeloffel Trockenhefe

1,5 Essloffel Milchbutter

Alle trockenen Zutaten vermischen, am Ende Milch
zugeben. Mit dem Mixer sorgféltig schlagen, in die
Schale auslegen. Den «Joghurt»-Betrieb mittels der
«Menii»-Taste (26) wihlen. Die Joghurtzubereitungszeit
liegt im Intervall von 6 bis 10 Stunden (voreingestellt 6
Stunden).

Um die Garzeit einzustellen, driicken Sie die «ZEIT»-
Taste (22), und dann stellen Sie die Zeit «10:00» mittels
der «STUNDEN»>-Taste (20) ein. Dann driicken Sie die
«MINUTEN»-Taste (21), auf dem Bildschirm wird die
Zeitanzeige «0:00» angezeigt. Jetzt stellen Sie die not-
wendige Garzeit mit den Tasten (20) «STUNDEN» und
(21) <MINUTEN> ein (die empfohlene Zeit ist 1 Stunde).
Driicken Sie die «Start»-Taste (25), um diesen Betrieb
zu starten.

Anmerkung: Um das beste Ergebnis zu erreichen,
offnen Sie den Deckel des Geréts bis zur Beendigung
des Betriebs nicht.

Reinigung und Pflege

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerat abkihlen.

Wischen Sie das Gehause (1) und den Deckel (6) mit
einem feuchten Tuch ab.

Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit weichem
Schwamm und einem neutralen Waschmittel ab,
spuilen Sie diese mit Leitungswasser ab.

Trocknen Sie den Behélter (3), den Schutzschirm
(5) und das Dampfventil (11) sorgféltig ab, bevor Sie
diese zuriick einstellen.

Es ist nicht gestattet, Abrasivmittel und harte Birs-
ten zu benutzen.

Tauchen Sie nie das Gerat, das Netzkabel oder den
Netzstecker ins Wasser oder andere Flussigkeiten.

2.

3.

Lieferumfang

Multikocher (mit abnehmbarem Schutzschirm und
Dampfventil) - 1 St.

Behalter — 1 St.

Schale fiirs Dampfkochen — 1 St.

Schopfkelle — 1 St.

Schaufel - 1 St.

Messbecher - 1 St.

Bedienungsanleitung — 1 St.

Joghurtglaser - 6 St.
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Technische Eigenschaften
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximale Aufnahmeleistung: 800 W
Fassungsvermogen des Behdlters: 5|

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Gerédts ohne
Vorbenachrichtigung zu verandern.

Die Nutzungsdauer des Gerits betrdagt 3 Jahre.

Gewahrleistung

Ausfiihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat, bekom-
men. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wah-
rend der Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den
Check oder die Quittung tiber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den For-
derungen der elektromagnetischen Vertrdg-

C E lichkeit, die in 2004/108/EC Richtlinie des
Rates und den Vorschriften 2006/95/EC (iber
die Niederspannungsgerédte vorgesehen
sind.
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PYCCKUM

MYJIbTUBAPKA
MynbTvBapka npegHasHadeHa Ansi MPUroToBNEHNUS U
pasorpesa nuLm.

OnucaHue

Kopnyc mynbTBapkun

KnaBuLua oTKpbITUS KPbILLKA

Yawa

®dukcaTopbl 3aLWLMTHOrO 3KpaHa

3almMTHBIN 3KpaH

KpbillKa MynbTMBapKM

Pydka ons nepeHocku

Pa3bém ons NoakIio4YeHNs CETEBONO LWHYpa

Oucnnen

10. NMaHenb ynpaeneHns

11. MapoBoii knanaH

12. OTBEpPCTME A1 BbIXOAA Napa

13. HarpeBaTenbHbIil an1eMeHT

14. Jatymk Temneparypbl

15. NMonoBHMK

16. MepHbIii cTakaH

17. Nonatka

18. CeTeBoii WWHYP

19. MopaaoH Anst roTOBKM Ha napy

MaHenb ynpaBneHus

20. KHorka «4ACbl»

21. KHonka «MUHYTbI»

22. KHonka «<BPEM%»

23. KHorka «CTAPT OTNOXEHHBbI»

24. KHonka «MopaepxaHue tTemnepatypbl/CTOM»

25. KHonka «CTAPT»

26. KHornka «MEHIO»

27. Knonka «M0OrYPT»

28. [lononHuTeibHble akceccyapbl: CTakaHYuku Ass
viorypta

CoNOGOr®D =

BHumanue!

[ns [ONONHUTENBHOM 3aWwmThl LlenecoobpasHo B Lenu
NUTaHNA MyNbTUBAPKN YCTAHOBUTb YCTPONCTBO 3aLLUMT-
Horo oTkntoyeHns (Y30) ¢ HOMUHaNbHLIM TOKOM cpa-
6aTbiBaHMsA, He npeBbiwaiowmmMm 30 MA, ons yCTaHOBKU
Y30 obpartuTecs K cneunanuncry.

MEPbI BESOMNMACHOCTHU

Mepepn, Hauyanom akcnayaraumMm MynbTMBAPKW BHUMA-

TENbHO NMPOYMTANTE HACTOSILLYIO MHCTPYKLMIO MO 3KC-

nnyataumm, U coxpaHute eé€ Ans MUCMNOoSb30BaHWsS B

KayecTBe CNpaBOYHOro Marepuana.

¢ Vcnonb3yinTe MynbTUBAPKY TOMBLKO MO €€ NPsiMOMY
Ha3Ha4YeHWto, Kak N3JI0XEHO B AAHHON MHCTPYKLUMM.
HenpaBunbHoe ob6palleHne ¢ yCTPOWCTBOM MoO-
XeT NPUBECTU K ero nosioMke, NpUYnHeHuo Bpeaa
Nnonb30BaTENIO WY Ero UMYLLIECTBY.

« [lepepn ncnonb3oBaHWEM YCTPOCTBA BHUMATENBLHO
OCMOTPUTE CETEBOW LUHYP W FHE340 AJ1S NOAKIO-
YeHWs CeTeBOro LUHypa, PacrofioXeHHOe Ha Kop-
nyce yctpovictsa, yoeaMtecb B TOM, Y4TO OHU He
MMeIT noBpexaeHuii. He ncnonb3yinte ycTpomn-
CTBO MNPV HaNM4ymMn NOBPEXAEHWUI BUIKM CETEBOMO
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LLIHYpa, CamMoro CeTeBOro LUHypa unn pasbéma ce-
TEBOrO LUHYpa.

Mepen, BKIOYEHMEM YCTPOMCTBA YOEeaUTeCh B TOM,
YTO HanpsikeHue 3eKTPUYEeCKo CeTU COOTBET-
cTByeT paboyemy Hanps>KEHWNIO YyCTPOCTBA.
CeTeBoi LWHYP CHabXeH «eBPOBUJIKOW»; BKJIlOYaNTe
€€ B 9/IEKTPUYECKYID PO3ETKY, MMEIOLLYI0 HaaEX-
HbIA KOHTaKT 3a3EMEHNS.

Mpyn NOOKNIOYEHUN YCTPOMCTBA K 3NEKTPUHECKON
CEeTU, HE NCMONb3YINTE NEPEXOIHUKN.

CnepuTe 3a TeM, 4TOObI CETEBOI LUHYP OblN NIOTHO
BCTaBNEH B TFHE3[0 HA KOpMnyce MynbTMBapKu, a
BWJ/IKA CETEBOTO LUHYPA - B 3/IEKTPUYHECKYIO PO3ETKY.
Vicnonb3yinTe TONbKO TOT CETEBOW LUHYP, KOTOPbLIN
BXOOMT B KOMMNEKT MNOCTaBKW, HE NCMOMb3YITe ce-
TEBOW LLUHYP OT APYrMx YCTPOMUCTB.

KoppekTHas paboTta ycTpoicTBa BO3MOXHO Ha Bbl-
cote 0-2000 MeTpoB Haz, YyPOBHEM MOPS.
Vlcnonb3yinTe TONIbKO Te CbEMHbIE AeTann, KOTOpble
BXOOST B KOMIMJIEKT MOCTaBKM.

PasmeLllainTe yCTPONCTBO HA POBHOW TEMIOCTOMKOM
NOBEPXHOCTW, BAANN OT MCTOYHUKOB BRiaru, Tenna u
OTKPbITOrO OrHS.

YcTaHaBnvBaiTe yCTPOMCTBO Tak, 4ToObl AOCTYN K
ceTeBoil po3eTke Obla CBOOOAHBLIM.

Micnonb3yinTe yCTPOMCTBO B MECTax C XOpOLUen
BEHTUNALUNEN.

He nopsepraiTe yCTPOWCTBO BO3AEWCTBUIO Mpsi-
MbIX CONTHEYHBIX JTy4elt.

He pasmeLllainte yCTPOMNCTBO B HEMOCPEOCTBEHHOM
61130CTU OT CTEeH N Mebenu.

CBo6GOAHOE MNPOCTPAHCTBO Hap MYNbTUBAPKOMN
[OMKHO ObITh HEe MeHee 30-40 cm.

He ponyckante CONnpMKOCHOBEHUS CETEBOIO LUHYpa
C ropsiivMu 1 OCTpbIMK NoBepxHocTaMKU. He nony-
cKaiTe NoBPEeXAEHUS N30M1ALMM CETEBOIO LUHYPA.
3anpelaeTca MOKpbIMM pykamu GpaTtbest 3a Kop-
nyc My/nbTUBapkW, CETEBOW LUHYP W BUSIKY CeTe-
BOrO LUHYpa.

He norpyxaiite ycTpOMCTBO, CETEBOW LLHYP N BUSIKY
CEeTEeBOro LWHypa B BoAy wnun nobble apyrue Xua-
KOCTH.

Ecnun ycTponcTBO ynano B BOAY, HEMEOJEHHO U3-
BNEKWNTE CETEBYIO BWJIKY W3 3NEKTPUYECKOWN PO-
3eTKW, M TOMbKO MOC/Ie 3TOr0 MOXHO A0CTaTb
npubop n3 BoAbl. Mo BONpocy AanbHELWero mc-
Nnonb3oBaHWs ycTpolictBa obpatntecb B aBTOpU-
30BaHHbIM (YNOSIHOMOYEHHbIV) CEPBUCHBIN LEHTP.
He BCTaBnsainTe NOCTOPOHHWE NPeaMeTbl B OTBEP-
CTUsi 419 BbIXOAA Nnapa v creauTe 3a TeM, 4Tobbl no-
CTOPOHHME NpeaMEeTbl He Nonany Mexay KpbILLIKOW
1 KOPMYCOM MYNbTUBAPKMU.

He octaBnsaitTe yctpoiictBo 6e3 Haasopa. Becerga
OTKJIIOYaTE YCTPOMCTBO OT 3MEKTPUYHECKON CETU,
€CNN Bbl M HE NOJIb3yeTecCh.

Bo usbexaHne OXOroB He Hak/oHANTeCb Hap,
oTBEpcTMEM [Ana Bbixoga napa. Cobniopante
KPaHIOI0 OCTOPOXHOCTb, OTKPbIBAasH KPbILLKY MYJb-
TVBaPKM BO BPEMS U HEMOCPEACTBEHHO MOCIIE NPU-
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roTOBNEHWS NPOAyKTOB. PUck nonyuyenus oxora MPABUJA MOJIb30BAHUS YALLUEN ANS NPUro-
napom! TOBJIEHUS MPOAYKTOB (3)

* [pu paboTe MynbTMBapKKN B pexnme «Mogxapunsa- .
Hue», BO nsbexaHue nony4yeHns oXoros 6pbiarammn
ropsiyero mMacna He HakOHSATECb Hap, YCTPOW-
CTBOM.

+ KaTeropuyecku 3anpeljaetcs SKcnayaraums
yCcTpoicTBa 6e3 yCTaHOBMEHHOW Yallun, a Takxke 6e3 ¢
KUOKOCTEN U/UNn NPOAYKTOB B Halle. .

* Crtporo cobnogarite pekoMeHaaumm no o6bLEMy cy-

XUX MPOAYKTOB U XXNOKOCTEN.

* He BblHMMaTe yawy BO Bpemsi paboTbl YCTPOW- .
cTBa.

¢ He HakpblBanTe yCTPOMCTBO.

* 3anpellaeTcs NepeHocuTb YCTPOWCTBO BO Bpemsi
paboTbl. Mcnonb3yiiTe pydky O NepeHoCKu, .
npeaBapuTesIbHO OTKJIOYMB YCTPOWCTBO OT 3MeK-
TPUYECKON CETW, BbIHYB Yally C Npoayktamuv us
YCTPOWCTBA 1 @B EMY OCTbITb.

* Bo Bpemsa paboTbl KOPNYC YCTPOWMCTBA U BHYTPEH-
HUEe AeTanu HarpesaloTcs. He npmukacanTech K HUM .
He3aLLUMLLEHHbIMY yyacTkamMn Tena unu pykamu;
OS5 TOro, 4ToObl BbIHYTH FOPSiYYIO Yally, UCMOb-
3yliTe KyXOHHblE TEPMO3aLUMUTHbIE PYKABULLbI. .

*  PerynsipHo NpoBOAUTE YACTKY YCTPOMCTBA. .

* He paspelualite 4ETAM UCMNONB30BATb MYILTUBAPKY
B KQ4eCTBE UIPYLLKU.

* W3 coobpaxeHuii 6e3onacHoOCTM AeTei He ocTaB-  ©
nATe NOANITUIEHOBbLIE MAKeTbl, UCMONb3yEMbIE B
KayecTBe ynakoBku, 6e3 npucmoTpa.

* BHumaHune! He pa3peLuarite getsm nrpatb C noam-
STUIEHOBLIMY NaKeTamu Wn yrakoBOYHOU MaEH-
kovi. OnacHocTb yayLubs!

« JlaHHOE YCTPOWCTBO He MpefHa3HayeHo Ans uc-

Vicnonb3ynTe MynbTUBapKY U €€ CbEMHYIO yally
(3) ToNbko MO Ha3HayYeHuo. 3anpeLwaeTcs NCNosb-
3o0BaTb yawy (3) Ans NpPUroToBneHus NPOAYyKTOB,
ycTaHaBnMBas €€ Ha HarpesaTesibHble NPUoOopbl
WS BaPOYHbIE NOBEPXHOCTY.

He 3ameHsiiTe yawy (3) Ha Apyryto EMKOCTb.
CnepuTte 3a TeM, 4TOObI MOBEPXHOCTL HAarpeBaTesib-
Horo anemeHTa (13) 1 gHo Yawwm (3) Bceraa Gbinn
YUCTBIMU U CYXUMMU.

He ncnonbayiite yawy (3) B ka4ecTBe EMKOCTU OJis
CMeLUVBaHusi NPoaykToB. Bo nsbexaHve nospex-
LEHWIN aHTUNPUIrapHOro NokpbITua Hukoraa He mna-
MesbYainTe NPoayKTbl HENOCPeACTBEHHO B yalue (3).
Huikorpa He octaBnsiiTe U He xpaHuTe B 4Yawe (3)
Kakne-nnbo NoCTOPOHHWE NPeaMETbI.

MpoaykThbl B yawe (3) nepemelunsainte TonbKo o-
natkom (17), Takke MOXHO MCMONb30BaTb AEPEBSH-
Hble, NNACTUKOBbIE UM CUSIMKOHOBbIE akceccyapbl.
He uvcnonb3yiite mMeTannnyeckne npeameTsbl, Ko-
TOpble MOryT MOBPEAMTb aHTUMPUrapHoOe MOKPbI-
TV Yawwm (3).

He cTyunTe no BHyTPEeHHe NoBepXHOCTH Yawwm (3).
Mocne npurotoBneHusi 6104, C UCNONb30BAHNEM
npunpas 1 cneumin HeobxoAMMO cpasy BbIMbITb
yawly (3) (cm. pasgen «HucTtka 1 yxon»).

MNMocne OKOHYaHUSi MPUrOTOBMIEHMS MPOAYKTOB BO
n3bexaHne NoBpexaeHVs aHTUNPUrapHOro NoKpbl-
TS He nomellanTe Yawy (3) cpasdy nof XONoaHyo
BOAY, AANTE el cHavana oCTbITb.

Yawa (3) He npegHa3HaveHa ois MbiTbsl B MOCYA0-
MOEYHOW MaLUVHe.

nonb30BaHUA OeTbMU N NOAbMW C OrpaHUYeH- Mepep nepBbIM UCNONIb3OBaHUEM

HbIMW  BO3MOXHOCTAMU, €eC/in TOJIbKO JNNLOM, 1.

oTBeYalLWyM 3a MX 6e30MacHOCTb, UM He AaHbl
COOTBETCTBYIOWME U MOHATHbIE UM WHCTPYKUUN

o 6e30nMacHOM MoJsib30BaHMM YCTPOMCTBOM U Tex 2.

0MacHOCTSIX, KOTOPbIE MOMYT BO3HUKATL MPU €ro He-
npaBwbHOM MCMONb30BaHNN.

e [leTv 1 ioAn C OrpaHNYeHHbIMU BO3MOXHOCTSIMU
MOTYT MOJ/Ib30BaTLCS YCTPOWCTBOM TOJIbKO MOA, Ha-

M3BneknTe yCTPONCTBO M3 YNakoBKW, yAanuTe io-
Oble HakfIekn 1 ynakoBOYHble MaTepuanbl, MeLua-
lowme paboTe ycTpoiicTea.

YcTaHOBUTE YCTPOMCTBO HA POBHOW CYXOW Tenno-
CTOWKOWM NOBEPXHOCTW BAANMN OT BO3AENCTBUS BOAbI,
CbIPOCTU N OTKPBLITOrO OrHsi. PacctosiHne no 6nu-
Xaimnx MOBEPXHOCTEN AOMKHO OblTb HE MeHee
30-40 cm.

6n104eHeM OTBETCTBEHHbIX B3POCIIbIX. BHUN ! He p aiite ycTposictBo B6/m3n
* 3anpellaeTcs MCMNOb30BaTb YCTPOWCTBO BHE MO-  BaHH, PAKOBUH WU APYrux EMKOCTeN ¢ BOAOW.
MELLEHWNI. Mpumeydanume: [locne TPaHCNOPTUPOBKU NN XPaHEHUST

*  OTkJII04ast yCTPOWMCTBO OT 3N1EKTPOCETU, HUKOTAA HE  YCTPOKCTBA 1Py MOHWXEHHOV TemrepaTtype Heobxo-
TAHUTE U He OEprainTe 3a CETEBOW LUHYP, BO3bMWU-  AMMO BbIEPXATb €ro rpy KOMHaTHOM TeMrnepartype He
TeCb 3a CETEBYIO BUJKY U aKKypaTHO U3BJIEKUTE €€  MeHee [BYX 4acoB.

13 3NIEKTPUNYECKO PO3ETKMN. 3.

« 3anpelaeTcsi UCMonb30BaTb MyALTUBAPKY NPW Mo-

BPEXAEHUN CETEBOI BUIKM WX CETEBOIO LUHYPA, 4.

€ecnv yCTPONCcTBO paboTaeT ¢ nepebosimu, a Takxe

nocne ero nageHus. He nbiTaintecb CamoCTOSi- 5.

TeNbHO PEMOHTUPOBATL YCTPOMCTBO. o BCEM BO-
npocam peMoHTa o6palanTecb B aBTOPM30BAHHbIN
(YNONHOMOYEHHbIN) CEPBUCHbLIV LIEHTP.

YCTPOWNICTBO MPEAHASHAYEHO TOJIbKO [AJ15
JOMALLHETO UCIOJIb30BAHUS
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OTKpOWTE KPbLILIKY MYyNbTMBapKK (6), HAXaB Ha kna-
Buwy (2).

CHUMUTE 3alMTHBIN 3KpaH (5), HaxaB Ha dukca-
TOpbI (4).

HaxmuTte Ha napoBoii knanaH (11) ¢ BHyTpeHHel
CTOPOHbI KPbILLIKW U U3BMIEKMTE €ro, a 3atem pac-
KPYTUTE €ero, NMoBEPHYB HUXHIOIO €ro 4acTb B MO-
noXeHne

BbiMOliTE BCE CbEMHbIE AeTann (4acTu NapoBOro
knanaHa (11), 3aWwmTHbI akpaH (5), yawy (3), noa-
[OH ANna rotoBku Ha napy (19), nonosHuk (15), no-
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natky (17) n mepHblii ctakaH (16)) Markoin rybkoi ¢
no6aBneHeM HelTPanbHOrO MOIOLLEr0 CPeacTBa,
OMOJSIOCHUTE NPOTOYHOM BOAOW M NMPOCYLUNTE.
Kopnyc ycTpoincTea NpOTPUTE BAXHOM TKaHbLIO.
JlaliTe yCTPONCTBY BbICOXHYTb.

CoeyHuTe YacTu knanaHa, COBMECTUB BbICTYMbl HA
HWXHE YacTn ¢ yrnyGneHusaMmn Ha BepxHel 1 no-
BEPHUTE HUXHIOIO 4acTb MO 4aCcOBOW CTpesike 0
dukcaumm (nonoxeHne ﬁ).

YcTaHOBUTE 3aLLMTHBIV 3KPaH (5) n napoBoii knanaH
(11) Ha mecTo.

Ucnonb3oBaHue MynsTMBapKu

1. MNomecTuTe HeOOXOAMMbIE MHIPEAMNEHTbI B YaLlly.

Mpumevanune: Cnegute 3a 1em, 4T006bl O06BLEM WH-

rPeANEHTOB U XWUAKOCTEH He [peBbillasn YPOBHS

MaKCUMaJIbHOV OTMETKU U HEe Oblil MEHbLLIEe OTMETKU

MUWHUMAaJIbHOro ypoBHsi. OTMEeTKa MakcuMmyma AJ1sl pas-

JINYHBIX KaLl (kpome puca) — 3 11, OTMeTKa Makcumalib-

HOro YpOBHSI A1 OCTaslbHbIX MPOAYKTOB U XUAKOCTEM

— «CUP>.

2. YcrtaHoBuTe Hauwy (3) B pabGouyio kamepy yCTpoii-
cTBa. YbeauTech B TOM, 4TO Hawa (3) yctaHoBfeHa
6e3 NepekoCcoB 1 NIOTHO COMPUKACaeTCs C NOBEPX-
HOCTbIO HarpeeaTefibHOro anemeHTa (13).

Mpumeydanne:

He uvcnone3yiite yaiuy (3) 4515 MbITbs KPpyn v Pe3ku

rpoAyKTOB, 3TO MOXET MOBPEANUTL aHTUMNPUrapHOe

MOKpbITHE.

lNepen 1crnonb30BaHNEM BbITPUTE BHELLIHIOI MOBEDX-

HOCTb 1 AHO Yalum (3) Hacyxo. YbeanTecb B TOM, 4TO B

paboyeri kamepe v Ha AHe Yalum (3) HET MOCTOPOHHUX

rnpeamMeToB, 3arpsi3HEHNI 1 Baary.

B cepeavHe HarpeBatesibHOro ssiemeHta (13) Haxo-

anTes garuvk temnepartypsl (14). Cnegute 3a T1em,

4TOObI ABMXEHVE AaTdmka ( 14) He 6blI0 orpaHN4yeHo.

3. Ecnu Bbl roToBUTE NPOAYKTHI HA Napy, YCTaHOBUTE

nopaoH (19) ¢ npoayktammn n HanerTte B yawy (3)

BOAY TakMM 06pa3om, 4Tobbl KMMALLAsS BOAA HE Ka-

canacb gHa noggoHa (19).

3akponTe KpbILWKY MynbTUBapku (6) A0 wenyka.

MoacoeonHuTe CeTeBOW LIHYP B pasbém (8), a

BWJIKY CETEBOTO LWIHYpa (18) BCcTaBbTE B anekTpuye-

CKYI0 pO3€eTKy.

[nsa Bbibopa aBTOMATUYECKOW MporpamMmMbl NPUro-

TOBNEHMWS MOCNENOBATENIbHO HaXUMalTe KHOMKY

(26) «<MEHIO» po nosiBneHns Ha Oucrniee uHau-

Karopa HanpoTVMB COOTBETCTBYIOLLEN MPOrpaMMbl.

Mpwv 3TOM Ha gucnnee 3aropuTca MHAMKATOP (&@.

Bpemsi npurotoBneHvs B MNpPensIoXEeHHbIX Mpo-

rpaMmMax yCTaHOBJSIEHO MO YMOJIYAHUIO, HO MOXET

BapbMpoBaTbCs. N5 NBMEHEeHNST BPEMEHU NPUro-

TOBNIEHUS HAXXMUTE Ha KHOMKY (22) «BPEM$A», 3aTem

YCTaHOBUTE BPEMS C MOMOLLbI0 KHOMOK (20) «HACbI»

1 (21) <MUHYTbI» (cm. Tabn. 1).

HaxmuTe Ha kHonky (25) «CTAPT» anst Hauyana npo-

LLecca NnpuroToBneHs.

CneaounTe 3a roTOBHOCTbIO MPOAYKTOB B MpoOLECCe

NPUroTOBNEHUS, NPU HEOBXOAMMOCTU  MOMELUn-

BanlTe NPOAYKTbI MNACTUKOBLIM MOMOBHUKOM (15)
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wnu nonatkon (17), NpurogHoM onst UCNoNbL30BaHUS
C aHTUMNPUrapHbIM MNOKPbITUEM.

Buumanune! Bo nsbexxaHne 0)XXoroe rnapom v Mac-

JIOM, OTKPbIBasi KPbILLKY MyJsibTUBapku (6), cobnio-

AaviTe KpaiHIO OCTOPOXXHOCTb, HE HAKJIOHSIATECH

Hapa yCTPOVWCTBOM U He rnomMeLljanTe pyku Hag Ha-

weii (3).

He uncnonb3yiite metannnyeckue npeamMeTsl, KO-

TOpble MOryT nouapanarb yawy (3) nau npuBecTn

K BOBHUKHOBEHMIO TPELUMH.

He oTkpbiBaiiTe KpbILLKY MynbTUBapKu (6) Bo Bpems

BbIMEYKU.

10. NMocne 3aBepLleHns NPUrOTOBEHUS, NPO3BYHYUT 5
3BYKOBbIX CUIHAN0B, YCTPONCTBO NEPENAET B PEXMM
noafepXxaHus Temnepatypbl, Ha aucnnee Oynet
oTobpaxarbcsi BpeMsi paboTbl B JaHHOM pexume,
HauynHas ¢ “Oh”, nosBUTCA MHAUKATOP .

MpumevaHnune: HecmoTpsi Ha TO, YTO YCTPOWCTBO roAa-

AepxuBaeT Temrepartypy rotoBoro 6so4a 40 12 4acos,

He peKoMeHAyeTCsl OCTaB/siTb €4y B 3TOM pexvmMe

Hanosro, Tak Kak aT0 MOXET MPUBECTU K U3MEHEHWIO

BKyca v LBeTa npoayKTOB.

He ucnonb3yiite pexum noanepxaHus Temneparypbl

AJ151 pa3orpesa rnpoaykTos.

lMocne npuroToBneHvsi NPOAYKTOB Ha Mapy He Bbi-

HUMaWTe NPOAYKTbl PyKaMu, rosib3yATECH KYXOHHBIMU

NPUHaANEXHOCTIMU.

11. Ons BbIKMIOYEHUA 3afaHHOMO pexuma paboTbl Ha-
XMUTe KHOMKy (24) «MopaepxaHue Temneparypbl/
CTOIMM».

KHonku naHenu ynpaesneHus (10)
Kaxpoe HaxaTne akTUBHbIX KHOMOK MaHenu ynpasne-
Hus (10) conpoBOXaaeTCs 3BYKOBbIM CUrHAIOM.

KHonku (20) «<4ACbI» u (21) <cMUHYTbl»
Mcnonbayiite kHonku (20) n (21) ons HACTPOWKK TeKy-
LLLero BpEMEHN, BpEMEHU NPUrOTOBNEHMS B 3anporpam-
MWPOBAHHbIX PEXMMax MynbTUBapKM U Npu Bblibope
BPEMEHN, Yepe3 KOTopoe MpOoLecC NPUrOTOBIEHUS
nuwy 6yneT 3aBeplueH, B pexume «CTAPT oTnoxeH-
HbIl».

YcTaHOBKa TeKyLLLero BpemMeHu

Haxmute n ynepxwusaite kHonky (20) «HACbIl» vnn
(21) «cMUHYTbI» okono 3 cekyHz, pa3nacTcst KOPOTKUA
3BYKOBOW CUrHas, a umdpoBble 3HA4YEHNS BPEMEHUN HA
nuvcnnee (9) 6yoyt muratb.

MocnepoBarenbHO HaxMMas UM yaepXuBas KHOMKM
(20) «<4ACbl» n (21) «MUHYTbl», ycTaHOBUTE TekyLuee
BpeMsi (BpeMs ycTaHaBnmBaeTcs B dopmarte 24 4acos).
J1ns 3aBepLUEHNs yCTAHOBKM BPEMEHU HAXMUTE KHOMKY
(25) «CTAPT».

Ha omucnnee (9) oto6pa3ntcs Tekyllee BpeMs 1 pas-
LEeNUTeNbHbIE TOYKN «:» ByayT MUraThb.

KHonka (22) «Bpemsa»

JlaHHasa KHonKa npefHasHadeHa 419 BXOAa B PeXum
HACTPOMKN BPEMEHW NPUrOTOBAEHUS B BbIOPAHHON
Bamu nporpamme.



KHonka (23) «CTAPT OTN0XEHHbIA»

C nomouwbto 37O (YHKUMU MOXHO 3apaHee 3a-
nporpaMMupoBaTb, K KaKOMy BpeMeHU npouecc
NPUroToBsieHUs Nuwu OypeT 3aBepléH. [laH-
Has (yHKUMS OOCTynHa ana pexumos: «MorypT»,
«Kawa», «TyweHune», Cyn», «Puc», «Bapka Ha napy»,
«Kpyna».

C nomouubto kHomnku (26) «MEHIO» BeibepuTe oamH
13 MePEeYNCIIEHHbIX BbILLE PEXNMOB.

Bbl MOXETe U3MEHUTb BPeMsi MPUrOTOBAEHNS NPO-
OyKTa.

Mpumeyanne: [py OTIOXEHHOM CTapTe BPeMs npu-
roToBJIEHVSI NPOAYKTa He AOIKHO ObiTb MEHbLUE, YEM
BPpeMs1 MPUroTOBIEHWSI, YCTaHOB/IEHHOE 10 YMOJIHaHMIO.
HaxmuTte Ha kHonky (22) «<BPEMA», a 3aTem ycTtaHoBUTE
BPEMS C NMOMOLLbIO KHoMok (20) «4ACbI» n (21) «<MU-
HYTbI» (cm. Tabn. 1).

Haxmute Ha kHonky (23) «CTAPT OTNOXEHHbIn»,
npu STOM Ha AMChNiee HayHET Muratb CUMBOJI
(O],

KHonkamu (20) «<HACbI» n (21) «sMUHYTbI» yctaHo-
BUTE BPEMS, K KOTOPOMY 6/1t010 [OIKHO ObITb MPU-
rOTOBNEHO.

Haxmute kHonky «CTAPT» (25) ona BknoYeHUs
PYHKLMMN OTNIOXKEHHOIO CTapTa, Ha AMCMiee CUMBOS
OyaeT ropeTb NOCTOSAHHO.

lMpumep

Ecam npofonxnTeibHOCTb BbiIGPaHHOM MporpamMMbl CO-
crasnget 30 MuHyT, a 6711040 AOIKHO ObITb MPUrOTOB-
neHo yepes 3:30, 10 ycTporicTBO ByAET HAXOANTLCS B
pexvme oxuvaaHus 3 yaca, npyv 3ToM Ha avcriiee bynet
oT06paxartbCsl TekyLyee BpemMst 1 CUMBOJT {LO o
AOCTUXEHUN BDEMEHW, OCTaBLUErocs 0 Hayana npu-
rotoBsieHnsi 671104a, NPO3BYYNT OANH 3BYKOBOV CUrHaJl,
CUMBOJT LO7, NCHE3HET, Ha4YHETCS 06PAaTHbIVi OTCYET
BPEMEHU MPUroToBAEHNS] U MOSIBUTCSI CUMBOJ (@],
HaynéTcsi npouecc npurotoBieHusi, KOTOpbI 6yaeTt
3aBepLuéH yepe3 30 MUHYT.

Pexumbl npurotoBnexus (Ta6n. 1)

PYCCKUM

KHonka (24) «MoapepxxaHue temnepatypbl/CTOM»
[locne OKOHYaHMS NpOrpaMmMbl MNPUrOTOBAEHUSA
YCTPONCTBO aBTOMATMYECKN MNEePexoamT B Pexum
nogaepXxaHua Ttemnepartypbl. Bbl MoxeTe camo-
CTOATENbHO aKTUBMPOBATb (DYHKLMIO noanep>XaHus
TemnepaTypsbl. [N 9TOro HaxmmuTe KHonky (24) «Mog-
nepxaHue temnepatypbl/ CTOMN» oanH pas, Ha auc-
nnee 6ynet otobpaxarTbcs BpeMs paboTbl B AAHHOM
pexunme, HaunHasa ¢ “Oh” , Nnpyu aToOM NOABUTCS UHON-
katop L=,
B pexume nopaepxaHus Temnepartypbl 611040 MOXET
HaxoamTbCcst A0 12 yacos. [N OTKIIOYEHUS pexuma
noagepxaHus Temneparypbl HaxXmute KHOMNky (24)
«[MoppepxaHve Temneparypbl/ CTOMM» ewe pas.
Mpumeyvanne: [laHHas GyHKUMS He rpeHasHavyeHa
A1 pa3orpeBa rnpoaykTos.

KHonka (25) «CTAPT»

Mcnonb3yiTe KHOMKY Anst 3anycka nNporpamMMmbl U CO-
XPaHEHWS HACTPOEK TEKYLLLEero BpEMEHMN.

HaxmuTe kHonky (25) «CTAPT» oguH pas ans sanycka
BblIOpaHHON NporpamMMbl, MPK 3TOM Ha Aucniee 3aro-
pUTCS MHAMKALMS pexuma paboTsl yerpoiictea [ .
10 OKOHYaHWMWM YCTAHOBNIEHHOW MPOAOIKUTENBHOCTN
NPUroTOBAEHNS NMPOUCXOAUT aBTOMaTUYeCKoe OTKJIO-
YyeHve pexuma 1 akTmeaumsi pexmma «flopaepxaHve
TEMNepaTypbl».

JAns NpUHYANTENBHON OCTAHOBKM NMPOLLECCa NPUroToB-
NeHNst HaXXMUTE KHOMKy (24) «[MopgaepxaHue Temnepa-
Typbl/CTOMM>.

KHonka (26) «MeHio0»

[MOBTOPHBLIMU HaXaTUSMN KHOMKN (26) BbiIGepuTe 0anH
13 3anporpaMMMpPOBaHHbIX PEXMMOB NMPUrOTOBIIEHNS:
«Puc», «<Bapka Ha napy», «Kpyna», «[logxapusaHue»,
«Pagorpes», «Cyn», «Bbineuka, «TyweHue», «Kawa»,
«MorypT». Bbl MOXETe M3MEHUTL BpeMs NPUroTOBSIeHNS
npopaykrta. HaxmuTe Ha kHonky (22) «BPEMA», a 3atem
YCTaHOBUTE BPEMS C NMOMOLLbIO KHOMoK (20) «HACbI» n
(21) «<MUHYTbI» (cm. Tabn. 1).

Mporpamma MpoaomKMTEeNnbHOCTL YCTaHOBNEHO NO YMOJ4YaHUIO
(B wacax) (B wacax)
«Puc» 0:15-0:40 0:25
«Bapka Ha napy» 0:05-1:00 0:20
«Kpyna» 0:30 - 2:00 0:40
«MopxapuBanne» [ ----e- 0:45
«Pagorpes» 0:10 - 0:40 0:20
«Cyn» 0:30 - 3:00 0:50
«Bbineyka» 0:25 - 2:00 0:50
«TylweHune» 0:20 - 1:00 0:50
«Kawa» 0:40 - 3:00 0:50
«MorypT» 0:10-10:00 6:00
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MpumeyaHne:

B pexume «Bbineyka» He OTKPbIBAATE KPbILLKY MYJ1bTU-
BapKy [10 OKOHYaHWs! MpoLecca rnpuroToBIeHUSI.
lNocne okoHyYaHusi npouecca BbINeYKn HeobXoAuMO
cpasy oTkoYnTL pexum «llogaepxaHve Temnepa-
TYPbI», HaXaB Ha KHOMKY (24) «[loaaepxaHve Temnepa-
TYpbl/CTO[», 4TOGbI BbINEYKA HE NOAropena.

MpumeyaHne:

B pexume «Bbinedyka» He OTKPbIBAUTE KPbILLUKY
MYIbTUBaPKM [0 OKOHYaHWs rpouecca fnpuroTos-
JIeHUSI.

lMocne okoH4aHuisi poLecca Bbineyku HeobxoanmMo
cpasy OTK/IoYNTL pexnm «logaepxaHve Temnepa-
Typbl», HaxaB Ha KHOrKY (24) «ogaepxaHve Tem-
nepatypbl/CTOIl», 4To6bI Bbine4ka He rnogropena.
Ecnn Bbl rotoBuTe nNpoaykTbl Ha napy, HaaenTe B
vawy (3) Boay Takum ob6pas3om, 4TOObl Kunsiiasi
BoAa He kacanach gHa rnoaaoHa (19).

Yertpovictso B pexume «[logxapnsaHue» pabotaet
110 aHanorum ¢ rJmTow, Py 3TOM M0J1b30BaTeso
HeobxoAnMO CaMOCTOSITE/IbHO CAenuTb 3a roToB-
HOCTbIO TPOAYKTOB 1 OTKJIIOYaTh YCTPOKCTBO, Koraa
npoaykTbl 6yayT roToBbI.

Buumanue!

Bce peuentbl HOCAT peKOMeHA[AaTesbHbIA Xapak-
Tep, Tak kak Tpebyembie A5 peLernTtoB 06bEMbI
N COOTHOLWEHUS UHIPEeANEHTOB MOryT BapbUpPO-
BaTbCsl B 3aBUCUMOCTU OT pPervoHasibHo# cnewy-
neuKn NpPoayKTOB U BbICOTbI HAA YPOBHEM MOPSI.

Knonka (27) «Morypt»

MpuroToBbTE BKYCHEWMLLMA HaTypasibHbIA HOrypT ©3

MOJ0Ka 1 3aKkBacku. B kayecTse 3akBackun CNONb3ynTe

AorypT nnv NnpobroTHKM, KOTOPbIE MOXHO KyNUTb B an-

Teke. MoapobHble cnocobbl NPUrOTOBNEHUS NOrypPTOB

cmoTpuTe B «KHure peuentos».

MpuroToBbTE BKYCHEWMLLMA HaTypasibHbIA HOrypT ©3

MO0OKa 1 3aKkBacku. B kayecTse 3akBackun UCNoNb3ynTe

AorypT nnv NnpobroTrKM, KOTOPbIE MOXHO KYNUTb B an-

Teke. MoapobHble cnocobbl NPUrOTOBNEHUS NOrypPTOB

cmoTpuTe B «KHure peuentos».

1. Haneiite B cTakaHunku gns norypra (28) 3akBacky
1 Mosoko B nponopumn 1:10 1 ycTaHOBUTE CTakaH-
YUKW BHYTPW Yawwm (3).

MpumeyarHne

B ka4ecTtBe 3aKkBacKu UCIONL3YATE HATypasbHbIA KO-

rypt 6e3 406aBOoK v kKpacutenei ¢ MMHUMaslbHbIM CPO-

KOM xpaHeHus. Takxe 3aKBacky MOXHO MpUroToBUTH

CaMOCTOSITe/IbHO M3 creunaibHol 6akTepuanbHO

3akBacku (npuobpeTarite B anteke wan marasvHax

340pOBOIro NUTaHWs), caenys npuaaraemMoui K Hei nH-

CTPYKLMN.

2. BbiBepuTe nporpaMmy «/orypT», ycTaHOBUTE BpeMst
NPUroToB/IEHNs B AManasoHe oT 6 Ao 8 4acos.

Buumanue!

Bo Bpemsi paGoTbl yCTPOWCTBO Hesb3sl nepeme-

warb.
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3. TOTOBbIV AOrYPT NOMECTUTE B XOJIOAUBHUK, YTOObI
NPUOCTaHOBUTL POCT GakTepuii.

B roToBblii HaTypasbHbIi MOrypT MOXHO A06aBUTb

bpYKThl, BapeHbe, Men,.

Paccrolika Tecta

TemMnepaTypHbIi PEXMM AaHHOM DYHKLUMK Takxke nae-
anbHO NOAXOAWT NSt PacCTOlKM TecTa.

Paccroiika Tecta - aTan NpuroToBIEHUs TecTa Herno-
CPEACTBEHHO Mepen, Bbineykon. Bo Bpems pacctorkm
NPOVCXOANT WHTEHCUBHOE OpOXeHue, BOCCTaHaBMM-
BaeTCsl CTPYKTypa TecTa, OHO 3HAYUTENIbHO YBENU-
ymBaeTcs B pa3Mepe. OQHVM M3 OCHOBHbIX YC/I0BUIA
YCMELLIHOr0 MPOLECC SIBAISIETCS OTCYTCTBUE CKBO3HSI-
KOB 1 NOAAEPXaHWe NOCTOSIHHOW TemnepaTtypbl(0KO10
40°C) 1 BNaxHOCTV BO3ayxa, Af1s 4ero B NPOMbILLIEH-
HbIX YCIOBUSIX UCMONb3YIOTCS cneuunanbHble wkadbbl. C
NMoMOLLbI0 MyfbTUBapkn VT-4207 B pexvme «Aorypt»
Bbl CMOXeTe co3aaTb NPodeccroHalbHble YCI0BUS Ans
paccToiiku Tecta 'y cebs goma.

lMpumep:

400 r myku

350 mn mosioka (MOXHO cMeLlats C BOAOM)

Cosnb

Caxap

1,5 YaliHOM NIOXKUN CYXUX APOXXKe

1,5 cT0/10BOVI JIOXKKM C/IMBOYHOIrO Macia

Bce cyxvie nHrpeaneHTsl cMeLllaTtb, B KOHUe A06aBUTb
Mosoko. TiwatesibHo B3OUTb MUKCEPOM, BbIIOXUTH B
vauy. C nnomolubto kHorku (26) «MeHio» BbibpaTs pe-
Xum «Mlorypt». Bpemsi npurotosaeHns iiorypta Haxo-
anTes B avanasoH 6- 10 yacos (1o ymondaHuio 6 4acos).
Jlna ycTaHOBKM BPEMEHM A1 PACCTOMKN TECTA HAXXMUTE
Ha KHomky (22) «<BPEM$», a 3atem yctaHOBUTE BPEMS
«10:00» ¢ nomoubto kHoMkn (20) «HACbI». 3atem Ha-
XmuTe kHonky (21) «<MUHYTbl», Ha aucnnee otobpa-
3uTcs nHamkaums spemenn «0:00». Tenepb C NOMOLLbIO
kHonok (20) «4ACbl» n (21) «MUHYTbI» yctaHoBUTE
HeobxoaMoe BpeMs AJ1si PacCTONKN TecTa (PEKOMEH-
nyemoe Bpemsi 1 yac). Haxmute kHonky (25) «CtapT»
AN Havana paboTbl AAHHOIO pexvMa.

Mpumevanue: [lns nonyy4eHnss HawayyLlero pesysib-
Tara He OTKPbIBaKTe KPbILLKY YCTPOWCTBA 1O OKOHYaHUS
pexvma.

YucTtka v yxopn

1. N3Bneknte BUSIKY CETEBOrO LLHYpa U3 aNeKTpuye-
CKOW PO3ETKU N AanTe yCTPOCTBY OCTbITb.
MpoTpute kopnyc (1) n KpbIWKy (6) BRaxHom Tka-
HblO.

Bce CbéMHble aeTanu BbIMONTE MSArkoin rybkon ¢
no6aBneHnemM HeTPasbHOrO MOIOLLEro CPeacTBa,
OMOJIOCHUTE NPOTOYHON BOAON.

TuwarenbHo NpocyLmTe Yauly (3), 3aLMTHbIN aKkpaH
(5) n naposoii knanaH (11) npexae 4em yctaHaBnn-
BaTb VX HA MECTO.

3anpeLluaeTcs Mcnonb3oBaTh abpasrBHbIE MOOLLME
cpencTBa 1 XecTkme ryoku.

2.
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6. He norpyxaiiTe ycTpONCTBO, 3NEKTPUHECKUNIA LLIHYP
M BWJKY 3JIEKTPUYECKOrO LUHYpa B BOAY VAW OpYy-
rve XuakocTu.

Komnnektauuns

MynbTrBapka (CO CbEMHbLIM 3aLMTHLIM 3KPAHOM W
napoBbIM knanaHom) — 1 wr.

Yawa - 1wt

MonnoH ons rotoBky Ha napy — 1 Wt

MonoBHMK — 1 WT.

JNonatka — 1 Wwr.

MepHbI cTakaH — 1 WT.

WHCTpyKums — 1 wT.

CrakaH4unkn gns noryprta — 6 wWr.

TexHu4Yeckue xapakTepucTmMKn
OnekTponuTaHne: 220-240 B ~ 50/60 Ny
MakcumanbHas notpebnsemas MmowHocTb: 800 BT
O6bEM yawm: 5 n

lMpounsBoanTesb coxpaHsieT 3a coboki NpaBo U3MEHSITb
An3ariH N TEXHNYECKNE XapaKTepUCTUKN yCTpovicTBa
6e3 npenBapuTenbHOro yBEAOM/IEHUS.

Cpok cnyx6sbl ycTporicTea - 3 roga

6yeMbIM €BPONeiCKUM 1 POCCUACKM CTaH-
AapTtam 6e301acHOCTU U TUMIrMeHsl.

@ JaHHoe n3agenve cooTBeTCTByeT BCEM Tpe-
-

ME 61

Mpounasoautens: AH-OEP NMPOOAKTC Mm6X, ABCcTpus
Horbayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpusi
CpoenaHo B Kutae.
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MynbTUNICIPrIL
MynbTuniciprill TamakTbl NiCipy XeHe bICbITY YLUiH apHanfFaH

CunaTtramachbl

MynbTunicipriw kopnycbl

KaknakTbl aly nepHeci

TocTafraH

KopfaHbIC 3KkpaH GekiTkilTepi

KopfaHbIC 3KpaHbl

MynbTunicipriw Kaknarb

Tacbimangay TyTKachbl

XKeninik 6ayabl kocyFa apHanfaH afbiTna
Oucnnen

. backapy TakTachl

. By kynakwacsl

. By WweirapyFa apHanFfaH caHplnay
. KbI3abIpFbilL 3neMeHT

. Temnepartypa 6epriwui

. Oxay

. ©nuweyiw cTakaH

. Kanak

. Xeninik 6ay

. Byra nicipyre apHanfaH Tabak

Backapy Takracbl

. «CAFATTAP» 6aTbipmachl

. «MUHYTTAP» 6atbipmachb!

. «YAKbIT» 6aTbipmacs!

. «KerntiHre kanapipbinFad CTAPT» 6atbipmacs!

. «TemnepatypaHbl cakray/ CTOlN» 6aTbipMach!

. «CTAPT» 6atbipmacsl

. «MB3IP» 6aTbipmachk!

. «MIOT'YPT» 6aTbipmacki

. Kocbimwa xabbikmap: Moaypmke apHanFaH cma-

KaHwanap

Hasap ayaapbiHbI3!

KocbiMLIa KOpFaHbIC YLLiH KOPEKTEHAIpY Ti3beriHe KopFaHbIC
axblpaTbiny KypbinfbicblH (KAK) 30 mMA-geH acnantbiH
HOMMHanAbl icke KOCbIny TOFbIMEH OopHaTkaH Aypbic. KAK
OopHaTKaH Ke3fe MamaHFa xabaprackaH »eH.

KAYINCI3OIK WAPAJAPbI

KypbInfFbiHbI
3eliH KOMbIM OKbIM LWbIFbIHbI3.

navpganady —angbiHga — HycKaymnbiKTbl

X8He OHbl KeneliekTe

aHblkTaManblK MaTepvan peTiHAe nanganaHy yuwiH cakran
KOWbIHbI3.

KypbInfFblHbl TEK Tikenen makcaTbl GOWMblHWA faHa,
GepinreH GaclubinbIkTa Xa3blFandan naaanaHbiHbI3.
Acnantbl agypbic nanpganaHbay OHblH Oy3binyblHa,
nanganaHylbifa Hemece OHblH MyfiriHe 3usiH
KenTipyiHe aKenyi MyMKiH.

KypbinfFbiHbl nanganaHy angelHaa, xeninik 6ayapl xxeHe
acnanTblH KOpMyCbiHAAFbl Xeninik 6ay afbiTnacbkiH
3eWiH KOVbIN kapan WhIFbIHbI3, onapabiH byniHbereHiHe
KO3 XeTKi3iHi3. AcnanTbl ByniHreH xeninik 6aymeH He-
mece xeninik 6ay arbiTnacbiMeH nanganaH6anbI3.
Icke kocy anpgblHOa, OnEeKTp KemniCiHiH KepHeyi
KYPbINFbIHbIH XYMbIC KEpHeYiHe Colikec KeneTiHiHe ke3
HKETKI3IHI3.

XKeninik WHyp «eypoanbIpTeTikneH» >abablKTanfaH;
OHbI JXepre ceHiMai KocbinFaH GainaHbickl 6ap anekTp
alanblfbiHa KOCbIHbI3.
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KypbInFbiHbI Xenire KockaH kesae aybICTbIpFbiuTapabl
naviganaH6anpbi3.

Xeninik 6ay KypbinfFbl  KOPMyCblHAAFbl  COMKEC
aFblTnara »aHe Xeninik awanbikka Tbifbl3 CanblHybIH
KaparanaHpl3.

XKeTkisinim JkuHafbiHa KipeTiH xeninik Gaydbl faHa
navganaHblHbi3 XeHe OHbl Gacka KypbirFbinapmeH
naviganaH6anpbi3.

KypbInfFbiHbIH AYPbIC XYMbIC iCTeyi TeHi3 AeHreiHeH
0-2000 meTpae MyMKiH.

Tek eTKi3y uHaFblHa KipeTiH anbiHbansl 6GenwekTepai
faHa nanganaHbiHbI3.

KypbInfFbiHbl Ty3y bICTblKka Tesimai 6eTTe, cyaaH,
bIfFanaH xaHe aLlblK OTTaH aniak OpHanacTbipbiHbI3.
XKeninik awanbikka epkiH xeTyre GonaTblHOaw eTin
KYPbINFbIHbI OpPHANaCTbIPbIHbI3.

KypbInfFbiHbl xengerTici XKakcbl Xepnepgae
naviganHbiHbI3.

KypbinfFolFa  Tikenen KyH caynenepiHiH acepiH
TUri3GeHi3.

KypbInfbiHbl Kabblpra MeH xuhasablH Tikenen kacbiHaa
opHanacTbipMaHbI3.

MynbTunicipriwTid yeTiHgeri 6oc kericTik 30-40 cm-aeH
kem Gonmaybl Kepek.

XKeninik 6ayablH bICTbIK XoHe YLIKip 6eTTepMeH xaHa-
cyblHa on BepmeHis. Xeninik 6ay okLiaynaHybIHbIH
6yniHyiH 6onablipManbI3.

XKeninik Gayabl xoeHe >xeninik GayablH anbIpTeTIriH
Cynbl KONIMEH YCTaMaHbI3.

KypbinfFbiHbl,  keninik  G6ayabl  Hemece  eninik
GayablH avbIpTeTiriH cyFa Hemece kes-kenreH Gacka
CyVbIKTbIKTapFa MaTbipMaHbI3.

Acnan cyfa Tycin KeTKeH »afgaiga, OHbl aepey
xenigeH axblpatbiHpl3. Con kesge ewbip xarganaa
KOMbIHbI3Abl CyFa canMaHbl3. AcnanTbl KewiHri nai-
Janady cyparbl GOVbIHIWLA TybIHABIFEPREC — Kbl3MeT
KepceTy opTarnbifbiHa XabapnachlHpl3.

BeTeH 3aTTapabl KypbinfbiHbIH CaHblnaynapbiHa He-
Mece Kes-kenreH 6Gacka OGenwekTepiHiH apacbiHa
canmaHpl3 xaHe 6eTeH 3aTTapAblH acnanTbiH Kaknarbl
MeH KoprnycChl apacbiHa TycrneyiH kajaranaHbi3.
KypbinbifbiHb  kapaycbi3 — kangblpmaHbid.  Erep
acnanTbl navganaHbacanbl3, OHbl 9pKallaH XenigeH
axblpaTbiHbI3.

Kyiktepre »on 6epmey yLliH ByLublFapFbIll KaknarbiHbIH
YCTiHEH  TeHbGeHi3.  MynbTunicipriwn  kKaknafbiH
TaramMaapabl MiCipy yakbITbiHAA XXoHe Tikenew nicipin
bGonfaHHaH keliH awkaHga aca cak 6onblHbi3. ByFa
Kywin kany kayni 6ap!

Kypbinfbl «Kyblpy» 6araapnamacbiHaa xyMmbIC icTereH
yakbITTa, bICTbIK MaiiFa Ky/in kanmay yLiH acnanTbiH,
YCTiHEH TOHOEH;3.

AcnanTtbl OpHaTbifNfaH TOCTafFaHCbl3, COHbIMEH
KaTap ToCTaraHAarbl CYMbIKTbIKTAPCbI3 >XoHe/Hemece
TaFampapchi3 nanganadyra kataH TbliiblM canblHagbl.
Kyprak TaramaapablH XeHe CyMbIKTbIKTapdblH Kenemi
BoWiblHLA YCbIHbICTApAb! KaTaH CaKTaHbl3.
KypbInFbl  XyMbIC icTen  TypfaHaa
LIbIFAPMaHbI3.

KypbInFbl )KyMbIC yakblTbiHAa Bypken xannaHpl3.
KypbInfFbiHbI XXyMbIC iCTEreH xaraanga tacbimanjayra
ThIibIM canblHagbl. KypbinfblHbl anfblH-ana xenigeH

TOCTafFaHAbl
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axblpaTbin XOHe OfaH cankblHgayFa yakblT 6Gepin,
TacblMangayfa apHarFaH cantbl naiganaHblHbI3.

*  JKyMbiC icTereH yakbITTa KypbisiFbl KOPNYyChbl XOHEOHbIH
iwki  OGenwekTtepi Kbi3agbl, Onapfa KoOnbliHbI3AbI
TWrisberi3, bICTbIK TOCTafFaHAbl LIbIFAPY  KaxeT
6ornraHaa, acxaHarnblk KonFanTapabl naiaanaHbiHpI3.

* AcnanTbl yakbITblHAA Ta3anan TypbiHbI3.

* bananapfra acnanTbl OVbIHLWBIK PeTiHAe nanganaHyra
pyKcaT eTrneHis.

* bananapgblH Kayincisgiri MmakcaTtelHga opay peTiHae
nanganaHbinaTtbiH MONM3TUIEH KanTapAbl Kapaychbl3
KanabpMaHbI3.

e Haszap aydapsbiybi3! bBananapra nonusmuneH
KanmapmeH Hemece Kanmama yndipMeH oUHayfra
pykcam 6epmeHi3. TyHwbIFy Kayni!

* bananap Hemece MyMKiHAIKTepi WekTeyni agamaapabiH
Kayinciaairi ywiH >xayan GepeTiH TynFameH acnanTbl
Kayincia nanganaHy xeHe OHbl Aypbic navaanaHbaraH
Kesge nanga 6onaTbiH KayinTep Typarnbl COMKEC XoHe
TYCIHIKTi HyckaynbikTap GepinreH 6onmaca, 6epinreH
KYpbInfbl onapablH nanganaHybiHa apHanvaraH.

*  KypbinfbiHbl 6ananap Hemece MyMKIHAIKTEpI LwekTeyni
afampap epecekTepAiH GakbinayblMeH nanganaHyra
Gonagbl.

e KypbinfblHbl GenmeaeH ThiC xepae nanpanaHyra
ThIbIM canblHagabl.

*  Xeninik 6ayablH anbIpTETIriH awanbikTaH cyblpFaHaa,
elwkawaH GaygaH TapTnaHeld, an xeninik 6ayablH
anbIpTETINiHEH  YCTaHbI3 XOHe OHbl abawnan
alwanblKTaH LblFapblHpI3.

e Xeninik avblp TeTiKTiH Hemece 6ayablH OyniHyi
KesiHOe, erep on ipkinicneH ictereHge Hemece cyfa
TYCKEHHEH KeWiH KypblnfblHbl NawnaHyfa TbiibIM
canblHagbl. KypbinfFbiHbl ©3 6eTiHi3beH xeHaeyre
ThipbiCcnaHpl3. Bapnblk xeHaey cypaktapbl 6on-
bIHLWIA TYbIHALITEPNEC KbI3MET KOPCETY OpTanblfbiHa
xabapnacblHbl3.

K¥PbI/TFbI TEK YWIE FAHA KOJIOAHYFA APHAJIFAH.

TAFAMOAPAOLI nAﬁblHnAVFA APHANFAH

TOCTAFAHan (3) NTAMOANAHY EPEXENEPI
MynbTUnicipriTi )eHe OHbIH LUeLLifIMeni TocTaraHblH
(3) kataH MiHgeTi GomMblHWA faHa nanganaHbiHpI3.
TocTaraHapl (3) 6acka Kbl3ObIpfFbill acrnanTapMeH He-
mMece GeTTepMeH navaanaHyra ThiibiM canblHagbl.

* ToctaraHapl (3) 6acka bliabICNeH anMacTbipMaHbI3.

*  KbI3abIpfbilThbIH aneMeHTTiH (13) 6eTi xeHe TocTaraH
(3) Ty6i Tasa xaHe Kyprak 6onybIiH kaaaranaHbI3.

* TocTaraHabl (3) TaramaapApbl apanacTbipyFa apHanFaH
bIAbIC peTiHae nanganaHbanbl3. Kytore kapcbl KabaTTbiH
GyniHyiHe >xon Gepmey YLWiH elkawaH Taramaapabl
Tikenen TocTaraHHbIH (3) iWiHAe ycakTamaHbI3.

* TocTaraHHblH (3) iwiHae kaHpak ga 6Gip Gacka 3ar-
TapAbl kanabipMaHbI3.

* TocTaraHparbl (3) Taramaapapl Tek kanakneH (17) FaHa
apanacTblpblHbI3, He 6GonMaca arall, nnacTvk Hemece
CUIUKOH >xabablKTapabl naaanaHbiHbI3.

* TocTafraHHbIH (3) Kytore kapchl kabaTtbiH Byngipe ana-
TbIH MeTann 3aTTapabl nanganaHoanbI3.

*  TocTafFaHHbIH (3) ilUKi XafFblHaH YypMaHbI3.

* [JempeyiwTepi 6ap Taramgapapl nicipin GonFaHHaH
KeliH TocTaranabl (3) Oepey xyy kepek («Taszanay
XoHe KyTiMi» TapayblH Kap.).

« Tarampapapbl AanbiHgan 6onFaHHaH KemiH Kytore Kapebl
KkabaTTblH OyniHyiHe »on 6epmey YLiH, TocTaraHabl
(3) BipaeH cyblk CyablH acTblHa canMaHbl3, OFaH ayeni
cankblHAayFa yakblT GepiHi3.

e ToctaraH (3) blAbIC >XyaTblH MalwuWHaga XyyfFa
apHanmaraH.

Anfaw nauaanaHap angbiHaa

1. KypbinfbiHbl OpayAaH LbIFAPbIHbI3,  KYPbIMFbIHbIH
XKYMbIC iCTeyiHe Kedepri >KacanTblH Ke3-KenreH ar-
cblpManapabl XOWbIHbI3.

2. KypbInfbiHbl Ty3y, KYprak, bicTbikka Te3imai 6eTTe, cyaaH,
bIfIFANAaH >XaHe aLlblk OTTaH arniak opHanacTblpbIHbI3.
EH akblH 6eTTepre AeniHri kawbIKTblK 20 CM-AEH KeM
6onmaybl kepek.

Hazap aydapbiHbi3! Acnanmsi

KOJDKyFblWwmapOblH Hemece cyFa mosibl

bIObICMapObIH KacblHOa OpHanacmbipMaHbI3.

Eckepmne: KypbinfbiHbl memeH memriepamypa KesiHoe

macbkimandaraH Hemece cakmaraH xardalida OHbl benme

memnepamypacbiHOa eki carammaH KemM emec yaKkbim

ycmaraH XeH.

3. Mynbtunicipriwn kaknarbiH (6) GaTtbipmara (2) 6acbin
allbIHbI3.

4. BekitkiwTepre 6acbin (4),
LUeLUiHi3.

5. By kynakwacbiH (11) wWeLwiHi3 xoHe OHbl GypaHpl3,

eaHHanapobiH,
6acka

KOpFaHbIC 3kpaHabl (5)

OHbIH TOMeHTri GeniriH KyiiHe BypbIHbI3.

6. Bapnblk wewinveni GenwekTtepai (0y kaknafblH
(11),kopFaHbic akpaHAapbl (5), TocTaraHabl (3), Gyra
nicipyre apHanfaH Tabaktbl (19), oxayapl (15), kanakTbl
(17) »xeHe enwewnTiH cTakaHwaHbl (16)) GenTapan
XKYFbILL 3aTbl 6ap KyMCaK bICKBILMNEH XYbIHbI3, afblH
CYMEH LUaMbIHbI3 X8He KypFaTbIHbI3.

7. Kypbinfbl KOpNycbiH AbIMKbIT MaTaMeH CypTiHi3.
KypbinfbiFa Kyprayra yakblT 6epiHi3.

8. TemeHri GeniriHaeri LWbIFbIHKbINAPAbl  KOFapfbl
XafblHOafFbl OMbIKTAPMEH CaMKeCTeHAIpin, Kynakwa
GenikTepiH KOCLIHbI3 XXaHe xofapfbl GeniriH carat Tini

6olbIHLWa GekiTinreHre AeviH 6ypaHei3 (G kyni).
9. KopfaHbic akpaHAabl (5) xaHe 6y kaknarblH (11) OpHbIHA
OpHaTbIHbI3.

MynbeTunicipriwTi nanpanany

1. KaxetTi kypamaac Geniktepai TocTaraHFa casnbiHbI3.

Eckepmne: Kypamdac b6ernikmep xoHe cylblKmbiKkmap

makcumanObl  benai  OeHzaeliHeH ackbin  KemmneyiH

KalaranaHbl3. Opmypni 6omkanapfa (KypiwumeH

backanapra) apHanfaH makcumym 6eneici — 3 n, 6acka

maramOap MeH cyUblKmblKkmapfra apHasfaH makcumanobl
deHeell 6enzici — « CUP».

2. ToctafaHabl (3) KYpbUIFbIHbIH XYMbIC KamepacbiHa
OpHaTbIHbI3. TocTaraH (3) Kucammaw opHaTbinfFaHbIHA
XoHe Kbl3abIpFbill anemeHTTiH (13) 6eTiMeH ThbifFbI3 xa-
HacaTbIHbIHA KO3 XKEeTKI3iHj3.

Eckepmy:

TocmaraHdbl (3) xapmanapObl Xyy yuiH xoHe maramoapOb!

mypay ywiH natidanaHbaHbi3, 6y Kyroze Kapcbl Kabammal

6yndipyi MyMKiH.
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lMatidanaHy andbiHda, mocmaraHHbIH (3) cbipmKbl 6emiH
XXoHe mybiH Kyprambin CYpmMIHi3 XyMbIC Kamepachl MeH
mocmaraHHbIH (3) myb6iHOe 6emeH 3ammapObiH, 1acMbiH
JKOHE bliFarniOblH XOK €KEeHIHEe KO3 XeMmKIi3iHi3

Kbi30biprbiw anemeHmmiy (13) opmacbkiHOa memnepa-
mypa 6epeiwi (14) opHanackaH. bepaiw (14) Ko3ranbicbl
wekmenmeyiH kadaranaHbl3.

3. Erep Ci3 tarampgapabl byra favibiHaacaHbl3, Taramaapbl
6ap Tabaktbl (19) TocTaraHfFa (3) OpHaTbIHbBI3, CyAbl
ToCcTaraHra (3) KkavHan xaTkaH cy TabakTbiH (19) TybiHe
TUMEWTIHAEN €Tin KyMbIHbI3.
MynbTunicipriwn  kaknafbiH  (6)
KabblHbI3.

Xeninik 6ayapl arbinara (8) KoCbIHpbI3, xeninik 6ayabiH
anbIpTeTiriH (18) awanbikka canbiHbI3.

ABTOMaTThI Micipy 6afgapnamachiH TaHaay YLWiH anuc-
nnenge kaxetTi bargapnamara kapcel 6argap nanga
6onfanra peniH «MO3IP» 6GaTbipmackiH (26) Kesek-
Ten 6acbiHbI3, CONM Keaae iCke KOCbINy KYMBbIC icTey
KepceTkKilli )aHbin-ceHe Gactanabl. Ocbl kesge auc-
nnenge KepceTKiLLi xaHaabl.

¥cbiHbinFaH Garpapnamanapparbl  Nicipy  yakbiTbl
earepTinmereH kyinae GenrinexreH, Gipak GenrineHreH
aykbIM LueriHae e3repTinyi MyMKiH. Tlicipy y3aKTbifblH
6anTay ywiH «YAKbIT» 6aTbipmacklH (22), conaH KeniH
«CAFATTAP» (20) xaHe «MUHYTTAP» (21) 6aTtbipma-
napbiMeH GenrineHi3 (Kecte 2 kap.).

[HaiibiHpay npoueciH 6actay ywiH « CTAPT» 6atbipma-
CblH (27) 6acblHpI3.

Micipy npouecivae TarampapAblH nicyiH GaikaHbi3,
KakeT GonrFaHaa Tarampapdbl NnacTuk oxaymeH (15)
Hemece Kylore kapcbl kabaTneH naiaanaHyra apHanFaH
KanakneH (17) apanacTbipbIHpI3.

WhIpTbiFa  AeniH

Haszap aydapbiHbi3! Byra xeHe malira Kylin Kanmay
YwiH, mynbmunicipeiw KaknarbiH (6) awkaHOa, eme
caK 6osibIHbI3, KypnbiFrbl ycmiHeH meH6eHi3 xaHe
KONbIHbI30bl mocmaraHHbIH (3) ycmiHeH co36aHbi3.
Byn binFamkuHayblWmMbIH MonbIn KemyiHe akenyi
MYMKIH.

TocmaraHdbl (3) mbipHali anambiH Hemece
wbImbIHayFa oaKesie anambiH Memas 3ammapobl
natidanaHb6aHbi3.

HaH nicipy yakbimbinda mynbmunicipaiw (6) kaknarbiH
awnaHbI3.

10. Micipy askTanfaHHaH KeniH, 5 pApIObICTLIK CuUr-
Han wWblfadbl, KypblIFbl TemnepaTtypaHbl caktay
pexvimiHe kelledi, Aucrnnenge 6GepinreH pexumaeri
XKyMbIC yakbITbl «Oh» Gactan aHe KepceTkKiLi
KepceTineai.

Eckepmy: Kypbinfbl nickeH mafaMHbIH memepamypacbiH

12 caramka OeliH cakmall anambiHblHa KapamacmaH,

mamakmabi 6yn pexumoe Kernke Kanobipy YCbIHbLIMaUObI,

cebebi byn maramOapObiH 6yrniHyiHe aKernyi MyMKiH.

TemnepamypaHbl cakmay pexumiH maramOapObl biCbimy

ywiH natidanaHb6aHbi3.

TaramOapObl 6ymeH nicipin 6onFaHHaH keliH mafamoapObl

KOMbIHbI36EH WhblFapMaHbl3, acxaHarblK xabobikmapibl

natioanaHbiHbI3.

11. benrineHreH pexvumai ceHaipy ywiH «TemneparypaHb!
caktay/CTOlM» 6aTbipmacklH (24) 6acbiHbI3.
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Backapy TakTacbiHbIH (10) 6aTbipManapbi
Backapy TaktacblHbIH (10) 6enceHpi 6aTeipmanapbliHbib 9p
6acbinybl AbIObICTbIK CUTHANIMEH CyieMenaeHesi.

«CAFATTAP» (20) xaHe «<MUHYTTAP» (21) 6aTbipma-
napbl

BaTbipmanapabl  (20) xeHe (21) MynbTURICIPriWITIH
GafgapnamanaHraH pexugepiHge nicipy yakeiTbiH 6antay
YWiH oHe «KeimiHre kangblpbinFaH CTAPT» pexumiHge
TamakTbl nicipy nMpoueci asKTanaTblH yakblTTbl TaHAaraH
Ke3fe naiaanaHblHbI3.

AfbIMaarbl yakbITTbl 6Genriney

«CAFATTAP» (20) Hemece «MWUHYTTAP» (21) 6atbip-
MacblH 3 cekyHAaTa Tasty 6ackin yctan TypbiHbI3, KbiCka
AbIObICTBIK CUrHaN wWbiFadbl, XaHe Aaucnnengeri (9)
yaKbITTbl HCaHAb!l kepceTinimaepi xaHbin-ceHepi.
«CAFATTAP» (20) xxoHe «MUHYTTAP» (21) 6aTbipMacbiH
Ke3ekTen 6acbin HEMece ycTan Typbin, aFbIMAaFbl yakbITTbl
GenrineHia (yakblT 24 carart niwimiHae 6enrinexeni).
Benrineyni askray ywin «CTAPT» 6aTbipmacbiH (25)
B6acbIHbI3.

[Avicnnenge (9) afbiMaarbl yakbIT kepceTineai xxaHe 6enetiH
HYKTENEep «:» XaHbln-CoHedi.

«YAKbIT» 6aTtbipmachl (22)
Bepinren 6Gatbipma Ci3beH TanganfaH Garmaprnamaga
[anblHaay yakbITbiH 6anTay pexvimiHe Kipy YLiH apHanfaH.

«Kewninre kanablpbinFbiH CTAPT» 6aTtbipmachl (23)

Ci3 KaW yakbITTa nicipy npoueci asKranaTbiHbIH angblH-
ana Gargapnamvanan anacbkl3. bepinreH Kbi3mMeT Kkeneci
pexumaepae MymkiH: «MorypT», «BoTka», «ByKTbIpy»,
«Kexe», «Kypiwy, «byra nicipy», «XXapma».

«MB3IP» 6artbipmackl (26) kemeriMeH >xofapbiga
atanfaH pexvmaepaiH 6ipeyiH TaHAaHbI3.

Ci3 TarampapablH AavibliHAany yakbiTbliH ©3repTe anachbi3.
Eckepmy: KeliiHee KanoObipbiifaH cmapm KesiHoe
maramOapObl OalibiHOay yakbimbl wapm 6olbiHwa
beneineHzeH yakbimmax kem 60rmaybl Kepek.

«YAKbIT» GatbipmacbiHa (22) 6acblHbI3, an copgaH KewiH
yakbITTel «CAFATTAP» (20) xeHe «MUHYTTAP» (21)
6aTbipmanapbiMeH benrineHis (Kecrte. 1 kap.).

«KewiiHre kangbipbinraH CTAPT» GatbipMacbiHa (23)
6acblHbI3, OCbl Ke3ge avcnnenae TaHbachl
XaHblIn-ceHeni bacTtanapl.

«CAFATTAP» (20) xaHe «MUHYTTAP» (21) 6aTtbipma-
napbIMeH TaFaM MiCeTiH yakbITTbl Genirnexja.

KeWiHre kanablpblnFaH CTapT KbI3METIH iCke KOCy YLUiH
«CTAPT» GaTblpmacbiH (27) 6acbiHbi3, aucnneinge
TaHOGachb! TypaKTbl XXaHagbl.

Ynei: Eeep maHOanraH 6ardapnamarbiq y3akmbifbl 30
MuHym 6onca, an maram 3:30 caramman KeliH OalbiH
bony kepek 6orica, oHOa KypblniFbl Kymy pexumiHoe 3
caram bonadsbl, ocbl ke30e ducnnelide arbiMOarbl yakbim
JKoHe TaHbGacbikepceminedi. TaramOb! dalibiHOayra
KanraH yakblmka xemkeHOe, 6ip ObibbicmblK cu2HIa
whliradkbl, TaH6acbl kepceminimi ceHedi, OalibiH-
day yaKblmbIHbIH Kepi caHafbl 6acmanadbl XoHe
maHbacel natida 6onadbl. CodaH KeliH nicipy npoueci
6acmanadsbi, on 30 MuHymman KeliH askmanaosbl.
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Micipy pexumaepi (Kecte 1)

Barpapnama ¥3aKTbIfbl (CaFraTneH) LLlapT 60MbIHIWA GenrineHreH (caraTneH)
«KypiLu» 0:15 - 0:40 0:25
«byra nicipy» 0:05 —1:00 0:20
«Kapma» 0:30 — 2:00 0:40
«Kyblpy» e 0:45
«blcbiTy» 0:10 — 0:40 0:20
«Kexe» 0:30 — 3:00 0:50
«HaH nicipy» 0:25 —2:00 0:50
«ByKTBIpY» 0:20 - 1:00 0:50
«BoTtka» 0:40 — 3:00 0:50
«Morypr» 0:10-10:00 6:00
Eckepmy:

«HaH nicipy» pexumiHoe nicipy npoueci askmanfaHra 0eliH Mynbmuriicipeiw KaknarbIH awrnaHbl3.
HaHobI nicipy npoueci askmanraHHaH KeliH, HaH Kydin kemneyi ywiH « TemnepamypaHbl cakmay/CTOl» 6ambipmachiH
(24) 6acbin, « TemnepamypaHbl cakmay» pexumiH 6ipdeH ceHAipy Kepex.

«TemnepatypaHbl caktay/CTOlMN» 6aTbipmachi (24)
Micipy 6arnapnamackl asikTanfaHHaH KeiiH Kypblnfbl aBTo-
MaTTbl TemnepaTypaHbl caktay pexumiHe kewegi. Ci3 e3
6eTiHi3beH TemnepaTypaHbl cakTay pexuMiH Kbi3MeT icke
koca anacbl3. byn ywiH «CTon/TemnepaTtypaHbl cakray»
6aTbipmacsklH (24) 6ip peT 6acbiHbI3, Aucnnenge bepinreH
pexumae XymbiC icTey yakbiTel Oh GacTtan >xeHe
kepceTineai.

TemnepatypaHbl cakTay pexumiHge Taram 12 caratka
feliiH Gona anapbl. TemnepaTypaHbl cakTay PexXuMiH
ceHgipy ywiH «TemnepatypaHbl caktay/CTOlM» 6aTbipma-
CblH (24) Tafbl 6acblHbI3.

Ecxkepmy: bBepineeH Kbiavem maram0apObl biCbimyfa
apHanmaraH

«CTAPT» 6atblpmachl (25)
BatbipmaHbl Bafgapnamanbl Gactay xeHe afbiMaafbl
yakbIT 6anTaynapbiH cakTay yLliH naiganaHbiHbl3.

TaHpanfaH 6Garpapnamadbl 6actay  ywiH  «CTAPT»
GatblpmacbiH  (25) 6Gip peT 6acbiHbl3, OCbl kesae
KYPBIIFHBIHBI KYMbIC PEXUMIHIH KepceTinimi xa-

Hapgpbl. OanblHaaynblH GenrineHreH y3akTbifbl ©TKEHHEH
KeNiH PeXVMHIH aBTOMaTTbl COHyYi xaHe «TemnepartypaHbl
caKTay» pPexuMiHiH icke KOCbInybl Xy3ere acagbl.
MpouecTti mMax6bypnen TokTaTy ywiH «TemnepaTypaHbl
caktay/CTOlM» 6aTbipmMacklH (24) 6acblHbI3.

«Mazip» 6aTbipmachi (26)

BatbipmaHnbl (26) kanTanan 6acbin GafgapnamananfaH
pexmaepaiH GipeyiH TaHAaHbI3: «Kypiw», «byrFa nicipy»,
«Kapmayr, «Kybipy», «blcbiTy», «Kexe», «HaHn nicipy»,
«BykTbIpY», «BoTKay, «l;IorypT». Ci3 nicipy yakbITblH
e3repte anacbi3. «YAKbIT» 6atbipmMacbiH (22) 6acbiHbi3,
cofaH keviiH «CAFATTAP» (20) xxeHe «MUHYTTAP» (21)
6aTbipManapblHblH keMeriMeH yakplTTel Genrineyre 6o-
nagpl.
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Eckepmy:
*  «HaH nicipy» pexuminOe OdalibiHOay npouyeca
asKkmarnfraHfa 0eliH Kaknakmbl aunaHbia.

HaH kytin kemneyi ywiH «Haw nicipy» 6ardapnamacs!
asikmarnraHHaH KeliiH ~memnepamypaHbl cakmay
pexumid « Temnepamyparbl cakmay/CTOlMN» 6ambip-
machbiHa (24) 6acbin, 6ipdeH ceHOipy Kaxem.

Eeep Cis maramdapdbl 6yra OalibiHOacaHbl3,
maramOapbl 6ap mabakmbi (19) mocmaraHra (3)
OpHambIHbI3, CyObl mocmaraHfa (3) KalHan xamkaH
cy mabakmebiH (19) mybiHe mumelmiHdel emin
KYUbIHbI3.

«Kybipy» pexumi newneH 6ipdeli Xymbic icmelioi
XoHe natdanaHywbl maramoapobiH OaliblH 60mybIH
63 bemiHwe Kalaranalobl, CbiHMe Kamap maramoap
OallbiH 6onFaHoa, KypbirifbiHbl CoHOIPEDI.

Ha3zap aydapbiHbi3!

Bapnbik dalibiHOay adicmepi ycbIHbICMbIK cunamma
60nadbl, cebebi OdalibiHOay oadicmepiHe Kaxemmi
Kypamdac 6enikmepdiH keniemdepi MeH KambiHacmapbi
aliMakmbIK epekwersnikmepae xaHe meHi3 deHzeliHeH
6uikmizine 6alinaHbicmbl ©32epin obIMpPybl MYMKIH.

«MorypT» 6aTbipMmachl (27)

ToaTTi TabuFn NOTypTThI CYT NEH allbiTKkblAaH AaiblHOaHbI3.

AWbITKbl peTiHae AspixaHda catbin anyra GonatbliH 1MO-

rypTThl HeMece MPobMOTUKTepAi NaiganaHbiHbIa. MorypT-

Tapabl AaiblHaayablH HaKTbl 8aicTepiH «ibiHaay aaicTepi

KiTabblHaH» KapaHbI3.

ToaTTi TabuFn NOTypTThI CYT NEH allbiTKkblAaH AaiblHOaHbI3.

AWbITKbl peTiHAe AspixaHda catbin anyFa GonatbliH 1O-

rypTThl HeMece MPoBMOTUKTepAi NaiaanaHbiHbIa. MorypT-

Tapabl AablHaayablH HaKTbl aaicTepiH «iblHaay aaicTepi

KiTabblHaH» KapaHbI3.

1. CrakaHwanapra (28) awbITKbIHbI XaHe cyTTi 1:10
KaTblHacblHAA KyWbIHBI3, X8HEe cTakaHwanapabl
TOCTaFaHHbIH (3) ilWiHe canblHbI3..
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Eckepmy

AwbImKbl pemiHde Kocranapbl xoHe 60siFbILmaphbl XOK eH

as cakmary mepisimi 6ap maburu to2ypmmal KOCbIHbI3. Co-

HbIMeH Kamap auwlbimKbiHbl 63 6emiHisbeH apHalibi 6akme-

puandbl awbimkbidaH OalibiHOal anacki3 (depixaHanapoa

Hemece canayammbl mamakmaxy OykeHOepiHeH cambirn

arnbiHbI3), carnbIHFaH HYyCcKaybIKmbl OpbIHOaHbI3.

2. «l7lorypT» GafgapnamachiH TaH4aHpI3 XaHe AanblHaay
yakpITbIH 6-8 caFaT aykbiMblHAa GenrineHis.

Ha3zap aydapbiHbi3!

Xymbic icmezeH yakbimma

macbimandayra 6omaliosbl.

3. [avibiH norypTTbl 6akTepusinapapblH 6CyiH TOKTaTy YLUiH
TOHa3bITKbILLKA BipHeLle caFaTka canbin KOMbIHbI3.
[HavibiH Tabura orypTka Cis xxemicTepai, TocanTbl, 6anabl

Koca anachbi3.

KYPBINFbIHBI

Kambipabl keTepy

BepinreH Kbl3aMeTTiH TemnepaTypanblk pexuMi kamblpabl
KeTepyre eH xakcbl kenegi.

Kamblpabl keTepy — 6yn kamblpApbl nicipy angbiHoa Aan-
blHOay keseHi. KeTepy kesiHOe kapkblHAbI ally >Xypeai,
KaMbIpAbIH KypbInbIMbl KannblHa kenegi, O H bl H
kenemi aHarypnelm ecegi. CaTTi npoueccTil Herisri
wapTTapbiHbiH  6ipi Gonbin, caman >xengiH 6onmaybl
XoHe TypakTbl TemnepatypaHbl (40°C Tasly) xoHe aya
bINFaNAbINbIFbIH cakTay ecenteneqi, 6yn ywiH eHAipicMTik
XaFgannapaa apHaunbl WwkadddTap nanpganaHbinagp..
VT-4207 mynitunicpiriwi kemeriMen «MorypT» pexuminge
ci3 3 yiHi3ae Kambipabl KeTepyaiH kacibu xafaainapbiH
Xacain anachbl3.

Mbican:

400 ep. yH

350 mn. cym (cymeH apanacmsbipyra 6onaodbi)
Ty3

KaHm

1,5 W.K. Kyprak awbimKbl

1,5 a.. capbl mal

Bapnblk kyprak kypampgac Geniktepai apanacTtbipbiHbI3,
COHbIHAA CYT KOCbIHbI3. YKakcblnan MUKCepMeH ByriFaHbi3,
TOCTaraHfa casblHbI3.

«Masip» GaTbipmachl (26) kemeriMeH «/lorypT» pexumin
TaHAaHbI3. l7|orypTTb| panblHgay yakblTel 6-10 carar
aykblMblHA@ XKaTblp (LWapT 6olbiHWa 6 caFarT).

Kamblpabl keTepy YLWiH yakbITTbl 6enrinerenae, «YAKbIT»
6aTbipmacklH (22) 6acbiHbI3, an coaaH keviH «CAFATTAP»
6aTtbipmacbiHbiH - (20)  kemeriMeH yakbITThl  «10:00»
6enrineni. CopaH keriH «<MVUHYTTAP» 6aTbipmacbiH (21)
6acbiHbI3, avcnnenge «0:00» yakbIT kepceTinimi navaa
6onagbl. EHai «CAFATTAP» (20) xaHe «MUHYTTAP»
(21) GaTbipmacbiHblH KeMeriMeH KamblpAbl keTepyre
KaXeTTi yakbITTbl 6enrineHis (yCbiHbINaTbiH yakbIT 1 carar).
BepinreH pexvMHiH XyMbicbiH 6acTay ywiH «CtapT» 6a-
TblpMachblH (25) 6acblHpbI3.

Eckepmy

EH aKcbl Homuxeae Xemy YWiH pexuMm askmarraHfa
OelliH KypbInFbl KaknarblH awrnaHbi3.
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Tasanay xaHe KyTiM

1. Keninik GayaplH aibIpTETIriH alanbiKTaH CybIPbIHbI3
XOHe KypbInfFbiFa cankbiHaayra yakblT 6epiHi3.

Kopnyc (1) neH kaknakTbl (6) AbIMKbIN MaTaMeH CypTiHi3.
Bapnbik wewinveni Genwektepai Gevitapan Xyfbill
3aTbl 6ap KyMCaK bICKbILUMEH XXYbIHbI3, aFblH CyMeH
LUANbIHBI3 )XOHE KYpPFaTbiHbI3.

TocTtaFraHabl (3), KOpFaHbiC akpaHabl (5) xeHe 6y
KaknafblH (11) OpHbIHA KOWFaHFa [AeWiH >akcbinan
KYPFaTbiHbI3.

KaxkalTbiH KyFblll 3aTTap MeH KaTTbl bICKblLITapAbl
navganaHyfa TbiibIM canbliHaabl.

KypbinfFbiHbl,  xeninik  6ayabl  Hemece  eninik
GayablH avbIpTeTiriH cyFa Hemece kes-kenreH backa
CyMbIKTbIKTapFa MaTbipMaHbI3.

2.
3.

XKeTkisinim xuHarbl

MynbTunicipriw  (WewwinMeni KopfFaHbIC 3KpaHbl MeH Oy
kaknafbl 6ap) — 1 aH.

ToctafaH — 1 gH.

Byra nicipyre apHanfaH Tabak — 1 gH.

Oxay — 1 gH.

Kanak — 1 aH.

Onuweyiw ctakaH — 1 gH.

Hyckaynblk — 1 gH.

MorypTka apHarnFaH cTakaHwanap — 6 aH.

TexHuKanbIK cunaTTapbl
OnekTpkoperi: 220-240B ~ 50/60 'y,
Makcumanapl TyTbiHy KyaTbl: 800 BT
TocTaraH kenemi: 5 n

OHOipywi KypbinfbinapObiH cuammamanapbiH andbiH-na
Xxabapraycbi3 e3zepmy KyKblfblH cakmatiobl.

KypbinfbiHbIH KbiI3Mem emy mep3imi - 3 xbin

FapaHTuAnbIK MiHAeTTINIri

[apaHTUANbIK Xargavaarbl kapanbin xaTkaH Gernwektep
OVMnepaeH Tek caTbin anbiHFaH agamra faHa 6epineai. Ocbl
rapaHTUAnbIK MIHOETTININHAErN WarbimaanFad xafganaa
TernereH Yek HEMeCce KBUTAHLMSICbIH KOPCETYi KaXeT.

]

Byn mayap EMC — xardatinapra coalikec
kenedi Hezisai MiHoemmemenep 2004/108/
EC [depekmueaHbiH epexenepiHe eHeisinzeH
TemeHei EpexenepdiH Pemmenyi (2006/95/
EC)
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MULTICOOKER
Multicooker-ul este destinat pentru prepararea si incal-
zirea mancarii.

Descriere

©CoNOGOh WD~

Carcasa multicooker

Buton deschidere capac

Bol

Fixatoare ecran de protectie

Ecran de protectie

Capac multicooker

Maner pentru transportare

Racord pentru conectarea cablului de alimentare
Display

. Panou de comanda

. Supapa de aburi

. Orificiu iesire abur

. Element de incalzire

. Senzor de temperatura

. Polonic

. Pahar de masura

. Spatula

. Cablu de alimentare

. Platou pentru gatire la aburi

Panou de comanda

.Buton
. Buton
.Buton
.Buton
.Buton
.Buton
.Buton
. Buton
28.

«ORE»

«MINUTE»

«TIMP»

«PORNIRE intarziata»

«Mentinere temperatura/STOP»
«START»

«MENIU»

«lAURT»

Accesorii suplimentare: Paharute pentru iaurt

Atentie!

Pentru o protectie suplimentara instalati in circuitul de
alimentare un dispozitiv pentru curent rezidual (RCD) al
carui curent nominal de declansare sa nu depaseasca
30 mA, pentru instalarea RCD apelati la un specialist.

MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie acest ghid de utilizare Tnainte de exploa-
tarea multicooker-ului si

pastrati-l pentru consultari ulterioare.

Utilizati multicooker-ul doar in scopurile pentru care
a fost creat asa cum este descris in aceasta instruc-
tiune. Operarea gresitda a aparatului poate duce la
defectarea lui, cauzarea de prejudicii utilizatorului si
proprietatii acestuia.

Inainte de utilizarea aparatului examinati atent cablul
de alimentare si racordul pentru conectarea cablului
de alimentare, situat pe carcasa aparatului, asigurati-
va ca acestea nu prezinta defectiuni. Nu utilizati apa-
ratul daca este deteriorat cablul de alimentare sau
racordul cablului de alimentare.

nainte de a pune aparatul in functiune asigurati-va
ca voltajul sursei de alimentare corespunde cu cel
mentionat pe aparat.

25

Cablul de alimentare este prevazut cu fisa de tip
«euroy; introduceti-o doar in priza prevazuta cu im-
pamantare.

Nu utilizati piese intermediare pentru conectarea
aparatului la reteaua electrica.

Aveti grija ca cablul de alimentare sa fie introdus per-
fect in racordul de pe carcasa aparatului, iar fisa ca-
blului de alimentare sa fie introdusa in priza electrica.
Utilizati doar cablul de alimentare furnizat impreuna
cu aparatul si nu folositi cabluri de alimentare de la
alte dispozitive.

O functionare corecta a aparatului este posibila la
o inaltime de 0-2000 metri deasupra nivelului marii.
Utilizati doar acele piese detasabile care sunt furni-
zate Tmpreuna cu aparatul.

Plasati aparatul pe o suprafatd plana, rezistenta la
caldura, departe de surse de apa, umezeala si foc
deschis.

Plasati aparatul astfel, incat accesul la priza elec-
trica sa fie liber.

Utilizati aparatul in locuri cu o buna aerisire.

Feriti aparatul de actiunea razelor directe ale soa-
relui.

Nu plasati aparatul in apropiere imediata de pereti si
suprafetele mobilierului.

Spatiul liber de asupra multicooker-ului trebuie sa
constituie minim 30-40 cm.

Feriti cablul de alimentare de contactul cu suprafetele
fierbinti sau muchiile ascutite ale mobilierului. Evitati
deteriorarea izolatiei cablului de alimentare.

Nu atingeti cu mainile ude carcasa multicooker-ului,
cablul de alimentare si fisa cablului de alimentare.
Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare si fisa
cablului de alimentare in apa sau alte lichide.

Daca aparatul a cazut in apa scoateti imediat fisa
din priza, si numai dupa aceasta puteti scoate apa-
ratul din apa. Cu probleme referitoare la utilizarea
ulterioara a aparatului apelati la un centru service
autorizat.

Nu introduceti obiecte straine in orificiile de iesire a
aburului si aveti grija ca obiectele straine sa nu pa-
trunda intre capacul si carcasa multicooker-ului.

Nu lasati aparatul nesupravegheat. intotdeauna opriti
aparatul si deconectati-I de la reteaua electrica daca
nu il folositi.

Pentru a preveni arsurile nu va aplecati de asupra
orificiilor de iesire a aburului si de asupra capacului
deschis. Fiti extrem de precauti atunci cand deschi-
deti capacul multicooker-ului in timpul si nemijlocit
dupa prepararea alimentelor. Pericol de oparire
cu abur!

La functionarea aparatului in regimul «Prajire», pen-
tru a evita arsurile de la stropii de ulei fierbinte nu va
aplecati de asupra aparatului.

Este categoric interzisa exploatarea aparatului fara
bolul instalat, precum si fara lichide si/sau alimente
in bol.

Respectati cu strictete recomandarile privind volumul
ingredientelor uscate si a lichidelor.

Nu scoateti bolul in timpul functionarii aparatului.
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Nu acoperiti aparatul.

Nu mutati aparatul in timpul functionarii. Utilizati ma-
nerul pentru transportare, decupland in prealabil apa-
ratul de la retea si lasandu-l sa se raceasca.

n timpul functionarii carcasa aparatului si piesele
interioare se ncalzesc. Nu le atingeti cu partile ne-
protejate ale corpului sau mainile, pentru a scoate
bolul fierbinte utilizati manusi de bucatarie cu pro-
tectie termica.

Efectuati cu regularitate curatarea aparatului.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu
multicooker-ul.

Din motive de siguranta a copiilor nu lasati pungile
de polietilena, folosite in calitate de ambalaj, fara su-
praveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor s& se joace cu pungile
de polietilend sau pelicula pentru ambalare. Pericol
de asfixiere!

Acest aparat nu este destinat pentru folosire de ca-
tre copii sau persoane cu abilitati reduse decat in
cazul in care li se dau instructiuni corespunzatoare
si clare de catre persoana responsabild cu sigu-
ranta lor cu privire la folosirea sigura a aparatului
si despre riscurile care pot aparea in caz de folo-
sire inadecvata.

Dispozitivul poate fi utilizat de catre copii si persoane
cu dizabilitati numai sub supravegherea adulfilor.

Nu utilizati aparatul in afara incaperilor.

Niciodata nu trageti de cablul de alimentare atunci
cand deconectati aparatul de la reteaua electrica,
apucati de fisa de alimentare si extrageti-o cu grija
din priza electrica.

Nu folositi aparatul daca sunt deteriorate fisa sau
cablul de alimentare, daca acesta functioneaza cu
anomalii, sau daca a cazut. Nu incercati sa reparati
singuri aparatul. Pentru reparatii apelati la un centru
service autorizat.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI CASNIC

REGULI DE UTILIZARE A BOLULUI PENTRU
PREPARAREA ALIMENTELOR (3)

Utilizati multicooker-ul si bolul detasabil al aces-
tuia (3) doar conform destinatiei. Este interzisa
utilizarea bolului (3) pentru prepararea alimente-
lor plasandu-I pe aparate de incalzit sau supra-
fete de gatit.

Nu fnlocuiti bolul (3) cu un alt recipient.

Aveti grija ca suprafata elementului de incalzire (13)
si fundul bolului (3) sa fie intotdeauna curate si us-
cate.

Nu utilizati bolul (3) in calitate de recipient pentru mi-
xarea alimentelor. Niciodata nu maruntiti alimentele
nemijlocit in bol (3) pentru a evita deteriorarea inve-
lisului anti-aderent.

Niciodata nu lasati si nu pastrati in bol (3) obiecte
straine.

Mestecati alimentele in bol (3) numai cu spatula (17),
pentru acest scop puteti utiliza accesorii de lemn,
plastic sau silicon.

.
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Nu utilizati obiecte metalice care pot sa deterioreze
invelisul anti-aderent al bolului (3).

Nu bateti pe partea interioara a bolului (3).

Daca gatiti mancarea folosind condimente si mirode-
nii este necesar sa spalati bolul (3) imediat dupa utili-
zare (vezi titlul «Curatare si intretinere»).

Dupa terminarea gatirii alimentelor, pentru a preveni
deteriorarea invelisului anti-aderent, nu introduceti
imediat bolul (3) in apa rece, permiteti-i sa se ra-
ceasca mai intai.

Bolul (3) nu este destinat pentru spalare in masina
de spalat vase.

inainte de prima utilizare

1. Scoateti aparatul din ambalaj, indepartati toate mate-
rialele de ambalare si orice etichete care ar impiedica
functionarea aparatului.

Asezati multicooker-ul pe o suprafata plana, uscata
si rezistenta la caldura departe de actiunea apei,
umezelii si a focului deschis. Distanta pana la cele
mai apropiate suprafete trebuie sa constituie minim
30-40 cm.

Atentie! Nu plasati aparatul Ianga vane, chiuvete sau
alte recipiente cu apa.

Remarca: Dupéd transportarea sau pdstrarea aparatului
la temperaturi joase, acesta trebuie tinut la temperatura
camerei minim doud ore.

3. Deschideti capacul multicooker-ului (6), apasand pe
tasta (2).

Scoateti ecranul de protectie (5), apasand pe fixa-
toare (4).

Apasati pe supapa de aburi (11) din partea interioara
a capacului si scoateti-o, apoi desurubati-o rotind par-

4.

5.

tea sa inferioara in pozitia

Spalati toate accesoriile detasabile (partile supapei
de aburi (11), ecranul de protectie (5), bolul (3), pla-
toul pentru gatire la aburi (19), polonicul (15), spatula
(17) si paharul de masura (16)) cu un burete moale
adaugand un agent de curatare neutru, clatiti in apa
curgatoare si uscati.

Stergeti carcasa aparatului cu un material umed. La-
sati aparatul sa se usuce.

Asamblati partile supapei, aliniind iesiturile de pe par-
tea inferioara cu adanciturile de pe partea superioara
si rotiti partea superioara in sensul acelor de ceasor-

nic pana la fixare (pozitia ﬁ).
Instalati ecranul de protectie (5) si supapa de aburi
(11) la loc.

Utilizarea multicooker-ului

1. Asezati ingredientele necesare in bol.

Remarca: Urmadiriti ca volumul ingredientelor si lichidelor

sd nu depdseasca nivelul gradatiei maxime si sé nu se

situeze mai jos de gradatia nivelului minim. Gradatia ma-

xima pentru diferite terciuri (afaré de orez) — 3 I, gradatia

maximéa pentru celelalte alimente i lichide — « CUP».

2. Instalati bolul (3) in camera activa a aparatului. Asigu-
rati-va ca bolul (3) este asezat uniform si adera etans
la suprafata elementului de incalzire (13).
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Remarca:
Nu utilizati bolul (3) pentru spalarea crupelor si taierea
alimentelor pentru a nu deteriora inveligul anti-aderent.
Inainte de utilizare stergeti suprafata exterioaré si fundul
bolului (3) pana la uscare. Asigurati-vd cd in camera
activad si pe fundul bolului (3) nu exista obiecte straine,
murddarie si umezeala.
In mijlocul elementului de incélzire (13) se afld senzorul
de temperaturd (14). Aveti grijd ca miscarea liberd a
senzorului (14) sé nu fie limitata.
3. Daca gatiti alimentele la aburi instalati platoul (19) cu
alimente si turnati apa in bol (3) astfel, incat apa fier-
banda sa nu se atinga de fundul platoului (19).
nchideti capacul multicooker-ului (6) pana la clic.
Cuplati cablul electric la racordul (8), iar fisa cablu-
lui de alimentare (18) introduceti-o in priza electrica.
Pentru selectarea programului automat de preparare
apasati consecutiv butonul (26) «<MENIU» pana pe
display va fi afisat indicatorul programului necesar.
Pe display se va aprinde indicatorul (@],
Timpul de preparare in programele propuse este setat
implicit, dar poate varia. Pentru a schimba timpul de
preparare apasati pe butonul (22) «TIMP», apoi se-
tati timpul cu ajutorul butoanelor (20) «ORE» si (21)
«MINUTE» (vezi Tabelul 1).
Apasati pe butonul (25) «START» pentru a incepe
procesul de preparare.
Urmariti gradul de pregatire a alimentelor in pro-
cesul de preparare, In caz de necesitate mestecati
alimentele cu polonicul de plastic (15) sau spatula
(17), care este potrivitd pentru utilizare pe nvelisuri
anti-aderente.
Atentie! Pentru a preveni arsurile cu aburii si uleiul
fiti extrem de precauti atunci cdnd deschideti capacul
multicooker-ului (6), nu va aplecati de asupra apara-
tului si nu pozitionati mainile de asupra bolului (3).
Nu utilizati obiecte metalice care pot zgéria bolul (3)
sau pot duce la aparitia fisurilor.
Nu deschideti capacul multicooker-ului (6) in timpul
coacerii.
10. Dupa incheierea prepararii vor rasuna 5 semnale
sonore, aparatul va trece in regimul de mentinere
a temperaturii, pe display va fi vizualizat timpul de
functionare in acest regim incepand cu “Oh” si indi-
catorul (=],
Remarca: Desi aparatul mentine temperatura mancarii
preparate pand la 12 ore, nu se recomanda sa lasati
maéancarea in acest regim pentru mult timp, deoarece
acest lucru poate duce la schimbarea gustului si culorii
alimentelor.
Nu utilizati regimul de mentinere a temperaturii pentru
incélzirea alimentelor.
Dupé prepararea alimentelor la aburi nu scoateti
alimentele cu mainile, utilizati ustensile de bucétarie.
11. Pentru a opri regimul de functionare setat apasati bu-
tonul (24) «Mentinere temperatura/STOP».

Butoanele panoului de comanda (10)
Fiecare apasare a butoanelor active ale panoului de
comanda (10) este insotitda de un semnal sonor.
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Butoanele (20) «<ORE» si (21) <MINUTE»

Utilizati butoanele (20) si (21) pentru setarea timpului
curent, timpului de preparare in regimurile programate
ale multicooker-ului si la selectarea timpului la expirarea
caruia procesul de preparare a mancarii va fi incheiat, in
regimul «PORNIRE intarziata».

Setarea timpului curent

Apasati indelung butonul (20) «ORE» sau (21) «MI-
NUTED» circa 3 secunde, va rdsuna un semnal sonor scurt
si indicatiile cifrice ale timpului de pe display (9) vor clipi.
Apasand consecutiv sau mentinand butoanele (20)
«ORE» si (21) «MINUTE», setati timpul curent (timpul
este setat in formatul 24 ore).

Pentru incheierea setarii timpului apasati butonul (25)
«START».

Pe display (9) va fi afisat timpul curent si punctele de
separatie «:» vor clipi.

Butonul (22) «Timp»
Acest buton este destinat pentru intrarea in regimul setarii
timpului de preparare in programul selectat de D-voastra.

Butonul (23) «PORNIRE intarziata»

Cu ajutorul acestei functii puteti programa timpul catre
care procesul de preparare a mancarii va fi incheiat.
Aceasta functie este accesibila in regimurile: «laurty,
«Terci», «Calire», «Supa», «Orez», «Gatire la aburi»,
«Crupe».

Cu ajutorul butonului (26) «MENIU» selectati unul din
regimurile enumerate.

Puteti schimba timpul de preparare a alimentelor.
Remarca: La pornirea intarziatd timpul de gdtire a
alimentului nu trebuie sa fie mai mic decéat timpul de
preparare setat implicit.

Apasati pe butonul (22) «TIMP», iar apoi setati timpul cu
ajutorul butoanelor (20) «ORE» si (21) «MINUTE» (vezi
Tabelul 1).

Apésati pe butonul (23) «PORNIRE Intarziata», pe
display va incepe sa clipeasca simbolul

Cu butoanele(20) «ORE» si (21) «MINUTE» setati
timpul catre care mancarea trebuie preparata.
Apasati butonul «START» (25) pentru pornirea func-
tiei pornire intarziata, pe display simbolul va
arde permanent.

Exemplu

Daca durata programului selectat constituie 30 minute, iar
mancarea trebuie preparata peste 3:30, atunci aparatul
se va afla in regimul de asteptare 3 ore, pe display va
fi afigsat timpul curent si simbolul « Oy La atingerea
timpului rdmas péna la inceperea gatirii mancarii va
rasuna un semnal sonor, simbolul PECEN va dispare, va
incepe numadratoarea inversa a timpului de preparare si
va apare simbolul (9] va incepe procesul de preparare
care va fi incheiat peste 30 de minute.

.

Butonul (24) «Mentinere temperatura/STOP»
Dupa incheierea programei de preparare aparatul trece
automat in regimul de mentinere a temperaturii. Puteti



ROMANA/ Moldoveneasca

sa activati singuri functia mentinere temperatura. Pentru
aceasta apasati butonul (24) «Mentinere temperatura/
STOP» o data, pe display va fi afisat timpul de functionare
n acest regim incepand cu “Oh” si indicatorul =3}

in regimul de mentinere a temperaturii mancarea poate
sta pana la 12 ore. Pentru a opri regimul de mentinere
a temperaturii apasati butonul (24) « Mentinere
temperaturd/STOP» inca o data.

Remarca: Aceastd functie nu este destinatd pentru
incélzirea alimentelor.

Butonul (25) «<START»

Utilizati butonul pentru pornirea programului si pastrarea
setarilor timpului curent.

Apadsati butonul (25) «START» o datd pentru
pornirea programului selectat, pe afisaj se va aprinde
indicatia regimului de functionare a aparatului
. Dupa expirarea duratei de preparare setate are loc
deconectarea automata a regimului si activarea regimului
«Mentinere temperatura».

Pentru oprirea fortatd a procesului de gatire apasati
butonul (24) «Mentinere temperaturd/STOP».

Buton (26) «Meniu»

Apasand repetat butonul (26) selectati unul din regimurile
de preparare programate: «Orez», «Gatire la aburi»,
«Crupe», «Prajire», «incalzire», «Supé», «Coacere,
«Calire», «Terci», «laurt». Puteti schimba timpul de
preparare a alimentului. Apasati pe butonul (22) «TIMP»,
iar apoi setati timpul cu ajutorul butoanelor (20) «<ORE» si
(21) «MINUTE» (vezi Tabelul 1).

Remarca:

« In regimul «Coacere» nu deschideti capacul mul-
ticooker-ului pana la incheierea procesului de pre-
parare.

Moduri de preparare (Tabelul 1)

« Dupa incheierea procesului de coacere este necesar
sd opriti imediat regimul «Mentinere temperaturé»,
apasénd pe butonul (24) «Mentinere temperaturd/
Stop», pentru ca copturile s nu se arda.

« Daca gatiti alimentele la aburi turnati apa in bolul (3)
astfel, incét apa clocotinda sa nu se atinga de fundul
platoului (19).

« In regimul «Préjire» aparatul functioneazé ca o plita
si utilizatorul trebuie s& urméreascéa singur gradul de
preparare a alimentelor, precum si s& opreasca apa-
ratul atunci c&nd alimentele vor fi gata.

Atentie!

Toate retetele poarta un caracter de recomandare,
deoarece volumul si proportiile ingredientelor pot
varia in functie de specificul regional al alimentelor
si inaltimea deasupra nivelului marii.

Butonul (27) «laurt»
Preparati un iaurt gustos si natural din lapte si maia. In
calitate de maia utilizati un iaurt sau probiotice pe care
le puteti procura la farmacie. Modurile de preparare de-
taliate a iaurturilor le puteti vedea in «Cartea de retete».
Preparati un iaurt gustos si natural din lapte si maia. In
calitate de maia utilizati un iaurt sau probiotice pe care
le puteti procura la farmacie. Modurile de preparare de-
taliate a iaurturilor le puteti vedea in «Cartea de retete».
1. Turnati in paharutele pentru iaurt (28) maiaua si lap-
tele in proportie 1:10 si instalati paharutele in interi-
orul bolului (3).
Remarca
Utilizati in calitate de maia un iaurt natural férd adaosuri si
coloranti cu un termen de pdstrare minim. De asemenea
puteti prepara maiaua singuri din maia bacteriana speci-
ala (procurati in farmacii sau magazinele de alimentatie
sdnatoasd), urmand instructiunile anexate.

Program Durata Setat implicit
(in ore) (in ore)
«laurty 0:15-0:40 0:25
«Fierbere la aburi» 0:05 - 1:00 0:20
«Crupe» 0:30 — 2:00 0:40
«Prajire» e 0:45
«incalzire» 0:10 — 0:40 0:20
«Supa» 0:30 - 3:00 0:50
«Coacere» 0:25 — 2:00 0:50
«Calire» 0:20 — 1:00 0:50
«Terci» 0:40 — 3:00 0:50
«laurt» 0:10-10:00 6:00
Remarca:

In regimul «Coacere» nu deschideti capacul multicooker-ului péna la incheierea procesului de preparare.
Dupa incheierea procesului de coacere este necesar sa opriti imediat regimul «Mentinere temperatura», apasand pe
butonul (24) «Mentinere temperaturé/Stop», pentru ca copturile sa nu se arda.
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2. Selectati programul «laurt», setati timpul de preparare
in diapazonul cuprins intre 6 si 8 ore.

Atentie!

Aparatul nu trebuie mutat in timpul functionarii.

3. laurtul preparat puneti-l in frigider pentru a incetini
cresterea bacteriilor.

Puteti adauga in iaurtul natural preparat fructe, dulceata,

miere.

Cresterea aluatului

Regimul termic al acestei functii de asemenea este per-
fect pentru cresterea aluatului.

Cresterea aluatului este o etapa de preparare a aluatului
nemijlocit fnainte de coacere. In timpul cresterii are loc
fermentarea intensiva, este restabilita structura aluatului,
acesta creste considerabil in dimensiuni. O conditie de
baza a unui proces reusit consta in lipsa curentilor de
aer si in mentinerea temperaturii (in jur de 40°C ) si
a umiditatii aerului constante, in conditii industriale in
acest scop fiind utilizate dulapuri speciale. Cu ajutorul
multicooker-ului  VT-4207 in regimul «laurt» veti putea
crea conditii profesionale pentru cresterea aluatului la
dumneavoastra acasa.

Exemplu:

400 g de faina

350 ml lapte (se poate amesteca cu apd)

Sare

Zahar

1,5 linguritd de drojdie deshidratata

1,5 lingurd de masa de unt

Toate ingredientele uscate trebuie amestecate, addugati
la urma laptele. Bateti bine cu mixer-ul, asezati in bol. Cu
ajutorul butonului (26) «Meniu» selectati regimul «laurt».
Durata de preparare a iaurtului se incadreaza intr-un di-
apazon cuprins intre 6-10 ore (implicit 6 ore).

Pentru setarea timpului de crestere a aluatului apasati
pe butonul (22) «TIMP», iar apoi setati timpul «10:00»
cu ajutorul butonului (20) «ORE». Apoi apasati butonul
(21) «MINUTE»,pe display va fi afisata indicatia timpului
«0:00». Acum cu ajutorul butoanelor (20) «ORE» si (21)
«MINUTE» setati timpul necesar pentru cresterea aluatu-
lui (timpul recomandat 1 ora). Apasati butonul (25) «Start»
pentru a porni acest regim.

Remarca: Pentru a obtine un rezultat optim nu deschideti
capacul aparatului panda la oprirea regimului.

Curatare si intretinere
1. Scoateti fisa cablului de alimentare din priza electrica
si permiteti aparatului sa se raceasca.

2. Stergeti carcasa (1) si capacul (6) cu un material
umed.

3. Spalati toate piesele detasabile cu un burete moale
si un agent de curatare neutru, clatiti sub jet de apa.

4. Uscati bine bolul (3), ecranul de protectie (5) si su-
papa de aburi (11) Tnainte de a le instala la loc.

5. Este interzisa utilizarea agentilor de curatare abrazivi
si a buretilor aspri.

6. Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare si fisa ca-

blului de alimentare in apa sau alte lichide.
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Continut pachet

Multicooker (cu ecran de protectie detasabil si supapa
de aburi) — 1 buc.

Bol — 1 buc.

Platou pentru gatire la aburi — 1 buc.

Polonic — 1 buc.

Spatula — 1 buc.

Pahar de masura — 1 buc.

Instructiune — 1 buc.

Paharute pentru iaurt — 6 buc.

Specificatii tehnice

Alimentare: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Consum maxim de putere: 800 W
Capacitate bol: 5 |

Producétorul isi rezerva dreptul s& modifice designul si
caracteristicile tehnice ale aparatului faré preaviz.

Termenul de functionare a aparatului - 3 ani.

Garantie
in legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul de
garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonului de
plata sau a oricarui alt document financiar, care confirma
cumpararea produsului dat.
Acest produs corespunde cerintelor EMC,
c E intocmite in conformitate cu Directiva
2004/108/EC i Directiva cu privire la elec-
trosecuritate/joasa tensiune (2006/95/EC).



MULTIFUNKCNI
Multifunk&ni parni hrnec je uren pro pripravu a ohfev
jidla

Po

©CoNOUAWN =

19.

pis

Télo multifunk&niho parného hrnce

. Tlagitko otevreni poklice

Misa

. Fixatory ochranného stinitka

Ochranné stinitko

. Poklice multifunk&niho parniho hrnce
. Drzadlo k prenaseni
. Konektor pro napajeci kabel

Displej

. Ovladaci panel

. Parni ventil

. Otvor pro vystup pary
. Topné téleso

. Teplotni ¢idlo

. Nabéracka

. Mérna sklenice

. Lopatka

. Sitovy kabel

Panev pro vareni v pare

Ovladaci panel

20.

21.

22.
23.
24.
25.
26.
27.
28.

Tlagitko ,HODINY*

Tlagitko ,MINUTY*

Tlagitko ,CAS ,,

Tlagitko ,START odloZeny*

Tlacgitko «UdrZovani teploty/STOP>»

Tlagitko ,START*

Tlagitko ,MENU *

Tlagitko ,, JOGURT*

Dodatecné pfislusenstvi: Jogurtové kelimky

Upozornéni!

Pro dodate&nou ochranu je vhodné instalovat do obvodu
napajeni multifunk&niho parniho hrnce proudovy chranic
(RCD) se jmenovitym proudem provozu, nepresahujicim
30 mA, pro instalaci RCD obrat'te se na odbornika.

BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pred pouzitim multifunk&niho parniho hrnce si pozorné
prec¢téte tento navod a zachovejte ho pro pouZiti v bu-
doucnu jako informad&ni material.

Pouzivejte multifunk&ni parni hrnec pouze k urée-
nému ucelu, jak je popsano v tomto navodu. Ne-
spravné zachazeni s pristrojem mize vést k jeho
poskozeni, poranéni uzivatele nebo zpusobit $kodu
jeho majetku.

Pred pouzitim pristroje si pozorné prohlédnéte na-
pajeci kabel a konektor pro napajeci kabel, ktery
se nachazi na spotrebici, a ujistéte se, Ze nejsou
poskozené. NepouZivejte pfristroj, pokud doslo k
poskozeni vidlice napajeciho kabelu, samotného
kabelu nebo konektoru napajeciho kabelu.

Pred zapnutim pfistroje zkontrolujete, zda napéti
elektrické sité odpovida provoznimu napéti pristroje.
Privodni kabel je opatfen ,euro-vidlici, zapinejte ji
do zasuvky, ktera ma spolehlivé uzemnéni.
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P¥i pripojeni zafizeni k elektrické siti nepouzivejte
adaptéry.

Dbejte na to, aby sit'ovy kabel byl pevné zasunut do
prislusného konektoru na téle multifunkéniho par-
niho hrnce a vidlice napajeciho kabelu - do zasuvky.
Pouzivejte pouze napajeci kabel z kompletace ba-
leni a nepouZivejte sitovy kabel od jinych spotre-
bicu.

Spravna funkce zafizeni je mozna v nadmorské
vySce 0-2000 metrt nad hladinou mofte.

Pouzivejte pouze odnimatelné ¢asti, které jsou sou-
¢asti dodavky.

Umist'ujte pfistroj na rovny povrch, tepelné odolny,
vdali od zdrojl vihkosti, tepla a otevieného ohné.
Umistéte spotrebic tak, aby pfistup k sitové zasuvce
byl volny.

Pouzivejte spotrebi¢ v mistnostech s dobrym vét-
ranim.

Nevystavujte zafizeni pusobeni pfimého slunec-
niho zareni.

Neumistujte pfistroj v bezprostredni blizkosti zdi a
stén nabytku.

Treba nechat mezeru nad multifunkénim parnim
hrncem alespori 30-40 cm.

Kontrolujte, aby nedoSlo ke kontaktu napdjeciho
kabelu s horkymi povrchy a ostrymi okraji. Dbejte
na to, aby nedoslo k poskozeni izolace napajeciho
kabelu.

Je zakazano dotykat se téla multifunk&niho parniho
hrnce, napdjeciho kabelu a vidlice napajeciho ka-
belu mokryma rukama.

Neponoftujte pristroj, napajeci kabel a vidlici napaje-
ciho kabelu do vody nebo jakychkoliv jinych tekutin.
Pokud pfistroj spadl do vody, okamZzité vytahnéte si-
t'ovou vidlici ze zasuvky, pouze pak mlzete vyjmout
spotfebi¢ z vody. Ohledné dalSiho vyuZiti zafizeni
obratte se na autorizované servisni stredisko.
Nevkladejte cizi predméty do otvord pro vystup pary
a kontrolujte, aby cizi predméty nespadaly mezi po-
klici a kryt multifunk&niho parniho hrnce.
Nenechavejte spotrebi¢ bez dohledu. VZdy odpojte
zafizeni od sité, pokud ho nepouzivate.

Chcete-li predejit popaleni, nenaklanéjte se nad ot-
vorem vystupu pary a nad otevienou poklici. Bud'te
velmi opatrni p¥i sejmuti poklice multifunk&niho par-
niho hrnce béhem pfipravy jidla a také hned po do-
konceni vareni. Riziko popaleni parou!

PFi provozu multifunkéniho parniho hrnce v reZzimu
,Opékani“, aby nedoslo k popaleni stfikanim hor-
kého oleje nenaklangjte se nad pristrojem.

Je prisné zakdzano pouZivat pristroj bez instalo-
vané misy, a také bez tekutych produkt a/nebo po-
travin v mise.

Prisné dodrZujte doporuceni, pokud jde o objem
pevnych potravin a tekutych produktd.

Nevyjimejte misu béhem provozu pristroje.
Nezakryvejte zafizeni.

Je zakdzano prenaSet spotfebi¢ béhem provozu.
Pouzijte k prenaseni drzadlo, a to po predbézném
odpojeni zafizeni od elektrické sité a vychladnuti.



* Za provozu télo pristroje stejné jako vnitfni sou-

Castky se silné ohrivaji. Nedotykejte se jich ne-
chranénymi ¢astmi téla nebo rukama pro vyjmuti
horké misy pouzijte kuchyriské rukavice s tepelnou
ochranou.

* Pravidelné Cistéte pfristro;j.

« Nedovolte détem pouzivat multifunk&ni parni hrnec
jako hracku.

* Kuvdli bezpeci déti nenechaveijte pouzité v obalu ige-
litové sacky bez dohledu.

e Pozor! Nedovolujte détem hrat si s igelitovymi
sacky nebo obalovou folii. Nebezpec¢i uduseni!

« Tento pfistroj neni ur€en pro déti a zdravotné po-
stizené osoby; pokud ovSem osoba, odpovédna za
jejich bezpeci, neda vhodné a jasné pokyny pro bez-
pecné pouZivani zafizeni a varovani o nebezpeci,
kterda muZou vzniknout pfi jeho nespravném pouziti.

« Déti a zdravotné postizené osoby mohou pouZivat
pristroj pouze pod dohledem dospélych.

« Je zakazano pouzivat zafizeni mimo domacnost.

« P¥i odpojeni pristroje od elektrické sité nikdy neta-
hejte za kabel, uchopte sitovou zastréku a opatrné ji
vytahnéte ze zasuvky.

« Je zakazano pouzivat zafizeni, pokud je poSkozena
sitova vidlice nebo napajeci kabel, pokud pfistroj
pracuje preruSovang, a také po jeho padu. Ne-
pokousejte se samostatné opravit spotiebi¢. Pro
v8echny otazky opravy zafizeni obrat'te se na autori-
zované servisni stfedisko.

PRISTROJ JE URCEN POUZE PRO POUZITI V DOMAC-
NOSTI

PRAVIDLA PRO POUZITi MiSY NA VARENi POTRA-

VIN (3)

*  Multifunkéni parni hrnec a odnimatelnou misu (3)
pouZivejte podle pfimého urceni. Je zakazano pou-
Zivat misu (3) pro pfipraveni potravin na jinych top-
nych zafizenich nebo na varnych povrsich.

* Nenahrazujte misu(3) jinou nadobou.

« Zajistéte, aby povrch topného télesa(13) a spodek
misy (3) byly vZdy Cisté a suché.

* NepouZivejte misu (3) jako kontejner pro michani
produktd. Nikdy nerozméliiujte potraviny piimo v
mise (3), aby nedoslo k poskozeni nepfilnavé vrstvy.

* Nikdy nenechavejte a neskladujte v mise (3) které-
koliv cizi predméty.

* Potraviny v mise (3) michejte pouze lopatkou (17),
mUzZete také pouzivat dfevéné, plastové nebo siliko-
nové doplriky.

* NepouZivejte kovové predméty, které mohou po-
Skrabat nepfilnavou vrstvu misy (3).

* Neklepejte na vnitini povrch misy (3).

« P¥i vareni jidel s bylinkami a korenim je tfeba oka-
mzit& umyt misu (3).(viz &l. ,Cist&ni a tdrzba*)

« Po dokonceni pfipraveni potravin, aby nedos$lo k
poskozeni nepfilnavého povrchu nepokladejte misu
(3) ihned pod studenou vodou, nechte ji nejdrive
vychladnout.

* Misa (3) neni urena pro myti v mycce na nadobi.
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Pred prvnim pouzitim

1. Vybalte pristroj, odstrarite v8echny §titky a balici

materialy, které prekazeji provozu pfristroje.

Nainstalujte jednotku na rovny, suchy povrch tepelné

odolny, vdali od vody, vlhkosti a otevieného pla-

mene. Vzdalenost od téchto ploch nesmi byt mensi

nez 30-40 cm.

Pozor! Neumist'ujte pFistroj v blizkosti vany, umyva-

dla a jinych nadob napinénych vodou.

Poznamka: Po prepravé nebo skladovani spotfebice

pri nizké teploté, je nutno uchovavat ho pri pokojové

teploté po dobu nejméné dvou hodin.

3. Sejméte poklici multifunkéniho parného hrnce (6)
stisknutim tlacitka (2).

. Sejméte ochranné stinitko (5) stisknutim fixator( (4).

. Stlacte parni ventil (11) s vnitfni &asti poklice, vy-
jméte ho, pak odSroubujte ota€enim spodni Casti

2.

do polohy

Umyjte v8echny odnimatelné ¢asti: (parni ventil (11),

ochranné stinitko (5), misu (3), panev na vareni v

pare (19), nabéracku (15), lopatku (17) a odmérku

(16), mékkou houbou s neutralnim mycim prostred-

kem, oplachnéte pod tekouci vodou a osuste.

. Télo zafizeni otfete vihkym hadfikem. Nechte pfi-
stroj vyschnout.

. Sestavte &asti ventilu zarovnanim vystupkd na
spodni ¢asti s drazkami na horni a oto&te dolni ¢ast
ve sméru hodinovych rucitek do zajisténé polohy

(poloha ﬁ).
Nainstalujte ochranné stinitko (5) a parni ventil (11)
na svoje misto.

Pouziti multifunkéniho parniho hrnce

1. VloZte potfebné ingredience do misy.

Poznamka: Ujistéte se, Ze prisady a tekutiny neprekra-

Cuji maximalni droveri a neklesaji pod minimalni rysku.

Maximalni znacka pro rizné kase (kromé ryZze) - 3 |,

maximalni hodnota pro zbyvajici pevné potraviny a

kapaliny - ,,CUP*.

2. Umistéte misu (3) v pracovni komore zafizeni. Ujis-
téte se, Ze misa (3) je instalovana bez zeSikmeni a je
v tésném kontaktu s povrchem topného télesa (13).

Poznamka:

NepouZivejte misu (3) na myti kroupy a krajeni potravin,

muZe to poskodit nepfilnavy povrch.

Pred pouZitim otrete vnéjsi povrch a dno misy (3) dosu-

cha. Ujistéte se, Ze v pracovni komore a na dné misy (3)

nejsou Zadné cizi predméty, Spina a vlaha.

Ve stfedu topného télesa( 13) je ¢idlo teploty ( 14). Kon-

trolujte, aby pohyb cidla ( 14) nebyl omezen.

3. Pokud budete vafit potraviny v pare, umistéte panev

(19) s potravinami a nalijte do misy (3) vodu tak, aby

se vrouci voda nedotykala dna panve (19).

Zavrete poklici multifunk&niho parniho hrnce (6), do-

kud nezapadne.

Zapojte napajeci kabel do konektoru (8), a vidlici

napajeciho kabelu(18) vloZte do elektrické za-

suvky.



6. Chcete-li vybrat programy automatického vareni,

opakované tisknéte tlagitko (26) ,MENU"“, aZ se na
displeji objevi Indikator naproti prislusnému pro-
gramu. Pfi tom na displeji se rozsviti indikator .

. Doba vareni v navrhovanych programech je na-

stavena ve vychozim nastaveni, ale muze se ligit.

Chcete-li zménit dobu vareni, stisknéte tlagitko (22)

,CAS“, pak nastavte &as pomoci tlagitek (20), ,HO-

DINY* a (21) ,MINUTY" (viz Tab. 1).

Stisknutim tlacitka (25) ,START" zahdjite proces vareni.

. Kontrolujte pfipravenost potravin pfi vareni, pokud

je to nutné, michejte produkty plastovou nabérac-
kou (15), nebo lopatkou (17), vhodnymi pro pouZiti
ve spotfebi€ich s nepfilnavym povrchem.

Pozor! Aby se predeSlo popaleninam od pary a

oleje, pfi otevieni poklice multifunkéniho parného

hrnce (6), bud’te velmi opatrni, nenaklanéjte se nad

hrncem a nedavejte ruce nad misu (3).

Nepouzivejte kovové predméty, které by mohly po-

Skrabat misu (3) nebo zpusobit prasknuti .

Neotvirejte poklici multifunkéniho parného hrnce

(6) za provozu.

10. Po dokon&eni reZimu vareni se ozvou 5 zvukovych
signald, pfistroj se prepne do rezimu udrzeni teploty,
na displeji se zobrazi doba provozu v nastaveném re-
zimu, zacinaje od “ Oh ” a indikator = (=],

Poznamka: Nehledé& na to, Ze zarizeni udrZuje teplotu

hotového jidla béhem 12 hodin, nedoporuéuje se ne-

chavat jidlo v tomto reZimu na delsi dobu, protoZe by
mohlo dojit k zméné chuté a barvy potravin.

NepouZivejte reZim udrZovani teploty k ohfevu potravin.

Po vareni potravin v pare nevyndavejte potraviny ru-

kama, pouZivejte kuchyriské doplriky.

11. Pro vypnuti zadaného provozniho rezimu, stisknéte
tlacitko (24) , UdrZovani teploty/STOP*®.

Tlacitka na ovladacim panelu (10)
Kazdé stisknuti aktivnich tlacitek na ovladacim panelu
(10) je doprovazeno zvukovym signalem.

Tlacitka (20),,HODINY* a (21),,MINUTY“

Tlagitka (20) a (21) se pouzivaji k nastaveni aktualniho
Casu, doby pfipravy potravin v nastavenych reZimech
multifunk&niho parniho hrnce a pfi nastaveni doby, bé-
hem které proces vareni jidla bude dokon&en, v reZimu
+~START odlozeny ,,.

Nastaveni aktualniho éasu

Stisknéte a podrzte tlagitko (20) ,HODINY“ nebo (21)
+,MINUTY" po dobu kolem 3 sekund, ozve se kratké pip-
nuti a digitalni hodnoty ¢asu na displeji (9) budou blikat.
Opakovanym stisknutim nebo podrZenim tlagitek (20)
,HODINY“ a (21) ,MINUTY“, nastavte aktualni ¢as (Cas
se nastavuje ve formatu 24 hodin).

Pro dokon&eni nastaveni Casu stisknéte tlacitko (25)
SSTART*.

Na displeji (9) se zobrazi aktualni ¢as a délici tecky ,,:“
budou blikat.

Tlagitko (22) ,,Cas®

Pomoci tohoto tlac¢itka vstoupite do rezimu nastaveni
doby vareni ve zvoleném programu.
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Tlacitko (23) ,,START odloZeny*

Pomoci této funkce muZete predem naprogramovat,
ke které dobé by mél byt dokonéen proces vareni.
Tato funkce je k dispozici pro reZimy: ,,. Jogurt®, ,Kase*“,
,Duseni“, ,Polévka“, ,Ryze“, ,Vareni v pare”, ,Kroupy".
Pomoci tlacitka (26) ,MENU*, vyberte jeden z vySe
uvedenych rezima.

MzZete zménit dobu pfipraveni potraviny.
Poznamka: V pfipadé odloZeného startu doba vareni
potravin by neméla byt mensi neZ doba vareni ve vy-
chozim nastaveni.

Stisknéte tlagitko (22) ,CAS, pak nastavte dobu pomoci
tlagitek (20), ,HODINY* a (21) ,MINUTY* (viz Tab. 1).
Stisknéte tlacitko (23) ,START OdloZzeny“, na dis-
pleji bude blikat

Tlagitky (20) ,HODINY* a (21) ,MINUTY*
Cas, ke kterému ma byt jidlo uvarené.
Stisknéte tlacitko ,Start“ (25), pro aktivaci funkce
odloZzeného startu, na displeji symbol bude
svitit stale.

Priklad

Pokud doba trvani programu je 30 minut a jidlo by mélo
byt uvarené za 3:30, bude zarizeni setrvavat v poho-
tovostnim reZimu 3 hodiny a na displeji se bude zob-
razovat aktualni ¢as a symbol (&, Po dosazeni sasu
zbyvajiciho do zacatku vareni, uslySite jedno pipnuti,
symbol zmizi, zacne zpétné odpocditavani Casu
vareni a zobrazi se symbol . Zacne proces vareni,
ktery bude dokonéen béhem 30 minut.

Tlacitko (20) ,, UdrZovani teploty/STOP*

Po dokonceni programu vareni potravin zafizeni se
automaticky pfepne na reZim udrZovani teploty. Mzete
ru¢né aktivovat funkci udrZovani teploty. K tomuto ucelu
stisknéte tlacitko (24) , Udrzovani teploty/STOP* jed-
nou, na displeji se zobrazi doba trvani zvoleného rezimu,
zaginaje od ,0h* a indikator (=],

V rezimu udrZovani teploty pokrm muze zlistavat az
12 hodin. Chcete-li vypnout reZim udrZovani teploty,
stisknéte tlacitko (24) ,, UdrZovani teploty/STOP*“ znovu.
Poznamka: NepouZivejte funkci udrZovani teploty pro
ohfev potravin.

Tlagitko (25) ,,“START“

PouZijte tlacitko pro spusténi programu a uloZeni nasta-
veni aktudlniho ¢asu.

Stisknéte tlacitko (25) ,Start“ jednou pro spusténi
zvoleného programu, na displeji se rozsviti indikace
rezimu zatizeni . Na konci nastavené doby vareni
se automaticky vypne reZim a aktivuje se rezim ,Udr-
Zovani teploty*.

Chcete-li nucené zastavit proces vareni, stisknéte tla-
¢Gitko (24) ,UdrZovani teploty / STOP“.

Tlacitko (26) ,,Menu“

Opakovanym stiskem tlacitka (26) vyberte jeden z pred-
nastavenych rezimu vareni: ,Ryze“, ,Vareni v pare“,
LKroupy®, ,Opékani“, ,Peceni, ,Polévka“, ,Peceni“ Du-
Seni“,“ KaSe ,Jogurt“. MaZete zménit dobu pfipraveni
potravin. Stisknéte tlagitko (22) ,CAS* a poté nastavte
dobu pomoci tlagitek (20) ,HODINY* a (21) ,MINUTY*
(viztab. 1).

nastavte



RezZimy pfipraveni (tab. 1)

Program Doba Vychozi nastaveni
(v hodinach) (v hodinach)
«RyZe» 0:15-0:40 0:25
«Vareni v pare» 0:05-1:00 0:20
«Kroupy» 0:30 - 2:00 0:40
«Opékani» |- 0:45
«Ohtev» 0:10 - 0:40 0:20
«Polévka» 0:30 - 3:00 0:50
«Peceni» 0:25-2:00 0:50
«Duseni» 0:20 - 1:00 0:50
«Kase» 0:40 - 3:00 0:50
«Jogurt» 0:10-10:00 6:00
Poznamka: Pozor!

V reZimu ,Peceni” neotevirejte poklici multifunkéniho
parniho hrnce pred koncem procesu vareni.

Po ukonc&eni procesu peceni je treba okamZité vypnout
reZim ,UdrZovani teploty” stisknutim tlacCitka (24) ,
UdrZovani teploty/STOP*, aby se pecivo nepodpadlilo.

Poznamka

V reZimu ,Peceni*” neotevirejte poklici parniho hrnce
pred koncem procesu vareni.

Po dokonceni procesu peceni je treba okamZité
vypnout reZim ,UdrZovani teploty” stisknutim tla-
Citka (24) ,, UdrZeni teploty/STOP®, aby se nepod-
palilo pecivo.

Pokud valite produkty v pare, nalijte do misky (3)
vodu tak, aby varici voda se nedotykala dna panve
(19).

Zarizeni v reZimu ,,Opékani“ funguje na zptsob spo-
raku a uZivatel musi kontrolovat pripravenost potra-
vin samostatné, v ru¢nim reZimu a také odpojovat
zarizeni, kdyZ potraviny budou hotové.

Pozor!

VSechny recepty maji povahu doporuceni, protoZze
poZadované podle receptii objemy a poméry
jednotlivych sloZek mohou se liSit v zavislosti na
mistni specifice potravin a nadmorské vysce.

Tlagitko (27) ,,Jogurt“

Pripravte si lahodny pfirodni jogurt z mléka a kvasnic.

Jako zakvas pouzijte jogurt nebo probiotika, které ma-

Zete koupit v Iékarné. Podrobné metody pro pripravu

jogurtu naleznete v &asti ,Knihy recept(.”

1. Nalijte do jogurtovych kelimku (28) kvasnici a mléko
v poméru 1:10 a umistéte kelimky dovnitf misky (3).

Poznamka

Jako zakvas, pouZivejte prirodni jogurt bez prisad a

barviva s minimalni trvanlivosti. Také si muZete pripravit

zakvas samostatné ze specialni bakteridlni kvasnice

(muZete koupit v Iékarné nebo obchodech se zdravou

vyZivou), s dodrZzenim pfiloZenych instrukci.

2. Nastavte program ,Jogurt”, nastavte dobu pfipra-
veni v rozmezi 6 aZ 8 hodin.
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Bé&hem provozu pristroj nelze presunovat.

3. Hotovy jogurt dejte do chladni¢ky aby zastavit rlist
bakterii.

Do hotového pfirodniho jogurtu muaZete pfidat ovoce,

dZzem, med.

Kynuti tésta

Teplotni rozsah této funkce je také idealni pro kynuti
tésta.

Kynuti tésta — faze pripraveni tésta té€sné pred pecenim.
Bé&hem kynuti probiha intenzivni fermentace, obnovuje
se struktura tésta, tésto vyrazné se zvétSuje. Jednou z
hlavnich podminek usp&8ného procesu je nepritomnost
privanu a udrZeni stalé teploty (kolem 40 ° C) a vihkosti
vzduchu, coz v primyslovém prostifedi se dosahuje
pomoci specialnich skfini. Pomoci multifunk&niho par-
niho hrnce VT-4207 v rezimu ,Jogurt®, miZete vytvorit
profesionalni podminky pro kynuti tésta u sebe doma.
Priklad:

400 g. mouky

350 ml. miéka (miZete michat s vodou)

Sal

Cukr

1,5 IZicky susSeného droZdi

1,5 IZice masla

V8echny suché slozky se smichaji, na konci pfidejte
mléko. Opatrné vySlehejte mixérem, vylejte do misy.
Tlacgitkem (26) ,Menu“ nastavte rezim ,Jogurt“. Doba
pripraveni jogurtu se pohybuje v rozmezi 6 az10 hodin
(vychozi nastaveni 6 hodin).

Pro nastaveni doby pro kynuti tésta, stisknéte tlacitko
(22) ,EAS*“ a pak nastavte &as ,10:00%, pomoci tladitka
(20) ,HODINY". Poté stisknéte tlacitko (21) ,MINUTY*,
na displeji se zobrazi indikace ¢asu ,,0:00“. Nyni tlacitky
(20) ,HODINY“ a (21) ,MINUTY* nastavte poZzadovanou
dobu kynuti tésta(doporu¢ena doba -1hodina). Stisk-
néte tlacitko (25) ,Start” pro spusténi tohoto reZimu.
Poznamka

Pro dosaZeni nejlepsich vysledku, neotvirejte poklici
pristroje pred koncem reZimu.



Cisténi a idrzba

1. Vytahnéte vidlici elektrického kabelu z elektrické za-
suvky a nechte pristroj vychladnout.

2. Otrete télo pristroje (1) a poklici (6) vihkym hadf¥i-
kem.

3. V8echny odnimatelné ¢asti myjte mékkou houbou
s neutralnim mycim prostfedkem a pak oplachnéte
pod tekouci vodou.

4. Dlkladné& osuste misu (3), ochranné stinitko (5) a
parni ventil (11), pred jejich instalaci na misté.

5. Je zakazano pouzivat abrazivni Cistici prostfedky
nebo tvrdé houbicky.

6. Neponofujte spotiebi¢, napajeci kabel a vidlici napa-
jeciho kabelu do vody nebo jinych tekutin.

Kompletace

Multifunk&ni parni hrnec (s odnimatelnym ochrannym
stinitkem a parnim ventilem) - 1 ks.

Misa - 1 ks.

Panev pro vareni v pare - 1 ks.

Nabéracka - 1 ks.

Lopatka - 1 ks.

Odmeérka - 1 ks.

Navod k obsluze - 1 ks.

Kelimky na jogurt - 6 ks.

Technické parametry
Napajeni: 220-240 V ~50 Hz
Maximalni ptikon: 800 W
Kapacita nadoby: 5|

Vyrobce si vyhrazuje si pravo na zménu designu a spe-
cifikace zafizeni bez pfedchoziho upozornéni.

Zivotnost pFistroje - 3 roky

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce pfristro-
je. P¥i uplatfiovani narok b&hem zaruéni Ihity je tieba
predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkim na
elektromagnetickou kompatibilitu, stano-

c € venym direktivou 2004/108/EC a piedpi-
sem 2006/95/CE Evropské komise o niz-
konapétovych pristrojich.
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MYJIbTIBAPKA
MynbTiBapka npusHadyeHa nns npurotyBaHHS i po3i-
rpiBaHHS iXxi.

Onuc

CoNOGOr®D =

Kopnyc mynbTiBapku

Knagiwa BioaKpUTTS KPULLIKA

Yawa

®dikcaTopu 3aX1CHOro ekpaHy

3axuncHnin expaH

Kpuika mynbTiBapkun

Pydka ons nepeHeceHHs

Po3’iM Ansa nigknioyeHHs MEPEXEBOTO LUHYpa
Oucnnen

. Manenb ynpaeniHHA

. Maposwuii knanax

. OTBip BUXOAY Napy

. HarpisanbHuin enemeHT

. Jatymk Temneparypu

. OnonoHmk

. MipHuin ctakaH

. Jlonatka

. MepexeBuii WHyp

. MipooH onsa rotyBaHHA Ha napy

MaHenb ynpaBniHHA

27.

. Knonka «FOONHU»

. Knorika «<XBUJTMHW»

.Kronka «4AC»

.Knornka «CTAPT BigknageHwuii»

. KHonka «CTOMM/MiaTprmMka Temneparypu»
.Knonka «CTAPT»

. Krnonka «MEHIO»

KHonka «MOrYPT»

28. [opnatkosi akcecyapu: CTakaH4ymku 4is orypry

VYBara!

[na ponatkoBOro 3axmMcTy AOUINbHO B NAHLO3i XUB-
JNIEHHS MyNbTiBApPKXW BCTAHOBUTU MPUCTPIA 3aXMCHOro
BigkntoueHHs (M3B) 3 HOMiHaIbHUM CTPYMOM CrpaLbo-
BYBaHHS, W0 He nepesuitye 30 MA, ans yctaHoBku 3B
3BEPHITLCA A0 daxiBus.

3AXOAUN BE3MNEKU

Mepepn noyatkoM ekcnnyaTauii MynbTiBapku YBaXHO
npoynTanTe Lei NocibHMK No ekcnnyarauii i 36epexitb
A0ro Ons BMKOPUCTAHHA B SIKOCTi OOBIOKOBOro mare-

pia.

ny.

BurkopuCTOBYIiTE MYNbTIBAPKY NunLe no ii npsmomy
NPU3HAYEHHIO, IK BUKNAAEHO Y AAaHOMY MOCIOHUKY.
HenpaBunbHe MNOBOOXEHHS 3 MPUCTPOEM MOXeE
NPVBECTU A0 AOr0 MONOMKM, CMIPUYMHEHHS LLIKOAM
KopucTyBayesi abo 1oro mariHy.

MNMepen, BUKOPUCTaHHAM Mpunagy yBaxHO OrsiHbTe
MepPEXEBUI LUHYP i THI3A0 418 NIOKIIYEHHS Me-
pPEeXeBOro LHypa, pO3TaloBaHWN HaA KOPMyCi
npunaay, nepekoHamTecs, Wo BOHN HE MaloTb MO-
LWKOOXKEHb. He BMKOPMCTOBYNTE MPUCTPIA 3a Ha-
SAIBHOCTi MOLUKOAXEHb, BUIKM MEPEXEBOro LUHypa
MepexeBoro wHypa abo po3’iMy mepexeBoro
LIHYypa.
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YKPAIHbCKA

Mepen BKIIOYEHHSAM MPUCTPOIO NEpPeKoHanTecs, Wo
Hanpyra B eNeKTPUYHiin mepexi Bianosigae pobouii
Hanpyai NpUCTPoIo.

MepexeBuii LIHYP 3a6e3nevyeHnii «EBPO BUIIKOIO»;
BK/tOYaANTE ii B PO3ETKY, O MA€ HAAIMHUA KOHTaKT
3a3eMJIEHHS.

Mpw NigKNOYEHHI NPUCTPOID A0 MEPEXI, HE BUKO-
PUCTOBYITE NEPEXiIAHNKN.

CTrexTe 3a TUM, Wo6 MepexeBnii LIHYpP OYB LLiNbHO
BCTaB/IEHNA B THI3A0 Ha KOPMyCi MynbTiBapku, a
BW/IKA MEPEXEBOrO LUHYpa He BCTaBfieHa B enek-
TPUYHY PO3ETKY.

BVKOPUCTOBYITE NIMLLE MEPEXEBUIA LLUHYP 3 KOMM-
JNIEKTY MOCTa4YaHHS i He BUKOPUCTOBYIMTE MEPEXEBUIA
LUHYP Bif, iHLUMX NPUCTPOIB.

KopekTHa pob6oTa MpUCTPOI0 MOXIMBA Ha BUCOTI
0-2000 meTpiB Hag piBHEM MOPS.

BurkopuCTOBYITE NKLLE Ti 3HIMHI AeTani, aki BXoaaTb
B KOMMIEKT NOCTa4YaHHs.

Po3milLyinTe NpuUCTpIi Ha PiBHIA TENNOCTINKIA no-
BEPXHi, Janeko Bif, A)Xepen Bonoru, Tenna i Biokpu-
TOrO BOTHIO.

BcTaHoBnonTe NpUCTpIit Tak, Wob A40CTyn A0 Mepe-
XEeBOI PO3eTKM BYB BiNlbHUM.

BrKOpPUCTOBYITE Npuag B MiCLSIX 3 XOPOLLOIO BEH-
TUNAUIEI.

He nippaeainTe npucTpii i npsMmnx COHSYHMX NPo-
MEHIB.

He poawmilyiiTe npucTpiii B 6e3nocepenHiin 6113b-
KOCTI Bifi CTEH i MebniB.

BinbHWin NpocTip Hag MynbTiBapkolo Mae OyTn He
MeHw 30-40 cm.

He ponyckarite 3iTKHEHHS MEPEXEBOTO LUHYpa 3 ra-
PAYMMK | FOCTPMMKM NOBEPXHAMU. He ponyckainTe
MOLUKOOXKEHHS i30N15LLiT MEpPEeXeBOro LWHypa.
3abopoHsETbCA BpaTnucs 3a KOprnyc MyJbTiBapku,
MepPEXEBUI LLHYP i BUIKY MEPEXEBOrO LLUHYpPa MO-
KPUMUW pyKamu.

He 3aHyptlonTe NpuUCTpiil, MEPEXEBUIA LUHYP i BUIIKY
MepexeBoro LwHypa y Bogy abo 6yab-saki iHWi pi-
OVHN.

AKLLO NPUCTPIN BNae y Boay, CNifg, HEranHo BUAHATH
MepEeXeBY BWUJIKY 3 PO3ETKM, i TiNbkK MIiCNs LpOro
MOXHa AicTtaTv Npunag, 3 BOAW. 3 NUTaHHs nofanb-
LLIOr0 BUKOPWCTAHHSA MPUCTPOIO 3BEPHITLCS B aBTO-
PY30BaHWNI (YNOBHOBAXEHWUIA) CEPBICHUI LLEHTP.
He BCTaBnainTe CTOPOHHI NpeaMeTn B OTBOPU BU-
XO4y Napu Ta cTexTe 3a TUM, Wwob CTOPOHHI nNpen-
MEeTW He mnonann MOoMiX KPWULLKOIO Ta KOpPMycom
MYJbTIBAPKU.

He 3anuwaiTte npucTpiii 6e3 Harnsay. 3aBxXam Bia-
KtoYanTe NPUCTPIN Big, Mepexi, AKLLO BU iM HE KO-
puctyeTtecs.

LLLo6 YHMKHYTW ONiKiB HE HAXMNSIATECS HA4, OTBOPOM
ons Buxody napy. JoTpumyiitecs KpaiHboi obe-
PEXHOCTI, BiAKPMBAOYM KPULLKY MYNbTIBApPKX B Hac
i 6eanocepenHbO MiCNs NPUroTYBaHHA MPOAYKTIB.
Pu3uk oniky napom!



YKPAIHbCKA

Mpn po6oTi mynbTiBapkn B pexumi «ligcmaxy-
BaHHS», W06 YHUKHYTM oniky 6pn3kamMu rapsyoro
Macsa He HaxunsnTecs Hag, NPUCTPOEM.
KaTteropnyHo 3abOpOHAETLCS eKcrnyaTauis npu-
cTpoto 6e3 BCTaHOBMIEHOI Yalli, a Takox 6e3 piauH
i NpoAyKTiB B YaLli.

CTporo poTpuMmyiiTecs pekomeHaauii 3a 06’emMom
CYXUX MPOAYKTIB i PiANH.

He BuiimaiiTe Yawwuy nig 4ac poboTu NpUCTpPOLo.

He HakpwuBariTe NpucTpin.

3ab0pOHAETLCA NEPEHOCUTI NPUCTPIN MNif Yac po-
60TN. BukopucToByiiTe pyyky OJi9 MEepeHeceHHs,
3aspanerigb BiOKMOYMBLUM MPUCTPRIN BiO, Mepexi,
BUMHABLUM YaLly 3 NPOAYKTaMM 3 NPUCTPOLO i AaBLUM
AOMY OCTUTHYTU.

Min, yac po6oTK KOpPNyc NPUCTPOLO | BHYTPILLHI Ae-
Tani HarpiBalTbCA. He TopkanTecs HMX He3axumLle-
HUMM OinsiHKkamuy Tina abo pykamu, siKLo HeoOXiaAHO
BUIAHATL raps4yy Yally, BUKOPUCTOBYMTE KYXOHHI
TEPMO3aXMCHI pyKaBuLi.

PerynsipHo NpoBOALTE YULLEHHS NPUCTPOIO.

He possonsinte AiTSM BUKOPUCTOBYBATU MYyJbTi-
BapKy B SIKOCTI irpaLuKku.

B uinax 6e3neku aiteli He 3anuvwarite nonietune-
HOBi MakeTW, WO BUKOPWUCTOBYIOTbCS SIK YNakoBka,
6e3 Harnaay.

YBara! He nossonsvite gitam rpatv 3 nosnietunie-
HOBUMU naketamu abo rnakyBaJsibHOIO r1/1iBKO. 3a-
rpo3sa sgyxu!

JlaHnii NpuUCTpii HEe NpU3HAYEHUA ONS BUKOPUC-
TaHHS AiTbMWU | NOAbMU 3 OOMEXEHUMWU MOXIN-
BOCTAMMU, AKLLIO N1LIe 0co06010, WO BignoBsigae 3a ix
6e3neky, iM He JaHi BiAnoBiaHI i 3pO3yMini HAM iH-
CTPYKUii Npo 6e3neyHe BUKOPUCTaAHHSA MPUCTPOIO i
Tiei Hebe3neku, ka MOXyYTb BUHUKATU NPU MOro He-
NpPaBuIIbHOMY KOPUCTYBaHHI.

Litn i noan 3 06MeXeHUMN MOXJIMBOCTAMM MOXYTb
KOPUCTYBaTUCS MPUCTPOEM JNiMLIE Nif cnocTepe-
KEHHSIM [OPOCNX.

3ab0pOHAETLCA BMKOPUCTOBYBATU MPUCTPI nosa
MPUMILLEHHSAMMN.

BuiMukatoum nNpuCTpIn Bif, enekTpomepexi, Hikonm
He TArHITb 32 MepexXeBuii LLHYP, Bi3bMIiTbCS 3a Me-
pexeBy BWJIKY i akypaTHO BUTSTHITb ii 3 enekTpuy-
HOI PO3EeTKMN.

3ab0pOHAETLCA BMKOPUCTOBYBATI Npunag, npu no-
LIKOZXKEHHI MepexeBoi BUIkM abo MepexeBoro
LIHYpa, SIKWO BiH npauloe 3 nepebosiMm, a Takox
nicna noro nagiHHA. He Hamaravitecss camoOCTiliHO
pPeMoHTyBaTK NPUCTPIiA. 3 yCiX NUTaHb PEMOHTY
3BEpTANTECS 0O aBTOPM30BAHOIO CEPBICHOMO LIEH-
Y.

MPUSIAL MPUSHAYEHUIA TIJIbKM A9 AOMALL-
HbOIo BUKOPUCTAHHS

NMPABUJIA KOPUCTYBAHHSA YALLEIO AN
NMPUrOTYBAHHSA NPOAYKTIB (3)

BukopucToByiiTe MynbTiBApKY Ta ii 3HIMHY yawly (3)
TifIbKM MO NPU3HA4YeHHI0. 3a60POHAETLCS BUKOPUC-

TOBYBaTW Yawly (3) 418 NpUroTyBaHHA MPOAYKTIB,
BCTaHOBAIOOYM il HA HarpiBanbHi npunaan abo Ba-
PWIbHI NOBEPXHI.

He 3amiHtoliTe yawly (3) iHLWOW EMKICTIO.

CrexTe 3a TUM, Wwo6 NoBEepXHS HarpiBasbHOro ene-
MeHTy (13) i gHo vawi (3) 3aBxan Bynn YnCTUMn i
CYXMU.

He BukopucToByiiTe Yaly (3) B AKOCTi EMKOCTI OS1s
3MilWlyBaHHA NpoaykTiB. Hikonn He nopgpiGHioinTe
npoaykTy 6esnocepenHbo B Yawwi (3) Wwo6 YHUKHYTN
NOLUKOAKEHb aHTUMPUIrAPHOTO NOKPUTTS.

Hikonu He 3anuwaliite i He 36epiraiTe B Yawwi (3) ski-
Heby[lb CTOPOHHI NpeaMeTH.

MpoaykT B yawi (3) nepemiwyite nuwe nonar-
Kot (17), TaKOX MOXHa TakOX BMKOPWUCTOBYBATU
nepes’siHi, NacTUKoBi abo CUNIKOHOBI akcecyapu.
He BMKOPWCTOBYNTE MeTanesi NpeameTn, siki Mo-
XYTb MOLIKOANTU aHTUMNPUrapHe NoKpUTTS Yauli (3).
He cTykaiiTe no BHYTpILLHIA NoBepxHi Yawi (3).
Micns npurotyBaHHA 6104, 3 BUKOPUCTAHHAM Npu-
npae i cneujin HeobxigHO Bigpasy BMMUTK Yally (3)
(AmB. po3ain «HueHHs i pornagy).

Micna 3akiHYeHHs NPOLLECY NPUroTyBaHHSA NPOAYK-
TiB, W06 YHUKHYTWN NOLLKOAXEHHS aHTUMPUrapHOro
noKpUTTA He nomiwanTe yawy (3) Bigpasy nig xo-
NOAHY BOAY, AaliTe ilh cnoYaTky OCTUMHYTU.

Yawa (3) He npm3HayeHa ans MUTTS B NOCYA0MUIA-
Hill MaLUWHI.

Mepep nepLuMM BUKOPUCTAHHAM

1.

BUTArHiTL NPUCTPI 3 ynakoBkK, BUaanuTe byab-skKi
HaKMenKn i nakyBasnbHi MaTepianu, WO 3aBaxarTb
po6OTI NpUCTPOIO.

BcTaHoBMTE NPUCTPIN Ha PiBHIlA, CYXii, TENNOCTINKIA
NOBEPXHi Aaneko Bif Aii BOAW, BOrKOCTI i BIAKPUTOro
BOrHI0. BigctaHb 00 HAMBNMXYMX MOBEPXOHb MaEe
6yt He meHwe 30-40 cm.

YBara! He po3amiwjyiite npucTpivi nobnm3y BaHH,
pakoBuH abo iHLUMX EMHOCTEV 3 BOAOIO.

Mpumitka: [lMicns TpaHcrnopTyBaHHS abo 36epiraHHs
npunagy npuv 3HWXEHIV Temnepatypi HeobxigHo Bu-
TPUMATK FOro npuv KiMHaTHIM Temnepatypi He MeHLue
/ABOX rOAVIH.

3.

4.

Bigkpuiite KpuLKy MynbTiBapku (6), HaTUCHYB Ha
Knasiy (2).
3HiMiTb 3axmCHUIA ekpaH (5), HaTUCKylo4n Ha bik-
caropu (4).
HaTtucHiTe Ha napoBuii knanaH (11) 3 BHYTPILIHLOT
CTOPOHW KPULLIKW | BUTAIMHITL Oro, NoTiM po36epiTb,

06EPHYBLLN HUXHIO YaCTUHY AOrO B MOSIOXEHHS
Bumwuiite BCi 3HIMHI geTani (YacTrHW NapoBOro Kna-
naHa (11), 3axucHuin ekpaH (5), yawy (3), nigAoH
OJ19 roTyBaHHs Ha napy (19), ononoxuk (15), nonatky
(17) i mipHUiA cTakaH4mk (16)) M’skoto rybkoto 3 Jo-
[aBaHHSAM HeWTpasibHOro MuoYoro 3acofy, obno-
JIOCHITb NPOTOYHOIO BOJOIO i MpOCyLUnTE.

Koprnyc npuctpoto npoTpiTb BOJIOMOI0 TKAHWHOIO.
JainTte npucTpoI0 BUCOXHYTU.

3’edHaETe HaCTUHM KNanaHa, NoeAHaBLUN BUCTYNN
Ha HWXHIA 4aCTUHW 3 NOMUOAEHHAMN Ha BEPXHil



YACTWHI | MOBEPHITb HUXHIO YaCTUHY 32 FOANHHUKO-

BOIO CTPISIKOIO A0 ikcaLlii (MON0XeHHs ﬁ).
BcranoBuTe 3axncHuin ekpaH (5) i naposuin knanaH
(11) Ha micue.

BukopucraHHa mynbtiBapkm

1. TMowmicTuTe HeOOBXiaHi iHrpeaieHTn B yaLly.

Mpumitka: Ctexuvte 3a TUM, LWOO IHrPeaieHTH i pianHn

He nepeBuLLyBain PiBHS MakcumMasibHOI BIAMITKU | He

HUXYe 3a BIiAAMITKY MiHIManbHOro pisHs. Biamitka mak-

cumymy ans pisHux kaw (okpim pucy) — 3 n, Biamitka

MaKCUMasibHOro PiBHS A1 OCTaHHIX NPOAYKTIB i PianH

— «CUP>.

2. BcraHoBuTe yawy (3) B pobo4y kamepy nNpuCTpoIo.
MepekoHariTecs, Lo Yawa (3) BctaHoBNeHa 6e3 ne-
PEKOCIB i WibHO CTUKAETLCH 3 MOBEPXHEeK0 Harpi-
BasIbHOro enemMeHTy (13).

Mpumitka:

He BukopucToByiite qaLuy (3) 415 MUTTS KPY i pisaHHS

NPOAYKTIB, L€ MOXe MMOLIKOAUTN aHTUrnpurapHe ro-

KpUTTS.

lNepen BUKOPUCTAHHAM BUTPITb 30BHILLHIO TOBEPXHIO

i AHo yaLwi (3) nocyxa. lNMepekoHariTecs, Lo B pobovyiii

kamepi i Ha aHi YaLui (3) Hemae CTOPOHHIX NpeaMeTiB,

3abpyaHeHb i BoJsiory.

B cepeawnHi HarpiBanbHoro enemeHTy ( 13) 3HaxoanTbCst

aarqauk Temnepatypu (14). Ctexte 3a TuM, o6 pyx

aaryvka ( 14) He 6yB 0OMeXeHWIA.

FIKLLIO BX rOTYETE NPOAYKTU Ha Napy, yCTaHOBITb Mif-

O0H (19) 3 npoaykTamu HanuiTe B YaLwy (3) Bogy Tak,

LWo6 kunnsya BoAa He Topkanacs aHa nianony (19).

3akpuiiTe KpULLIKY MynbTiBapku (6) A0 KnauaHHs.

MNip’enHaiiTe Mmepexesunii LWHYP B po3’iM (8), a BUIKY

MepexeBoro LwHypa (18) BcTaBTe B pO3eTKY.

[na Bnbopy aBTOMaTMYHOI NPOrpamMu NPUroTyBaHHS

NoCnifOBHO HaTUCKyiTe kHOMKy (26) «MEHIO» no

nosiBu Ha gucnnei (2) iHomkaropa HanpoTu BiAMNo-

BiAHOI Nnporpamu. Mpu ubomy Ha Avcnnei cnanaxHe

iHOukaTop

Yac npurotyBaHHs B 3anpomnoHOBaHUX nporpamMax

BCTAHOBJIEHUIA 32 YMOBYAHHSAM, ane Moxe BapitoBa-

Tncsa. Ons 3MiHM Yacy NpUroTyBaHHS NPOAYKTIB Ha-

TUCHITb KHOMKY (22) «4AC», noTiM BCTaHOBUTE Yac

3a fonomoroto kHonok (20) «FOANHW» i (21) «XBWU-

JIMHW» (omB. Tabn. 1).

HaTtucHiTb Ha kHomKy (25) «CTapT» ons noyarky npo-

LLlecy NPUroTyBaHHS.

CTexTe 3a roTOBHICTIO NPOAYKTIB B NPOLECi NpUro-

TyBaHHA, NP HEOOXIAHOCTI MOMILLYTe NPOAYKTU

naacTuKoBUM onosnoHukom (15) abo nonarkoto (17),

NPUAATHOIO A5 BUKOPUCTAHHS 3 aHTUMPUrapHum

NOKPUTTSAM.

YBara! LLo6 yHuKkHy TV oniKiB napom i Mmacsiom, Big-

KpUBaKoYu KpULLKY MynbTiBapku (6), aoTpumyitecs

KparHbOi 06epPeXXHOCTi, He HaxunauTecs Hag nNpu-

CTPOEM i He nomiwjaiite pykv Hag 4aweio (3)!

He BukopucTtoByiiTe Mmetanesi npeamMmeTn, siki MO-

XyTb nogpsnaru Yawy (3) abo npuBecTu 4O BU-

HUKHEHHS TPILLWH.
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YKPAIHbCKA

He BigkpuBaiite kpuwky mynestiBapku (6) nig Yac

BUIIYKN.

10. Micns 3aBepLUeHHs NPUroTyBaHHA MPO3BYYUTbL 5
3BYKOBWX CUIHaNIB, NPUCTPIN Nepenae B pexXum niga-
TPUMKN Temnepatypu, Ha aucnnei Bigobpaxysatu-
MeTbCSsi Hac POBOTU B AJAHOMY PEXUMI, MOHMHAIOHM
3 “Oh” i inoukatop .

Mpumitka: He auensyucs Ha Te, WO NPUCTPIV nig-

TPUMye Temreparypy rotoBoro 6nwopa Ao 12 roavH,

He peKOMeHAYyeTbCS 3aivwaru igy B LbOMY Pexumi

Ha0BIro, OCKIJIbKU Lje MOXe MpuBecTu 40 3MiHN CMaky

i KOJIbOPY MPOAYKTIB.

He BukopuctoByiiTe pexvm niagTpUMKn Temneparypu

AJ151 PO3irpiBaHHs NPOAyKTIB.

[Ticns npurotyBaHHsI MPOAYKTIB Ha rnapy He BuiiManTe

npoAyKTY pyKamm, KOPUCTYIATECS KYXOHHUM HaYNHHSIM.

11. ns BAKIIIOYEHHS 3a4aHOT0 PeXuMy poboTu HaTtuc-
HITb KHOMKY (24) «MigTpMaHHa Temnepartypu/ CTOM».

KHonkun naHeni ynpaeniHHs (10)
KOXHe HaTUCHEHHsI aKTUBHWX KHOMOK MaHesi ynpas-
NiHHA (10) cynpoBOAXYETLCS 3BYKOBUM CUrHANOM.

KHonku (20) «rOAUHW» i (21) «<XBUJIUHUN»
BukopucToByiite kHonku (20) i (21) Ans HanalwTyBaHHS
MOTOYHOrO Hacy, Y4acy NpUroTyBaHHA B 3anporpamoBsa-
HUX pexumax MynbTiBapku i Npu BUOOPI Yacy, vyepes
SKMIA Npouec NPUroTyBaHHs ixi Gyae 3aBeplueHuid, B
pexumi «CTAPT BioknageHuin».

YcTaHOBKa NOTOYHOrO Yacy

HatucHiTb i yTpumyiiTe kHonky (20) «FTOAVNHW» abo (21)
«XBUJIMHW» 6n113bKo 3 cekyHA, Npuv LibOMY NPOnyHae
KOPOTKWI 3BYKOBUI CUTHas, i LMGPPOBI 3HAYEHHS Yacy
Ha gmcnnei (9) NoYHyTb Ganmartu.

MocninoBHO HaTMCKyloUYM abo yTpuMytoyn KHOMKKM (20)
«FOANHW> i (21) «<XBUTNHW>, BCTaHOBUTE MNOTO4HMI
4ac (4ac BCTAHOBIMIOETLCS y popMmarti 24 roauH).

Jlns 3aBepLUeHHS YCTAHOBKM Yacy HATWUCHITb KHOMKY
(25) «CTAPT».

Ha ancnnei (9) 6yae Bigpobpaxarncs NOTOYHWIA vac i
PO3AiN0Bi Kpanku «:» 6yayTe 6a1marn.

KHonka (22) «Hac»
JlaHa KHorKka npuaHadeHa J1s BXo4y B PeXyM HanatuTy-
BaHHS 4acy NpUroTyBaHHs y BubpaHii Bamu nporpami.

Knonka (23) «CTAPT BigknapeHuii»

3a ponomoroto uiei dyHKUil MOXHa 3aspanerigb 3a-
nporpamysatu, 40 SKOro 4acy MnpoLec NpuroTyBaHHsS
ixi 6yne saBepweHuii. [laHa dyHKUis AoCTynHa Onas
pexumis: «Morypt», «Kawa», «raciHHs», «Cyn», «Puc»,
«BapuBo Ha napy», «Kpyna»

3a ponomoroto kHonku (26) «MEHIO» BnGepiTb
OJIVIH 3 rnepepaxoBaHX BULLLE PEXMMIB.

By MoxeTe 3MiHUTK Hac NPUroTyBaHHA NPOAOYKTY.
Mpumitka: lpu BiaknaaeHomy ctTapTi 4ac npuroty-
BaHHs1 MPOAYKTY HE Mae OyTy MeHLLE, HiX Yac npuroTy-
BaHHS1, BCTAHOBJIEHWI 3@ YMOBHaHHSIM.



YKPAIHbCKA

TopKHITbCA KHOMKK (22) «YAC», a NOTiM BCTAHOBUTE Yac
3a gonomoroto kHonok (20) «FOAVHW» i (21) «XBWN-
NINHW> (omB. Tabn. 1).

* HatucHitb kHonKy (23) «CTAPT BigknageHuii», npu
LbOMY Ha aucnnei no4yHe 6anmaT CUMBON

*  KHonkamu (20) «<FOANHW» i (21) «XBUJTIMHW» BCTa-
HOBWTE Yac, A0 skoro 65040 Mae 6yTn NpUroTo-
BaHe.

* HartucHite kHonky «CTtapT» (25) Ana BKJIOYEHHS
QYHKUIT BioknageHoro crapty, Ha Aucriei CUMBO
ropiTMe MOoCTINHO.

lMpuknag

Skwo TpmBanictTe BMbpaHoi nporpamu cknanae 30 xau-

JMH, a 6togo mae 6ytu npurotoBaHe Ao 3:30, To npu-

CTPIVi 3HAXOANTUMETLCS] B PEXUMI HEKaHHS 3 roaviHu,

py UbOMY Ha avcrei Bifo6paxyBaTuMeTbCs TOTOYHUI

vac i cumson O b, Micns JAOCSArHeHHs 4acy, Lo
3anuMwmMBCS [0 royYatky npurotysaHHs 6:104a, npo-
3BYYNTb OANH 3BYKOBWI CUrHaI, CUMBOJT IECHN npo-
nazne, rno4YHeTbCs1 3BOPOTHWIA BiJliK Yacy npuroTyBaHHs
i 3’9BUTHCSI CUMBOJT . lMoyHeTbCs npouec npuroTy-
BaHHSI, sskuii 6yae 3asepLueHunti yeped 30 XBUIUH.

KHonka (24) «MiarpumanHsa Temnepatypu/CTOM»
Micna 3akiHYeHHs nporpaMuv NPUroTyBaHHA MPUCTPIN
aBTOMaTUYHO MEPEXOANTb B PEXUM NiATPUMKM Temne-
patypun. Bu MoxeTe CaMOCTIliHO akTuByBaTu GYHKLIO
nigTPUMKM TemnepaTtypu. Jnsi ubOro HaTUCHITb KHOMKY
(24) «MinTpumaHHa Temnepatypu/CTOM» oanH pas, Ha
avcnnei BigobpaxyBaTuMeTbecs Yac poboTn B AaHOMY
pexumi, noynHaioym 3 “Oh” i inankatop .

Y pexuvMi NigTpuMkn TemnepaTtypu 6040 Moxe 3Ha-
xooutncs o 12 roguH. [Ana BiOKNIOYEHHS pexumy
NiATPUMKM TeMnepaTypu HATUCHITb KHOMKY (24) «Mia-
TpumaHHsa Temnepatypu/CTOMN> we pas.

Mpumitka: [aHa QyHkuis He npu3HadeHa aAns po3i-
rpiBaHHS MPOAYKTIB.

PexvumMmu npurotyBaHHs (Ta6n. 1)

KHonka (25) «CTAPT»

BukoprCTOBYIATE KHOMKY A5 3anycky nporpamu i 36e-
PEeXEHHS HanalITyBaHb MOTOYHOIO Yacy.

HatucHiTb kHonky (25) «CTAPT» oavH pa3 s 3anycky
BMOGPaHOI Nporpamu,npu LbOMy Ha gucrnnei cnanaxHe
iHAVKauis pexumy poboTu NPUCTPOIO (=], Micns 3a-
KiIHYEHHSI BCTAHOBJIEHOI TPMBANOCTi MPUrOTYBaHHSA
BifOyBaETLCS aBTOMATUYHE BiAKITIOYEHHS PEXUMY | ak-
TMBaUis pexumy «[ligTpuMaHHs TemMneparypu».

119 nprYMyCOBOI 3yNMHKW NPOLLECY MPUrOTYBAHHSA HATUC-
HiTb KHOMKY (24) «MiaTprMaHHs Temnepatypu/CTOlM».

KHonka (26) «MeHio»

MOBTOPHMMM HATUCHEHHAMMW KHOMKM (26) BUGepiTb 0aMH

i3 3anporpamMoBaHNX PEeXUMIB MPUrOTYBaHHSA: «Puc»,

«BapuBo Ha napy», «Kpyna», «[lincmaxyBaHHs», «P0o3i-

rpiBaHHs», «Cyn», «Bunidka», «faciHus», «Kawa», «Mo-

rypT». Bu MoxeTe 3MiHUTK YaC NPUrOTyBaHHS NPOAYKTY.

TopkHiTbCA KHOMKK (22) «<4AC», @ NOTiIM BCTAHOBUTE Hac

3a gonomorot kHonok (20) «FOANHW» i (21) «XBU-

JINHW> (pmB. Tabn. 1).

Mpumitka:

* Y pexumi «Bunidka» He BiaKpUBanNTe KpULLKY MyJ/lb-
TiBapPKM A0 3aKiHYEHHS1 MPOLECy MPUroTyBaHHS!.

* [licns 3akiH4eHHs npoLecy Burniyku HeobXigHo Bia-
pasy BigK/mounTn pexum «lligTpumaHHs Temnepa-
TYPWU», HATUCKYIOYN Ha KHOTMKY (24) «[liaTpumaHHs
Temnepatypu/CTOl», 06 Buniyka He nigropina.

*  Skwo Bu rotyete npoaykTu Ha napy, Haavite B
qauly (3) Boay Tak, o6 kunisda BoAa He Topka-
nacsi aHa nigaoHy (19).

*  [lpuctpivi y pexumi “lligxaptoBaHHa” npautoe 3a
aHaJsiorieto 3 NANToI0 | KOPUCTyBayy HeObXiaHO CcTe-
KUTY 3@ FOTOBHICTIO MPOAYKTIB CAMOCTIVIHO, & TaKOX
BUMMKATY MPUCTPIV, KOAM NpoayKT1 6yayTb roToBi.

YBara!

Bci peuenTtu maioTe pekoMeHaauiiHui xapakrep,

TOMy WO noTpi6Hi Ans peuentiB o6’emun Ta

Mporpama TpuBanictb BcTaHOBNEHO 32 YMOBYaHHAM
(y roamHax) (y roavHax)
«Puc» 0:15-0:40 0:25
«BapuBo Ha napy» 0:05 - 1:00 0:20
«Kpyna» 0:30 - 2:00 0:40
«[lipcMaxyBaHHsg» [ eeeeee 0:45
«PogirpiBaHHs» 0:10 - 0:40 0:20
«Cyn» 0:30 - 3:00 0:50
«Buniuka» 0:25 -2:00 0:50
«[aciHHs» 0:20 - 1:00 0:50
«Kawa» 0:40 - 3:00 0:50
«MorypT» 0:10-10:00 6:00
Mpumitka:

Y pexwumi «Buridyka» He BiAKPUBaNTE KPULLIKY MYJ/bTIBAPKM [0 3aKIHYEHHS MPOLECY MPUrOTYBaHHS.
llicns 3aKiHYeHHSI MPOLECyY Buidkn HEOOXiAHO Biapa3y BiAK/OYUTY PEXUM «[TiqTpuMaHHs TeMrnepartypu», HaTUC-
Kyto4m Ha kKHoriky (24) «[ligrpumanHs Temnepatypu/CTOl», o6 Buniyka He nigropina.



CiBBiAHOLIEHHS iHrpeAieHTIB MOXXYTb BapiloBaTucs
3asiexXHO Big perioHanbHOI crieungiku nNpoaykTis
Ta BUCOTU Ha PiBHEM MOPSI.

KHonka (27) «AorypT»

MpuroTyinTe Ayxe CMayvyHUIA HATypanbHWA KOrypT 3

MOJIOKa i 3aKBacku. B aKOCTi 3aKkBackun BUKOPUCTOBYNTE

orypt abo npeb6ioTikm, AKi MOXHA KynuTu B anTeLi.

JeTtanbHi cnocobu NpuroTyBaHHs NOrypTiB AUBMTECS B

«KHM3i peuenTiB».

MpuroTyinTe oyke CMavyHWUA HaTypanbHUA NOrypT 3 MO-

noka i 3akBacku. B sKOCTi 3akBacku BUKOPUCTOBYMUTE

orypt abo npeb6ioTikn, AKi MOXHa KynuTu B antedj.

JetanbHi cnocobu nNpuroTyBaHHs AOrypTiB AMBUTECS B

«KHun3i peuenTis».

1. Hanwiite B cTakaH4mku gns norypry (28) 3akBacky i
MOJ0KO B nponopuii 1:10 i BcTaHOBMTE CTakaH4MKN
BCepeauHy vauli (3).

Mpumitka

Y sKocTi 3akBacku BUKOPUCTOBYHITE HATypasbHWIA 1o-

rypt 6e3 fo6aBok i ¢papbHUKIB 3 MiHIMaIbHUM TepMi-

HOM 36epiraHHsi. Takox 3akBacky MOXHa rpurotTysatu

caMocCTiiHO 3i crieuianbHOI GakTepiasbHOI 3aKkBacku

(npupbarite B antewi abo Mara3vHax 340pP0BOIr0 xapyy-

BaHHs1), AOTPUMYIOYNCH IHCTPYKL, L0 OAAETHCS 0 HE.

2. Bubepitb nporpamy «OMYPT», yCTaHOBIThL 4ac Npu-
roTyBaHHs B Aliana3oHi Biag, 6 A0 8 rogmH.

YBara!

Mig yac poboTu NPUCTPIK He MOXXHa nNepemilaTu.

3. TOTOBWIA MOrypT MOMICTUTL B XONOAWNbHUK, WOOG
NPU3YNUHUTK picT GakTepii.

Y rotoBuii HaTypanbHuin MoryptT Bm moxeTte popatmn

bPYKTU, BapeHHS, men,.

Po3croiika Ticta

TemnepatypHuin pexxum AaHoi GyHKLIT TakoX ifeanbHO
nacye ansi pO3CTOMKK TicTa.

PoscToiika TicTa — eTan npurotyBaHHsa Ticta 6e3-
nocepenHbo nepen BunikaHHaMm. [ig 4ac po3CTONKK
BiAOYyBaETLCS IHTEHCMBHE OPOAIHHSA, BiAHOBMIOETLCS
CTPYKTypa TicTa, BOHO 3HA4YHO 36ibLUYETLCSA B PO3MIpI.
OfHUM 3 OCHOBHMX YMOB YCMiLLHOIO NPOLLECY € BiACyT-
HICTb NPOTAriB i NiATPUMAHHA NOCTINHOT TEMNepaTypu
(npnbnunaHo 40 °C) Ta BONIOrocTi NOBITPS, ANS YOro B
NPOMMCNOBUX YMOBAxX BMKOPUCTOBYIOTLCSI CreLjiasibHi
wadun. 3a gonomoroio mynsTiBapkn VT-4207 y pe-
XuMi «/lorypT» BU 3MOXeTe CTBOPUTW NPodeCioHanbHi
YMOBM 4151 PO3CTOMKW TicTa y cebe Baoma.

lMpuviknan:

400 r 6opoLuHa

350 mn mosioka (MoxHa 3miLuaTii 3 BOAOI)

Cinb

Lykop

1,5 4.n. cyxux apixaxis

1,5 cT.n. BepLukoBoro macna

Bci cyxi iHrpegieHTy 3miaty, B KiHUi 40AaTn MOJIOKO.
PeTesnibHo 36MTY MikCepoM, BUKIACTV B Yaluy. 3a [0rno-
Moroto kHorku (26) «MeHio» Bubepits pexm «orypt».
Yac npurotyBaHHsi KiorypTty € B aiana3oHi 6-10 roavH
(3a ymoBYaHHSIM 6 roguH).

YKPAIHbCKA

Jlns ycTaHOBMEHHS 4Yacy Ans PO3CTOMKM TicTa, TOp-
KHiTbCS KHOMKM (22) (25) «4AC», @ NOTiM YCTaHOBITb Yac
«10:00», 3a gonomoroto kHonku (20) «FTOOUHW». MoTim
HATUCHITb KHOMKY (21) «XBUnnHW», Ha aucnnei Biopobpa-
3uTbes iHavKauis yacy «00:00». Tenep 3a AONOMOro
kHonok (20) «foamHu» Ta (21) «XBUAWHW» YCTaHOBITbL
HeoObXiZHW Yac Ans PO3CTOVKM TicTa (PeKoMeHA0BaHW
yac 1 roguHa). HatucHiTb kHonky (25) «CtapT» ans no-
yaTky poOOTV AAHOro PexXnMy.

Mpumitka: [J71s1 OTpUMaHHSI HaKpPaLLoro pe3ynstaty He
BiAKPUBaTE KPULLIKY MPUCTPOIO A0 3aKIHYEHHS PEXUMY.

YuweHHs Ta pornaa,

1. BuUTArHiTb BUIKY MEPEXEBOIO LLUHYPA 3 ENEKTPUYHOT
PO3ETKM i AanTe NPUCTPOIO OCTUTHYTU.

2. TMpoTpitb kopnyc (1) i kpuLwKy (6) BONOro TKaHN-
Hol0.

3. Bci 3HiMHI geTani BUMuiiTe M’sIKoto ryGKo 3 Hei-
TpanbHUM MUIOYMM 3aco6oM, 0B6MOJSIOCHITL MpPo-
TOYHOIO BOAOIO.

4. PeTtenbHo npocywute yawy (3), 3axXUCHUIA ekpaH
(5) i napoBuin knanaH (11) nepw HiX BCTAHOBO-
BaTW ix Ha MicLe.

5. 3abopOoHSAETLCSA BUKOPUCTOBYBATN abpa3unBHi MUIOYi
3acobu i XOPCTKi ryoku.

6. He 3aHyptoitTe NpUCTPIin, MEPEXEBUIA LUHYP i BUJIKY
MepexeBoro LWHypa y Boay abo B 6yab-sKi iHLUi piayHA.

Komnnekrauis

MynbTiBapka (i3 3HIMHUM 3aXMCHUM EKPAHOM i NapOBMM
KnanaHom) — 1 wr.

Yawa - 1 wT.

MipaoH ons rotyBaHHa Ha napy — 1 WwT.

OnoNoHuK — 1 WT.

JNonatka — 1 wT.

MipHuin cTakaH — 1 Wr.

IHCTpYKUis — 1 WwT.

CTrakaH4MKn Ans norypTy 3 Kpulikamum — 6 wr.

TexHi4yHi xapakTepucTuku
EnektpoxusneHHs: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcumanbHa noTyxHictb: 800 BT

O6’em vawi: 5 n

BupobHuk 36epirae 3a coboto npaBo 3MiHoBaTy auv-
3aliH i TexHI4YHI XxapakTepucTuku npucTpoto 6e3 rone-
pPenHbLOro noBiAOMIEHHS

TepmiH cnyx6m npucTpoio - 3 poku

FapaHTia

JloknagHi yMOBUM rapaHTii MOXHa oTpumatu B gunepa,
wo npoaae aaHy anapartypy. MNpu npen’senexHi 6yab-
AKOI NpeTeH3ii NpoTAroM TepMmiHy Aii AaHoi rapaHTii
BapTO NPeA/’SBUTU Yek aB0o KBMUTaHLLiIO NPO MOKYMKY.

q3

Janwii Bupi6G Binnosigae BuMoram o enekTpo-
MarHiTHOI CyMICHOCTI, O MNpea’sBasoTbCS An-
pektuoto 2004/108/EC Pagn €Bponu i po3-
nopsiaxeHHsiM 2006/95/EC N0 HU3bKOBOJIbTHUX
anaparypax.



BEJIAPYCKAS4

MYJIbTbIBAPKA
MynbTbiBapka npbi3Ha4YaHa A npbirataBaHHs i
pasarpaBaHHs exbl.

AnicaHHe

CoNOO AN~

Kopnyc mMynbTbiBapKi

Knagiwa agkpbluLs Beyka

Yapa

®dikcatapbl axoyHara akpaHa

AXOYHbI 3KpaH

Beyka MynbTbIBapKi

Pydka onst nepaHocki

PaszabiM Ana nagyysaHHs ceTkasara LHypa
Jbicnnen

. MaHanb KipaBaHHs

. Mapasbl knanaH

. AnTyniHa Belicus napsbl

. HarpaBanbHbl anemeHT

. Jatyblk TamMneparypbl

. ManoyHik

. MepHas wknsHka

. JTanaTka

. CeTkaBbl LWHYP

. MappoH ons rataBaHHs Ha napy

MaHanb KipaBaHHA

20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.

KHonka «FAA3IHbI»

KHonka «XBIJTIHbI»

KHorka «4AC»

KHonka «CTAPT agknaaseHbl»

KHonka «MagTrpbiMarHe Tamnepatypbl/CTOM»
KHonka «CTAPT»

KHonka «MEHIO»

Kronka «<EFYPT»

28. [JanatkoBbisi akcacyapsl: LLknsHayki gns érypra

Veara!

Ina papatkoBail  axoBbl
CinkaBaHHs

maTasrogHa Y naHuyri
MyNbTbIBAPKi  yCTaHaBiub npblnagy

axoyHara agknoyaHHa (MAA) 3 HamiHaNbHbBIM TOKaM
cnpavuoyBaHHs, siki He nepasblwae 30 MA, A1 yeTaHoYKi
MAA 3BsipHiLecs aa cneuplsnicra.

MEPbI BACNEKI

Mepag nayatkam akcnnayataubli MynbTbiBapKi yBaxnisa
npaybiTarie canpayaHae KipayHiuTsa na akcnayaraupli i
3axaBaliLe aro 15 BbIkapbICTaHHS Y skacLj jaBeakasara
MaTapblsiy.

BbikapbiCTOyBalLe MyfbTbIBAPKY TOJbKI na se
npamMbiM MPbI3HAY3HHI, SIK BbiK1aA3eHa Y AaA3eHbiM
KipayHiuTBe. HeanpaginbHbl 3BapoOT 3 npbliagan
MO>Xa MpbIBECL Aa fe NnanomMKi, NpblYbiHiUb LWKO4Y
KapbICTayy Ui Aro Maémacti.

Mepan BblkapbiCTaHHEM npbibopa  yBaxniBa
arnensble CeTKaBbl LWHYpP i TrHA340  A4Ans
NagkNioY3HHS ceTkaBara LIHypa, pasmellyaHbl
Ha Kopnyce npbibopa, nepakaHanuecs, LWTOo SiHbI
He Mawoub nawikoaXxaHHsy. He BbikapbiCTOyBaliLe
npbinagy npbl HasyHacui nawkoaXaHHsaY Binki
ceTkaBara LUHypa, ceTkasara LuHypa Ui pasgbiMma
ceTkasara LHypa.

40

Mepag yknioYsHHEM Npbiiaabl nepakaHanuecs, Wro
Hanpyra anekTpblyHan ceTki aanaBsaae npauoyHam
Hanpyse npbiiagbl.

CeTkaBbl WHyp 3abscnedyaHbl «eypasinkamn»;
yKnoyanue sie § paseTky, fkas mMae Haa3enHbl
KaHTaKT 3a3sIM/IEHHS.

Mpbl  NapgnyysHHi  npbliagbl
BblKapbICTOYBanLe nepaxagHiki.
Caublle 3a TbiM, kab ceTkaBbl LUHYP Obly WYblibHA
ycTayneHbl y rHa300 Ha KOprnyce MyJbTbiBapki, a
Bifika ceTkapara LHypa ycTtayneHa y pa3eTky.
BbikapbiCTOyBaliLe TOMbKi CeTkaBbl LHYp 3
Kamnnekrta nacTtayki i He BblkapbiCTOyBaliLe
CceTKaBbl LWHYP af, iHLWbIX NPbINag.

KapakTHasi npaua npbiiagbl MarybiMa Ha BblLbIHI
0-2000 meTpay Hag y3poyHeM Mopa.
BblkapbiCTOyBalLe TOMbKi Thig 34bIMHbIA A3aTani,
SKist YyBaxX0A3siLb Yy KAMMIeKT nacrayki.
Pasmsawuvanue npblnagy Ha poyHamn
uennaycronnisan naBepxHi BoAOaNb af KPblHiL,
Binbraui, LLennbiHi i agkpbiTara arHio.
Yctanéyeanue npbinagy Tak, ka6 gocTyn aa
ceTkaBaii pa3eTki 6bly BOSIbHbIM.
BbikapbicToyBaliLe npbinagy y mecuax 3 gobpai
BEHTbIIALbIANA.

He napggspranue npbiiagy y3O3esHHIO npamblix
COHEYHbIX NMPaMSHEY.

He pasmswyanue npbnagy Vv
6niskacuj af cueH i Mabni.
CeabogHas npacTtopa Hajg MyJbTbiBapkai nabiHHA
ObiLb He meHen 30-40 cm.

He panywyanue cynoTblky ceTkaBara LuHypa 3
rapaybiMi i BOCTpbIMiI NaBepxHsami. He panywiyariue
nawKoAXKaHHS i3ansubli ceTkasara WHypa.
3BabapaHseyua OGpauua 3a Koprnyc MysbTbiBapKi,
CceTKaBbl LUHYP i BifIKY ceTkaBara LHypa MOKpPbIMi
pyKami.

He anyckaiiue npbinagy, ceTkaBbl LWIHYP i BinKy
ceTkasara WHypa y Baay Ui ntobbls iHWbIA BaaKacLj.
Kani npeinaga 3Baninacs y Bagy, HeagknagHa
BbIMiLLe CETKaBYK BiNKy 3 paseTki, TonbKi nacns
raTara MOXHa gacrtaub Npbi6op 3 Baabl. MNa nbiTaHHi
panenwara BblkapblCTaHHS Npblnagbl 3BepHeLecs Y
ayTapbl3aBaHbl (ynayHaBaxkaHbl) COPBICHbI LLIHTP.
He ycraynsaiiue CTapoHHis npagMeTbl ¥ aaTyniHbl
BbliCUSA Mapbl i cayblle 3a TbiM, KabG CTAPOHHIA
npagMeTbl He naTpanini namMixk Beykam i kopnycam
MYJIbTbIBaPKI.

He nakigaiiue npbinagy 6e3 Harnagy. 3aycénbl
afgknyanue npbiagy ap ceTvki, Kani Bbl €M He
KapbicTaeLecs.

Y nasbsiraHHe anékay He Haxinanhueca Hag
aaTyniHan ans BblicusA napbl. 3axoyBaiiue KpanHioo
acuspoXHacUb, aakpblBaloybl Beyka MynbTbiBAPKi
nagyac i HemacpagHa nacns  npbiraTaBaHHs
npaaykTtay. Pbi3bika anéky napai!

Mpbl npaubl MYNbTbIBapKi \Y paxbiMe
«[MagcmaxBaHHe», kab nasberHylb aTtpbiMaHHS
anékay nelpckami rapadara macna, He Haxinsuuecs
Hap, npblnagan.

na ceTki, He

HenacpagHam



KaTarapblyHa 3abapaHsieuua  akcnnyaTaubist
npbinagbl 6e3 ycranaBaHan Yyapbl, a Takcama 6e3
Bagkacuay i/ui npagykray y yapbl.

CTpora BblkOHBaiLe pakameHgaubli na ab’éme
Cyxix npagykray i Bagkacusy.

He BbiMaliLe yapy nagyac npaupl npbinagpl.

He HakpbiBaiiue npbinaay.

3abapaHsieuua nepaHociub npbilagy nagyac
npaubl. BbikapbiCTOyBaliLe py4ky Oasi NepaHocCki,
nanapagHe aaknyblywbel nOpbinagy ag  CeTki,
BbIHAYLUbI Yapy 3 NpaaykTami i gayLlbl €M acTbilb.
Magyac npaupl KOpNyc npbiagbl i YHYTPaHbig

naTtani Harpaeawouua. He patbikanuecs pa ix
HeabapoHeHbIMi yyacTkami uena ui pykami;
kani HeabxogHa pacTaub rapadylo  4apy,
BblKapbICTOYBalLe KyXOHHbIS  T3pMaaxoyHbls
PYKaBiLbl.

ParynspHa npasoasiue YbiCTKy Npbliaabl.

He pasBanaiue pAO3eusMm  BblkapbiCTOyBaub

MYbTbIBAPKY Y iKacLji LaLki.

3 mMepkaBaHHSy Osicneki A3duer He nakigarue
NoNiaThINEHABbIA MakKeTbl, BbIKAPbICTOYBaAHbIA Y
sKacLi nakaBaHHs, 6e3 Harnsay.

VBara! He passansiiue ngseusm rynsub 3
rnoNiaThiNeHaBbIMi  nakeTami Ui nakasasibHau
nnéxkari. He6sicneka yaywiua!

Jap3eHass npbinaga He npbi3HaYaHa  4ans
BblKapbICTaHHA A3eLbMi i Ntoa3bMi 3 abMexaBaHbIMi
marybimMacuami, Kkani  Tonbki acobam, dAkia
apkasBaloLp 3aix 6scnexy, He faA3eHbl aanaBenHbIs
i 3pasymenbls iHCTPyKubli npa 6GacnedyHae
KapbiCTaHHe npblnagan i Tbix Hebacnekax, akia
MOTYLLb Y3HiKaLb NMPbl i€ HANPaBifbHbIM KAPbICTaHHI.
[3zeui i noasi 3 abmexaBaHbiMi MarybiMacusami
MOryub KapbiCTauua npbinagan TOoNbki  nag
HagipaHHeM cTasbiX.

3abapaHsieyua BblkapbiCTOyBaLb Mpbiiagy na-sa
namsLKaHHAMI.

Apknoyatoybl NpbIiagy ag 9nekTpaceTki, Hikoni He
LUSrHiLe | He Ty3aiue 3a CeTkaBsbl LUHYP, Ba3bMiLlecs
3a CeTKaByl BiNKy i akypaTHa BblUATHiLE se 3
AneKkTpblYHal paseTki.

3abapaHseuua  BblkapbiCTOyBalb  npbiiany
npbl NaLWKoOAXaHHI ceTkaBal Binki Ui ceTkaeara
LWHypa, kani sHa npauye 3 nepabosmi, a Takcama
nacns se naaseHHs. He cnpalyiiue camacToiiHa
pamaHTaBaup npbinagy. Ma ycix nbiTaHHAX PaMOHTY
3BgpTanuecs y aytapbi3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl)
C3PBICHbI LIBHTP.

MPBIJIALA TPBISHAYAHA TOJIbKI [J19 BbITABOTA
BbIKAPBICTAHHSI.

MPABINA

KAPbICTAHHS YAPAW Ang

MPbLIFATABAHHS MPALYKTAY (3)

BbikapbiCTOyBaue MynbTbIBapKy i fe 3ObIMHYI0
yapy (3) Tonbki ma npbI3Ha4YaHHI. 3abapaHseuua
BblkapbiCTOyBaub 4Yapy (3) ana npbirataBaHHs
npagykrtay, yctaHayniBaloybl i€ Ha HarpaBasibHblS
NpbIGOPSLI Lii BApayHbIsi NaBepXHi.
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He 3amsaHsiiue yawy (3) iHwai émictacuto.

Caublue 3a TbiM, kab naBepxHs HarpasasbHara
anemeHTa (13) i gHO wapbl (3) 3aycéabl Obini
YbICTbIMI | CyXiMi.

He BbikapbicToyBaliLe Yapy (3) y skacui émictacui
Ons 3MelBaHHA npagykTay. Hikoni He 3gpabHaiiue
npaayKkTbl HenacpaaHa y yawbl (3), kab He aanycuiub
NaLLKOAXaHHS aHTbiNpbirapHara NakpbILLs.

Hikoni He nakipaiiue i He 3axoyBainue y yawwbl (3)
AKifA-HebyA3b NaboYHbIS NPaAMETbI.

MpapykTbl ¥ yapsl (3) 3MeLwuBaiiue Tonbki nanarkam
(17), mOXHa TakcamMa BblKapbICTOyBaLb ApayisHbIs,
nnacTbiKaBbIf L CiNiKOHaBbIS akCacyapbl.

He BblkapbICTOYBaliLEe MeTaniyHblg NpagMeThbl, AKig
MOryLb NaWKOAZiLb aHTbINPbIrapHae nakpbILLE
Yawbl (3).

He cTykaiiue na yHyTpaHaii naBepxHi 4apbl (3).
Macns npbirataBaHHs CcTpay 3 BblKapPbICTAHHEM
3anpay i cneublii HeabxoaHa aapasy BbiMbilb Yapy
(8) (rn. yacTky «YbicTKa i mornag»).

3akoHYblyWbl  NpblraTaBaHHe npagykTay, He
3msawYariue Yawy (3) agpasy nag xanogHyto sBaay,
ka6 nasberybl MNaAWKOAXAHHS aHTbiNpbirapHara
nakpbluus, — ganue € cnavatky acTbilpb.

Yawa (3) He npbi3HayaHas pAns Mbiuua Y
nacyfambleyHain MatlblHe.

Mepap nepLubiM BbIKaPbICTAHHEM

1.

JacTaHbLe npbuiagy 3 nakaBaHHA, adbicuiue af
NoBbIX Hanenak i nakaBasbHbIX MaTapbisnay, AKis
3amiHaloLb Npaubl Npbinaas!.

Yctanonue npblnagy  Ha o poyHan,  CyxoWu,
Lennaycrornisa naBepxHi yoaneyblHi ag y3a3esHHs
Babl, BOJIKACLj i agkpbiTara arHio. Agnernacup ga
Halbniskix NnaBepxHay naeiHHa Oblub He MeHen 30-
40 cm.

VBara! He msicuyiiue npeinagy 367i3Ky BaHHay,
pakaBiH Ui iHWbIx EMicTacysty 3 Bagou.

Hararka: [lacns TpaHcnapTaBaHHS Ui 3axoyBaHHS
npbliaael npbl nadkaHav Tammneparypbl HeabxoaHa
BbITPbIMALb Si€ MNPbl Nakaépar ToMrneparypbl He MeHel
A3BIOX raf3iH.

3.

4.

AZKpbliLe BeYka MynbTbiBapki (6), HauiCHYYLIbl Ha
Knasiy (2).
3HimMiue axoyHbl
dikcarapsbl (4).
HauicHiue Ha napasbl knanad (11) 3 yHyTpaHara
60Ky Beuyka i BbIMiLe €ro, 3aTbiM packpyLiue,

aKpaH (5), HauicHyywbl Ha

naBsPHYYLLbI HiXXHIOO YacTKy ¥ CTaHOBILIYa
BbiMbIiue Yce 3abIMHbIA AaTani (4acui napasora
knanaHa (11), axoyHbl akpaH (5), vapy (3), napaoH
Ons rataBaHHs Ha napy (19), nanasiHik (15), nanatky
(17) i mepHyto wknsHayky (16)) msakkan ryokawn
3 [JafaHHEeM HeWTpanbHara MbliHara Cpoaky,
ananacHiue nparo4yHain Bagon i npacyLbiue.
Kopnyc npbinagpl npaTtpbiLe BiNbroTHal TKaHiHam.
Jaliue npbinanse BblCaxHyLb.

3nyubile YacTki knanaHa, CyMsICLiyLLUbl BbICTYrMbl HA
Ha HDKHAW YacTubl 3 narnbli6feHHsAMI Ha BepxHAW
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i maBsipHiLE HIXHIOK 4YacTKy na raasiHHikaBamn

CTpanubl Aa ¢ikcaupli (CTaHoOBIWYa ﬁ).
9. Ycrantoiiue axoyHbl 9kpaH (5) i napasbl knanaH (11)
Ha Mecua.

BbikapbiCTaHHE MyNbTbIBapPKi

1. 3mecuiue HeabxoaHbIs IHFP3AbIEHTHI Y Hapy.

Harartka: Caubiue 3a TbiM, Kab iHrp3AbleHTb! | BaakacLi

He repa.biLlai Y3poyHsi MakcimasbHar ag3Haki i He

Oblsli HX3V afg3Haki MiHiMasibHara y3poyHio. AasHaka

MakciMymy a1 PO3HbIX Kall (akpamsi peicy) — 3 7,

an3Haka MakcimasibHara Y3poyHs A/ acTaTHix

npaaykTay i Baakacusy — «CUP».

2. Ycranioiue yapy (3) y npaLoyHyto kamepy npbiiags.
MepakaHaiuecs, wTto yapa (3) ycranseBaHa 6e3
nepakocay i wWyblnbHa AaTtbikaeuua 3 naBepxHsii
HarpaBasibHara anemeHTa (13).

Harartka:
He BbikapbicToyBaviue 4apy (3) ans mbiuus kpyn i
pa3aHHs  npagykTay, rata Moxa nawkoasiub

aHTbINPbIrapHae nakpbILLE.

[Mepan BbikapbICTAHHEM BbITPbILE BOHKaBYIO MaBEPXHIO
i AHo uyapwel (3) Hacyxa. [lepakaHasiuecs, WTO Y
npatoyHaii kamepsi i Ha AHe Yapbi (3) HIMa CTapOHHIX
npaamertay, 3abpyaxsaHHsy i Binibrawj.

Y capaasiHe HarpaBasibHara anemeHTa( 13) 3Haxoasiyua
Aarybik Tomrepartypsbl (14). Caydbiue 3a TbiM, kab pyx
faarybika ( 14) He 6b1y abmexaBaHsbi.

3. Kani Bbl ratyeue npagykTbl Ha napy, ycraHasiue
nannoH (19) 3 npagyktami i Haniue ¥ 4apy (3) Bagy
TakiM YyblHaMm, kab Kinsvyas Baga He gakpaHanacs agHa
nagnoHa (19).

3ayblHiLe Beyka MynbTbiBapKi (6) Aa wyayyka.
Mapnyybile 9neKkTpbidHbl WHYP Yy pasgsiM (8), a
BifIKy ceTkaBara LwHypa (18) ycrayue ¥ anekTpbiuHyo
paseTky.

Ansa BbIGapy aytamarblyHan nparpamsl
npbirataBaHHs NacnsgoyHa Hauickaiue KHOMKY (26)
«MEHIO» pa 3’ayneHHs Ha pgpicniei iHablkatapa
Hacynpaub agnasegHan nparpambl. MNpbl raTbim Ha
Aplcnnei 3arapbluua iHaplkaTap [CHR

Yac npbirataBaHHa § npanaHaBaHbiX nparpamax
ycTansiaHbl Na 3May4aHHi, ane Moxa sap’ipasaua.
[na 3MeHbl Yacy npbirataBaHHS HaUCHILE KHOMKY
(22) «4AC», 3aTbiM yCTaHaBiLe 4Yac 3 manamorawn
kHonak (20) «FAA3IHbI» i (21) «XBITIHbI» (rn. Tabn.
1).

HauicHiue Ha kHonky (25) «CTAPT» gna nadarky
npauacy npbirataBaHHs.

CaublLle 3a rartoBaculo npagykray napdac
npbirataBaHHs, Npbl HeabxogHacLli nameluBanue
npagykTbl MaacTblikaBbiM nanasiHikam (15) ui
nanarkan (17), npblgatHa Ans BblKapbICTaHHA 3
aHTbINPbIraPHbIM NAKPbILLEM.

YBara! Ka6 nas6erHyur anékay napaii i macnam,
aakpbiBaloybl Beyka MysbTbiBapki (6), 6yasbue
BeJIbMi acLsiPOXHbISA, He Haxinsaiiuecss Hapn
npbinaga i He aMsiwYaiiye pyki Hag Yapaii (3).

He BbikapbicTOYBaviLle MeTanidHblg npaameTsl,
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sakis Moryub nagpanaub 4apy (3) ui npeiBecui ga

Y3HIKHEHHS1 PACKOJIIH.

He apkpbiBaviue Beyka mynbThiBapki (6) nagyac

BbIneyKi.

10. Macns 3aBSIPLWISHHA MpbiraTaBaHHA nparyyaub 5
rykaebIx CirHanay, npbinaga nsponase y paxbiM
NafaTpbIMaHHA TamnepaTtypbl, Ha Abicnnei 6ynse
aaniCcTpoyBaLLa Yac npaubl Y AaA3EHbIM PaXbIME,
naybiHanbHa 3 «Oh» i iHabIkaTap .

Hararka: Hsarneassysl Ha TOoe, LTO [ipblnaja

naaTpeiMiBae TaMrepatypy ratosavi cTpasbl ga 12

raasid, He pakameHayeuua nakigaub exy Y rotbiM

paxbiMe Hagoyra, 60 rata Moxa rnpbiBecCLi Aa 3MeHb!
cMmaky i konepy npaaykray.

He  BbikapbicTOyBaviLe pPaxsiM  NaaTPbIMaHHS

ToMriepartypsbl /11 pa3arpaBaHHs npasykTay.

lMacns npeirataBaHHsl npagykray Ha rnapbl  He

BbIMaviLe npaaykTbl pykami, kapbiCTanLecs KyXOHHbIMI

npblnagami.

1. Ana BbIKJIIOY3HHSA 3ajanseHara PaXbIMY
npaubl HauicHiue kHonky (24) «MNaarpeiMaHHe
Tamnepatypbl/CTOlM».

KHonki naHani kipaBaHHs (10)
Ko>HbI HaLiCcK akTblYHbIX KHOMaK NaHani KipasaHHs (10)
cynpasazxaeua rykasblM cirHasam.

Knonki (20) «FAA3IHbI» i (21) «XBIJ1IHbI>»
BbikapbicToyBariue kHonki (20) i (21) ons Hanagbl
6saryyara yacy, 4acy npbirataBaHHs ¥ 3anparpamMaBaHblx
paxbIMax MynbTbiBAPKi | NPkl BeIGapbl Yacy, Npas skoe
npauac npeirataBaHHa exbl Oyasde 3aBepluaHbl, Y
paxbiMe «CTAPT agknaaseHbl».

YcTaHoyka 6sary4yara yacy

HauicHiue i yTpbimniBaniue kHonky (20) «FAA3IHbI»
ui (21) «XBU1IHbl» kana 3 cekyHA, nparyybilb KapoTki
rykaBbl CirHan, i niy6aBbls 3HA4Y3HHI Yacy Ha apicnnei (9)
nayHyLb Mipraup.

MacnspoyHa Hauickatoubl Li yTpeiMAiBato4bl KHOMKi (20)
«FAO3IHbl> i (21) «XBUIIHbI», ycTaHasiue 65ry4sl yac
(yac ycraHayniBaeuua y dapmaue 24 raasiH).

J1ns 3aBAPLUSHHS YCTAHOYKI Yacy HaLiCHILLE KHOMKY (25)
«CTAPT».

Ha peicnnei (9) apnoctpyeuua  6sryys
pPasa3anAnbHbISA KPOMKi «:» OyayLib Miraup.

yac i

KHonka (22) «4ac»

Jlan3eHasa KHOMka npbi3Ha4aHa pAgnas nepaxogy vy
PaXbIM HACTPOWKI Yacy npeirataBaHHsa § abpaHali Bami
nparpame.

KHonka (23) «CTAPT aaknaaseHbl»

3 panamorai ratan QyHKUbli  MOXHA 3araass
3anparpamMaBsaub, jAa fKora 4acy npauac
npbiraTaBaHHs eXbl Oya3e 3aBepluadbl. [anseHas
dyHKUBIA facTynHas ansa paxsimay: «Erypt», «Kawa»,
«TywaHHe», «Cyn», «Pbic», «BapaHHe Ha napy»,
«Kpynbl».



* 3 panamoraii kHonki (26) «MEHIO» absipbile ansiH 3
nepanivyaHbiX BbILL3M PaxbIMay.
*  Bbl MOXaue 3MsHiLb Yac npbirataBaHHs NpagykTy.
Hararka: [lpbl aaknag3eHbiM — cTapue  4ac
ripbirataBaHHs MPaaykTy He naBiHeH ObiLb MeHel YbiM
4ac npblirataBaHHsl, YCTaHOY/IEHbI Na 3May4yaHHI.
HaujcHiue kHorky (22) «<4AC», 3aTblM yCTaHaBiLe 4Yac 3
panamoraii kHonak (20) «FAA3IHbI» i (21) «XBUTIHbI»
(rn. Tabn. 1).
* HauicHiue kHonky (23) «<CTAPT AgknaaseHbl», npbl
raTbIM Ha Abicnfei nayHe mipraub 3Hak | O
¢ KHonkami (20) «FAO3IHbl» i (21) «XBIIIHbI»
ycTaHaBiue 4ac, ga skora cTtpaea nasiHHa Obllb
npbirataBaHa.
¢ HauicHiue kHonky «CTAPT» (25) onsi YKMOY3HHS
dYHKUBI agknaaseHara CTapTy, Ha ObICNAai 3HaK
OyAase rapaub nacrasHHa.
lMpbiknag
Kani npausirnacub abpaHavi nparpamsl cknagae 30
XBinliH, @ cTpaBa rnasiHHa 6biLb npbirataBaHa rnpasa 3:30,
TO npbinana 6yase 3HaxoA3iuua y paxsiMe yakaHHs 3
raa3iHbl, Npbl raTbIM HA AbICrIe| aA/MoCTpyeLua 6sryqbl
4ac i 3HaKk « ». Na pacsrHeHHi Yacy, nakiHytara
[a navatky npbiraTaBaHHs  CTpaBbl, Mparyybilb
aA3iH rykaBbl CirHan, 3Hak FECEN 3HiKHE, nayHeuua
3BapOTHbl aAJlik Yacy npbirataBaHHa i 3’'aBiLua 3HaK
(=] Ma4yHeuua npausc npbirataBaHHs, ski 6yase
3aBepLuaHbl rnpasa 30 XBiniH.

KHonka (24) «MapTpbiMaHHe TaMmnepatypbl/CTOM»
Macna kaHyaTka mparpambl MpbirataBaHHa Mpbliaga
ayTamartbiyHa nepaxoasilb Yy P3aXbIM NaaTpbIMaHHs
TaMmnepaTtypbl. Bbl MOXale camacTtoiiHa akTbiBaBalb
YHKUBIIO NaaTpbIMaHHA Tamnepatypbl. [Ons raTara

PaXbIMbl npbirataBaHHs (Taén. 1)

BEJIAPYCKA4

HauicHiue kHonky (24) «[MagTpbiMaHHe Tamnepatypbl/
CTOM» ansiH pas, Ha abicnnei 6yase aanocTpoysauua
yac npaupl ¥ aa3eHbIM paxbiMe, nadbiHanbHa 3 «0h» i
iHOplkatap .

Y paxbiMe naaTpbiMaHHSA TOMMeparypbl cTpasa MoxXa
3HaxoAziuua Aa 12 raagiH. Ona agknioyaHHS PaxbiMy
NaaTpPbIMaHHA TAOMMepaTtypbl HauiCHiLe KHomnky (24)
«MapTpbiMarHHe Tamnepatypbl/CTOM» aw4s pas.
Hararka: /[lagseHasi ¢yHKUbISI He [pbl3HaYyaHa Lsis
pasarpaBaHHs rpaaykTay.

KHonka (25) «CTAPT»

BbikapbiCTOyBalLEe KHOMNKY AN 3anycky nparpambl i
3axaBaHHs HacCTpoek Baryyara yacy.

HauijcHiue kHonky (25) «CTAPT» aagiH pa3 ans 3anycky
abpaHaii nparpambl, Npbl rATbIM Ha AbICMJIei 3arapata
iHObIKaUbIS  P3aXbIMy npaubl  npblnagpl . Ma
KaH4yaTKy YycTansiBaHara npausarnacui npbirataBaHHs
aabbiBaeuua aytamarbiyHae afkiloYdHHE PaXbIMY i
aKTbiBaLbIsi PAXbIMY «[TaaTpbiIMaHHE TAaMNepaTypbl».
Jna npbiMycoBara npbinbiHKY MNpauacy npbiraTaBaHHsA
HaujcHiLe KHoMKy (24) «MaaTpbiMaHHe Tamneparypbl/
CTOM».

KHonka (26) «MeHio»
MayTopHbIMi Hauickami KHorki (26) BbIGAPLILE aasiH 3
3anparpamMaBaHblX PaXbIMay npbirataBaHHsA: «PbiC»,

«BapaHHe Ha napy», «Kpynbl», «[lagcMaxsBaHHe»,
«PasarpaBaHHe», «Cyn», «Bblneyka», «TyLISHHE>,
«Kawa», <«Erypt». Bbl MOXaue 3MsHiUp uac
npbirataBaHHa NpagykTy. HaujicHiue kHonky (22)

«4AC», 3aTbIM yCTaHaBiLe Yac 3 ganamorar kHonak (20)
«FAO3IHbI» i (21) «XBU1IHbI» (rn. Tabn. 1).

Mparpama Mpausrnacub YcrangaBaHa na 3may4aHHi
(y rapsiHax) (y rapsinax)
«PbIC» 0:15-0:40 0:25
«BapaHHe Ha napy» 0:05-1:00 0:20
«Kpyna» 0:30 - 2:00 0:40
«[lapcmaxBaHHe» [ ----e- 0:45
«PagarpaBaHHe» 0:10 - 0:40 0:20
«Cyn» 0:30 - 3:00 0:50
«Bbineyka» 0:25-2:00 0:50
«TyLLI3HHEe» 0:20 - 1:00 0:50
«Katwua» 0:40 - 3:00 0:50
«Erypt» 0:10-10:00 6:00
Hararka:

Y paxbime «Bbineyka» He aakpbiBaniLe Be4ka MysibTbIBaPKi Aa KaH4YaTKka rnpawuacy rpbirataBaHHs.
lMacns kaH4YaTka npauacy Bbineyki HeabxoaHa anpasy aakoYbilb PIXbIM «[laaTpbiMaHHE ToMeparyphbl»,
HauiCHyYLLIbI Ha KHOMKY (24) «[MaaTpbiMaHHe Tamnepatypbl/CTOl», kab Bbine4yka He Haarapasa.
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Hararka:

Y paxbivMe «Bbine4ka» He apgkpbiBaviue Beyka
MY/IbTbIBAPKI Aa KaH4aTKa npawacy rnpbirataBaHHs.
lMacns kaHYyaTka npauacy Bbineyvki HeabxogHa
agpasy aakaoYbiub  PaxXbiM - «[lagTpbiMaHHe
TaMreparypbl», HaUiCHyYLbl Ha KHoMky (24)
«[agTpbimaHHe  Tamnepatypbl/CTOlM»,  kab
Bbiney4ka He Haarapana.

Kani Bbl ratyeue npaayktbl Ha napy, Hasniue y
qapy (3) Bagy TakiMm 4biHam, kab kins4asi Baga He
JfakpaHanacs gHa naggoHa (19).

lMpbinaga y paxeime “lMaacmaxsaHHe” npauye na
awHaJsiorii 3 nniTod, i kapbicTady HeabxoaHa caybiLib
3a ratoyHacuto npaaykray camacTtoliHa, a Takcama
agknaoyaub npbinagy, Kanai npagyktel  6yaylb
rarosbisi.

VBara!

Yce pauantel HOcSiLub p3KaMeHAaLbliiHbl XapaKkTap,
60 HeabxoAaHbIA ANS PAUANTay ad’émblicyaaHOCiHbI
iHrpaablieHTay Moryub Bap’ipaBayua y 3anexHacui
an parisHanbHavi cneubi@iki npanykTay i BbILUbIHI
Hapg y3poyHeM mopa.

Knonka (27) «Erypt»

Mpbiratyiile HarCMaYHbl HaTypanbHbl ErypT 3 Manaka i

3akBacki. Y sikacLj 3aKkBacki BbIkapblCToyBaiLe Erypr Ui

npebunoTrku, skia npagaouua y antakax MaapabasHbis
cnocabbl NagpbIXTOyKi éryptay rnaasiue y «KHise
pauanTay».

Mpbiratyiile HarCMayHbl HaTypanbHbl ErypT 3 Manaka i

3akBacki. Y sikacLj 3aKkBacki BbIkapblCTOyBaiLe Erypr Ui

npebunoTrkn, skia Npagatouua y antakax. MagpabssHbia
cnocabbl nagpbIXTOyKi éryptay raasiue y «KHise
pauanTay».

1. Haniue y wknaHayki ons érypta (28) 3akBacky i
Manako y npanopubli 1:10 i ycTanonue WKisHayKi
ycapaasiHe yapbl (3).

Haratka

Y skacui 3akBacki BbIKapbICTOYBaliLe HaTypasibHbl

érypt 6e3 nagarkay i papbaBasibHikay 3 MiHiMaibHbIM

TOPMIHaM 3axoyBaHHsl. Takcama 3akBacKy MOXHa

npbirataBaub camacrtoviHa ca cneuplisinibHamn

6aKkTapbisiibHali 3akBacki (HabbiBaviue Yy antaubl Ui

Kpamax 3aaposara CifnkaBaHHs1), y ananaBeaHacui 3

IHCTPYKUbISIV, sikasi Aa sie rnpbikaaa3eHa.

2. Buibsipbile nparpamy <«Erypt», ycraHasiue wac
rataBaHHs y iHTapBasne af 6 na 8 raasiH.

VBara!

Mapyac npaus! Npbinagy Hesnbra nepacoysatb.

3. latoBbl Erypt 3mscuiue Yy xanansifbHik,
NPbINbIHiLL POCT 6aKTIPbIN.

Y ratoBbl HaTypanbHbl E€rypt Bbl moxaue papaub

capasiHy, BapaHHe, MES,

kab

Pacroiika uecra

TamMnepaTypHbl paxbiM fan3eHan @yHKupli Takcama
in9anbHa naabixoadiup A5 PacCToNKi LecTa.
PaccTolika uecta aTtan npbirataBaHHa LecTa
HenacpagHa nepapg Bbineykan. Nagyac paccToki
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apbbiBaelua iHTaHCiIyHae 3akicaHHe, agHaynseyua
CTPyKTypa LecTa, SiHO 3HayHa nassniyBaeuua y
namepbl. AQHOM 3 acHOYHbIX yMOY nacnsxoBara
npauacy 3’aynfeuua apcytHacub CKpasHAKOY
i nmagTpbiIMaHHe nacTasHHaWm  TaMnepaTtypsbl
(kans 40°C) i BinbroTHacui naeeTpa, Ana 4yaro y
npamMbICNIOBbIX ~ YMOBax  BblkapbicToyBalooLLua
crneublsfibHbIS wadbl. 3 ganamorain MynbTbiBapki
VT-4207 y paxbime «ErypT» Bbl 3MOXaLe cTBapbilb
npadecilriHblg YMOBbI 471 PAaCCTOWKI uecta y cBaén
xaLe.

lMpbiknag:

400 rp. myki

350 mn manaka (MoxHa 3msiLialb 3 Baaou)

Cosnb

Llykap

1,5 4. 1. cyxix apoxnaxay

1,5 cT. 1. cmeTaHKkoBara macna

Yce cyxisi iHrpaableHTsl 3msalb, y KaHubl Aaaalb
manako. CrtapaHHa y36iub Mikcepam, Bblaxbilb
y yapy. 3 manamoraii kHoriki (26) «MeHio» abpaub

paxbiM  «ErypT». Yac npeirataBaHHs — érypra
3Haxoaasiuua y abisnasoHe 6-10 raasiH (na 3mayqyaHHi
6 raasiv).

Jna ycraHoyKi Yacy Ans pacCToWki uecTta HauicHiue
KHOMKy (22) «4AC», 3aTblM ycTaHaBiue 4ac «10:00» 3
npanamorai kHonki (20) «TALA3IHbl». 3aTbiM HauicHiue
KkHOMKy (21) «XBIJ1IHbl», Ha gbicnnei agnocTpyeuua
iHoblkaupla yacy «0:00». 3apa3 3 ganamorai kHonak
(20) «FAA3IHbI» i (21) «XBUIIHbl» YycTaHaBiue
HeabxoAHbl Yac A1 PaccToliKi LecTa (pakaMmeHayembl
yac 1 ragsiHa). HauicHiue kHonky (25) «Ctapt» ons
nayarky npaibl Aaa3eHara paxbimy.

Haratka: [ns atpbiMaHHS Havnenwiara BbIHIKY He
afkpbiBaviLe Beyka npbibopa Aa 3akaHY3HHS PIXbIMY.

YbicTKa i pornap,
1. BbIMiue Binky ceTkaBara LUHypa 3 3neKTpblyHai
paseTki i gariue npbinanse acTbilb.

2. Mpatpbiue kopnyc (1) i Beyka (6) BinbroTHam
TKaHiHan.

3. Yce 34bIMHbIA A3Tani BbiMblliLe MsiKKain rybkai
3 paflaHHEM HeWTpanbHara MbliHara Cpoaky,
OMONIOCHUTE NpaToYyHain Bagon.

4. CrtapaHHa npacylbile 4apy (3), axoyHbl akpaH (5)
i napaebl knanaH (11) nepw YbiM ycTtanéyeaup ix
Ha Mecua.

5. 3abapaHfieyua BblkapbicToyBaub abpasiyHbis
MbIHbIS CPOAKi | UBEPAbIA ryOKi.

6. He anyckaiiue npbinagy, ceTkaBbl LUHYP i BifKy

aneKkTpblyHara wHypa ¥ Bagy uj y Nnobbia iHWbISA
BaaKacLi.

KamnnekTtaubis

MynbTbiBapka (ca 3ObIMHbIM axOyHbIM 3KpaHam i
napasbiM knanaHam) — 1 wr.

Yapa - 1 wT

MapnoH ons rataBaHHs Ha napy — 1 Wt

ManoyHik — 1 wT.
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Nanartka — 1 wT.

MepHas wknsaHka — 1 wr.
IHCTpYKUbIS — 1 WT.
LLknsiHauki gns érypta — 6 wWr.

TaxHi4HbIS XapaKTapbICTbIKi
OnekTpacinkasaHHe: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcimanbHasa cnaxbiBaHas MaryTHacups: 800 BT
AG’EM Yapbl: 5 n

BbiTBOpPLA 3axoyBae 3a cabovi npaBa 3MsHSLb bl3aliH i
TOXHIYHbISI XapaKTapbICTbIKI Npbliaasl 6e3 nanspaaHsra
anaBsiLLIYSHHS.

TapmiH cnyx6bi npbinagb! - 3 ragsl.

FapaHTbig

MappabasHae anicaHHe yMOY rapaHTbliHara
abcnyroyBaHHa MOryT OblLb aTpbiMaHbl y Taro Aplnepa,
¥y skora Obina HabbiTa TaxHika. [Mpbl 3Bapoue 3a
rapaHTbliHbIM abcnyroyBaHHem abaBa3koBa NaBiHHA
OblLb Npag’ayneHa kynyas anbbo KeiTaHUbIA ab annaue.

JanseHbl Bbipab agnassgae
narpabaBaHHsiM EMC, sikisi Bbika3aHbl y

c € AblpakTbiBe 2004/108/EC, i nanaxasHHIM
3aKkoHa ab rnpbITPbIMAIBAHHI HAMPYXaHHS
(2006/95/EC)
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KO’P XIL TAOM PISHIRGICH
Ko’p xil taom pishirgich ovgat pishirish va isitishga
mo’ljallangan.

Qismlari

1. Ko'p xil taom pishirgich korpusi
2. Qopgog’ini ochadigan tugma

3. Idishi

4. Berkitadigan to’siq mahkamlagichi
5. Berkitadigan to’siq

6. Ko’p xil taom pishirgich qopqog’i
7. Ko'taradigan dastak

8. Elektr shnur ulanadigan o’'rni

9. Displey

10. Ishlatish paneli

11. Bug’ klapani

12. Bug’ chigadigan o’rni

13. Qizitgich

14. Harorat ko'rsatgichi

15. Cho’mich

16. O’Ichov idishi

17. Kaftgir

18. Elektr shnuri

. Bug'da pishirishga ishlatiladigan lappak

Ishlatish paneli

20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.
28.

«SOAT» tugmasi

«DAQIQA» tugmasi

«VAQT» tugmasi

«BOSHLASHNI keyinga surish» tugmasi
«lIssiq saqlash/TO’XTATISH» tugmasi
«BOSHLASH» tugmasi

«MENYU» tugmasi

«YOGURT» tugmasi

Qo’shimcha idishi: Yogurt bardoqlari

Diqqat!

Qo’shimcha himoya bo’lishi uchun ko’p xil taom pishir-
gich quvvat oladigan elektr manbaiga nominal ishlab
ketadigan tok kuchi 30 mA dan oshmaydigan himoya
o’chirish moslamasini (HO'M) o’rnatish to’g’ri bo’ladi,
HO’Mni o’rnatish uchun mutaxassisni chaqiring.

EHTIYOT CHORALARI

Ko’p xil taom pishirgichni ishlatishdan oldin go’llanmasini
diggat bilan o’qib chiging, keyinchalik kerak bo’lganda
o’qib bilish uchun go’llanmasini saglab olib qo’ying.

.

Ko’p xil taom pishirgichni fagat magsadiga muvofiq,
go’llanmasida aytilgandek ishlating. Jihoz noto’'g’ri
ishlatilsa buzilishi, foydalanuvchi yoki uning mulkiga
zarar qilishi mumkin.

Ishlatishdan oldin elektr shnurini, jihoz korpusidagi
elektr shnuri ulanadigan o’rnini diggat bilan garab,
biror joyi shikastlanmaganini tekshirib ko’ring. Elektr
vilkasi, elektr shnuri va elektr shnur ulanadigan o’rni
shikastlangan jihozni ishlatmang.

Ishlatishdan oldin elektr manbaidagi tok kuchi jihoz
ishlaydigan tok kuchiga to’g’ri kelishini tekshirib
ko’ring.
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Elektr shnuriga Yevropa standartidagi vilka
biriktirilgan, uni yerga ishonchli tutashgan rozetkaga
ulang.

Jihozni elektrga ulaganda o’tkazgich ishlatmang.
Elektr shnuri jihoz korpusidagi ulanadigan o’rniga,
elektr vilkasi esa rozetkaga zich birikkan bo’lishi
kerak.

Faqat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan elektr
shnurini ishlating, boshqa jihozlar elektr shnurini
ishlatmang.

Jihoz faqat dengiz sathidan 0-2000 metr balandda
to’g’ri ishlashi mumkin.

Faqat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan olinadigan
gismlarni ishlating.

Jihozni tekis, issiqga chidamli, suvdan, issiq
chigaradigan jihozlar va ochiq olovdan nariroqga
qo’ying.

Jihozni rozetkaga qo’l uzatish oson bo’ladigan qi-
lib qo’ying.

Jihozni havo yaxshi aylanadigan joyda ishlating.
Jihozga quyosh nuri tushmasligi kerak.

Jihozni devorga, mebelga yaqin gqo’'ymang.

Ko’p xil taom pishirgich ustida kamida 30-40 cm
ochiq joy bo’lishi kerak.

Elektr shnuri issiq yuzalarga, mebel o’tkir girrasiga
tegmasin. Elektr shnur izolyatsiyasini shikastlantirib
go’ymang.

Ko’p xil taom pishirgich korpusini, elektr shnuri
elektr vilkasini xo’l qo’l bilan ushlash ta’qgiglanadi.
Jihozni, elektr shnurini va elektr vilkasini suvga yoki
boshqa suyuglikka solmang.

Jihoz suvga tushib ketsa elektr vilkasini tez
rozetkadan chigarib oling, shundan keyingina jihozni
suvdan olsa bo’ladi. Jihozni ishlatish mumkinligini bi-
lish uchun vakolatli xizmat markaziga murojaat qiling.
Bug’ chigadigan joylariga biror buyum kiritmang, ko’p
xil taom pishirgich korpusi bilan eshigi orasiga biror
buyum kirib golmasin.

Jihozni garovsiz goldirmang. Ishlatiimayotgan bo’lsa
jihozni albatta elektrdan ajratib qo’ying.

Kuyib golmaslik uchun bug’ chigadigan joyi ustiga
engashmang. Ovgat pishayotganda va pishishi bilan
ko’p xil taom pishirgich qopgog’ini ochganda juda eh-
tiyot bo’ling. Bug’ kuydirishi mumkin!

Ko’p xil taom pishirgich «Qovurish» usulida
ishlayotgan bo’lsa, gizigan yog’ sachrab kuydirmasligi
uchun, jihoz ustiga engashmang.

Idishi go’yilmagan, idishiga masalliq va/yoki suyuqlik
solinmagan jihozni ishlatish gat’iyan ta’qgiglanadi.
Qurug masalliq bilan suyuglik migdori hagidagi
tavsiyalarga gat’iy amal qiling.

Jihoz ishlayotganda idishini olmang.

Jihoz ustini yopib go’'ymang.

Ishlayotgan jihozni joyidan olish ta’giglanadi.
Ko’targanda dastagidan ushlab ko’taring, oldin jihozni
elektrdan ajratib qo’ying, sovushini kutib turing.
Jihoz ishlayotganda korpusi bilan ichidagi gismlari
qizib ketadi, ularga qo’l , terining ochiq joylarini
tekkizmang, issiq idishini olish kerak bo’lsa issiq
o'tkazmaydigan oshxona qo’lqopi ishlating.

va
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Jihozni vaqtida tozalab turing.

Bolalar ko’p xil taom pishirgichni o’yinchoq gqilib
o'ynashlariga ruxsat bermang.

Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni garovsiz qoldirmang.

Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga
ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat bermang.
Bo’g’ilish xavfi bor!

Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar ularga
jihozni xavfsiz ishlatish goidalarini to’g’ri va tushunarli
qgilib o’rgatishmagan va noto’g'’ri ishlatiilganda ganday
xavf bo’lishi mumkinligini tushuntirishmagan bo’lishsa
jihoz bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
ishlatishiga mo’ljallanmagan.

Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlar faqat
kattalar garab turgandagina jihozni ishlatishlari kerak.
Jihozni xonadan tashqarida ishlatish ta’giglanadi.
Jihozni elektrdan ajratganda elektr shnuridan ushlab
tormang, elektr vilkasidan ushlab, sekin rozetkadan
chigarib oling.

Elektr vilkasi, elektr shnuri shikastlangan, ishlab-
ishlamayotgan, tushib ketgan jihozni ishlatish
ta’qiglanadi. Jihozni o’zingiz ta’mirlashga harakat
gilmang. Ta’'mirlatish uchun vakolatli xizmat
markaziga olib boring.

JIHOZ FAQAT UYDA ISHLATISHGA MO'LJALLANGAN

OVQAT PISHIRILADIGAN
qoidalari

Ko’p xil taom pishirgich bilan olinadigan idishini (3)
fagat nimaga mo’ljallangan bo’lsa, shunga ishlatilishi
kerak. Ovqat pishadigan idishini (3) qiziydigan
jihozlarga, ovqat pishiriladigan sahnlarga qo’yib
ishlatish ta’qgiglanadi.

Idishining (3) o’rniga boshqa idish ishlatmang.
Qizitgich (13) yuzasi bilan idishining (3) osti doim
toza va quruq bo’lishiga qarab turing.

Idishni  (3) masalliq aralashtirishga ishlatmang.
Kuydirmaydigan qoplamasi  shikastlanmasligi
uchun hech gachon masalligni idishning (3) o’zida
maydalamang.

Hech qachon idishga (3) biror buyum solib go’ymang,
uni biror buyum saglashga ishlatmang.

Ovgat pishirayotganda idishdagi (3) ovgatni fagat
kaftgir (17) bilan aralashtiring, yog’och, plastik yoki
silikon oshxona asboblari ham ishlatsa bo’ladi.

Idish (3) kuydirmaydigan qoplamasini tirnashi
mumekinligi uchun metall asbob ishlatmang.

Idish (3) ichiga urmang.

Ovgat ziravor va maza beruvchi solib pishirilgan
bo’lsa ovgat olinishi bilan idishini (3) yuvib qo’yish
kerak («Tozalash va ehtiyot gilish» bo’limiga garang).
Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi uchun
pishgan ovgat olinishi bilan idishiga (3) sovuq suv
tekkizmang, oldin sovushini kutib turing.

Idish (12) idish yuvadigan mashinada yuvishga
mo’ljallanmagan.

Idishini (3) ishlatish
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Birinchi marta ishlatishdan oldin

1. Jihozni qutisidan oling, ishlashiga xalaqit beradigan
yelimlangan yorliglari, o’rashga ishlatilgan ashyolarni
olib tashlang.

. Jihozni tekis, quruq, issiqga chidamli, suv, zax va
ochiq olovdan nariroq joyga qo’ying. Yaqinidagi
yuzalar bilan jihoz o’rtasida kamida 30-40 cm ochiq
joy bo’lishi kerak.

Diqqat! Jihozni vanna, qo’l yuvgich yoki suv solingan

boshqa idishlar yaqiniga qo’ymang.

Eslatma: Jihoz sovuqda olib kelingan yoki turgan bo’lsa

ishlatishdan oldin kamida ikki soat xona haroratida turishi

kerak.

3. Tugmasini (2) bosib ko’p xil taom pishirgich gopqog'ini

(6) oching.

Mahkamlagichini (4) bosib berkitadigan to’sig’ini (5)

oling.

Qopgoq ichidan bosib bug’ klapanini (11) oling, so’ng

4.

5.

chigarib oling.pastini tomonga burab qo’ying
Olinadigan gismlarining hammasini (bug’ klapani (11),
berkitadigan to’sig’i (5), idishi (3), bug'da pishirishga
ishlatiladigan lappagi (19), cho’michi (15), kaftgiri (17)
va o’'Ichov idishini (16)) mo’tadil yuvish vositasida
xo’llangan yumshoq g’ovak bilan yuving, ogib turgan
suvda chaying, quritib oling.

Jihoz korpusini nam mato bilan arting. Jihozni quri-
tib oling.

Pastidagi chigib turgan joyni ustidagi chuqur joyga
tushirib klapan gismlarini yig'ing, yuqori gismini soat

mili tomonga burab mahkamlang (& holatida bo’ladi).
Berkitish to’sig’i (5) bilan bug’ klapanini (11) joyiga
qo’ying.

Ko’p xil taom pishirgichni ishlatish

1. Masalligni idishga soling.

Eslatma: Masalliq bilan suyugqlik ko’p belgisidan oshib

ketmasligiga va kam belgisidan tushib ketmasligiga

qarab turing. Yormalar uchun (guruchdan tashqari) ko’p
belgisi— 3 1 bo’ladi, boshqa masalliq bilan suyugqlik uchun
esa ko'p belgisi « CUP» belgisi bo’ladi.

2. Idishni (3) jihoz ish bo’lmasiga soling. Idish (3)
giyshaymasdan, qizitgich (13) yuzasiga zich tegib
turishi kerak.

Eslatma:

Idishni (3) donli masalligni yuvishga, masalliq to’g’rashga

ishlatmang, kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanishi

mumekin.

Ishlatishdan oldin idish (3) sirti bilan ostini quritib artib

oling. Ish bo’lmasi bilan idish (3) ostida biror yot jism, Kir,

suv bo’lmasligi kerak.

Qizitgich (13) o’rtasiga harorat ko’rsatgichi (14) qo’yilgan.

Ko'rsatgich (14) harakati cheklanib qolmasligiga qarab

turing.

1. Agar ovgat bug'da pishadigan bo’lsa masalliq solingan

lappakni (19) qo’ying, idishga (3) suvni qaynaganda

lappak (19) ostiga tegmaydigan qilib quyish kerak.

Ko’p xil taom pishirgich qopqog’ini (6) shigillagan ovoz

eshitilguncha yoping.
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3. Elektr shnurini ulanadigan o’rniga (8), elektr shnur
(18) vilkasini esa rozetkaga ulang.

4. O’zi pishiradigan dasturni tanlash uchun displeyda
dastur ko'rsatgichi ko’ringuncha « MENYU» tugmasini
(26) ketma-ket bosing. Displeyda ko’rsatgichi
yorishadi.

5. Dasturlardagi ovqat pishadigan vaqt oldindan
belgilab qo’yilgan, lekin o’zgartirilishi mumkin.
Ovgat pishadigan vaqtni o’zgartirish uchun «VAQT»
tugmasini (22) bosing, so’ng «SOAT» (20) va
«DAQIQA» tugmasini (21) bosib vaqtni belgilab
go’ying (1-jadvalga garang).

6. Ovgat pishishi boshlanishi uchun «BOSHLASH»
tugmasini (25) bosing.

7. Pishayotgan ovgatga garab turing, zarur bo’lsa
plastik cho’'mich (15) yoki kaftgir (17) bilan ovgatni
aralashtirib  turing, kuydirmaydigan qoplamali
idishlarga ishlatiladigan boshqa oshxona asboblari
ham ishlatsa bo’ladi.

Diqqat! Bug’ yoki yog’ kuydirmasligi uchun ko’p xil

taom pishirgich qopqog’ini (6) ochganda juda ehtiyot

bo’ling, jihoz ustiga engashmang, qo’lingizni idish (3)

ustiga keltirmang.

Idishga (3) tirnaydigan yoki darz ketkazishi mumkin

bo’lgan metall asboblar ishlatmang.

Pishiriq pishayotganda ko’p xil taom pishirgich

qopqog’ini (6) ochmang.

8. Ovqat pishganidan so’ng 5 marta ovoz eshitiladi, jihoz
ovqatni issiq saglash usuliga o'tib ishlay boshlaydi,
displeyda “Oh” dan boshlab shu usulda ishlash vagti
bilan alomati ko'rinadi.

Eslatma: Jihoz pishgan ovqatni 12 soatgacha issiq

saqlagani bilan bu usulda ko'p ishlatish tavsiya gilinmaydi,

sababi, ovqat mazasi bilan ranggi o’zgarishi mumkin.

Issiq saqlash usulini ovqat isitishga ishlatmang.

Bug’da pishgan ovgatni qo’l bilan olmang, oshxona

asboblari ishlating.

9. Belgilangan usulda ishlashini o’chirish uchun «Issiq
saqlash/TO’XTATISH» tugmasini (24) bosing.

Ishlatish panelidagi (10) tugmalar
Ishlatish panelidagi (10) tugmalar bosilganda ovoz
eshitiladi.

«SOAT» (20) va «<DAQIQA» tugmasi (21)

Bu tugmalar (20) va (21) soatni to’grilashga, ko’p xil
taom pishirgich dasturidagi ovqat pishadigan vagtni
o'zgartirishga, «BOSHLASHNI keyinga surish» usulida
esa ovqat pishishi gqachon tugashini belgilab qo’yishga
ishlatiladi.

Soatni to’g’rilash

«SOAT» (20) yoki «DAQIQA» tugmasini (21) taxminan
3 sekund bosib ushlab turing, gisqa ovoz eshitiladi,
displeydagi (9) vaqt ragamlari o’chib-yona boshlaydi.
«SOAT» (20) va «DAQIQA» tugmasini (21) ketma-ket
bosib yoki bosib ushlab soatni to’g'rilab qo’ying (vaqt 24
soat usulida ko'rsatiladi).

Vaqt to’g’rilanishini tugatish uchun
tugmasini (25) bosing.

«BOSHLASH»

Displeyda (9) soat ko'rinadi, «:» ajratish nugtalari o’chib-
yona boshlaydi.

«Vaqt» tugmasi (22)
Bu tugma tanlangan ovgat pishirish dasturida vagtni
to’g’rilashga ishlatiladi.

«BOSHLASHNI keyinga surish» tugmasi (23)

Jihozni bu usulda ishlatib ovqat pishishi gachon

tugashini belgilab go’ysangiz bo’ladi. Bu usulni «Yogurty,

«Yorma», «Dimlash», «Sho’rva», «Guruch», «Bug'da

pishirish», «Donli ovgat» usullarida ishlatsa bo’ladi.

+ «MENYU» tugmasi (26) bilan yuqoridagi ishlash
usularidan bittasini tanlang.

* Ovgat pishadigan vaqtni
bo’ladi.

Eslatma: Boshlash keyinga surilganda ovqat

pishiriladigan vaqt oldindan belgilab qo’yilgan ovqat

pishadigan vaqtdan kam bo’lmasligi kerak.

Buning uchun oldin «VAQT» tugmasini (22) bosing, so’ng

«SOAT» (20) va «DAQIQA» tugmasi (21) bilan ovgat

p|shad|gan vaqtni belgilab qo’ying (1-jadvalga garang).
«BOSHLASHNI  keyinga  surish»  tugmasini
(23) bosing, displeyda alomati o’chib-yona
boshlaydi.

*  «SOAT» (20) va «DAQIQA» tugmasi (21) bilan ovqat
pishishi tugaydigan vaqtni belgilab qo’ying.

* Keyinga surish usuli ishlashi boshlanishi uchun
«Boshlash» tugmasini (25) bosing, alomati
o’chmasdan yorishib turadi.

Misol

Agar tanlangan dastur 30 dagiqa ishlasa, ovqat 3:30

dagqiqadan keyin pishishi kerak bo’lsa jihoz 3 soat kutish

holatida turadi, displeyda soat bilan alomati ko’rinib
turadi. Ovqat pishishi boshlanadigan vaqt bo’lganida bir
marta ovoz eshitiladi, alomati ko’rinmay qoladi,
teskari vaqt hisobi boshlanadi va alomati ko’rinadi.
Ovqat pishishi boshlanib 30 dagiqadan so’ng tugaydi.

o’zgartirib qo’ysangiz

«Issiq saqlash/TO’XTATISH» tugmasi (24)

Ovqat pishirish dasturi tugagandan keyin jihoz 0'zi issiq
saqglash usuliga o’tib ishlay boshlaydi. Jihozni o’zingiz
ham issiq saglash usuliga o’tkazib ishlatsangiz bo’ladi.
Buning uchun «lIssiq saqlash/TO’XTATISH» tugmasini
(24) bir marta bosing, displeyda “Oh” dan boshlab jihoz
shu usulda ishlaydigan vaqt va alomati ko’rinadi.
Jihoz 12 soatgacha ovqatni issiq saqlab turadi. Bu usulda
ishlashini to’xtatish uchun yana bir marta «Issiq saqlash/
TO’XTATISH» tugmasini (24) bosing.

Eslatma: Bu usul ovqat isitishga mo’ljallanmagan.

«BOSHLASH» tugmasi (25)

Bu tugma tanlangan dasturni ishlatish, soat to’g’rilanishini
saqglab qo’yishga ishlatiladi.

Tanlangan dasturni ishlatish uchun «BOSHLASH»
tugmasini (25) bir marta bosing, displeyda jihoz shu
usulda ishlayotgani alomati ko’rinadi. Belgilangan
ovgat pishirish vaqti tugagandan so’ng jihozning tanlangan



O’ZBEKCHA

Ovqat pishirish usullari (1-jadval)

Dastur nomi Ishlaydigan vaqti Belgilab qo’yilgan vaqti
(soat) (soat)
«Guruch» 0:15 - 0:40 0:25
«Bug’da pishirish» 0:05-1:00 0:20
«Donli ovgat» 0:30 — 2:00 0:40
«Qovurish» ————— 0:45
«lsitish» 0:10 — 0:40 0:20
«Sho’rva» 0:30 — 3:00 0:50
«Pishirig» 0:25 - 2:00 0:50
«Dimlash» 0:20 - 1:00 0:50
«Yorma» 0:40 - 3:00 0:50
«Yogurt» 0:10-10:00 6:00
Eslatma:

«Pishiriq» usida pishiriq pishmaguncha ko’p xil taom pishirgich qopqog’ini ochmang.
Pishiriq pishishi bilan, kuyib ketmasligi uchun, «Issiq saqlash/TO’XTATISH» tugmasini (24) bosib jihoz «Issiq saqglash»

usulida ishlashini o’chirish kerak.

usulda ishlashi to’xtaydi va jihoz «Issiq saglash» usuliga
o'tib ishlaydi.

«lssiq saqlash/TO’XTATISH» tugmasini (24) bosib ovgat
pishishini 0’zingiz ham to’xtatsangiz bo’ladi.

«Menyu» tugmasi (26)

Bu tugmani (26) ketma-ket bosib dasturlab go’yilgan «Gu-
ruch», «Bug'da pishirish», «Donli ovgat», «Qovurishy,
«lsitish», «Sho’rvax, «Pishirig», «Dimlash», «Yorma» yoki
«Yogurt» ovgat pishirish usullaridan bittasini tanlaysiz.
Ovgat pishadigan vaqtni o’zgartirib qo’ysangiz bo’ladi.
Buning uchun «VAQT» tugmasini (22)

bosing, so’ng «SOAT» (20) va «DAQIQA» tugmasi (21)
bilan ovgat pishadigan vaqtni belgilab qo’ying (1-jadvalga
garang).

Eslatma:

* «Pishirig» usida pishiriq pishmaguncha ko’p xil taom
pishirgich qopqog’ini ochmang.

* Pishiriq pishishi bilan, kuyib ketmasligi uchun, «ls-
siq saqlash/TO’XTATISH» tugmasini (24) bosib jihoz
«Issiq saqlash» usulida ishlashini o’chirish kerak.

* Agarovqat bug’da pishadigan bo’lsa idishga (3) suvni
gaynaganda lappak (19) ostiga tegmaydigan qilib
quyish kerak.

*  «Qovurish» usulida jihoz plitaga o’xshab ishlaydi,
shuning uchun foydalanuvchi ovqat pishishiga o’zi
qarab turishi, ovqat pishgandan keyin esa jihozni
o’chirib qo’yishi kerak.

Diqqat!

Reseptlarning hammasi faqat tavsiya qilib berilgan,
sababi ishlatiladigan masalliq miqdori bilan nisbati
mahsulot o’sgan hududning o’ziga xosligi bilan
uning dengiz sathidan balandligiga qarab boshqacha
bo’lishi mumkin.
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«Yogurt» tugmasi (27)

Sut bilan achitgidan juda mazali yogurt tayyorlasangiz

bo’ladi. Achitgiga yogurt yoki dorixonada sotiladigan

probiotik ham ishlatsangiz bo’ladi. Yogurt tayyorlash

tafsiloti «<Reseptlar kitobida» berilgan.

1. Yogurt bardoglariga (28) 1:10 nisbatda achitgi bilan
sut quyib bardoglarni idishga (3) qo’ying.

Eslatma:

Achitgiga qo’shimcha va rang aralashtirimagan, saqlanish

muddati eng kam tabily yogurt ham ishlatsa bo’ladi.

Qo’llanmasida aytilganlarga amal qilib achitqini maxsus

bakteriyali achitqi ishlatib o’zingiz ham tayyorlasangiz

bo’ladi (dorixona yoki sog’lom ovqat do’konlarida sotiladi).

2. «Yogurt» dasturini tanlang, tayyor bo’ladigan vaqtini
6 soatdan 8 soatgacha belgilab qo’ying.

Diqqat!

Ishlayotganda jihozni joyidan olmaslik kerak.

3. Bakteriyalar ko’payishini to’xtatish uchun tayyor
yogurtni sovutgichga olib qo’ying.

Tayyor yogurtga meva, murabbo, asal qo’shsangiz

bo’ladi.

Xamir oshirish

Jihoz bu usulda ishlagandagi harorat xamir oshirishga
ayni mos keladi.

Xamir pishirishdan oldin oshirib olinadi. Xamir oshganda
xamirtirush ko’payib xamir tarkibi o’zgaradi, xamir
ko'tarilib hajmi oshadi. Xamir yaxshi oshishi uchun unga
yelvizak tegmasligi, harorat bir xil (taxminan 40°C daraja)
bo’lishi, havo nam bo’lishi kerak, buning uchun sanoatda
alohida shkaflar ishlatiladi. VT-4207 ko’p xil taom pishirgi-
chini «Yogurt» usulida ishlatsaniz uyingizda xamir ishlab
chigarishdagi kabi oshadigan sharoit bo’ladi.

Misol:
400 gr. un
350 ml sut (suv bilan aralashtirsa bo’ladi)



O’ZBEKCHA

Tuz

Shakar

1,6 choy qoshiq quruq xamirturush

1,5 osh qoshiq sariyog’

Quruq masalligning xammasi aralashtirilib oxirida sut
qo’shiladi. Mikser bilan yaxshilab aralashtiring. «Menyu»
tugmasini (26) bosib jihozni «Yogurt» usulida ishlashga
o'tkazing. Yogurt 6-10 soat atrofida tayyor bo’ladi (6
soatda tayyor bo’lishi belgilab qo’yilgan).

Xamir oshadigan vaqtni belgilash uchun «VAQT»
tugmasini (22) bosing, so’ng «SOAT» tugmasi (20) bilan
vaqtni «10:00» ga o’tkazib qo’ying. So’'ng «DAQIQA»
tugmasini (21) bosing, displeyda «0:00» ko'rinadi. Endi
«SOAT» (20) va «DAQIQA» tugmasi (21) bilan xamir
oshadigan vaqtni belgilab qo’'ying (1 soatga qo’yish
tavsiya qilinadi). Jihoz shu usulda ishlashi uchun
«Boshlash» tugmasini (25) bosing.

Eslatma: Natija yaxshi bo’lishi uchun xamir oshayotganda
Jihoz qopqog’ini ochmang.

Tozalash va ehtiyot gilish

1. Elektr vilkasini rozetkadan chigarib oling, jihoz

sovushini kutib turing.

Korpusi (1) bilan gopgog’ini (6) nam mato bilan arting.

Olinadigan gismlarining hammasini mo’tadil yuvish

vositasida xo’llangan yumshoq g'ovak bilan yuving,

oqib turgan suvda chaying.

. Joyiga qo’yishdan oldin idishi (3), berkitgich to’sig’i (5)
va bug’ klapanini (11) yaxshilab quritib oling.

. Tozalashga qirib tozalaydigan vositalar, gattiq g’ovak
ishlatish ta’qgiglanadi.

. Jihozni, elektr shnurini va elektr vilkasini suvga yoki
boshqa suyuglikka solmang.

2.
3.

To’plami

Ko’p xil taom pishirgich (olinadigan berkitgich to’sig’i va
bug’ klapani bilan) - 1dona.

Idish — 1 dona.

Bug'da pishirishga ishlatiladigan lappak — 1 dona.
Cho’'mich — 1 dona.

Kaftgir — 1 dona.

O’Ichov idishi — 1dona.

Qo’llanma — 1 dona.

Yogurt bardog’i — 6 dona.
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Texnik xususiyati

Ishlaydigan tok kuchi: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Eng ko’p ishlatadigan quvvati: 800 W
Idishining sig’imi: 5 |

Ishlab chiqaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
ko’rinishi va xususiyatlarini o’zgartirishga huquqi bo’ladi.

Jihoz ishlaydigan muddat — 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler
yoki ushbu jihoz xarid qginingan kompaniyaga murojaat
qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshqa bir
moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish sharti hisoblanadi.

q3

Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko'rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat kuchini
belgilash Qonunida (2006/95/EC) aytilgan
YAXS talablariga muvofiq keladi.



GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xXXXXXxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jarta npov3BoACTBa N30eNvs ykasaHa B CEPUIAHOM HOMepe Ha Tabnnyke C TEXHUYECKMMU AaHHbIMU. CepuiiHblii
HOMep npeacTaBnsieT coboli OAMHHAALATU3HAYHOE YNCNO, NepBble YeTbipe UMPbl KOTOPOro 0603HaYaloT Aaty
npounssoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX O3HaYaeT, YTO U3aenne Gbino NPON3BEAEHO B MIOHE
(wecToi mecsu) 2006 roaa.

Kz

By/ibIMHbIH LWbIFapbInFaH Mep3iMi TexHuKanblk aepekTepi 6ap kecteaeri cepusanblk HeMipae kepceTinreH. Cepusnbik
HeMmip oH Gip caHHaH Typagabl, OHbIH BipiHLWWIi TepT caHbl LWblFapy MepsimiH Gingipedi. Mbicanbl, cepusinblk HOMIp
0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6ybiM 2006 xbINAbiH MaycbiM aribiHAA (aNThIHLWbI alt) xacanfaHblH 6ingipesi.

RO/MD

Data fabricarii este indicatad in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta
un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de
serie este 0606xxxxxxx, Inseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém &isle na vyrobnim §titku s technickymi tdaji. Sériové &islo je jedenac-
timistni Cislo, z nichZ prvni &tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napriklad sériové &islo 0606xxxxxxx znamena, ze
spotiebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jarta BupoGHMUTBa BUPOOY BKa3aHa B CEPiiHOMY HOMeEPi Ha Tabnuyui 3 TeXHiYHUMKN aaHumu. CepiliHnin Homep
npeacTaBnsie Co60I0 OAMHAAUATU3HAYHE YMCO, NEPLUi YHOTUPU LMbPK SKOro 03HavaloTb AaTy BUpoOHMLTBa. Ha-
npuknag, cepinHnini Homep 060BXXXXXXX 03Ha4Yae, Lo BMPIOG OyB BUrOTOBNEHWUI B YepBHI (LWocTuin micaus) 2006
poKy.

BEL

Jarta BbiTBOpYacuj Bblpaby nakasaHa y cepbliiHbiM Hymapbl Ha Tabniyke 3 TAXHiYHbIMI Aaa3eHbiMi. CepbliHbl
Hymap npaacTaynse caboto aasiHauuaTae Yybicyo, NepLubla YaTbipbl NiY6bl skora abasHavaioub AaTy BbITBOPYACLL.
Hanpbiknan, cepblitHbl Hymap 0606xxxxxxx a3zHadae, LTo Bbipab 6bly 3pobneH ¥ 4apBeHi (LocTbl Mecsu) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko’rsatilgan. Seriya ragami
o’n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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