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YBAXAEMbI/ MOKYNATESb,

[yxoBka «Hansa» obbeauHsieT B cebe Takme kayecTBa, KaKk WCKIOMUTENbHAs MpocToTa
aKcnnyataumm u ctonpoueHTHas apdekTUBHOCTL. [ocne npoYTeHnst MHCTpYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPyAHEHUIA MO 0GCINYKMBAHMIO OYXOBKM.

[lyxoBka, npu BbiMycke C 3aBoga, nepen YnakoBKoW Oblna TwaTernbHO MnpoBepeHa Ha
crneyunarnbHbIX CTeHAaX Ha npegmeT 6e3onacHOCTU U paboToCNOCOOHOCTY.

Mpocum Bac BHMMATENLHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauumn nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiictBa. CrnefjoBaHME U3MNOXEHHBIM B HEW yKasaHWAM MpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOE
nonb3oBaHne JyXOBKU.

MHCTpyKkuMio criefyeT coxpaHuTb U AepxaTb B Nerko AocTynHoM MecTe. Bo umsbexaHue
HecYacTHbIX Crly4aeB HeobxoaMMo nocrefoBaTeNbHO cobMnoaaTh NMOMOXKEHUS UHCTPYKLUN
Mo aKcnyaTauum.

BHumaHue!

[lyxoBKOW NONb30BaTbCs TOMBKO NOCIE 03HAKOMITEHUS C AAHHOW MHCTPYKLUMEN.

[lyxoBka npegHa3HavyeHa UCKMYMTENBbHO ANS AOMALLHEro MCMNOoMb30BaHuS.

MaroToBuTenb ocTaBnsaeTt 3a cobor NpaBo BHECEHWS N3MEHEHWUI, HE BNUSIOLLMX Ha paboTy
yCTpONCTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OIMNMACHOCTU

® Bo Bpemsi paboTbl 06opyaoBaHue HarpesaeTcs. CrnieayeT cobnogaTe OCTOPOXKHOCTb, He
npuKacaTbCs K FOpsiYnMM YacTsM BHYTPU LYXOBKM.

® Ocoboe BHUMaHue cnenyetr OGpaTVITb Ha JeTen OKomno OYXOBKW.
® Heobxoanmo crneaguTb, YTOObLI Menkoe KyXOHHO€E o6opy,q03aHMe M npoBoda He cornpuka-
canuncb C HarpeTomn Ll,yXOBKOIZ N BapO4YHOWN NOBEPXHOCTbIO, NOCKOJ1bKY n3ondauna atoro obo-

pyooBaHMA He paccyMTaHa Ha BbICOKME TeMnepaTtypbl.

® Henb3sa ocTaBnsaTb OYyXOBKY be3 npucMoTpa BO BpeMs xapeHusi. Macna un xupbl MoryT
3aropeTbCcsa BCrieacTeme BblIKMNaHUA U HarpeBaHUA.

® He cnepgyeT CTaBWTb Ha OTKPbITYIO ABEPLLY AyX0BKM Nnocyay Becom Gonee 15 kr.
® He vcnonb3oBaTh rpybble YNACTSALLME CPEACTBA UMK OCTPbIE MPEAMETbLI AN YNCTKU CTe-
KON [ABepLbl, OHWM MOryT rolapanatb NOBEPXHOCTb M MPUBECTU K MOSIBIIEHUIO TPELUMH Ha

CcTekne.

@ Henb3sa nonb3oBaTbCA TEXHUYECKN HEMCNPABHON /J,yXOBKOVI . Bce nabsaHbl 4omkHbI yCTpa-
HATBLCS TONbKO KBANNULMPOBAHHBLIM NEPCOHANOM.

® B nobom cny4yae TEXHMYECKON HEUCNPABHOCTWN, HEMEASIEHHO OTKMYUTL 3reKTponuTa-
HUe OyXOBKU U coobLWKNTL 0 HEOBXOANMOCTH pPeMoHTa.

[ HeyKOCHMTeanO cnenoBatb yKa3aHUAM U pykKoBOACTBaM OaHHoM MHCTPYKUKNN. He nog-
nycKaTb K kcnnyartaumm nuu, He 03HakOMJ1E€HHbIX C ee coaepXaHnem.

® [1ns1 YNCTKM OYXOBKU HENb3A NCNoNb30BaTb o6opy,c|,OBaH|/|e napoBOW OYUCTKN.



KAK 9KOHOMUTb J3JIEKTPO3HEPIUIO

PaumonanbHoe Mcnonb-
30BaHME 3MEKTPO3HEpPrn
NoO3BOMNSAET HE TOMbKO CHU-
3UTb pacxodbl, HO U coxpa-
HUTb OKpY>KaloLwylo cpeny.
== I==BruinonHeHne cneayoWwmx
MPOCTbIX NpaBuUi NO3BONUT
[0BUTLCA HAMMYYLLNX Pe3yrbLTaToB:

®l/crnonb3oBaHne OyXOBKM TOMbKO ANs Npu-
rotoBneHuns 6onbLioro oobema nuLLn.
Msico Becom o 1 Kr BbIrOOHEN NPUrOTOBUTL
B KacTpiorie Ha BapO4YHOM NOBEPXHOCTU.

®//cnonb3oBaHMe OCTaTOMHOrO Tenna Aay-
xoBku. Ecnn Gniogo rotoeutcs Gonee 40
MWHYT OTKMOYMTb AyXOBKYy 3a 10 MUHYT O
KOHLIa NPUroTOBINEHNS.

BHumanve! Ecnu wucnonbsyerca Tanmep,
YyCTaHOBWTL €ro Ha 6onee KOPOTKOe BpPeMs.

® AKKypaTHO 3aKpbiBaTb ABEPLY [JyXOBKU.
3arpsisHeHHble ynnoTHUTENW [ABepubl Ay-
XOBKM cnocobCTBYHOT NoTepe Tenna. 3arpss-
HEHUs Ha YNIOTHUTENSIX CriedyeT YCTPaHATb
cpaay.

®He pacnonarante nnuTy BOGMM3W XOno-
OVINbHUKOB/MOPO3UITbHBIX Kamep

Bes HeobxogumocTu Bo3pacTtaeT notpebne-
HWe anekTpuyecTea



PACMNAKOBKA

N

Ons TPaHCNOPTUPOBKM
YCTPOWCTBO ObINO 3aLlULLEHO
OT MNOBpPEeXAEHU YNaKkoBKON.
Mocne ypmaneHus ynakoBKw,
npocum Bac nsbaBuTbes oT ee
yacTtel cnocobom, He HaHoCs-
WM yuiepba okpykatoLLen cpeae.

Bce martepuanbl, cnonb3oBaHHble A4S U3-
rOTOBMNEHWs ynakoBku, 6e3speaHsl, Ha 100%
nognexart nepepaboTke U 0603Ha4YeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLUM 3HAKOM.

BHumaHuve! K ynakoBouHbIM MmaTepuanam
(nonuaTuneHoBble NakeTbl, KYCKU NeHonna-
cTa 1 T.N.) B NpOLECCE pacrnakoBKN Henb3si
nognyckatb Aeten

U3BATUE N3 SKCIITYATALIMU

Mo okoH4yaHwn cpoka umcnorb-
30BaHMA [daHHOe YCTPOWCTBO
Henb3sl BbIOPOCUTb, Kak 0bbly-
Hble KOMMYyHarbHble OTX0Abl,
ero crieqyeT cAaThb B MYHKT Npu-
B cVva v nepepaboTku anekTpuye-
CKMX W 3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.
O06 3TOM MHOPMUPYET 3HAK, PACMONOXKEH-
HbI Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYKLMM MO SKCNIy-
aTaumu 1 ynakoBke.
B ycTpoicTBe ucnonb3oBaHbl mMaTepuansl,
nognexalume NoBTOPHOMY MCMOMb30BaHNIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, 1Cnonb3oBaHWI0 MaTte-
puanoB 1N MHOW hOpMOK NCMONb30BaHMUS
OTCINY>KVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLeCTBEHHbIV BKNaj B COXpaHeHWe OKpy-
Xawowlen cpeapl.
CBefeHusi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYHKTE yTU-
nM3aumMm Mcnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOoMNyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

.f./
© QO O

1 Pyyka peeynsmopa memnepamypb! Oyxo8Ku

2 Pyuka ebibopa ¢hyHKUUU OyX08KU

3 KoHmponbHas namna mepmopeaynsmopa KpacHasi
4 KoHmpornbHasi namna pabomai naumsl xenmasi

5 KpenneHue dsepubl OyxosKu

6 Taumep*

7 MUHYTHbIN Tarimep*

*Ansi onpeaeneHHblx moaenemn




OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

OcHalleHne NnnTbl - NepeYeHb:

Pewemka 0ns epuns

lModdoH dns xapku [ModdoH Ons ebineyku™
(pewemka Onsi cywku)

Bepmen —u sunku*

*Onsi onpeaeneHHbix Mmoaenen



MOHTAX

MoHTax ayxoBKu

KyXxoHHOEe nomelleHVe [OMmKHO ObiTb Cy-
XM 1 NPOBETPMBAEMbIM, UMETb UCTIPaBHYHO
BEHTUNAUMIO, @ pacrornoXeHne [OyXOBKu
[ormkHo obecnevmBaTb CBOOOAHBIM AOCTYM K
arnemMeHTam ynpaeneHus. [lyxoBka n3rotoB-
neHa B kateropun Y. Mebenb formkHa nMeTb
0bnuLOBKY, @ Krnew, KOTopblM OHa NpuKne-
eHa, BblagepxuBaTb Temnepatypy 100°C. B
NPOTMBHOM Crly4ae BO3MOXHa Aedopmauns
NOBEPXHOCTY UM OBNULIOBKMU.

[MogrotoBWTL OTBEPCTME C pa3mepamu, yka-
3aHHbIMM Ha pUCYHKax: A-ycTaHoBKa nopg
Kpbiwkon, B-Bbicokas BcTpovika. MNpu Hanu-
4Ynm B WKady 3agHEN CTEHKW, B HEN HYXHO
Bblpe3aTb OTBEPCTMSA ANA 3MeKTPUYeCcKmX
npoBoAoB. MoNHOCTLIO BCTaBUTbL AYXOBKY B
OTBEPCTUE, 3aKPENUB e YEeTbIPbMS BUHTa-
mu. (Pnc.C).
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Puc.A

BHumaHue!
MoHTax npon3BoanTb Npu
OTKITIIOYEHHOM 3NEKTPONUTAHUN.

\
<
L
o

PMC.B\/

Puc.C



SKCIITYATALUA

MopkniovyeHne ayxoBku K
3NeKTPUYeCcKomn ceTu

Mpu npor3BoOACTBE AyXOBKa paccynTaHa
Ha NUTaHne nepeMeHHbIM OgHOMa3HbIM
Tokom (230B~50 I'u) u ocHalleHa kabe-
nem nogknoderHnsa 3 x 1,5 mm? anuHon
okono 1,5 M ¢ 3aKpbITON BUIKON.

MHe3qo  MOAKMHYEHUs]  3MNEeKTPOCETM
JOIMKHO OblTb 3aKPbITBIM U HE [OIK-
HO pacnonaraTtbcsi Hag nnuton. Mocne
YCTaHOBKM yXOBKM HEOGX0AMMO, YTOObI
poseTka Obina JOCTYNHOW AN Monb30o-
BaTens.

Mepen NoAKMYEHNEM OYXOBKU K PO3ET-
Ke HY>XHO NMpPOBEpUTb:

-BblAepxaT N NpefoXpaHnTeNy 1 anek-
TPOMNPOBOAKA HarpysKy OyXOBKM,
-o6opyaoBaHa N anekTpocucTema et
CTBEHHOW CUCTEMOI 3a3eMIIEHNS], COOT-
BETCTBYIOLLEN TpeboBaHUAM [eNcTByto-
LMX HOPM U PacropsiKEHUN,

- [OCTYMHa N po3eTka.

BHumaHwue!

B cnyyae noBpexaeHWst HeoTKI4Yaemo-
ro nuTaTenbHOro NpoBoAa, Bo u3bexaHue
ONacHOCTW OH [OMKEeH OblTb 3aMeHeH y
npounsBoauTENst N B CreLuanvM3npoBaH-
HOMW PEMOHTHOM MacCTEPCKOM KBanudpuum-
POBaHHbLIM CMeLnanMcToMm.

*Ansi onpeaeneHHblx moaenemn
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Mepen nepBbIM BKIKOYEHUEM
OYXOBKM.

@ ynanuTb 4acTy YNakoBKu,

@ akKypaTHO (MEeAeHHO) yAanuTb 3TUKETKM
C [IBEPOK OyXOBKM,

O4YNCTUTb Kamepy OyXOBKM OT 3aBOACKUX
CpeacTB KOHcepBaLuuy,

BblHYTb COAEPXMMOE AyXOBK/ U MPOMbITb
B Tennon Boge ¢ AobaBneHMeM Xunako-
CTV ONS MbITbS MOCYAbI,

BKMIOYNTb BEHTUMALUMIO B MOMELLEHUMU
UINK OTKPbITb OKHO,

nporpeTb AyxoBky (250°C, B Te4eHue 30
MUHYT), yOanuTb 3arpsasHeHus 1 Tuia-
TENbHO NOMbITb,

Kamepy AyXOBKU HY)XHO MbITb UCKITHO4U-
TenbHO Tenrnon BoAon ¢ gob6asneHuem
HeGOoNbLIOro KonM4yecTBa XUAKOCTU And
MbITbSl NOCYAbI.

BHumaHue!

B pyxoBkax, 060pyn0BaHHbIX 3NEKTPOHHbLIM
TanMepoMm , nocne noakmto4YeHns K cetTu
avicnnen 6ynet nokasbiBath ,0.00” . HyxHO
YyCTaHOBUTbL TeKyllee BpeMsi Taimepa (CM.
WHCTPYKLMIO 3KCNNyaTaumm Tanmepa).

Ecnu Tekywee BpeMsi He yCTaHOBJIEHO,
AyxoBKa paboTtaTb He GyaerT.

MexaHuvyecknn MUHYTHBLIN Tanmep*

MwuHYTHBIV Tarimep He ynpaenseT paboTton
NAUTbl. OTO MPOCTO YCTPOWCTBO 3BYKOBOM
curHanusaumm, HanomuHatowee o Heobxo-
OVMOCTM BbIMOMHEHUS KPaTKOBPEMEHHbIX
KyJIIMHapHbIX AeACTBUIA. [lnanasoH BpeMeHn
cocrtaensiet oT 0 4o 60 MUHyT.



SKCIITYATALUA

DYHKUMM AYXOBKU U ee obCryKnBa-
Hue.

[lyxoBKa ¢ ecTeCTBEHHOM KOHBEKLMEWN
(ctanpapTHas)

[lyxoBKa MOXET HarpeBaTbCsl BEPXHUM W
HWXHUM HarpesaTensiMu, rpunem. Ynpaene-
HWe paboTol OCYyLLEeCTBNAETCS NPy NOMOLLY
pyykn BbiGoOpa pexuma paboTbl AyXOBKU
— yCTaHOBKa 3aKIo4aeTcs B MOBOPOTE PyyKi
Ha BbIGPaHHY0 yHKLMIO.

a TaKke PyYKy perynmpoBaHusi TeMrneparypsi
— YCTaHOBKa 3aKI04aeTCsl B MOBOPOTE PYYKH
Ha BbIOpaHHY0 BENUYMHY TEMMNepaTyphbl

BbIkntoueHne ocyLLecTBNSIeTCS YCTaHOBKOW
obeunx py4ek B nonoxeHue , @ /,0".

Bo3MOXHbIe NONOXEeHUs PYyUKU

A , ABTOHOMHOe OcBeLueHWe AYXOBKU
- = YCTaHOBUB PY4Ky B 3TO MOMOXEHME,
%Y Mbl BKIIOY@EM ocBelleHne Kamepsbl

AyxoBku. Micnonb3ayeTcs, Hanpuvep,

npy MbITbe KaMepsbl.
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BknioyeHbl BEpXHUI U HUXKHUIA
HarpeBaTenu

YcTaHOBKa PyyKM B 3TO MOMOXEHNE
npuvBeOeT K HarpeBaHMIo Ay XOBKM
CTaHAapTHbIM CMNOCO6OM.

BknioyeH HXKHUI HarpeBaTenb
B 3TOM NONOXeEHWUM pyyKU OyXOB-
Ka HarpeBaeTCs TONMbKO HXKHUM
HarpesaTenem. [pumeHaTb Npu
NoaKapyBaHWN BbIMEYKN CHUSY.

BkniovyeH BepxHUW HarpeBa-
Tenb

Mpwn 3TOM NONOXEHUW pyyKn ay-
XOBKa FPeeTcs UCKIMYUTENBHO
BEPXHVM HarpeBaTenem. MNpume-
HSITb NPUW NOOXKapUBaHUM BbINEYKN CBEPXY.

ARERE

BkntoyeH rpunb

YcTaHoBKa py4ku B 9TO NONOXe-
HVe NO3BOSAET XKapuTb NULLY Ha
rpune wnu seprene.

B

BkntoveHve AyxoBKu CONPOBOXAAETCS CBe-
YeHVeM ABYX CUrHarnbHbIX NTaMMOYEK, XKeNToun
1 KpacHoOW. lopeHmne KOHTPOSbHOM NammnoYkm
XKENToro uBeTa curHanusunpyer o pabote ay-
xoBkw. [Moraciuasi kpacHas namrnoyka nHeop-
MUpYET O TOM, YTO B JlyXOBKE YCTaHOBMUIaCh
Hy)XHas Temnepatypa. Ecnu KynvHapHbie
pekomeHAaLumm COBETYIOT nomeLlaTs bniogo
B pa30rpeTyro yXOBKY, 3TO HY>KHO AenaTtb He
paHee NepBOro OTKIIOYEHUSA KPACHOW KOH-
TponbHOM namnoYku. B npouecce npurotos-
NeHns KkpacHas namnodka OyaeT BkroyaTbes
1 BbIKMIOYaTLCS (NogaepxaHne Temneparypbl
BHYTPM AyXOBKM). XXentas KOHTpomnbHas
namroyka MOXeT TakKe ropeTb B MONOXKEHUN
pyukm «OcBelLeHne Kamepbl AyXOBKNY.



SKCIITYATALUA

[lyxoBKa C NpMHYAUTENbHOW KOHBEKLU-

en

[lyxoBka MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM U
HWXXHUM HarpesaTensmMu, rouneM. Ynpasne-
H1e paboTown OCyLLEeCTBMAETCA NPU MOMOLLM
py4ykn Bbibopa pexumma paboTbl AyXOBKM
— yCTaHOBKa 3aKt04aeTCs B NOBOPOTE PYYKM
Ha BbIGPaHHY0 PYHKUMIO.

a Takxe py4ku perynmposaHuna tTemnepartypbl
— YCTaHOBKa 3aKro4aeTca B NOBOPOTE PYy4Kn
Ha Bbl6paHHy|O BENMNYnHy Temnepartypbl

BbIkntoueHne ocyLLecTBNSeTCS YCTaHOBKOW
obeunx pyyek B nonoxeHue , @ /,0".

BHumaHwue!

BkntovyeHue HarpeBaHus (Harpe-
BaTens U T.N.) Nocrne BKITHOYeHUs
Kakon-nm6o (pyHKUUM AYXOBKM
npoun3onaeT ToNbKo nocre Bbioopa
Temneparypbl.
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Bo3MOXHble NONOXEeHUSA PYYKU Bbl-
6opa pexuma paboTbl AyXOBKU

~

rd

ES

’ ABTOHOMHOE OcBeLleHne AYXOBKU

- YcTaHoBMB pyuKy B 3Ty nosuuuio,

Mbl BKITHO4aEM OCBELLeHME KaMepbl
AyxoBku. Micnonb3ayeTcst npu MbITbe
Kamepbl AyXOBKMU.

BHumaHme!

B aTOM NONoOXeHnn MoXeT 3aropeTtb-
€A KpacHas namno4ka, HecMoTps Ha
TO, YTO AyXOBKa He ByAeT mpu aTOM
HarpeBaTbCs, KOrga pydku Bblibopa
pexuma paboTbl 4yxOBKU U Bbibopa
TemnepaTypbl AyXOBKW, HaxoasTcs
B Nnobom, Kpome Hynesoro, noso-
XKeHnw.

BkrntoyeHbl BepXHUMA U HOKHUM
HarpeBaTenu

YcraHoBKa py4Ki B 3TO MOSIOXKEHWE
NPVBEAET K HArpEBaHMIO JyXOBKU
CTaH4apTHLIM Cnoco6oM.

BkntoyeHbl KOHBEKLMSA, BEpPX-
HUW U HWKHUW HarpeBaTesnu.
B atom nonoxeHunn peanusyetcs
onepauusa «nupory». ObblyHasa
OyXOBKa C BEHTUIATOPOM.

BHumaHue! _
Mpy BbINOMHEHUM onepaumn A 1
YCTaHOBKE Py4KU B HyrNeBoe Nnoroxe-
Hue, paboTaeT TOMNbKO KoHBEKUUS. B
3TOM MOMOXEHUN MOXHO OXNaxaaTb
KaMepy AyXOBKW WM NPOAYKTbI M-
TaHus.

BknroyeH rpunb
YcTaHoBKa py4ku - o6xapmBaHue
Ha BepTene.



SKCIITYATALUA

YcuneHHbIn rpunb

BknioyeHue cyHKUMMN «ycu-

FIeHHbIN rpunb» no3BonsieT

npou3BoAUTb oGXapuBaHue

npu BKNOYEHHOM OAHOBpeE-
MeHHO BepxHem HarpeBaTtene. OHa no-
3BONAAET Nony4atb MOBbILWEHHY TeM-
nepaTtypy B BepxHen 4yactu pabouero
NpocTpaHCTBa AYXOBKMW, YTO NPUMBOAUT K
noApyMsiHMBaHuio 6ntoaa, U Takke No3Bo-
nseT rotoBUThL 6onbLUMe NopuUM.

Typ60 rpunb U KOHBEKLUS

B aTOM NONoXeHnmn pyykm oyxoB-

Ka BbIMOSHAET (OYHKLMIO YCUIEH-

HOro HarpeBa C koHBekuuen. Ha

npakTUKe 3TO MO3BOSSIET YCKO-
pyTb MpoLecc obXapuBaHusa 1 ynyylieHne
BKYCOBbIX Ka4eCTB roToBsLLerocsa ontoga.
MopxapuBaHme Heo6GXoAMMO NPOV3BOAUTL
npun 3aKpbITON ABEPLE AYXOBKU.
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[yxoBka ¢ npMHyAUTENLHON KOHBEKLIMEN
(c KOoHBeKUMENn N KonbLUEeBbLIM HarpeBsa-
Tenem)

[yxoBka MOXeT HarpeBaTbCsl NMpU MOMOLLY
BEPXHErO U HWXKHEro HarpesaTesei Neyku un
KOnbLEBOro Harpesatens. PaGoTa [yxOBKu
ynpaBrsieTca npu nomoLLM pyyku BbiGopa
pexuma paboTbl AYXOBKM — yCTaHOBKa 3a-
KItoyaeTcsl B MOBOPOTE PYYKM B HYXKHOE
nonoxeHue,

a TakKe pyyku peryrmpoBaHns Temneparypbl
- YCTaHOBKa 3aKI04aeTCsl B MOBOPOTE PYYKM
Ha BblbpaHHOe 3HayeHve TeMneparypbl

BbikntouyeHne nNpon3BOAUTCS YCTAHOBKOW
o6eunx pyyek B nonoxexue , @ /,0".

BHumaHue!

BknioyeHune HarpeBaHusa (Harpesa-
Tens n T.N.) Npu BKNOYEHUN nodow
YHKLMM SyXOBKM NPOU30OAAET TOMNBKO
rocrne ycTaHOBKM TeMnepaTypsbl.



SKCIITYATALUA

Bo3MoxHbIe NONoXeHUsi py4ku Bbibopa
pexxuma paboTbl OyXOBKU

» ABTOHOMHOe OCBelleHMe Ay XOBKU-

= YCTaHOBKOW Py4KM B 3TO NOMOXEHWE
Mbl BKIMIOYaeEM OCBeELLEeHWE KaMepsbl
OYXOBKM.

s
-

4

[ ]
BkniouyeHa KOHBeKUuUs
I YcTaHoBKa py4ky B JaHHOE MOsoxe-
HVe MO3BONSET HarpeBaTb AYXOBKY
NPUHYAUTENBHO NPY MOMOLLM KOINb-
LieBOro HarpeBaTerssi U KOHBEKLUK, pacroso-
JKEHHOTO B LIEHTPE 3a4HEN CTEHKN JyXOBKMU.

Vcnonb3oBaHWe Takoro crnocoba Harpesa-
HUA NO3BONIAET paBHOMEPHO pacnpenennTb
Tenno BOKPYr NpoAykToB, HaxoOadAwMXca B
OYyXOBKe.

MpenmyuiecTBa gaHHoro cnocoba Harpe-
BaHNA:

@® YMeHblUeHVe BPEeMEHW HarpeBaHus
OYyXOBKU N UCKNIOYeHMe aTana ee npea-
BapUTENbHOIO Harpesa,

B03MOXHOCTb BbinekaTb Ha [BYyX pabourx
YPOBHSIX OHOBPEMEHHO,

YMeHbLLUEHNE BbITEKAHUSA Xnpa 1 CoKoB
13 MSICHbIX GtOf, YTO NyuLle coxpaHsieT
MX BKYCOBblE KayecTBa

YMeHbLUEHVE 3arpsi3HeHNsT kamepbl ay-

XOBKW.
* BknroyeHa KOHBEKLUA N HUX-
HWW HarpeBaTenb
GEENNNNS B 5TOM NONOXeHUW pyyku ay-
XOBKa BbINOMHAET TennoobmeH
Npw BKIMFOYEHHOM HXXHeM oborpesarterne, 4To
NPUBOAUT K YCUIIEHHOMY HarpeBaHuio

6ntoga cHuay.
N\/\/\ BKnw4yeHbl KOHBEKUUA U
* rpunb
B aTOM nonoxeHun oyxoBka Bbl-
NonHAET OYHKLMIO FPpUnst C
KoHBekumeWn. MNMpumeHeHne aToun
PYHKUUM Ha NpaKTUKe NO3BOSMSIET YCKOPUTb
npouecc o6XapuBaHUsa U yNyyLUTb BKYCO-
Bble Ka4yecTBa ontoaa.
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MomkapvBaHve NPOU3BOAMTCS MPU 3aKPbITOM
[1BepLe OyXOBKM.

BHumaHue!
Mpwn BbiNONMHEHUN onepauunmn
«KOHBEKLUUSA» U YCTAHOBKE PYYUKM
perynsitopa TemMnepaTtypbl B HyNleBoe
nornoxeHune paboTaeT TONbKO BEHTU-
nsTop. Takum 06pa3oM MOXHO OXIadK-
AaTb 6rogo Unu kamepy OyXOBKU.
(ANAA| BrntoyeH rpuns
YcTaHOBMB pyyKy B 9TO NONoOXe-
HVe, NPOU3BOAMM NoAXapuBa-
HWe 6o TOMNbKO NPU BKITIOYEH-
HOM HarpeBarene neyku.

YcuneHHbin rpyunb (Mpune
BEePXHUIN HarpeBaTesnb)

BkntoyeHve yHKLMN «yCUneH-
HbIV rpUNbY» NO3BONSAET MoMAXa-
pviBaTb MPOAYKTbI MUTAHUS NPU OAHOBPEMEH-
HO BKIIOYEHHOM BEpPXHEM HarpesaTtene. 31a
YHKLMSA NO3BOMSAET NONYYNTH NOBLILLEHHYHO
TemnepaTypy B BepxHen yactu pabouero
npocTpaHCcTBa AYXOBKW, YTO NMPUBOAUT K
fonbluemy nogpymMsHuBaHuio briroga, v no-
3BOMISET rOTOBUTb OOMbLUME NOPLUUN.

BknioyeH BepxHUX HarpeBsa-
Tenb

B 3TOM NONOXEHUM pyyKn AyXoB-
Ka HarpeBaeTCs UCKITHYNTENBHO
BEPXHUM HarpesaTenem. Npu-
MeHSsIeTCs Npu AoXKapuBaHUm
BEPXHEN YacTu BbINEYKN.
BknioyeH HWXHUWA Harpesa-
Tenb

Mpy TakoM NONOXEHUW PyYKu Oy-
XOBKa rPeeTcst TOMNbKO HUXHUM
Harpesatenem. [pumMeHseTcs
npv NogXXapuBaHun CHU3Y.

AN

BknioyeHbl BEpXHUI U HUXKHUNA
HarpeBaTenu.

YcTaHOBKa pyyku B 9TO MOSO-
XeHue no3BonseT HarpeBaTb
OYXOBKY OObIYHBIM CMOCOBOM.



SKCIITYATALUA

BbicTpoe pasorpeBaHue AyXOBKU

B pyxoBKkax C KOHBEKUMEN U KONbLEBbIM
HarpeBaTeneM, MOXHO BOCMOJNIb30BaTLCA
dyHKUMern BbicTporo pasorpesa — Temnepa-
Typa B yXOBKE B TeYEHME 4 MUHYT JOCTUTHET
150°C.

[NocnepoBaTtenbHOCTbL onepawmi:

@ Pyuky BbiOOpa pexxnuma paboTbl JyXOBKM
YCTaHOBWTb B MOMNOXEHNE «KOHBEKLMS +
HWXKHUIA HarpesaTenb» A

@® Pyuky perynupoBaHua Temnepartypsbl
ycTaHoBuTb Ha 150°C,

@ [lyxoBka HarpeBaeTcs A0 Temnepartypbl
150°C (nnu oo yctaHoBneHHo Ha 6onee
HWU3KUIA YPOBEHb), AOCTUXKEHMNE KOTOPON
CUTHanNu3npyeTcs ropsien KpacHom
KOHTPONbLHOW NaMMnoYKon perynaropa
Temnepatypbl,

@ Tenepb MOXHO CTaBUTb B AyXOBKY NMOAHOC
C Nporom,

PyuKky Bbibopa pexuma paboTbl AyXOBKM
YCTaHOBWTb Ha BbIGpaHHbIN cnocob Ha-
rpesaHus, (cMm. pasgen

[MpurotoBneHne B fyxOBKe — MpaKTU4eckue
COBETHI).
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BaxHo!

Mpu BbINONHEHMM BbICTPOro Harpe-
BaHWs B KamMepe LYXOBKU HE JOIMKHbI
HaxOAUTLCS HW MOAAOH C NMPOTOM, HUA
ApYyrue aneMeHTbl, He ABndALmecs
YacTamu obopyaoBaHUSA AYXOBKU.
He pekomeHayeTcs nonb3oBaTbCs
dyHKUMEN BbICTPOro HarpeBaHus nNpu
BKITHOYEHHOM TaniMepe.



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue neyku

O6xxapvBaHne NPoMCXOANT B pe3yrraTe Bo3-
OENCTBMSA Ha NULLy MHpaKpacHbIX nyyen,
CO3[aBaeMbiX Pa3orpeBLUMMCS FPUNeM.

[nsi BKNIOYEHUS NEYKUN HYXKHO:

@ YCTaHOBUTb PY4Ky JYyXOBKM B MOMOXEHMWE,
0603Ha4YeHHOe CUMBOIOM «TPUb» ,

@ Pasorpetb AyXOBKY B TedeHue 5 MUHYT
(Mpw 3aKpbITOM ABEpLIE OYXOBKM).

@ [NocTaBuTb B AyXOBKY MOAHOC C NPOAYK-
Tamy NUTaHWSA Ha COOTBETCTBYHLLMIA pabo-
4YniA YpPOBEHb, @ B Criydae obXapuBaHus Ha
BepTene - pacrnornoXuTb HEMNOCPEACTBEHHO
nog HUM (HWXe BepTena) NogdoH ANns cre-
KatoLLero xwvpa,

@ O6xapvBaHve crnegyeT OCyLLEeCTBNSATE Npn
3aKpbITOW ABEPLIE LYXOBKM.

Ona dyHKUMN «TPUb» U KYCUNEHHbIN
rpunb» TeMnepaTypy HYy>XHO YCTaHOBUTb
Ha 250°C, a Ana pyHKLUMN KKOHBEKLUSA 1
rpunb» Makcumym Ha 200°C.
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BHumaHue!

Korga ucnonb3yeTtca ayxoBka, OO-
CTYMHblE€ YacTW MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHngyeTca He nmognyckaTb K
OyXOBKe OeTen.



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTten nosBonseT xaputb rotossLleecs
B OyXOBKe Onogo, nepeBopaymMBas ero.
[MaBHbIM 06pa3oM OH CNyYXUT AN Noaxa-
pYBaHUS NTULbI, LWALLMLIKOB, KONGacok K
T.N. BknioveHne v BbIKMOYEHNE OBUXEHUSA
BepTena OCyLeCTBNAETCSs OQHOBPEMEHHO
C BKITOYEHMEM U BbIKITOYEHNEM OnepaLmu
nokapuBaHusi - «FpUnby .

[Mpun ncnonb3oBaHUM OQHON U3 TUX PYHKLNIA
B npoLecce nop)xapusaHusa MoXeT Mnpo-
N30ATN BpEeMEHHas OCTaHOBKa ABuratens
UNN N3MEHEHVE HarnpaBneHns BpaLLeHUs.
OT0 He BNUsIET Ha BpeMsi U Ka4ecTBO obxa-
pVIBaHus.

BHumaHue!

BepTten He MMeeT OTAENbHOM PyyKu
yrnpaBneHus.

*Onsi onpeaeneHHbix Mmogenem
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MpuroTtoBnenve britoga Ha BepTene:

(cM. pucyHkn)

@ OMeCTUTh MNKLLY Ha BEPTEN U 3aKPENUTb
npyY NOMOLLY BUFOK,

paMKy BepTerna pasMecTuTb B JyXOBKe Ha
3 cHu3y paboyem ypoBHe ,

KOHeL, BepTena BCTaBUTb B 3axBaT ABura-
Tens. Obpatute BHMMaHVe Ha TO, YTOObI
BbleMKa MeTarnn4eckon 4yactu 3axeata
onupanacb Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSITKY,

BCTaBMUTb MOAHOC Ha CaMbIl HUXHWUI
YPOBEHb KaMephbl JyXOBKM,

ObGxapuBaHue crnegyet OCYLLECTBNATb
Npv 3aKpbITON ABepLe OyXOBKU.




OBCITYXUBAHUE N YXOA

AKKYpaTHOCTb MONb30BaTenNs U nopaepxa-
HVWE OYXOBKM B YMCTOTE M ee NpaBuibHOE
codepxaHve B 3HauMTenbHoOW Mepe npop-
neBatoT Cpok ee GesaBapuiHON paboThl.
Mepen YMCTKON AYXOBKN HYXHO BbIKIIOYNTb,
obpaTtMB ocoboe BHMMaHue Ha To, 4TOObI
BCE PYYKM HaxXoAunuchb B MNornoxeHuu ,@” /
,0”. YMCTKY MOXXHO NPOM3BOAUTL TOMBKO MO-
Crie TOoro, Kak [lyxoBKa OCTbIHET.

@ [lyxoBKy criefyeT YNCTUTb NOCHe KaXaoro
ncnonb3oBaHus. [Npy YnNCTKe BKIHOYAETCS
OCBELUEeHNe, YTO NO3BOMNSET YNy4llnTb
BUAMMOCTb BHYTpU paboyero npocTpax-
cTBa.

Kamepy 0yxOBKW HAANEXUT MbITb TOMbKO
Tennon sogon ¢ gobasneHmeM Hebornb-
LLIOr0 KONMMYEeCTBa XXUOKOCTU AN MbITbS
nocyabl.

MapoBas uucTkKa:

- B MUCKY, MOCTaBMNEHHYH Ha NepBbI CHU3Y
YpPOBeHb AyXOBKU HanuTb 0,25 n Boapl
(1 cTakaH),

-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKH,

-pyuKy perynsatopa Temnepartypbl ycTaHo-
BUTb B nonoxeHne 50°C, py4yky Bbibopa
pexrmMma paboThbl B MOMOXEHUE «HUKHUN
HarpeBaTenby,

-HarpeBaTb Kamepy AyxoBku okono 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKWU, BHYTPEHHWUIA
06bem kamepbl NPOTEPETb TPSNKON UMK
rybkon, 3ateM NpoMbITb TEMNON BOAOW
¢ nobaBneHvemM XUAKOCTU ANs MbITbs
nocyapl.

BHnmanme. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OYUCTKN MOXET UMETL BUZ Karnesb
Uy oCcTaTKoOB BOAbI NOA NIUTOMN.

Mocrne MbITbsi Kamepbl AyXOBKU ee cre-
OyeT BbITEPETb HACyXo.

18

BHumaHue!

[ns 4ncTku 1 nogaepxaHua B pa-
6oYeM COCTOSIHUWN CTEKMSAHHbLIX MO-
BEPXHOCTEN HEe NMPUMEHSATb YNCTALLIME
cpencTea, coepxallve abpasvsbl

3aMeHa NamMno4ku ocBeLleHuUsi
AYXOBKMU

Ona vcknw4YeHNsa BO3MOXHOCTMU MNoO-
paxxeHUs1 3NeKTpU4YeCKMM TOKOM nepen
3aMeHOM naMmno4yku yb6eguTtecb, 4TO
YCTPOMCTBO BbIKITHOYEHO.

@® Bce py4yku ynpasreHus yCTaHOBUTL B
nonoxexve ,,@®” [ ,,0” , 1 BbIKMOYNTb
nuTaHue,

BbIBEPHYTb M MPOMbITb KOMMaK flaMnoyKu,
BbITEPETH €0 HACyXo.

BbIBEPHYTH OCBETUTENBHYO JTaMMOYKY U3
rHesaa, Npyv HeobXxoouMOCTM 3aMEHUTb

€e He HOBYI0

— NamMnoyka BblCOKOTEMMNepaTypHas
(300°C) ¢ napameTpamu:

- HanpspkeHne 230

- MoLHocTb 25 W -pe3bba E14.

%

Jlamroyka OyxoeKku

@® BsepHyTb namnoyky. O6patute BHUMa-
HVEe Ha NPaBUITbHYIO YCTaHOBKY NTaMMOYKm
B KepaMuyeckoe rHespo.

@® BBepHyTb KOnnak namnoyku.



OBCINYXXWUBAHUE U YXO[O

CHATHe aBepubl

Ona 6onee ynobHoro goctyna k kamepe
OYXOBKM N €€ YUCTKU MOXHO CHSTb ABep-
uy. [insi 3TOro HyXXHO ee OTKPbITb, NOAHATb
npegoxpaHnTenb, HaxoAsLWMNCsa B neTne.
[Bepuy cnerka NpuKpbITb, NPUNOOHATL U
BbIABVHYTb Bnepea. [ns ycTaHoBKku ABepLbl
B MAUTY NOBTOPWUTb AENCTBUSI B 0BpaTHOM
nocneposarensHocTw. lNpn yctaHoBKe crie-
AyeT obpaTuTb BHMMaHWEe Ha NpaBWiibHOE
coBMellleHne yacTen netnu. Mocne ycTa-
HOBKW ABepLibl AYXOBKUN HYXXHO 06513aTenbHO
onycTuTb NpepoxpaHuTens. B npoTtueBHOM
cny4vae, npu MonbiTKe 3aKpbITUS ABEpLbI
MOryT ObITb NOBPEXAEHbBI NETNN

CHsmb dsepuy
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CHATME BHYTPEHHEN pambl

[1ns 3TOro HY>HO BbIBUHTUTL BUHT U BbIABU-
HYTb MNACTUKOBBIV OMKCATOP, HAXOAALLMACS
B Hanu4yHVKe B BEpXHel Yactu asepubl. 3a-
TEM CHSATb paMmy CO BTOPOro NpeaoxXpaHnTens
N BblHYTb. [locne o4ncTkM BCTaBUTb pamy
1 3abnokupoBaTb, 3aBUHTUB NpPeaoXpaHu-
Tenb.

CHsimue eHympeHHeU pambl



OBCITYXUBAHUE N YXOO

[lyxoBku 060pyaoBaHbl NErko BbIHUMAEMbIMU
MPOBOMOYHbIMY HaMNpaBnsALWUMK (NECTHU-
Lamu) BKNaabiLen yXOBKU*.

[lyXOBKM MMEIOT HeprKaBetoLL e BblABMKHbIE
HanpaBsnawLue BKNaabIlen, NpuKpennéH-
Hble K MPOBOMOYHLIM HanpaenawLwmM. Ha-
npaensowue crnegyet BblHAMATb U MbiTb
BMECTE C NPOBOMOYHbLIMM HaNPaBnAOLWUMM.
Mepen pasmelleHWeM Ha HUX NPOTUBHEWN
cnepnyet MX BbICYHYTb (€Crnu AyXoBKka ropsi-
yasi, Hanpaenswwme creayeT BbICYHYTb,
3auennsas 3agHuii Kpai NOTUBHS 3a YMopbl,
HaxoAsLMecs B NepefHeit 4acTy BbICYHYTbIX
HanpaBsIAoLLMX) U 3aTEM BCYHYTb BMeCTe C
3ManupoBaHHbIM NMPOTUBHEM*.

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenemn

Mepuopnyeckuin ocMoTp
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MNMoMumo aencTBuin, HeobXoaUMbIX ANs
NOAAEPKAHWUST AYXOBKU B YMCTOTE, Crie-
ayer:

npoBOAUTL Mepuoguyeckne NnpoBEpPKU
paboTbl 3N1IeMEHTOB ynpaBrneHus U pa-
6oumnx rpynn nnutbl. Mocne nctedeHus
rapaHTUIHOrO Cpoka, MUHUMYM pa3 B
[Ba roga, cnegyeT Npou3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOrO COCTOSIHWUS MIUTbI B CEp-
BWCHOM LIEHTpE,

YCTPaHSTb BbISIBIEHHbIE 3KCMyaTaLoH-
Hble fedeKTbl,

npy HeobXOAMMOCTU NMPOBECTU 3aMEHY
BblLLeALWnX U3 CTpos Aetanen u y3nos

BHumaHune! Bce peMOHTHbIE ©
perynsumMoHHble paboTbl JOIMKHbI
NPOU3BOAMTBECA COOTBETCTBYHOLLMM
CEpPBUCHbIM LIEHTPOM WK MacTe-
poM, MMeKLWmnM Heobxoanmyto
KBanudukaumo 1 onyckK.



NOBEAEHMUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxgon aBapuinHon cuTyauumn cnegyer:
BbikntounTh paboune yanbl yXOBKU
OTcoeanHnTb anekTponMTaHme

BbizBaTb MmacTepa

HekoTopble menkue gedekTbl NONbL30BaTENb MOXET UCMPaBUTL CaM, cnenysa ykasaHnam

B Tabnuue. Mpexae, Yem obpalLaTbCs B CEPBUCHBI LIEHTP, MPOCMOTpUTE Tabnuuy.

MNMPOBNEMA

NPUYNHA

OEVCTBUA

1. OnekTpuka He paboTaeT

OTcyTCTBVIe nuTaHua

MpoBepuTb NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopeBLUnii 3a-
MEHUTb

2. Qucnnen TanMmepa noka-
3biBaet ,0.00”

Mpubop 6bIn oTKINOYEH
OT CETU UM BPEMEHHO
nponarno HanpsixeHne

YCTaHOBUTL TEKyLLEE BPEMSI
(cM. VIHCTpykumMst Mo akc-
nnyarauuu Taimepa)

3.He pabotaeT ocBelLeHne
[YXOBKM

lamna BbIBEPHYTa WUNu

neperopena

MoakpyTUTL MNK 3aMeHUTb
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXKaHne nnuTbl)
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NPUITOTOBJIEHUE NULLNA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka

PeKOMeH/J,yeTCﬂ BbiNeKkaTb NMMPOrM Ha NMOAAOHAaX, ABMASIOLNXCA 3aBOACKOMN
OCHACTKOW NAnTbl,

BbII'IeLIKy MOXHO Npou3BOANTb B hopMax M Ha NoALOHAaX NPOMbILLNIEHHOMO
npon3BoACTBa, KOTOPblEe CTaBATCA Ha ©OoKoBble Hanpasnswowue. Ona npuro-
TOBJ1IeHUA NPOAYKTOB NUTaHUA peKkomMeHayeTCcA ncnonb3oBaTtb NOAAOHDI
YepHoOro uBeTa, NOCKOJNIbKY OHM Jy4lle NpoBOAAT Tensio U cokpaiwjarT
BpemMsa npuroToBneHus,

He pekomeHayeTcs NpUMeHsTb (hOpMbl U NMOALOHBI CO CBETIION M BriecTsLlen
NOBEPXHOCTbLIO NMPY 0BLIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIA U HWXKHUI HarpesaTenu),
NPUMEHEHME Takol NocyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO He nponeyeTcs
CHM3Y,

[Mpn ncnonb3oBaHMK KONbLEBOrO HarpeBaTens npeasapuTenbHbIA NPorpes
OYXOBKU HE obsizateneH. [ns npo4unx pexmmos, nepen npuroTtoBrneHnem npo-
OYKTOB yXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

Mepen Tem, kak BbIHYTb MNUPOIrn N3 OyXOBKWU, HY>XHO NPOBEPUTb UX TOTOBHOCTb
npuv NOMOLLKX Nano4kun (KOTOpaﬂ OOJDKHa OCTaTbCA CyXOVI n l~IVICT0I7I),

PekoMeHyeTCsi OCTaBUTb BbINEYKy B yXOBKE Ha 5 MUHYT MocCre ee BbIKIoYe-
HUS,

Temnepatypa BbINEYKM, NPUrOTOBIIEHHON C UCMOSIb30BaHNEM (OYHKLUW LUp-
Kynauum Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIYHON
BbIMeYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO 1 BEPXHEro Harpesarensl),

[MapameTpbl BbINeYkn, NpUBELEHHbIE B Tabnuuax 1 n 1a CcnpaBO4Hble, N MOTYT
MEeHATbCA B COOTBETCTBMM C BalUMM OMNbITOM N BKyCaMW,

Ecnu cBeaeHVst B KyNIMHaPHbIX KHWUrax 3HAYMTENbHO OT/IMYAIOTCSA OT HalUUX
pekoMeHaaLuui, NPOCMM PYKOBOACTBOBATLCS HACTOSAILLEN MHCTPYKLMEN.
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NPUIrOTOBIIEHUE NMULLIX B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbDI

TABJINLUA 1: nuporun

PyHKLMA Oy XOBKU: HarpeBaTenb BepXHUN+HUKHUNA

konsekuna L

Bupa BbIneyku : )\ spewa
ypoBeHb | Temneparypa |YPOBeHb | Temneparypa BbINEYKn
[*C] [*C]

Bbineyka B hopmax
Babka obbluHas/MpamopHas 2 170-180 2 150-170 60-80
Babka neco4Has 2 160-180 2 150-170 65-80
OcHoBa ans TopTa 2-3 170-180 2-3 160-170 20-30
BuckBUTHBIN TOPT 2 170-180 30-40
PpyKTOBLIV MUPOT (MECOYHbIN) 2-3 160-180 60-70
TBOPOXHUK (NECOYHBIN) 2 140-150 60-90
OpoxokeBas 6abka 2 160-180 2 150-170 40-60
Xneb (Hanpumep,
KPYMHO3EPHUCTbIN) 2 210-220 2 180-200 50-60
Bbineyka Ha nogHOCax U3 OCHACTKU MAUTbI
Mupor ¢ dopykTamu (NecodHbIn) | 3 170-180 2 160-170 35-60
Mupor ¢ dpyKTamm (poxokeBon) 2 160-170 30-50
Mnpor ¢ kpoLukomn 3 160-170 2 150-170 30-40
BuckBuTHBIN pyneT 2 180-200 10-15
Mvuua (Ha ToHKoM ocHoBE) 3 220-240 10-15
Muuua (Ha ToncTon ocHoBe) 2 190-210 30-50
Menkas Bbineyka
ManeHbkoe neyeHbe 3 160-170 2 150-160 10-30
PpaHuy3ckoe NMpoxHoe 3 180-190 2 170-190 18-25
Bese 3 90-110 80-90
MupoxxHoe co B3GUTLIMU
cnuBkamun 2 170-190 35-45
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BbINMEYKA B YXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJIULUA 1A: MNMuporun
®dyHKummn ayxosk Mupor:  (BePXHMI U HUXKHUI HarpesaTenu + KoHBeKuus) A

B BbINEYKU TEMMEPATYPA BPEMSA BbINYEKU
[°C] ( MuH]

Bbineuyka B hopmax

Bese 80 60-70
Babka necoyHas 150 65-70
Babka apoxokeBas 150 60-70
TopT 150 25-35

Bbineyka Ha nogHoOcax U3 OCHACTKU NNUTbI

Mupor apoxokeBoin 150 40-45
Mvpor ¢ kpoLukow 150 30-45
Jlenewika ¢ ppykramm 150 40-55
Buckeut 150 30-40

MopxxapuBaHue Msca

B oyxoBKe roToBMTCS MSACO nopLmnsimy 6ornee 1 kr. MNopLum, BeC KOTOPbIX MEHbILLE,
peKoOMEeHAYyeTCs rOTOBUTbL Ha ra3oBbIX ropenkax nnunThl,

[na npurotoBneHUs pekoMeHOyeTCsl NPUMEHSITb KapOonpoYHyo Mocyay, C
pyykamu, He NoadaloLLMMUCS BO3OEVCTBUIO BbICOKOW TeMnepaTypsbl,

[Mpy NpUroToBAEHMM NULLM Ha peLLETKE NN BepTesie Ha CaMOM HU3KOM YPOBHE
HY>XHO pa3MeCTuUTb NoAgao0H C HebOonbLUMM KONMYEeCTBOM BOAbI,

MUHUMYM OaMH pas, Ha aTane MoNyroTOBHOCTU, HY)XHO NepeBepHyTb MSCO
Ha Apyryo CTOPOHY, B NPOLIECce BbiNeYky BpeMsi OT BPpEMEHM NonmMBaTb MACO
BbIAENSALLMMCSA COKOM UMW ropsiveri ConeHorn BoAor, NonmneaTk MACO XONOAHOW
BOZOW HE peKOMeHayeTCs.

24



NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJTAUA 2: MpurotosBneHune msaca

DYHKLNA AYXOBKU: BEPXHUN U HWKHWUWA HarpeBaTenu
TepmoobopoTt )\
y':’::::""’ Temnepartypa [°C] Bpems*
MACO Y B MUH.
roBAouHA Ha 1cm
PocTtbud nnu comne
C kpoBbto 3 250 12-15
Pa3sorpetasi gyxoBka
Co4HbIN 3 250 15-25
Pa3sorpetasi gyxoBka
MopapeHHbI 3 210-230 25-30
Pa3sorpetasi gyxoBka
Xapkoe 2 2 160-180 200-220 120-140
CBUHUHA
Xapkoe 2 2 160-180 200-210 90-140
LnHka 2 2 160-180 200-210 60-90
dune 3 210-230 25-30
TENATUHA 2 2 160-170 200-210 90-120
BAPAHUHA 2 2 160-180 200-220 100-120
anyb 2 2 175-180 200-220 100-120
OOMALLHSAA NTULA
LibinneHok 2 2 170-180 220-250 50-80
l'ycb (NpuMepHO.2Kr) 2 2 160-180 190-200 150-180
PbIBA 2 2 175-180 210-220 40-55

* yKa3aHHble B Tabnuue 3Ha4eHusi OTHOCATCA K NpoayKTaM Becom 1 kr, B criyyae
ecnu nopuums 6orbLue, Ha KAXAbIM CNeAyrLWUA KUNnorpaMmm HyXXHO NpMbaBuUTb ellue
30 - 40 MuHyT.

BHumaHue!

Ha aTtane nonyrotoBHOCTM MsiCO nepeBepHyThb. Msico xopoLo
roTOoBUThL B }Kaponpo4HoW nocyae.
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NMPUTOTOBNEHUE B YXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETDI

TABJIULUA 3: YcuneHHbIn rpunb

DYHKLUN BYXOBKM: rpunb + BepXHUI HarpeBaTenu W
(ycuneHHbIN rpunb) )

MACO Temnepatypa [°C] Bpewms npurotosne-
HUA
LibinneHok ( 1,5 kr) 250 90-100
LibinneHok (2,0 kr) 250 110-130
Wawnbikk (1,0 kr) 250 60-70

TABIUUA 4: Npunb

DYHKLUN OYXOBKK: Mpunb @
nPOOYKT YI::?-IBulgcb Temnepartypa [°C] | Bpemsi [MuH.]
CropoHa 1 CTopoHa 2
CsuHom 6ok 4 250 8-10 6-8
CBWHOW LWIHMLENb 3 250 10-12 6-8
LWawwnbik 4 250 7-8 6-7
Kon6acku 4 250 8-10 8-10
Poct6und, (cTeiik 1kg) 3 250 12-15 10-12
Tensuun dudpLutekc 4 250 8-10 6-8
Tenaunn crenk 4 250 6-8 5-6
Bapanuin 6ok 4 250 8-10 6-8
ArHaunn 6ok 4 250 10-12 8-10
MonoswuHa ubinnexka (no 500r) 3 250 25-30 20-25
PbibHoe cune 4 250 6-7 5-6
dopensb (Ha 200 — 250r) 3 250 5-8 5-7
Xneb (TocTbl) 4 250 2-3 2-3
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - MNPAKTUYECKUE COBETbI

TABJIULUA 5: BeHTUnATOp C Ne4komn

DYHKUUN OyXOBKMU: YCcUneHHbI rpunb+KoHBeKUUA M)/:\ ' ' i ' .
YPOBEHb Temnepartypa
MSiCO Bec(kr) rCl Bpems
[MuH.]
CHU3y
CBWHOe xapkoe 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Hora 6apaHbsi 2,0 2 170-190 90-110
PocTtbud 1,0 2 180-200 30-40
LipinneHok 1,0 2 180-200 50-60
YTKa 2,0 1-2 170-190 85-90
lyce 3,0 2 140-160 110-130
WHpeiika 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

B npouecce Bbineykn nepesBopaynBaTtb MSCO M NONMBaTb COYCOM UMW rOpsiYelt CONEHOM
BOJOMN.

BHumaHue!

[MapameTphl, NnpuBEeAEHHbIE B Tabnuuax sBnaTCs cnpaBOYHbIMU N MOTYT U3Me-
HATLCA B 3aBUCMMOCTM OT Bawumnx KyNMHapPHbIX NPUCTPacTWi 1 onbITa.
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TEXHUYECKUE OAHHDBIE

HomuHansHoe HanpsbkeHue: 230V~50 Iy,
HomuHanbHas MOLLHOCTb: makc. 3,3 kBT

Pasmepbl NANTbI (WWPWHA / TIYBUHA / BBICOTA) 59,5/57,5/59,5cm

MonesHbIn 06bem OyxoBKn*® 53 -58 nutpos
OHepreTuyeckas kateropusi Ha aTUKETKe
Bec oK. 35 kr

CootBetcTByeT Hopmatueam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cornacHo EN 50304
obObeMm 3aBUCUT OT OCHALLEHUS AYXOBKM — yKa3aH
Ha 3TUKETKE SHEepreTnyeckon apdeKTUBHOCTU.
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STIMATI CUMPARATORI,
Acest Hansa produs este usor de utilizat si este foarte eficient. Dupa citirea acestui manual,
utilizarea aparatului va fi foarte usoara.

Inainte de a fi ambalat si de a parasi fabrica, aparatul a fost verificat din punct de vedere al
sigurantei si al functionalitatii.

Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie acest manual de utilizare.

Daca urmati aceste instructiuni veti putea evita eventualele probleme ce pot apare in urma
utilizarii aparatului.

Este important sa pastrati acest manual de utilizare intr-un loc sigur, astfel incat sa poata fi

consultat in orice moment.
Este necesar sa urmati aceste instructiuni cu atentie pentru a evita eventualele accidente.

Atentie!
Nu utilizati produsul inainte de a citi manual de utilizare.

Acest aparatul este destinat doar pentru uz casnic.

Producatorul isi rezerva dreptul de a realiza modificari fara a afecta functionarea produsu-
lui.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

® Aparatul devine fierbinte in timpul utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti partile fierbinti din
interiorul cuptorului.

® Nu lasati copiii in apropierea aragazului.

Daca aragazul functioneaza, contactul direct cu acesta poate produce arsuri!

® Asigurati-va de faptul ca aparatele de uz casnic, inclusiv cablurile de alimentare, nu ating
suprafata fierbinte a cuptorului sau a plitei, deoarece materialul izolator al acestora nu este
de obicei rezistent la temperaturi ridicate.

® Nu lasati aragazul nesupravegheat atunci cand prajiti alimente. Uleiul sau grasimile pot
lua foc datorita supraincalzirii sau in cazul in care vor curge in foc.

® Nu utilizati agenti duri de curatare sau obiecte metalice ascutite pentru a curata usa, deoa-
rece se poate zgaria suprafata acesteia, iar geamul se va fisura.

® Nu utilizati produsul in cazul unor avarii tehnice, deconectati-l de la sursa de alimentare cu
energie electrica si apelati la un centru de service pentru a-l repara.

® In cazul producerii unui incident provocat de o defectiune tehnica, scoateti stecherul ca-
blului de alimentare din priza si apelati la un centru de service autorizat pentru a fi reparat.
® Regulile din acest manual trebuie sa fie respectate cu strictete. Nu lasati o persoana care
nu este obisnuita cu acest aparat sa il utilizeze.

® Nu curatati aragazul cu ajutorul unui echipament pe baza de abur.
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CUM SA ECONOMISITI ENERGIE

Prin utilizarea energiei intr-

un mod responsabil nu

numai ca economisiti bani,

ci veti proteja si mediul in-

conjurator. Cum puteti face
==l I= acestlucru:

o Utilizati cuptorul atunci cand preparati
cantitati mai mari de alimente.

Carnea de pana la un kilogram poate fi pre-
parata mai economic intr-un recipient pe
plita

® Utilizati caldura remanenta a cuptorului.
Daca timpul de preparare este mai mare de
40 de minute, opriti cuptorul cu 10 minute
inainte de a incheia.

®|mportant!

Atunci cand utilizati un cronometru, setati
timpi de preparare mai scurti in functie de
alimentele preparate.

®Doar gratarul cu ventilator ultra dupa ce ati
inchis usa cuptorului.

Asigurati-va de faptul ca usa cuptorului este
inchisa.

Nu instalati aparatul in apropierea frigideru-
lui / congelatorului.

Consumul de energie va creste fara a fi ne-
cesar acest lucru.
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DESPACHETAREA

N

In timpul transportului, a fost
utilizat  material  protector
pentru a proteja aparatul de
eventualele avarii. Dupa ce ati
despachetat aparatul, aruncati
ambalajele intr-un mod ce nu
va afecta mediul inconjurator.

Toate materialele utilizate ca ambalaje pot fi
reciclate; sunt 100% reciclabile si sunt mar-
cate cu simbolul corespunzator.

Atentie! In timp ce despachetati, tineti la dis-
tanta de copii materialele ambalajului.

33

RECICLAREA APARATULUI

Aparatele vechi nu trebuie sa
fie tratate ca si gunoi menajer,
ci trebuie sa fie predate unui
centru de colectare si reciclare
al echipamentelor electrice
B si clectronice. Simbolul inscrip-
tionat pe produs, pe manualul
de utilizare sau pe ambalaj indica faptul ca
acest produs poate fi reciclat.
Materialele utilizate in interiorul aparatului
sunt reciclabile si sunt etichetate cu informa-
tii privind acest lucru. Prin reciclarea mate-
rialelor sau a altor componente ale dispozi-
tivului uzat, contribuiti la protejarea mediului
inconjurator.
Informatii privind centrele de reciclare pot fi
obtinute de la autoritatile locale.



DESCRIEREA APARATULUI

6
3 4
1 2

5

7

Oh D

1 Buton pentru controlul temperaturii

2 Buton pentru selectarea functiei cuptorului

3 Semnal reglare temperatura luminat in verde
4 Semnal utilizare luminat in galben

5 Maner usa cuptor

6 Programator electronic*

7 Timer*

*optional
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DESCRIEREA APARATULUI

Gratar sarma nichelata Tava de prdjire Tava de coacere*

*optional
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INSTALARE

Pozitionarea cuptorului

Bucataria trebuie sa fie uscata, aerisita si
ventilata. Pozitionarea cuptorului trebuie sa
asigure accesul usor la toate facilitatile lui.
Cuptorul este fabricat in clasa Y. Mobila in
care urmeaza a fi incastrat cuptorul, trebuie
sa reziste pana la o temperatura de 100°C,
altfel se poate deforma suprafata precum si
stratul depus.

Asamblarea cuptorului

Pentru asamblarea cuptorului, trebuie sa:
ePregatiti un loc special (gaura) in mobilier,
cu dimensiunile conform celor din Fig.A, B.
e|nstalati cuptorul in piesa de mobilier, asigu-
randu-l cu patru suruburi in locurile indicate
n figura C.

|

Q, /,,V
R
TG
|~

min. 38—+

600

- S6q =

Important!

Cuptorul trebuie sa fie montat cand
nu este conectat la sursa de ener-
gie electrica.

595

Fig.B\/

Fig.C 4“




UTILIZARE

Inainte de prima utilizare

Indepartati ambalajul, curatati interiorul
cuptorului si plita.

Dezlipiti usor atichetele de pe usa cup-
torului.

Scoateti si spalati accesoriile cuptorului
cu apa calda si detergent lichid.

Porniti ventilatorul sau deschideti o ferea-
stra.

Incalziti cuptorul (la o temperatura de
250°C timp de aproximativ 30 min), inde-
partati petele si spalati cu atentie.

Va rugam sa respectati cu strictete in-
structiunile de utilizare ale acestui apa-
rat.

Important!

Pentru cuptoarele prevazute cu progr-
amator electronic*, timpul “0.00” va in-
cepe sa clipeasca pe afisaj, deasupra
conectarii la sursa de alimentare.

Programatorul trebuie sa fie setat
in functie de timpul curent. (Vezi
Programator electronic). In cazul
in care timpul curent nu este
setat, utilizarea cuptorului nu este
posibila.

*optional
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TIMER*

Aragazul este dotat cu un ceas programator
care va fi rotit in sensul acelor de ceasornic
pana la capat iar apoi va fi dat invers pana
la pozitia dorita. Timpul este reprezentat in
minute iar la terminarea lui se activeaza o
sonerie.




UTILIZARE

Functiile cuptorului si utilizarea
acestuia

Cuptor cu convectie naturala
(conventional)

Cuptorul poate fi incalzit cu ajutorul elemen-
tului de incalzire superior si inferior, precum
si cu ajutorul gratarului. Utilizarea cuptorului
este controlata cu ajutorul butonului pentru
functii — pentru a seta o functie anume trebuie
sa rotiti butonul in pozitia selectata,

n
72N
« 3
= g
O

precum si butonul pentru reglarea temperatu-
rii — pentru a seta o anumita functie trebuie
sa rotiti butonul in pozitia selectata.

Cuptorul poate fi oprit prin setarea ambelor
butoane in pozitia , @”/,0".

Atentie!

Atunci cand selectati orice functie de
incalzire (pornirea unui element de
incalzire, etc.) cuptorul va fi pornit
dupa ce a fost setata temperatura cu
ajutorul butonului de reglare a tem-
peraturii.
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Posibile setari ale butonului pentru
functiile cuptorului

, Lumina pentru cuptor separata

= Daca setati butonul in aceasta pozi-
tie, va fi aprinsa lumina in interiorul
cuptorului, de exemplu atunci cand
spalati interiorul acestuia.

~

4
'

Elementul superior si cel in-
ferior pornite

Setarea butonului in aceasta
pozitie permite cuptorului sa fie
incalzit in mod conventional.

Elementul de incalzire inferior

pornit

Atunci cand butonul este setat

in aceasta pozitie, cuptorul este
incalzit doar cu ajutorul elementului de in-
calzire inferior,de exemplu pentru coacerea

finala de jos.
pozitie permite cuptorului sa fie

incalzit doar cu ajutorul elemen-

tului de incalzire superior pornit, deexemplu
pentru coacerea finala de sus.

]

Element de incalzire superior
pornit
Setarea butonului in aceasta

Gratarul pornit

Setarea butonului in aceas-
ta pozitie permite rumenirea
alimentelor pe gratar.



UTILIZARE

Cuptor cu circulare automata a aerului Posibile setari ale butonului pentru
(functionare cu ventilator) functiile cuptorului

A, Lumina pentru cuptor separata

Cuptorul poate fi incalzit cu ajutorul elemen- 5 Paca Spftat' putonul n acgagta pozi-
tie, va fi aprinsa lumina in interiorul

tului de incalzire superior si inferior, precum i .

si cu ajutorul gratarului. Utilizarea cuptorului cuptorului, de exemplu atunci cand
este controlata cu ajutorul butonului pentru spalati interiorul acestuia.

functii — pentru a seta o functie anume trebuie Atentie!

sa rotiti butonul in pozitia selectata, In aceasta pozitie, atunci cand setati
temperatura pe o alta pozitie decat
0, lumina rosie poate fi aprinsa, desi
cuptorul nu se incalzeste.

Elementul superior si cel in-
ferior pornite

precum si butonul pentru reglarea temperatu- Setarea butonului in aceasta
rii — pentru a seta o anumita functie trebuie pozitie permite cuptorului sa fie
sa rotiti butonul in pozitia selectata. incalzit in mod conventional.

GEENNNES \/entilatorul, elementul de in-
* calzire superior si cel inferior
pornite
@S Sctarea butonului in aceasta
pozitie este utila pentru coa-
cerea prajiturilor. Cuptor conventional cu
ventilator.

Atentie! —

Atunci cand functia _A_ a fost se-
lectata, insa butonul pentru reglarea
temperaturii este setat pe 0, doar
ventilatorul va functiona. Cu ajutorul
acestei functii puteti raci alimentele

Atentie! in interiorul cuptorului.
Atunci cand selectati orice functie de

incalzire (pornirea unui element de

Cuptorul poate fi oprit prin setarea ambelor
butoane in pozitia , @”/,0".

incalzire, etc.) cuptorul va fi pornit Gratarul pornit

dupa ce a fost setata temperatura Setarea butonului in aceas-
cu ajutorul butonului de reglare a ta pozitie permite rumenirea
temperaturii. alimentelor pe gratar.
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UTILIZARE

Gratar combinat

(gratar si element de incalzire

superior)

Atunci cand este activata functia

“gratar combinat”, sepermite pre-
pararea alimentelor cu gratarul si elementul
de incalzire superior pornite simultan. Aceas-
ta functie permite obtinerea unei temperaturi
mai ridicate in partea superioara pentru a
rumeni alimentele si o portiune mai mare ce
va fi rumenita.

Ventilator si gratar combinat

pornit

Atunci cand butonul este setat

pe aceasta pozitie, cuptorul ac-

tiveaza functia gratar combinat
si ventilator. Aceasta functie accelereaza
procesul de prajire si imbunatateste gustul
alimentelor. Utilizati gratarul cu usa cuptorului
inchisa.

Pornirea cuptorului este indicata de doua
semnale luminoase, galben si rosu. Culoa-
rea galbena aprinsa semnifica faptul ca este
pornit cuptorul. Daca lumina rosie se stinge,
inseamna ca s-a atins temperatura setata.
Daca in reteta se precizeaza faptul ca ali-
mentele trebuie sa fie introduse in cuptorul
incalzit, acest lucru trebuie sa fie realizat
inainte ca lumina rosie sa se stinga prima
oara. Atunci cand coaceti, lumina rosie se
va aprinde si se va stinge temporar (pentru a
mentine temperatura din interiorul cuptorului).
Semnalul galben se poate aprinde atunci
cand butonul se afla in pozitia “iluminare
interior cuptor”.
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Cuptor cu circulare automata a aerului
(include un ventilator si un element de
incalzire cu ventilator ultra)

Cuptorul poate fi incalzit cu ajutorul elemen-
tului de incalzire inferior si cel superior, gra-
tarului si al elementului de incalzire cu ultra
ventilator. Utilizarea cuptorului este controlata
cu ajutorul butonului pentru functii — pentru a
seta o anumita functie, trebuie sa rotiti butonul
in pozitia selectata,

si butonul pentru reglarea temperaturii — pen-
tru a seta o anumita functie, trebuie sa rotiti
butonul in pozitia selectata.

Cuptorul poate fi oprit prin setarea ambelor
butoane in pozitia , @”/,0".

Atentie!

Atunci cand selectati o functie de in-
calzire (pornirea unui radiator, etc.),
cuptorul va fi pornit doar dupa ce a
fost setata temperatura.



UTILIZARE

Setari posibile cu ajutorul butonului pen-
tru functii

Lumina pentru cuptor separata

Daca setati butonul in aceasta pozi-
tie, va fi aprinsa lumina in interiorul
cuptorului.

Ventilator ultra pornit

sol
¥y
* Prin setarea butonului in pozitia “ul-
tra-fan” (ventilator ultra) se permite
incalzirea cuptorului intr-un mod
fortat cu ajutorul termo ventilatorului ce se
afla in partea centrala in spatele camerei
cuptorului.
Incalzirea cuptorului in acest mod este per-
misa circulatia caldurii in jurul recipientelor
ce se afla in interior.

Avantajele acestui mod de incalzire sunt:

@® Reducerea timpului de incalzire al cup-
torului si eliminarea etapei de incalzire
initiala,

Posibilitatea de preparare pe doua niveluri
simultan,

Reducerea cantitatii de grasime si suc
ce iese din carne, rezultand un gust mai
bun.

Se va reduce varsarea alimentelor in
interiorul cuptorului.

Ventilator ultra si element de
incalzire inferior pornit

Cu ajutorul acestei functii, se va
mari temperatura de jos pentru
alimentele preparate.

Ventilator si gratar pornite
Atunci cand butonul este setat
pe aceasta pozitie, cuptorul ac-
tiveaza functia

MopxapuBaHvie NPoM3BOANTCS NPU 3aKPbITON
OBepue gyxosku.ventilator si gratar. Aceasta
functie permite accelerarea procesului de
prajire si imbunatatirea gustului alimentelor.
Utilizati gratarul doar cu usa inchisa de la
cuptor.

=
Py
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Atentie!

Atunci cand au fost selectate func-
tile A _A_ " insa butonul
pentru reglarea temperaturii se afla
pe pozitia 0, doar ventilatorul va fi
pornit. Cu ajutorul acestei functii,
puteti raci alimentele in interiorul
cuptorului.

Gratar pornit

Setarea butonului pe aceasta po-
zitie permite rumenirea alimente-
lor doar cu ajutorul gratarului.

Gratar combinat (gratar si ele-
ment de incalzire superior)
Atunci cand este selectata
aceasta functie, este permisa
rumenirea alimentelor cu ajutorul gratarului
si a elementului de incalzire superior. Aceasta
functie permite setarea unei temperaturi mai
ridicate in partea superioara a suprafetei de
preparare, rumenind mai bine si pe o supra-
fata mai mare.

SN

Element de incalzire superior
pornit

Setarea butonului in aceasta
pozitie permite cuptorului sa fie
incalzit doar cu ajutorul elemen-
tului de incalzire superior pornit, deexemplu
pentru coacerea finala de sus.

Elementul de incalzire inferior
pornit

Atunci cand butonul este setat
in aceasta pozitie, cuptorul este
incalzit doar cu ajutorul elementului de in-
calzire inferior,de exemplu pentru coacerea
finala de jos.

| ||

Elementul de incalzire supe-
rior si inferior pornite
Setarea butonului in aceasta
pozitie permite cuptorului sa fie
incalzit conventional.

| |



UTILIZARE

Incalzirea rapida a cuptorului

In cazul cuptoarelor cu circulare automata a
aerului, echipate cu ventilator si element de
incalzire cu ventilator ultra, poate fi utilizata
functia de incalzire rapida — cuptorul ajunge
la temperatura de 150°C in aproximativ 4
minute.

Mod de utilizare:

Setati functia cuptorului pe pozitia ele-
ment de incalzire inferior si ventilator
ultra

Setati butonul pentru reglarea tempera-
turii A pe pozitia 150°C

Cuptorul se incalzeste pana la tempera-
tura de 150°C (sau mai mica daca este
setata); atingerea temperaturii setate este
semnalizata prin stingerea luminii rosii a
butonului pentru reglarea temperaturii.

Introduceti tava in cuptor

Setati functia pe modul de incalzire se-
lectat, (vezi capitolul Prepararea in cuptor
— sfaturi practice).
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Important!

Atunci cand este selectata functia de
incalzire rapida, in interiorul cuptoru-
lui nu trebuie sa se afle nici o tava
sau alte recipiente.

Functia de incalzire rapida nu este
recomandata sa fie utilizata daca
este setat programatorul.



UTILIZARE

Utilizarea gratarului

Procesul de frigere se realizeaza cu ajutorul
razelor infrarosii emise asupra recipientului
de catre elementul de incalzire incandescent
al gratarului.

Pentru a porni gratarul trebuie sa:

@ Setati butonul pentru functii pe pozitia
marcata cu [ ™ sau ¢

@ Incalziti cuptorul aproximativ 5 minute (cu
usa cuptorului inchisa).

@ Introduceti tava pe nivelul potrivit de pre-
parare, iar daca frigeti pe gratar introduceti
pe nivelul urmator inferior o tava colectoare
(sub gratar).

@ Inchideti usa cuptorului.

Pentru frigerea cu ajutorul functiei [~
si a gratarului combinat ™ , tempera-
tura trebuie sa fie setata pe 250°C, insa
functia gratar cu ventilator " trebuie
sa fie setata la o temperatura maxima de

200°C.
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Atentie!

Prajirea se face cu usa cuptorului in-
chisa.

Cand se utilizeaza functia de prajire
elementele cuptorului pot fi fierbinti.
Recomandam sa nu permiteti acce-
sul copiilor in apropierea cuptorului.



UTILIZARE

Utilizarea rotisorului*

Rotisorul este folosit pentru rotirea mancarii
in timpul gatirii. Este indicat pentru pentru pui,
kebab, carnati, etc. La utilizarea rezistentei
superioare impreuna cu rezistenta grill.Roti-
sorul se poate opri intdmplator sau schimba
rotatia. Aceasta nu influenteaza functionarea
cuptorului si calitatea frigeri™™, 7~ ,

Pentru a prepara mancarea :

@ puneti tepusa si asigurati-o cu furca

@ inserati cadrul la nivelul , Ill , al cupto-
rului

@® amplasati tepusa pe cadrul

@ introduceti capatul tepusei in cuplajul de
actionare al rotirii.

*optional
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CURATARE SI INTRETINERE

Prin curatarea si intretinerea corespunza-
toare a cuptoruli veti avea o influenta semni-
ficativa asupra evitarii erorilor de functionare
a acestuia.

Inainte de a curata cuptorul, acesta tre-
buie sa fie oprit iar butoanele in pozitia
,»,®”1,0”. Nu curatati cuptorul daca aces-
ta nu s-a racit complet.

® Cuptorul trebuie sa fie curatat dupa fieca-
re utilizare. Atunci cand il curatati, aprindeti
lumina din interiorul acestuia pentru a avea
0 mai buna vizibilitate

® |Interiorul cuptorului trebuie sa fie curatat
doar cu apa calda si o cantitate redusa de
detergent lichid.

® Curatare cu abur:
- Turnati 250ml de apa (1 pahar) intr-un
recipient si introduceti- in cuptor pe primul
nivel de jos.
-Inchideti usa cuptorului.
-Setati temperatura pe 50°C iar butonul
pentru functii in pozitia pentru elementul
de incalzire inferior.
-Incalziti interiorul cuptorului timp de 30
de minute.
-Deschideti usa cuptorului, stergeti inte-
riorul cu ajutorul unui prosop sau al unui
burete si spalati cu apa calda si detergent
lichid.
Atentie! Umezeala sau apa reziduala de
sub aragaz pot proveni de la curatarea cu
abur.

® Dupa curatarea interiorului cuptorului,
stergeti pentru a se usca.

Atentie!

Nu utilizati produse de curatare ce
contin materiale abrazive pentru
curatarea si intretinerea panoului
frontal din sticla.

Inlocuirea becului cuptorului

Pentru a evita pericolul de electrocutare,
asigurati-va de faptul ca aparatul este
oprit inainte de a inlocui becul.

@ Setati toate butoanele de control pe
pozitia ,,@” /,0” ,si scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza.

@® Desurubati si spalati capacul becului, apoi
stergeti-.

@® Desurubati becul, introduceti altul nou
— un bec cu temperatura mai ridicata
(300°C) cu urmatorii parametri:

- voltaj 230 V
- Putere 25 W
- Filet E14.

Becul pentru cuptor

@ Infiletati becul si asigurati-va ca este bine
fixat.
@ Infiletati la loc capacul.



CURATARE SI INTRETINERE

Scoaterea usii

Pentru a avea un acces mai bun la inte-
riorul cuptorului pentru a il curata, puteti sa
scoateti usa acestuia. Pentru acest lucru,
inclinati dispozitivul de prindere al usii, ridi-
cati si trageti spre dumneavoastra. Pentru a
pune usa la loc, faceti acelasi lucru in sens
invers. Asigurati-va de faptul ca balamalele
sunt fixate corespunzator. Dupa ce ati fixat
usa, dispozitivul de siguranta trebuie sa fie
coborat din nou cu atentie. Daca acesta nu
este setat, pot fi avariate balamalele atunci
cand se inchide usa.

Inclinarea dispzitivelor de siguranta ale
balamalelor

Scoaterea usii
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Scoaterea panoului interior din sticla

Desurubati si slabiti dispozitivul de prindere
din plastic care se afla in coltul de sus al usii.
Scoateti geamul de la cel de-al doilea meca-
nism de blocare si indepartati-l. Dupa cura-
tare, introduceti si blocati panoul din sticla si
infiletati la loc mecanismul de blocare.

Scoaterea panoului interior din sticla



CURATARE SI INTRETINERE

Verificari periodice

In afara de curatarea cuptoruli, trebuie sa:
Realizati verificari periodice ale elemente-
lor de control si a unitatilor de preparare.
Dupa expirarea garantiei, apelati la un
tehnician autorizat pentru ca verificarea
cuptoruli sa fie realizata la un centru de
service autorizat, cel putin o data la 2
ani.

Reparati orice erori,
Realizati intretinerea periodica a unitatii
de preparare a cuptoruli.
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Atentie!

Toate reparatiile si activitatile norma-
le trebuie sa fie realizate de catre un
centru de service autorizat sau de
catre o persoana autorizata.



CUM SE PROCEDEAZA IN CAZ DE URGENTA

In caz de urgenta, trebuie sa:

@® Opriti toate unitatile de functionare ale cuptoruli

@ Scoateti stecherul cablului de alimentare din priza

@ Apelati la un centru de service autorizat

@® Unele erori minore pot fi rezolvate prin verificarea instructiunilor oferite in tabelul de mai
jos. Inainte de a apela la un centru de service autorizat, verificati urmatoarele puncte din
tabel

PROBLEMA CAUZA ACTIUNE

1. Aparatul nu functioneaza Nu este alimentat. Verificati panoul cu siguran-
te, daca exista o siguranta
arsa, inlocuiti-o.

Vezi timpul curent (vezi

2. Afisajul programatorului Aparatul a fost deconectat de < )
Utilizarea programatorului)

clipeste “0:00". la sursa de alimentare sau a
fost o intrerupere temporara
de alimentare.

3.Lumina cuptorului nu func- ) Infiletati becul sau inlocuiti-|
tioneaza. Becul este slabit sau ars. (vezi “Curatare si intreti-

nere”)
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

Coacere

@® Varecomandam sa utilizati tavile furnizate impreuna cu cuptor.

@ Puteti utiliza si alte recipiente ce trebuie sa fie asezate pe raftul de uscare;
este recomandabil sa utilizati tavi de culoare neagra, deoarece sunt mai bune
conductoare de caldura si scurteaza timpul de preparare.

@® Tavile cu suprafete lucioase nu sunt recomandate atunci cand utilizati metoda
conventionala de incalzire (arzator superior si inferior). Partea inferioara a
prajiturii va fi arsa.

@ Atunci cand utilizati functia ventilator ultra, nu este nevoie sa incalziti in prealabil
cuptorul, pentru alte tipuri de incalzire trebuie sa incalziti cuptorul inainte de a
introduce prajitura.

® Inainte de a scoate prajitura din cuptor, verificati daca este coapta, cu ajutorul
unui betisor din lemn (daca prajitura este gata, batul trebuie sa fie uscat si curat
dupa ce a fost scos din prajitura).

@® Dupa ce ati oprit cuptorul este recomandabil sa lasati prajitura in interior timp
de 5 min.

@® Temperatura utilizata in modul ventilator ultra este cu aproximativ 20 — 30 grade
mai mica decat in cazul prepararii normale (atunci cand utilizati elementul de
incalzire superior si cel inferior).

@® Parametri de coacere oferiti in Tabelul 1 si 1A sunt aproximativi si pot fi corectati
bazandu-va pe propriile experiente si preferinte.

@® Daca informatiile oferite in retete difera considerabil de valorile incluse in acest
manual de utilizare, respectati instructiunile din manual.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 1: Prajituri

Functiile cuptorului: Element de incalzire superior si inferior :

Ventilator ultra )\

TIPUL DE PRAJITURA : )\ PREIPM:RAIEE
NIVEL [TEMPERATU{ NIVEL [TEMPERATU- il
RA[°C] RA[°C]
Coacere in tavi
Negresa 2 170-180 2 150-170 60-80
Pandispan 2 160-180 2 150-170 65-80
Blat pentru prajitura 2-3 170-180 2-3 160-170 20-30
Blat pentru tort 2 170-180 30-40
Prajitura cu fructe (baza crocanta) 2-3 | 160-180 60-70
Prajitura cu branza 2 140-150 60-90
(baza subtire crocanta)
Fursecuri 2 160-180 2 150-170 40-60
Paine 2 210-220 2 180-200 50-60
Coacere in tavile furnizate impreuna cu aragazul
Prajitura cu fructe (baza crocanlzl) 3 170-180 2 160-170 35-60
Prajitura cu fructe (cu drojdie) 2 160-170 30-50
Blat crocant 3 160-170 2 150-170 30-40
Rulada 2 180-200 10-15
Pizza (baza subtire) 3 220-240 10-15
Pizza (baza groasa) 2 190-210 30-50
Coacerea unor cantitati mici
Paine 3 160-170 2 150-160 10-30
Produse de patiserie 3 180-190 2 170-190 18-25
Bezele 3 90-110 80-90
Chifle 2 170-190 35-45
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 1A: Prajituri
Functiile cuptorului: prajituri (element de incalzire superior si inferior

+ ventilator) =

TIP PREPARARE TEMPERATURA [TIMP PRE_PARARE
[°C] [min]

Coacere in tavi

Bezele 80 60-70
Pandispan 150 65-70
Fursecuri 150 60-70
Prajitura cu foi 150 25-35

Coacere in tavile furnizate impreuna cu aragazul

Aluat dospit 150 40-45
Blat crocant 150 30-45
Prajitura cu fructe 150 40-55
Blat pentru tort 150 30-40

Rumenirea carnii

Puteti prepara bucati de carne mai mari de 1 kg in cuptor, insa cele mici pot fi
preparate pe arzatorul cu gaz.

Utilizati recipiente termorezistente atunci cand preparati carne in cuptor, cu
manere ce sunt de asemenea rezistente la temperaturi ridicate.

Atunci cand preparati carne pe raftul de uscare sau pe gratar, va recomandam
sa asezati pe cel mai coborat nivel o tava cu apa.

Este recomandabil sa intoarceti carnea cel putin o data in timpul prepararii si

sa o ungeti cu sucul acesteia sau cu apa fierbinte cu sare — nu turnati apa rece
pe carne.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 2: Prepararea carnii in cuptor

Functiile cuptorului: Element de incalzire superior si inferior :
Ventilator ultra

DNE'YJ%'% TEMPERATURA [°C] TIMP

TIPUL DE CARNE IN MINUTE*

U |m v | wm |
CARNE DE VITA Ha 1cm
Friptura de vita
In sange 3 250 12-15
Cuptor incalzit
suculenta (mediu) 3 250 15-25
Cuptor incalzit
bine preparata 3 210-230 25-30
Cuptor incalzit
Friptura 2 2 160-180 200-220 120-140
CARNE DE PORC
Friptura 2 2 160-180 200-210 90-140
Sunca 2 2 160-180 200-210 60-90
File 3 210-230 25-30
CARNE DE VITEL 2 2 160-170 200-210 90-120
CARNE DE MIEL 2 2 160-180 200-220 100-120
CARNE DE CAPRIOARA 2 2 175-180 200-220 100-120
CARNE DE PASARE
Pui 2 2 170-180 220-250 50-80
Gasca (aproximativ 2 kg) 2 2 160-180 190-200 150-180
PESTE 2 2 175-180 210-220 40-55

* cantitatile prezentate in tabel se refera la o portie de 1 kg, daca portia este mai mare,
se adauga cate 30 — 40 minute pentru fiecare kilogram suplimentar.

Atentie!
La jumatatea timpului de preparare, carnea trebuie sa fie intoarsa.
Este recomandabil sa preparati carnea in recipiente termorezistente.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 3: Gratar + rotisor

Functiile cuptorului: Gratar + element de incalzire superior W
(gratar combinat) )

TIPUL DE CARNE TEMPERATURA| TIMP DE PREPARARE
[°C] PE GRATAR
Pui (aproximativ 1,5 kg) 250 90-100
Pui (aproximativ 2,0 kg) 250 110-130
Shish kebab (aproxima- 250 60-70
tiv 1,0 kg)

TABELUL 4: Gratar

Functiile cuptorului: Gratar @
TIP ALIMENT NIVELPE | TEMPERATURA TE IEM P: ED!EIP! RE E[PI ]A"RA” !IREE]
[°cl PRIMA PARTE | ADOUA PARTE
Cotlete de porc 4 250 8-10 6-8
Snitel de porc 3 250 10-12 6-8
Shish kebab 4 250 7-8 6-7
Carnati 4 250 8-10 8-10
Friptura (aprox. 1kg) 3 250 12-15 10-12
Cotlet de vitel 4 250 8-10 6-8
Friptura de vitel 4 250 6-8 5-6
Cotlete de oaie 4 250 8-10 6-8
Cotlete de miel 4 250 10-12 8-10
Bucati de pui (5009) 3 250 25-30 20-25
File de peste 4 250 6-7 5-6
Crap (aprox. 200 — 250 g) 3 250 5-8 5-7
Paine (prajita) 4 250 2-3 2-3
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 5: Gratar cu ventilator

Functiile cuptorului: Gratar + ventilator M)/:\ @
GREUTATE NIVEL TEMPERATURA TIMP PRE-
TIP DE CARNE DE JOS [°cl PARARE
[MINUTE]
Friptura de porc 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Pulpa de miel 2,0 2 170-190 90-110
Friptura de miel 1,0 2 180-200 30-40
Pui 1,0 2 180-200 50-60
Rata 2,0 1-2 170-190 85-90
Gasca 3,0 2 140-160 110-130
Curcan 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

In timpul prepararii trebuie sa intoarceti carnea si sa o ungeti cu sucul acesteia sau cu apa
fierbinte cu sare.

Atentie!
Valorile oferite in Tabelele 2 — 5 sunt aproximative si pot fi modificate in functie de
experienta si de preferintele dumneavoastra
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DATE TEHNICE

Voltaj
Putere
Dimensiuni (IXLxA)

*

Capacitate utila cuptor
Energie
Greutate

Respecta regulile UE

* Conform EN 50304

Capacitatea depinde de reglajele cuptorului
— indicate in specificatiile tehnice si pe eticheta

energetica.

FISE TEHNICE

230V ~ 50Hz
Maxim 3,3 kW
59,5/57,5/59,5cm

53 -58 litri
Vezi eticheta energetica
Aproximativ 35 kg

Standarde EN 60335-1, EN 60335-2-6

Marca: Hansa

Model Clasa ener- Consum Capacitate Marime Timp Zgomot Grill
getica energetic utila preparare
cuptor .(bazat pe
incarcare
standard) [dB(A) re
[kWh] [ litri ] [min] 1pW] [cm?]
BOE* A 0,75 53-58 medium 45 51 1330

Clasa energetica: A....G (A=economic...G=putin economic)

55




Amica Wronki S.A.
Monbla, 64-510
Yn. MuukeBuua, 52
Ten. + 48 67 25 46 100
c¢akc + 48 61 85 53 101



