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Indukcijska kuhalna plosca Zaklepanije pred otroki Programska ura
Senzorski upravljalnik Tipki za nastavitev vrednosti EA Prikazovalnik
Vklop/izklop A 1zbira funkcij BN Stay Warm (pogrevanje) (60 °C)

Dekor se lahko razlikuje od prikazanega na slikah.

ODSTRANJEVANJE STARIH NAPRAV

Simbol na izdelku oz. embalazi pomeni, da se s tem izdelkom ne ravna kot z navadnimi gospodinjskimi

odpadki, temvec ga je potrebno oddati na zbirem mestu za recikliranje elektri¢nih in elektronskih naprav. Z
mmm  ustreznim odstranjevanjem tega izdelka varujete okolje in zdravje soljudi. Z neustreznim odlaganjem odpad-
kov ogrozate okolje in zdravje. Ve€ informacij glede recikliranja tega izdelka lahko dobite pri pristojnem lokalnem
organu, v komunalnem podijetju ali v trgovini, kjer ste izdelek kupili.

USTREZNA UPORABA

Kuhalis€e uporabljajte samo za pripravo jedi v gospodinjstvu. Uporaba v druge namene ni dovoljena.

TUKAJ LAHKO NAJDETE ...

Prosimo, da pred uporabo kuhali§¢a pozorno preberete informacije v tem zvezku. Tukaj boste nasli pomembne
napotke za vaso varnost ter za uporabo, €iS€enje in vzdrzevanje naprave, da boste z njo dolgo ¢asa zadovoljni.

Ce bi kdaj prislo do motenj, najprej preberite poglavie ,Kaj narediti v primeru teZav?*. Majhne okvare lahko pogosto
odpravite sami in tako prihranite nepotrebne stroSke servisiranja. Ta navodila skrbno shranite. Navodila za uporabo in
montaZo predaijte za informacijo in varnost tudi novim lastnikom naprave.

VARNOSTNI NAPOTKI

TUKAJ LAHKO NAJDETE ...

* Naprave so izdelane po veljavnih varnostnih dolo¢bah.

* Aparat je izdelan v skladu z vsemi predpisanimi varmostnimi standardi, kljub temu pa ne

« priporo¢amo, da bi ga brez posebnega nadzora uporabljale osebe z zmanj$animi fizicnimi, gibalnimi ali men-
talnimi zmogljivostmi ali osebe s pomanjkanjem izkusenj ali znanja,. Enako priporocilo velja tudi glede uporabe
aparata s strani mladoletnih oseb.

« Prikljucitev na omreZje, vzdrzevanje in popravila naprave lahko izvaja le pooblas¢en strokovnjak po veljavnih
varnostnih dolo¢bah. Neustrezno izvedena dela ogrozajo vaso varnost.

» Preden prikljucite aparat na napajanje, preverite, ali je omrezna vti¢nica ustrezna (16 A, 230V).
Aparat lahko doma uporabljate samo, ¢e je nazivna moc elektricne napeljave 16 A.

* Raven hrupa: Lc <70 dB(A)

Za kuhalisce

Nikoli se ne dotikajte povrsin grelnih ali kuhalnih aparatov. Ti se pri

delovanju segrejejo. Notranje povrsine aparata in grelni elementi se zelo
segrejejo. Nevarnost opeklin! Otrok ne puscajte blizu.
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Indukcijsko kuhalisée se pri visoki kuhalni stopnii zelo hitro segreje, zato ga
vedno uporabljajte pod nadzorom!

Vedno postavite in uporabljajte aparat na suhi, stabilni, ravni podiagi.

Pri kuhanju upostevajte zelo hitro segrevanje kuhalnih povrsin. Preprecite kuhanje s
praznimi posodami, saj pri tem obstaja nevamost pregretja posode!

Ne polagajte praznih loncev in ponev na vklopliene kuhalne povrsine.

Bodite previdni pri uporabi posod z dvojnim dnom. Taksne posode lahko neopazno
ostanejo brez vode! Posledicno nastanejo poskodbe na posodi in na kuhalni plosci.
Za to ne moremo prevzeti odgovornosti!

Kuhalno povrsino po uporabi obvezno izklopite.

Pregreta olja in mascobe se lahko sama vZgejo. Jedi z mascobo in oljem pripravijajte
le pod nadzorom. Vnetega olja in mascobe nikoli ne gasite z vodo! Posodo pokrite s
pokrovko in izkljucite ploSco.

Steklokeramicna povrsina je zelo odpoma. Vendarle pa preprecite, da bi na plosco
padli trdi predmeti. Tockasti udarci lahko povzrodijo, da kuhalise podi.

Pri razpokah na povrsini steklokeramicnega kuhaliS¢a napravo takoj prenehajte
uporabljati. Takoj izklopite glavno varovalko in pokiicite servisno sluzbo.

V kolikor kuhaliSCa zaradi okvare senzorskega upravijalnika ne bi bilo mogoce
izklopiti, takoj izklopite glavno varovalko in pokliCite servisno sluzbo.

Bodite pozomi pri delu z gospodinjskimi aparati! Prikljucni vodi ne smejo priti v stik z
vroCimi kuhalnimi povrsinami.

Steklokeramicnega kuhalis¢a ni dovolieno uporablati kot odlagalno povrsino.

Na kuhalno povrsino ne polagajte alufoliie oz. plastike. Od vroCe kuhalne povrsine
odstranite vse, kar bi se lahko stalilo, npr. plastiko, folijo, posebej pa sladkor in
mocno sladkane jedi. Sladkor v vrocem stanju takoj popolnoma odstranite s
steklokeramicnega kuhaliS¢a s posebnim strgalom za steklo zato, da bi prepredil
poSkodbe na plosEi.

Kovinskih predmetov (kuhinjska posoda, pribor ...) nikoli ne odlagajte na indukcijsko
kuhaliSce, ker lahko postanejo vroci. Nevamost opeklin!

Gorljivih, lahko vneijivih in plasticnih predmetov ne odlagajte neposredno pod
kuhaliSce.

Nakit, ki ga nosite, lahko v neposredni blizini indukcijskega kuhalisca postane vroC.
Pozor, nevamost opeklin. Ne gre za nakit, ki nima magnetskih lastnosti (npr. zlati ali
srebrni prstani).

Nikoli ne pogrevaite zaprtih ploCevink in ovojne embalaze na kuhalni povrsini. Z
dodajanjem energije se lahko razpocijo!
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Senzorske tipke naj bodo vedno Ciste, saj naprava lahko zazna umazanijo kot pritisk

s prstom. Na senzorske tipke nikoli ne postavijajte predmetov (posode, kuhinjskin

krp, itd.)! Ce iz posode prekipi na senzorske tipke priporocamo, da ploSco izklopite.

ViroCi lonci in ponve ne smejo pokrivati senzorskin tipk. \V tem primeru se naprava

sama izklopi.

Ce imate v stanovanju Zivali, ki bi lahko pridle do kuhaliéa, vklopite varovalo za
otroke.

Naprave ne morete upravijati z loCenim daljinskim upravijalcem ali zunanjo napravo

za nastavitev Casa. )

Pocene ali zlomljene plosce ne uporabljajte. Ce se na njej pojavi razpoka, jo takoj

izKljucite in izvlecite Vi€ iz vticnice, da se izognete elektricnim Sokom. Za popravilo

pokiicite pooblascenega serviserja.

Pazite, da kabel ne bo visel preko roba mize ali delovne povrsine.

Ce je prikljucni kabel poskodovan, ga sme v izogib nevamosti zamenjati le

proizvajalec, pooblascen serviser ali drug ustrezno usposobljen strokovnjak.

Vetdelne vticnice, povezovalnike vticnic in podaljSke prikljucnih vrvic se ne sme

uporabljati. Preobremenitev lahko povzroci pozZar.

Na indukcijsko polje ne polagajte predmetov kot so noZi, vilice, Zlice ter pokrovi, saj

se lahko tam mocno segrejejo. (odvisno od modela aparata)

OPOZORILO: Nevamost pozara: ne shranjujte nobenih predmetov na povrini

kuhalica.

OPOZORILO: Kuhanje z mastjo ali oljem na kuhaliScu brez nadzora je lahko

nevamo in lahko povzroci pozar. Nikoli ne poskusite pogasiti ognja z vodo. Izklopite

aparat in prikrite plamen s pokrovom ali viazno krpo.

Po uporabi izklopite kuhalno polje z ustreznimi upravijalskimi elementi;ne zanaSajte

se zgolj na sistem za

zaznavanje posode. (odvisno od modela aparata)

OPOZORILO: Ce je povrsina kuhalisca razpokana, izklopite aparat, da preprecite

nevamost elektricnega udara. Izklopite vsa stikala kuhalnih mest in odvijte varovalko

oziroma izklopite glavno varovalko, tako da je aparat popolnoma odkloplien z

elekiriénega omreZja. (odvisno od modela aparata)



ZA OSEBE

Pozor!

»  Otroci stari manj kot 8 let naj se ne zadrzujejo v blizini naprave, razen ¢e jih
vseskozi nadzorujete.

Ta gospodinjski aparat lahko uporabljajo otroci stari od 8 let naprej in tudi
osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali duSevnimi zmoznostmi ali pa tiste
osebe s pomanjkljivimi izkusnjami oziroma znanji, ¢e imajo nadzor ali napotila
glede uporabe aparata na varen nacin in se zavedajo nevarnosti uporabe.
Otroke nadzoruite pri uporabi aparata in pazite, da se z njo ne bodo igrali.
Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati naprave razen e so stari 8 let in ve¢, in so
nadzorovani.

Poskrbite, da aparati in prikljuéna vrvica ne bosta dosegljiva otrokom mlajsim
od 8 let.

Pozor!

*  Osebe s srénim vzpodbujevalnikom ali z inzulinsko ¢rpalko se morajo prepricati, da
indukcijsko kuhalisce (frekvencno obmocje indukcijskega kuhalisca je 20-50 kHZ) na
njihove vsadke ne vpliva.

OPIS NAPRAVE

KUHALISCE

Kuhalna plos¢a je opremljena z indukcijskim kuhaliS€em. Indukcijska tuljava pod steklokeramicno povrsino ustvari

elektromagnetsko izmeni¢no polje, ki prodira skozi steklokerami¢no plo$¢o in v dno posode inducira segreti tok. Pri

indukcijski kuhalni povrsini se toplota ne prenasa vec€ iz grelnega telesa preko kuhinjske posode na jedi, ki se prip-

ravljajo, temvec se razpoloZljiva toplota prenese neposredno na posodo s pomocjo indukcijskih tokov.

Prednosti indukcijskega kuhalis¢a

« Energijsko varéno kuhanje zaradi neposredne prevodnosti energije na posodo (potrebna je primerna posoda iz
magnetskega materiala),

« vecja varnost, saj prenos energije poteka le, ko je pristavljena posoda,

« prenos energije med indukcijsko kuhalno povrsino in dnom posode z visokim izkoristkom,

« zelo hitro segrevanje,

» nevarnost opeklin je majhna, saj se kuhalna povrsina segreje le zaradi toplega dna posode, prevreta hrana se ne
prime,

» hitro, natan¢no uravnavanje dovajanja energije.

UPRAVLJANJE

POSODA ZA INDUKCIJSKO KUHALISCE
Posoda za indukcijsko kuhaliS¢e mora biti iz kovine, imeti magnetne lastnosti in imeti dovolj veliko povrsino.



PREVERITEV POSODE

Ce na vkloplieni kuhalni povrsini ni posode ali pa je ta premajhna, prevajanja energiie ne bo. Ce na kuhalno povrino
postavite primerno posodo, se nastavljena stopnja samodejno vkljuci. Dovajanje energije se prekine, e posodo
odstranite.

DRUGE FUNKCIJE

Pri daljsi oz. istoGasni uporabi ene ali ve€ senzorskih tipk (npr. zaradi posode, ki ste jo pomotoma postavili na sen-
zorske tipke) se ne izvede nobena funkcija upravijalnika.

Uporabljajte samo posode z dnom, primernim za indukcijsko kuhanje.

Primerne posode Neprimerne posode

Emajlirane kovinske posode z debelim dnom Posode iz bakra, nerjavecega jekla, aluminija, ognjevar-
nega stekla, keramike oz. lonéevine

LitoZelezne posode z emajliranim dnom

Posode iz nerjavecega vecplastnega jekla, nerjavecega
feritnega jekla oz. aluminija s posebnim dnom

PRIMERNOST POSODE LAHKO UGOTOVITE TAKO:
Izvedite v nadaljevanju opisani magnetni test ali pa se prepri¢ajte, da je na posodi znak, da je posoda primerna za
kuhanje z indukcijsko elektriko.

Magnetni test: .

Magnet priblizajte dnu posode. Ce ga pritegne, posodo lahko uporabljate na ndukcijski kuhalni povrsini.

Napotek:

Pri uporabi posod, ki so primerne za indukcijsko kuhanje, se lahko pojavijo doloceni zvoki. To je odvisno od proizva-
jalca posode in od nacina izdelave posode.

MAGNET 8

—

Bodite previdni pri uporabi posod z dvojnim dnom. Tak$ne posode lahko neopazno ostanejo brez vode! Posledi¢no
nastanejo posSkodbe na posodi in na kuhalni plos¢i. Za to ne moremo prevzeti odgovornosti!
Prosimo, da ste pri nakupu posode pozorni na opombo ,omogoca indukcijo*.

Kuhalno polje Premer dna posode

@ 150 mm @120-210 mm

Ne uporabljajte posode z neravnim dnom! Vboceno ali izbo¢eno dno lahko zavira delovanje zaS¢ite proti pregrevan-
ju, posledi¢no pa kuhalna plos¢a postane prevroca. To lahko povzroci razpoke na stekleni povrsini in talienje dna
posode. Garancija ne pokriva Skode, nastale

zaradi uporabe neprimernih posod, ali zaradi pregrevanja praznih, izsuSenih posod (brez vsebine).



KUHALNE STOPNJE
Grelno mo¢ kuhalnih povrsin lahko nastavite na vec stopen;. V tabeli so prikazani primeri uporabe za posamezne
stopnje.

Kuhalna stopnja: | Primerno za:

1-2 Nadaljevanje kuhanja majhnih koli¢in hrane (najnizja zmogljivost)

3 Nadaljevanje kuhanja

4-5 Nadaljevanje kuhanja vegjih koli¢in hrane, nadaljevanje pecenja vecjih kosov
6 Pecenje, priprava prezganke

7-8 Pecenje

9-10 Pogrevanje, popecenje, pecenje (visoka zmogljivost)

UPRAVLJANJE S SENZORSKIMI TIPKAMI

Navodila za upravljanje aparata

Ko vstavite vtika¢ v vti€nico, bo aparat zapiskal, signalna lu¢ka nad tipko za vklop/izklop (on/off) pa bo utripala, kar
sporoca, da je aparat priklju¢en na elektricno omrezZje. Temu stanja aparata pravimo stanje pripravijenosti. Na sredino
kuhalnega polja postavite primerno posodo. Ko enkrat pritisnete tipko za vklop/izklop, se na prikazovalniku prikaze
[L]. Nato se odpre nacin za izbiro, signalna lucka nad tipko za vklop/izklop pa ves €as sveti. Pritisnite ustrezno
funkcijsko tipko za zacetek delovanja. Ko ste koncali s kuhanjem, pritisnite tipko vklop/izklop, da prekinete delovanje
aparata in ga preklopite nazaj v stanje pripravijenosti.

Nacin delovanja

1. Nacin z nastavitvijo mogci:

- Pritisnite [funkcijsko] tipko. Signalna lu¢ka zasveti in na prikazovalniku se izpiSe 1600, kar oznacuje privzeto mo¢
delovanja. Mo¢ lahko s tipkama “levo/desno” nastavite na Zeleno raven.

- lIzbirate lahko med skupaj 10 stopnjami moc¢i delovanja (200w, 400w, 600W, 800W, 1000W, 1200W, 1400W,
1600W, 1800V, 2000W).

- Ce zelite izbrati drug nacin delovanja, pritisnite [funkcijsko] tipko za preklop na drug nadin kuhanja ali pa pritisnite
tipko za vklop/izklop, da prekinete delovanje.

2. Nacin z nastavitvijo temperature:

- Pritisnite [funkcijsko] tipko, dokler ne zasveti signalna lu¢ka [°C]. Na prikazovalniku se izpiSe 140 (°C), kar
oznacuje privzeto mo¢ delovanja 1000 W.

- Nastavite Zeleno mo¢ delovanja.

- Izbirate lahko med 10 stopnjami moci delovanja (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C, 160 °C, 170 °C, 180 °C,
190 °C, 200 °C).

- Ce zelite preklicati ta nagin delovanja, pritisnite [funkcijsko] tipko za preklop na drug nagin kuhanja ali pa pritisnite
tipko za vklop/izklop, da prekinete delovanje.

Zaklepanje pred otroki

Pritisnite tipki , da aktivirate zaklepanje.
Pritisnite tipki levo in desno in ju drzite 3 sekunde, da odklenete aparat.

Programska ura

Po izbiri dolocenega nacina delovanja lahko nastavite tudi €as kuhanja. Enkrat pritisnite tipko [programska ura], da
odprete nastavitve programske ure. Signalna lu¢ka [programska ura] na levi strani tipke bo zasvetila. Na prikazovalni-
ku bo prikazan privzeti das [0:00]. Z drsnikom nastavite Zeleni ¢as. Ce Zelite preklicati to funkcijo, pritisnite bodisi tipko
za vklop/izklop, da se vrnete v stanje pripravijenosti ali pa pritisnite in drzite tipko [programska ura], da nadaljujete s
kuhanjem pri nastavljeni stopnji modi ali temperaturi.



CISCENJE IN ZASCITA

Pred CiS¢enjem kuhaliSce izklopite in pustite, da se ohlad.

« Steklokerami¢nega kuhali§¢a pod nobenim pogojem ni dovoljeno &istiti s parnim €istilnikom ali podobno napravo!

«  PriCiS€enju pazite, da tipko za On/Standby samo rahlo obriSete. Tako preprecite, da bi napravo pomotoma
vklopili!

Steklokerami€no kuhaliSce
Pomembno! Nikoli ne uporabljajte agresivnih Cistilnih sredstev, kot so groba sredstva za ¢iS¢enje, Cistiine gobice,
odstranjevalci rje in madezev itd.

Ciséenje po uporabi

Celotno kuhalisce ocistite vedno, ko je umazano - najbolje po vsaki uporabi. Za to uporabite viazno krpo in malo
detergenta za ro¢no pomivanje posode. Nato kuhalisce s Cisto krpo obriSite do suhega, tako da s povrsine odstranite
ostanke detergenta.

Tedensko c¢iS¢enje

Enkrat tedensko temeljito ocistite celotno kuhalis¢e z obicajnimi Cistili za steklo in keramiko.

Obvezno upostevajte napotke proizvajalca. Cistilna sredstva ustvarijo zagitni film, ki deluje vodoodporno in odbija
umazanijo. Vsa umazanija ostane na filmu in se kasneje

laZje odstrani. Nato s Gisto krpo povrsino obrisite do suhega. Ostanki detergenta ne smejo ostati na povrsini, ker pri
segrevanju delujejo agresivno in povr§ino spremenijo.

Posebna umazanija

Moéno umazanijo in madeze (madezi od apnenca, vodni madezi) je najbolje odstraniti, ko je kuhalis¢e Se mlacno. Za
to uporabite obi¢ajna Cistilna sredstva. Pri tem ravnajte tako, kot je opisano v tocki 2.

Prevrete jedi najprej razmehcajte z mokro krpo, nato pa ostanke umazanije odstranite s posebnim strgalom za stek-
lo, namenjenim za steklokerami¢na kuhali$¢a. Nato ocistite povrsino tako, kot je opisano v tocki 2.

Zapeceni sladkor in stoplieno plastiko takoj odstranite - Se v vro¢em stanju - s strgalom za
‘ steklo. Nato ogistite povrsino tako, kot je opisano v tocki 2.

Neustrezni posegi in popravila na napravi so nevarni, ker obstaja nevarnost elektricnega
udara in kratkega stika. Preprecite telesne poSkodbe in poSkodbe na napravi. Tak$na dela
lahko opravi le elektrikar, kot npr. tehni¢na servisna sluzba.

N

Upostevajte

Ce na vasi napravi zaznate motnje, v teh navodilih za uporabo preverite, ali lahko sami odpravite vzrok.

Zrnca peska, ki pri lupljenju krompirja ali ¢iS¢enju solate padejo na kuhalno povrsino, lahko pri premikanju posode
povzrocijo praske. Zato pazite, da zrnca peska ne ostanejo na povrsini.

Sprememba barve steklokerami¢ne povrsine ne vpliva na delovanje in stabilnost povrsine. Pri tem ne gre za
poskodbo kuhalis¢a, temve€ za neociS€ene in zazgane ostanke hrane.

Svetlec¢a mesta nastanejo z ribanjem dna posode, $e posebej pri uporabi posode z aluminijastim dnom ter zaradi
neustreznih &istilnih sredstev. Z obi¢ajnimi Gistili jih je tezko odstraniti. Cis¢enje eventualno vedkrat ponovite. Zaradi
uporabe agresivnih Cistil in drgnjenja dna posod se dekor s ¢asom obriba in nastanejo temni madezi.

KAJ NAREDITI V PRIMERU TEZAV

& V nadaljevanju najdete nasvete za odpravo moten

Varovalke veckrat pregorijo?
Poklicite tehni¢no servisno sluzbo ali elektrikarja!



Indukcijskega kuhali$éa ni mogoce vklopiti?

«  Ali varovalka ustreza hisni napeljavi (elektricna omarica)?
« Ali je omrezni kabel priklju¢en?

« Ali so senzorske tipke deloma pokrite z mokro krpo, tekocino ali kovinskim predmetom? Odstranite jih.

« Ali uporabljate neustrezno posodo? Glej poglavje ,posoda za indukcijsko kuhalisce®.
Uporabljena posoda oddaja zvoke?
To je tehniéno pogojeno; ni nevarnosti za indukcijsko kuhalis¢e oz. za posodo.
Ventilatorsko hlajenje dela tudi po izklopu?

To je obicajno, saj se elektronika ohlaja.

Kuhali$¢e oddaja zvoke (klik oz. pokanje)?

To je tehniéno pogojeno in tega ni mogoce prepreciti.
Kuhali$¢e ima praske ali razpoke?

Pri razpokah na povrsini steklokerami¢nega kuhali§¢a napravo takoj prenehajte uporabiljati. Takoj izklopite glavno
varovalko in pokli¢ite servisno sluzbo.
V primeru napak pri delovanju, prosimo, najprej poskusite z ukrepi, navedenimi v naslednji tabeli in Sele nato poklicite
serviserja. V tabeli je navedenih nekaj obi¢ajnih napak ter moznih vzrokov zanje.

Tezava

Mozni vzroki

Resitev

Ko prikljucite aparat
na elektriéno omrezje
in pritisnete tipko

za vklop, ni odziva
aparata.

Je prislo do izpada elektricnega toka?

Pocakajte, da se napajanje z elektricno
energijo ponovno vzpostavi.

Je pregorela varovalka ali je avtomatska
varovalka izklopljena?

Je vtikag Cvrsto v vticnici'

Previdno preverite vzroke za prekinitev

toka na varovalki. Ce problema ne morete
odpraviti, se prosimo obrnite na na$ servisni
center.

Segrevanje se med
obi¢ajno uporabo
prekine in aparat
zapiska.

Neustrezna posoda ali pa ni posode?

Uporabite drugo posodo. Uporabite posodo,
ki je primerna za uporabo na indukcijskih
kuhaliscih.

Posoda ni na sredini kuhalnega polja.

Posodo postavite na sredino kuhalnega
polja.

Posoda se segreva, vendar jo pogosto
odstranjujete s kuhalnega polja.

Posodo postavite na kuhalno polje.

Aparat je nastavljen
za segrevanje, vendar
ne deluje.

Je posoda prazna ali je temperatura
previsoka?

Prosimo, preverite, ¢e aparat morda upora-
bljate napak.

Je prezracevalna reza na aparatu
zamas$ena ali se je na njej nabrala
umazanija?

Odmasite prezracevalno rezo. Pocakaijte,
da se aparat ohladi, nato pa ga ponovno
vklopite.

Ali aparat Ze 2 uri deluje, ne da bi vmes
spremenili kak§no nastavitev?

Ponovno nastavite nacin delovanja ali pa
uporabite programsko uro.

Aparat sporo¢a ozna-
ko napake.

E1-E8

Ce aparat sporogi katero od napak E1-ES,
se prosimo obrnite na nas$ servisni center.

Ce z zgomijimi ukrepi ne morete odpraviti te?ave, nemudoma izklopite aparat iz elektriénega omreZja ter poklisite
servisni center. ZapiSite si oznako napake ter jo sporocite servisnemu centru. Da preprecite nevarnost ali poSkodbe
aparata, ga ne razstavljajte oz. odpirajte in ga ne poskusajte popraviti sami.

-10-




GARANCIJA IN SERVIS

Za informacije ali v primeru teZzav se obrnite na Gorenjev center za pomo¢ uporabnikom v vasi drzavi (telefonsko
Stevilko najdete v mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi tak§nega centra ni, se obrnite na lokalnega
Gorenjevega prodajalca ali Gorenjev oddelek za male gospodinjske aparate.

Samo za osebno uporabo!

PRIDRZUJEMO S| PRAVICO DO SPREMEMB, KI NE VPLIVAJO NA FUNKCIONALNOST APARATA.

GORENJE
VAM ZELI OBILO ZADOVOLJSTVA PRI UPORABI APARATA!

gorenje
Life &implified
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| S| SRBIMNEIBIH| GB | sK | PL | HU | RO | BG |

-3- -21- -30- | -39- | -48- | -57- | -e6- | -75-
‘RUCZ UA‘DE‘MK‘SV‘NO‘FI‘DA‘
-84- -93- -102- -111- -121- -130- -139- -148- -157 -
Indukcijska zona za kuhanje Sigurnosna blokada za djecu EA Zaslon/pokazivag
Touch-Control polie za Tipke za ugadanije vrijednosti (-/+) Ell Funkcija odrzavanja hrane na
upravljanje [ Tipka za izbor funkcija toplom (60 °C)
Tipka za uklju¢enjefisklju¢enje [l Programski sat
uredaja (ON/OFF)

Dekor moZe odstupati od slika.

ZBRINJAVANJE STARIH UREDAJA

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalaZi oznacuje, da se s tim proizvodom ne smije postupiti kao s otpa-

dom iz domacinstva. Umjesto toga treba biti uruen prikladnim sabirnim tockama za recikliranje elektronickih i
mmm  elektrickih aparata. Ispravnim odvoZenjem ovog proizvoda sprijecit ¢ete potencijalne negativne posliedice na
okolis i zdravlje ljudi, koje bi inae mogli ugroziti neodgovarajuéim rukovanjem otpada ovog proizvoda. Za detaljnije
informacije o recikliranju ovog proizvoda molimo Vas da kontaktirate Va$ lokalni gradski ured, uslugu za odvoZenje
otpada iz domacinstva ili trgovinu u kojoj ste kupili proizvod.

PRAVILNA UPORABA

Plo¢u za kuhanje potrebno je koristiti samo za pripremu jela u domacinstvu. Ne smije se koristiti u druge svrhe.

OVDJE MOZETE PRONACI...

Prije nego pocnete koristiti svoju plocu za kuhanje, paZljivo procitajte informacije u ovoj knjizici. Ovdje ¢ete naci vazne
naputke za Vasu sigurnost, uporabu, njegu i odrzavanje uredaja kako biste dugo uZivali u spremanju jela na svom
uredaju. Ako dode do kvara, najprije prougite poglavije ,Sto uginiti u sludaju problema?*. Manje kvarove ¢esto moZete
sami ukloniti i time $tedite nepotrebne troSkove servisa.

Pazljivo uvaijte ove Upute. Ove Upute za uporabu i montaZu radi potrebnih informacija proslijedite novom viasniku.

SIGURNOTSNE NAPOMENE

ZA PRIKLJUCAK | RAD UREDAJA

«  Uredaji su proizvedeni u skladu s primjenjivim sigurnosnim odredbama.

* Aparat je izraden sukladno svim propisanim sigurnosnim standardima. Usprkos tome ne

« preporucujemo da ga bez potrebnog nadzora koriste osobe smanjenih fi zi¢kih, motori¢kih ili umnih sposobnosti,
odnosno osobe bez potrebnih iskustava ili znanja. Ista preporuka glede uporabe aparata vazi i za maloljetne
osobe.

*  Mrezni priklju¢ak, odrzavanje i popravak uredaja smije izvrsiti samo ovlasteni struénjak u skladu s vaze¢im
sigurnosnim odredbama. Nestruéno izvedeni radovi ugrozavaju Vasu sigurnost.

* Prije ukop&avanja aparata provjerite ima li utinica odgovarajuc¢i napon (16 A, 230V).
Aparat koristite samo ako elektricni sustav u vaSem domu ima jakost struje od 16 A.

* Razina buke: Lc <70 dB (A)

Za plo€u za kuhanje
Nikada ne dodirujte povrSine uredaja za grijanje i kuhanje. Za vrijeme
rada e postati veoma vruce.DrZite djecu na sigurnoj udaljenosti. Postoji
opasnost od opeklina.
-12-



Indukcijsko kuhalisée se pri visoki kuhalni stopniji zelo hitro segreje, zato ga
vedno uporabljajte pod nadzorom!

Uredaj uvijek drzite i koristite na suhoj, stabilnj, ravnoj podioz.

Zbog vrio brze reakcije kod podeSenja visokog stupnja za kuhanje, indukcijsku ploCu
za kuhanje nemojte ostavljati da radi bez nadzoral

Kod kuhanja pazite na visoku brzinu zagrijavanja zona za kuhanje. Izbjegavajte
kuhanje na prazno u loncima, jer pritom nastaje opasnost od pregrijavanja lonacal
Ne stavijajte prazne lonce i tave na ukljucene zone za kuhanje.

Oprez prilikom uporabe lonaca s dvostrukom stjenkom punjenom vodom. Mogu
neprimijeceno kuhati prazni! To posliedicno uzrokuje oStecenja na loncu i ploci za
kuhanje. Za ovaj slucaj ne preuzimamo nikakvu odgovomost!

Zonu za kuhanje nakon uporabe obvezno iskljucite.

Pregrijane masnoce i ulja mogu se same zapaliti. Jela s mastima i uljima pripremajte
samo pod nadzorom. Zapaliene masti i ulja nikad nemojte gasiti vodom! Spustite
poklopac, iskljucite zonu za kuhanje.

Ova staklokeramicka povrsina je jako otporna. Ipak; izbjegavajte da tvrdi predmeti
padnu na staklokeramicku povrsinu. Tockasta udama opterecenja mogu dovesti do
pucanja ploce za kuhanje.

U slucaju pukotina, napuknuca ili loma staklokeramicke ploce uredaj odmah iskfjucite.
Odmah iskljucite osigura¢ za domacinstvo i nazovite sluzbu za korisnike.

Ako se ploca za kuhanje zbog kvara senzorskog upravijanja vise ne da iskijucit,
odmah iskljucite osiguraC za domacinstvo i nazovite sluzbu za korisnike.

Oprez kod rada s kucanskim aparatima! Prikljucni vodovi ne smiju doci u kontakt s
vucim zonama za kuhanje.

Staklokeramicka ploCa za kuhanje ne smije se koristiti kao povrsina za odlaganje.
Na zone za kuhanje ne stavijajte aluminijsku foliju odn.plastiku. Sve Sto se moze
rastaliti, npr. umjetni materijali, folija, narocito Secer i jela koja u vecoj kolicini sadrze
Secer, drZite dalie od vrucih zona za kuhanje. Secer, odmah u vruéem stanju,
posebnim strugalom za staklo u potpunosti uklonite sa staklokeramicke ploce za
kuhanje kako biste izbjegli oStecenje.

Metalni predmeti (kuhinjskog posude, pribor za jelo ...) se nikad ne smiju odlagati na
indukcisko polie za kuhanie, jer mogu postati vruci. Opasnost od opeklinal
Zapaljive i lako zapaljive predmete ili predmete koji se mogu deformirati nemojte
stavjati direktno ispod ploce za kuhanje.

Metalni predmeti koji se nose na tijelu u neposrednoj blizini indukcijske ploce za
kuhanje mogu postati vruci. Oprez, opasnost od opeklina. To se ne odnosi na
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predmete koji se ne mogu magnetizirati (npr. zlatni ili srebrmi prsteni).

Na ploCi za kuhanje nikad nemojte zagrijavati zatvorene limenke i pakiranja od
razli¢itih materijala u viSe slojeva. Mogu eksplodirati usliied dovoda energie!
Senzorske tipke drzite Cistima, jer bi se prijavstina s uredaja mogla prepoznati kao
dodir prsta. Na senzorske tipke nikad nemojte stavijati predmete (lonce, krpe za sude
itd.)! Ako lonci iskipe po senzorskim tipkama, savjetujemo Vam da pritisnete tipku za
iskljucivanje.

Viruci lonci i tave ne smiju prekrivati senzorske tipke. U tom slucaju uredaj se odmah
iskljucuje.

Ako se u stanu nalaze kuéni ljubimei koji mogu dospieti na plocu za kuhanje,
aktivirajte zastitu za djecu.

Kad kod ugradbenih Stednjaka radi piroliza, ne smije se koristiti indukcijska ploca za
kuhanje.

Uredajem ne mozete upravijati pomocu vanjskog vremenskog prekidaca il
odvojenog daljinskog upravijaca.

Ne upotrebljavajte napuknutu ili slomljenu staklokeramicku plocu. Ako se pojavi
kakva vidijiva pukotina, odmah prekinite dovod elektricne energije u aparat.

Ukoliko je prikljucni kabel ostecen, u cilju sigumosti zamijeniti ga treba proizvodac,
oviasteni serviser ili drugi za to prikladno osposobljen strucnjak.

Ne dopustite da mrezni kabel visi preko ruba stola ili radne povrsine.
UPOZORENJE: Opasnost od poZara! Na povrsini ploce za kuhanje nemojte drZati
nikakve predmete.

UPOZORENJE: Kuhanje na masti li ulju na plo¢i bez odgovarajueg nadzora moze
biti vrlo opasno i moze prouzrokovati pozar. Nikad nemojte pokusavati gasiti vatru
vodom. Iskljucite uredaj, a plamen pokijte

poklopcem ili viaznom krpom.

Nakon upotrebe iskljucite polie za kuhanje odgovaraju¢im elementima za upravijanje;
nemojte se oslanjati iskfjuivo na sustav za prepoznavanje posuda.

UPOZORENJE: Ukoliko je povrSina ploce za kuhanje napukla, iskljuCite uredaj jer
Cete time sprijeCiti opasnost elektricnog udara. Iskljucite sve prekidace svih polja za
kuhanje i oavijte osiguraC, odnosno iskijuCite glavni zastitni strujni prekidac, tako da je
uredaj u potpunosti izoliran iz elektricne mreze. (ovisno 0 modelu)

Na indukcijsku plocu za kuhanje izbjegavajte stavijati predmete kao Sto su noZevi,
viljuSke, Zlice te poklopci, jer bi se tamo mogli jace zagriati. (ovisno 0 modelu)
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ZA OSOBE

Pozor!

*  Tijekom uporabe dolazi do pregrijavanja peénice i njezinih dostupnih dijelova.
Budite oprezni kako ne biste dodirivali vruée elemente. Djecu mladu od

8 godina treba drzati podalje od pecnice, osim kada su pod neprestanim
nadzorom.

Peénicu smiju upotrebljavati djeca starija od 8 godina i osobe s ograni¢enim
fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima te nedostatnim iskustvom

i znanjem u vezi sa sigurnom uporabom pecnice. U tom im slucaju treba
omoguciti razumijevanje potencijalnih opasnosti. Nadzirite djecu kako biste
osigurali da se ne igraju s pecnicom. Ciséenje i korisnicko odrzavanje ne
smiju provoditi djeca, osim ako imaju najmanje 8 godina te su pod strogim
nadzorom.

Drzite aparat i mrezni kabel izvan dohvata djece mladoj od 8 godina.

Pozor!

*  Osobe s elektrostimulatorom srca (pacemaker) li ugradenim inzulinskim pumpama
moraju provjeriti ne utiece liindukcijska ploca za kuhanje $tetno na implantante
(frekvencijsko podrucje ploce za kuhanije je 20-50 kHz) pecicah poteka proces
pirolize, indukcijskega kuhalis¢a ni dovoljeno uporabljati.

OPIS UREDAJA

PLOCA ZA KUHANJE

Plo¢a za kuhanje opremljena je indukcijskim poljem za kuhanje. Induktivni svitak ispod staklokeramicke ploce za ku-
hanje stvara elektromagnetsko izmjeni¢no polje koje probija staklokeramiku i u dnu posude inducira struju koja stvara
toplinu. Kod indukcijske zone za kuhanije toplina se viSe ne prenosi od grijaceg elementa preko posude za kuhanje
na jelo koje se kuha, nego se potrebna toplina pomo¢u induciranih struja stvara direktno u posudi za kuhanje.

Prednosti indukcijske ploce za kuhanje

« Kuhanje koje Stedi energiju pomocu direktnog prijenosa energije na lonac (potrebno je odgovarajuée posude od
materijala koji se mogu magnetizirati),

« veca sigurnost, jer se energija prenosi samo kad je postavljen lonac,

» prijenos energije izmedu indukcijske zone za kuhanje i dna lonca s visokim stupnjem ucinka, velika brzina zagri-
javanja,

» opasnost od opeklina je mala, buduci da se plo¢a za kuhanje zagrijava samo putem dna lonca, hrana koja je
iskipjela se ne moze zapedi,

*  brzo, fino pode$avanje dovoda energije po stupnjevima.

POSLUZIVANJE

POSUDE ZA INDUKCIJSKU PLOCU ZA KUHANJE
Posuda koja se koristi za kuhanje na indukcijskoj ploci za kuhanje mora biti od metala, imati magnetska svojstva i
dovoljno veliko dno. Koristite samo lonce s dnom koje je prikladno za kuhanje pomocu inducirane struje.
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Na ovaj na¢in mozete utvrditi je li posude prikladno:

Odgovarajuca posuda za kuhanje Neodgovaraju¢a posuda za kuhanje

Emajlirano posude od ¢elika s €vrstim dnom Posude od bakra, nerdajuceg Celika, aluminija,
vatrostalnog

Posude od lijevanog Zeljeza s emajliranim dnom

Posude od nerdajuceg viSeslojnog Celika,
erdajucegferitnog Celika odn. aluminija sposebnim
dnom

Izvedite u nastavku opisani test pomo¢u magneta ili provjerite postoji li na posudi oznaka prikladnosti za kuhanje s
induciranom strujom.

Test pomocu magneta:
Dnu posude za kuhanije priblizite magnet. Ako ga dno privuce, posudu mozete koristiti na indukcijskoj ploci za

kuhanje.
MAGNET 8

-

Napomena:

Kod uporabe lonaca prikladnih za kuhanje pomoc¢u inducirane struje nekih proizvoda¢a, mogu se javiti zvukovi, Ciji
je uzrok nacin izvedbe ovih lonaca. Oprez prilikom uporabe lonaca s dvostrukom stienkom punjenom vodom. Mogu
neprimije¢eno kuhati prazni! To posljedi¢no uzrokuje oStecenja na loncu i ploci za kuhanje. Za ovaj slu€aj ne preuz-
imamo nikakvu odgovornost!

Oprez prilikom uporabe lonaca s dvostrukom stienkom punjenom vodom. Mogu neprimije¢eno kuhati prazni! To
posliedi¢no uzrokuje ostecenja na loncu i ploCi za kuhanje. Za ovaj slu¢aj ne preuzimamo nikakvu odgovornost!

Polje za kuhanje Promjer dna posude

@150 mm @120-210 mm

Nemojte koristiti posudu s neravnim dnom! Ulegnuto ili izbo¢eno dno moze ometati djelovanje zastite od
pregrijavanja, te posljedi¢no polje za kuhanje postane prevru¢e. Ovo moze uzrokovati pukotine na staklenoj povrsini
i talienje dna posude. Garancija ne pokriva Stetu, nastalu zbog koristenja neprikladnog posuda, ili zbog pregrijavanja
praznih, isusenih posuda (bez sadrzaja).
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STUPNJEVI ZA KUHANJE
Snaga grijanja zona za kuhanje moze se podesiti u vi$e stupnjeva. U tabeli su navedeni primjeri za uporabu pojedini
stupnjeva.

Stupanj za kuhanje: | Prikladan za:

1-2 Dokuhavanje manjih koli¢ina (najniza snaga)

3 Dokuhavanje

4-5 Dokuhavanije velikih koli¢ina, nastavak pecenja veéih komada
6 Pecenje, pravijenje zaprske

7-8 Pecenje

9-10 Zakuhavanje, zapecenost jela, pecenje (najviSa snaga)

UPRAVLJANJE

Rukovanje uredajem

Nakon priklju¢enja uredaja na elektri¢nu energiju zacuje se zvucni signal (pisak), a signalna lampica iznad tipke za
ukljucenje/isklju¢enje [On/Off] zapoc¢ne bljeskati, oznacavajuci da je uredaj pod naponom, odnosno da se nalazi u
stanju pripremljenosti. Stavite odabranu posudu na sredinu polja za kuhanje. Zaslon pokazuje simbol [L]. Jednim
pritiskom tipke za uklju€enjefiskljucenje [On/Off] ulazite u izbornik nacina djelovanja, a signalna lampica iznad tipke
za uklju€enjefiskljucenje [On/Off] ostaje upaljena. Pritiskom odgovarajuce funkcijske tipke pokrecete rad uredaja.
Nakon zavr§enog kuhanja, pritiskom tipke za ukljucenjefisklju¢enje zaustavljate rad uredaja i prebacujete ga u nacin
pripremljenosti.

Nacini kuhanja
1. PodeSavanje snage:
Pritiskom na funkcijsku tipku upali se signalna lampica, a na zaslonu se ispie 1600, pokazujuéi da je zadana

(tvornicki dodijeljena ). Prema potrebi, pomoc¢u mozete izabrati i bilo koju drugu vrijednost.
Ukupno je na raspolaganju 10 razina snage djelovanja (200W, 400W, 600W, 800W, 1000V, 1200W, 1400W,
1600V, 1800W, 2000W).
Za odabir drugog nacina kuhanja pritisnite tipku za odabir funkcije, ili tipkom za uklju¢enje/isklju¢enje [On/Off]
iskljucite rad uredaja.

2. Temperatura:
PritiS¢ite tipku za odabir funkcije dok se ne upali signalna lampica temperature [Temp]. Na zaslonu se ispi$e 140

(°C), sto pokazuje da je zadana snaga djelovanja 1000W. Pomoc¢u mozete izabrati potreban stupanj snage
djelovanja.

Ukupno je na raspolaganju 10 razina snage djelovanja (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C, 160 °C, 170 °C,
180 °C, 190 °C, 200 °C).

Za ponistenje tog nacina pritisnite tipku za odabir funkcije, ime se prebacujete na drugi nac¢in kuhanja, ili tipkom
za ukljucenjefiskljucenje [On/Off] iskljucite rad uredaja.

Sigurnosna blokada za djecu
Za aktiviranje blokade pritisnite . Istim postupkom, pritiskom dugim 3 sekunde, funkciju ponistavate.

Funkcija programskog sata (timer):

Nakon odabira odredenog nacina kuhanja, korisnik moze birati i duzinu trajanja kuhanja. U funkciju programskog
sata ulazite pritiskom tipke za programski sat [Timer]. Upali se signalna lampica na lijevoj strani tipke. Na zaslonu je
ispisano tvornicki dodijeljeno vrijeme [0:00]. Koristeci klizni senzor vrijeme programskog sata moZete prilagoditi vasoj
potrebi. Ovu funkciju ponistavate bilo pritiskom tipke za uklju¢enje/iskljucenje rada uredaja [On/Off] i time se vracate
u stanje pripremljenosti, ili moZete drzati pritisnutu tipku programskog sata, ¢ime ée uredaj nastaviti s radom na
odabranom stupnju snage odnosno temperature.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Prue CiScenja iskljucite plocu za kuhanje i ostavite da se ohladi.

Staklokeramicka plo¢a za kuhanje se ni pod kojim uvjetima ne smije Cistiti uredajem za ci§¢enje pomocu pare ili
sliénim uredajima!

« Kod ¢is¢enja vodite ratuna o tome da tipku za ukljucivanje/ isklju¢ivanje samo brzo prebriSete. Time se
sprecava slu¢ajno ukljucivanje!

Staklokeramicka ploc¢a za kuhanje
Vazno! Nikad nemojte upotrebljavati agresivno sredstvo za ¢iS¢enje, kao $to je npr. grubo sredstvo za ribanje, sredst-
Vo za CiSéenje lonaca koje ostavlja ogrebotine, sredstvo za uklanjanje rde i mrlja itd.

Ciséenje nakon uporabe
Ocistite cijelu plo¢u za kuhanje uvijek kad je prljava — najbolje nakon svake uporabe. U tu svrhu upotrijebite viaznu
krpu i malo deterdZenta za ruéno pranje suda. Zatim €istom krpom osusite plo¢u za kuhanje tako da na povrsini ne
ostanu ostaci deterdzenta.

Tjedno odrzavanje

Cijelu plo€u za kuhanje jednom tiedno temeljito oCistite pomoéu sredstva za ¢iS¢enje staklokeramike koje se moze
kupiti u trgovini.

Obvezno postupajte u skladu s napucima odnosnog proizvodaca.

Sredstva za ¢iS¢enje kod nanoSenja stvaraju zastitni film koji djeluje tako da odbija vodu i prijavstinu. Sva prijavstina
ostaje na filmu i poslije se moze lakSe ukloniti. Nakon toga €istom krpom osusite povrsinu. Na povrsini ne smiju ostati
ostaci sredstva za €iS¢enje, jer kod zagrijavanja djeluju agresivno i mijenjaju povrsinu.

Posebna prijavstina

Tvrdokornu prljavstinu i mrlje (mrlje od kamenca, sedefaste sjajne mrlje) najbolje je odstraniti dok je plo¢a za kuhanje
jo$ mlaka. U tu svrhu upotrijebite sredstvo za ¢iS¢enje koje se moze nabauviti u trgovini. Pritom postupajte kako je
opisano u tocki 2.

Iskipjela jela najprije namocite pomo¢u mokre krpe, a zatim pomoc¢u posebnog strugala za staklokeramicku plocu
uklonite ostatke prijavstine. Zatim ocistite povrsinu kako je opisano u

tocki 2.

Zapeceni Secer i rastaljenu plastiku odmah uklonite - jo§ u vru¢em stanju - pomocu strugala
‘ za staklo. Zatim odistite povrsinu kako je opisano u tocki 2.

Zmca pijeska, koja mogu pasti na plo¢u za kuhanje prilikom guljenja krumpira ili ¢Gis¢enja
salate, mogu uzrokovati ogrebotine kod pomicanja lonaca. Stoga pazite na to da zrca
pijeska ne ostanu na povrsini.

Promjene boje ploce za kuhanje ne utjecu na funkciju i stabilnost staklokeramike. Pritom se
ne radi o o$te¢enju ploce za kuhanje, nego o neuklonjenim i stoga zapecenim ostacima.

N

Sjajna mjesta nastaju uslijed habanja trenjem dna lonca, narocito kod uporabe posuda za kuhanje s aluminijskim
dnom, ili zbog koriStenja neodgovarajuceg sredstva za ¢is¢enje. Mogu se ukloniti samo vrlo tesko pomocu sredstva
za CiS¢enje koje se moze nabaviti u trgovini. Ako je potrebno, ¢iS¢enje ponovite

nekoliko puta. Uporabom agresivnog sredstva za ¢i§¢enje i zbog lonaca koji struzu po plo¢i dekor se s vremenom
skine i nastaju tamne mrlje.

STO UCINITI U SLUCAJU PROBLEMA?

& U nastavku su navedeni savjeti za uklanjanje greSaka.

Nestru¢ni zahvati i popravci na uredaju su opasni, jer postoji opasnost od strujnog udara i kratkog spoja. Takvi zahva-
ti odn. popravci ne smiju se vrsiti kako bi se izbjegle tjelesne ozljede i Steta na uredaju. Stoga pustite da takve radove
izvrSi struéni elektricar kao $to je npr. tehnicka sluzba za korisnike.
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Obratite paznju

Ako dode do kvara na Vasem uredaju, pomocu ovih uputa za uporabu provjerite moZete li sami ukloniti uzroke.
Osiguraci se viSestruko aktiviraju?

Nazovite tehnicku sluzbu za korisnike ili elektroinstalatera!

Indukcijska plo¢a za kuhanje se ne moze ukljuciti?

Je li se aktivirao osigura¢ ku¢nih instalacija (ormari¢ za osigurace)?

Je li prikljuéen mrezni kabel ?

Jesu li senzorske tipke djelomi¢no prekrivene vlaznom krpom, tekuéinom ili metalnim predmetom? Uklonite ih.
Koristi li se neodgovarajuce posude? Vidi poglavije ,posude za indukcijsku plocu za kuhanje.

Koristeno posude radi zvukove?

To je tehnicki uvjetovano; nema opasnosti za indukcijsku plo¢u za kuhanje odn. posude.

Puhalo za hladenje radi nakon iskljucivanja?

To je normalno, jer se hladi elektronika.

Ploc¢a za kuhanje ispusta zvukove (“klik” odn. Zvuk krckanja)?

To je tehnicki uvjetovano i ne moze se izbjeéi.

Na ploci za kuhanje ima pukotina ili lomova?

U sluéaju pukotina, napuknuca ili loma staklokeramicke plo¢e uredaj odmah iskljucite. Odmah iskljucite osigura¢ za
domacinstvo i nazovite sluzbu za korisnike.

Ukoliko se tijekom rada uredaja pojavi neka greska ili kvar, prije nego $to se odlucite pozvati servisnu sluzbu prov-
jerite dali gresku mozete sami otkloniti, koristeci se uputama iz donje tabele. U nastavku su navedene uobic¢ajene
greske i nacini njihova otklanjanja.

Problem Mogu¢ uzrok Rjesenje
Nakon ukljuenja u Da li je prekinuto napajanje elektricnom Pri¢ekajte da se napajanje elektricnom
elektriénu energiju i energijom? energijom ponovno uspostavi.

nakon pritiska tipke za

upucivanje, uredaj se | Da li je osigurac u instalaciji neispravan? | PaZljivo provjerite uzroke za prekid dovoda
ne odaziva. elektriéne energije na osiguracu. Ukoliko
problem ne mozete otkloniti, molimo vas da
Da li je utikad prikljuénog kabela pravilno | Se obratite naSem servisnom centru.
spojen na uti¢nicu?

Tijekom normalne Koristeno je neprikladno posude ili uredaj | Koristite drugu posudu. Uporabite posudu

uporabe zagrijavanje | radi bez posude. koja je podesna za uporabu na indukcijskim

se prekida i zaCuje se plo¢ama za kuhanje.

zvuéni signal. - I : . : " I -
Posuda je postavljena izvan sredista Posudu stavite na sredinu polja za kuhanje.

polja za kuhanje

MoZzda se posuda zagrije, pa se zatim Na polje za kuhanije stavite posudu i ostavite
svaki put makne sa polja za kuhanje. je.
Uredaj ne radi iako Da li je posuda prazna, ili je temperatura | Molimo vas provjerite da li mozda uredajem
je polje za kuhanje previsoka? ne rukujete nepravilno.
ukIJt_Jceno na zagrja- Da li je otvor za prozracivanje na uredaju | Oslobodite otvor za prozracivanje uredaja.
vanje. L ] e - ) )
zacepljen, ili se je na otvoru nakupila Pricekajte da se uredaj ohladi, a zatim ga
prijavstina? ponovno ukljucite.
Da li uredaj radi ve¢ 2 sata, ada u Ponovo ugodite nacin rada, ili koristite
meduvremenu niste promijenili ni jednu programski sat.
postavku?
Ispisane su Sifre E1-E8 Ukoliko uredaj javi bilo koju drugu gresku sa
greSaka u radu. oznakama od E1 do E8, molimo vas da se

obratite naSem servisnom centru.

Ukoliko pomocu gore navedenih savjeta ne mozete otkloniti smetnju u radu, smjesta iskljucite uredaj iz elektrine
mreze i pozovite servisni centar. Zapisite oznaku greske i dojavite je servisnom centru. Da bi sprijecili opasnost ozlje-
da ili oStecenja uredaja, nemojte ga rastavljati odnosno otvarati, i nemojte ga pokusavati sami popravljati.
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GARANCIJA | SERVIS

Za informacije ili u sluc¢aju problema obratite se Centru Gorenja za pomo¢ korisnicima u vasoj drzavi (telefonski broj
naci ¢ete u medunarodnom garancijskom listu). Ako u va$oj drzavi nema takvog centra, obratite se lokalnom trgovcu
Gorenja, ili odjelu Gorenja za male ku¢anske aparate.

Nije za profesionalnu uporabu!

PRIDRZAVAMO PRAVO NA PROMJENE KOJE NE UTJECU NA FUNKCIONALNOST APARATA.

GORENJE
VAM ZELI OBILJE ZADOVOLJSTVA PRI UPORABI VASEG APARATA!

gorenje
Life &implified
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90110 srB/MNE/BIH JRC:) | sK | PL | HU | RO | BG |

-30- -39- -48- -57- -66- -75-
DE ‘ MK ‘ sV ‘ NO ‘ FI ‘ DA ‘
-11- -121- -130- -139- -148- -157 -
Indukciona ringla Taster za ukljucenjefiskljucenje A Taster za izbor funkcija
Modul za upravljanje aparata (ON/OFF) Programirani mera¢ vremena
indukcione ploce Bezbednosna blokada za decu EA Ekran/indikator

Tipke za podesavanje vrednosti (-/+) [l Funkcija odrzavanja toplote hrane (60 °C)

Proizvod se moze razlikovati od onog prikazanog na slici.

UKLANJANJE POTROSENOG APARATA

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi oznaCava, da se sa tim proizvodom ne sme postupati kao sa
E\/ otpadom iz domacinstva. Umesto toga, proizvod treba predati odgovarajuc¢im sabirnim centrima za reciklazu
= €lektronskih | elektri¢nih aparata. Ispravnim odvoZenjem ovog proizvoda sprecicete potencijalne negativne

posledice na Zivotnu sredine | zdravlje ljudi, koji bi inace mogli biti ugroZeni neodgovarajuéim rukovanjem
otpadom ovog proizvoda. Za dobijanje detaljnih informacija o tretmanu, odbacivanju | ponovnom kori§éenju ovog
proizvoda, stupite u kontakt sa prikladnim lokalnim ustanovama, sluzbom za sakupljanje ku¢nog otpada ili sa pro-
davnicom u kojoj ste kupili ovaj proizvod.

POZELJNA UPOTREBA

Ploc¢u upotrebljavajte samo pripremu jela u domacinstvu. Upotreba u u druge svrhe nije dozvoljena.

U OVOM CETE PRIRUCNIKU NACI ...

Molimo vas da pre upotrebe pazljivo proucite informacije iz ovog priruénika. Naci ¢ete vazne savete i upute u vezi
va$e bezbednosti, kori§¢enja, nege i odrzavanja aparata, pomocu kojih ée vam aparat sluziti dugi niz godina. Ako
se pojavi smetnja ili kvar, najpre pogledaijte poglavije “Otklanjanje kvarova”. Manje smetnje ili kvarove Cesto cCete
moci otkloniti sami i tako ustedeti nepotrebne troSkove servisiranja. Priru¢nik pomno sacuvajte. Takode vas molimo
da uputstva za upotrebu i montazu izrugite eventualnom slede¢em vlasniku aparata i time mu omogucite potrebne
informacije i njegovu bezbednost.

BEZBEDNOSNA UPOZORENJA

BEZBEDNOST KOD PRIKLJUCENJA | U TOKU RADA

*  Aparati su izradeni u skladu s vazec¢im bezbednosnim propisima.

* Aparat je izra den u skladu s svim propisanim bezbednosnim standardima. Uprkos tome ne

* preporucujemo da ga bez potrebnog nadzora koriste lica smanjenih fi zickih, motorickih ili umnih sposobnosti,
odnosno lica bez potrebnih iskustava ili znanja. Ista preporuka u vezi kori$éenja aparata vazi i za maloletne osobe.

* Priklju¢enje na elektricnu mrezu, odrzavanje, i eventualne popravke aparata sme uraditi samo ovlas¢eno lice, koje
mora pritom poStovati vaze¢e bezbednosne propise. Nestru¢no uradeni zahvati ugrozavaju vasu bezbednost.

*  Pre uklju¢ivanja aparata proverite da li uti¢nica ima odgovarajuci napon (16 A, 230V).

* Aparat koristite samo ako elektriéni sistem u vaSem domu ima jacinu struje od 16 A.

* Nivo buke: Lc <70 dB (A)

Bezbednost zona za kuvanije (ringli)
Nikada ne dodirujte povrsine uredaja za grijanje | kuhanje. Za vrijeme
rada e postati veoma vruce. Drzite djecu na sigurnoj udaljenosti. Postoji
opasnhost od opeklina.
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Aparat uvek drZite i koristite na suvoj, stabiinoj, ravnoj podiozi.

Zbog brzog reagovanja na visokim poziciiama snage kuvanja (a narocito stepena za
intenzivno delovanje), indukcionu ringlu nikad ne ostavijajte bez nadzora.

Prilikom kuvanja obratite naroCitu paznju brzom zagrevanju ringle za kuvanje. Ne
zagrevajte praznu posudu, jer bi mogla da se pregreje.

Na ukljucenu ringlu ne postavljajte prazne Serpe i Cinije.

Prilikom koriS¢enja posude za paru budite narocito paZijivi, jer iz nje neopazeno
moze da uzavri sva voda i posuda ostane prazna. Posledica toga je oStecenje, kako
posude tako i ringle. U tom slucaju garantne zahteve nije moguce ostvariti,

Nakon upotrebe ringlu uvek iskljucite tipkom “minus’, a ne samo pomocu funkcije
prepoznavanja posude.

Pregrejana mast i zejtin mogu da se upale. Kad pripremate jela s mascu ili zejtinom
stalno kontrolisite ringlu za kuvanje. Ako se mast ili zejtin zapale, ne gasite vatru
vodom, nego posudu pokrijte, te iskljucite ringlu.

Staklokeramicka povrsina je veoma otporna, no uprkos tome pazite da na plocu ne
padnu tvrdi predmeti. Ako na ploCu padne Siljat ili tezak predmet, ploca moze i da
pukne.

Ako je staklokeramicka ploca za kuvanje izgrebana ili puknuta, smesta iskijucite
aparat. Iskfjucite osigurac instalacije, na kojeg je prikljucen aparat, i pozovite servisnu
sluzbu.

Ako zbog kvara kontrolne table ringlu ne moZete iskljuciti dodirom, smesta iskjucite
osigurac instalacije, na kojeg je prikljuCen aparat, i pozovite servisnu sluzbu.

Pazite prilikom upotrebe susednih kuéanskih aparata. Prikljucni gajtani ne smeju da
dodu u dodir s vru¢im zonama za kuvane.

Staklokeramicku ploCu za kuvanie ne upotrebljavajte kao povrsinu za odlaganje.

Na ringle ne stavijajte aluminijumsku foliju ili plasticne predmete. Pazite da u blizini
ploce nema predmeta, koji bi mogli da se istope ili prilepe na nju, npr. plasticni
predmeti, folija, Secer ili jae zaSecerena jela. Ako se po vruéoj ploci raspe Secer,
smesta ga odstranite strugalicom (Ziletom), dok je jos vru¢. Time Cete spreciti trajna
oStecenja Stednjaka.

Na povrsinu indukcione ringle ne stavijajte metaine predmete, npr. kuhinjske sudove
ili pribor za jelo, jer se ti predmeti mogu ugrejati.

Neposredno pod plocom za kuvanje ne drzite gorijive ili lako zapaljive tvari, odnosno
predmete koji se na visokoj temperaturi mogu deformisati.

Metalni predmeti, koje nosite na telu, mogu se u neposrednoj blizini indukcione ploce
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jaCe zagrejati. Ovo ne vazi za predmete koji ne mogu da se namagnetiSu (npr. zlatni
ili srebmi prsteni) to ne velja.

Na ploci ne zagrevaite zatvorene konzerve ili zatvorene paketice s hranom, jer
ambalaza moze da se raspukne.

Tipke, odnosno senzori za upravijanje neka budu uvek Cisti, jer bi u suprotnom aparat
mogao prijavstinu na senzoru osetiti kao dodir prstiju. Na tipke nikad ne stavijajte
nikakve predmete (sudovi, kuhinjske krpe, i sl.). Ako sadrZaj posude prekipi i prospe
se preko senzorske tipke, preporuCUJemo da |skIJu0|te aparat.

Ne prekrivajte senzore vrucim sudovima, jer ¢e se u tom slucaju aparat sam iskijuciti
Ako u stanu drzite kucne zivotinje, koje bi mogle da dodu u dodir s plocom za
kuvanie, koristite funkciju bezbednosnog zakljutavanja zbog dece.

Ako ugradna piroliticka rema izpod kuhalne ploce ima ukloplienu pirolizu, upotreba
indukcijske ploe nije dozvoljena.

Aparatom ne mozete upravljati i pomocu spolinog tajmera ili odvojenog daljinskog
upravijaa.

Ne upotrebljavajte napuknutu ili slomljenu staklokeramicku plocu. Ako se pojavi
kakva vidijva

pukotina, odmah prekinite dovod elekirine energije u aparat.

Ako je prikljucni kabl oStecen, da bi se izbegla opasnost, moZe ga zameniti samo
proizvodac, oviasceni serviser ili drugo adekvatno osposobljeno strucno lice.
Nemojte dozvoliti da kabl za napajanje visi preko ivice stola ili radne povrsine.
UPOZORENJE: Opasnost od poZara! Na povrsini ploce za kuvanje nemojte drzati
nikakve predmete.

UPOZORENJE: Kuvanje na masti ili ulju na ploci bez adekvatne kontrole moze da
bude veoma opasno i moZe uzrokovati pozar. Nikad nemojte pokuSavati gasiti vatru
vodom. Iskljucite aparat, a plamen pokrite poklopcem ili viaznom krpom.

Nakon upotrebe iskljucite ringlu za kuvanje odgovaraju¢im elementima za
upravijanje; nemojte se oslanjati iskljucivo na sistem za prepoznavanje sudova.
(ovisno 0 modelu)

UPOZORENJE: Ukoliko je povrsina ploe za kuvanje napukla, iskljucite aparat jer
¢ete time spreciti opasnost elekiritnog udara. Iskljucite sve prekidace svih ringfi
odSrafi te osigurac, odnosno iskljucite glavni zastitni strujni prekidac, tako da je aparat
U potpunosti izolovan iz elektrine mreZe. (ovisno 0 modelu)

|zbegavajte na indukcijsku ringlu stavijati predmete kao Sto su nozevi, vilice, kasike te
poklopci, jer bi tamo mogli jace da se zagreju. (ovisno 0 modelu)
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BEZBEDNOST LICA

Paznjal

*  Uredaj | njegovi dostupni delovi postaju vreli tokom upotrebe. Treba voditi
racuna da se izbegne dodirivanje grejnih elemenata. Deca mlada od 8 godina
moraju se udaljiti, osim ako su pod stalnim nadzorom.

Ovaj uredaj mogu koristiti deca koja su napunila najmanje 8 godina i osobe
sa smanjenim fizickim, culnim ili mentalnim sposobnostima, kao i osobe
koje nemaju dovoljno iskustva i znanja ukoliko su pod nadzorom ili su dobili
uputstva koja se odnose na upotrebu ovog uredaja na bezbedan nacin i
razumeju povezane opasnosti. Deca se moraju nadgledati da biste bili sigurni
da se ne igraju uredajem. CiScenje | korisnicko odrzavanje ne smeju obavljati
deca koja nisu napunila najmanje 8 godina i koja nisu pod nadzorom.

Drzite aparat | njegov kabl van domasaja dece mlade od 8 godina.

Paznjal

* Licas pejsmejkerom ili ugradenim insulinskim pumpicama neka se najpre uvere da
indukciona plo¢a za kuvanje ne Stefi ili ne utie na delovanje tih aparata (frekventno
podruje indukcione ploce za kuvanie je 20-50 kHz).

UPOTREBA

PLOCA ZA KUVANJE

Povrsina plo€e za kuvanje opremljena je indukcionim zonama za kuvanje. Indukcioni kalem, odnosno navoj pod
staklokerami¢kom povrsinom tvori izmenicno elektromagnetsko polje, koje prodre kroz staklokeramicku povrsinu
i u dnu Serpe ili lonca inducira struju, i pritom nastaje toplota. Kod indukcione ringle za kuvanje nema viSe preno-
sa toplote sa grejnog elementa preko posude do jela, nego potrebna toplota pomocu indukcione struje nastaje
neposredno u dnu posude.

Prednosti indukcione ploce za kuvanje

< energetski Stedljivo kuvanje, s neposrednim prenosom toplote na posudu (potrebno je koristiti sudove iz materija-
la koji mogu da se namagnetisu);

« veca bezbednost, jer do prenosa energije dolazi samo kad je na plo¢u postavljena posuda;

» visoka efikasnost prenosa energije izmedu indukcione ringle i dna posude;

* veoma brzo zagrevanje;

* manja opasnost opekotina, jer se povrsina za kuvanje zagreva samo zbog zagrejanog dna posude; tako se
hrana koja prekipi, ne zagori tako jako za povrsinu;

* brzo i precizno regulisanje dovoda energije.

UPRAVLJANJE

UPUTE ZA PRAVILAN IZBOR SUDOVA
Sudovi koje ¢ete koristiti na indukcionim plo€ama za kuvanje moraju da budu metalni, magnetskih svojstava i dovol-
jnim prec¢nikom dna. Koristite samo sudove, Cije dno je namenjeno upotrebi na indukcionim plo¢ama.
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PREPOZNAVANJE POSUDE

Ako nakon uklju¢enja ringle za kuvanje na njoj nema Serpe, ili je na ringlu postavljena premalena $erpa, ne¢e doci do
prenosa energije, a displej za stepen snage kuvanja izmenjujuce treperi.

Kad na ringlu za kuvanje postavite odgovaraju¢u $erpu ili lonac, ringla zapo¢ne delovati izabranom snagom, a displej
za snagu kuvanja zasvetli.

Dovod energije prekida se ako skinete posudu, a displej snage kuvanja ponovno treperi.

Kad koristite manje Serpe ili lonce, ali da ih aparat ipak prepozna, upotrebiée upravo onoliko snage, koliko je potreb-
no za zagrevanje hrane u tim sudovima.

Upute za pravilan izbor sudova

Sudovi koje ¢ete koristiti na indukcionim plo¢ama za kuvanje moraju da budu metalni, magnetskih svojstava i dovol-
jnim prec¢nikom dna. Koristite samo sudove, Cije dno je namenjeno upotrebi na indukcionim plo¢ama.

Prikladni sudovi Neprikladni sudovi

Emaijlirani ¢eli¢ni sudovi s jakim (debelim) dnom; Sudovi iz bakra, nerdajuceg ¢elika, aluminijuma, vatros-
talnog stakla, drveta, keramike, odnosno gline

Sudovi iz livanog ¢elika s ojac¢anim, odn. debelim dnom;

Sudovi iz nerdajuceg viSeslojnog ¢elika odnosno
aluminijuma, s posebnim dnom

PRIKLADNOST SUDOVA MOZETE JEDNOSTAVNO DA PROVERITE NA SLEDECI NACIN
Uradite pokus s magnetom, koji je opisan u nastavku, ili proverite dali se na Serpi nalazi oznaka, koja kaze da je
prikladna za upotrebu na indukcionim plo¢ama za kuvanje.

POKUS S MAGNETOM

Magnet povucite po dnu posude. Ako se magnet uhvati MAGNET 8
na Serpu, ova je prikladna za indukcionu ringlu za kuvanje.

Savet v

Sudovi odredenih proizvodaca, koji su inate namenjeni upotrebi na indukcionim ringlama za kuvanje, mogu da se
pojave neki zvukovi, odnosno Sumovi. To je posledica nacina izrade takvih sudova.

Prilikom kori§¢enja posude za paru budite narocito paZljivi, jer iz nje neopazeno moze da uzavri sva voda i posuda
ostane prazna. Posledica toga je ostecenje, kako posude tako i ringle. U tom slu¢aju garantne zahteve nije mogucée
ostvariti.

Budite oprezni prilikom upotrebe posuda sa dvojnim dnom. Takve posude neprimjetno ostaju bez vode ! Kao posledi-
ca nastaje steta na posudi i na ploci za kuvanje. Za to ne mozemo preuzeti odgovornost !

Grejna zona Prec¢nik dna posude
@ 150 mm @120 -210 mm

Nikad nemojte koristiti sudove s ukrivljenim dnom. Udubljeno ili izbo¢eno dno moZze uzrokovati da sistem

za sprecavanje pregrevanja ne funkcioniSe, zato ringla za kuvanje postane prevruéa. Ovo moze dovesti do toga
da keramicka plo¢a pukne, ili da se dno suda rastali. Oste¢enja nastala zbog upotrebe nepravilnih sudova, ili zbog
isusenja praznog suda nisu pokrivena garancijom.
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STEPEN SNAGE KUVANJA
Snagu zagrevanja ringli moZete da reguliSete i izaberete jedan od 9 stepeni. Donja tabela navodi primere pravilnog
koris¢enja pojedinih faza, odnosno snage kuvanja:

Stepen Prikladan za:

1-2 Odrzavanije toplote, nastavak kuvanja manje koli¢ine hrane
(najnizi nivo) Nadaljevanje kuhanja

3 Nastavak kuvanja

4-5 Nastavak kuvanja vecih koli¢ina, nastavak przenja ve¢ih komada
6 Przenje, zapec¢enost

7-8 Przenje

9-10 Zagrevanije do vrelista, przenje (najvisi nivo snage)

UPRAVLJANJE INDUKCIONE PLOCE

Rukovanje aparatom

Nakon prikljuenja aparata na elektriénu energiju zacuje se zvuéni signal (pisak), a signalno svetlo iznad tastera za
ukljucenjefiskljucenje [On/Off] zapocne da trepce, oznacavajuéi da je aparat pod naponom, odnosno da se nalazi

u stanju pripremljenosti. Stavite izabranu posudu na sredinu ringle za kuvanje. Ekran pokazuje simbol [L]. Jednim
pritiskom tastera za uklju¢enje/iskljucenje [On/Off] ulazite u meni na¢ina rada, a signalno svetlo iznad tastera za ukl-
jucenje/iskljucenje [On/Off] ostaje upaljeno. Pritiskom odgovarajuceg tastera za izbor funkcije pokrecete rad aparata.
Nakon zavr§enog kuvanja, pritiskom tastera za uklju¢enje/iskljuenje zaustavljate rad aparata i prebacujete ga u
nacin pripremljenosti.

Nacin delovanja
1. PodeSavanje snage:
Pritiskom na funkcijski taster upali se signalno svetlo, a na ekranu se ispiSe 1600, pokazujuci da je zadana (fab-

ricki dodeljena). Prema potrebi, pomocu mozete izabrati i bilo koju drugu vrednost.

Ukupno je na raspolaganju 10 nivoa snage rada (200W, 400w, 600VV, 800W, 1000W, 1200W, 1400w, 1600W,
1800w, 2000W).

Za izbor drugog nacina kuvanja pritisnite taster za biranje funkcije, ili tasterom za ukljucenje/iskljucenje [On/Off]
iskljucite rad aparata.

2. Temperatura:
Pritiskajte taster za izbor funkcije sve dok se ne upali signalno svetlo temperature [Temp]. Na ekranu se ispiSe

140 (°C), $to pokazuje da je zadana snaga rada 1000W. Pomocu mozZete izabrati potreban stepen snage rada.
Ukupno je na raspolaganju 10 nivoa snage rada (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C, 160 °C, 170 °C, 180 °C,
190 °C, 200 °C).

Za ponistenje tog nacina pritisnite taster za izbor funkcije, ¢ime se prebacujete na drugi nacin kuvanja, ili tasterom
za ukljucenje/isklju¢enje [On/Off] iskljucite rad aparata.

Bezbednosna blokada za decu
Za aktiviranje blokade pritisnite . Istim postupkom, pritiskom dugim 3 sekunde, funkciju obustavijate.

Funkcija programskog merac¢a vremena (tajmer)

Nakon izbora odredenog nacina kuvanja, korisnik moze birati i duzZinu trajanja kuvanja. U funkciju programskog mer-
aca vremena ulazite pritiskom tastera za mera¢ vremena [Tajmer]. Upali se signalno svetlo na levoj strani tastera. Na
ekranu je ispisano fabricki dodeljeno vreme [0:00]. Koristeci klizni senzor, vreme na programskom meracu mozete
prilagoditi vasim potrebama. Ovu funkciju obustavljate bilo pritiskom tastera za uklju¢enje/isklju¢enje rada aparata
[On/Off] i time se vracate u stanje pripremljenosti, ili moZete drzati pritisnut taster meraca vremena, ¢ime ce aparat
nastaviti s radom na izabranom stepenu snage odnosno temperature.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Pre CiSCenja aparata iskljucite plocu za kuvanje i pricekajte da se ohlad.
« Staklokeramicku plo¢u nikako ne smete Cistiti aparatom za CiS¢enje na paru ili nekim drugim sliénim aparatom.
* Kod ¢is¢enja pazite, da duzim pritiskom na tipku za ukljucenje/iskljuenje greSkom ne ukljucite aparat.

Staklokeramicka ploca za kuvanje
Vazno: Nikad ne upotrebljavajte agresivna sredstva za ¢iS¢enje, npr. gruba ili abraziona polirna sredstva, grube
ZiGane sundere za CiS¢enje sudova, sredstva za uklanjanje rde ili mrija, i sli¢no.

Ciséenje nakon upotrebe

Celokupnu plo¢u za kuvanje ocistite svaki puta kad se zaprlja — najbolje nakon svake upotrebe. Pritom koristite
vlaznu krpu i nesto sredstva za ruéno pranje sudova. Zatim suvom krpom obriSite plocu da bude suva i time s
povrsine odstranite sve ostatke deterdZenta.

Nedeljna nega

Jedared nedeljno temeljito o€istite celu plou za kuvanje koriste¢i uobicajena sredstva za ¢iSc¢enje staklokeramicke
ploce. Pritom se dosledno pridrzavaijte uputstava proizvodaca sredstva za ¢iS¢enje. Ta sredstva, nanesena na plocu,
naprave zastitnu naslagu, koja omogucava lakse skidanje mrija ubuduce. Na kraju €i§¢enja suvom krpom obriSite
plo¢u da bude suva.

Na povrsini ne sme ostati nikakav trag sredstva za CiS¢enje, jer kod slede¢eg zagrevanja ploce ono deluje agresivno
i uzrokuje promene na povrsini ploce.

Tvrdokorna prijavstina

Jace zaprljanu plo€u (vapnene mrlje, svetlece mrlje) najlakSe ogistite kad je ploca jos topla (ali dovoljno ohladena
da ju mozete dodirivati). Za ¢iS¢enje koristite uobicajeno sredstvo. Postupite kao $to je opisano pod tatkom 2.
Prekipelu hranu najpre obriSite vlaznom krpom, a zatim preostalu prljavstinu odstranite posebnom (staklenom)
strugalicom za staklokeramicke ploce. Kad ste strugalicom uklonili ostatke hrane, ponovite postupak opisan pod
takom 2.

Zapecen Secer te plastiku smesta — dok je jos vru¢ — odstranite staklenom strugalicom.
Zatim oCistite povrsinu ploce kao $to je opisano pod tatkom 2.

Zrnca peska koja padnu na plocu za kuvanje, npr. prilikom gulienja krompira ili pranja salate,
mogu kod pomeranja posude izgrebati povrsinu plo¢e, stoga pazite da pesak ne ostane ploci
za kuvanje.

N

Promene boja na povrsini plo¢e ne uticu na delovanije i stabilnost staklokeramicke ploce, jer se u tom slu€aju ne radi
o ostecenjima, nego zape€enim ostatcima hrane.

Svetle¢e mrlje na povrsini nastaju zbog struganja dna posude o plo€u, narocito ako koristite sudove s alumini-
jumskim dnom, ili ako koristite neprikladna sredstva za ¢i$¢enje. Uklanjanje tih mrlja veoma je tesko, koriste se uo-
bi¢ajena sredstva. Po potrebi viSe puta ponovite postupak ¢is¢enja. KoriS¢enjem abrazionih ili agresivnih sredstava
za Ciscenje, te struganjem sudova po povrsini ploce, ukrasne linije na plo¢i mogu se vremenom izbrisati, i tamo
uzrokovati tamne mrlje.

OTKLANJANJE GRESAKA | KVAROVA

Zahvati na aparatu i popravke koje izvrSe neoviaS¢ena lica opasni su, jer postoji rizik elektriénog udara ili kratkog spo-
ja. U cilju spre¢avanja ozleda i Stete na aparatu, izbegavajte takve zahvate i popravke prepustite samo odgovarajuce
osposoblienom stru¢njaku za elektriku, npr. tehnickoj servisnoj sluzbi.

Paznjal
& Ako u toku delovanja aparata dode do smetnji, proverite pomocu ovog prirucnika
dali mozete problem da resite sami.
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U nastavku su navedeni saveti za otklanjanje greSaka
Osiguraci se ¢eSce iskopCavaju:

Pozovite servisnu sluzbu ili struéno lice za elektricne instalacije.
Indukcionu plo¢u za kuvanje nije moguce ukljuciti.

Dali je osigura¢ kucne instalacije (u ormariéu s osiguracima) iskopéan?
Dali je elektricni prikljucni gajtan ukopéan?
Dali su senzorske tipke delimi¢no prekrivene vlaznom krpom, te¢noscu ili metalnim predmetom? Ako jesu, odstranite

predmet koji ih prekriva.

Dali koristite nepravilne sudove? Vidi poglavije “Sudovi za indukcionu plo€u za kuvanje”.
KoriS¢ena Serpa emituje zvukove:
Radi se o tehnicki uslovljenoj pojavi, koja ne znaci nikakvu opasnost za indukcionu plocu ili za sudove.
Rashladni ventilator deluje i nakon isklju¢enja aparata:

To je uobicajeno, posto elektronika takode mora da se ohladi.
Na ploci za kuvanje pojavile su se ogrebotine ili pukotine:
Ako se na povrsini plo€e za kuvanje pojave ogrebotine ili pukotine, smesta ugasite aparat i iskljucite ga iz elektricne
mreze. Iskljucite i osigura¢ kucne instalacije te pozovite servisnu sluzbu.

Ukoliko se tokom rada aparata pojavi neka greska ili kvar, pre nego $to se odlucite pozvati servisnu sluzbu, proverite
da li greSku mozete otkloniti sami, koristeci se uputstvima iz donje tabele. U nastavku su navedene uobicajene
greske i nacini njihovog otklanjanja.

Problem

Mogu¢ uzrok

Resenje

Nakon uklju¢enja u
elektriénu energiju i
nakon pritiska tastera
za upucivanje, aparat
se ne odaziva.

Da li je prekinuto napajanje elektricnom
energijom?

Priekajte da se napajanje elektricnom
energijom ponovno uspostavi.

Da li je osigura¢ u instalaciji neispravan?

Da li je utika¢ prikljuénog kabla pravilno
spojen na uti¢nicu?

PaZzljivo proverite uzroke za prekid dovoda
elektriCne energije na osiguracu. Ukoliko
problem ne moZete otkloniti, molimo vas da se
obratite naSem servisnom centru.

Tokom normalne
upotrebe zagrejavanje
se prekida i zaCuje se
zvucni signal.

Koristeni su neprimereni sudovi, ili aparat
radi bez posude.

Koristite drugu posudu. Upotrebite sud koji je
primeren za upotrebu na indukcionim plo¢ama
za kuvanje.

Posuda je postavijena izvan sredista
ringle.

Posudu stavite na sredinu ringle.

Mozda se posuda ugreje, pa se zatim
svaki put makne sa ringle.

Na ringlu za kuvanje stavite posudu i ostavite
je tamo.

Aparat ne radi

iako je ringla za
kuvanje uklju¢ena na
zagrejavanje.

Da li je posuda prazna, ili je temperatura
previsoka?

Molimo vas proverite da li mozda aparatom ne
rukujete nepravilno.

Da li je otvor za provetravanje na aparatu
zapusen, ili se je na otvoru nakupila
prijavétina?

Oslobodite otvor za provetravanje aparata.
Pricekajte da se aparat ohladi, a zatim ga
ponovno ukljucite.

Da li aparat radi ve¢ 2 €asa, ada u to
vreme niste promenili ni jednu regulaciju?

Ponovo podesite nacin rada, ili koristite
programski mera¢ vremena rada.

Ispisane su Sifre
greSaka u radu.

E1-E8

Ukoliko aparat javi bilo koju drugu gresku sa
oznakama od E1 do E8, molimo vas da se
obratite nasem servisnom centru.

Ukoliko pomocu gore navedenih saveta ne mozete otkloniti smetnju u radu, smesta iskljucite aparat iz elektricne
mreze i pozovite servisni centar. ZapiSite oznaku greske i dojavite je servisnom centru. Da bi sprec€ili opasnost povre-
da ili oStec¢enja aparata, nemojte ga razmontirati odnosno otvarati, i nemojte ga pokusavati popravijati sami.
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GARANCIJA | SERVIS

Za informacije ili u slu€aju problema obratite se Centru Gorenja za pomoc¢ korisnicima u vasoj drzavi (telefonski broj
naci ¢ete u medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj drzavi nema takvog centra, obratite se lokalnom prodavcu
Gorenja, ili odelu Gorenja za male ku¢anske aparate.

Nije za komercialnu upotrebu!

PRIDRZAVAMO PRAVO NA IZMENE, KOJE NE UTICU NA FUNKCIONALNOST APARATA.

MNOGO UZITAKA U KORISCENJU
VASEG APARATA ZELI VAM
GORENJE

gorenje
Life &implified
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The decorative design may deviate from the illustrations.

DISPOSING OF OLD APPLIANCES

The symbol on the product or on its packaging indicates that this product may not be treated as household
waste. Instead it must be handed over to a collection point for the recycling of electrical and electronic
=mm  equipment. By ensuring that this product is disposed of correctly you will help to protect the environment and
human health, which could otherwise be harmed through the inappropriate disposal of this product. For more detailed
information about recycling of this product, please contact your local city office, your household waste disposal
service or the shop where you purchased the product.

CORRECT USE

The hob is to be used solely for preparing food in the home. It may not be used for any other purpose.

FOR YOUR INFORMATION...

Please read this manual carefully before using your appliance. It contains important information on safety and on how
to use and look after your appliance so that it will provide you with many years of reliable service.

Should your appliance develop a fault, please first consult the section on “What to do if trouble occurs?” You can
often rectify minor problems yourself, without having to call in a service engineer. Please keep this manual in a safe
place and pass it on to new owners for their information and safety.

SAFETY INSTRUCTIONS

CONNECTION AND OPERATION

« The appliances are constructed in accordance with the relevant safety regulations.

« The appliance is manufactured in compliance with the relevant effective safety standards.

* Nevertheless, we strongly recommend that persons with impaired physical, motoric, or mental capacity, or per-
sons with inadequate experience or knowledge, do not use the appliance unless attended by a qualifi ed person.
The same recommendation applies when the appliance is used by persons of less-than-legal age.

« Connecting the appliance to the mains and repairing and servicing the appliance may only be carried out by a
qualified electrician according to currently-valid safety regulations. For your own safety, do not allow anyone other
than a qualified service technician to install, service or repair this appliance.

« Check to make sure the mains socket has the correct rating (16A,230V) before you connect the appliance.

« Only use the appliance if the electrical system in your home has a rating of 16A.

* Noise level: Lc <70 dB(A)

Concerning the hob
Never touch the surfaces of heating or cooking appliances. They will
become hot during operation. Keep children at a safe distance. There is a
risk of burning!
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Never allow the induction hob to operate unattended, as the high power
sefting (power max.) results in extremely fast reactions.

Always place and use the appliance on a dry, stable, level and horizontal surface.
When cooking, pay attention to the heat-up speed of the cooking zones. Avoiding
boiling the pots dry as there is a risk of the pots overheating!

Do not place empty pots and pans on cooking zones which have been switched on.
Take care when using simmering pans as simmering water may dry up unnoticed,
resulting in damage to the pot and to the hob for which no liability will be assumed.

It is essential that after using a cooking zone you switch it off.

Overheated fats and oils may spontaneously ignite. Aways supervise the preparation
of food with fats and oils. Never extinguish ignited fats and oils with water! Put the lid
on the pan and switch off the cooking zone.

The glass ceramic surface of the hob is extremely robust. You should, however, avoid
dropping hard objects onto the glass ceramic hob. Sharp objects which fall onto your
hob might break it.

If cracks, fractures or any other defects appear in your glass ceramic hob,
immediately switch off the appliance. Disconnect fuse immediately and call Customer
Service.

If the hob cannot be switched off due to a defect in the sensor control immediately
disconnect your appliance and call Customer service.

Take care when working with home appliances! Connecting cables must not come
into contact with hot cooking zones.

The glass ceramic hob should not be used as a storage area.

Do not put aluminium foil or plastic onto the cooking zones. Keep everything which
could melt, such as plastics, foil and in particular sugar and sugary foods away from
hot cooking zones. Use a special glass scraper to immediately remove any sugar
from the ceramic hob (when it is still hot) in order to avoid damaging the hob.

Metal items (pots and pans, cutlery, etc.) must never be put down on the induction
hob since they may

become hot. Risk of burming!

Do not place combustible, inflammable or heat deformable objects directly
underneath the hob.

Metal items worn on your body may become hot in the immediate vicinity of the
induction hob. Caution! Risk of burns! Non-magnetisable objects (€.g. gold or silver
rings) will not be affected.
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Never use the cooking zones to heat up unopened tins of food or packaging made of
material compounds. The power supply may cause them to burst!

Keep the sensor buttons clean since the appliance may consider dirt to be finger
contact. Never put anything (pans, tea towels etc.) onto the sensor buttons! If food
boils over onto the sensor buttons, we advise you to activate the OFF button.

Hot pans should not cover the sensor buttons, since this will cause the appliance to
switch off automatically.

Activate the childproof lock if there are any pets in the home which could make
contact with the hob.

The induction hob may not be used when pyrolysis operation is taking place in a built-
in oven.

The appliance is not intended to be operated by means of an extemal timer or
separate remote-control system.

Do not use the glass ceramic hob if it is cracked or broken. If any visible crack
appears,

immediately unplug disconnect the appliance from the power supply.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Do not let the cord hang over the edge of the table or worktop.

WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may
result in fire. Never try to extinguish a fire with water, but switch off the appliance and
then cover fl ame with a lid or a damp cloth.

After use, switch off the hob element by its control and not rely on the pan detector.
(depending on model)

WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility
of electric shock. (depending on model)

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the
hob surface since they can get hot. (depending on model)

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before replacing lamp to avoid
the possibility of electric shock.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door
glass since they can scratch the surface, which may result in shattering of the glass.
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CONCERNING PERSONS

Caution!

The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be
taken to avoid touching heating elements. Children less than 8 years of age shall
be kept away unless continuously supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and maintenance shall not be made by children unless they are older
than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

Attention:

*  Persons with cardiac pacemakers or implanted insulin pumps must make sure
that their implants are not affected by the induction hob (the frequency range of the
induction hob is 20-50 kHz).

APPLIANCE DESCRIPTION

THE HOB

The hob is equipped with an induction cooking mode. An induction coil underneath the glass ceramic hob generates
an electromagnetic alternating field which penetrates the glass ceramic and induces the heat-generating current in
the pot base. With an induction cooking zone the heat is no longer transferred from a heating element through the
cooking pot into the food being cooked but the necessary heat is generated directly in the container by means of
induction currents.

ADVANTAGES OF THE INDUCTION HOB
Energy-saving cooking through the direct transfer of energy to the pot (suitable pots/pans made of magnetisable
material are required).

« Increased safety as the energy is only transferred when a pot is placed on the hob.

« Highly effective energy transfer between an induction cooking zone and the base of a pot.

* Rapid heat-up.

* The risk of burns is low as the cooking area is only heated through the pan base; food which boils over does not
stick to the surface.

» Rapid, sensitive control of the energy supply.

OPERATION

COOKWARE FOR INDUCTION HOBS
Cookware for induction cooking zones must be made of metal and have magnetic properties. The base must be
sufficiently large.
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ONLY USE POTS WITH A BASE SUITABLE FOR INDUCTION.
THIS IS HOW TO ESTABLISH THE SUITABILITY OF A POT:

Suitable cookware Unsuitable cookware

Enamelled steel pots with a thick base Pots made of copper, stainless steel, aluminium, oven-
proof glass, wood, ceramic and terracotta

Cast iron pots with an enamelled base

Pots made of multi-layer stainless steel, rustproof
fermite steel or aluminium with a special base

Conduct the magnet test described below or make sure that the pot bears the symbol for suitability for cooking with
induction current.

Magnet test:
Move a magnet towards the base MAGNET 8

of your cookware. If it is attracted,
you can use the cookware on the
induction hob.

-

Note:

When using pans suitable for induction from certain manufacturers, noises may occur which are attributable to the
design of these pans.

Take care when using simmering pans as simmering water may dry up unnoticed, resulting in damage to the pot and
to the hob for which no liability will be assumed.

Cooking zone Pan diameter
@ 150 mm @120-210 mm

Never use pans with a misshapen base. A hollow or rounded base can interfere with the operation of the overheating
protection, so that the appliance becomes too hot. This may lead to the glass top cracking and the pan base melting.
Damage arising from the use of unsuitable pans or from boiling dry is excluded from the guarantee.

-34-



POWER SETTINGS
The heating power of the cooking zones can be set at various power levels. In the chart you will find examples of
how to use each setting.

Cooking level: Suitable for:

1-2 Keeping food warm. Simmering small quantitiey (lowest power setting).

3 Simmering.

4-5 Simmering larger quantities or roasting larger pieces of meat until they are cooked through.
6 Roasting, getting juices.

7-8 Roasting.

9-10 Roasting (highest power output).

OPERATING THE HOB WITH THE SENSOR BUTTONS

Product operating instructions

After inserting the plug into the socket, a “Beep” will be emitted and the indicator above the [On/Off] key will start to
flash, indicating the appliance is connected to power supply; this is referred to as standby mode. Place a suitable
piece of cookware on the center of the cooking zone. The display shows [L] when [On/Off] key is pressed once.
The appliance goes to selection mode and the indicator above the [On/Off] key remains lit. Press the corresponding
function keys to start operation. Stop the operation and switch to standby mode by pressing the [On/Off] key after
cooking.

Cooking Mode

1. Power:

- Press the [function] key; the indicator lights up and the display shows 1600, indicating the default power. Power
can be adjusted to the desired power level by value setting keys .

- There are a total of 10 power levels (200W, 400W, 600W, 800W, 1000W, 1200W, 1400W, 1600V, 1800W,
2000W).

- To choose another mode, press the [Function] key to switch to another cooking mode, or press the [On/Off] key to
stop the operation.

2. Temperature:

- Press the [function] key until the indicator of [Temp] lights up. Display will show 140 (°C), indicating the default
power of 1000 W. It can be adjusted using the slider.

- Set the desired power level with value setting keys.

- There are a total of 10 power levels (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C, 160 °C, 170 °C, 180 °C, 190 °C, 200 °C).

- To cancel this mode, press the [Function] key to switch to another cooking mode, or press the [On/Off] key to stop
the operation.

Child lock
Press to activate the lock. Press and hold for 3 seconds to unlock.

Timer Function

User can set the cooking time when specific cooking mode is selected. Press the [Timer] key once to access the
timer function. The [Timer] indicator on the left of the key will light up. Display will show the default time [0:00]. Use the
slider to set the desired time. To cancel this function, either press the [On/Off] key to return to standby mode or hold
the [Timer] key to resume the desired power or temperature operation.
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CLEANING AND CARE

Pred CiS¢enjem kuhaliSce izklopite in pustite, da se ohlad.

* Do not use steam cleaners or high-pressure cleaners to clean the cooking hob, as this may result in an electric
shock.

*  When cleaning make sure that you only wipe lightly over the on/off sensor. The hob may otherwise be accidental-
ly switched on!

Glass ceramic hob
Important! Never use aggressive cleaning agents such as rough scouring agents, abrasive saucepan cleaners, rust
and stain removers etc.

Cleaning after use

Always clean the entire hob when it has become soiled. It is recommended that you do so every time the hob is
used. Use a damp cloth and a little washing up liquid for cleaning. Then dry the hob with a clean dry cloth to ensure
that there is no detergent left on the surface of the hob.

Weekly clean

Clean the entire hob thoroughly once a week with commercial glass ceramic cleaning agents.

Please follow the manufacturer’s instructions carefully.

When applied, the cleaning agent will coat the hob in a protective film which is resistant to water and dirt. All dirt
remains on the film and can be removed easily. Then rub the hob dry with a clean cloth. Make sure that no cleaning
agent remains on the surface of the hob since this will react aggressively when the hob is heated up and will change
the surface.

Specific soiling

Heavy soiling and stains (limescaling and shiny, mother-ofpearl- type stains) can best be removed when the hob is
still slightly warm. Use commercial cleaning agents to clean the hob.

Proceed as outlined under Item 2.

First soak food which has boiled over with a wet cloth and then remove remaining soiling with a special glass
scraper for glass ceramic hobs. Then clean the hob again as described under Item 2.

Burnt sugar and melted plastic must be removed immediately, when they are still hot, with a
‘ glass scraper. Then clean the hob again as described under Item 2.
Grains of sand which may get onto the hob when you peel potatoes or clean lettuce may
scratch the surface of the hob when you move pots around. Make sure that no grains of sand
are left on the hob.
Changes in the colour of the hob will not affect the function and the stability of the glass
ceramic material. These colour changes are not changes in the material but food residues
which were not removed and which have burnt into the surface.

N

Shiny spots result when the base of the cookware rubs on the surface of the hob, particularly when cookware
with an aluminium base or unsuitable cleaning agents are used. They are difficult to remove with standard cleaning
agents. You may need to repeat the cleaning process several times. In time, the decoration will wear off and dark
stains will appear as a result of using aggressive cleaning agents and faulty pan bottoms.

WHAT TO DO IF TROUBLE OCCURS

& Please note

If your appliance is faulty, please check whether you can rectify the problem yourself by consulting these instructions
for use.
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But there are some problems described below that you can fix yourself.

The fuses blow regularly?

Contact a technical customer service or an electrician!

You can't switch you induction hob on?

« Has the wiring system (fuse box) in the house blown a fuse?

« Has the hob been connected to the mains?

« Are the sensor buttons partly covered by a damp cloth, fluid or a metallic object? Please rectify.
« Are you using unsuitable cookware? See the section on “Cookware for induction hobs”.

Is the cookware you are using making noises?

This is due to technical reasons; the induction hob and the pot are not at risk.

Does the cooling fan still operate after it has been switched off?

This is normal since the electronic unit is being cooled down.

Is the hob making noises (clicking or cracking sounds)?

This is for technical reasons and cannot be avoided.

Does the hob have tears or cracks?

If cracks, fractures or any other defects appear in your glass ceramic hob, immediately switch off the appliance.
Disconnect fuse immediately and call Customer Service.

In case of any errors during operation, please check the following table before calling for service. Below are some
common errors and the checks to perform.

Symptoms

Check points

Remedy

After connecting the
power and pressing
the “power” key, there
is no response from
the appliance.

Is there a power supply failure?

Wait for the power supply to be resumed.

Is the fuse blown or circuit breaker
tripped?

Is the plug connected firmly?

Check the root causes carefully. If the
problem cannot be fixed, please contact our
Service Centre for inspection and repair.

Heating is interrupted
during normal use and
a “Beep” is heard.

Incompatible cookware or no cookware
used?

Replace cookware; use cookware suitable
for the induction cooker.

The cookware is not placed on the
center of the heating zone.

Place the cookware on the center of the
indicated heating zone.

Is the cookware being heated but it is
continually being removed?

Place the cookware inside the heating zone.

No operation during
the heating being in
use.

Is the cookware empty or the tempera-
ture too high?

Please check whether the appliance is being
misused.

Is the air intake/exhaust vent clogged or
has dirt accumulated on it?

Unclog the air intake/exhaust vent. Wait for
the appliance to cool down, then switch it on
again.

Is the cooker working over 2 hours
without any interaction?

Reset cooking modes or use the timer
function.

Error codes are
reported.

E1-E8

If error codes E1-E8 are reported, please
contact the Service Centre for inspection and
repair.

If the above remedies/controls cannot fix the problem, unplug the appliance immediately, and contact the Service
Centre for inspection and repair. Note the error code and report it to the Service Centre Ltd. To avoid any danger and
damage to the appliance, do not disassemble or repair it by yourself.
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GUARANTEE & SERVICE

If you need information or if you have a problem, please contact the Gorenje Customer Care Centre in your country
(you find its phone number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in your country,
go to your local Gorenje dealer or contact the Service department of Gorenje domestic appliances.

For personal use only!

WE RESERVE THE RIGHT TO ANY MODIFICATIONS!

GORENJE
WISHES YOU A LOT OF PLEASURE WHILE USING YOUR APPLIANCE

gorenje
Life &implified
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Varnej zony ON/OFF A vybery funkcii
Dotykové oviadanie- Detska zamka Casovad
prevadzkové panel Tlacidla nastavenie hodnoty (-+) [N Displej

drziavanie teploty (60 °
Dekér sa méze od vyobrazeni odliSovat'. Bl Udrziavanie teploty (60 °C)

LIKVIDACIA STARYCH PRISTROJOV

Symbol na vyrobku alebo na jeho obale upozorfiuje na to, Ze s tymto vyrobkom sa nezaobchadza ako s
normalnym domacim odpadom, ale musi sa odovzdat’ v zbernom
mmm  stredisku pre recyklaciu elektrickych a elektronickych pristrojov. Svojim prispenim k spravnej likvidacii tohto
vyrobku chranite Zivotné prostredie a zdravie svojich blizkych. Nespravna likvidacia ohrozuje Zivotné prostredie
a zdravie. Dal$ie informéacie o recyklacii tohto vyrobku dostanete na Vasom obecnom/mestskom urade, u Vasej
organizacie odpadového hospodarstva alebo v predajni, kde ste vyrobok kupili.

POUZITIE ZA STANOVENYM UCELOM
Y,
arny panel sa pouziva len na pripravu jedal v domacnosti. Nesmie sa pouzivat' mimo stanoveného ucelu.

TU NAJDETE...

Precitajte si prosim starostlivo informacie v tomto zoSite predtym, neZ uvediete svoj varny panel do prevadzky.
Najdete tu dolezité pokyny pre Vasu bezpecénost, pouzivanie, starostlivost’ a idrzbu pristroja, aby ste z Vasho
pristroja mali dlho trvajlice pote$enie. Ak by sa niekedy vyskytla porucha, najprv si prosim pozrite kapitolu ,Co robit
pri problémoch?“. Mensie poruchy ¢asto mozZete odstranit' sami a usetrit' tym zbytocné servisné naklady. Tento
navod starostlivo uschovajte. Odovzdajte prosim tento

navod na pouzitie a montaz novym majitefom pre informéaciu a bezpeénost'.

BEZPECNOSTNE POKYNY

Pre zapojenie a ¢innost’

Nikdy sa nedotykajte ploch spotrebicov uréenych na varenie alebo
ohrievanie. Pocas prevadzky sa zahrievaju. Udrzujte deti v bezpecnej
vzdialenosti. Hrozi nebezpecenstvo popalenial

*  Spotrebic vZdy umiestnite a pouZivajte na suchom, stabilnom, hiadkom a
vodorovnom povrchu.

*  Spotrebic je vyrobeny v stlade s doleZitymi platnymi bezpecnostnymi normanmi.
Napriek tomu odporticame, aby 0soby so znizenou fyzickou, pohybovou, alebo
mentalnou schopnostou, alebo osoby s nedostatocnymi skusenostami, alebo
znalostami nepouZivali spotrebic bez dozoru kvalifi kovanej osoby. Rovnaké
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odport Cania platia, ked spotrebiC pouZivaju osoby s nizkym vekom.Pristroje su
konstruované podifa prislusnych bezpecnostnych ustanoveni.

Pripojenie na siet', udrzbu a opravy pristrojov smie vykonavat len autorizovany
odbornik podia platnych bezpecnostnych ustanoveni. Neodborne vykonané prace
ohrozujli Vasu bezpecnost. Pre vamy panel

Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, Cije siefova zasuvka dimenzovana na
spravny menovity prud (16 A, 230V). Zariadenia pouZivaite len v pripade, ak ma
elektricky rozvod vo Vasej domacnosti kapacitu 16 A.

Kvoli velmi rychlej reakcii pri nastaveni vysokého vamého stupria neprevadzkuijte
indukCny vamy panel bez dozoru!

Pri vareni si uvedomte vysoku rychlost’ ohrevu vamych zon. Zabrante vyvareniu
obsahu z hmeov, pretoze pritom dochadza k nebezpecenstvu prehriatia hmcov!
Nekladte prazdne hmce a panvice na zapnuté vamé zény.

Pozor pri pouzivani dvojstennych hrcov. Z dvojstennych hrmcov sa méze obsah
nepozorovane vyvarit! Toto nasledne vedie k poskodeniu hrca a vamého panelu.
Za takéto poskodenia sa neprebera zarukal

Po pouZiti varmu zonu bezpodmienecne vypnite.

Prepalené tuky a oleje sa mozu samy vzniefit’. Jedla s tukmi a olejmi pripravuite len
za dozoru. Zapalené tuky a oleje nikdy nehaste vodou! Prikryte pokrievkou, vam
zonu vypnite.

Sklokeramicka plocha je velmi odolna. Zabrarite vSak padu tvrdych predmetov na
sklokeramickul plochu. Bodoveé razové zatazenia mézu viest' k prasknutiu vamého
panela.

Pri puklinach, prasklinach alebo lomoch na sklokeramickom varmom paneli pristroj
ihned vyradte z prevadzky. lhned vypnite domovu poistku a zavolajte Sluzby
zakaznikom.

Ak by sa vamy panel pre poruchu senzoroveho riadenia uz nedal vypnut', ihned
vypnite domovul poistku a zavolajte Sluzby zakaznikom.

Pozor pri praci s domacimi spotrebicmil Napajacie vedenia nesmu prist do styku s
horucimi varnymi zonami.

Sklokeramicky vamy panel sa nesmie pouzivat ako odkladacia plocha.

Nekladte na vamé zony hlinikovd f6liu, resp. umeli hmotu. Nedavajte do blizkosti
horticej varnej zony nic, o sa méze topit', napr. umelé hmoty, foliu a najma cukor
a jedla s vysokym obsahom cukru. Na zabranenie poskodeniam cukor este

v horticom stave ihned Uplne odstrarite zo skiokeramického vamého panelu
Specialnou Skrabkou na sklo.
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Kovové predmety (kuchynsky riad, pribor ...) sa nikdy nesmu odkladat’ na indukcny
vamy panel, lebo by mohli zostat horice. Nebezpecenstvo popalenial

Nekladte priamo pod vamy panel horfavé, fahko zapalné alebo deformovatelné
predmety.

Kovové predmety, ktoré sa nosia na tele, mozu v bezprostrednej blizkosti
indukéného vamého panela zostat hortce. Pozor, nebezpecenstvo popélenia.
Netyka sa to nemagnetizovatelnych predmetov (napr. Zlaté alebo striebomé
prstene).

Na vamych zénach nikdy nezohrievajte zatvorené plechovky konzerv a viacvrstvové
obaly. \V dosledku privodu energie by mohli explodovat’!

Senzorove tlacidla udrZiavayte v Cistote, pretoze pristroj by mohol ne€istoty
rozpoznat' ako prstovy kontakt. Nikdy nekladte na senzorové tiacidla predmety
(hrmce, utierky na riad atd.)!

Ak z hmeov vykypi obsah az na senzoroveé tiacidla, radime Vam stlacit’ vypinacie
tlacidlo.

Hortice hmce a panvice nesmu prekryvat senzorové tlacidla. V takomto pripade sa
pristroj automaticky vypne.

Ak sa v byte nachadzaju doméace zvierata, ktoré by sa mohli dostat' k vamému
panelu, je potrebné aktivovat’ detsku poistku.

Ak sa zabudované sporaky prevadzkuju s pyrolyzou, nesmie sa pouZivat indukcny
vamy panel.

Deklarovana hodnota emisie hluku je < 70 dB(A)

SpotrebiC nie je urteny na oviadanie pomocou extemnych ¢asovacov alebo
oddelenych systémov dialkového oviadania.

Ak sa pri paneli nachadza elektricka zasuvka, do ktorej je zapojeny iny spotrebic,
zabezpecte, aby sa sietovy kabel nedostal do kontakiu s hortcimi vamymi zonami
Ak sa pri paneli nachadza elekiricka zasuvka, do ktorej je zapojeny iny spotreblc
zabezpecte, aby sa sietovy kabel nedostal do kontakiu s hortcimi vamymi zonami
Ak je sietova Snira poSkodena, musi byt vymenena vyrobcom, servisom alebo
podobne opravnenou 0sobou na zabranenie rizika.

Nenechajte kabel previsat cez okraj stola alebo pracovnej dosky.

VAROVANIE: Nebezpecenstvo poZiaru: ni¢ neskladujte na vamych povrchoch.
VAROVANIE: Pri pouZtti tuku a oleja nenechavajte zariadenie bez dozoru, hrozi
riziko poziaru. Nikdy sa nepokusajte ohen uhasit vodou, ale vypnite zariadenie a
ohen zakryte pokrievkou alebo vihkou utierkou.

Po pouZiti vypnite vamu zénu a nespoliehajte sa na snimac. (zaleZi od modelu)
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*  VAROVANIE: Ak je prasknuty povrch, vypnite zariadenia na zabranenie rizika
zasahu elektrickou energiou. (zalezi od modelu)

*  Kovové predmety ako st noZe, vidlicky, lyZicky a pokrievky neumiestiujte na
povrchu zariadenia, pretoze

*  samozu zohriat' na vysoku teplotu. (zaleZi od modelu).

*  Pouzivajte len snimac teploty odportcany pre tuto ruru.

*  VAROVANIE: Pred vymenou Ziarovky skontrolujte, Ci je zariadenie vypnuté.
Vyhnete sa riziku zasahu elekirickou energiou.

*  Na Cistenie skla adveri riry nepouzivajte brusne Cistice alebo ostré kovové Skrabky,
pretoze mozu poskriabat povrch a poskodit' sklo.

PRE OSOBY

Pozor!

«  Zariadenie a jeho dostupné Casti sa v priebehu pouzivania zahreju. Je
treba sa vyhnut' styku s horucimi ¢astami. Deti vo veku do 8 rokov je treba
udrziavat’ mimo dosah, pokial’ nie su trvalym dozorom.

* Toto zariadenie mézu pouzivat’ deti od 8 rokov a osoby s obmedzenou
fyzickou, zmyslovou ¢i mentalnou schopnostou ¢i osoby bez dostatocnych
skiisenosti a znalosti, pokial su pod dozorom, alebo pokial im boli
poskytnuté pokyny o bezpeénom pouzivani zariadenia a pokial poznaju
sUvisiace rizika. .

* Dhbajte nato, aby sa deti nehrali so zariadenim. Cistenie a uzivatel'sku tdrzbu
nesmu robit’ deti do 8 rokov a deti bez dozoru.

*  Udrzujte spotrebic a privodny kabel mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

Vystraha:

*  Osoby s kardiostimulatormi alebo implantovanymi inzulinovymi pumpickami sa
musia uistit', Ze ich implantaty nie s nepriaznivo ovplyviiované indukénym vamym
panelom (frekvencné pasmo indukéného vameho panela je 20-50 kHz).

POPIS PRISTROJA

Varny panel

Varna plocha je vybavena indukénym varnym panelom. Indukéné cievka pod sklokeramickou varnou plochou
vytvara elektromagnetické striedavé pole, ktoré prenika sklenou keramikou a na dne riadu indukuje prud, produkujuci
teplo. Pri induk&nej varnej zone sa teplo neprenasa z ohrievacieho

prvku cez varnu nadobu na pripravované jedlo, ale potrebné teplo sa pomocou indukénych pradov vyraba priamo vo
varnej nadobe.
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Vyhody indukéného varmého panelu

* Varenie, $etriace energiu priamym prenosom energie na hrniec (je nevyhnutny vhodny riad z
magnetizovatelného materialu),

« zvySena bezpecnost, pretoZe energia sa prenasa len pri postavenom hrnci,

« prenos energie medzi indukénou varnou zénou a dnom hrnca s vysokou Ucinnost'ou,

* vysoka rychlost' ohrevu,

* nebezpecenstvo popalenia je malé, pretoze varnu plochu zohrieva len dno hrnca, vykypena strava sa nepripali,

* rychla, jemna regulacia privodu energie.

OVLADANIE

RIAD PRE INDUKCNY VARNY PANEL
Varna nadoba, pouzivana na indukénej varnej ploche, musi byt' z kovu, mat’ magnetické viastnosti a dostato¢nu
plochu dna.

Pouzivajte len hrnce s dnom vhodnym na indukény ohrev.
Takto mozete zistit’ vhodnost’ nadoby:

Vhodné varné nadoby Nevhodné varné nadoby Vhodné varné nadoby Nevhodné varné nadoby

Emailové ocelové nadoby s hrubym dnom Nadoby z medi, nehrdzavejlcej ocele, hlinika,
Ziaruvzdorného skla, dreva, keramiky, resp. terakoty

Liatinové nadoby s emailovymi dnami

Nadoby z nehrdzavejucej viacvrstvovej ocele,
Nehrdzavejucej feritovej ocele, resp. hlinika
so$pecialnymi dnami

Viykonajte dolu popisany magneticky test alebo sa uistite, Ze nadoba ma znacku o vhodnosti na varenie s indukénym
prudom.

MAGNET 8
Magneticky test:

Priblizte magnet ku dnu Vasej varnej nadoby.
AK je pritahovany, mézete varnu nadobu
pouzivat’ na indukénej varnej ploche.

Upozornenie:

Pri pouzivani hmcov, vhodnych na indukény ohrev, od niektorych vyrobcov, sa mozu vyskytnut’ zvuky, ktoré vyplyvaju
z konétrukcie tychto hrncov.

Pozor pri pouzivani dvojstennych hrncov. Z dvojstennych hrncov sa mdze obsah nepozorovane vyvarit'! Toto
nasledne vedie k poSkodeniu hrnca a varného panelu. Za takéto poSkodenia sa neprebera zaruka!

Varna zéna Priemer dna nadoby
@ 150 mm @120 -210 mm

Pouzivajte iba riad s rovnym dnom! Viypukle, vydute alebo

¢lenite dno moZze branit prevadzke systemu na ochranu proti \/@\/ \;ﬁ\/
prehriatiu a varna platfia sa moze prehrievat. To by mohlo viest
k trhlinam v povrchu skla a znehodnocovaniu riadu. V pripade
poskodenia, vzniknuteho v dosledku pouZitia nevhodneho riadu
alebo pri prehriati v dosledku pouZitia prazdneho riadu je
zaruka neplatna.
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VARNE STUPNE
Ohrevny vykon varnych zén sa da nastavit' vo viacerych stuprioch. V tabulke najdete priklady pouzitia jednotlivych
stupriov.

Varny stupen: Vhodny na:

1-2 Pokracujuce varenie malych mnozstiev (najnizsi vykon)

3 Pokracujuce varenie.

4-5 Pokracujuce varenie velkych mnoZstiev, pokracujuce prazenie vacsich kusov.
6 PraZenie, priprava zaprazky.

7-8 Prazenie.

9-10 Pociato¢na faza varenia, pociatoéna faza prazenia, prazenie (najvyssi vykon).

OVLADANIE

Navod na obsluhu vyrobku

Po napojeni zastrcky do zasuvky budete pocut ,pipnutie” a indikator nad tlacidlom [On/Off] za¢ne blikat, o
znamena, Ze spotrebic je napojeny do zdroja elektriny — ide o pohotovostny rezim. PoloZte vhodny kuchynsky riad
do stredu varnej zény. Ked' stlacite tlacidlo [On/Off] jedenkrat, na displeji sa ukaze [L], spotrebi¢ bude vo vyberovom
rezime a indikator nad tlacidlom [On/Off] zostane svietit. Pre zaciatok varenia stlacte tlacidla prislusnej funkcie. Po
skonceni varenia prepnite spotrebi¢ do pohotovostného rezimu stlacenim tlacidla [On/Off].

Rezim varenia

1. Vykon:

- Stlacte tlacidlo prislusnej funkcie, indikator zacne svietit, na displeji sa ukaze 1600, ¢o znamend, Ze prednas-
taveny vykon. MdzZete ho zmenit tlaCidla nastavenie a nastavit tak poZzadovanu droven vykonu.

- Spolu si mézete vybrat z 10 trovni vykonu (200W, 400W, 600W, 800W, 1000W, 1200V, 1400W, 1600W,
1800w, 2000W).

- Pre vyber iného rezimu stlacte tlacidlo prisluSnej funkcie, aby ste prepli do iného rezimu varenia, alebo tlacidlo
[On/Off], aby ste spotrebi¢ vypli.

2. Teplota:

- Stlacte tlacidlo prislusnej funkcie, kym indikator teploty [Temp] nezacne svietit a na displeji sa neukaze 140 (°C).
MbzZete ho zmenit tlaCidla nastavenie a nastavit tak pozadovanu uroven vykonu.

-~ Spolu si mdzete vybrat z 10 trovni vykonu (60°C, 80°C, 120°C, 150°C, 180°C, 200°C, 220°C, 240°C).

- Pre zruenie tohto rezimu stlacte tlacidlo prislusnej funkcie, aby ste prepli do iného rezimu varenia, alebo tlacidlo
[On/Off], aby ste spotrebi¢ vypli.

Detska zamka
Stlacte tlacidlo na uzamknutie. Stlacte a podrzte ho 3 sekundy na odomknutie.

Funkcia ¢asovaca

UzZivatel mdZe pri vybere konkrétneho rezimu varenia nastavit' ¢as varenia. Stlacte tlaCidlo ¢asovaca jedenkrat, aby
ste sa dostali do jeho funkcie, indikator Casovaca na lavej strane od tlacidla zasvieti. Na displeji sa ukaze prednas-
taveny ¢as [0:00], na nastavenie poZzadovaného ¢asu méze uZivatel pouZit posuvny ovladac. Pre zruSenie tejto
funkcie mozete stlacit’ tlacidlo [On/Off], &im sa vratite do pohotovostného reZimu, alebo podrzat’ tlacidlo casovaca a
vratit' sa k pozadovanému vykonu alebo teplote.
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CISTENIE A STAROSTLIVOST’

vi , ’ . . )

Pred Cistenim vamy panel vypnite a nechajte vychladntt.

«  Sklokeramicky varny panel sa nesmie v Ziadnom pripade cistit’ pristrojom na parné Cistenie alebo podobnym!

« Pri Cisteni dbajte na to, aby sa zapinacie/vypinacie tlacidlo utieralo len kratko. Tym sa zabrani nechcenému
zapnutiu!

Sklokeramicky varny panel
Délezité! Nikdy nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky, ako napr. hrubé prostriedky na drhnutie, abrazivne
CistiCe hrncov, odstrariovace hrdze a Skvin atd’.

Cistenie po pouziti

Cely varny panel Cistite vzdy vtedy, ked je znecCisteny - najlepSie po kazdom pouziti. Na to pouzivajte vihkd handru a
trochu prostriedku na ruéné umyvanie riadu. Potom vytrite varny panel istou utierkou do sucha tak, aby na povrchu
nezostali Ziadne zvysky Cistiaceho prostriedku.

Tyzdenna starostlivost’

Raz za tyzden vycistite a oSetrite cely varny panel dokladne beznymi Cistiacimi prostriedkami na sklokeramiku. Bez-
podmieneéne dodrzte pokyny prislugného vyrobcu. Cistiace prostriedky vytvaraju pri nanasani ochranny film, ktory
pdsobi odpudivo na vodu a necistoty. VSetky necistoty zostavaju na filme a nasledne sa daju lahSie odstranit’. Potom
plochu vytrite do sucha Cistou utierkou. Na povrchu nesmu zostat’ Ziadne pozostatky Cistiacich prostriedkov, pretoze
pri zohriati pésobia agresivne a menia povrch.

Specialne zneéistenia

Silné znedistenia a Skvrny (vapenaté Skvrny, perlet'ovo lesklé Skvrny) sa daju najlepSie odstranit’, ked ma varny
panel este teplotu prijemnu na dotyk. Za tymto Gcelom pouzivajte bezné Gistiace prostriedky. Pritom postupuijte tak,
ako je popisané v bode 2.

Vykypené jedla najprv namocte vihkou handrou a nasledne odstrarite zvySky necistét Specialnou Skrabkou na sklo
pre sklokeramické varné panely. Potom plochu vycistite, ako je popisané v bode 2.

Pripaleny cukor a roztavenu umeli hmotu odstrarite ihned - eSte v hordcom stave - Skrabk-
ou na sklo. Potom plochu vycistite, ako je popisané v bode 2.

Zrnka piesku, ktoré pripadne padnu na varnu plochu pri $krabani zemiakov alebo Cisteni
Salatu, mézu pri postivani hrncov spdsobit’ Skrabance. Preto dbajte na to, aby na povrchu
nezostavali Ziadne zrnka piesku.

N

Nejde pritom o poskodenie varného panela, ale o neodstranené a preto pripalené zvysky.

Farebné zmeny varného panela nemaju Ziaden vplyv na funkénost' a stabilitu sklokeramiky.

Lesklé miesta vznikaju oderom dna hrncov, najma pri pouzivani riadu na varenie s hlinikovym dnom alebo nevhod-
nymi gistiacimi prostriedkami. Daju sa len namahavo odstranit’' beznymi Gistiacimi prostriedkami. Cistenie pripadne
viackrat opakujte. Pouzivanim agresivnych €istiacich prostriedkov a oderom dnami hrncov sa dekér €asom obrusi a
vzniknt tmavé Skvrny.

€O ROBIT’ PRI PROBLEMOCH?

& Dalej néjdete tipy na odstrafiovanie portich.

Nekvalifikované zasahy a opravy pristroja su nebezpecné, pretoze hrozi nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym
prudom a nebezpecenstvo skratu. Nevykonavajte ich v zaujme zamedzenia telesnych Urazov a poSkodeni pristroja.
Takéto prace preto nechajte vykonavat' len odbornika na elektriku, ako napr. Technické sluzby zakaznikom.
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VSimnite si prosim

Ak by sa na VVasom pristroji vyskytli poruchy, preverte prosim podia tohto navodu na pouZzitie, ¢i nedokazete priciny
odstranit’ sami.

Dalej najdete tipy na odstrafiovanie portch.

Poistky opakovane vypadavaju?

Zavolajte Technické sluzby zékaznikom alebo elektrointalatéra!

Indukény varny panel sa neda zapnut’?

Neaktivovala sa poistka domovej instalacie (poistkova skrinka)?

« Je zapojeny napéjaci kabel?

* Nepouziva sa nespravny riad? Pozri kapitolu ,Riad pre indukény varny panel.

Vydavaju pouzité varné nadoby zvuky?

Je to technicky podmienené; nepredstavuje to Ziadne nebezpecenstvo pre indukény varny panel, resp. nadobu.
Chladiaci ventilator dobieha aj po vypnuti?

To je normalne, pretoZe sa chladi elektronika.

Varny panel vydava zvuky (klikanie, resp. praskanie)?

Toto je technicky podmienené a neda sa vylUcit'.

Ma varny panel trhliny alebo praskliny?

Pri puklinach, prasklinach alebo lomoch na sklokeramickom varnom paneli pristroj ihned' vyradte z prevadzky. Ihned

vypnite domovu poistku a zavolajte Sluzby zakaznikom.
Ak sa pocas pouzivania spotrebica objavi akykolvek chyba, pred zavolanim do servisu skontrolujte nasledujicu

tabulku. NizSie uvadzame najcastejSie chyby a odpordcané kontroly.

Priznaky

Co treba skontrolovat’

Riesenie

Po zapojeni do elek-
triny a stlaceni tlacidla
Jpower" spotrebi¢
nereaguje.

Nie je preruseny privod elektriny?

Spotrebi¢ pouZite po zapojeni elektriny.

Je poistka vypadnuta?

Je zastr¢ka poriadne zapojena do
zasuvky?

Starostlivo skontrolujte zakladné priciny. Ak
problém neviete opravit, kontaktujte, prosim,
servisné stredisko pre kontroly a opravy.

Ohrev sa pri normal-
nom pouzivani prerusi
aje pocut ,pipnutie®.

Nepouzili ste Ziaden kuchynsky riad
alebo ste pouzili nevhodny riad?

Pouzite kuchynsky riad vhodny pre indukény
sporak.

Nie je riad polozeny daleko od stredu
varnej zény?

PoloZte riad do stredu uréenej varnej zony.

Sklada sa neustale riad pri zohrievani z
platne?

PoloZte riad na varnu zénu.

Zohrievanie nefun-
guje.

Je pouzity riad prazdny alebo teplota
prili§ vysoka?

Skontrolujte, ¢i sa spotrebi¢ nepouziva
nespravne.

Je otvor na privod/vyvod vzduchu
upchaty alebo sa v fiom nahromadila
$pina?

Z otvoru na privod/vyvod vzduchu odstrarite
veci, ktoré ho upchali. Po vychladeni spotre-
bi¢ znovu pouzite.

Pracuje sporék viac ako 2 hodiny bez
toho, aby ste ho zapli?

Resetujte rezimy varenia alebo pouzite
funkciu €asovaca.

Objavia sa kddy chyb.

E1-E8

Ked' sa objavi chybovy signal E1-E8, kontak-
tujte servisné stredisko pre kontroly a opravy.

Ak rieSenia/kontroly uvedené vyssie nepomohli vyriesit problém, spotrebi¢ okamzZite odpojte, kontaktujte servisné
stredisko pre kontroly a opravy, poznacte si kod chyby a nahlaste ju stredisku Service Centre Ltd. Aby ste sa vyhli
nebezpecenstvu alebo poskodeniu spotrebica, sami ho nerozmontujte ani neopravuijte
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ZARUKA & SERVIS

Ak potrebujete informacie, alebo ak mate problém, sa spojte so strediskom pre starostlivost’ o zakaznikov Gorenje vo
vasej krajine (Cislo telefénu najdete na zaru¢nom liste). Ak sa vo vasej krajine nenachadza stredisko pre starostlivost

o zakaznikov, navstivte miestneho predajcu Gorenje, alebo sa spojte servisné oddelenie spolo¢nosti Gorenje
domace spotrebice.

Len pre pouzitie vdomacnosti!

VYHRADZUJEME S| PRAVO NA ZMENY, KTORE NEMAJU VPLYV NA FUNKCNOST SPOTREBICA.

GORENJE
VAM ZELA MNOHO RADOSTI PRI POUZiVANi VASHO SPOTREBICA

gorenje
Life &implified
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sl |HR/BHH | SRB/MNE/BH | GB sK HU RO BG
-3- -12- -21- -30- -39- -57- -66- -75-
RU cz UA DE MK NO FI DA
-84- | -93- -102- -M1- | -121- | -130- | -139- | -148- | -157-

Strefa grzejna indukcyjna Blokada zabezpieczajgca przed Czasomierz

Pole obstugi Touch-Control dzie¢mi EA Wyswietlacz
Wytgcznik Przyciski ustawien (-/+) EA Funkcja zachowania ciepta
A Wybory funkciji Zywnosci (60 °C)

Wzér moze odbiegac od ilustracji.

USUWANIE STARYCH URZADZEN

Symbol na produkcie lub na opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie wolno traktowac tak, jak innych
odpadéw domowych. Nalezy odda¢ go do wiasciwego punktu skupu surowcdw wtdrnych zajmujgcego sie
zlomowanym sprzetem elektrycznym i elektronicznym. Wiasciwa utylizacja i ztomowanie pomaga w eliminac-
ji niekorzystnego wptywu ztomowanych produktéw na $rodowisko naturalne oraz zdrowie. Aby uzyskaé szczegdtowe
dane dotyczgce mozliwosci recyklingu niniejszego urzadzenia, nalezy skontaktowac sig z lokalnym urzedem miasta,
stuzbami oczyszczania miasta lub sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.

STOSOWANIE ZGODNE Z PRZEZNACZENIEM
Ptyte kuchenna nalezy uzywac wylacznie do przygotowywania potraw w gospodarstwie domowym. Ptyty kuchennej
nie wolno uzywac niezgodnie z jej przeznaczeniem.

TU ZNAJDA PANSTWO ...

Przeczytajcie Panstwo dokfadnie informacije znajdujgce sie w tym zeszycie, zanim zaczniecie uzywac niniejszg ptyte
kuchenna. Znajdziecie tu Panstwo wazne wskazéwki zwigzane z Panstwa bezpieczenstwem, z uzytkowaniem, utrzy-
maniem i konserwacjg urzadzenia, aby mogli si¢ Panstwo z niego jak najdtuzej cieszy¢. W razie nastgpienia usterki,
przejrzyjcie Panstwo najpierw rozdziat ,Co robi¢ w razie probleméw ?“. Niewielkie zaktdcenia moga Panstwo czesto
usung¢ samodzielnie i zaoszczegdzi¢ poprzez to niepotrzebne koszty serwisu. Nalezy starannie przechowywacé ninie-
jsza instrukcje. Dla informacii i bezpieczenstwa prosze przekazac instrukcje obstugi i montazu jej nowym wiascicielom.

WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

DOTYCZACE PODLACZENIA | FUNKCJONOWANIA

* Urzadzenia sg budowane wedtug odnos$nych regulacji dotyczacych bezpieczenstwa.

* Urzadzenie jest wyprodukowane zgodnie z obowigzujacymi przepisami i standardami bezpieczenstwa, mimo to
nie zaleca sig aby osoby niepetnosprawne lub niedotezne oraz osoby nie posiadajgce praktyki i wiedzy do tego
niezbednej, uzytkowaty urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru. Podobnie nie zaleca sie mtodziezy uzytkowania
urzgdzenia bez nadzoru.

« Podtaczenie do sieci, konserwacje i reparacje urzadzen moze przeprowadzac jedynie autoryzowany specjalista
wedtug obowigzujacych regulacji dotyczgcych bezpieczenstwa. Prace wykonywane nieodpowiednio narazajg
Panstwa bezpieczenstwo.

*  Przed podtgczeniem urzadzenia upewnij sie, ze gniazdko elektr yczne ma wtasciwg war to$¢ znamionowg
natezenia (16 A, 230V). Z urzadzenia korzystaj tylko wtedy, gdy napiecie pradu systemu sieci elektr ycznej w
Twoim domu wynosi 16 A.

* Poziom hatasu: Lc <70 dB (A)

Dotyczace plyty kuchennej
c Nigdy nie dotykaj powierzchni ogrzewania lub urzadzenia do gotowania.
Stana sie nagrzewa podczas pracy. Trzymaj dzieci w bezpieczne
odleglosci. Istnieje ryzyko spalania!
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Zawsze stawiaC i uzywac urzadzenie na suchej, stabilnej, rownej i poziomej powierzchni.
Z powodu szybkiej reakcji w wyniku ustawienia na wysoki poziom grzania, nie nalezy
uzywac piyty indukcyjnej bez nadzoru!

Podczas gotowania nalezy uwzgledni¢ duzg predkos¢ nagrzewania sie stref

grzejnych. Prosze unikac gotowaniapustych gamkow, poniewaz moze to spowodowaé
niebezpieczenstwo przegrzania sig gamkow!

Nie nalezy stawiaC na wigczone strefy grzejne pustych gamkow i patelni.

Ostroznie podczas uzywania specjalinych gamkdw do gotowania mieka. W gamkach
tych moze niepostrzezenie

wygotowac sie woda! Moze to doprowadziC do uszkodzenia zardwno gamka, jaki i
kuchenki. Producent nie bierzeodpowiedzialnodci za tego rodzaju uszkodzenial

Po zakoriczeniu gotowania odfaczy¢ strefe grzejng za pomoca.

Thuszcze i oleje ogrzane na zbyt wysokg temperature moga sie fatwo zapalic: potrawy
zawierajace fuszcze i oleje nalezy przygotowywac tylko pod nadzorem. Palgcych sie
tuszczy i olei nie nalezy nigdy gasi¢ wodg! Nalezy natozy¢ pokrywke | wytaczy¢ strefe
grzejna.

Powierzchnia ze szkta ceramicznego jest bardzo odpoma. Mimo tego nalezy unikac
Upuszczania twardych przedmiotow na powierzchnie ze szkta ceramicznego. Punkiowe
obcigzenie udarowe moze spowodowac peknigcie powierzchni plyty kuchennej.

W przypadku rys, pekniec albo ztamania plyty ze szkfa ceramicznego nalezy
niezwiocznie wylaczyC urzadzenie.

Nalezy niezwiocznie wylgczy¢ bezpiecznik w gospodarstwie domowym i powiadomic
serwis obstugi klienta.

Jesli nie mozna wylgczy¢ piyty kuchennej w wyniku popsucia sie sterowania
sensorowego, nalezy niezwlocznie wytgczy¢ bezpiecznik w gospodarstwie domowymi
powiadomiC serwis obstugi klienta.

Uwaga podczas prac z urzdzeniami gospodarstwa domowego! Przewody tych
urzadzen nie mogg miec stycznosci z goracymi strefami grzejnymi.

Phyty ze szkia ceramicznego nie mozna uzywac jako miejsca do odktadania
przedmiotow!

Nie nalezy ktas¢ na strefy grzejne folii aluminiowej lub tworzyw sztucznych. Nalezy
frzymac z daleka od goracej strefy grzejnej wszystko, co mogloby sie stopic, na przykfad:
tworzywa sztuczne, folia, w szczegdinosci cukier i potrawy zawierajace duze ilosci cukru.
Cukier nalezy natychmiast - jeszcze w goracym stanie — podwazy¢ z powierzehni plyty
kuchennej specjalnym skrobakiem z Zyletka, aby w ten sposdb unikngC uszkodzen.

Na powierzchni plyty kuchennej nie mozna pozostawiac przedmiotow metalowych,
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(np. naczynia kuchenne, sztuce...), poniewaz moga sie one obytnio nagrzac.
Niebezpieczenstwo poparzenial

Nie nalezy wkfadac tuz pod plyte grzejng zadnych fatwopalnych przedmiotow lub
przedmiotow fatwo odksztatcajgcych sie.

Nalezy mie€ na uwadze, Ze przedmioty metalowe, ktdre noszone sq na ciele, moga sie
Zbytnio nagrzac, gdy znajda sie w poblizu piyty indukcyjnej. Uwaga, niebezpieczenstwo
poparzenia. Nie dotyczy to przedmiotdw, kidre nie wykazujg cech magnetycznych (np.
Ziote lub srebme pierscionki).

W Zadnym wypadku nie wolno podgrzewac zamknietychpuszek konserwowych lub
opakowan wielowarstwowych na strefach grzejnych. Doptyw energii moze spowodowac
ich pekniecie!

Przyciski sensorowe nalezy utrzymywac w czystosci, poniewaz zanieczyszczenia na
urzadzeniu moga zostac rozpoznane jako dotkniecie palcem. Nigdy nie wolno kfasc
zadnych przedmiotow (gamki, Sciereczki itp.) na przyciski sensorowe! Jezeli garnki
wykipig i przyciski sensorowe zostang objete przez plyn, radzimy nacisngc na przycisk
wylgcz.

Gorace gamki i patelnie nie moga przykrywac przyciskow sensorowych. W takim
przypadku urzadzenie wylgczy sie automatycznie.

Jezeliw domu obecne sg zwierzeta domowe, kidre moglyby dostac sie do piyty
kuchennej, wowczas nalezy aktywowac zabezpieczenie przed wigczeniem przez dzieci.
Jesliw przypadku kuchenek do zabudowy ma miejsce piroliza, wowczas nie mozna
uzywac piyty indukcyjnej.

Urzadzeniem nie mozna sterowac za pomocg odazielnego przyrzadu do zdalnego
sterowania lub zewnetrznego urzadzenia do nastawiania czasu.

Jedliw poblizu urzadzenia znajduje sie gniazdko wiykowe do ktdrego podtaczone jest
inne urzadzenie, nalezy uwazac, by kabel przylgczeniowy nie dotykat nagrzewajacych
sie elementow - pél grzejnych.

Jesliw poblizu urzadzenia znajduje sie gniazdko wiykowe do ktdrego poditaczone jest
inne urzadzenie, nalezy uwazac, by kabel przylgczeniowy nie dotykat nagrzewajacych
sie elementow - pol grzejnych.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego, wymiany moze dokonac producent,
autoryzowany serwis lub odpowiednio do tego celu wykwalifikowana osoba.

Nie pozostawiaj przewodu sieciowego zwisajgcego z krawedzi stotu lub blatu
kuchennego.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: na powierzchnie plyty nie nalezy kfasc
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Zadnych przedmiotow.

OSTRZEZENIE: Gotowanie z uzyciem ttuszcz badz oleju na piycie kuchennej bez
nadzoru grozi niebezpieczenstwem i moze spowodowac pozar. Nigdy nie nalezy
probowac zgasic ognia, uzywajac do tego wody. Urzadzenie nalezy wylaczyC i ptomien
przykry¢ pokrywa lub wilgotng Scierka.

Po zakonczeniu uzytkowania pole grzejne nalezy wytaczy¢ za pomocg odpowiednich
elementow sterujqcych polem; nie nalezy polegac tylko i wylacznie na systemie
rozpoznawania naczyn. (w zaleznosci od modelu)

OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzytkowac plyty Wltroceramlcznej jezeli na jej powierzchni
zZnajdujg sie widoczne pekniecia, poniewaz grozi to porazeniem pradem. W takim
przypadku nalezy natychmiast wyltaczy¢ wszystkie przetaczniki pol grzejnych i odkrecic
bezpiecznik badz wylaczyC giowny wylacznik instalacyjny, catkowicie przerywajac w ten
sposob doptyw energii elektrycznej. (w zaleznosci od modelu)«

Naindukcyjnym polu grzejnym nie nalezy klasc przedmiotow WAZNE - PRZECZYT AC
PRZED UZYTKOWANIEM PL Zalecenia dotyczace bezp|eczenstwa takich jak noze,
widelce, yZki oraz pokrywki, poniewaz moga sie one mocno nagrza. (w zaleznosci od
modelu)

DOTYCZACE 0SOB

Uwaga!

Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy
uzytkowac urzadzenie ostroznie, aby ich nie dotykac.

Dzieci ponizej 8 roku zycia nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia bez ciagtego
nadzoru.

Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby
0 ograniczonych mozliwosciach fizycznych lub umystowych, przez osoby
niedoswiadczone lub o niewystarczajacej wiedzy pod warunkiem, ze korzystaja
z urzadzenia pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznej
obstugi urzadzenia i znajg niebezpieczenstwa zwiazane z uzytkowaniem
urzadzenia. Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawily sig urzadzeniem. Dzieci
powyzej 8 roku zycia nie moga czysci¢ i przeprowadzac konserwacji urzadzenia
bez nadzoru.

Dzieci ponizej 8 roku zycia nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia oraz przewodu
zasilajacego.
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Uwagal

» Osoby z rozrusznikami serca lub z wszczepionymi pompkami insuliny musza sie
upewnic, Ze praca ich implantatéw nie zostanie zakiocona poprzez piyte indukcyjng
(obszar czestotiwosci pyty indukcyjnej wynosi 20-50 kHz).

OPIS URZADZENIA

PLYTA KUCHENNA

Powierzchnia do gotowania wyposazona jest w indukcyjng ptyte grzejng. Szpulka indukcyjna ponizej powierzchni
plyty ze szkta ceramicznego wytwarza zmienne pole elektromagnetyczne, ktére przenika przez szkto ceramiczne i w
dnie naczyn indukuje wytwarzajgcy ciepto prad. W przypadku ptyty indukcyjnej ciepto nie jest przenoszone z elemen-
tu grzewczego poprzez naczynie do majacej gotowac sie potrawy, lecz potrzebne ciepto wytwarzane jest za pomocag
pradéw indukcyjnych bezposrednio w naczyniu.

ZALETY PLYTY INDUKCYJNEJ

« Gotowanie oszczedzajgce energie poprzez bezposrednie przenoszenie energii na gamek (konieczne sg odpow-
iednie garnki z magnetycznego materiatu)

« Wzmozone bezpieczenstwo, poniewaz energia przekazywana jest tylko wtedy, gdy garnek zostaje postawiony

na strefe grzejng

Przekazywanie energii pomiedzy indukcyjng strefg grzejng a dnem garnka przebiega z duzg skutecznoscig

Duza predkos¢ nagrzewania

« Niebezpieczenstwo przypalenia jest niskie, poniewaz powierzchnia gotowania podgrzewana jest jedynie poprzez
dno garnka i dlatego potrawy, ktére wykipiaty nie przypalajg sie

« Szybka, doskonale wypoziomowana regulacja doptywu energii.

OBSLUGA

WSKAZOWKI DOTYCZACE ODPOWIEDNICH GARNKOW

Garnek do gotowania uzywany na ptycie indukcyjnej musi by¢ z metalu, posiada¢ whasciwosci magnetyczne i
dostateczng powierzchnie dna.

Uzywaijcie Panstwo jedynie garnkéw z dnem nadajgcym sie przy indukciji.

Zdatnos¢ naczynia do gotowania na plycie ceramicznej moga Panstwo stwierdzi¢ w nastepujacy sposoéb:

Naczynia nadajace si¢ do gotowania Naczynia nie nadajace sie do gotowania

Naczynia emaliowane ze stali z mocnym dnem Naczynia do gotowania z miedzi, ze stali nierdzewnej, z
aluminium, ze szkfa zaroodpornego, z zaroodpornego
drewna i ceramiki, wzglednie z terrakoty

Naczynia do gotowania z odlewu stali z emaliowanym
dnem

Naczynia do gotowania ze stali nierdzewnej wielowarst-
wowej, z nierdzewnego ferrytu, wzglednie z aluminium
ze specjalnym dnem

Nalezy przeprowadzi¢ nastepujacy test magnetyczny lub upewnic sie, ze garnek posiada znak zdatnosci do gotowa-
nia przy pradzie indukcyjnym.
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Prosze zblizy¢ magnez do dana garnka.
Jezeli zostanie on przyciggniety, mogg Panstwo
uzywac dany garnek na plycie indukcyjne;.

Test magnetyczny: MAGNET 8

-

Wskazoéwka:
Podczas uzywania garnkéw niektérych producentéw, ktére nadaja sie do gotowania na plycie indukcyjnej, moga da¢
sie stysze¢ szmery, ktore zwigzane sg ze sposobem budowy tych garnkow.

Ostroznie podczas uzywania specjalnych garnkéw do gotowania mleka. W garnkach tych moze niepostrzezenie
wygotowac sie woda! Moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwno garnka,
jaki i kuchenki. Producent nie bierze odpowiedzialnosci za tego rodzaju uszkodzenia!

Pole grzejne Srednica dna naczynia
@ 150 mm @120-210 mm

Nie nalezy uzywac naczyn z nierownym dnem! Wkleste lub wypukte dno moze zakioca¢ dziatanie zabezpieczenia
przed przegrzaniem, w konsekwencji ptyta kuchenna stanie si¢ zbyt gorgca. Moze to spowodowac pekniecia na
powierzchni witroceramicznej oraz topienie sie dna naczynia. Gwarancja nie kryje szkody, powstatej z powodu stoso-
wania niewtasciwych naczyn czy tez z powodu przegrzewania pustych, suchych naczyn (bez zawartosci).

POZIOMY GRZANIA
Moc grzewcza stref grzejnych moze zosta¢ nastawiona na wiele pozioméw. W tabeli znajdg Panstwo przyktady
zastosowania poszczegdlnych poziomdéw grzania

Stopiengotowania Nadaje sie do

1-2 Gotowanie matych ilosci (najnizsza moc)

3 Dalsze gotowanie

4-5 Dalsze gotowanie wigkszych ilosci, dalsze smazenie wiekszych kawatkow

6 Smazenie, przygotowywanie zasmazki

7-8 Smazenie

9-10 Podgotowywanie, podsmazanie, smazenie (najwigksza moc)
OBSLUGA

INSTRUKCJA OBSLUGI

Po wiozeniu wtyczki do gniazdka uruchomiony zostanie sygnat dzwigkowy a znajdujgcy sie nad wytgcznikiem
wskaznik zacznie miga¢ sygnalizujgc w ten sposéb, Zze urzadzenie jest podigczone do zrédta zasilania. Stan ten
zwany jest trybem czuwania. W $rodku strefy gotowania umiesci¢ odpowiednie naczynie. Jednokrotne nacisniecie
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wytgcznika spowoduje wyswietlenie symbolu [L]. Urzgdzenie przejdzie wéwczas w tryb wyboru a znajdujacy sie nad
wytgcznikiem wskaznik zapali sie. Przy pomocy odpowiednich przyciskéw funkcyjnych uruchomi¢ urzgdzenie. Zatr-
zymac prace urzgdzenia i przefgczyc je w tryb czuwania naciskajac po zakonczeniu gotowania przycisk wytgcznika.

Tryb gotowania

1. Zasilanie:

- Nacisna¢ przycisk funkcyjny. Wskaznik zapali sig, a na wyswietlaczu pojawi sie symbol 1600 oznaczajgcy. Zagdany
poziom mocy mozna ustawi¢ przy pomocy Przyciski ustawien.

- Wszystkich pozioméw mocy jest 10 (200W, 400wV, 600V, 800W, 1000w, 1200W, 1400W, 1600w, 1800W, 2000W).

- W celu wybrania innego trybu nacisngé¢ przycisk funkcyjny, ktéry pozwala na wigczenie innego trybu gotowania, lub
przycisk wylaczenia, by zatrzymac¢ prace urzadzenia.

2. Temperatura:

- Naciska¢ przycisk funkcyjny az do zapalenia sie wskaznika temperatury. Na wy$wietlaczu pojawi sie wskazanie 140
(°C) oznaczajgce, ze standardowa moc wynosi 1000 W. Zgdany poziom mocy mozna wyregulowaé przy pomocy
przyciski ustawien.

- Wszystkich pozioméw mocy jest 10 (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C, 160 °C, 170 °C, 180 °C, 190 °C, 200 °C).

- Ztrybu tego wychodzi sie naciskajac przycisk funkcyjny, ktory stuzy do przetgczenia urzgdzenia na inny tryb pracy,
lub przycisk wytacznik, ktory zatrzymuje prace urzadzenia.

Blokada zabezpieczajaca przed dzie¢mi
Blokade wigcza i wytgcza sie przytrzymujgc w pozycji weishietej przez 3 sekundy.

Funkcja czasomierza

Po wybraniu okreslonego trybu gotowania uzytkownik moze wybra¢ czas gotowania. Jednorazowe naci$niecie
przycisku czasomierza powoduje uruchomienie funkcji czasomierza. Zapali sie woéwczas znajdujgcy sie z lewej
strony przycisku wskaznik czasomierza. Na wyswietlaczu pojawi sie domysiny czas [0:00]. Przy uzyciu regulatora
suwakowego uzytkownik moze ustawi¢ zadany czas. Aby anulowac te funkcje, uzytkownik moze albo nacisngé
przycisk wytgcznika i powrdci¢ do trybu czuwania, albo przytrzymac przycisk czasomierza i powrécié¢ do zadanej
mocy lub temperatury.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem phyty kuchennej nalezy wytaczy¢ ja z pradu i zostawic, aby wystygta.

*  Plyty ceramicznej w zadnym wypadku nie nalezy czysci¢ przy pomocy urzadzenia do czyszczenia parg wodng
lub innego urzgdzenia tego typu!

« Podczas czyszczenia nalezy zwréci¢ uwage na to, Ze przycisk wigcz/wytacz moze zostac jedynie ostroznie i
krotko przetarty. W ten sposéb mozna unikng¢ nieopatrznego wigczenia ptyty!

Ceramiczna plyta kuchenna
Wazne! Nie wolno stosowa¢ $rodkéw o agresywnym dziataniu, jak np. szorstkie $rodki czyszczace, rysujgce $rodki
do czyszczenia gamkow, srodki do usuwania rdzy, plam, itd.

Czyszczenie po uzyciu

Nalezy czysci¢ catg plyte wowczas, gdy jest ona zabrudzona — najlepiej po kazdym uzyciu. Do

zyszczenia powinno uzywac sie wilgotnej ciereczki i niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.

Nastepnie plyte kuchenng nalezy wypolerowac do sucha czystg $ciereczka tak, aby na powierzchni ptyty nie pozos-
taty zadne slady po ptynie do mycia naczyn.

Pielggnacja cotygodniowa

Raz w tygodniu nalezy czysci¢ i pielegnowac catg plyte kuchenng przy pomocy dostepnych w sprzedazy $rodkéw
do czyszczenia powierzchni ze szkta ceramicznego. Prosze stosowaé sie do wskazéwek danego producenta. Srodki
czyszczace wytwarzajg po ich natozeniu film ochronny, ktéry tworzy powtoke wodoodporng i dziatajacg przeciw
zabrudzeniom. Wszystkie zanieczyszczenia pozostajg na powierzchni tej powtoki, dzieki czemu mozna je bardzo
fatwo usuna¢. Nastepnie powierzchnie nalezy wypolerowa¢ do sucha czystg $ciereczkg. Na powierzchni ptyty nie
moga pozostac zadne $lady po srodkach czyszczacych, poniewaz podczas nagrzewania ich dziatanie staje sie
agresywne i mogg one tym samym zmieni¢ powierzchnie.
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Specjalne zanieczyszczenia

Silne zanieczyszczenia i plamy (plamy osadowe, plamy o perfowym potysku) daja sie najlepiej usungé w mo-
mencie gdy ptyta jest jeszcze ciepta w dotyku. Do tego celu prosze uzywac dostepnych w sprzedazy srodkéw do
czyszczenia i postepowac wedtug wskazéwek zawartych w punkcie 2.

Potrawy, ktére wykipiaty nalezy najpierw zmigkczy¢ mokra $ciereczka i nastepnie usungé¢ pozostate zanieczyszc-
zenia za pomocy specjalnego skrobaka do ptyt kuchennych ze szkta ceramicznego. Na koniec nalezy oczyscié¢
powierzchnie, postepujac wedtug wskazéwek zawartych w punkcie 2.

Przypalony cukier i stopione tworzywo sztuczne nalezy natychmiast usung¢ — jeszcze w
goracym stanie — za pomocg skrobaka do szkta. Na koniec nalezy oczys$ci¢ powierzchnie,
postepujgc wedtug wskazéwek zawartych w punkcie 2.

Ziarenka piasku, ktére ewentualnie moga spas¢ na ptyte kuchenng podczas obierania ziem-
niakéw lub mycia sataty, mogg porysowac powierzchnie na wskutek przesuwania garnkéw.
Dlatego nalezy zwraca¢ uwage na to, by na ptlycie nie pozostawia¢ ziarenek piasku.

N

Przebarwienia ptyty kuchennej nie majg wptywu na funkcjonowanie i stabilno$¢ szkta ceramicznego. W tym przypadku
nie chodzi o uszkodzenie ptyty kuchennej, lecz o nieusuniete a tym samym przypalone resztki potraw.

Blyszczace sie miejsca powstajg na wskutek zarysowan od dna garnkéw, szczegdlnie jesli uzywane sag naczynia do
gotowania z dnem aluminiowym lub poprzez nieodpowiednie $rodki czyszczace. Miejsca te z trudem dajg sie usungc
za pomocg dostepnych na rynku srodkéw czyszczgcych. Czyszczenie

nalezy ewentualnie powtdrzy¢ wielokrotnie. Uzywanie agresywnych srodkéw do czyszczenia oraz naczyn z dnem rysu-
jacym powierzchnie, prowadzi do zdzierania sie oznaczen stref grzejnych i powstawania na ich miejscu ciemnych plam.

CO ROBIC W RAZIE PROBLEMOW?

& Ponizej znajdg Panstwo wskazdwki dotyczace usuwania zakiocen

Amatorskie naprawy i reparacje urzadzenia sa niebezpieczne, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo poraze-
nie pradem lub zwarcia. Aby unikna¢ szkéd na zdrowiu i szkdd w sprzecie nalezy ich zaniecha¢. Dlatego
wszelkiego rodzaju prace nalezy pozostawi¢ do wykonania specjaliscie np. Serwisowi technicznemu
obstugi klienta.

Prosimy mie¢ na uwadze
Jezeli dojdzie do awarii Panstwa sprzetu, prosimy aby na podstawie niniejszej instrukcji obstugi sprawdzi¢, czy nie
moga Panstwo sami usung¢ przyczyn awarii.

Bezpieczniki wysadzane sg wielokrotnie?

Prosze wezwac serwis techniczny obstugi klienta lub elektrykal!

Uzywane naczynia do gotowania wydaja dzwieki?

Jest to uwarunkowane technicznie; nie istnieje zadne niebezpieczenstwo dla ptyty indukcyjnej lub dla naczynia.
Chtodzenie chodzi nadal po wylaczeniu?

To jest normalne, poniewaz elektronika zostaje chtodzona.

Plyta kuchenna wydaje dzwigki (trzeszczenie, trzaskanie)?

To jest uwarunkowane technicznie i nie da sie tego unikngé.

Plyta kuchenna ma rysy lub peknigcia?

W przypadku rys, peknie¢ albo ztamania ptyty ze szkta ceramicznego nalezy niezwiocznie wytgczy¢ urzadzenie.
Nalezy niezwtocznie wytgczy¢ bezpiecznik w gospodarstwie domowym i powiadomi¢ serwis obstugi klienta.
Jesli w czasie pracy urzgdzenia wystgpi blad, przed wezwaniem serwisu prosze sprawdzi¢ ponizszg tabele. Zawiera
ona informacje na temat najczestszych btedéw i czynnosci kontrolnych, jakie nalezy wykonac.
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Objawy Punkty kontrole Srodek zaradczy

Po podtgczeniu Czy jest przerwa w dostawie pradu? Uzy¢ urzadzenia, gdy przywrécone zostanie

kabla zasilajgcego i zasilanie elektryczne.

\L/Jv::lcczjig::ewg/i?cznlka Czy wytaczyt sig bezpiecznik? Doktadnie sprawdzi¢ gtéwne przyczyny.

q0z¢ Jesli problemu nie da sie naprawic¢, prosze
odpowiada. . o .
skontaktowaé sie odnosnie kontroli i naprawy

Czy wtyczka jest dobrze wiozona? z punktem serwisowym.

Podgrzewanie w Nieodpowiednie naczynie lub brak Zastgpi¢ naczyniami przeznaczonymi do

normalnym trybie naczynia? gotowania indukcyjnego.

psg:;::ﬁje Czy naczynie nie zostato odpowiednio Umiesci¢ naczynie w $rodku danej strefy

P o ustawione w $rodku strefy gotowania? gotowania.

stychac¢ jest sygnat

dzwiekowy. Czy podgrzewane naczynie nie jest Umiesci¢ naczynie w $rodku danej strefy
ciggle zdejmowane? gotowania.

Urzadzenie nie Czy naczynie jest puste lub temperatura | Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest uzywane

dziata w trakcie jest zbyt wysoka? prawidtowo.

podgrzewania. Czy otwor wlotowy/wylotowy powietrza Usuna¢ materiat blokujgcy otwdér wlotowy/
ulegt zapchaniu lub doszto do wylotowy powietrza. Po ostygnieciu
nagromadzenia sie brudu? ponownie uruchomi¢ urzgdzenie.
Czy kuchenka pracuje przez ponad Zresetowac tryby gotowania lub uzy¢ funkcii
2 godziny bez zadnych instrukcji z czasomierza.
zewnatrz?

Wystepujg kody E1-E8 W przypadku kodéw btedu E1-E8, prosze

btedow. skontaktowaé sie odnosnie kontroli i naprawy

z punktem serwisowym.

Jesli powyzsze Srodki zaradcze/sprawdzajgce nie rozwigzg problemu, natychmiast odigczy¢ urzadzenie z pradu
i skontaktowaé sie odnosnie kontroli i naprawy z punktem serwisowym. Zapisac¢ kod btedu i zgtosi¢ go punktowi
serwisowemu. Aby unikng¢ zagrozenia i uszkodzenia urzgdzenia, nie rozbierac i nie naprawia¢ go samemu

GWARANCJA | SERWIS NAPRAWCZY

W celu uzyskania informacii lub w razie probleméw z urzadzeniem, zwréci¢ sie do centrum pomocy uzytkownikom
Gorenja w danym panstwie (numer telefonu znajduje sie na miedzynarodowej karcie gwarancyjnej). Jezeli w danym
kraju nie ma takiego centrum, nalezy zwrdci¢ sie do lokalnego sprzedawcy Gorenja lub Dziatu matych urzadzen AGD.
Zastrzegamy sobie prawo do zmian!

PRODUCENT ZACHOWUJE PRAWO DO WPROWADZANIA ZMIAN NIE WPLYWAJACYCH NA
FUNKCJONALNOSC URZADZENIA.

GORENJE
ZYCZY PANSTWU WIELE SATYSFAKCJI Z UZYTKOWANIA ZAKUPIONEGO
URZADZENIA!

gorenje
Life &implified
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| S| |HRIBIH|SRBIMNEIBIH| GB | sK | PL

3. | -12- -21- -30- | -39- | -48-
‘ RU ‘ cz ‘ uA ‘ DE ‘ MK ‘ sV
-84- -93- -102- -111- -121- -130-
Indukcijska kuhalna plosca Zaklepanije pred otroki Programska ura
Senzorski upravljalnik Tipki za nastavitev vrednosti EA Prikazovalnik
Vklop/izklop A 1zbira funkcij BN Stay Warm (pogrevanje) (60 °C)

Dekor se lahko razlikuje od prikazanega na slikah.

REGI KESZULEKEK ARTALMATLANITASA

Aterméken vagy a csomagolasan talalhaté szimboélum azt jelzi, hogy a terméket nem szabad haztartasi hulladékként
kezelni. Ehelyett az elektromos és elektronikus késziilékek Ujrahasznositasi gydjtéhelyén kell leadni.
Atermék helyes artalmatlanitasaval segiti a kdrnyezet és az emberi egészség védelmét, ami a termék

mmm  nem megfeleld artalmatlanitasa révén egyébirant karosodhatna. A termék Ujrahasznositasaval kapcsolatos

tovabbi részletes informacidkeért forduljon a helyi hivatalos szervekhez, a haztartasi hulladékot artalmatlanito

szolgélathoz vagy az Uzlethez, ahol a terméket vasarolta.

HELYES HASZNALAT

Atlizhelylapot kizarolag ofthoni ételkészitésre szabad hasznalni. Mas célra tilos hasznalni.

TOVABBI TAJEKOZTATAS...

Aberendezés hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa el a jelen hasznalati utasitast. Fontos informaciokat
tartalmaz a biztonsagra, valamint a berendezés hasznalatara és gondozasara vonatkozéan, hogy a késziilék sok
éven keresztiil megbizhatdan szolgalhassa ki 6nt.

Amennyiben a berendezés meghibasodik, el6szor olvassa el a “Mit tegylink meghibasodas esetén?” cimi fejezetet.
Akisebb hibak gyakran hazilag is orvosolhatok a szervizszakember kihivasa nélkil. A haszndlati utasitast tartsa
biztonsagos helyen és az esetleges Uj tulajdonosnak adja at tajékoztatasi és biztonsagi célokbol.

BIZTONSAGI UTASITASOK

CSATLAKOZTATAS ES MUKODTETES

« Aberendezések a vonatkozé biztonsagi eléirasoknak megfeleléen vannak 6sszeallitva.

* Akésziilék a vonatkozé biztonsagi szabvanyok fi gyelembe vételével késziilt. Ennek ellenére

« nem javasolt, hogy csokkent fi zikai vagy mentalis képességu, vagy megfelel6 tapasztalatokkal és tudassal nem
rendelkez6 személyek feltigyelet nélkiil hasznaljak. Ugyanez vonatkozik a késziilék kiskoruak részérdl torténd
hasznalatéra is.

* Aberendezés villamos halézathoz csatlakoztatasat, javitasat és szervizelését csak képzett villanyszerelé
végezheti el a hatalyos biztonsagi eléirasoknak megfeleléen. Sajat biztonsaga érdekében a képzett szerviz-
technikuson kivil masnak ne engedje a berendezés beszerelését, szervizelését vagy javitasat.

« Akészilék csatlakoztatasa el6tt ellenérizze, hogy a halézati aljizat megfelel6-e (16 A, 230V).

* Ne haszndlja a vasalét, ha otthonanak elektromos rendszere 16 A-nél alacsonyabb besorolassal rendelkezik.

e Zajszint: Lc <70 dB(A)

A tiizhelylaprol
Soha ne érintstik meg fz0, siitd vagy melegitésre hasznalt haztartasi
késziilekek felliletét, mert azok miikodés kozben felforrosodnak!
Gondoskodjunk arrol, hogy a kisgyerekek megfelel tavolsagra legyenek
amiikodo késziilékektol. Egésveszély!
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Akészlléket mindig szaraz, stabil, egyenletes és vizszintes feliileten helyezze el és ot
hasznalja.

Ne hagyja az indukcids tlizhelyet felligyelet nélkil izemelni, mivel a magas héfokra
allitott (maximum energia) tizhelyen az étel rendkiviil gyorsan felmelegszik.

F6zéskor Ugyelien a fozési zonak felmelegedési sebességére. Kertlie az edények
széraz felforrsitasat, mert az az edények timelegedését okozzal

Ne helyezzen Ures edényt vagy serpeny6t a bekapesolt f6zési zonakra.

Forrald edények hasznalatakor dvatosan jarjon el, mert a forrasban I€v viz észrevétienl
elparologhat az edény és a fozélap karosodasat okozva, amire nem vonatkozik a
garancia.

Elengedhetetlen, hogy hasznalat utan a f6zési zonat kikapcsolja.

Atulhevitett zsiradékok és olajok spontan langra kaphatnak. Mindiig tartsa feliigyelet alatt
a zsirban és olajban készllg ételeket. Alangra kapott zsirt vagy olajat ne oltsa vizzell
Tegye a fedét a serpenydre, és kapcsolja ki a fozési zonat.

Af6z6lap tvegkeramia felulete rendkivil szilard. Ennek ellenére kertlie €l, hogy kemény
targyak essenek az tvegkeramia lapra. A fozlapra es éles targyak eltorhetik azt.
Amennyiben repedés, tores vagy egyéb meghibasodas jelenik meg az ivegkeramia
f6z6lapon, azonnal kapcsola ki a berendezést. Azonnal kapcsolja le a biztositékot és
hivja az Ugyfélszolgalatot.

Ha az érzékelGs vezérld hibaja miatt a fozolapot nem lehet kikapcsolni, azonnal
csatlakoztassa le a berendezést a vilamos héldzatral, és hivja az Ugyfelszolgalatot.
Haztartasi készllékekkel vald munka soran ovatosan jarjon ell A csatlakozd kabelek ne
érintkezzenek a forrd f6zési zonakkal.

Az (ivegkeramia f6z6lapot ne hasznalja tarolotertletként.

Af6zési zonakra ne helyezzen aluféliat vagy miianyagot. Tartson a forr6 fozési zonaktdl
tavol minden olyan anyagot, ami elolvadhat mint példaul mianyag, félia, valamint
kulonosen cukor és cukros ételek. Hasznaljon specialis Uvegkapardt az esetleges
raolvadt cukor azonnali eltavolitdsahoz a keramia f6zGlaprol (még forré allapotaban),
hogy elkertlie a f6z6lap sérulését. Fém targyakat (edényeket és serpenyoket,
evGeszkozoket sth.) ne tegyen le az indukcids f6zGlapra, mivel azok felforrdsodhatnak,
éqgési veszélyt okozval

Ne helyezzen éghetd, gyllékony vagy hére eldeformaloda targyakat kozvetienul a
f6z6lap ala.

Atesten viselt fém targyak az indukcios fozGlap kozvetlen kozelében fefforrosodhatnak.
Vigyazat! Eqésveszélyl Anem magneses targyakra (pl. arany vagy eziist gytird) nincs
hatassal.
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Ne haszndlja a fozési zonakat bontatlan konzervételek, illetve keverék anyagokbol allo
csomagolasu ételek melegitésére. Az aramellatas szétrepesztheti ezeket!

Az érzékeld gombokat tartsa tisztan, mert a berendezés az elszennyez6dest érintésnek
erzékelheti. Ne helyezzen semmit (serpenyd, konyharuha stb.) az érzékeld gombokral
Ha fefforrt étel kifut az érzékeld gombokra, javasoljuk, hogy kapcsolja ki a berendezést az
OFF gomb segitségével.

Ne takarja el forrd serpenydvel az érzékeld gombokat, mivel ez a berendezés
automatikus kikapcsolasat eredményezi.

Kapcsolia be a gyerekzarat, ha olyan kisallatok vannak lakasaban, amelyek
hozzéérhetnek a gombokhoz.

Az indukcids f6z6lapot nem szabad hasznaini, ha a beépitett st hasznalathan van.
Akeésziilek nem milkodtethetd kilsd idézitovel vagy kiilon taviranyitoval. Ha a f6z6laphoz
kozeli fali alizatba egy masik késziléket csatiakoztatunk, Ugyeljunk arra, hogy a
csatlakozo kabel ne érintkezzen a forrd f6zési mezbkkel.

Ha a f6z6laphoz kozeli fali aljzatba egy masik készuléket csatlakoztatunk, tgyeljink arra,
hogy a csatlakozd kabel ne érintkezzen a forrd fozési mezékkel.

Ha a csatlakoz0 kabel sérlitt, azt a veszélyek elkertlése érdekeében csak a gyarto, vagy a
szakszenviz, illetve megfeleloen képzett szakember cserélheti ki

Ne hagyja a halozati kabelt az asztal vagy a munkalap széle ala logni.
FIGYELMEZTETES: Tiizveszély: ne téroljon semmilyen térgyat a fozolap feliletén.
FIGYELMEZTETES: Afeliigyelet nélkiii zsirral vagy olajal torténd fozés veszélyes lehet
és tlizet okozhat. Soha ne probalja a tiizet vizzel eloltani. Kapcsolja ki a késziileket és
takarja le a langot eqy fedével vagy nedves ronggyal.

Ahasznalatot kovetden kapcsolja ki a f6zési mezét a megfeleld vezérd gomb
segitségevel - ne bizzon meg teljes mértékben az edényfelismerd rendszerben.
(modelltdl fuggGen)

FIGYELMEZTETES: Ha a féz6lap felillete megrepedt kapesolia ki a készlleket az
aramutés veszélyének elkerulése érdekében. Kapcsolja ki az 0sszes f6zési mez6t

és csavarja ki a biztositekot, illetve kapcsolja le a fokapcsoldt, a készulék telies
aramtalanitasa érdekében. (modelldl fliggéen)

Az indukcios mezére ne helyezzen olyan targyakat mint kések, villak, kanalak, feddk,
mert ezek oft erdsen felmelegedhetnek. (modelltdl fliggGen)
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MASOK BIZTONSAGA
Vigyazat!
*  Ugyelien, hogy a késziilék fiitoelemeit ne érintse meg.

« A8 évnél fiatalabb gyermekeket tartsa tavol a késziiléktol, vagy biztositsa
folyamatos feliigyelettiket. 8 évnél idosebb gyerekek, csokkent fizikai-, értelmi-,
vagy mentalis képességu személyek, illetve megfeleld tapasztalatokkal
és ismeretekkel nem rendelkez6 személyek felligyelet mellett, vagy akkor
hasznalhatjak a késziiléket, ha annak biztonsagos tzemeltetésérdl itmutatast
kaptak, és a kapcsolddo kockazatokat megértették.

*  Figyelni kell a gyermekekre, hogy ne jatszanak a késziilékkel.

o Akeészillek tisztitasat és felhasznaloi karbantartasat 8 évnél idosebb gyerekek
végezhetik, de csak felligyelet mellett.

*  Gondoskodjon arrél, hogy 8 évesnél fiatalabb gyermekek ne férjenek hozza a
készuilékhez és annak csatlakozokabeléhez.

Figyelem:

Amelegitd és fozési zonak fellilete hasznalat kozben felforrésodhat. Ne engedien

gyerekeket a f6zolap kozelébe.

*  Apacemakerrel vagy beltetett inzulinpumpaval rendelkez6 személyeknek meg kell
qy6zodnitik arrdl, hogy a beépitett késziilékekre az indukcids f6z6lap nem gyakorol
hatast (az indukcids fozélap frekvenciatartomanya: 20-50 kHz).

A BERENDEZESE LEIRASA

AFOZOLAP

Af6z6lap indukciés elven miikodik. Az Gvegkeramia f6zélap alatt elhelyezkedd indukcids tekercs valtakozé elek-
tromagneses teret kelt, ami athatol az tivegkeramian és hétermeld aramot indukal az edény aljan. Az indukcios
fézési zonaval a hé nem egy fiitéelemtd| jut a f6z6edényen keresztill a f6z6tt ételbe, hanem az indukalt aram fejleszti
a szikséges hét kozvetlendl a taroléban.

Az indukcids f6z6lap elényei

« Energiatakarékos f6zés az energia kozvetlen atadasa révén az edénynek (ehhez megfeleld, magnesezhet6
anyagbol készlilt fazekak/serpeny6k sziikségesek).

« Fokozott biztonsag, mivel az energia csak akkor tovabbitddik, ha edényt helyeznek a fézélapra.

« Rendkivil hatékony energiaatvitel az indukcids f6zési zona és az edény alja kozott.

*  Gyors felmelegedés.

« Alacsony az égési sériilések kockazata, mivel a f6zési terlilet csak az edény aljan at melegszik. A felette lobogva
févo étel nem tapad a fellilethez.

* Az energiaellatas gyors, érzékeny szabalyozasa.
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INDUKCIOS FOZOLAPOKHOZ HASZNALATOS EDENYEK
Az indukcios f6z6lapokhoz hasznalatos edényeknek fémbdl kell készulnilik és magneses tulajdonsagokkal kell
birniuk. Az aljuknak elegendéen nagynak kell lennitk.

Csak az indukcios fézélapokhoz megfelel6 alju edényeket hasznaljon.
Az edények megfeleléségének megallapitasa:

Megfelel6 edény Nem megfelel6 edény
Zomancozott acéledények vastag fenékkel Rézbél, rozsdamentes acélbol, aluminiumbdl, tizallé
Uivegbdl, fabol, keramiabdl és terrakottabol készilt

Ontottvas edények zomancozott fenékkel

edények
Specialis fenekd, tobbrétegli rozsdamentes acélbdl,
rozsdaall6 acélbdl vagy aluminiumbdl készllt edények

Végezze el az alabb leirt magnes-vizsgalatot, vagy gy6z6djon meg réla, hogy az edényen megtalalhaté az indukcios
arammal valo f6zéshez a megfeleléséget jelz6 szimbdlum.

Magnes-vizsgalat:

Helyezzen egy magnest az edény aljahoz kdzel. MAGNET 8
Ha az vonzza, hasznalhatja az edényt az

indukciés fézélapon.

-

Megjegyzés:
Ha indukcids fézéshez megfeleld, bizonyos gyartoktdl szarmazé edényeket hasznal, zajok lehetnek hallhatok,
amelyek az adott edény kialakitasanak tulajdonithatok.

Forralé edények hasznalatakor évatosan jarjon el, mert a forrasban 1évé viz észrevétlenll elparologhat az edény és
a fézblap karosodasat okozva, amire nem vonatkozik a garancia.

Fézesi mezé Az edeny aljanak atmerdje

@ 150 mm @120-210 mm

Csak sima alju edenyeket hasznaljon A homoru vagy domboru (rovatkolt vagy kidudorodo) alj gatolhatja a
tulmelegedes elleni vedelem miikodeset, igy a féz6lap tulsagosan felforrosodhat. Ez az uvegfelulet toresehez es
az edeny aljanak megolvadasahoz vezethet. A nem megfelel6 edenyhasznalatbol vagy edenyek uresen tortend
hasznalatabol ered6 karok esetere a garancia nem ervenyes.
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HOFOKBEALLITASOK
Afézési zonak f6zési héfoka kiilonbozé fokokra allithatd. A tablazat az egyes bedllitasok hasznalatara ad egy-egy
példat.

Fézési hofok: A kovetkezokre alkalmas:

1-2 Etel melegen tartaséra Kis mennyiség lassu t(izén fé6zése (legalacsonyabb fokozat).
3 Lassu tlizon f6zés.

4-5 Nagyobb mennyiségek fé6zése vagy nagyobb husdarabok sitése, amig atstilnek.

6 Siités, szaftokhoz.

7-8 Siités.

9-10 Sités (legmagasabb fokozat).

AFOzOLAP ODTETESE AZ ERZEKELO GOMBOKKAL

Termék kezelési utmutato

Miutéan behelyezte a dugét a konnektorba, a “Beep” hallatszik, és a jelz6fény felett az [On / Off] gomb villogni kezd,
jelezve a késziilék csatlakoztatva a tapegység; ezt nevezik készenléti izemmaodba. Tegylink egy megfelel6é darab
edényt a kdzpont a f6zési zona. A kijelz6n megjelenik a [L], amikor [On / Off] gomb egyszeri megnyomasaval. A
készulék megy kivalasztasi mad és a kijelz felett az [On / Off] gomb tovabb vilagit Nyomja meg a megfeleld funkcié
billenty(ik a miikédés megkezdéséhez. Allitsa le a miikddést, és kapcsolja a készenléti médba a [On / Off] gombot a
sUtés utan.

F6zés mod:

1. Eré:

- Nyomja meg a [Funkcid] gombot; A jelzé vilagit, és a kijelz6n megjelenik az 1600, jelezve az alapértelmezett er6.
A Erték beallitas gombok segitségével valassza ki akivant értéket.

- Van egy 6sszesen 10 teljesitményszint (200WV, 400V, 600W, 800W, 1000W, 1200W, 1400W, 1600W, 1800W,
2000W) .

- Ahhoz, hogy valasszon masik médot, nyomja meg a [Funkcié] gombot, hogy atvaltson egy masik f6zési mod,
vagy nyomja meg a [Be / Ki] billenty(it, hogy hagyja abba a miveletet.

2. Homérséklet:

- Nyomja meg a [Funkcié] gombot, amig a kijelz6 az [Ideiglenes] vilagit. A kijelz6n megjelenik a 140 (°C), jelezve
az alapértelmezett ereje 1000 W.

- AErték beallitas gombok segitségével valassza ki akivant értéket..

- Van egy 6sszesen 10 teljesitményszint (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C, 160 °C, 170 °C, 180 °C, 190 °C,
200 °C).

- Torléséhez az izemmddban nyomja meg a [Funkcié] gombot, hogy atvaltson egy masik f6zési mod, vagy nyom-
jameg a [Be / Ki] billenty(it, hogy hagyja abba a miiveletet.

Gyerekzar

Nyomja , hogy aktivélja a zarat. Nyomja meg és tartsa lenyomva 3 masodpercig, hogy kinyit. Id6zitd
funkcio:

Timer

Afelhasznald bedllithatja a sttési idét, amikor a kivant f6zési méd van kivalasztva. Nyomja meg a [Timer] gombot
egyszer, hogy az idézit6 funkcié. A [Timer] jelzés a bal oldalon a gomb kigyullad. A kijelz6n megjelenik az alapértel-
mezett id6 [0:00]. Hasznalja a csuszkat a kivant id6t. A funkcié torléséhez, vagy nyomja meg a [Be / Ki] gombot, hogy
visszatérjen a készenléti allapotba, vagy tartsa nyomva a [Timer] gombot, hogy folytassa a kivant teljesitmény vagy
lzemi hémérsékleten.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Tisztitas el6tt kapcsolja ki a f6zolapot és hagyja kihiilni.

* Soha ne tisztitsa az lvegkeramia f6z6lapot géztisztitéval vagy hasonlé berendezéssel!
«  Atisztitas soran gy6z6djon meg réla, hogy a be/ki gomb fol6tt csak gyengéden tordlje le. Egyéb esetben a
fézdlapot véletlenlll bekapcsolhatja!

Uvegkeramia fézélap
Fontos! Ne hasznaljon olyan agressziv tisztitoszereket mint durva mosészerek, edénysuroldk, rozsda- és foltel-
tavolitok stb.

Tisztitas hasznalat utan

Minden esetben tisztitsa le az egész fé6z8lapot, ha beszennyezédik. Javasoljuk, hogy ezt a f6z6lap minden egyes
hasznalata utan tegye meg. A tisztitdshoz hasznaljon egy nedves ruhat és kis folyékony mosogatoszert. Ezutan torol-
je szarazra a féz6lapot egy szaraz ruhaval, hogy biztosan ne maradjon tisztitészer a féz&lap fellletén.

Hetenkénti tisztitas

Hetente egyszer alaposan tisztitsa meg a f6z6lapot a kereskedelmi forgalomban kaphaté Givegkeramia-tisztitészerrel.
Gondosan tartsa be a gyarto6 utasitasait.

Atisztitdszer az alkalmazas soran egy védodréteggel vonja be a f6z&lapot, ami ellenall a viznek és piszoknak. A kosz
a védoérétegen marad és kdnnyen eltavolithaté. Ezutan egy tiszta ruhaval tordlje szarazra a f6zélapot. Gy6zédjon
meg réla, hogy nem maradt tisztitészer a f6zélap felliletén, mivel az a féz6lap felmelegitésekor agresszivan reagal és
megvaltoztatja a fellletet.

Kiilonleges szennyez6dés

Az er6s szennyezddés és a foltok (vizkd és csillogs, gydngyhazszerii foltok) legkdnnyebben akkor tavolithatdk el,
amikor a f6z6lap még kissé meleg. A f6z6lap megtisztitasahoz hasznaljon a kereskedelmi forgalomban hasznalhaté
tisztitdszert.

Folytassa a 2. pontban leirtak szerint.

A kiforrt ételt el6szor aztassa be egy nedves ruhaval, majd a maradék szennyezédést tavolitsa el egy
Gvegkeramia fé6z6lapokhoz hasznalatos specidlis Uivegkaparéval. Ezutan ismét tisztitsa meg a f6z6lapot a 2. pontban
leirtak szerint.

Az odaégett cukrot és a megolvadt mianyagot egy livegkaparéval azonnal el kell tavolitani,

‘ amikor még forré. Ezutan ismét tisztitsa meg a féz8lapot a 2. pontban leirtak szerint.

A homokszemek, amelyek burgonyapucolas vagy kaposztatisztitas soran a féz6lapra kertl-
hetnek, megkarcolhatjak a f6z6lap felliletét, ahogyan az edényt mozgatja rajta. Gy6z6djon
meg rola, hogy a fézélapon nem maradtak homokszemek.

h A féz6lap szinének valtozasa nem befolyasolja az Givegkeramia anyag mikodését és
stabilitasat. Ezek a szinvaltozasok nem az anyagban végbement valtozasok, hanem ételma-
radékok, amelyek nem lettek eltavolitva és raégtek a feluletre.

Fényes foltok keletkeznek, ha az edény feneke dorzsolédik a f6z6lap fellletén, kildéndsen aluminium feneki edény

vagy nem megfeleld tisztitoszer alkalmazasa esetén. Ezeket szokasos tisztitdszerrel nehéz eltavolitani. Eléfordul-

hat, hogy tébb alkalommal meg kell ismételni a tisztitast. Id6vel a diszités elkopik és fekete foltok jelennek meg az
agressziv tisztitoszerek és hibas alju edények hasznalata eredményeképpen.

MIT TEGYUNK MEGHIBASODAS ESETEN?

& Megjegyzendd

Ha a berendezés hibas, ellenérizze, hogy a hasznélati utasitas alapjan képes-e On orvosolni a problémat.
Az alabbi problémakat On is ki tudja javitani.
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A biztositékok rendszeresen kiégnek?
Forduljon miiszaki Ugyfélszolgalathoz vagy egy villanyszerel6htz!

Nem tudja bekapcsolni az indukcios f6z6lapot?
« Avezetékrendszer (biztositékdoboz) a hazban kiégetett egy biztositékot?
* Afézblapot csatlakoztatta az elektromos halézathoz?
« Az érzékel6 gombokra nedves ruha, folyadék vagy fémtargy keriilt? Tavolitsa el.

*  Nem megfelel6 edényeket hasznal? Lasd az “Edények indukcids f6zélapokhoz” cim(i fejezetet.

Az edények f6zés kézben hangot adnak ki?
Ennek miiszaki okai vannak. Az indukcios fézélapot és az edényt nem fenyegeti veszély.
A hiitéventilator kikapcsolas utan is miikodik?

Ez normalis, mivel az elektromos egységet még hiti.

A fé6zélap hangokat ad ki (kattogo és recsegé hangok)?
Ennek miszaki okai vannak, ami nem kertilhetd el.

A féz6lapon kopas vagy repedések vannak?

Ha repedések, térések vagy egyéb hibak jelennek meg az tivegkeramia f6z6lapon, azonnal kapcsolja ki a beren-
dezést. Azonnal kapcsolja le a biztositékot és hivja az ligyfélszolgalatot.

Amennyiben barmilyen hiba tizem kézben, kérjuk, ellenérizze az alabbi tablazatot, miel6tt hivja a szervizt. Az alab-
biakban felsorolunk néhany gyakori hibat, és az ellenérzések elvégzésére.

Tiinetek

Az ellenérzépontok

Jogorvoslat

Csatlakoztatasa utan
a készlléket, és ny-
omja meg a "Power"
gombot, nincs valasz
a készllék.

Van aramszilinet?

Varjon, amig a tapellatas folytatni kell.

Kiégett a biztositék vagy megszakitd
kioldott?

A villasdugd csatlakoztatva?

Ellenérizze a kivaltd okok évatosan. Ha a
problémat nem lehet javitani, forduljon a
markaszervizhez ellenérzés és javitas.

Fités kézben
megszakad a normal
hasznalat és a "Beep"
hallhato

Osszeférhetetlen konyhai vagy nem
hasznalt edény?

Cserélie konyhai; edényeket hasznaljon
alkalmas indukciés féz6lap.

Az edény nem kerill a kdzpont a fltokor.

Helyezziik az edényt a kozpont a jelzett
flit6kor.

f6z6edény melegszik, de ez folyama-
tosan eltavolitjuk?

Helyezziik az edényt belsejében fit6kor.

Nincs mikodés
kézben a fiitési
hasznalatban 1évé.

Az edény Ures, vagy a hémérséklet tul
magas?

Kérjuk, ellendrizze, hogy a készllék visszaél-
nek.

Alégbedmld / kipufogd nyilas eltomédott
vagy piszok halmozddott rajta?

Kitisztitani a Iégbedmld / kipufogd nyilas.
Varjon, amig a késztlék lehdil, majd kapcsol-
ja be Ujra.

Atlizhely mikaodik, 2 6ran at beavat-
kozas nélkil?

Visszadllitasa sitési modok, vagy hasznalja
az id6zit6 funkciot.

Hibakadok jelentett.

E1-E8

Ha hibakddok E1-E8 jelentik, forduljon a
markaszervizhez ellenérzés és javitas.

Ha a fenti jogorvoslatok / ellenérzések nem oldja meg a problémat, hiizza ki a készlléket azonnal, és lépjen
kapcsolatba a szervizbe ellendrzés és javitas. Megjegyzés a hibakodot, és jelentse, hogy a Szolgaltaté Kézpont Zrt
veszélynek az elkerlilése végett, és a készlilék sérilését, ne szerelje szét, vagy sajat maga megjavitani a.
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JOTALLAS ES SZERVIZ

Ha informacidra van szliksége, vagy forduljon az adott orszag Gorenje vevészolgalatahoz (a

telefonszamot megtaldlja a vilagszerte érvényes garancialevélen). Ha orszagaban nem miikédik vevészolgalat,
forduljon a Gorenije helyi szaklizletéhez vagy a Gorenje haztartasi kisgépek és szépségapolasi termékek
lUzletaganak vevészolgélatahoz.

Csak személyes hasznalatra!

AKESZULEK FUNKCIONALITASAT NEM BEFOLYASOLO VALTOZTATASOK JOGAT FENNTARTJUK.

A GORENJE
SOK OROMET KiVAN A KESZULEK HASZNALATAHOZ

gorenje
Life &implified
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Sl HR/BIH | SRB/MNE/BIH GB SK PL HU BG
-3- -12- -21- -30- -39- -48- -57- -75-
RU cz UA DE MK SV NO DA
-84- -93- -102- -11- -121- -130- -139- -148- -157 -
Zona de gatit din stanga Buton ON/OFF [ Alegerea funciilor
Panoul de functionare al senzorului de Buton de blocare pentru copii Temporizator
comenzi electronic din stanga Taste setare valoare (-/+) EA Afisaj
) . ) i N o EN Pastrarea alimentelor
Designul decorativ poate devia putin de la imaginea din figura. calde (60 °C)

ELIMINAREA APARATELOR VECHI

Simbolul de pe produs sau de pe ambalajul sau indica faptul ca acest produs nu poate fi considerat deseu

domestic. Acesta trebuie inmanat unui punct de colectare pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice.
mmm  Prin asigurarea ca acest produs este eliminat corect, vetj ajuta la protectia mediului inconjurator si a sanatatii
umane, care ar putea sa afectata in urma eliminarii necorespunzatoare a acestui produs. Pentru mai multe informatji
detaliate despre reciclarea acestui produs, va rugam contactatj biroul local din orasul dumneavoastra, service-ul de
eliminare a deseurilor casnice sau magazinul de unde atj achizitionat acest produs.

UTILIZAREA CORECTA
Plita trebuie utilizata doar pentru pregatirea de feluri de mancare in casa. Nu poate fi folosit in alt scop.

PENTRU INFORMAREA DUMNEAVOASTRA...

Va rugam sa cititj acest manual cu atentje Tnainte de a utiliza aparatul. Manualul contine informatji importante despre
siguranta aparatului si despre cum trebuie sa utilizati si sa avetj grija de aparatul dumneavoastra ca sa va confere cat
mai multj ani de zile de functionare fiabila.

Tn cazul in care aparatul dumneavoastra va dezvolta o defectiune, va rugdm s& consultati mai intai sectiunea “Ce s&
faceti daca aveti probleme cu aparatul?” Putej rectifica adesea singur problemele minore ale aparatului, fara sa fitj
nevoit sa apleati la un inginer service. Va rugam sa pastrati acest manual intr-un loc sigur si sa il recomandatj noilor
proprietari ai aparatului pentru informarea si siguranta acestora.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

CONECTARE $I FUNCTIONARE

« Aparatele sunt construite in concordanta cu reglementarile de siguranta corespunzatoare.

« Aparatul este fabricat in conformitate cu standardele relevante de siguranta. Cu toate acestea,

« varecomandam ca persoanele cu capacitatj fi zice, motrice sau mentale reduse sau persoanele care nu au
experienta sau cunostinte despre acesta, sa nu foloseasca aparatul dac a nu sunt supravegheate de o persoana
califi cata. Aceeasi recomandare se aplica daca aparatul este folosit de persoanele minore.

« Conectarea aparatului la sursa principala de alimentare si repararea, precum si intretinerea aparatuluii, pot fi
efectuate doar de catre un electrician calificat conform reglementarilor de siguranta valabile in prezent. Pentru
siguranta dumneavoastra, nu permiteti nimanui, in afara de tehnicianul calificat de service sa instaleze, sa
ntretina sau sa repare acest aparat.

+ Verificati pentru a va asigura ca priza are clasificarea corecta (16 A, 230V) inainte de a conecta aparatul.
Utilizati aparatul numai daca instalatia electrica a locuintei dvs. este de 16 A.

* Nivelul de zgomot: Lc < 70 dB(A)

Referitor la plita
Nu atingeti niciodata suprafata aparatelor de gatit sau de incalzit. Ele se
pot incalzi in timpul functionarii. Nu lasati copiii sa se apropie. Exista
riscul sa va ardeti!
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Intotdeauna plasat si folosit aparatul pe o suprafaté uscata, stabila, nivelata si orizontala.
Nu permitefj niciodata ca plita cu inductie sa functioneze nesupravegheata, intrucat
sefarea puterii mari (power max. - max. putere) va rezulta in reactji extrem de rapizi.
Atunci cand gatit, fiti atent la viteza de incalzire a zonelor de gatit. Evitat fierberea oalelor
pana ce se termind apa din ele intrucét exista riscul supraincalzirii oalelor!

Nu asezatj oale goale si tigai pe zonele de gatit care au fost pomite.

Avefi grija atunci cand folositj tigai care fierb la foc mic, caci apa care fierbe se poate
reduce pe neobservate, putand avaria oalele si plita, fapt pentru care nimeni nu-giva
asuma nicio raspundere.

Este esential ca dupa utiizarea unei zone de gatit, sa o opri.

Grasimile si uleiul supraincalzit pot lua foc instantaneu. Supravegheatj pregatirea
mancarii cu grasime si ulei. Nu stingefi niciodata grasimile $i uleiul ars cu apal Asezatj
capacul pe tigaie si oprifi zona de gt

Suprafata sticlei ceramice a plitei este extrem de tare. Cu toate acestea, trebuie sa evitafj
sa scapatj obiecte tari pe sticla ceramica a plitei. Obiectele ascuiite care cad pe plita o pot
sparge.

Daca plita se crapa, se fisureaza sau apar alte defecte pe sticla ceramica a plitei
dumneavoastra, opritj imediat aparatul. Deconectaj imediat siguranta si sunat la
Serviciul Client.

Daci plita nu poate fi oprita din cauza unei defectri a controlului senzorului, deconectafj
imediat aparatul si sunafj la Serviciul Clientj.

Aveti grija cand folositj aparate de uz casnic! Cablurile de conectare nu trebuie sa intre in
contact cu zonele de gatit.

Plita cu sticla ceramica nu trebuie utilizata intr-0 zona de depozitare.

Nu punetj folie de aluminiu sau plastic pe zonele de gatit. Tinefi departe de zonele de
gatit fierbintj ale plitei tot ce s-ar putea topi, precum plasticul, folia $i in special zahar si
alimente indulcite. Folositi un burete razuitor special pentru sticld pentru a indeparta
imediat zaharul de pe plita ceramica (atunci cand aceasta nu este inca fierbinte) pentru a
evita avarierea plitei.

Articolelel din metal (oale si tigai, tacamuri etc.) nu trebuie sa fie niciodatd puse pe plita
cu inductie deoarece s-ar putea incinge. Risc de arsuri!

Nu asezatj combustibil, obiecte inflamabile sau deformabile la céldura direct sub plita.
Articolele din metal purtate pe corpul dumneavoastra pot sa se incinga in imediata
vecinatate a plitei cu inducie. Atentie! Risc de arsuri! Obiectele ne-magnetizabile (de ex.
inele din aur sau argint) nu vor fi afectate.

Nu utilizafj niciodata zonele de gatit pentru a incalzi conservele nedeschise de méncare
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sau ambalajul facut din compuse materiale. Curentul electric ar putea sa cauzeze o
explozie!

Pastratj butoanele senzorului curate deaoarece murdaria poate fi confundata cu o
atingere cu degetul. Nu punefj nimic (tigai, prosoape etc.) pe butoanele senzoruluil Daca
mancarea fierbe si da in foc peste butoanele senzorului, va sfatuim sa activatj butonul
OFF (OPRIRE).

Tigaile fierbinti nu trebuie sa acopere butoanele senzorului, aceasta poate cauza o oprire
automata a aparatulu.

Activati functia de blocare acces copii daca avelj animale de casa care ar putea veni in
contact cu plta.

Plita cu inductie nu se poate folosi atunci cand functionarea pirolizei are loc intr-un cuptor
incorporabil

Aparatul nu este conceput pentru a fi pus in functjune cu ajutorul unui imer exter sau al
unui sistem cu telecomanda separat.

Daca langa plita exista o priza de perete la care este conectat un alt aparat, asigurai-va
ca

zonele fi erbintj pentru gatit nu intra in contact cu cablul de alimentare.

Aparatul nu este conceput pentru a fi pus in functiune cu ajutorul unui timer exter sau al
unui sistem cu telecomanda separat.

Daca langa plita exista o priza de perete la care este conectat un alt aparat, asigurai-va
ca

zonele fi erbintj pentru gatit nu intré in contact cu cablul de alimentare.

Nu lasaf cablul de alimentare s atdme peste marginea mesei sau suportului,
AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depozitatj obiecte pe suprafetele de gati.
AVERTISMENT: Procesul nesupravegheat de gatit pe plita cu grasime sau cu ulei poate
fi periculos i poate provoca aparitia unui incendiu. Nu incercatj sa stingeti incendiul cu
apa, ci oprifi aparatul i acoperti fl acara cu un capac sau cu o carpa umeda.

Dupa utilizare stingefj plita folosind elementul de control al acesteia si nu va bazafi pe
detectorul de vase de gatit. (depinde de model)

AVERTISMENT: Daca suprafata este crapatd, oprisi aparatul pentru a evita riscul de soc
electric. (depinde de model)

Obiectele metalice cum ar fi cufitele, furculitele, lingurile si capacele nu trebuie asezate
pe suprafata plitei, intrucét se pot incinge. (depinde de model)

Folositi doar proba de temperatura recomandata pentru acest cuptor.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a inlocui lampa, pentru a
evita pericolul de electrosoc.
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»  Nufolosii agentj de curatare abrazivi sau razuitoare de metal pentru a curata usa din
sticla a cuptorului pentru ca acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate determina
distrugerea sticlei.

PERSOANELE AVIZATE

Atengle'

Aparatul si componentele expuse ale acestuia se incalzesc in timpul utilizari.

Trebuie acordata atentie pentru a evita contactul cu elementele fierbinti. Copii
cu varste sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la distanta daca nu sunt supravegheati
permanent.

*  Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varste de cel putin 8 ani si de persoane
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experienta si
cunostinte numai cu conditia supravegherii sau instruirii lor cu privire la utilizarea
aparatului intr-un mod sigur si numai daca inteleg riscurile implicate. Copiii
trebuie supravegheatj, pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul. Curatarea
si intretinerea ce cade in sarcina utilizatorului nu trebuie sa fie efectuate de copii
daca acestia nu au cel putin 8 ani si daca nu sunt supravegheati.

*  Nulasati aparatul i cablul de alimentare al acestuia laindeména copiilor mai mici
de 8 ani.

Precautie:

*  Persoanele cu stimulatoare cardiace sau pompe de insulina implantate trebuie sa se
asigure ca implanturile lor nu sunt afectate de plita cu inductie (gama de frecventa a
plitei cu inductie este de 20-50 kHz).

DESCRIEREA APARATULUI

PLITA

Plita este prevazuta cu un mod de gatit cu inductie. O bobina de inductie de sub plita cu sticla ceramica genereaza
un camp alternativ electromagnetic care patrunde in sticla ceramica si induce curentul generator de caldura la baza
oalei. La 0 zona de gatit cu inductie caldura nu mai este transferata de la un element de incalzire prin oale de gatit
n mancarea care este gatita, ci caldura necesara este generata direct in container prin intermediul curentilor de
inductie.

Avantajele plitei cu inductie
Gatitul cu economisire de curent electric prin transferul direct al curentului electric spre oala (sunt necesare oale/
tigai potrivite din material magnetizabil).

« Siguranta marita, deoarece curentul electric este transferat doar atunci cand este asezata o oala pe plita.

« Transfer foarte eficient de curent electric intre zona de gatit cu inductie si baza unei oale.

« Incélzire rapida.

* Riscul de arsuri este minim, intrucat zona de gatit este incalzita prin baza tigaii; mancarea care fierbe si da in foc
nu se lipeste de suprafata.

«  Control rapid, precis al alimentarii cu curent electric.
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FUNCTIONARE

Vasele de gatit pentru plitele cu inductie
Vasele de gatit pentru zonele de gatit cu inductie trebuie sa fie din metal si sa aiba proprietati magnetice. Baza
vaselor trebuie sa fie suficient de mare.

Folositi doar vase de gatit cu o baza potrivita pentru fenomenul de inductie.
Cum puteti stabili daca un vas este potrivit sau nu pentru plita dumneavoastra cu inductie:

Vase de gatit potrivite Vase de gatit nepotrivite

Oale din otel emailate cu o baza groasa Oale facute din cupru, otel inoxidabil, aluminiu, sticla
neinflamabild, lemn, ceramica si teracota

Oale din fonta cu o baza emailata

Oale facute din otel inoxidabil stratificat, otel incorodabil
fermite sau din aluminiu cu o baza speciala

Efectuati testul cu magnetul descris mai jos sau asigurati-va ca oala are simbolul potrivit pentru gatitul cu curent de
inductie.

Testul_ cu magnetul: _ § MAGNET
Apropiati un magnet de baza vasului dumneavoastra.

Daca magnetul este atras de vas, putei folosi vasul

respectiv de gatit pe plita cu inductie.

—

Observatie:
Atunci cand utilizatj tigai potrivite pentru inductie de la anumiti producatori, se pot auzi zgomote care pot fi atribuite
designului acestor tigai.

Aveti grija atunci cand folositj tigai care fierb la foc mic, intrucat apa care fierbe se poate reduce pe neobservate,
putand avaria oalele si plita pentru care nimeni nu-gi va asuma nicio raspundere.

Zona de gatit Diametrul al oalei
@150 mm @120-210 mm

Nu utilizati niciodata oale cu o baza diforma. O baza adanca sau rotunda poate interactiona cu functionarea protectiei
de supraincalzire, astfel ca aparatul devine prea fi erbinte. Aceasta poate duce la craparea sticlei ceramice si la
topirea bazei oalei. Avariile care reies din utilizarea neadecvata a oalelor ori din fi erberea pana la uscare sunt
excluse de la garantje.

SETARI ALE PUTERII .
Puterea de incalzire a zonelor de gatit poate fi setata la diferite niveluri de putere. In tabel veti gasi exemple de cum
sa utilizati fiecare setare.
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Nivelul de gatit: Potrivit pentru:

1-2 Mentinerea mancarii calde. Fierberea unei cantitati mici la foc mic (setarea puterii celei mai
mici).

3 Fierbere.

4-5 Fierberea cantitatilor mai mari sau prajirea unor bucati de carne mai mari pana ce acestea
sunt bine gatite.

6 Prajire, obtinerea de sucuri.

7-8 Prajire.

9-10 Prajire (cea mai mare putere furnizata).

FUNCTIONAREA PLITEI CU AJUTORUL BUTOANELOR PE SENZOR

Instructiunile de utilizare ale produsului

Dupa ce ati introdus stecherul in priza, aparatul va emite un sunet scurt, iar indicatorul de deasupra tastei [On/Off] va
ncepe sa lumineze intermitent, indicand ca aparatul este conectat la o sursa de alimentare, cunoscuta sub numele
de mod standby. Asezati un vas adecvat in centrul ochiului. Pe ecran se va afisa [L] daca apasati tasta [On/Off].
Aparatul va intra Tn modul de selectare iar indicatorul de deasupra tastei [On/Off] va raméane aprins. Apasati tastele
corespunzatoare functiilor pentru a incepe sa utilizati aparatul. Opriti aparatul si treceti pe modul standby prin apasar-
ea tastei [On/Off] dupa finalizarea procesului de gatit.

Mod de gatit

1. Putere:

- Prin apasarea tastei [functie], se va aprinde indicatorul, iar pe ecran se va afisa 1600 indicand faptul ca puterea
standard. Puteti folosi Taste setare valoare pentru a regla nivelul dorit de putere.

- Exista in total 10 niveluri de putere (200W, 400\, 600wV, 800W, 1000wV, 1200W, 1400w, 1600W, 1800w, 2000W).

- Pentru a alege alt mod, apasati tasta [Functie] pentru a schimba modul de gétit sau tasta [On/Off] pentru a opri
aparatul.

2. Temperatura:

- Apasati tasta [functie] pana se va aprinde indicatorul [Temp], iar pe ecran se afiseaza 140 (°C) indicand faptul ca
puterea standard este de 1000W. Puteti folosi Taste setare valoare pentru a regla nivelul dorit de putere.

- Exista in total 10 niveluri de putere (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C, 160 °C, 170 °C, 180 °C, 190 °C, 200 °C).

- Pentru a anula acest mod, apasati tasta [Functie] pentru a schimba modul de gatit sau tasta [On/Off] pentru a opri
aparatul.

Buton de blocare pentru copii
Apasati acest pentru a-l bloca. Tineti apasat timp de 3 secunde pentru a debloca aparatul.

Functia temporizator

Utilizatorul poate regla timpul de gatit atunci cand se selecteaza modul de gatit. Apasati tasta [Timer] o singura data
pentru a accesa functia temporizator, iar indicatorul [Timer] din partea stanga a tastei se va aprinde. Pe ecran se va
afisa timpul standard [0:00]. Utilizatorul poate folosi glisorul pentru a regla timpul dorit; Pentru a anula aceasta functie,
utilizatorul poate apasa fie tasta [On/Off] pentru a reveni in modul standby fie tasta [Timer] pentru a relua puterea
dorita sau utilizarea la temperatura setata..
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CURATARE Sl INGRIRE

Inainte de curatare, opritj plita si lasatj-0 sa se raceasca.
« Nu curatati niciodata plita de sticla ceramica cu un aparat de curatat cu aburi sau un aparat similar!
« Atunci cand curatati plita, asigurati-va ca veti sterge usor butonul on/off. Plita poate fi de altfel pornita accidental!

Curatarea dupa utilizare

Curatati intotdeauna plita in intregime atunci cand s-a murdarit. Se recomanda sa faceti acest lucru de fiecare data
cand folositj plita. Utilizati o carpa umeda si putin lichid de spalare pentru a o curata. Apoi uscatj plita cu o carpa
curatd uscata pentru a va asigura ca nu ramane nicio urma de detergent pe suprafata acesteia.

Curatarea saptamanala

Curatati plita in intregime o data pe saptamana cu agenti de curatare pentru sticla ceramica din comert.

Va rugam urmatj instructiunile producatorului cu atentje.

Atunci cand este aplicat, agentul de curatare va imbraca plita intr-un strat protector rezistent la apa si murdarie. Toata
murdaria va ramane in stratul respectiv si poate fi indepartata usor. Stergeti apoi plita cu o carpa curata si uscata.
Asiguratj-va ca nu a ramas nicio urma de agent de curatare pe suprafata plitei, deoarece acesta poate reactiona
agresiv atunci cand plita este incalzita si i va schimba suprafata.

Murdaria specifica

Murdaria puternica si petele (petele lucioase si intarite, de tipul sidefului) pot fi indepartate cel mai bine atunci cand

plita este usor calda. Folositi agenti de curatare din comert pentru a curéata plita.

Procedati asa cum este evidentiat in figura de la Punctul 2.

Mai intai umeziti mancarea care a dat in foc cu o carpa uda si apoi indepartati murdaria care a ramas cu un pro-

dus de razuire special pentru sticla ceramica a plitelor. Apoi curatati plita din nou asa cum este descris la Punctul 2.
Zaharul ars si plasticul topit trebuie indepartate imediat, atunci cand sunt inca fierbinti, cu un

‘ produs de razuire pentru sticla. Apoi curatati din nou plita cum este descris la Punctul 2.
Grauntii de nisip care pot intra in plitd atunci cand curatati cartofi sau curatatj salata verde

pot zgaria suprafata plitei atunci cand mutati oalele. Aveti grija sa nu ramana grauntj de nisip

pe plita.

Modificari ale culorii plitei nu vor afecta functja si stabilitatea materialului de sticla ceramica.

Aceste modificari de culoare nu sunt modificari ale materialului, ci ramasitele de mancare

care nu au fost indepartate si care s-au ars pe suprafata plitei.

N

Petele lucioase apar atunci cand baza vaselor de gétit se freaca de suprafata plitei, in special atunci cand sunt
folosite vase de gatit cu o baza din aluminiu sau agenti de curatare neadecvati. Acestea sunt dificil de indepartat cu
agenti de curatare standard. Va trebui s& repetati procesul de curatare de mai multe ori. in timp, decorarea se va
sterge, si vor aparea pete inchise la culoare ca urmare a utilizarii agentilor de curatare agresivi si a bazelor neadec-
vate ale vaselor.

CE SA FACETI DACA APAR PROBLEME

&Vé rugam remarcat

Daca aparatul dumneavoastra are defectiuni, va rugam sa verificati daca puteti rectifica singur problema prin consul-
tarea acestor instructiuni de utilizare.

insa exista unele probleme descrise mai jos pe care nu le puteti rezolva singur.

Sigurantele se ard in mod regulat?

Contactati un tehnician serviciu clienti sau un electrician!

Nu puteti pune in functiune plita cu inductie?

« Sistemul de cablare (tabloul de sigurante) din casa a ars o siguranta?

» Plita a fost conectata la sursa principala de alimentare?

« Butoanele pe senzor sunt acoperite partial de o carpa umeda, un obiect lichid sau metalic? Va rugam rectificati
acest lucru.

« Folositi vase de gatit neadecvate? Vezi sectiunea despre “Vasele de gatit pentru plitele cu inductie”.
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Vasele de gatit pe care le utilizati scot zogomote?
Aceasta se datoreaza motivelor tehnice; plita cu inductie si oala nu sunt supuse riscului.

Ventilatorul de racire este inca in functiune dupa ce a fost oprit?

Acest lucru este normal din moment ce unitatea electronica este in procesul de racire.
Plita face zgomot (pocnituri sau sunete de crapare)?
Acest lucru se intampla din motive tehnice si nu poate fi evitat.
Plita are fisuri sau crapaturi?

Daca plita se crapa, se fisureaza sau apar alte defecte pe sticla ceramica a plitei dumneavoastra, opriti imediat
aparatul. Deconectatj imediat siguranta si sunati la Serviciul Clientj.
Tn timpul utilizarii, dacd apar erori, v& rugam sa verificati tabelul de mai jos, inainte de a apela la service. Mai jos sunt
prevazute erorile frecvente si verificarile care trebuie efectuate.

Simptome

Puncte de verificare

Remediu

Dupa conectarea

la priza si apasarea
tastei "On/OFF”,
aparatul nu raspunde.

Nu exista curent electric?

Folositi aparatul dupa ce revine curentul
electric.

Este arsa siguranta?

Este introdus bine stecherul in priza?

Verificati cu grija care este cauza principala a
acesteia. In cazul in care problema nu poate
fi rezolvata, va rugam sa contactati Centrul
de service pentru efectuarea verificarilor si
reparatiilor.

Daca incalzirea se
intrerupe n conditii
normale de function-
are, aparatul va emite
un sunet scurt.

Vase incompatibile sau nu se foloseste
niciun vas?

Folositi vase compatibile pentru plita cu
inductie.

Nu sunt asezate vasele departe de
centrul ochiului?

Asezati vasul in centrul ochiului definit.

Se incalzeste vasul dar este indepartat
continuu?

Asezati un vas in mijlocul ochiului.

Nu se foloseste nicio
operatiune in timpul
ncalzirii.

Este vasul gol sau temperatura este prea
mare?

Verificati daca aparatul este folosit in mod
corespunzator.

Este blocat orificiul de admisie/evacuare
a aerului sau s-a acumulat murdarie?

Scoateti obiectele care blocheaza orificiul de
admisie/evacuare a aerului. Utilizati aparatul
din nou, dupa racire.

Functioneaza plita timp de 2 ore, fara
nicio instructiune externa?

Resetati modurile de gatit sau folositi functia
temporizator.

Apar coduri de eroare.

E1-E8

Atunci cand indica E1-E8, va rugam sa con-
tactati Centrul de service pentru efectuarea
verificarilor si reparatiilor.

Tn cazul in care remediile/controalele nu pot rezolva problema, deconectati imediat aparatul, contactati Centrul de
service pentru efectuarea verificarilor si reparatiilor, notati codul de eroare si raportati-l Service Centre Ltd. Pentru a
evita orice pericol si deteriorarea aparatului, nu demontati si nu reparati aparatul de unul singur
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GARANTIE & SERVICE

Daca aveti nevoie de informatii sau avetj o problema, contactatj Centrul Relatji Clienti Gorenje din tara
dumneavoastra (veti gasi numarul de telefon in brosura de garantie tradusa in mai multe limbi). Daca nu exista niciun
Centru de Relatji Clienti in tara dumneavoastra, mergeti la dealer-ul local Gorenje sau contactati Departamentul de
Service al Aparatelor Domestice Gorenje

Numai pentru uz personal!

NE REZERVAM DREPTUL SA FACEM ORICE MODIFICARI!

) _ GORENJE )
VA DORESTE SA FOLOSITI APARATUL CU PLACERE!

gorenje
Life &implified
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| S| |HRIBIH|SRBIMNEIBIH| GB | sK | PL | HU | RO

3. | -12- -21- -30- | -39- | -48- | -57- | -é6-
‘ RU ‘ cz ‘ UA ‘ DE ‘ MK ‘ sV ‘ NO ‘ FI DA
-84- -93- -102- -111- -121- -130- -139- -148- -157 -
lsiBa HarpesaTenHa nnova 3awwTa Ha feua Taiivep
[scHa HarpeBaTenHa nroda BYTOHM 3a HacTpoiika (-/+) EA Qvcnneii
ON/OFF (Bkn./M3kr.) [ 1360p Ha dyHKumMs EA 3apbpsxare Ha TonnmHara (60 °C)

ﬂl/l3al7IH'bT Ha BallKA NoT MOXe a Ce pasnuyaBa OT TO3U Ha UntocTpauuaTa.

N3XBBPIIAHE HA CTAPU YPEOU

Tosn cMMBOM BbPXY ypeaa U BbpXy HeroeaTa orakoBKa noka3sa, Ye To3u NPpoayKT He Tpsiosa aa

ce TpeTupa KaTo AOMaKWHCKM oTnagbk. BmecTo ToBa Toi Tpsioea Aa 6bae npenafeH B CbOTBETHUSA
mmm  cbOupaTeneH NyHKT 3a PELMKIMPaHe Ha eNeKTPUYECKW U eNEKTPOHHN ypeau.
KaTto npenapete T03v NPOAYKT Ha NMPaBUITHOTO MSICTO, BUE LLIE MOMOTHETE 3a NPpefoTBpaTsiBaHe Ha HeraTuBHUTE
MOCNEeACTBMSI 3a OKOMHaTa cpefa 1 YOBELLIKOTO 3paBe, KOUTO G1xa Bb3HUKHAmNM Npy U3XBLPISIHETO My Ha
HenoaxoAsLLo Msicto. 3a nogpobHa MHGoOpPMaLWst OTHOCHO PELIMKIMPAHETO Ha TO3M NPOAYKT MOXETE Ja ce
obbpHeTe KbM MeCTHaTa rpafcka ynpasa, hupmara 3a cbbupaHe Ha GUTOBM OTNagbLM UK Mara3uHa, OTKbAETO
CTe 3aKynunv NpoaykTa.

NPABUITHA YMOTPEBA
[oTBapckusAT NoT TpsibBa Aa ce 13nonasa camo 3a NPUroTBSIHE Ha XpaHa B AOMaLUHK ycroBusi. Tol He TpsibBa aa
Ce 13MNon3Ba 3a HUKaKeW Apyru Liemnu.

3A BALLWA UHOOPMALIUA...

Mons, npoyeTeTe BHMMaTENHO ToBa PbKOBOACTBO 3a yrnotpeba, npeav Aa usrornasate ypeaa. To Cbabpxa BaxHa
MHdpopmaLms 3a 6e30MacHOCT U MHCTPYKLMK 3a ynoTpeba v rpvka 3a ypeaa, Taka ve Tol a BU CIyXW HaOeXaHo B
NPOABLIDKEHNE Ha ABITN FOAVHU.

Ako BaLLMAT ypen He paboTu KakTo TpsibBa, MbpPBO HanpaBeTe cnpaska ¢ pasaena “Kakeo fa HanpasuTe, ako
Bb3HMKHE Npobnem?” Mo NpuHUMN, MOXeTe 1 camy fa oTCTpaHuTe ApebHuTe npobnemu, 6e3 fa ce Hanara aa
BUKaTe CepBu3eH TeXHVK. Na3eTe ToBa pLKOBOACTBO HA CUNYPHO MSICTO, 3a fia He ro 3arybuTe 1 ako Jafete ypeaa
Ha Apyrv vua, npeaaiTe pbKOBOACTBOTO Ha HOBUTE COBCTBEHMLM, 3a 4 FO MPOYETAT 3a TsXHa MHopMaLms v
6e30nacHoCT.

MHCTPYKLIMA 3A BE3OINMACHOCT

CBbLP3BAHE U PABOTA

» EnektpuueckuTe ypeam ca KOHCTpyVpaHu CbiacHo NpUnoxvMuTe npasuna 3a 6e30mnacHoCT.

* Tosv ypen e Npou3BeaeH B CbOTBETCTBME C AEVCTBALLMTE NPUNOXUMI CTaHAAPTM 3a 6e30MacHOCT.

*  Bwbnpekyv ToBa 06aue, npenopbyBamMe ypeabT Aa He ce 13Mori3Ba OT ivua ¢ HamarneHu yandecku, ABuraTernyu
WM YMCTBEHM CNOCOBHOCTY, UMK OT L@ C HEAOCTaTbYHO OMUT UMK NMO3HAHUS, OCBEH ako M3Mon3ear ypeaa
noz HabntogeHNeTo Ha kBanuduumpaHo nuue. ChluuTte Npenopbku ce OTHAcAT 1 3a ynotpebara Ha ypeaa ot
HeMbMHONETHY Nnua.

« CBbp3BaHETO Ha ypeaa KbM efnekTpuieckata Mpexa, HEroBUST PEMOHT 1 obcnyBaHe TpsibBa Aa Gbaat
M3BbPLLBAHU CaMo OT KBannduLmpaH enekTpoTeXHIK Cbobpa3sHo AercTBaLLmMTe Npasuna 3a 6esonacHocT. 3a
Balla cobcTBeHa 6e30MacHOCT He MO3BOSIsIBalTE HA APYrv Xopa OCBEH Ha KBannduLMpaH CepBU3EH TEXHVK Aa
MHCTanupa, obcnyxea Unn peMoHTUpa ypeaa.

* YBeperTe ce, Ye KOHTaKTbT € C NOAX0oAsALMS HoMUHaneH Tok (16A, 230B), npeaw aa BknouuTe ypeaa.

*  VI3nonagaiiTe KOTUSITA CaMO aKo ernekTpuyeckaTa Mpexa B JoMa BY € C HOMUHaNeH Tok 16A.

*  Hwueo Ha wym: Lc < 70 dB(A)
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Za kuhaliSce
Hukora He AoKoCBalTe MOBBLPXHOCTTA HA OTONMMUTENHM NN FOTBAPCKU
ypeau. Te ceHaropelLsiBaT no Bpeme Ha pabora. [pbkTe geuata Ha
besonacHo pascrosHue. Mia onacHOCT OT U3rapsiHe.

*  BuHari nocTagsiiTe 1 u3nonagaliTe ypesia BbpXy Cyxa, CTabunHa, pasHa u
XOP30HTaITHA NOBBPXHOCT.

*  Hukora He OCTaBSiATe MHAYKLMOHHMS NoT fja paboTu Be3 Haa30p, Thid KaTo ako ro
BKTTHO4MTE Ha BICOKA CTENEH (MakCvMariHa MOLLHOCT), NNOTBT LLE Ce Harpee MHOM
Bbpao.

»  Koraro roteuTe, 06bpHETE BHIMAHIE Ha CKOPOCTTA 32 HarpsiBaHe Ha
HarpeBaTenHuTe nroyu. Koraro roteuTe, ce nocTapaitTe fa He 0CTaBATe Chaa fa
310K, Thi KaTO ChLLIECTBYBA PUCK OT NperpsisaHe!

*  He nocTaBsTe MpasHy TEHMKEPU 1 TUraHW BbPXY HArPEBATENHIATE MI04M, [OKaTo
Ca BKITHO4EHI.

*  BHumaBalTe, koraTo BapuTe SICTUS! Ha FOTBAPCKIAS MITOT, Thid KATO € Bb3MOXHO
BOZaTa 13 13BpY He3abensizaHo 1 CbAbT A 3aropu, a NNOThT Aa Ce NOBPEAW, KOETO
He Ce MOKPVBA OT rapaHLVATa Ha ypeaa.

*  OcobeHo BaxHO € crien ynoTpeda Aa 13KmoYBaTe HarpeBatenHaTa nnova.

*  HaropelLieHaTa Ma3HiHa 1 0o MOraT BHe3arHO Ja ce Bb3nrameHsT. Korato
FOTBUTE C Ma3HINHA 1 O7MO, HE OCTaBsIATE ACTUETO 663 Haz3op. Hukora He ce
ONUTBANTE Aa 3aracuTe C BOAa NnaMbka OT BbannamMeHeHa MaaHuHa u onmo! Ako
TOBA CE CyuM, 3aXMyneTe Cha C Karak v U3KIKUeTe HarpesaTenHara nnova.

+  CTbKroKepamuyHaTa NOBbPXHOCT HA FOTBAPCKIAS MNIOT € W3KIKUUTENHO 30paBa.
Bbrpexv T0Ba 0bave, ce nocTapaitte Aa He uanyckaTe TBbPAN MPEAMETY BbpXY
rnora. Ak BbPXY M710Ta MagHaT OCTPI MPEAMETI, € BL3MOXHO TOM fia Ce CHyTM.

*  AKO N0 CTBKIOKEPAaMUYHKS MTIOT CE MOSBAT MyKHATWHK, CHyNBaHe Ui Apyru
nehexTy, U3KIK4eTe BeaHara ypesa. CeaneTe HesabasHO npeanasiuTens v ce
obazete Ha CrieLanuaipaH Cepai3,

* AKO He MOXETe [ia BKIKO4MTE Ny10Ta NOPaZv MOBPELA B CEH30PHUTE 3a YrpaBreHye,
MKMioYeTe HesabaBHo ypeda v ce 0baeTe Ha crieLvanuanpaH Cepai3.

*  bbpete BHUMaTENHN, Korato pabotute ¢ oMakuHckuTe ypeau! CebpasalLyTe
kabenw He TpsOBa 4a Ce On1PaT 10 FOPELLTE HArPeBaTENHA MNIOYM.

*  He Tps0Ba aa 13non3gare CTHKIOKEPaMUYHKS MIOT KATO MAICTO 3a ChXpaHeHMe.

*  He nocraBsiTe anymM1H1EBO (HOMMO UMM NNaCTMACcoBY NPEAMETH BbpXY
HarpeBaTesHuTe nnoYu. [pbXTe Ha PasCTOsHE OT FOPELLYTE HArpeBaTENHIA NIo4M
BCYYKV MPEAMETIA WM MPOYKTH, KOUTO GXa MO 13 C& PasTonsT, kaTo Hanpumep
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nnacTMaca, (oo 1 0cobeHo 3axap 1 3axapHi uanenus. /snonagariTe crieLviarnta
LUNaTyra 1 MOYUCTETE CTBKIOKEPaMUYHUS NNOT OT 3axapTa (OKATo € Bee OLLe
ropeLL), 3a 4a He Ce NoBpesy.

Hukora He TpsibBa fja OCTaBATe METANHI MPEMETY (TEHIKEPH, TUaHM, HOXOBE

W AD.) BBPXY MHEYKLMOHHIA MIOT, Thi KaTO € BB3MOXHO Te J1a CE HArOpeLLAT.
ChLuecTByBa puck fja ce usropue!

He nocTagsiitTe HENOCPEACTBEHO NOZ rOTBAPCKIAR MIOT JIECHO 3anarmm 1
Bb3rNaMEHVIMY MPEMETH, KaKTO 1 Taki1Ba, KOWTO MOraT Ja Ce [ehopMipar oT
TONNMHaTa.

AKO 10 TANIOTO BY AMA METaIHY MPEMETH, & Bb3MOXHO Te [ia C& HaropeLLsT,
[10KaTo CTe B HEnocpesCcTBeHa Brm3oCT A0 MHAYKUMOHHUS noT. BHMagaliTe!
ChluecTsyBa puck fa ce uropute! MpeameTuTe, KOUTO HIMAT MarHWTHI CBOICTBA
(KaTo Hanpumep 3naTHy U cpeBbPHY MPBCTEHN) HAMA A Ce HArOPELLIST.

Hvikora He 13ronagaTe HarpesaTenHTe nno4w, 3a Aa MpeTonnaTe HeoTBOpEHH
KOHCEPBHY KyTWy C XpaHa ni1 XpaHa B OrakoBKw, HanpaBeHy OT KOMMO3UTHY
Matepuanu. B pesyrar Ha TonnuHara Te Morar fja ce npbCHar.

[OLIbPKAITE YKCTY CEH3OPHITE BYTOHM, ThiA KATO € BbMOXHO M0 Ypena aa
OCTaHar Cneay oT NPBCTU. He NocTaBsiTe Hukakey MPeaMETH (KaTo Hanpumep
Cb/0BE 32 FOTBEHE, Kbpnit 1 Ap.) BbpXy CeH30pHITE ByTOHM! AKO SCTUETO, KOETO
FOTBUTE, U3KITI 1 CE Pasriee BbpXY CEH30pHUTE OYTOHK, BIt MpenopbyBame fia
akteupare 6yoHa OFF (M3KIMFOYBAHE).

He TpsbBa Zia nocTaBsTe ropeLLyt Cba0Be BbPXY CEHIOPHUTE BYTOHM, Thit KaTo e
Bb3MOXHO YPpedbT aBTOMATUYHO f1a Ce M3KITHOYM.

ATuBvpaliTe 3aLLuTara ot AeLla, ako umate [JOMaLLHM MobumLy, KouTo bixa Mo
[1a Ce fionpar [0 nnora.

BB3MOXHO € [1a He MOXETe [a U3ron3BaTe MHOYKLWOHHYS NroT, KOraTo Ce OonvTeaTe
[1a BKIHOYMTE BrpafieHara (hypHa 4pes mnponmsa.

Toav ypen He € npeaHasHadeH fa paboTu Mof AeiCTBUETO HA BLHLLEH TaiMep Uik
OTZEMNHa CHCTEMA 3a AMCTAHLIMOHHO YpaBNeHue.

He w3rionaBalite CTbKIOKepaMIMYHYS MO, KO € HarykaH Uriu cHyneH. Ako
3abernexuTe Hskakay MykHaTUHI, He3abaBHO M3KITKETE YPesa OT KOHTaKTa Ha
erieKTpUYeckaTa Mpexa.

Ak 3axpaHBaLLVsT kaben e nopezeH, criefsa Aa bbae NOAMEHeH ot
MPpOM3BOLVTENS, OTOPU3IPAH OT HEro CepBY3 UM Apyro KBANMAULIMPaHO NLie 3a
[1a ce 3erHar onachuTe NocreacTams.

He ocTaBsiTe kabena Haa pbOa Ha Maca unn nnor.
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WHOOPMALIUA OTHOCHO JIULIATA, KOUTO MOTAT OA
W3MON3BAT YPEOA

BHumaHme!

*  To3n ypen 1 HeroBuTe akcecoapy CTaBat ropewLy No Bpeme Ha ynotpeda.
Heobxooumo e BHUMaHKe, M30ArBaitTe HarpeBaTenHuTe enemenTy. fleua noa 8
roAviluHa Bb3pacT He G1Ba Aa CToAT 6ru30 A0 ypesa, 0CBEH aKo He ca MoA Haa3op.

*  [leyata TpA0Ba fa 6baaT nog NOCTOAHEH HAA30D, 3a Aa € CUTYPHO, Ye HAMA Ja CH
WrpasT ¢ ypesa.

*  To3nypen Moxe Aa ce M3MON3Ba OT LA Hag, 8 FOAVHM 1 X0pa C HaManeHu
(hu3n4ECKN, NCUXMYECKV WNKM CETUBHM CIOCOOHOCTH, UM TakMBa 063 ONT U
NO3HaHKS, aKo Te ¢a NoA HaONKoAeHNe UMK ¢a OUNM MHCTPYKTMPaHK NO NOBOA
PUCKOBETE, KOUTO HOCY ynoTpeara Ha ypena.

*  [leua He 61Ba Aa cy UrpasT ¢ ypesa.

*  [loyucTBaHeTO M NOAAPLXKKATA Ha ypeaa He OMBa a ce U3BLYLUBAT OT Aeua nog 8
FOAVIHW 1 He Ca N0 HaA30p.

*  CbxpaHsBaitTe ype/a 1 HeroBus Kaben u3BbH focera Ha aeua nog 8 roguwiHa
Bb3pacT.

BHimaHme:

»  XOpara, KOWTO UMaT NOCTABEH anapar Ha ChPLIETO W UMaT UMNNaHTUpaHa
MHCYNIHOBA NOMMa, TPABBA 1A Ca CUrypHIA, Ye UMNMaHTITE HAMa fia Ce NOBMMSAT Ny
paboTa C MHEYKLMOHHIA NNoT (YeCTOTHUAT 0OXBaT Ha UHAYKUMOHHWS noT e 20-50 kHz).

OMNMUCAHUE HA YPEOA

FOTBAPCKUAT MJ1OT

[oTBapckuAT nnot pa60Tv| B PEXUM UHOYKUNOHHO roTBEHE. VlH,D,yKLJ,I/IOHHaTa HaMOTKa nof CTbKIokepaMn4HnA
NoT reHepupa NPOMEHMBO erekKTPOMarH1UTHO rnore, KOETo NPOHMKBA Npe3 CTbKIIokepamMmuvHaTa NoBbpXHOCT U
MHOyLupa ToK, KOMTO 3arpsiBa AbHOTO Ha cbaa. [MNpu WHAOYKUMOHHNTE HarpesaTeriHy niio4vn TonnvHaTa Beye He
Ce npefasa OT HarpeeaTtesi 4Ypes Cba 3a roTBeHe 1 OTTaM KbM XpaHaTta, KOATO roteuTe, a udanara Heobxoauma
TONIIMHa Cce reHepupa ANPEeKTHO B Cba No MeToAa Ha UHAyKUUATa.

MpeauMcTBa Ha MHAYKUMOHHWS NIIOT

*  VIKOHOMMYHO rOTBEHE Ypes AMPEKTHO NpedaBaHe Ha ToMMMHa KbM Chaa (HeoGXoaMMO e fa u3rorasare
TeHpKepu/ TUraHu, HanpaseHn OT Marepuar, KOMTO MOXKeE [ja Ce HaMarHeTuanpa).

+  3HauuTenHo no-6e3onacHo, Thit Kato TONMMHATA Ce M3MbYBa eABa KOraTo NoCTaBuTe Cbaa BbPXY roTBAPCKMS
nrior.

+  Buicoka edheKTMBHOCT Mpu NpegasaHe Ha ToNMHaTa MeXay UHAYKUMOHHATa HarpesarerHa nioya 1 AbHOTO Ha
cbaa.

» Bbp3o HarpsiBaHe.

*  PUCKbT ja Ce M3ropuTe € MHOTO HICHK, Thil KaTo 30HaTa 3a roTBEHE Ce Harpsisa Camo Ypes AbHOTO Ha CbAa; ako
XpaHara n3K1nu, TS HaAMa Aa ce 3arenu 3a NoBbPXHOCTTa Ha MiioTa.

»  Bbp3, CEH30PEH KOHTPOST 32 BKITKOYBAHE Ha 3aXpaHBaHETO
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PABOTA

CBbAOBE 3A OTBEHE, noaxoaswuy 3A UHOYKUMOHHUTE NJTIOTOBE
CbpoBeTe 3a roTBEHE, KOUTO Ca NMOAXOASILUM 323 UHAYKUMOHHUTE HarpeBaTenHu nioyun Tpsioea Aa ca u3paboTeHn ot
MeTarn v ja MaT MarHUTHM CBoCTBa. [IbHOTO Ha cbaa TpsibBa Aa 6bae A0CTaTbYHO rofsMO.

M3MON3BAWTE CAMO CbOBE, YYETO ABLHO E NOAXOAALLO 3A UHAYKLUMOHHO FOTBEHE.
ETO KAK MOXXETE OA NPELEHUTE JAITU CbObT E NOAXOOALL:

Moaxopswm cbaoBe 3a rotBeHe Henopxopsawwm cbaoBe 3a roTBeHe

Emaiinmpann ctomaHeHn cbaoBe € TbHKO AbHO MegHu cbaoBe, CbAoBe OT HepbXaaema CToMaHa,
anyMmmHmesu CbaoBee, Cb4oBe OT OrHEeYnOpPHO CTHKITO,
AbpPBEHU, KepaMn4H1 nnu nopuenaHosn cbaose

YyryHeH CbA0BE C eMainMpaHo AbHO

Cbpaose, HanpaseHun oT MHOrocrnonHa HepbXaaema
CTOMaHa, HepbXaaema Xensda3Ha ctToMaHa unm
anyMmmHueBu CbaoBe CbC creuyanHo AbHO

MSB’prJJeTe OonncaHua No-4osy MarHUTeH TecT Unn npoesepeTe Janu CbAbT HOCU CUMBOI, Ye € NoAXOoAsLL, 3a
rotBeHe C MHOYKUMOHEH TOK.

MarHuTeH TecrT:

MogHeceTe MarHUT KbM AbHOTO Ha CbAa. MAGNET 8
AKO MarHUTBLT Ce 3anenu 3a AbHOTO, 3Haum

MOXETE [ia U3ron3earte CbAa 3a roTBeHe

BbPXY MHOYKUMOHHUS MIIOT.

D

3abenexka:
KoraTo m3anoraeare CbAoBe Ha onpeaerneHy NpOoM3BOOMTENM, KOUTO Ca MOAXOAALLM 38 MHAYKLMOHHO rOTBEHe, e
Bb3MOXHO 12 Ce YyBa LUyM, NpuyMHaTa 3a KOMTO € AW3aiiHbT Ha Tean CbaoBe.

BHuMaBaliTe, Korato BapuTe SICTVSi Ha FOTBapCKYISt MITOT, Thii KaTo e Bb3MOXHO BoaTa [a U3BpyY HesabensasaHo v
CbIbT @ 3aropy, a NnoTbLT Ja ce NOBpeau, KOETo He Ce MoKpUBa OT rapaHuusiTa Ha ypeaa.

HarpeBatenHu 30Hu 3a roTBeHe [nameTbp Ha ABLHOTO Ha TUraHa

@ 150 mm @120-210 mm

Korato nanonasate TeHpKepa noa HandaraHe, HabntogasariTe AcTueTo gokato 6bae AOCTUMIHATO U YCTaHOBEHO
HeobX0AVMOTO HUBO Ha HansiraHeTo. [MbpBOHaYanHo BKIoYETe 30HaTa 3a roTBeHe Ha

MakcumMarsnHa MOLLHOCT, crnef KOeTo HamarneTte MOLLHOCTTa, C'bOGpaSHO C MHCTpyKUMUTE 3a yn0Tpe6a Ha
npou3BOAUTENA Ha TeHpKepaTta noa HandraHe.
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HACTPOWMKU HA MOLLIHOCTTA
MolwHocTTa 3a HarpsiBaHe Ha HarpeBaTesiHuTe nioYn Moxe Aa 6bae 3agageHa Ha pasnuyHmn ctenexun. B Tabnuuata
no-Aony LLe BAAUTE NpUMEpPK 3a TOBa Kak a U3ronaBarte BCsika OT CTEeneHuTe.

CreneH Ha | Moaxopswia 3a

MOLLHOCT

1-2 MoaabpkaHe Ha xpaHata Tonna BapeHe Ha Manko KonM4yecTBO xpaHa (Hal-HuckaTa cTeneH Ha
MOLLIHOCT)

3 BapeHne

4-5 BapeHe Ha ronemu konv4yecTBa xpaHa v rneveHe Ha ronemu napyeTa Meco, AoKaTto ce 3anekar.

6 [NeyeHe, ACTUA CbC COC

7-8 Mevexe

9-10 MeyeHe (Hal-BMCOKaTa CTENEH Ha MOLLIHOCT)

YMPABJIEHUE HA FOTBAPCKUA NMNOT CbC CEH3OPHUTE BYTOHU

WHcTpykumm 3a pabota ¢ ypena

Cnep BKrtoYBaHe Ha Luercena B KOHTaKTa ce YyBa KpaTbK 3ByKOB CUrHas v MHAukatopbT Hag, 6yToHa [On/Off]
3aroyBa a Mura, KOeTo yka3Ba, Ye ypeabT e CBbp3aH C U3TOUHVK Ha 3axpaHBaHe, M3BECTHO KaTo PeXxuM Ha
roToBHOCT. [NocTaBeTe NoAxXopsiLL, CbA 3a FOTBEHE BbPXY LIEHTbpa Ha 30HaTa 3a roteeHe. [lucnnesT nokasea [L],
korato 6yToHBT [On/Off] € HaTUCHaT BEOHBX, YPEeAbT BN13a B pexuM Ha n3bop 1 nHaukatopsT Hag [On/Off] octasa
Aa ceTn. HatucHete cboTBeTHWUTE BYTOHM 3a 13bop, 3a Aa 3anoqHeTe pabota. Crea rotBeHeTo cripeTe pabota u
NPEBKITOYETE B PEXMM Ha FOTOBHOCT, KaTo HatucHete BytoHa [On/Off].

Pexxum Ha roTBeHe:

1. MoLluHocT:

- HatucHerte 6ytoHa [Function], nHaukaTopbT cBeTBa, AncnnesT nokassa 1600,
KOETO 03Ha4aBa, Ye MOLLHOCTTa o noapasbvpaHe. T Moxe Aa ce perynupa Ypes GyToHM 3a HacTpolika, 3a Aa ce
n3bepe enaHata CTeneH.

- Hanunynm ca o6wwo 10 crenenun Ha mowHocT (200WV, 400W, 600W, 800W, 1000W, 1200w, 1400W, 1600w, 1800W,
2000W).

- 3a pa usbepete Apyr pexum, HatucHeTe ByToHa [Function] Aa NpeBknoYMTE B APYr PEXVMU Ha FTOTBEHE U
6yToHa [On/Off], 3a fa cnpete pabora.

2. Temneparypa:

- HatucHete BytoHa [Function] gokaTo nHavkatopsT [Temp.] cBeTHe, ancrnest nokasea 140 (°C) koeto o3HavaBa,
Ye MoLLHOCTTa Mo noapasbupaHe e 1000W. Ta Moxe Aa ce perynupa Ypes 6yToHu 3a HaCTpolika, 3a Aa ce nsbepe
xenaHara cTeneH.

- Hanunynu ca o610 10 crenenn Ha mowyHocT (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C, 160 °C, 170 °C, 180 °C, 190
°C, 200 °C).

- 3apa oTMeHWTe TO3M pexnM, HaTucHeTe ByToHa [Function] Aa npeBkmouMTe B APy PEXUMI HA FOTBEHE 1N
6yTtoHa [On/Off], 3a pa cnpete paborta.

3awumTa Ha geua
HatucHete , 3@ la 3aKnoumnTe ypena. HatvcHete v 3agpbxre 3a 3 cekyHaM, 3a Aa ro OTKIo4MTE.

DyHkums Tanvep

MoTpebuTensT Moxe Aa 3agane BPEMETO 3a rOTBEHE, KoraTo e 13bpaH onpenerieH pexvm Ha rotBeHe. HatucHerte
6yToHa [Timer] BeoHBX, 3a Aa u3bepeTe yHKUMATA TalmMep, MHAMKaTopbT [Timer] oTnsiBo Ha GyToHa cBeTBa.
[vcnnesT we nokaxe BpemeTo no nogpasdvpaxe [0:00], notpebutenat Moxe Aa 13nonsea nibarada, 3a aa
3a/la/ie XeNaHoTo BpeMe; 3a 4a OTMEHM Ta3un pyHKLMS, NOTPEBUTENST MOXe Unn Aa HaTucHe GyToHa [On/Off]

1 [a ce BbpHE B PEXVM rOTOBHOCT U Aa 3aabpxiu ByToHa [Timer], 3a Aa Bb3CTaHOBY xenaHarta MOLLHOCT Uiu
Temneparypa.
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no

TBAHE U TPUXKA

Mpeav [1a NOYMCTIATE FOTBAPCKYASE TITIOT, U3KIKOYETE O 1 TO OCTABETE [la Ce OXMau.

*  Hwkora He NoumMcTBaliTE CTHKINOKEPaMUYHYIS MITOT C Mapo4vcTaYka unv Apyr nonobeH ypen!
« KoraTo nouvcTaate rotBapckumsi NroT, BHUMaBawiTe fa He HatucHeTe ByToHa on/off (BkrntouBaHe/ nsknoysaHe).
Bb3MOXHO € NnoTbT CryyanHo Aa ce BKo4m!

CThKInokepaMnyeH nnot
BaxxHo! Hukora He n3nonssavite NOYMMCTBALLM NpenapaTy CbC CUIMHO AENCTBUE, KaTo HanpuMep npenaparu ¢ eapuy
YyacTvum, abpasvBHM NpenapaTtyi, NpenapaTty 3a NOYMCTBaHe Ha pwxaa 1 neTHa u ap.

MouncTBaHe cnep ynorpe6a

BuHaru nouncTeaiiTe Lenus rotBapckm NioT, Koraro ce 3amMbpcut. [penopbunTenHo e Aa NpasuTe ToBa cried Besika
ynoTpe6a Ha ypena. /snonssaiTe BnaxHa Kbpra 1 Marnko TeYeH MYeLL Npenapar, 3a Aa noducTuTe nrota. Cnea Tosa
MOACYLLETE MIIOTa ChC CyXa Kbpra, 3a [Aa CTe CUIYpHU, Ye HsiMa a OCTaHaT Crieau OT NOYMCTBaLLMS npenapar no
MOBLPXHOCTTA Ha MrioTa.

CeAMMUYHO NOYMCTBaHE

MoymncTBaiiTe OCHOBHO LIENIS FOTBAPCKM MIOT BEAHBXK CEAMMYHO ChbC CrieLmarneH npenapar 3a no41cTeaHe Ha
CTBKITOKEPAMUYHM MIIOTOBE, KOUTO MOXETE [ia HAMEpUTE B ThproBckaTa Mpexa.

Mons, crneaBaiite BHUMATENHO HCTPYKLMUTE Ha NMPOVU3BOAUTENS.

KoraTo HaHeceTe npenapara, Toi LLe NOKPUE NoTa CbC 3aLLUMTEH CION, KOMTO € YCTOYMB Ha Bofa U 3aMbpCsiBaHE.
MpbCoTUsiTa LLe OCTaHe BbpXy CIosi U LLie MOXe NecHo fa 6bae nouvcTeHa. Crieq ToBa NoACyLUETe MoTa C uicTa
Kbpna. YBepeTe ce, Ye Mo NoBbPXHOCTTA Ha MIloTa HMa OCTaTbLy OT NMOYMCTBALLYS Npenapar, Tbi KaTto Toi MMa MHOTro
CWIHO JEVCTBIE U KOraTo MIIOTLT Ce Harpee MOXe Aa NPOMEHU NMOBbPXHOCTTA My.

CneundunyHm 3aMbpcsABaHus

CUnHOTO 3aMbpcsABaHe U yNopUTUTE NeTHa (KOTNEH KaMbk, JTbCKaBM 1 3aropenu neTHa) Morar Hai-necHo fa Gbaat

npemaxHaTyi, KoraTo MroTbT € BCe OLLe TOMb/1. M3non3asaiiTe NoYMcTBaLLm npenapaTui OT ThproBckaTa Mpexa 3a

nouyMcTBaHe Ha nnota. MpoueavpanTe No HaumHa, ONMcaH B ToYKa 2.

MbpBo nonuiiTe xpaHaTa, KOATO € U3KMUNsANa C MOKpa Kbpra 1 Cried ToBa MoYKUCTeTe OcTaHanata MpbCoTUs CbC

creumarHa Lnaryra 3a NoYMcTBaHe Ha CThKIoKepamMmyHM nrotose. Crien ToBa NOYMCTETE OTHOBO MOTa MO HauMHa,

onvcaH B To4Ka 2.

Mperopsinara 3axap 1 pasToneHara nnactMaca Tpsioea Aa 6baat noumMcTeHN He3abaBHO, OLLE [OKaTO Cca ropeLLu, Cbe
creyymanHa wnaryna. Crieq ToBa NOYMCTETE OTHOBO MIIOTa MO HauMHa, OMKCaH B ToUKa 2.

‘ MecbYMHKM MoraT fja ce NoCUMST BbPXY NIoTa, ako 6enunte kaptothu Unm YncTuTe Mapyns

BbPXY HEro ¥ 4a ro Hagpackar, okaTo npeMecTBaTe CbA0BETE Mo Hero. YBepeTe ce, Ye Mno

nrioTa HMa oCTaHasm NeCbYMHKM.

MpomsiHaTa B LBeTa Ha roTBapCkyisi MIOT HsiMa [1a Ce 0Tpasu BbpXy HeroaTa paborta u

3ApaBWHaTa Ha CTbKIOKEpPaMUYHUS MaTepuar. Teau NpOMeHM B LIBETa HE BOAAT 0 NPoMsiHa

B Ka4ECTBOTO Ha MaTepuarna, a ca BCEeACTBYE OT OCTaTbL OT XpaHa, KoUTo He ca Gunm

NOYMCTEHU 1 Ca 3aroper BbpXy NOBbLPXHOCTTA Ha MnnoTa.

JIbckaBuUTe neTHa ce MosiBsIBaT B PE3YNTAT OT TPUEHETO Ha AbHOTO HA CbAOBETE 3a FOTBEHE MO NOBbPXHOCTTa

Ha nnota, 0COBEHO KOraTo 13Nos3BaTe CbAOBE C arnyMVUHWUEBO AbHO UM HEMOAXOASALLM NOYMCTBALLM Npenaparty.

Tesu neTHa mMoraT TpyaHo Aa GbaaTt NoYNCTEHN CbC CTaHAAPTHUTE NouMCTBaLLY npenapaty. Moxe Ja ce Hanoxw

[ia NMOBTOPUTE MOYMUCTBAHETO HSAKOMNKO MbTW. C BpEMETO ekopaLmsiTa Mo nioTa LLUE Ce U3HOCK M ako 13rionseare

MOYMCTBALLM NPenapaTii CbC CUNHO AECTBME UMM CbOBE C NOBPEAEHO AbHO, LUE Ce MOSIBAT ThbMHM NeTHa.

KAKBO [JA HAMNPABUTE, AKO Bb3HUKHE MNMPOBJIEM

& Mong, umanTe npeasig

AKo ypeabT He paboTu kakTo TpsibBa, onuTanTe camu 4a OTCTpaHUTe Npobriema, Kato HanpasuTe CripaBka C Teau
VHCTPYKLMM 3a yrnoTpeba.
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Hsikom oT onucaHuTe no-gony NpoGriemMmn MoXeTe Aa OTCTPaHUTE U CaMU.
ByLioHuTe ropAT MHOrO YecTo?
Ob6ageTe ce Ha cneLmanvanpaH Cepei3 U Ha enekTPoTEXHMK!

He mMoxeTe Aa BKIOYMTE MHAYKLUMOHHUA NNOT?

« [IpoBepeTe enekTpuyeckara cucrema (Tabnorto ¢ ByLLoHMTE) B JOMa BM Aann HAMa U3ropsin OyLLIoH?

« [lpoBepeTe fanu rotBapckUsT NIoT € CBbP3aH KbM enekTpuyeckata Mpexa?

« [lpoBepeTe fanv CeH30pHWUTE ByTOHU HE Ca YaCTUYHO MOKPUTM C BIaXkHa Kbpria, TEYHOCT U1 MeTarneH
npeamet? AKo MMa TakviBa NpeaMeTy, NPEMECTETE .

« [poBepeTe ganu He n3nonaeare Henoaxoasiy cba? BuxTe pasgena ,CbaoBe 3a rotBeHe, NOAXOAsLUM 3a
MHOYKUMOHHMTE nnoTose”.

CbaoBeTe 3a roTBeHe, KOUTO U3Non3Bare, U3faBsar Wym?
TexHUYeckUTe XapakTepyUCTUKW Ha Cbaa BOAST O NosiBata Ha LyM; MHOYKUVOHHUST NOT U CbAbT He ca
3acTpaLLEeHm OT NoBpeaa No HUKaKbB HauVH.
BeHTunaToptsT 3a oxnaxaaHe Ha nnoTa npogbrikaBa Aa paboTu, cnep KaTto cTe U3KIMYunm ypeaa?
ToBa e HopMariHO sIBMeHe, ThiA KaTo € HEOBXOAMMO ENEKTPOHHUTE YacTu Ja ce OXIaasT.

MnoTbT 3pgasa 3ByUM (LbKaHe Unu nykaHe)?
TexHMYeCKUTE XapaKTEPUCTUKM Ha rOTBAPCKMS MIIOT ca NpUYMHa 3a Te3n 3ByLM U Te He MoraT Aa 6baar nsderHaru.
MnoTbT e cuyneH unu HanykaH?
AKO MO CTBKIOKEPAMUYHWSI NIOT Ce MOSIBAT NyKHATWUHK, CHynBaHe unu Apyrv AedbekTu, BeaHara usknodeTe ypeaa.
Caarnerte npegnasvtensi HezabaBHO 1 ce 0bafeTe Ha cneumanuavpaH cepaua.

OrtcTpaHsiBaHe Ha npobnemm
AKO Bb3HWKHE HEU3MPaBHOCT MO Bpeme Ha pabota, nposepeTe Tabnuuara no-gony npeauv aa ce obagute B
cepsu3a. Mo-gony ca o6u4anH1TE rpeLLky U MPOBEPKM, KOUTO TPSGBa Aa U3BBLPLLKTE.

MpusHaum

MpoBepku

PelueHue

Cnep cBbp3BaHe
Ha 3axpaHBaHeTo 1
HaTvickaHe Ha byToHa

He paboTu.

Enekrpuyeckoto 3axpaHBaHe
npekbCHaTo nn e?

M3non3aeaiiTe cnen Bb3cTaHOBABaHE Ha
€eKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe.

"3axpaHBaHe", ypenbT

MpennasutensaT usropsn nv e?

LLlencenbT 3apaBo nn e cBbp3aH?

MpoBepeTe BHMMATENHO. AKO NPOBNEeMbT He
MOXe [a Cce peLLu, MOrsi, CBbPXKETE Ce CbC
CEpPBU3EH LIEHTbP 3a NPOBEpKa Y PEMOHT.

HarpsisaHeTo
npekbcBa npu
HopMariHa yrnoTpeba
1 Ce YyBa KpaTbK
3BYKOB CUrHan.

ManonaBa ce Henoaxoasly cby 3a
rOTBEHE WU NNMCBA Cb/l 38 roTBEHe?

CmeHeTe ¢ Noaxoasill, Cbfl 3a roTBeHe C
MHOYKUMOHHATA Nedka.

ﬂaﬂl/l CbbT 32 roTBeHe € NocTaBeH B
LleHTbpa Ha 30HaTta 3a rotBeHe?

MocTaBeTe CbAa 3a roTBeHe BbPXY LIEHTbpa
Ha onpeserneHara 30Ha 3a roTBeHe.

[anu cbabT 3a roTBeHe ce Harpsea, HO
HenpekbCHaTo ce cBard OT neykara?

MocTaBeTe cbaa BbTPe B 30HaTa 3a rOTBEHE.

He moxe pa ce
V3BbpLUBA AeViCTBME
o Bpeme Ha
HarpsiBaHe.

[anu cbabT e npaseH unm
Temneparypara e TBbpae B1ucoka?

Monsi, npoBepeTe Aanu CbabT ce 13rosasa
npaBuUIiHo.

[anv oTBOPBT 3a BXOASILL, Bb3ayx/
BEHTUITLT 3a U3XOOSILL, Bb3AyX €
3anyLleH Unm 3amMbpceH?

OTcTpaHeTe 3anyLLBaHeTo/3aMbpCsABaHETO.
Pa6orteTe c ypea OTHOBO crief oxnaxaaHe.

[anu neykara pabotu Hag 2 vaca 6e3
BbHLUHa Hameca?

Bb3cTaHoBeTe pexviM1Te Ha roTBEHE Uin
n3ronaeanTte yHKLMATa Taimep.

MNosiBsABa ce kop 3a
rpeLuka.

E1-E8

Ce aparat sporogi katero od napak E1-ES8,
se prosimo obrnite na nas$ servisni center.

AKO rOpHUTE PELLIEHVIsI HE OTCTPaHsIBaT Npobriema, U3KIoYeTe Lerncena oT KOHTakTa He3abaBHO, CBbPXKETE Ce CbC
CepBY3EH LIeHTbP 3a NPoBEpKa 1 PEMOHT, OTOenexeTe koAa 3a rpeLlka v ro Kaxete Ha CepBu3HUS LieHTbp. 3a Aa
n3berHeTe onacHOCT UK NoBpeaa Ha ypeaa, He ro pasrrobsisaiTe 1 He ro nonpaesainTe camu
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FAPAHLIA N CEPBU3

AKO UMaTe Hyaa OT AOMbIIHUTENHA MHAOPMALWS U Bb3HUKHE Hskakbe npobrem npu yrotpebara Ha ypeaa,
Morist 0GbpHETE Ce KbM LieHTbpa 3a obcrny)BaHe Ha krmeHTW Ha Gorenje BbB BalliaTa cTpaHa (LLie HamepuTe
CLOTBETHUS TENedOHEH HOMEp B rapaHLMOHHATa KHUXKKA 3a MEAyHapoaHa rapaHLms Ha ypeaa). AKo BbB Baluara
CTpaHa HsiMa LeHTbP 3a 0BCIy)KBaHE Ha KIVEHTM, OTUAETE NPY MECTHUSA NpeacTasuTen Ha Gorenje unv ce
CBbPXKETE ChC Crieuman1anpaHs cepeura Ha JoMakvHck1 ypeau Gorenje.

Camo 3a nuyHa ynorpeba!

3AMNA3BAME CU MNMPABOTO HA BCAKAKBIM NMPOMEHWN!

GORENJE
BU NOXEJTABA A U3MNON3BATE BALLUUA YPE[ C YOOBOJICTBUE

gorenje
Life &implified
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S| HRIBIH|SRBIMNE/BIH| GB | sK | PL | HU | RO | BG |

-12- -21- -30- | -39- | -48- | -57- | -e6- | -75-
cz ‘ uA ‘ DE ‘ MK ‘ sV ‘ NO ‘ FI ‘ DA ‘
-93- -102- -111- -121- -130- -139- -148- -157 -
Jlesas koHdopka BKI1./BbIKJI. [A Buibop doyHkumii
CeHcopHasi naHerb yrpasneHns 3awmTHas 6rIoKMpoBKa OT AeTeil Taiimep
NeBoW KOHEOPKOM CeHcopb! yCTaHOBKM (-/+) EA Oucnnen
EA Moporpes 6niog (60 °C)

[v3aliH BaLLen BapO4HON NaHENy MOXET OTNNYaTbCA OT PUCYHKa.

YTUNN3ALUA CTAPOIO NPUBOPA

CVMBOIN Ha U3AENUM UMK Ha ero YNakoBKe YKasbIBAET, YTO OHO HE MOANEXUT YTUNM3aLMM B KavecTse

GbITOBbIX OTXO0B. BMeCTO 3T0r0 ero creayer caarb B COOTBETCTBYHOLLMIA MYHKT NPUEMKY SEKTPOHHOTO
mmm 1 3neKkTPoobOPYAOBaHVS Ans nocneaytoLei ytunusaumn. Cobnioaasi npasuna yTunaaumm naaenus,
Bbl MOMOXETE NPEeAOTBPaTUTL MPUUMHEHE OKPYXKaloLLe Cpeae U 30OPOBbHO NHAEN NoTeHLMarbHoro yuepba,
KOTOPbIVi BO3MOXEH B MPOTUBHOM Cryyae BcrieacTane HernogobatoLuero obpallenus ¢ noaobHeIMy oTxonamu. 3a
6onee nogpobHol MHopmaLwmen 06 yTunmaaumm aToro nsaenus npocsba obpalLaTbCs K MeCTHBIM BNacTsM, B
cny6y No BbIBO3Y 1 yTUMM3aLMM OTXOAOB WU B Mara3uH, B KOTOPOM Bbl Mprobpenu nanenve.

NPABUINBbHOE UCMOJTIb30BAHUE
OTy BapO4HytO MaHerb CreayeT UCNonb3oBaTh TOMLKO A4S MPUIOTOBMEHNS NULLY B JOMALLHNX YCIIOBUAX.

BAXHAA NHOOPMALIUA

BHMMaTENbHO NPOYTUTE JaHHYH0 MHCTPYKLMIO, NPexae Yem Havatb nonbaosaTbes npubopoM. OHa coaepxut
BaXKHYH MHPOPMaLMIO O TeXHVKe 6e30NacHOCTU 1 O TOM, KaK Mosb30BaTbCA NPUOOPOM 1 KaK yXaxuBaTb 3@ HAM,
YTOObI OH CAYXWI BaM AOSTWe rofpl.

B cnyyae c6os B paboTe Bapo4HOI naHenu, npexae BCcero, NpoyTvTe pasaen «YTo genarb Npy BO3HUKHOBEHWN
HeuncnpaBHOCTU?». Hepeako Menkve Hernonagkn MOXHO YCTPaHUTbL CaMOCTOATENBHO, He obpalLLasic B CEPBUCHYIO
cnyx6y. XpaHuTe AaHHyto MHCTPYKLMIO B HAAEXKHOM MeCTe, a Npy nepegade npubopa HOBOMY Morb30BaTento
nepefante eMy U UHCTPYKLMIO.

MPABUITA TEXHWKW BE3OINACHOCTU

YCTAHOBKA U NOAKIKOYEHUE

* Hawwu npubopbl oTBEYalOT BceM TpeboBaHMSIM TEXHWKM GE30NacHOCTU.

*  OTCcnyxXuBLLEE U3OENWE HYXHO CAeNaTh HEMPUIOAHBIM ANt UCMONb30BaHKS. [inst 3TOro oTcoeauHUTE BapoYHYO
naHerb OT ANEKTPOCETU M 0BpeXxXLTe NPUCOEAVHUTENBHBIN Kaberb, Tak kak OH MOXET NPefCTaBMsTb ONacHOCTb
OnNst UrparoLLmnX AeTen .

+ [MogkroveHre NpuGopa K CETH, €r0 PEMOHT U 06CTY>KUBaHUE AOIKHbLI MPOU3BOAUTLCS TOMNBKO
KBaNMOULMPOBAHHBLIM CMELMANUCTOM B COOTBETCTBUM C AENCTBYHOLLMMU NpeanmcaHusimm. [ns cobeTeeHHoN
6e30MacHOCTV He MO3BOMNSNTE HUKOMY, KPDOME CreLmanicToB CEPBUCHON CyxObl, ycTaHaBnMBaTb, 06CnyxvBaTb
1 PEMOHTUpOBATL Nprbop.

« [poBepbTe NpaBMibHOCTL NAapaMeTPOB NUTaHUSI B po3eTke anekTpocetu (16 A, 230B) npexxae, Yem noaknodaTtb
YCTPOICTBO. VCronb3oBaHve YCTPOMCTBO AONYCKAETCS TOMBKO NP YCIOBUM, YTO SNEKTpUYECKas CETb B JOME
cooTBeTcTBYET 16 A.

*  YposeHb Wyma: Lc =70 gb (A)

BaxHble 3amMmeyaHmns no paboTe Bapo4HOMN NaHenu
He npukacaifTect K NOBEPXHOCTAM MPHOOPOB U UX HarpeBaTeNbHbIM
A aneMeHTaM BO Bpemst npurotoeneHus. Mpn pabote noBepxHOCTH
HarpeBatoTcs. [lepxuTe AeTelt Ha be3onacHoM paccTosHMM. ECTb puck
BO3HUKHOBEHMSI OXOrOB.
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He ocTaBnsiiTe BKMKOYEHHYH BapOYHYHO NaHeNb 663 MprcMoTpa, NocKonbKy
NPW YCTaHOBKE BbICOKOTO YPOBHA MOLLHOCTH (pOWer max.) CKopoCTb Harpesa
04eHb BbICOKa.

Vcrionb3yitTe 1 ycTaHagrnBaiTe npubop Ha POBHYHO, FOPUIOHTAITBHYHO, CYXYHO,
YCTOVMBYHO MOBEPXHOCTD.

Bo Bpems npuroToBreHid CrieauTe 3a CKOPOCTbIO HArpeBaHKs KOH(OPOK BO
M3bExaHI1e VCTIapEHWS KWLKOCTY 113 1IOCY/b, 3TO MOXET MPUBECTY K ee neperpesy!
He cTaBbTe NyCTbIe KaCTPHOMY U CKOBOPOZKY HA BKITHOHEHHBIE KOH(DOPKY.

Bo Bpemst NpUroTOBIIEHHS Ha MEAIEHHOM OrHe CTIETE 3a TeM, YTOOb! KUAKOCTb He
MCrIapuach, MOCKOMbKY 3TO MOXET NPUBECTY K MOBPEXTEHMI0 MOCYZb! Wk BAPOHON
MaHenK, KOTopble He NOANadaloT Moz rapaHTUiHbIe 0bs3aTenbCTea.

[0 OKOHuaHM MPUTOTOBMERWS 0BA3ATENBHO BbIKMIOaNTe MpUop.

XV 11 pacTuTerbHOE Macro npit MeperpeBe Ferko 3aroparotesi, MoaToMy He
0CTaBNATE BAPOUHYHO MaHeb 663 NpUCMOTPa, KOrza roToBiTe Orioaa Ha xupe v
PacTUTENbHOM Macre. ECnin Bo3roparie Npou3onEeT, He MbiTaluTech NOTYLLMTb OFOHb
B00#! 3akpoiATe Nocyay KPBILLKOM 1 BbIKTIKOUMTE KOHAOPKY.

Crexrnokepamiieckast oBEPXHOCTb BapO4HOM NaHe M O4eHb NPOYHaZ, TEM He MeHee,
He POHSITE Ha Hee TBep/ble MPEAMETb, UX OCTPbIE Kpast MOryT pasbuTb MOKpbITHE.
v NOSIBNEHWY TPELLWH, Pa3TIOMOB WIW APYTIAX MOBPEXEHMI Ha BAPOYHON NaHENK
He3aMeLMTENbHO BbIKMHo4MTe Mpibop. OTCOEMHNTE €r0 OT CETU 1 0BpaTUTECh B
CEPBVCHYHO CyXDY.

Ecriv Bapo4Has naHenb He BKITKYAETCA 13-32 HEVCTIPABHOCTH MaHeN| CEHCOPHOMO
YIPaBIeHvs,, He3aMeLUTENbHO BLIKMIouTe Mpubop v 0BpaTUTECh B CEPBHCHYHO
cnyxOy.

[Tpu MCnonb30BaHWM YTX KyXOHHBIX MPBOPOB CrigavTe 3a TeM, YToBbl LUHYpbI
MUTAHIS HE COMPUKACAIACH C KOHADOPKaMU.

He ocTaensiTe nocyzy v Apyriie MpeaMeThl Ha BapOUHOI MaHeny.

He KriaawTe Ha KOHAOPKY Chonbry v NPeaMETHI M3 MnacTika. He aonyckaTe
COMPUKOCHOBEHMS C FOPS4MM KOHPOPKaMI MPEMETOB, KOTOPbIE MOTyT
pacnnaBTLCA UM PacTadTh ((horbra, NRacTk 1, 0COBEHHO, caxap v MPOZyKTH,
coaepxalLve caxap). Bo usbexatie noBpexneHvs BapouHoi naHenin HeMezyIeHHo
YanuTe MPUropeBLLMIA Caxap C MOBEPXHOCTY (MOKA OHA LLie Tennas) ¢ MOMOLLbIO
creLviansHoro ckpebka Ans crekna,

He 0CTaBNAIATE NYCTblE METANMYECKIE NPEOMETbI (KACTPHONK, CKOBOPOLKW, CTOMOBbIE
MPUBOpI) Ha BAPOYHOM NaHeNK, MOCKOMBKY OHI MOTYT CIATIBHO HarpeTbesi. OnacHoCTb
oxoral
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He criefiyer xpaHuTb MPeaMETH! U3 NErkO BOCTTAMEHSIOLLUXCS U [edhopMupyeMbIX
rog BO3NECTBIEM Tenna MaTepiarioB HEMOCPEACTBEHHO MOZ BaPOHHOM NaHebH0.
Korza Bbl HaxoauTech B HEMOCPELCTBEHHOM BIM30CTY OT BAPOYHOM NaHenm,
METanM4eCKve NPEaMETbI Ha OLEXE W Ha TeNe MOryT CUTIBHO HarpeThCs.,
Bynsre ocTopoxHbI! Beperureck oxoral 310 He OTHOCKTCS K CepedpAHbIM 1 30M0TbIM
KOMbLiam.

HuKorza He HarpeBaitTe Ha BapOHOM NaHENY KOHCEPBbI B 6aHKaX Wi MpozyKTb! B
YNaKoBKaX 13 KOMMO3MLWOHHBIX MaTepyarnos. OHI MOryT B3opBaThCS!

CopepxwTe CEHCOPHYHO NMaHeNb YpaBrieHvst B WiCTOTe, Mpubop MOXET BOCTIPUHSTH
3arpsi3HEHVe Kak MPUKOCHOBEHME NarbLia. HKOrda He NoMeLLaiTe Hinvero
(CKOBOPOZOK, KyXOHHbIX MOMOTEHEL)) Ha NaHerTb ynpasrenis! Ecrin BbikvneBLLme
MPOAYKTbI MOMAsy Ha CEHCOPHbIE AaTUMKN, PEKOMEHYEM HaxaTb Ha kHonky OFF.
[Ops4ve CKOBOPOZKY He AOMKHBI COMPUKACATHCS C CEHCOPHBIMY AaTuMKaMK, MHave
MPBOP ABTOMATUHECKI BbIKTTKOUMTCS.

BirioqaliTe 3aLLuTHYIO ErOKVPOBKY, CIA AETH WM LOMALLHIAE XVBOTHBIE MOTYT
OKa3aTbCst 663 NPUCMOTPA PSIOM C BKITHOYEHHOI BAPOHOM MAHETTBHO.

He BK/TH04aITE MHAYKLIMOHHYHO BAPOHYHO MaHeNb BO BPEMS MUPONTUYECKOM O4UCTKY
BCTPOEHHOM ZlyXOBKY.

[Mpubop He MpeaHasHaqeH A NORKMIOHEHNS K BHELLHEMY TaViMepy W BHELLHEMY
610Ky AMCTAHLWOHHOTO YrpaBreHis .

[Mpubop He MpeaHasHaqeH A NOAKMIOHEHNS K BHELLHEMY TaViMepy W BHELLHEMY
610Ky AMCTAHLWOHHOTO YrpaBreHis .

CniepvTe 3a Tem, 4To6bl CeTeBO Kabenb He Cican ¢ kpasi cTona unin pabogeit
MOBEPXHOCTY, HA KOTOPOW YCTAHOBTEH YaiHUK.

BAXHbIE MPEOYNPEXAEHWA MO BE3OMNACHOCTHU
NIOMEN

OcropoxHo!

BHvMaHwe npubop v ero AeTani HarpeBakoTCA BO BpeMsl UCTIONb30BaHMS.
ByakTe 0CTOPOXHbI, He AOTParuBaiTeCh A0 HArpeBaTeNbHbIX AEMEHTOB.
[etam, mnagwe 8 ner, 3anpeLwaeTcs Nonb30BaTLCA AaHHbIM NPUGOPOM 6e3
NOCTOAHHOTO KOHTPONS B3POCbIX.

CnieauTe 3a TeM, YTOObI JETH He Urpank ¢ NPUGOPOM.
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JTMM NpMOOPOM MOFYT NONb30BaTLCA AETH, CTapLUe 8 NieT; nuua ¢
orpaHyeHHbIMK (IM3MYECKUMM, YYBCTBUTEMbHBIMU U YMCTBEHHBIMM
CMOCOOHOCTAMM; NHLIA, He MMEHOLLMe OnbiTa PaboTbl € YCTPOUCTBOM U He
3HaroLLMe KaK MM NONb30BaTLCA TONBKO M0/ KOHTPONEM W PYKOBOACTBOM
nvw, obecreymBaroLLMx 6e30nacHoe UCMonb3oBaHe U CBA3AHHbIX C HUM
PUCKOB.

Cnegure, 4TOObI AETH HE Urpani ¢ NPUBOPOM.

YucTka n 0berykvBaHMe He SOMMKHLI NPOBOAUTLCA AETbMM MragLue 8 neT,
1MBO Nop KOHTPONEM B3POCHbIX.

XpaHure npubop 1 ero ceTeBoi LUHYP B HEAOCTYNHOM AnA feTell MecTe.

BHumaHve

*  BorbHble C anexTPOKapauoCTMYMSTOPaMIA 1 03aTOPaMM UHCYTMHA AOMKHbI
y6eauTLCs B TOM, YTO MMMNGHTUPOBAHHBIE MPUOOPLI He NoaBepratoTes
BO3LEVCTBMHO MHOYKLIAM (YACTOTHBIM Avaria3oH MHAYKLVOHHON BapOYHOM NaHenu
cocranser 20-50 KI'y).

OINMUCAHUE NPUBOPA

BAPOYHASA NAHESb

BapouHasi naHerb ocHallieHa CYCTEMOI UHAYKLMOHHOTO Harpeea. VIHayKTop, pacrnonoXeHHbI nog
CTEKIoKepaMUYeCKol NMOBEPXHOCTLIO, CO3AAET NepeMeHHOe 31eKTPOMarHUTHoE nosie, B pesyritaTe 31oro B AHE
nocyabl MHOYLMPYETCS TOK, YTO U NPUBOAMT K Harpesy. Tenno o6pasyeTcst HENMoCcpeaCcTBEHHO B AHe nocyabl 6e3
NPOMEXYTOYHOTO HarpeBa KOHPOPKK.

HpeumymeCTBa MHAYKUMOHHOIN BapOYHON NaHenun
OKOHOMMSI 3HEPTMW MPY NPUrOTOBMNEHUM Brarofaps HeNOCPEACTBEHHOMY MOCTYNNEHMIO TENna B Nocyay
(HeobxoavMO UCNonb30BaTh NOCYAY U3 HAMarHUYMBaEMbIX MaTepuarnos).

* [oBbleHHas HGe3onacHocTb Brarogapst TOMy, YTO 3Heprus BblpabaTbIBAETCS, TOMNLKO KOIAa Ha KOH(OpKe
HaxoguTcs nocyAa.

*  BbicokoadhbdpekTBHas nogaya aHeprm oT KOHPOPKY K AHULLY NOCYAbI.

¢ YCKOpEHHbI HarpeB.

*  TTOHWXXEHHBIN PUCK OXOTOB, MOCKOMNbBKY KOHGPOPKa HarpeBaeTCs TOMbKO NoA AHULLEM nocyapl. B cnyyvae
BbIKMMaHWS NULLEA HE NPUrOpaeT Ha NMOBEPXHOCTU.

* BbICTpas perynvpoBKa Nnoaadm SHeprvm.

WUCNONb30BAHUE MHOYKLIMOHHOW BAPOYHOU MAHENU

Mocyaa Ans UHAYKUMOHHON BapOYHOW NaHenu
[Insi NpMroToBNEHWst Ha UHAYKLUMOHHOW NaHenu criedyeT MCTonb30BaTh METannMYeckyto nocyay ¢
heppomMarHUTHLIMU CBOMCTBaMU. [JHO NMocyzbl AOIMKHO GbITb JOCTATOMHOO AvaMeTpa.

Wcnonb3yinTe TONbKO TakvMe KacTPHOnu, AHO KOTOPbIX NPUroaHO AN NPUroToBNeHUsi Ha UHAYKUMOHHOWN
naHenwu.



Kak onpeaenuTb, NpurogHa Ny nocyaa ans VIHAyKLWIOHHOﬁ naHenu:

Mopxopsiwasn nocyaa Henopxopsuwan nocyaa
Mocyna us amanvpoBaHHOW CTanw C TONCTbIM Mocyna us megw, HepXxaBeroLLe CTanu, antoMUHNS,
OCHOBaHUeM. »KapomnpoYHOro CTeknNa, AepeBa, Kepamuku 1

TeppaKoTbl.
YyryHHasi nocyaa ¢ 3ManmnpoBaHHbLIM OCHOBAHWEM.

Mocyna n3 MHOrOCIOMHOM HepXKaBetoLLEel cTanm,
heppOMarHUTHON CTanm unu antoM1MHUSA Co
cneumasnbHbIM OCHOBaHVEM.

MpoBeauTe MarHUTHbIN TECT, NPUBEOEHHBIN HIDKE, U MPOBEpLTE Hanuune Ha nocyae 0603Ha4YeHns IPUroaHOCTU
[Nsi NPUrOTOBIIEHWSI C NMOMOLLIBIO MHAYKLMK.

TecT ¢ MarHUTOM

MAGNET
MoaHecuTe MarHWT K OCHOBaHUIO NOcyabl.
Ecnu oH nputarveaeTtcs,, nocyay MoXHO

Mncnosnb3oBaThb Ha VIH,ElyKLIVIOHHOVI naHenu.

—

MpumeyaHue
Mpu “cnonb3oBaHWM NPUrOAHOM AS MHAYKLMM NOCYAbl HEKOTOPbIX NPOV3BOAMTENEN MOTYT BO3HUKATb LLYMbl,
CBSI3aHHblE C KOHCTPYKLMEN AaHHOW nocyapl.

ByasTe 0CTOPOXKHbI MPY MPUFOTOBMEHUN HA MEATIEHHOM OTHE, NMOCKOMbKY KUAKOCTb MOXET HE3AMETHO UCMapUTLCS,
YTO NPOBEAET K MOBPEXAEHMIO NOCYAb! N MHAYKLMOHHONM MaHEeNM, KOTopble He NMOAMNaaatoT Nof, rapaHTuiiHble
obsizaTenbcTBa

[AvnameTp KoHOpKN [AvameTp AHa nocyAabl

@ 150 mm @120-210 mm

MpurotoBneHne Ha MHAYKLUVIOHHOM BapOYHOW NaHeNM BO3MOXHO, TOMNBKO MPW UCMONb30BaHMM NOAXoAsALLEN nocyabl.
[Insi NpMroToBNEHWS Ha UHAYKLUMOHHOW BapO4HOW NaHenu noaxoauT nocyaa u3 heppoMarHuTHbIX Marepmarnos. 1o
CTanbHas, ctanbHas aManupoBaHHas nocyada v nocyaa us nuTon

cTanu. He nogxoauT nocyaa us NnerMpoBaHHONM CTanu ¢ MeAHBIM U antoMUHMEBLIM IHOM U CTEKIsIHHAsA nocyaa.
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BbIBOP MOLLHOCTU HAIPEBA
Ha Bapo4HOI naHenu MoXXHO yCTaHaBNMBaTh PasnyHble YPOBHWU MOLLHOCTM Harpesa koHdopok. B Tabnuue,
NPUBELEHHON HUXE, COAEPXKUTCS HECKOMBKO NPYMEPOB MUCMOMb30BaHUS PasniyHbIX YPOBHE.

YpoBeHb HasHauyeHue

HarpeBa

1-2 MopnepxaHue Temnepatypbl 6ntoaa.MpogormkeHre NpUroToBneHust HeGonbLLIOTro
KOMMYeCTBa NULLM (MYHUMAarbHast MOLLIHOCT).

3 lMpurotoBneHve Ha MeaneHHOM OrHe.

4-5 MpurotoBneHvie Ha MeAnNeHHOM OrHe GOMbLLOMO KONMYECTBA NPOAYKTOB UMK TyLLEHVE
6OMbLLIMX KyCKOB MSICa 4O TOTOBHOCTU.

6 >KapeHue ¢ BblaeneHvem coka.

7-8 XKapehve.

9-10 XapeHue (MakcumanbHas MOLLIHOCTb).

YMNPABJIEHVE NAHESBIO C MOMOLLIbHO CEHCOPOB

YnpaBneHue npuéopom

Mocne noaknoveHns nNprbopa K SNeKTPoCceTV pasfacTcs 3BYKOBOW CUrHamn U HA4YHET MUraTb UHAMKATOP Haj,
ceHcopom [BKJ1./BbIKJ1.], nokasbiBasi, 4To Nprbop NOAKIIHYEH K SMIEKTPOCETU 1 HAXOAUTCS B PEXUME OXUOAHMS.
YcTaHOBUTE NOAXOASALLYIO MOCYAY B LIEHTP KOHOPKK, NMPK 3TOM Ha Aucnnee 3aroputcs [L], ecnv HaxaTb Ha
ceHcop [BKI1./BbIKI1.]. Mpnbop neperaert B pexxvm Boibopa dyHKUWIA, 1 Hag, ceHcopom [BKI1./BbIKI1.] 6ynet
ropeTb nHaukatop. CeHcopoMm BblbepuTe Heobxoavmyto hyHKLMIO U HaYHWTe paboTy. YTobbl NpekpaTuTb paboTty u
BbIKIKOYUTL NPUGOp, HaxxmuTe Ha cercop [BKIT./BbIKIT.].

Pexxumbl paboTbi
1. MouwHocTb ;
— Haxwmute ceHcop [BbIBOP ®YHKLIW], 3aroputcs HaMKaTop MOLLHOCTM, Ha AUCHIee BbICBETUTCS MHAUKALMS

[F8], nokasbiBasi yCTaHOBMEHHYIO MO YMOITYaHUI0 MOLLHOCTb. MOLLHOCTb MOXHO NMOMEHSITb C MOMOLLbO

— Wwmeetca 10 ypoBHelt MOLLHOCTY:
200 Br, 400 BT, 600 BT, 800 BT, 1000 BT, 1200 Br, 1400 BT, 1400 BT, 1600 BT, 1800 BT, 2000 BT.

—  Yr06bI BLIGPATH APYroi pexmM, HaxkmuTe ceHcop [BBIBOP ®YHKLIIL. UTobbl BbIKMouMTS NpUBOp, HaskMuTe
ceHcop [BKJ1./BbIKJ1.].

2. Temnepartypa

—  Haxumaiite cercop [BbIBOP ®YHKLINW], noka He 3aroputcs HAMKaTop Temneparyphbl, Ha aucrnee
BbICBETUTCS MHAMKauusi 140 (°C), nokasbiBasi yCTaHOBIEHHYIO MO YMOMYaHUKo MOLLHOCTb paboTbl 1000 Br,
KOTOPYIO MOXHO MOMEHSTb C MOMOLLIbHO .

— Wmeetcs 10 yposHeit mowHocTu: 60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C, 160 °C, 170 °C, 180 °C, 190 °C, 200 °C.

—  Y106bI BLIGPATL PYroit pesxiiM, HaxxmuTte ceHcop [BIBOP GYHKLIVIAY. YToBbl BLIKIOUMTL Nprbop, HaxmmTe
ceHcop [BKI1./BbIKI.].

3awmTHas 6rokupoBKka
Haxmunte , 4TOObI BKIHO4UTL BNOKMPOBKY. YTOObI BBIKMIOUNTL BNOKMPOBKY, CHOBa HaXXMUTE U yaepXXuBanTe
3 cekyHabl.

Tanmep

MpunGop No3BONSET YCTAHOBUTL BPEMSI MPUTOTOBIEHNS!, ECIIM HA KOHGPOPKe BbIGpaH pexvim paboTbl. Haxmute
ceHcop [Tarmvep], crieBa OT ceHcopa 3aroputcst uHavkatop [Tanmvep). Ha gvcnnee BbicBETUTCSA BPeMsi Mo
ymornyaHuto [0:00], KoTopoe MOXXHO MOMEHSTb C MOMOLLIbIO CRaAepHOro ceHcopa. [1nst OTMeHbl TanMepa MOXHO
HaxkaTb ceHcop [BKI1./BbIKI1.] u BEpHYTLCS B peXXUM OXMAAHUSA UMW HaxaTb 1 yaepXuBaTb ceHcop [Tanmep] ans
BO3BpaTa K peXMMy MOLLHOCTY Ui TeMNepaTypbl .
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CISCENJE IN ZASCITA

O4/CTKA N YXOQ

+ [epen Ha4arioM OYMCTKM BbIKITKOUUTE BAPOUHYHO MaHemb 1 MOAOKANTE, MOKa OHa OCTLIHET.

* Hvkorga He YMcTUTE CTEKIOKEpaMUKy NapooYNCTUTENEM v NoAoGHLIMM Npubopamu.

* B0 Bpemsi 04MCTKM OCTOPOXHO NPOTUPaiiTe MOBEPXHOCTL BOKPYT ceHcopa On/Off. B npoTvBHOM criyyae naHernb
MOXET BKITIOYMTLCS!

Creknokepamuyeckas NoBepxHOCTb
BaxHo! Hukorga He ncnonb3yite CUnbHOAENCTBYIOLLME N abpa3uBHbIE YMCTSILLME CPEACTBA, PACTBOPUTENY,
KECTKME LLETKN N T.4.

YucTka nocne ucnonb30BaHUA

Bcerza ounLLaiiTe 3arpsisHMBLLIYIOCS BApOUHYHO NaHerb LIenKoM. PekoMeHayeTcst ienath 3TO Noche KaXaoro
1cnonb3oBaHus. Mpy 04MCTKE NOMb3yNTECH BNAXXHOW TKAHLI Y MSITKUM MOKOLLMM CPEACTBOM, @ 3aTeM BbITpUTE
naHerb YNCTON CyXoW TKaHbIO, YTOBbI Ha MOBEPXHOCTM HE OCTAaNIoCh CreoB YNCTSILLErO CPeacTaa.

ExeHepenbHas YMcTka

TwaTensHo o4mLLaiTe BapOYHYIO NaHernb pas B Hefento creLmanbHbIMU CPeaCTBaMM A1 CTEKIOKEPaMUKA.
MoxanyicTta, BHUMAaTENbHO criegynTe ykasaHusiM Npovu3BoanTens.

HaHeceHHoe Ha naHenb YncTsALLEee cpeacTBo 0bpasyeT Ha ee NOBEPXHOCTY 3aLLMTHYIO MIEHKY, MPEAOXPaHSIOLLYIO
OT BOAbI 1 3arpsi3HeHmns. Best rpsisb ocTaeTcs Ha nneHke 1 nerko yaansieTcs. 3atem BbITpUTe NaHerb HacyXo YMCToN
TKaHbl0. YbeauTech B TOM, YTO Ha MOBEPXHOCTM MaHENN He OCTanoch CMe0B YMCTALLEro CPEACTBa, MOCKOMbKY B
MPOTUBHOM Cry4ae Npu HarpeBaHN1 NaHenM NPOUCXOAUT XMMUYECKas peaKLysi, B pesynsrare KoTopoli MOBEPXHOCTb
nosy4aeT NoBpeXaeHus!.

HekoTopble BUAbI 3arpsA3HEeHUN
CunbHoe 3arpsAisHeHue ¥ NsTHa (HaKkuUMb M y4acTky ¢ METanMyYeckum Greckom) nyulle BCEero O4mLLaroTCS, Koraa
naHerb eLle YyTb Tennas. [na ouncTKu UCMonb3yinTe creuyarnbHble YACTALLMeE cpeacTaa. [lanee AencTByiTe, Kak
OMMCaHO B NyHKTE 2.
CHayana yaanuTe ocTaTku BbIKMNEBLUMX NPOAYKTOB BMaXKHOW TKaHbIO, a 3aTeM yaanvTe ocTaBLuMecs
3arpssHeHNs C MOMOLLBIO crieLanbHOro ckpebka Ans cTeknokepammyeckmx naHenen. [lanee aencreyiiTe, Kak
OMUCaHO B NyHKTE 2.

MpuropesLuMiA caxap v pacnnaBuUBLLMICS NAcTUK HEOBXOAUMO yaanuTb
‘ He3aMeasMTENbHO, MOoKa OHM elLe ropsivme, C MOMOLLbIO CcrieLmanbHoro ckpebka. [lanee
[OeNCTBYWTE, KaK OnMcaHo B MyHKTe 2.
MecumHKK, KOTOpble MOTYT MOMacTb HAa BAPOYHYIO NaHerb, HanpUMep, Npu O4UCTKE
KapTodpens, nouapanatoTt ee NOBEPXHOCTb, Koraa Bbl ByaeTe nepeasuratb KacTpionu.
Moatomy cneawTe 3a TeM, 4TOBbI HA NaHeNM He GbINo NECYNHOK.
W3meHeHue uBeTa NaHenu He BNUSIET Ha ee paboTy 1 MPOYHOCTL CTeknokepammky. OHO
CBSI3aHO He C MaTepuariom, a C ocTaTkamu NULLK, KOTopble He Bbin yaaneHs! 1 NPUropenit K NOBEPXHOCTY.
YyacTku ¢ MeTannmyeckum 6reckom obpasytoTcs B pesynsrare TPeHWst iHa Nocyabl, 0COGEHHO ecnn
MCNONb3yeTcs NocyAa C antoMUHUEBBLIM HOM WNN HEMOAXOASALLME YMCTALLME cpeacTea. BoamoxHo, Bam npuaetcs
YUCTUTb NaHernb HeCKomnbKo pa3. Co BpeMeHeM [eKop COTPETCS, U NMOSIBATCSA TEMHbIE NATHA M3-3a UCTMONb30BaHUS
nocyAbl C HENOAXOAALLWIM AHOM WM CUNBbHOAENCTBYIOLLIMX YNCTALLMX CPEACTB.

yto

& BaxHoe 3amevaHie

IMpy BO3HUKHOBEHMM HEeMomnaaok nonpobyiiTe peLumnTs NpoGrnemMy CamoCTOSITENBHO C MOMOLLBIO YKa3aHWiA,
MPUBEAEHHBIX HUKE.

Tb NP1 BO3SHWKHOBEHWN HEUCTIPABHOCTU
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HeKOTOpre HeUcnpaBHOCTU, NepevUcrieHHble HUXXe, Bbl MOXXeTe YCTPaHUTb CaMOCTOAITeNbHO!

MocTosiHHO cpabaTbiBaloT NpeAoXpaHUTeNn?

OBpaTuTech B CEPBUCHbIN LIEHTP UMW BbI3OBUTE 3MIEKTPYKa.

BapouHast naHenb He BKItoyaeTca?

« [poBepbrte, He cpaboTan v NpeaoXpaHUTerb B pacnpeaenuTensHOM wure?

« [lpoBepbTe, NOAKIHOYEHA M BApPOYHAs NaHernb K ceTn?

« [lpoBepbTe, He HaKPbITbI X MaHeNb YNPaBneHWs BIIaXHOWN TKaHbIO, He nonarsa v Ha HUX XXMOKOCTb, He
HaxoamMTCs 1K Ha HUX MeTannuyeckuin npeamet? Ecnu ga, yctpanute, noxanyicra.

*  Bo3moxHo, Bbl Mcrornb3yeTe HenoaxoasLlyto nocyay? Cm. pasaen «[locyaa Anst HOYKUMOHHOM BapOYHOW

naHenu».

Mocyna, KoTopyto Bbl UCMONb3yeTe, U3[aeT LWyMbI?
[MPUYUHBI IMEIOT TEXHUYECKUIN XapaKTep, Npy 3TOM Bapo4Hasi NaHernb 1 Nocyaa He NoABEPratoTCs PUCKY.
OxnaxpaaroLmin BEHTUIIATOP NpoAorkaeT paboTaTb nocne BbIKNHYeHUa?

3T0 HOpMaribHO, Tak Kak GroK 3MeKTPOHMKI NPOAOIKAET OXNaKAATHCS.

Mpu paboTe NnaHenn BO3HUKALOT LYMbI (LLENHYKW WU TPeck)?

MPUYMHBI UIMEIOT TEXHUYECKUIA XapaKTep U He MOTyT BbITb yCTpaHEHbI.
Ha naHenu nosiBUNUCb TpeLmHbI Unv pasnombl?
Ecnu Ha cTeknokepammyeckor NoBepXHOCTY 06pasytoTcsl TPELLMHBbI, Pa3noMbl Unv Apyrue nogobHble

NOBPEXOEHNS, HEMENEHHO BbIKMHOUUTE BaPOUHYHO NaHenb. OTCoeanHNTE ee OT CETU 1 06paTUTECH B CEPBUCHDIN

LIEHTP.

YcTpaHeHue HeucnpasHocTen

HexkoppekTHas paGota npuopa He 03Ha4aeT, YTo oH criomaricst. MonpoByiiTe ycTpaHWUTb HEUCTPaBHOCTb

CaMOCTOSITENbHO, PYKOBOACTBYSCH TAONULIEN, NPUBEAEHHON HUXKE.

HeucnpaBHocTb

Bo3moxHas npuyinHa

YcTpaHeHue HencnpaBHOCTU

[Mocne noaknoyeHns
K 9MEKTPOCETH 1
HakaTusi Ha CeHcop
BKI1./BbIKI1. npnbop
He paboraer.

[Mepebown ¢ anekTpu4ecTBOM.

Mpogomkute paboTy nocrne BO30GHOBNEHMSI
3MEKTPONUTaHNSI.

Cpaboran npegoxpaHuTerb.

Bunka NPUCOENHUTENBHOIO kabens
HENJI0THO BCTaBneHa B PO3ETKY.

BbISiCHUTE NpUUYMHY HeucnpasHoCTU. Ecnin
HEUCTPaBHOCTb HEBO3MOXHO YCTPaHWUTh
camMocTosATeNbHO, 0BPaTUTECH B CEPBUCHbIN
LIEHTP.

HarpeB npepsaH,
pasgaeTcs 3ByKOBOM
curHan.

Henoaxopsiuas nocyna unm nocyna
OTCYTCTBYET.

McnonbayiTe nocyay Anst UHOYKUMOHHOTO
NPUTOTOBIEHUSI.

Mocyna ycTaHoBMNEHA He MO LIEHTPpY
KOHJPOpKU.

MocTaBbTe nocyay B LEHTP KOHAOPKN.

Mocyna HarpeBanack, HO ee CHAnmM ¢
KOHJPOPKU.

MocTaBbTe nocyay Ha KOHAOPKY.

He pabotaet
npw BKIMOYEHHOM
Harpese.

Mocyaa nycras unm o4eHb BbiCoKast
Temreparypa.

MpoBepsTe, UCToMNbL3yeTes Nk NPUGOP Mo
HasHaYEHMH0.

BeHTunsiLmoHHble oTBepcTus
3abnoKk1poBaHb! UNK 3arpsisHeHbI.

Y6epuTe npeamMeThbl, GriokvpytoLLme
BEHTUMALMOHHbIE OTBepcTUs. [poformkute
paboTy nocre Toro, kak NPMGOpP OCTLIHET.

Mpnbop pabotaeT Gonee AByx YacoB
6e3 ynpaBneHus.

C6pocsTe pexxvmbl paboTbl unn
nernornb3ymnre Tanmep.

BbicBeumBatoTcs kogbl
oLmnbok

E1-E8

Mpw nHavkaumm owmbok E1-E8 obpatntech
B CEPBWCHbIN LIEHTP.
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Mpy1 HEBO3MOXHOCTM YCTPaHUTL HENCTIPABHOCTb B COOTBETCTBUM C MPUBEAEHHBIMU PEKOMEHAALMSIMM 0BpaTUTECh B
CEPBUCHBIN LIEHTP, NpY 3TOM CoobLLMTE KO OLLMGKN. Bo n3bexaHne onacHoCTV 1 TpaBM He pa3bupaiite npubop v
He PEMOHTUPYITE €ro CaMOCTOSITENIbHO

FAPAHTUA U OBCITY>KUBAHUE

[ns nony4eHnst 4OMONHUTENBHON MHChOPMALMK U B CIyvae BO3HUKHOBEHMS Npobrem obpatuteck B LIeHTp
NoAAepXXKv NoKynaTtenen B BaLLel cTpaHe (Homep TenedpoHa LieHTpa ykasaH Ha rapaHTUiiHOM TarnoHe). Ecnn
noao6HbIN LIEHTP B BaLLEl CTpaHe OTCyTCTBYET, 06paTuTeCh B BaLlly MECTHYHO TOProBYH opraHv3aumio Gorenje unm
B OTAen nogaepkku nokynarenen komnanum Gorenje Domestic Appliances.a

Anpeca 1 TenedoHbl aBTOPU30BaHHbIX CEPBUCHbIX LIEHTPOB pas3meLLeHbl B GpoLLtope «FapaHTuiHbIe
obsizaTensCTBa Unn B rapaHTUAHOM TanoHe.bl

Tonbko Ans AoMallHero Ucnosb3oBaHus!

MPOW3BOOUTENb OCTABMAET 3A COEOM MPABO HA BHECEHWE U3MEHEHWW, KOTOPBIE HE BIIUAIOT
HA ®YHKLMOHATTbHBIE XAPAKTEPUCTUKM NMPUBOPA.

EAL

GORENJE
XENAET, YTOBbI MNONb30BAHVE NPUBOPOM IOCTABUITO BAM
YAOBOILCTBUE!

gorenje
Life &implificd
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| sl |HR/BH SRBIMNEIBIH| GB | sK | PL | HU | RO | BG |

3. | -12- -21- -30- | -30- | -48- | -57- | -e6- | -75-
‘ RU uA ‘ DE ‘ MK ‘ sV ‘ NO ‘ FI ‘ DA ‘
-84- -102- -111- -121- -130- -139- -148- -157 -
Varna zéna Détsky zamek Casovad
Dotykové ovladany panel Tlagitka nastaveni hodnoty (-/+) [l Displej
ON/OFF A Volba funkci Bl Udrzovani teploty (60 °C)

Dekorativni povrch mize byt odli$ny od ilustrace v tomto navodu.

LIKVIDACE STARYCH ZARIZENi
Symbol na vyrobku nebo jeho baleni uvadi, Ze se s timto vyrobkem nema zachazet jako s béznym odpadem
z domécnosti. Misto toho je potfebné vyrobek odevzdat do centra sbéru pro zpracovani odpadu elektrickych
=mm nebo elektronickych zafizeni.
Spravna likvidace vyrobku napomuze prevenci negativnich efektll na Zivotni prostredi a lidské zdravi, které mazou
prislusného mistniho organu odpovédného za odklizeni odpadu, sluzby pro likvidaci odpadt nebo obchodé, kde jste
dany vyrobek zakoupili.

SPRAVNE POUZITI
Varna deska je urena vyhradné po pfipravu pokrmt v domacnosti. Neni dovoleno ji pouzivat za jakymkoliv jinym
ucelem.

DULEZITE INFORMACE...

Pred pouzitim zafizeni si prectéte tento navod k pouziti. Obsahuje dllezité bezpecnostni informace a informace o
tom, jak pouzivat a peCovat o Vase zafizeni, abyste si zajistili mnoho let jeho spolehlivé sluzby.

V pfipadé vyskytu zavady na zafizeni si nejdfive prectéte dast ,Co délat v pfipadé vyskytu problému?* Casto miizete
sami opravit drobné zavady bez nutnosti zavolat servisniho technika. Uschovejte si tento navod na bezpe¢ném misté
a odevzdejte jej novym maijitelim z dGvodu jejich informovanosti a bezpecénosti.

BEZPECNOSTNi POKYNY

NAPOJENI A PROVOZ

e Zafizeni jsou vyrobena v souladu s pfislusSnymi predpisy o bezpe¢nosti.

« Zafizeni jsou vyrobena v souladu s pfislu§nymi uc¢innymi bezpeénostnimi standardy.

« Presto ale doporucujeme, aby zafizeni nepouZivaly osoby se snizenymi fyzickymi, motorickymi nebo
psychickymi schopnosti, pfip. osoby bez odpovidajicich zkusenosti nebo znalosti, pokud nejsou pod dozorem
kvalifikované osoby. Stejné doporuceni se vztahuje k pfipadu, kdyz je zafizeni pouzivano nezletilymi osobami.

« Napojeni zafizeni do elektrické sit€, opravy a servis mizou vykonavat vyhradné kvalifikovani technici dle
aktualnich platnych predpist upravujicich bezpec¢nost. V zajmu Vasi osobni bezpec¢nosti nedovolte instalaci,
servis nebo opravu vykonavat jinym osobam nez jsou kvalifikovani technici.

«  Pred pouzitim zafizeni zkontrolujte elektrickou zasuvku, jestli ma spravné napéti (16A,230V),

« Zafizeni pouzivejte vyhradné tehdy, kdyz ma elektricky okruh Vasi domacnosti 16A.

+ Urove hluku: Lc < 70 dB(A)

Informace tykajici se varné desky
Nikdy se nedotykejte povrchi zarizeni pro ohfivani nebo vareni. V
prubéhu provozu se mizou zahfat na vysoke teploty. Déti musi byt
drzeny mimo dosah zafizeni. Hrozi riziko popaleni!
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Nikdy nenechavejte indukéni varnou desku pracovat bez dozoru, protoze
nastaveni na vysoky vykon (max. vykon) ma za nasledek mimoradné rychlé
zahfivani.

Umistéte a pouzivejte zafizeni vzdy na suchém, stabilnim, vyrovnanéma
horizontalnim povrchu ve vzdalenosti alespor 10 cm od okolnich objektl.

Pfi vafeni vénujte pozornost rychlosti zahfati vamych zén. Neuvadéjte nadobi bez
tekutin k varu, protoZe tu hrozi riziko jeho prehrati!

Nevkladejte prazdné nadoby a pekace na zapnuté vamé zony.

Davejte pozor pfi pouZivani pekacli u varu, protoze voda pfi varu se muze vypaiit
bez povsimnuti a zplsobit $kodu na nadobi a vamé desce, na kieré se zaruka
nevziahuje.

Po pouziti vamych zon je dlleZité vamé zony vypnout.

Prehraté tuky a oleje se mohou samovolné vznitit. VZdy méjte pfipravu pokrmdi s
tuky a oleji pod dohledem. Nikdy nehaste vznicené tuky a oleje vodou! Na pekace
pokladejte viko a vypnéte vamou zonu.

Sklokeramicky povrch vamé desky je znacné robustni. Presto se vyhybejte pokladani
tézkych predmét na sklokeramickou desku. Viama deska se miZe poskodit Uderem
padajicich ostrych predmétl.

Pokud se na sklokeramické vamneé desce objevi praskliny, ziomy nebo jakékoliv jiné
zavady na, okamzité spotfebic vypnéte. Odpojte spotfebiC z elektrické sité a zavolejte
na zakaznickou sluzbu.

Pokud nelze vamou desku vypnout v dusledku vady na oviadaci senzoru, odpojte
zafizeni z el. sité a volejte zakaznickou sluZbu.

Budte opatri pfi pouzivani domacich spotfebicu! Napajeci kabely nesmi piiit do
kontaktu s horkymi vamymi zénami.

Sklokeramicka vama deska se nesmi pouzivat jako odkladaci prostor.

Na vamé zony nepokladejte alobaly nebo plastové folie. Roztavitelné materialy a
suroviny, jako uméla hmota, flie a predevsim cukr a cukrové pokmy, musi byt
udrZovany mimo horké vamé zény. Pro okamZité odstranéni jakéhokoliv cukru ze
sklokeramicke vamé desky pouZivejte specialni Skrabku na skio (kdyz je pofad
horka), abyste poSkozeni vamé desky.

Kovové predméty (nadoby a pekace, pribor, atd.) se nikdy nesmi pokladat na
indukéni varou desku, protoze se miiZou zahtat. Hrozi riziko popaleni!
Nepokladejte horlavé, vznétlivé predméty nebo predméty, kieré se mizou
deformovat v dlsledku horka, na a v pfimé blizkosti vamé desky.

Kovové predméty, které nosite na téle, se miizou zahfat v blizkosti indukéni desky.
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Pozor! Viznika tu riziko popalenin! Nemagnetické predméty (napr. zlaté, stfibmé
prsteny) tim nebudou zasazeny.

Nikdy nepouZivejte vamé zony pro ohfivani neotevienych plechovek s jidlem nebo
baleni z rtiznych materialovych smési. Elektfina miZe zpusobit jejich prasknut!
UdrZujte senzoricka tlacitka Cista, ponévadZ zafizeni miZe povaZovat Spinu za dotyk
prstdl. Nikdy nic neukladejte (pekace, hadry na nadobi, atd.) na senzoricka tladitkal
KdyzZ jidlo prekypi pfes senzoricka tiaCitka, vypnéte vypinaC (poloha OFF).

Horké nadoby nesmi leZet na senzorickych tlacitkach, ponévadz to miize zplisobit
automatické vypnuti zafizeni.

Kdyz chovate doma domaci mazlicky, ktefi se mizou dostat do styku s vamou
deskou, aktivujte détsky zamek.

Indukcni vama deska se nesmi pouzivat, kdyz dochazi k tepelnému rozkladu ve
vestavéné troubg.

Zafizeni neni urceno pro provoz pomoci externiho Casovace nebo samostatného
systému dalkového oviadani.

Nepouzivejte skiokeramickou varmou desku, pokud je praskla nebo zlomend. Pokud
se objevi jakakoliv viditelna prasklina, okamZité odpojte zafizeni od zdroje energie.
V pripade poskozeni napajeciho kabele jej musi vyménit vyhradneé vyrobce, jeho
servisni technik nebo obdobné kvalifikovana osoba z divodu predchazeni rizikim.
Zabrante , aby kabel visel skrz roh stolu nebo drez.

VAROVANI Riziko pozaru: nepokladejte véci na plochy pro vafen.

VAROVANI: Vafeni s tukem nebo olejem na vamé desce miiZe byt nebezpetné
amit za nasledek pozar. Nikdy nehaste vznicené tuky a oleje vodou, ale vypnéte
zafizeni a zakryjte plamen vikem nebo navihcenym hadrikem.

Po pouZiti vypnéte vamou desku oviadanim a nespoléhejte na detektor nadob (v
zavislosti na modelu).

VAROVANI: V pfipade prasknutého povrchu vypnéte zafizeni pro predchazeni
moznosti Urazu elekirickym proudem (v zavislosti namodelu).

Kovove predméty, jako jsou noze, vidlicky, IZice a vika, se nesmi pokladat na povrch
vame desky, protoze se mUZou zahfat. (zavisi na modelu)

VAROVANI: Pred vyménou svétel se ujistéte, Ze je zafizeni vypnuté, abyste se
vyhnuli trazu elektrickym proudem.

K Cisténi sklenénych dvirek trouby nepouZivejte tvrdé a drsné Cistice nebo ostré
kovové Skrabky, protoze miiZou poskrabat povrch, coz miZe mit za nasledek zniceni
skla.
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UPOZORNENI PRO UZIVATELE

Pozor!

»  Zafizeni a jeho prislusenstvi se mohou v pribéhu pouzivani zahiat. Je nutné
si davat pozor, abyste se vyhybali dotykani zahrivacich prvku. Déti pod 8 let se
musi udrzovat v bezpecné vzdalenosti, pokud nejsou neustale pod dohledem.
Déti musi byt pod dozorem z divodu zajisténi, aby si nehraly se zafizenim,
Toto zafizeni mlizou pouzivat pouze déti ve véku 8 a vice let a osoby se
shizenymi psychickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo

s nedostatkem zkusenosti a znalost, pokud jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o bezpecném pouzivani zafizeni a rozumeji rizikim pii pouzivani.
Déti si nemiizou se zafizenim hrat. Cisténi a uzivatelskou Gidrzbu nemdzou
vykonavat déti bez dozoru.

Udrzujte zafizeni a jeho kabel mimo dosah déti mladSich 8 let.

Upozoméni:

*  Osoby s kardiostimulatorem nebo implantovanymi inzulinovymi pumpami se musi
ubezpecit, aby jejich implantovana zafizeni nemohla byt ovlivnéna indukcni vamou
deskou (frekvencni rozsah indukéni vamé desky je 20-50 kHz).

POPIS ZARIZENi

VARNA DESKA

Varna deska je vybavena indukénim varnym rezimem. Indukéni civka pod sklokeramickou varnou deskou generuje
elektromagnetické stfidavé pole, které pronika sklokeramickou deskou a vyvolava proudy, generuijici teplo na dné
nadobi. S indukéni varnou zénou uz neni teplo pfenasené z ohfivacich prvk( skrz nadobi na vareni do vareného
jidla, ale potiebné teplo se pfimo generuje v nadobé prostrednictvim indukénich proudu.

Vyhody indukéni varné desky
Energeticky Usporné vareni skrz pfimy prenos energie do nadobi (jsou potfebné vhodné hrnce/pekace vyrobené
z magnetizujiciho materialu).

* Vy8Si bezpecnost, protoZe je energie pfenasena pouze, kdyz je nadobi umisténo na varnou desku.

» Vysoce efektivni pfenos energie mezi indukéni varnou zénu a dnem nadobi.

* Rychlé zahrati.

» Riziko popalenin je nizké, ponévadz prostor na vareni je zahfaty pouze skrz spodni ¢ast nadobi; jidlo, které
prekypi, se nelepi na povrch.

* Rychlé, citlivé ovladani pfivodu energie.

PROVOZ

KUCHYNSKE NADOBI PRO INDUKCNIi VARNE DESKY
Kuchyniské nadobi pro varné zény musi byt vyrobeno z kovu a disponovat magnetickymi viastnostmi. Dno musi byt
dostate¢né dlouhé.



Pouzivejte vyhradné nadobi se dnem vhodnym pro indukci.
Nasleduijici tabulka uvadi, jak si vybrat vhodné nadobi:

Vhodné kuchynské nadobi Nevhodné kuchyrnské nadobi

Ocelové smaltované nadobi se siinym dnem Nadobi z médi, nerezové ocele, hliniku, ohnivzdorného
skla, dfeva, keramiky a terakotu

Litinové nadobi se smaltovanym dnem

Nadobi z vicevrstvé nerezové ocele, nerezavéjici ocele
nebo hliniku se specialnim dnem

Vykonejte magnetickou zkousku, popsanou nize, nebo se ujistéte, Ze nadobi disponuje symbolem pro vhodnost pro
vareni s indukénim proudem.

Magneticka zkouska: MAGNET
Prilozte magnet smérem ke dnu nadobi.

Jestli se pritahne, muZete nadobi pouzit
na indukéni vamé desce.

Poznamka:

KdyZz pouzivate nadobi vhodné pro indukci od urcitych vyrobct, mize dojit k hluku, ktery vznika v disledku
charakteru tohoto nadobi.

Daveijte si pozor, kdyZ pouzivate nadobi po dosazeni varu, protoZe vafici voda se mize bez povSimnuti vypafrit, coz
mU{zZe mit za nasledek vznik Skod na nadobi a varné desce, pficemz na takovou udalost se zaruka nevztahuije.

Varna zéna Primeér pekace

@ 150 mm @120-210 mm

Nikdy nepouzivejte nadobi s deformovanym spodkem. Vyduté nebo vmacklé dno miize zasahovat do provozu
ochrany proti pfehfati, v jehoz disledku se zafizeni mlze pfili§ zahrat. To muze vést k prasknuti skla na povrchu
desky a roztaveni dna nadobi. Na poskozeni vzniklé v disledku pouzivani nevhodného nadobi nebo vareni s
odparenou vodou se zaruka nevztahuje.
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NASTAVENI VYKONU
Vykon ohfivani varné zény je mozné nastavit na riizné urovné vykonu. V tabulce najdete priklady pro jednotliva
nastaveni.

Uroveri vykonu: | Vhodna pro:

1-2 Udrzeni teploty jidla. Vafeni malého mnozstvi zvolna (nejniz8i nastaveni vykonu).

3 Mirné vareni.

4-5 Mirné vareni vétsiho mnozZstvi nebo peceni vétsich kust masa, dokud nejsou Uplné
propeceny.

6 Peceni se Stavou.

7-8 Peceni.

9-10 Peceni (nejvyssi nastaveni vykonu).

PROVOZ VARNE DESKY SE SENZORICKYMI TLACITKY

Provozni pokyny k vyrobku

Po viozZeni zastréky do zasuvky uslysite pipnuti a indikator nad vypinacem [On/Off] se rozsviti pro signalizaci, ze
je zafizeni pfipojeno do elektiny; to se nazyva jako pohotovostni (stand-by) rezim. Doprostfed varné zény polozte
vhodné kuchynské nadobi. Displej ukazuije [L] pfi jednom stisknuti [On/Off] vypinage. Zafizeni prejde do rezimu nas-
taveni a indikator nad vypinacem [On/Off] zUstane rozsvicen. Stisknéte pfislusné tlacitko funkce pro spusténi dané
¢innosti. Cinnost zastavite a po vareni prepnete zafizeni do pohotovostniho reZimu stisknutim vypinace [On/Off].

Rezim vafreni:

1. Vykon:

- Stisknéte tlacitko; indikator se rozsviti a na displeji se objevi symbol 1600, ktery ukazuje pfednastaveny vykon.
Vykon mUizete nastavit nastaveni vykonu na pozadovanou Urover vykonu.

- Zatizeni méa celkem 10 Urovni vykonu (200W, 400, 600W, 800W, 1000W, 1200W, 1400W, 1600W, 1800W,
2000W).

- Pro volbu jiného rezimu stisknéte tlacitko [funkce] pro pfepnuti do jiného reZimu vareni nebo stisknete vypina¢
[On/Off] pro zastaveni provozu.

2. Teplota:

- Stisknéte tlacitko [funkce] dokud se indikator [teploty] nerozsviti. Teplotu miZete nastavit pomoci

- Nastavte pozadovanou Uroven vykonu.

- Celkem ma zafizeni 10 trovni vykonu (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C, 160 °C, 170 °C, 180 °C, 190 °C,
200 °C).

- Pro zru$eni tohoto rezimu stisknéte tlacitko [funkce] pro pfepnuti do jiného reZimu vareni nebo stisknete vypina¢
[On/Off] pro zastaveni provozu.

Détsky zamek:
Stisknéte pro spusténi zamku. Stisknéte a podrzte po dobu 3 sekund pro odblokovani zamku.

Funkce ¢asovace

Uzivatel mGze nastavit dobu vareni po zvoleni si konkrétniho rezimu vareni. Stisknéte tlacitko [Easovac] jednou pro
pristup k funkci Casovace. Indikator [€asovace] nalevo od tlacitka se rozsviti. Displej ukaze prednastaveny €as [0:00].
Pro nastaveni poZzadovaného ¢asu PouZijte slider. Pro zruSeni této funkce bud' stisknéte tlacitko [On/Off] pro navrat
do pohotovostniho rezimu, nebo podrzte tlacitko [€asovac] pro udrzeni pozadovaného vykonu nebo teploty.
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CISTENI A PECE

Pred Cistenim vypnete vamou desku a nechte i vychladnout.

Pro ¢isténi varné desky nepouzivejte parni Cistice nebo vysokotlakové Cistice, protoZze to mize mit za nasledek
Uraz elektrickym proudem.

« U cisténi davejte pozor, abyste senzor on/off vytirali pouze mirnym zptsobem. VV opaéném pfipadé se mlze
varna deska nechténé zapnout!

Sklokeramicka varna deska
Dulezité! Nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky, jakymi jsou drsné odmastovaci prostredky, abrazivni Cistici pros-
tfredky na panvice, odstrafiovace koroze a skvrn, atd.

Cisténi po pouziti

VZzdy po uspinéni vycistéte celou varnou desku. Doporucuje se tak vykonat po kazdém jejim pouziti. PouZijte vihceny
hadfik a malé mnozstvi Cisticiho tekutého prostredku pro ¢iSténi desky. Poté utfete varnou desku Cistym, suchym
hadfikem pro zabezpeceni, Ze na povrchu varné desky nezlstal Zadny myci prostfedek.

Tydenni ¢isténi

Zcela Vycistéte celou varnou desku jednou tydné pomoci béznych Eisticich prostfedkd na sklokeramické desky.

Peclivé dodrzujte pokyny vyrobce.

Po aplikaci vytvori ¢istici prostfedek na varné desce ochrannou vrstvu (film) odolnou viic¢i vodé a $piné. Veskera
$pina zUstava na ochranném filmu a muzZe byt lehce odstranéna. Poté utfete varnou desku dosucha pomoci Cistého
hadfiku. Ujistéte se, Ze na desce nezlstaly Zadné pozlstatky Cisticiho prostfedku, protoZze miize agresivné reagovat
s deskou po jejim zahiati a zpusobit zmény na povrchu desky.

Specifické uspinéni
Tézké uspinéni a skvrny (vodni kdmen a lesklé perletové skvrny) Ize nejlépe odstranit, dokud je varna deska jesté
tepla. Pro ¢iSténi varné desky pouzijte komer¢ni Cistici prostfedky.
Poté vycistéte desku znovu dle popisu ve druhém odstavci.
Nejdfiv namocte jidlo, které piekypélo s vihkym hadfikem a odstrarite zistavajici Spinu specialnim Skrabatkem na
sklo pro sklokeramické varné desky. Poté vycistéte znovu desku dle popisu ve druhém odstavci.

Spaleny cukr a roztaveny plast se je tfeba okamZité odstranit jesté za horka pomoci Skrabky
‘ na sklo. Poté desku znovu vycistéte dle popisu ve druhém odstavci.

Zrnka pisku, ktera se mtzou dostat na varnou desku pfi Skrabani brambor nebo cisténi
salatu, mGzou poskrabat povrch varné desky pfi posouvani nadobi po ni. Ujistéte se, Ze na
varné desce nezustaly Zadna zmka pisku.

Zmény ve zbarveni varné desky neovlivni funkci a stabilitu sklokeramického materialu. Tyto
zmény barev nejsou zménami v materialu, ale pozUstatky jidla, které nebyly odstranény a
spalily se na povrchu desky.

N

Lesklé body jsou dusledkem tfeni dna nadob o povrch desky, obzviasté pokud se pouziva nadobi s hlinikovym
dnem nebo nevhodné distici prostredky. Je sloZité je odstranit standardnimi Cisticimi prostfedky. Maze byt nutné
opakovat gistici proces nékolikrat. Casem se dekoraéni povrch opotebuije a objevi se tmavé skvmy v disledku
pouzivani agresivnich Cisticich prostfedk( a pekacl s nevhodnym dnem.

CO DELAT V PRIPADE VYSKYTU PROBLEMU?

& Pozor

Pokud se na spotiebici vyskytne zavada, zkontrolujte, jestli mGzete sami opravit problém pomoci téchto pokynt k
pouZiti.
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Existuji nize popsané problémy, které jste schopni vyresit sami.

Dochazi k pravidelnému vyhazovani pojistek?

Kontaktujte technické zakaznické centrum nebo elektrikare!
Nemuzete zapnout Vasi indukéni varnou desku?

* Vyhodil Vas elektricky okruh (pojistkova skfiri) v domeé pojistky?
* Byla varna deska napojena na elektfinu?

* Nejsou senzoricka tlaCitka ¢aste¢né zakryta vihkym hadfikem, tekutinou nebo kovovym pfedmétem? Napravte to.
* Nepouzivate nevhodné nadobi? Viz oddil ,Kuchyriské nadobi pro indukéni varné desky”.

Déla Vami pouzivané nadobi hluk?
Je to z technickych dtvod(; indukéni varné desce a nadobi nehrozi zadna rizika.
| po vypnuti porad pracuje chladici ventilator?

To je normalni, protoZe se elektronicka jednotka chladi.
Déla varna deska hluk (zvuky cvakani nebo praskani)?
Je to z technickych diivod( a neni tomu mozné se vyhnout.
Na varné desce se objevily trhliny nebo praskliny?

V pfipadé vyskytu prasklin, zZlomu nebo jakychkoliv jinych zavad na Vasi sklokeramické desce, okamZzité vypnéte
zafizeni. Odpojte spotfebic od elektfiny a volejte na zakaznickou sluzbu.

V pripadé jakychkoliv zavad béhem chodu zafizeni zkontrolujte takové zavady s nasleduijici tabulkou jesté pred
volanim servisu. NiZze uvedena tabulka nabizi pfehled béznych zavad a kontrol, které se musi vykonat.

Problémy

Kontrola

Oprava

Po zapojeni do elek-
trické sité a stisknuti
tlacitka ,power”
(vypinac) zafizeni
nereaguje.

Neselhal pfivod elektfiny?

Pockejte, az elektfina nabéhne.

Je pojistka nebo jisti¢ vyhozen?

Je zastréka pevné zapojena?

Zkontrolujte peclivé pficinu. Kdyz nelze
problém napravit, kontaktujte nase servisni
stfedisko kvuli kontrole a opraveé.

Za bézného chodu se
prerusi ohfivani a je
slySet zapipani.

Nepouzili jste nevhodné kuchyriské
nadobi nebo nechybi na desce po
spusténi?

Vymérite nadobi; Pouzivejte vhodné nadobi
pro indukéni sporak.

Nadobi nebylo umisténo doprostfed
z6ny ohfivani.

Umistéte nadobi doprostfed ukazané zény
ohfivani.

Nepfesouvate stale horké nadoby tam
a zpét?

Ponechte nadobi v zéné pro ohfivani.

Po zapnuti ohfivani
zafizeni neohfiva.

Je nadobi prazdné nebo teplota prilis
vysoka?

Zkontrolujte, jestli se se zafizenim pracovalo
spravnym zplsobem.

Neni odvétravani/odtah vzduchu ucpany
nebo se v ném nenasbirala $pina?

Uvolnéte odveétravani/odtah vzduchu.
Pockejte, nez zafizeni vychladne, poté znovu
zapnéte.

Pracoval sporak pres 2 hodiny bez
piikazu?

Vynulujte reZim vareni nebo pouzijte funkci
Casovace.

Objevily se chybové
hlasky.

E1-E8

V pripadé uvedeni chybovych hiaSek E1-E8
kontaktujte servisni centrum kvdli kontrole a
oprave.

V pfipadé, Ze vySe uvedené opravy/kontroly nemuizou opravit problém, odpojte okamZzité zafizeni od elektrické sité
a kontaktujte servisni centrum kvdli kontrole a opravé. Zaznamenejte si chybovou hlasku a informujte o ni servisni
centrum: Service Centre Ltd. Z dGvodu vyhnuti se jakymkoliv rizikim a poSkozeni zafizeni nerozmontovavejte nebo
neopravujte zafizeni sami.
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ZARUKA A SERVIS

S pripadnymi Zadostmi o informace nebo s problémem se prosim obracejte na centrum péce o zakazniky
spole¢nosti Gorenje ve vasi zemi (telefonni Cislo na centrum péce o zakazniky najdete na celosvétovém zaruénim
listé). Jestlize ve vasi zemi neni Zadné centrum péce o zakazniky, obratte se na svého mistniho obchodniho
zastupce spole¢nosti Gorenje nebo na servisni oddéleni spolecnosti Gorenje pro domaci spotfebice.

Pouze pro osobni pouziti!

VYHRAZUJEME S| PRAVO NA JAKEKOLI UPRAVY!

SPOLECNOST GORENJE
VAM PREJE MNOHO PRIJEMNYCH ZAZITKU PRI POUZiVANI
TOHOTO SPOTREBICE

gorenje
Life Simplified
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HR/BH | SRB/MNE/BH | GB | sK | PL | HU | RO | BG |

-30- | -30- | -48- | -57- | -e6- | -75-
DE ‘ MK ‘ sV ‘ NO ‘ FI ‘ DA ‘
-111- -121- -130- -139- -148- -157 -
KoHdopka BriokyBaHHs! Big AiTen A Kronka BuGopy cyHKLiN
CeHcopHa naHers kepysarHs Bl Knailui HanalutysaHb 3Ha4eHHs Taitmep
Knorika «YBIMK/BUMK» (-+) EA Oucnnen

; o . ) ) EA Nigrpumanns Tenna (60 °C)
D.I/IBaVIH MOXe BIOPIBHATUCA BIA, 306pa>KeH0ro Ha IncTpauiax

YTUNI3ALIA CTAPOI MOBYTOBOI TEXHIKU
Lle cumBon Ha BpoGi abo 11oro ynakoBLi 03Ha4ae, Lo BUPI6 He MoXHa yTUnisyBaTy sk NobyToBI BiXoAM.
HatomicTb 1oro cnig nepeaati y BignoBiaHWiA LeHTp 360py Anst yTunisauii BioxoaiB enekTpuyHoro Ta
=  €EeKTPOHHOTO OBnaHaHHs.
3abe3neuvBLUN HANEXHY YTUIi3aLito Lboro BUpoOy, BV AOMOMOXETE 3aXUCTUTU HABKOSMLLHE CEpedoBULLE Ta
3[10POB’S NH0AEN Bif, LLKOAW, 3aBAAHOI HENPaBUIBHOK yTUIi3aLlier Liboro BUpoby. [1ns oTpuMaHHs OOKMaaHiLLoi
iHchopMmaLii Npo yTunizauito Lboro BUpoby 3BepHITECS 40 MiCLIEBOT aaMiHIiCTpaLii, cny6u 3 yTunisavii nobyToBux
Biaxoaie abo [0 marasuny, ae 6yno npuabaHo uen Bupi6.

HANEXXHE BUKOPUCTAHHA
BapuribHy NoBepxHI0 MOXHa BUKOPUCTOBYBATM AJ151 MPUIOTYBaHHS ki nuLe B AOMALLHIX yMoBax. 3a6opoHeHO
BYKOPUCTOBYBATH i 3 By/Ab-5IKOI0 iHLLOK METO}O.

[0 BALLOIO BIAOMA....

YBakHO NpounTaiiTe Lo IHCTPYKLitO Nepen BUKOpUCTaHHSM Npunagy. BoHa MicTute Baxknvey iHchopmaLlito npo
6e3neky Ta cnocié BUKOPUCTaHHS Npunagy Ta AOrsAA 3@ HUM, L6 BiH npocnyxme 6arato pokis.

Y pasi 360to B poboTi NpUcTpoto, cnepLuy nepermnsiHsTe po3ain «LLo pobuTu, sikLwo BUHMKNa npobrnema?y. Yacto
HeBenvki NpoGrieMy MoXHa BUPILLMTW CaMOCTIHO, He BUKIMKAaKoUM crieLjiasnicTa i3 cepsiCHOro 06cryroByBaHHS.
36epiraviTe Lo IHCTPYKLito B 6e3neyHoMy MicLi Ta nepefariTe ii HOBOMY BIaCHWKY 3a4s1s oro Bigoma i1 6esneku.

IHCTPYKLIii 3 TEXHIKU BE3MEKN

BMUWKAHHSA TA EKCMNNYATALIA

»  [punap po3pobrneHo 3riaHo BiANoBiAHUX HOpM Be3neku.

« [Mpunag BArOTOBEHO BIAMOBIAHO A0 Ajtounx CTaHaapTiB 6e3neku.

« [lonpw Ue, M1 HaMNoNernMBoO PEKOMEHAYEMO, L0 0cobu 3 0BMEXeHUMI (Hi3NHHMMM, MOTOPHUMMN abo
PO3YMOBVIMI MOXITMBOCTSIMU, @ TaKOX i3 HEAOCTaTHIM 0CBiAOM ab0o 3HaHHSIMM He BUKOPWUCTOBYBaNM npunag,
6e3 HanexxHoro Harnsay. Te came CTocyeTbCs OCiO, siKi LLe He JOocArmM Biky, Nnepefba4eHoro 3akoHOM Af1s
BUKOHAHHS BiAMOBIOHWX AjiA.

*  NMipgkrioveHHs npunagy [0 enekTpoMepeski , PEMOHT | 06CNyroByBaHHS MatoTb 3[iICHIOBATICS ULLIE
KBasichikoBaHMMM enekTpukamu BianoBigHO A0 akTyanbHUX Hopm 6esnekun. 3aans BnacHoi 6esneku He
[03BOMNsTE HIKOMY, OKpIM KBarichikoBaHOro crieLianicTa i3 cepaicHoro o6cnyroByBaHHsi, obcrnyroBysaTi abo
peMoHTyBaTV obnagHaHHS.

» Mepeq nigknioyeHHsM Npunagy nepekoHaTecs, Lo po3eTka Mae BignosigHy Hanpyry (16 A, 230 B).

* TMpunagom MoxHa KOPUCTYBATUCS, SIKLLIO Hanpyra enekTpu4Hoi cuctemu ByauHky ctaHoBUTh 16 A.

*  PiBeHb wymy: Lc <70 gb(A)

CTOCOBHO BapuNbLHOI MOBEPXHi
Hikonw He TopKaitTecs NoBepXOHb HarpiBanbHUX NpUnagis abo npunaais
ANs npurotyBaHHA ii. i yac poboTi BoHK HarpiBaroTLCS. TpumaiTe
AiTei Ha be3neyHii BifcTaHi. IcHye pu3uk onikig!
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Hikonw He 3anuwwaitTe npaLikoroy iHBYKLIHY BapunbHY NOBEPXHIO 063 Harnaay,
OCKINbKi B PEXVMi BUCOKOI NOTYKHOCTi (MakcyMarnbHa NoTyXHICTb) BigOYBaKOTLCA
Aye WBKAKi peaKwii.

PoawiLLiywTe | BUKOPUCTOBYWTE MPWrTaZ, Ha CyXiW, CTivikiiA | piBHii TOPU3OHTaNbHIY NOBEPXHI
3BificTaHHt0 10 cM BiA 3a0HbOI MAHENi A0 CTIHM.

Mg vac FOTYBaHHA 3BaKaiTe Ha LUBWAKICTb HarpiBaHHA KOHOPOK. YuKalATe MOBHOMO
BUKVTaHHS i 3 nocyay, 1iob nocyn He neperpiscs!

He cragTe MopoXHi KaCTpyni Ta CKOBOPIAK/ Ha BBIMKHEH! KOHCDODKA.

By/Te YBaHi i Yac BUKOPUCTAHHS COTEIHVKIB, OCKINbKY PILUHA MOXE HEMOMITHO
BUMaPYBATMCH, LLIO NPW3BELLE 10 MOLUKOIKEHHS NOCyAy 1 BApUIbHOI MOBEPXHI, LLO He
MOKPUBAETCA FapaHTIEN.

BasmB0 BUMMKATI KOHXHOPKY MICIIS 3aBEPLLEHHS! il BUKOPICTAHHS.

[eperpiTi Xvpy Ta oril MOXYTb PANTOBO CriarnaxyBaTy. 3aBxIy HamsaiTe 3a
MPUTOTYBAHHSM DK 3 X1pamyt Ta orismu. Hikor He aMiLLlyiTe pOSITpIT Xupi Ta onii 3
B! HakpuiTe CKOBOPIAKY KOWLLKOH) Ta BIMKIHTb KOHGDOPKY.

CKrokepamiyHa NOBEPXHS MANTY Haa3BU4aiHO MiLHa. YCe X Criif YHUKaTy NagiHHa
BaXKVX MPEMETIB Ha CKIOKepaMIuHY BapMbHY NOBEPXHHO. Y pasi NagiHHS Ha BApUTBHY
MOBEPXHIO FOCTPVX MPEAMETIB BOHA MOXE PO3BTHCS.

FKLLO Ha CkMoKepaMivHii BaprbHIA NOBEPXHI 3'ABIAMICA TPILLIVHIA, CKOMM vt Oyb-siki
IHLLi ZiehexTy, HeraiHo BUMKHITS il HeraltHo Bil eHaitTe 3anobixHuK | 3aTenedpoHyiTe y
LIeHTp 0BCNyroByBaHHS.

FAKLLO He BIIAETHCA BUMKHYTY BapUITbHY MOBEPXHIO Yepe3 [edexT CEHCOPHIX AaT|uKiB,
HeraliHo Bify €0HaTe Npunag i 3atenedyoHyiTe B LIEHTP 00CyTOBYBAHHS.

Byaete obepexHi i yac poboTi 3 oByToBMMM MpUnaamu. 3'eaHyBanbHi kabeni He
MOBYHHI KOHTaKTYBATM 3 raps4vMM KOHXDOPKaMM.

CKroKepamiYHy BapwrbHY NMOBEPXHEO HE MOXHa BIKOPUCTOBYBATY SIK MicLE A
3bepiraHHs.

He KniagiTb antomikieBy chonbry abo nracTuk Ha KOHXOPKK. TpumaliTe BCe, L0 MOXe
DO3MNABITIACh, SIK-0T NNACTYIK, hoMbry 11, 0c0BMBO, LiyKOP Ta LiyKpOBI BUpoby nodani Bia
rapsumX KOHGOPOK. HeralHo BnansiTe LyKop i3 kepamiyHOT BapiibHOI MOBEpXHI (Moku
BOHA LLE rapsua) 3a A0MOMOIOH) CrieLianbHOro iHCTPYMEHTa [N YLLEHHS Ckra, LLOD
YHIKHYTIA NOLLKPOMKEHHS MAUTIA,

Meraresi npeameTyt (kacTpyri Ta CKOBOPIOKA, CTONOBE NPUIAZAS TOLLO) He MOXHA
KTaCTV Ha BApWIbHY MOBEPXHIO, OCKINbKY BOHI MOXYTb Harpiics. Hebesneka onikie!

He poawmilLLyiATe MpeameTy, LLO MOXYTb 3aitHsTUCS aB0 AehopMYBATIACA Bi HArpiBaHHS,
fesnocepeHbO it MoBEPXHEN.
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MeTanesi npeameTt Ha BaLLOMY Tiri MOXYTb POSITITUCS BiNs iHAYKLIHOT BAPUBHOI
nosepxHi. ObepexHo! € 3arpo3a oTpumaHHs oniki! Lie He CTOCYETHCA NpeameTiB He
30aTHIX 10 HaMarHivyBaHHS (Hanpukrag, 30M10TUX ab0 CPIDHIX NEPCTEHB).

Hikorw He HarpiBaiiTe Ha KOHCpOpKaX 3aKpuTi BSLLEHKM Y YNaKOBKU 3 XapHOBUMA
KOHCepBaMi1. Big noaaqi enexTpoCTpYMY BOHY MOXYTb BUOYXHYTU!

CTeXTe 3a YMCTOTOK) CEHCOPHMX KHOMOK, OCKITIBKM npyap; Moxe po3ni3HaT
3a0pyBHeHH sk 40Tk nartbLiem. Hikonvt He knaiTb HIYOro (CKOBOPIAKY, KyXOHHI
DYLUHIKY) HA CEHCOPHI KHOMKu! FIKLLIO HA CEHCOPHI KHOMKY MPORNacs ika, pammo
BIMKHYTI BAPWITbHY MOBEPXHEO.

He MOXHa fonycKaTh HakpIBaHHS CEHCOPHIX KHOMOK rapsuyMI4 CKOBOPIZKaMM, Bifl LbOro
MPUCTPIV MOXE aBTOMATIAYHO BUMKHYTUCH.

AKTvIBYVTe 3aMOK Bij AiTeN, ALLIO BLOMA € TBAPIHM, SKi MOXYTb KOHTAKTYBATH 3 MTIUTOH.
He MOXHa KOpUCTYBATIACS IHAYKLIAHOHK BAPUIIEHOK) MOBEPXHEXD Mif Yac MPOMITAYHONO
OYMLLIEHHA BGyAOBaHo]' [IyXOBKM.

Liei mpycTpiit He MpyakiaeHo A BUKOPHCTaHHS 33 AOTIOMOTOR0 30BHILLIHBOMO TaiiMepa
a0 OKpemoi C/CTeM BIJIANEHOO KepyBaHHS.

He KopuCTy#TECS CKroKepaMivHOK) BApUbHOK MOBEPXHEO 3 TPiLLyHaMN abo
MOLLKOIKEHHSAMM. Y pasi NMOsIBIA BUIMMIAX TPILLIVH, HEralHo B €aHaTe Mpunag Big
EMEKTPOMEDEX.

FAKLLO LUHYP KVBNEHHS! MOLLKOMKEHO, M YHUKHEHHS! Hebeanexy HeobXioHo, LLo6 1ioro
3aMiHvB BUPOBHK, areHT 3 06CyroByBaHHA ab0 iHLLIMIA KBanichikoBaHMIA CrieLlianicr.

He onyckaiite HagucaHHs kabento Hag kpaem CTony 1 poboLoi MoBEPXHI
[MOMNEPEPKEHHSA. € puavk BuHIKHEHHS noxexi! 3a60poHeHo 3bepiraty pevi Ha
BAPWITBHUX MOBEPXHSIX.

[TOMNEPEMKEHHA. AKLLO CTpaBY, LLO FOTYETLCA 3 BUKOPUCTAHHSM KpY Yn O,
3anmLLKTY 663 HarmSAY, Le MOXe NPU3BECTV 0 NOXeEX. Hikoni He HamaraiTecs
3araciTV NOXEXY BOLOI0, HATOMICTb BUMKHITb MpWaZ i HAKpHIATE NOMYM's KpULLIKOKO abo
BOMOTOH) TKGHUHOK.

[icns BUKOPUCTaHHA He NOKIMa[ANTECS Ha AETEKTOP NOCYLY, @ BUMKHITL BapUIbHY
MOBEPXHIO 3a [LONOMOFOK) BIAMOBIHOM eNeMeHTa KepyBaHHS. (3ane>|<|/|Tb Bifl Mogen)
[OMNEPEMKEHHA. AKLL0 Ha noBepxHi 3'gBuUnMCS TpIU.lMHM BIAMKHITb Mpyrag, oo
YHWKHYTV Yy ErIeKTDMIHIIM CTPYMOM. (3anexvTs Bif Moer)

He MOXHa KraCTvt Ha BApWITbHY MOBEPXHKO METANEBI Peyi, AK-OT HOX, BIATIENKI, TIOXKYA
ab0 KPMLLIKW, OCKINbKY BOHY MOXYTb CUTIBHO HArpITUCS. (3aNEXWTb BiZ Mozeni)
[MOMNEPEMKEHHA. Meper 3aMiHOK naMmi NepeKoHaITECs, LLO NPUCTPIA BUMKHEHO,
LL40B YHUKHYTV YAy ENEXTPUYHIM CTPYMOM.

-104-



*  He uuCTbTE CKNO Ha ABEPLIATAX yXOBKY XOPCTKMY abpasviBHAMM 3acobamin abo
METaneBIMy LLiTKamiA, LLOD He NOZPSINaTIA NOBEPXHEO Ta He PO3KOMOTY CKTIO.

OITU

ObepexHo!

*  [lpunag i oro BigKpPUTI ANA KOCTYMY YaCTUHM HArpiBaOTLCA Nig Yac
BUKOpUCTaHHS. Criig NpOSIBNATI 00ePEXHICTb | He TOPKATUCA HarpiBanbHUX
enemeHTiB. He nignyckaire go npunagy Aiteit Bikom Ao 8 pokis 6e3 nocTilHoro
Harnsgy.

o Crexre, W0 ATV He rpanuca 3 NPUNagoM.

*  Lleit npunap MoxHa BUKOPUCTOBYBATY AiTAM BikoM Bif 8 poKiB i cTaplue, a
TaKoX 0c0DaM 3 0OMEKEHUMM (hi3UHHUMM, TAKTUNBHUMM 200 PO3YMOBUMM
30iGHOCTAMM YK 3 HECTAYEH OCBIAY Ta 3HaHb, AKLLO BOHKM NepedyBatoTh
nig Harnsaom abo oTpuUMany BKasiBKKM CTOCOBHO 0e3Me4HOro BUKOPUCTaHHS
npunagy Ta poyMmitoTb NOB’A3aHy 3 LM Hebe3nexy.

* He po3BonsiTe AiTAM rpaty 3 Npunagom.

*  YuweHna 1 06cnyroByBaHHA Npunagy MoXHa AopyyaTH AiTaM cTaplue 8 pokis
32 YMOBY Harnsgy [OPOCHuX.

o 3bepiraiTe npunag i LWHyp KMBNEHHS B MiCLli, HEROCTYNHOMY AnA AiTel 40 8 pokis.

Ygaral

*  Ocobam i3 enexTpokapaiocTAMymsTopami1 abo iMMnaHTOBAHIMY HCYMHOBUMM
roMnamu CrIif, NepeKOHaTIACH, LLO IHEYKLIHa BapunbHa NOBEPXHS He BrTMBaE Ha
IMMMaHTL ([ianasoH YacToT iHAYKLIHOI BapuribHOI MoBepXHi CTaHoBTb 20-50 KI'Ly).

EKCIIYATALIA

BAPUITbHA NMOBEPXHA

BapurbHa noBepxHs Mae iHOYKLUiAHWA PEXMM roTyBaHHs. IHAYKUiHa KOTYLLKA Nif, CKIoKepaMivyHOK0 BapuUribHOKO
NOBEPXHELO reHepye enekTpoMarHiTHe rnore 3MiHHOTO CTPYMy, LLIO MPOHUKAE Yepes CKIoKkepamiky Ta iHayKye CTpyM,
AKWIA reHepye Tenmno B OCHOBI nocyAy. Tenno GinbLue He NnepeaaeTbCs Bif HarpiBanbHOro eneMeHTa Yepes nocya Ao
ixi. HeobxigHe Tenno reHepyeTbcs 6e3nocepenHLo y nocyai 3acobamu iHAYKLINHUX CTPyMIB.

I'IepeBaru iHAYKUiAHOI BapunbHOI NOBEPXHi
EHepros6epiratove rotryBaHHs 3a JONOMOrot0 NpsIMOi Nepeaadi eHeprii 4o nocyay (noTpibHi npuaaTHi kacTpyni
abo ckoBoOpIAKM 3 MaTepiany, 30aTHOro 10 HamarHivyBaHHS1).

« TMokpaLeHa 6e3neka, OcKinbkn eHeprisi nepefaeTbes, MULLIe Ko Ha KoOHApopLIi po3MiLLieHO nocya,.

* BucokoedbekTviBHa nepefava eHeprii Bif iHAYKLiHOT KOHPOPKM [0 AHA NocyAy.

« LlBuake HarpiBaHHS.

*  Hu3bkuin pu3nk onikiB 3aBAsikV HarpiBaHHIO KOHCPOPKM B MeXax AHa CKOBOPIAKK; iXa, Lo NepenneaeTbes Yepes
Kpai, He Npununae Ao NOBEPXHI.

e LBnakui, 4yTnvBWI KOHTPOMb HaA NoJaqeto CTpyMmy.
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EKCITYATALIA

nocyn ansd IHAYKUIAHUX BAPUINbHUX MOBEPXOHb
Mocyn ons iHAYKUiHWUX KOHAOPOK Mae ByTv BUrOTOBNEHWIA 3 MeTary, Lo Mae 34aTHICTb HamarHidyeaTtvcs. [JHo mae
OyT¥ 4OCTaTHLOMO PO3MIpY.

KopucTtyiTtecs nuwe nocyaom, AHO AKOro NiAXoAuTb Ans iHAYKLI.
Hwxye HaBegeHO cnocobu BU3HAYUTU NPUAATHICTL nocyAay.

MpuaatHui nocyn HenpuaatHui nocyn
Cranesi emarnboBaHi kacTpyrii 3 TOBCTUM AHOM Kactpyni, BurotoBneHi 3 miai, Hepxxagitoqoi cTani,
arnoMiHilo, XapoTPVBKOTO CKIa, Aepesa, kepamiku i

YaByHHi kacTpyni 3 emarniboBaHUM JHOM.
4 Py A TIAHW.

KacTpyni, BurotoBneHi 3 6aratoLLapoBoi HepxaBitooi
cTani, CTifiKoi 40 KOpOo3ii TEPMITHOI CTarni Y1 antoMiHito,
3i cneuiansHUM OHOM.

MpoBeaiTe onMcaHuiA HukYe MarHiTHWR TecT abo NepekoHanTeCs, Lo Ha KacTpyni € 3HaK NpuaaTHOCTI ANs
rOTyBaHHs 32 ONMOMOTOH0 iHAYKLINHOIO CTPyMY.

MarHiTHui TecT. MAGNET 8
Habnuasre marHit o AHa nocyay.

FAKWIO BiH NPUTATYBaTUMETLCS, NOCYA,
MOXHa BYKOPUCTOBYBATU Ha iHOYKLAHIN
BapWIbHI MOBEPXHI.

-

MpumiTtka.

MMin Yac BYKopUCTaHHS NPUAATHWX ANs iHAYKUIT CKOBOPIAOK Bif NEBHUX BUPOOHMKIB MOXE BUHMKATM LLUYM,
CNPUYNHEHNIA KOHCTPYKLIIEIO LIMX CKOBOPIAOK.

ByabTte yBaxkHi nig Yac BUKOPUCTAHHSA COTEMHUKIB, OCKINbKY piavHa MOXe HEMOMITHO BUMapyBaTvCS, LLO Npu3Beae
[0 MOLLKOMKEHHS NOcyay Ta BapUIbHOT MOBEPXHI, LLIO HE NMOKPUBAETLCS rapaHTieto.

KoHdopka LiameTp nocyay

@150 mm @120-210 mm

Hikonu He BMKOpUCTOBYWTE nocyz i3 AedbopmoBaHuM AHOM. Onykrie AHO abo AHO i3 3armMBneHHsIM Moxe
3aBaxaTu (PyHKLIIOHYBaHHIO 3axVCTY Bif, NeperpiBaHHsl, TOMy Npunaz MOXe Harpitycs 3aHaTo curbHo. Lie moxe
NPU3BECTYM 40 YTBOPEHHS TPILLMH Ha CKIIsIHIN NOBEPXHI, @ TAKOX CNIPUYMHATY NaBneHHs AHa nocyay. MapaHTis He
NOLLMPHOETLCS Ha MOLLKOYKEHHS BHACTIAOK BUKOPUCTaHHS HENpMAATHOMO nocyay abo BUKWMNaHHS PiavHW.
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MapameTpu NOTYXHOCTi
MoykHa BCTaHOBMIOBATM Pi3Hi PiBHI MOTY>XHOCTI HarpiBaHHs KOHAPOPKK. Y TabnuLi HWk4e HaBeaeHO Npukaan
BUKOPUCTAHHS KOXKHOTO HanaLUTyBaHHs!.

PiBeHb Onepauyi:

NOTYXHOCTi

HarpiBaHHs:

1-2 Migirpis npoaykTiB. TyLLKyBaHHA HEBEMVKVMU NOPLISIMU (HANHMXKHA MOTYXHICTb).

3 TyLIKyBaHHs1.

4-5 TyLwKyBaHHs GinbLUMX NOpLM abo 3anikaHHst GiNbLUMX LUMaTKIB M’sica 40 NMOBHOI FOTOBHOCTI.
6 CMaXeHHs, MiacMakyBaHHsI.

7-8 CMaxeHHs.

9-10 CMaxeHHs! (HarBuLL@ BUXiOHA MOTYXHICTb).

KEPYBAHHA BAPUITbHOIO NMOBEPXHEIO 3A [IONOMOIroro

CEHCOPHMX KHOINMOK

IHCTPYKUIA 3 KOPUCTYBAHHA

[Micnsa nig’eaHaHHs LWTencenbHOI BUMKX 40 PO3ETKV NPONyHae 3ByKOBUIA cUrHan i 3abnmmae posralloBaHuii Hag,
KHOMKO «YBIMK/BUMK» iHaukaTop. Lie o3Havae, Lo npunaz niakroyYeHnin 40 eNeKTPOXUBIEHHS Ta 3HAXOAUTLCS
B peXVMI 0diKyBaHHS. [ocTaBTe npuaaTHUIA Nocya No LEHTPY KOHAOPKW. SIKLLO OAMH pa3 HAaTUCHYTW KHOTKY
«YBIMK/BUMK», Ha aucnnei 3'aBuTbcs nodHadka [L]. Mpunag neperine B pexvim BUGopY yHKLl, a iHaukaTop Hag
KHOMKO «YBIMK/BUMK» npogosxyBaTume caiTuTucs. LLIo6 posnodatyt poboTy, HaTUCHITL BignoBiaHi kHomku. Micns
3aBepLUEHHS MPUTOTYBaHHS i NepeBesiTb NpUNaz, B PEKMM OHiKyBaHHS 3a [OMOMOTO KHOMKW «YBIMK/BUMK».

Pexxum rotyBaHHs.
1. TloTyXHiCTb
- HaTucHiTb KHOMKY, iHOMKATOP 3acBITUTLCS | Ha Ancnnei BinobpaxaTumeTbes nodHadka 1600, LWwo o3Havae

3aMOBHYBaHMI PiBEHb MOTYXXHOCTI. MOTYXXHICTb MOXHa HanaLUTyBaTh 3a 4ONOMOro0

- €10 pieniB notyxHocTi (200 B, 400 Br, 600 Br, 800 Br, 1000 BT, 1200 BT, 1400 BT, 1400 BT 1600 Br, 1800 Br,
2000 Br).

- MNepekriovaiiTe pexxMmMm NPUrOTYBaHHS 3a [OMOMOTOHO KHOMKM BUOOPY (OYHKLIY | BUMVKaliTe npunag 3a
[IOMOMOTOH0 KHOMKM «YBIMK/BUMK».

2. Temnepartypa
- Hatuckaiite kHomky BUGOPY dhyHKLIT, AOKM HE 3acBITUTLCS iHAMKaTOP TemMnepaTypu. Temnepartypy MoxHa

HanaLuTyBaT¥ 3a ONOMOro

- YcTaHOBITb NOTPIOHWI piBEHb NOTYXKHOCTI.

- €10 pieniB notyxHocTi (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C, 160 °C, 170 °C, 180 °C, 190 °C, 200 °C).

- BukopucTtoByvite KHOMKY BUGOPY (OYHKLIN 4N NEPEKIOMEHHS MK PeXMMaMM NPUroTyBaHHS Ta KHOMKY «YBIMK/
Bumk» ansi 3aBepLueHHs poboTy npunagy.

BriokyBaHHs Bif piten

HatucHitb , LWOG aKkTMByBaTV 3aMOK. HaTUCHITL | BTpUMyiiTe NpoTArom 3 cekyHA, LWoG BUMKHYTU
6roKyBaHHs.

DyHKLiA Tanmepa

Micns BUGOPY NEBHOTO PEXUMY MOXHa BCTAHOBWTM Yac NPUrOTyBaHHS CTpaBuW. HaTUCHITb KHOMKY « Tanmep»

0AVH pas, LWob yBiMKHYTU Taimep. JTiBopyY Bif KHOMKW CBITUTUMETLCS iHAMKaTOp Talmepa. Ha aucnenei
BigobpaxatnmeTtbcs Yac 3a ymo4aHHsM [0:00]. YcTaHOBITb NOTPIBGHUIA Yac NPUroTyBaHHS 3a [ONOMOTOH MOB3YHKA.
LLlo6 BUMKHYTM Lito yHKLIitO, HATUCHITB KHOMKY «YBIMK/BUMK» | NOBEPHITECS B peXuM OikyBaHHs abo yTpumyiite
KHONKY Talmepa, LLOo6 BiAHOBUTH NPOLIEC NPUTOTYBAHHS CTPaBW 3a NOTPIBGHOI MOTYXXHOCTI YM TeMnepaTypu.
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A0 1 YULLEHHA

(Mepes SULIEHHSIM BAVKHITb BApUIbHY MIOBEDKHKO Ta [aiTe i OXONOHYTH.

He BrKopUCTOBYVITE MAapooYULLYBaY abo O4ULLYBAY BUCOKOTO TUCKY ANS YMLLEHHS KOHGDOPOK, OCKINbKM Lie MOXe
CNPUYNHUTI BPKEHHS EMEKTPULHM CTPYMOM.

e Tlig Yac YNLLEHHSA AaTUYMK YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS NPOTMPAiTe NuLUe 3rerka, OCKinbkvM MOXHa BUNaaKkoBo
BBIMKHYTV NAUTY.

CknokepamiyHa BapuribHa NOBEPXHSA
Baxnmeo! Hikonu He BUKOPUCTOBYITE arpecuBHi MUtoYi 3acobu, abpa3nBHi 3acobum ANs YMLLEHHS CKOBOPIZOK,
3acobv Ans BUAANEHHS ipXi Ta nisim ToLwo.

YuiueHHs nicns BUKOPUCTaHHSA

3aBxkau YICTLTE BCHO MIUTY B pasi 3abpyaHeHHs. Paaymo pobuTu Le nicrst KOKHOrO BUKOPUCTaHHS! MIUTU.
KopucTyiiTecs BOMoror TKaHUHOK Ta HEBEMMKOHO KiNbKICTHO MUKo4oro 3acoby. IMicns Liboro NpoTpiTh NAUTY CyXoo
TKaHUHOO, 106 Ha ii NoOBEpXHi HE 3arn LIMBCS MUKOYMUIA 3aci6.

LLloTmxHeBe YnLLeHHS

PeTenbHo ouuLLlyiiTe BapurbHy NOBEPXHIO LLIOTWXKHSA 3@ AOMOMOrO0 MPOMMCIIOBMX 3aCO0IB ANs YMLLIEHHS
CKIOKepaMi4HMX NOBEPXOHb.

PeTenbHo AOTpUMYITECH IHCTPYKL BUPOBHMKA.

MMig yac 3acTocyBaHHS 3acib ANs YMLLEHHS BKpMBATVIME BapuIbHY NMOBEPXHIO 3aXVMCHOO NIIBKOIO, CTiKO A0 BOAW
1 6pyay. Bpya 3anuwaTtmMeTbes Ha NNiBL Ta Nerko BUaanaTMMeTbest. MNoTiM NpoTpiTh BapuribHY NOBEPXHIO HACYXO
3a JONOMOTOH0 YMCTOI TKaHWHW. MNepeKkoHanTecs, WO Ha NOBEPXHI MAUTY He 3anuULLIKIOCS 3aco0y ANs YALLEHHS,
OCKifnbKW NpW HarpiBaHHi BiH i€ arpecnBHO.

CneuudpiyHe 3a6pyaHeHHsA
CunbHi 3a6pyaHeHHs 11 NnsMu (Hakun i Grickydi nepnamyTpoBi NsiM1) HaNKpaLle BUAAnaTv 3 nefp Tennoi nauTu.
KopucTyiiTecs IpOMUCIIOBUMM MUIOYMMU 3aCO6aMU A1 YULLIEHHS! MIUTW.
[iriTe, Ik NoKa3aHoO Ha MartoHKy 2.
CnepLuy BUTPITb XXy, AiKa BUKUMiNa Yepes Kpaw, BOIOror TKAHWMHO, a MoTiM BUAaniTh 3anqiwki 6pyay
crneuianbHUM iIHCTPYMEHTOM AS151 YULLIEHHS CKIoKepaMivHNX MOBEPXOHb. MOTiM 3HOBY OUMCTLTE BapubHY MOBEPXHIO,
AIK MOKa3aHO Ha MartoHKy 2.

Mpuropinui Lykop i po3nnasneHy NnacTMacy cnif BUOansity HeranmHo, AOKW BOHM rapsidi,
‘ IHCTPYMEHTOM Ans YULLIEHHS CKIa. [1OTiM 3HOBY O4MCTLTE BapuIibHY MOBEPXHIO, SIK MOKa3aHO
Ha MarsoHKy 2.
TMicok, SK1in MoXe NOTPanUTV Ha BapuIibHY NOBEPXHIO Mif Yac YMLLEHHS kapTonni a6o
MWTTS NICTS canarTy, MOXe NoapsAnaTy NOBEPXHIO MIMTY Nif, Yac NepecyBaHHs KacTpyrb.
MepekoHalTecs, Lo Ha NUTI He 3anuLLXIOCS MICKY.
3MiHeHHS KOnbopy BapurbHOI MOBEPXHI He BNNMHE Ha poboTy Ta BUTPMBANICTb
cknokepamiku. Lli 3miHu konbopy He € 3MiHaMKn B MaTepiani, a CrpUYMHEHi NPUropaHHAM 3anmLLKiB .
Brnnckydi nnsiMu 3'SBnsi0TECA BHACIAOK TepTst nocyay (0cobnmBo 3 antoMiHiEBYM AHOM) 06 BapurbHY NOBEPXHIO
abo BMKOPUCTAHHS HEBIAMOBIAHUX MUIOUMX 3aC0BiB. IX CKIagHO BUAANUTY 3BUYANHIMI MUIOYAMM 3acOBamMU.
Moo, NoTpibHO Byae NOBTOPUTU NPOLIEAYPY HYMLLEHHS Kifbka pasiB. 3 YacoM MOKPUTTS 3iTPETLCS 1 3'ABNATLCS
TEMHi NNsIMK BHACTIAOK BUKOPUCTaHHS arpeCHBHUX MUIOHYMX 3acCOBiB | MOCYAY 3 MOLLKOMKEHUM JHOM.

MNMPOBJIEMA?

&YBara:

SKLLO Mpunag MOLIKOMKEHO, BU3HAYTE, Y1 MOXKHA YCYHYTW NpoBremMy camoCTiiHO, NepernisHyBLUM AaHy IHCTPYKLO.
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€ pesiki npo6nemu, siki BU MoXeTe BUPILLMTUA CaMOCTINHO.
Yacto neperopatoTb 3ano6iXHUKN?

3B'sHKITCS 3i CNYX60H0 TEXHIHHOT NIATPUMKM KOpUCTYBaYiB abo enekTprKoM.
He BpaeTbcsl BBIMKHYTH iHAYKUiAHY NuTy?
* Y1 He neperopinu nna.ki 3aMoGHKHMKW Ha LUMTKY i3 3anobbkH1kamm?

*  Yu nigknioveHo BapurbHy NOBEPXHIO 0 Kepera enekTpoXMBIIEHHA?

* Y1 He HaKPWTi YaCTKOBO CEHCOPHI KHOMKW BOMOTOKO TKaHWHOIO, piayHoo abo meTaneBuM npegmetom? Bunpaste

ue.

*  Yu He BUKOpUCTaHO HenpuaaTHuiA nocy? MNepernsaHste poaain «Mocya Ans iHAYKUIRHUX BapyunbHUX

MOBEPXOHbY.

Yu He WymMUTL NocyAa Nif Yac BUKOPUCTaHHA Ha NnunTi?
Lle cTaeTbcs 3 TEXHIMHMX NPUYKH, IHOYKUIAHIA NAUTI 1A Nocyay HIYOro He 3arpoXxye.
BeHTunATop npautoe HaBiTb NiCna BUMKHEHHA?
Lle HopmarnbHO, OCKiNbKN OXONOMKYETLCS €NEKTPOHHUIA BrOK KepyBaHHS.

Yu WwymnTh BapunbHa NoBepXHs (3BYKW KrlaLliaHHA abo noTpicKyBaHHs1)?
Lle BinByBaeTbCA 3 TEXHIYHUX MPUYMH i Lie HEMOXJITMBO YCYHYTU.
Yu € Ha BapurnbHili NOBepXHi NoApANMHM a6o TPILLMHK?
FAKLLO Ha BapWITbHIl MOBEPXHI 3'ABUNMCS TPILLIMHK, CKONMM Ym Byab-ski iHLWI AedeKTI, HeraHO BUMKHITH ii. HeranHo

Bi'eqHaliTe 3anobkHKK | 3aTenedoHyiTe Y LIeHTp 06CIyroByBaHHS.

Akwo nig Yac poboTH BUHMKNA Npobrnema, nepen 3BepHEHHSIM 0 CEPBICHOTO LIEHTPY NEPEMAHLTE HABEAEHY HUXYE
Tabnuuto. Y Tabnuui npeacTasneHi HaNMOLUMPEHILLI MOMUITKM Ta CNocobu iX YCyHEHHS.

O3Haku
HecnpaBHOCTI

MepeBipka

Cnoci6 ycyHeHHs

Micns nigknoveHHs
XUBMNEHHS Ta
HaTVICKaHHS! KHOMKU
«YBIMK/BUMK» Mpunag
He BMUKAETBCS.

Yn nocTayaeTbes enekTpoeHepris?

3ayekanTe, MoKV BiQHOBUTLCS NOCTa4YaHHS
enekTpoeHeprii.

Meperopis 3anobikHKK abo cnpautoBas
aBTOMaTUYHWIA BUMUKAY?

Y1 HAMNEXHUM YMHOM BCTaBIIEHO
LuTEncenbHy BIATIKY B PO3ETKY?

PeTenbHo nepesipTe BiAnoBiaHi Micus.
AkLio npobremy He YCyHEHO, 3BEPHITLCS B
CEpBICHUIA LIEHTP Ansi NEPEeBIpKM Ta PEMOHTY.

Mig yac pobotn
HarpiBaHHs
nepepuBaeTLCA N
TyHa€e 3BYKOBUI

Ha nnuti Hemae nocyay abo
BUKOPUCTOBYETHCS HEMPUAATHWI nocyn?

3aMiHiTb nocya Ha Takvii, Lo NiAXoauTb Ans
IHAYKUIAHNX MNnT.

Mocya po3miLLieHO He Mo LeHTpY
KOHdOpKN?

MocTtaBTe nocyz no LeHTpy NoTpiGHOT
KOHJPOpPKU.

nig, yac po6otu
HareXH1M YMHOM He

3aBuUcoka?

curHan.
[Mocyn HarpiBaBcs ane 1oro nocTiHO MocTaBTe nocya Ha KOHAOPKY.
3HIManu 3 NAMTn?
HarpiBaHHs1 Mocyn nopoxHini abo Temnepatypa MepeBipTe, Yn BUKOPUCTOBYETLCS NpUaz 3a

NPU3HaYEHHAM.

OTBip ANs BNyCKy/BUMYCKy NOBITPS

MpoumncTeTe OTBIp ANst BNYCKY/BUMYCKY

MOBIAOMINEHHS 3
KoZamu MOMMITOK.

BMKOPUCTOBYETHLCS. . o . °
3acMideHnin? noBiTpsi. [louekanTecs, Noku npunag
OXOIOHE, | 3HOBY BBIMKHITb /0rO.
MnwTa npautoe GinbLue 2 roguH 6e3 CKMHBTE PeXMMU NPUroTyBaHHst abo
30BHILLHBOrO BTPYYaHHA? cKopucTanTtecst hyHKLieto Tanvepa.
3'ABnsOTLCA E1-E8 Akwo BinobpakatoTbCsi NOBIOMIIEHHS NP0

nomunky E1-E8, 3BepHIiTbCA B cepBiCHUI
LIeHTP Ansi NepeBipKy Ta PEMOHTY.

SAKLLO 3a JONOMOTO HaBEeAEHUX BuLLe CnocobiB NEpPeBIPKU i YCYHEHHSI HECMPaBHOCTEN He BAANOCS BUPILLNTY
npobnemy, HeraHo Bif'eAHaliTe Npunag, Bif enekTpoMepesi, 3BEpHITLCS B CEPBICHWI LIEHTP ANS AjiarHOCTUKU
Ta peMOHTY. 3aHOTYITe Kof NOMUIKK 1 nosigomTe npo Hei B Service Centre Ltd. LLlo6 yH1KkHYTU HeGe3neku
TpaBMyBaHHS Jt0feN UM MOLLKOMKEHHS Npunagy, He po3bupanTe i He PEMOHTYWTE NOro CamOoCTilHO.
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OBCITYTOBYBAHHA TA FAPAHTIA

FAKLWO y BaC BUHUKHYTb 3anuTaHHs abo npobrnemu, 3BepHiTecs B LieHTp ob6cnyroByBaHHs crioxuBadiB Gorenje y
CBOIl KpaiHi (Moro Homep TernedoHy MOXHa 3HaNTK Ha TarnoHi BCECBITHLOI rapaHTii). SAKLO y BaLLili kpaiHi Hemae
LleHTpy obcryroByBaHHsi CNoXuBadiB, 3BEPHITLCS A0 MiCLEBOro Aunepa komnaHii Gorenje abo cepBiCHOrO LIEHTPY,
Ae obcnyrosyloTbcs NobyTosi Npunaan Gorenje.

Jnwe ans oco6UcToro BUKOPUCTaHHSA!

MW SANTNLLAEMO 3A COBOHO NMPABO BHOCUTW BYAb-AKI 3MIHA.

KOMIMAHIA GORENJE
BAXXAE BAM OTPUMATU MAKCUMAIIBHE 3AOBOJIEHHA BIA
KOPUCTYBAHHA LIUM NMPUNAOOM

gorenje
Life &implified
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| S| |HRIBIH|SRBIMNEIBIH GB sK | PL | HU | RO | BG |

3. | -12- -21- -30- | -39- | -48- | -57- | -e6- | -75-
‘ RU ‘ cz ‘ UA MK ‘ Y ‘ NO ‘ FI ‘ DA ‘
-84- -93- -102- -121- -130- -139- -148- -157 -
Induktionskochzone Kindersicherung A Auswahl von Funktionen
Sensortaste Pfeiltasten zum Andern von Zeitschaltuhr (Timer)
Ein-/Ausschalten Werten (-/+) EA Display
EA Warmhalten (60 °C)

Das Dekor Ihres Geréts kann sich von dem auf den
Abbildungen dargestellten Dekor unterscheiden.

ENTSORGUNG VON AUSGEDIENTEN GERATEN
Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass das ausgediente Gerat nicht
mit dem normalen Haushaltsabfall entsorgt werden darf. Bringen sie das ausgediente Produkt bitte zu einer
mmm  Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikaltgeréte. Durch fachgerechte Entsorgung des Gerats tragen Sie
zum Umweltschutz bei. Mehr Informationen Uber die fachgerechte Entsorgung ihres ausgedienten Geréts erhalten
Sie beim Ihrer zustandigen Gemeindestelle, Ihrem Kommunalunternehmen oder im Geschaft, in dem Sie das Gerat
gekauft haben.

BESTIMMUNGSGEMASSER GEBRAUCH
Das Gerat darf nur zum Zubereiten von Speisen verwendet werden. Ein andersartiger Gebrauch des Geréts ist nicht
erlaubt.

HIER FINDEN SIE ...

Bitte lesen Sie vor dem Gebrauch des Gerats die vorliegende Gebrauchsanleitung sorgfaltig durch. Die Gebrauch-
sanleitung umfasst mehrere Kapitel, wie z.B. Hinweise zum fachgerechten Gebrauch des Geréats, Sicherheitshin-
weise sowie Reinigungs- und Wartungshinweise. Lesen Sie im Fall einer Stérung bitte das Kapitel ,Was tun, wenn
es zu einer Stérung kommt?“. Geringere Stérungen kénnen Sie oft selbst beheben und dadurch unnétige Service-
kosten vermeiden. Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung sorgfaltig auf und tibergeben Sie diese bei Besitzerwech-
sel dem neuen Besitzer des Gerats.

SICHERHEITSHINWEISE

ANSCHLUSS UND BETRIEB

« Unsere Gerate werden in Einklang mit den gliltigen Sicherheitsrichtlinien hergestellt.

« Das Geréat wurde in Einklang mit den vorgeschriebenen Sicherheitsrichtlinien hergestellt. Trotzdem ist es nicht
empfehlenswert, dass das Gerat von Personen mit verminderten physischen, motorischen oder mentalen
Fahigkeiten bzw. von Personen ohne notwendige Erfahrungen oder Wissen, ohne Aufsicht benutzt wird. Die-
selbe Empfehlung gilt auch fiir den Gebrauch des Gerats durch minderjahrige Personen.

» DerAnschluss an das Stromnetz sowie Wartung und Reparaturen dirfen nur von einem autorisierten Fach-
mann in Einklang mit den gtiltigen Sicherheitsvorschriften durchgefiihrt werden. Unfachmannisch durchgefiihrte
Eingriffe beeintrachtigen Ihre Sicherheit!

« Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieRen, Uberprifen Sie, ob die Steckdose den technischen Vorga-
ben entspricht (16 A/230 V). Das Gerat darf nur verwendet werden, wenn die Strominstallation im Haushalt durch
eine 16 A Sicherung abgesichert ist.

+ Schallpegel: Lc < 70 dB(A)

Kochfeld
Bertihren Sie niemals die Oberflache von Kochgeraten. Diese werden
wahrend des Betriebs sehr heiR. Die Innenflachen des Gerats sowie seine
Heizelemente werden sehr heifl! Verbrennungsgefahr! Halten Sie Kinder vom
heifen Gerat fern!
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Das Induktionskochfeld wird bei sehr hoher Kochstufe schnell heift, deswegen
sollten Sie es beaufsichtigen!

Stellen Sie das Geratimmer auf eine trockene, stabile und ebene Oberflache in einem
Abstand von anderen Gegenstanden von mindestens 10 cm auf.

Beachten Sie, dass der Inhalt des Kochtopfes beim Kochen auf der Induktionskochzone
sehr schnell heilt wird. Stellen Sie nie einen leeren Kochtopf auf die eingeschaltete
Kochzone, da sich der Kochtopf Uberhitzen kann!

Seien Sie vorsichtig bei der Verwendung von Kochtdpfen mit doppeltem Kochtopfboden.
In solchen Kochtdpfen kann die Flussigkeit schnell verdampfen! Als Folge konnen
Schéaden am Kochtopf und an der Kochzone entstehen, die nicht Gegenstand der
Garantie sind.

Schalten Sie die Kochzone nach Beendigung des Kochvorgangs aus.
Unbeaufsichtigtes Kochen oder Braten mit Ol oder Fett kann gefahrlich sein, weil sich
Uberhitztes Fett auf dem Kochfeld pltzlich entziinden und einen Brand verursachen
kann, deswegen sollten Sie die Zubereitung von solchen Speisen (z.B. Pommes frites)
standig beaufsichtigen. Veersuchen Sie nicht, brennendes Fett oder Ol mit Wasser zu
loschen! Schalten Sie die Kochzone sofort aus und bedecken Sie die Brandstelle mit
einem Topfdeckel.

Die Glaskeramikplatte ist sehr widerstandsfahig. Vermeiden Sie das Herabfallen von
Gegenstanden auf die Glaskeramikplatte, da diese einen Sprung bekommen kann.
Falls ein Sprung in der Glaskeramikplatte sichtbar ist, missen Sie diese sofort
ausschalten. Schalten Sie auch die Hauptsicherung aus und rufen Sie den Kundendienst
an.

Falls sich die Kochzone nicht mit der Sensortaste ausschalten lasst, schalten Sie
umgehend die Hauptsicherung aus und rufen Sie den Kundendienst an.

Seien Sie beim Gebrauch von Haushaltsgeraten immer vorsichtig! Das Anschlusskabel
darf nicht Uber den Rand des Tisches bzw. der Arbeitsplatte hangen und darf nicht mit
anderen heillen Geraten in Bertihrung kommen.

\erwenden Sie das Glaskeramikkochfeld nicht als Absteliflache, da es zu
Beschadigungen oder Kratzem der Glaskeramikoberflache kommen kann.

Stellen Sie auf das Kochfeld keine Gegenstande aus Aluminium oder Kunststoff.
Entfemen Sie alle Gegenstande aus Kunststoff, die auf der heillen Kochzone schmelzen
konnten. Entfemen Sie Zucker oder zuckerhaltige Speisen umgehend von der heien
Kochzone mit einem speziellen Schaber fur Glas, um Beschadigungen des Kochfeldes
Zu vermeiden.

Legen Sie Gegenstande aus Metall (Geschirr, Besteck, usw.) niemals auf die
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Induktionskochzone, da diese heil werden konnen. Verbrennungsgefahr!

Bewahren Sie leicht entzlindliche und brennbare Gegenstande sowie Gegenstande aus
Kunststoff nicht direkt unterhalb des Kochfeldes auf.

Auch ferromagnetischer Modeschmuck kann in unmittelbarer Nahe der eingeschalteten
Induktionskochzone heils werden! Achtung Verbrennungsgefahr! Diese Gefahr besteht
nicht bei Gold- oder Silberschmuck.

Erhitzen Sie auf der Induktionskochzone niemals geschlossene Dosen oder
Verpackungen. Durch die zugefuihrte Energie knnen diese platzen!

Halten Sie die Sensortasten immer sauber, da eventueller Schmutz auf der Sensortaste
als Aktivierung der Kochzone erkannt werden kann. Stellen Sie deswegen niemals
Gegenstande (Kochtopfe, Klichentuicher, usw.) auf die Sensortasten! Falls die Speise
Uberkocht und auf die Sensortasten kommt, empfehlen wir lhnen, die Kochzone
umgehend auszuschalten.

HeilRe Kochtdpfe oder Pfannen dirfen nicht auf den Sensortasten liegen. In diesem Fall
schaltet sich das Kochfeld automatisch aus.

Falls Sie Haustiere haben, die in die Nahe des Herdes kommen, aktivieren Sie die
Kindersicherung.

Das Gerat lasst sich nicht mit einer Fembedienung oder einem extemen Gerat zur
Einstellung der Zeit bedienen.

Falls das Glaskeramikkochfeld einen Riss oder Sprung hat, darf es nicht verwendet
werden. Falls auf dem Glaskeramikkochfeld ein Riss entsteht, schalten Sie es sofort
aus und ziehen Sie den Stecker des Anschlusskabels aus der Steckdose, um einem
Stromschlag zu vermeiden. Fir Reparaturen des Gerats rufen Sie bitte den autorisierten
Kundendienst an.

Achten Sie darauf, dass das Anschiusskabel nicht tiber den Tischrand oder die
Arbeitsflache hangt.

Falls das Anschlusskabel beschadigt ist, darf dieses nur vom Hersteller, einem
autorisierten Kundendienstfachmann oder einem anderen qualifizierten Fachmann
ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

Das Gerat darf nicht an Mehrfachsteckoden und Verlangerungskabel angeschlossen
werden. Es kann zu einer Uberhitzung der Kabel und zu einem Brand kommen.

Legen Sie auf die Induktionskochzonen keine Gegenstande wie z.B. Messer, Gabeln,
Loffel und Topfdeckel, da sich diese stark erwarmen konnen. (vom Modell abhangig)
HINWEIS: Brandgefahr. Bewahren Sie auf der Glaskeramikoberflache keine
Gegenstande auf. )

HINWEIS: Kochen mit Fett oder Ol auf einer unbeaufsichtigten Kochzone kann
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FU
Ach

gefahriich sein und einen Brand verursachen. Versuchen Sie niemals, einen Brand mit
Wasser zu loschen. Schalten Sie im Brandfall das Gerat umgehend aus und ersticken
Sie die Flammen, indem Sie den Kochtopf mit einem Deckel oder einem feuchten
Lappen zudecken.

Schalten Sie die Kochzone nach dem Gebrauch mit dem dazugehorigen
Bedienungselement aus. Verlassen Sie sich nicht auf das automatische Kochtopf-
Erkennungssystem. (vom Modell abhangig)

HINWEIS: Falls die Glaskeramikoberflache einen Sprung aufweist, schalten Sie

das Gerat umgehend aus, um einen Stromschlag zu vermeiden. Schalten Sie alle
Kochzonen aus und schrauben Sie die Sicherung heraus bzw. schalten Sie die
Hauptsicherung aus, um das Gerat vom Stromnetz zu trennen (vom Modell abhangig).

R PERSONEN

tung!

Kinder unter 8 Jahren diirfen sich nicht in der Nahe des Gerats aufhalten, es
sei denn, sie werden standig von einem Erwachsenen beaufsichtigt.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
verminderten korperlichen, sensorischen und mentalen Fahigkeiten oder
Personen mit Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,

wenn sie entsprechend beaufsichtigt werden oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben. Beaufsichtigen Sie Kinder, wenn diese das Gerat
gebrauchen und achten Sie darauf, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung oder Benutzerwartung darf nicht von Kindern durchgefiihrt
werden, es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und werden dabei von einem
Erwachsenen beaufsichtigt.

Kinder unter 8 Jahren sind vom Gerat und vom Anschlusskabel fernzuhalten.

Achtung!

Personen mit einem Herzschrittmacher oder einer Insulinpumpe sollten priifen, ob
das Induktionskochfeld (der Frequenzbereich des Induktionskochfelds betragt 20-50

e,
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BESCHREIBUNG DES GERATS

KOCHFELD

Das Induktionskochfeld ist mit Induktionskochzonen ausgerustet. Eine Induktionsspule unter dem Glaskeramikkoch-
feld schafft ein elektromagnetisches Wechselfeld, das durch die Glaskeramikplatte in den Boden des Kochtopfes
eindringt und einen Warmestrom induziert. Bei einer Induktionskochzone wird die Warme nicht aus dem Heizele-
ment auf den Kochtopf tibertragen, sondern die verfligbare Wéarme wird mittels Induktionsstrémen direkt auf den
Kochtopf Gibertragen.

Vorteile des Induktionskochfeldes

+ aufgrund der direkten Ubertragung der Energie auf den Kochtopf wird Energie gespart (zum Kochen sind
Kochtopfe aus ferromagnetischem Material zu verwenden),

+ gréRere Sicherheit, da die Ubertragung der Energie nur dann geschieht, wenn ein Kochtopf auf der Kochzone
steht,

« die Ubertragung der Energie zwischen der Induktionskochzone und dem Kochtopfboden hat einen hohen
Effizienzgrad,

» sehr schnelles Erhitzen der Speise,

« die Verbrennungsgefahr ist gering, da sich die Kochzone nur aufgrund des heil3en Kochtopfbodens erwarmt, die
Speise klebt nicht am Kochtopfboden,

« schnelle und prazise Energiezufuhr.

KOCHGESCHIRR FUR INDUKTIONSKOCHFELDER
Kochgeschirr furr Induktionskochfelder muss aus Metall und magnetisierbar sein sowie einen gentigend grofen
Kochtopfboden besitzen.

PRUFUNG DER KOCHTOPFE AUF INDUKTIONSTAUGLICHKEIT

Falls auf die eingeschaltete Induktionskochzone kein Kochtopf gestellt wurde oder der Kochtopfboden einen zu
kleinen Durchmesser besitzt, wird keine Energie Uibertragen. Sobald Sie einen geeigneten Kochtopf auf die Induk-
tionskochzone stellen, schaltet sich die voreingestellte Kochstufe automatisch ein. Sobald Sie den Kochtopf von der
Kochzone nehmen, wird die Energiezufuhr unterbrochen.

SONSTIGE FUNKTIONEN
Bei langerer oder gleichzeitiger Betatigung einer oder mehrerer Sensortasten (z.B. wegen eines Kochtopfes, den Sie
versehentlich auf die Sensortaste gestellt haben) wird keine Funktion ausgefiihrt.

Verwenden Sie nur Kochtopfe, die zum Kochen auf Induktionskochzonen geeignet sind.

Induktionstaugliche Kochtopfe Fiir Induktionsherde ungeeignete Kochtopfe

Emaillierte Metallkochtdpfe mit dickem Boden Kochtdpfe aus Kupfer, Edelstahl, Aluminium, feuerfe-
stem Glas, Keramik oder Steingut

Kochtopfe aus Gusseisen mit emailliertem Boden

Kochtopfe aus Edelstahl in Sandwich-Bauweise,
Kochtdpfe aus Ferritstahl bzw. Aluminium

Priifung der Induktionstauglichkeit von Kochtopfen
Prufen Sie mit einem Magneten, ob der Kochtopf induktionstauglich ist; priifen Sie auch, ob auf dem Kochtopf ein
Symbol vorhanden ist, das die Induktionstauglichkeit des Kochtopfes kennzeichnet.
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Nahern Sie dem Kochtopfboden einen Magneten.
Falls der Magnet vom Kochtopfboden angezogen
wird, kénnen Sie den Kochtopf zum Kochen auf
dem Induktionskochfeld benutzen.

Test mit einem Magneten: MAGNET 8

Tipp:
Beim Kochen mit induktionstauglichen Kochtopfen

kénnen Gerausche entstehen. Diese hangen von der v
Qualitat des Kochtopfes ab.

Seien Sie vorsichtig bei der Verwendung von Kochtopfen mit doppeltem Kochtopfboden. In solchen Kochtopfen kann
die Flussigkeit schnell verdampfen! Als Folge kénnen Schaden am Kochtopf und an der Kochzone entstehen. Der
Hersteller tibernimmt keine Haftung fiir solche Schaden!

Kontrollieren Sie beim Kauf von Kochgeschirr, ob der Vermerk ,Induktionstauglich” vorhanden ist.

Kochzone Durchmesser des Kochtopfbodens
@ 150 mm @120-210 mm

Verwenden Sie keine Kochtdpfe mit unebenen Boden! Ein nach innen oder nach auRRen gewdlbter Kochtopfboden
kann die Funktion des Ubertemperaturschutzes beeintrichtigen, demzufolge kann sich die Kochzone tiberhitzen.
Dadurch kénnen Risse in der Glaskeramikplatte entstehen bzw. kann der Kochtopfboden schmelzen. Die Garantie
deckt keine Schaden, die wegen der Verwendung von ungeeigneten Kochtdpfen oder wegen der Erhitzung von
leeren Kochtdpfen entstehen.

KOCHSTUFEN
Die Kochzonen lassen sich auf mehreren Kochstufen betreiben. In der Tabelle sind Beispiele der einzelnen Koch-
stufeneinstellungen angefiihrt.

Kochstufe: Geeignet:

1-2 zum Fortkochen von kleineren Speisemengen (niedrigste Leistung)

3 Fortkochen

4-5 Fortkochen von groReren Mengen von Speisen, Fortsetzung des Bratvorgangs von
groReren Fleischstlicken

6 Braten, Zubereitung von Einbrenne

7-8 Braten

9-10 Aufwarmen, Anbraten, Braten (hohe Kochstufe)

BEDIENUNG MIT SENSORTASTEN

Bedienungshinweise

Sobald Sie den Stecker des Anschlusskabels in die Steckdose stecken, ertdnt ein Pfeifton, das Indikatorlampchen
oberhalb der Sensortaste EIN/AUS (On/Off) blinkt, wodurch signalisiert wird, dass das Geréat an das Stromnetz
angeschlossen ist. Dieser Zustand wird als Stand-by-Zustand (Bereitschaft) bezeichnet. Stellen Sie einen induktion-
stauglichen Kochtopf auf die Mitte der Induktionskochzone. Sobald Sie einmal die EIN/AUS-Taste gedrlckt haben,
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erscheint auf dem Display [L]. Darauf wird der Einstellmodus aktiviert, das Indikatorlampchen oberhalb der EIN/
AUS-Taste leuchtet. Driicken Sie die entsprechende Funktionstaste, um den Kochvorgang zu starten. Driicken Sie,
sobald der Kochvorgang beendet ist, die EIN/AUS-Taste, um das Gerat abzuschalten und in den Stand-by-Zustand
umzuschalten.

Funktion
1. Methode mit Einstellung der Kochstufe:
- Driicken Sie die Taste. Das Indikatorlampchen leuchtet auf und auf dem Display erscheint das Symbol 1600, das

die Kochstufe anzeigt. Sie konnen die Kochstufe mit auf den gewlinschten Wert einstellen.

- Es stehen 10 Kochstufen zu Verfiigung (200W, 400W, 600w, 800W, 1000W, 1200W, 1400W, 1600W, 1800WV,
2000W).

- Falls Sie einen anderen Modus einstellen mdchten, driicken Sie die Funktionstaste zur Umschaltung in einen
anderen Modus oder driicken Sie die EIN/AUS-Taste, um den Betrieb zu unterbrechen.

2. Methode mit Einstellung der Temperatur:
- Dricken Sie die Funktionstaste, bis das Indikatorlampchen aufleuchtet [temp]. Sie kdnnen die Einstellung mit
andern.

- Stellen Sie die gewiinschte Kochstufe ein.

- Sie kdnnen zwischen 10 Kochstufen wahlen (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C, 160 °C, 170 °C, 180 °C, 190
°C, 200 °C).

- Falls Sie einen anderen Modus einstellen mdchten, driicken Sie die Funktionstaste zur Umschaltung in einen
anderen Modus oder driicken Sie die EIN/AUS-Taste, um den Betrieb zu unterbrechen.

Kindersicherung

Driicken Sie , um die Kindersicherung zu aktivieren.
Driicken Sie 3 Sekunden lang, um die Kindersicherung zu deaktivieren.
Zeitschaltuhr (Timer)

Nach der Auswahl der Betriebsart kénnen Sie auch die Zubereitungszeit einstellen. Driicken Sie einmal die Taste
[Zeitschaltuhr], um das Einstellungsmeni der Zeitschaltuhr zu 6ffnen. Das Indikatorl@mpchen [Zeitschaltuhr] auf der
linken Seite der Taste leuchtet auf. Auf dem Display wird die voreingestellte Zeit angezeigt [0:00]. Stellen Sie mit dem
Gleitsensor die gewlinschte Zeit ein. Wenn Sie diese Funktion widerrufen mdchten, driicken Sie entweder die EIN-/
AUS-Taste, um in den Stand-by-Zustand umzuschalten oder halten Sie die Taste der Zeitschaltuhr einigen Sekunden
lang gedriickt, um mit dem Kochen bei eingestellter Kochstufe bzw. Temperatur fortzufahren.

REINIGUNG UND PFLEGE

Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung aus und lassen Sie es abkuhlen.

« Das Kochfeld nicht mit Dampfreinigern oder Hochdruckgeraten reinigen, weil diese das Kochfeld beschadigen
kénnen!

« Achten Sie beim Reinigen darauf, dass die Taste On/Stand-by nur ganz leicht abgewischt wird. Dadurch wird
verhindert, dass das Geréat unbeabsichtigt eingeschaltet wird!

Glaskeramik-Kochfeld
Wichtig! Verwenden Sie niemals aggressive Reinigungsmittel, wie z.B. scheuernde Reinigungsmittel und
Topfschwamme, die Kratzer verursachen, sowie Rost- und Fleckenentferner.

Reinigung nach dem Gebrauch

Reinigen Sie das Kochfeld immer, wenn es verschmutzt ist, am Besten nach jedem Gebrauch. Verwenden Sie zum
Reinigen des Kochfeldes ein feuchtes Tuch und etwas Geschirrspllreiniger. Wischen Sie das Geréat danach mit
einem sauberen Tuch trocken, damit Reinigerreste von der Oberflache entfernt werden.

Wochentliche Reinigung

Reinigen Sie das Kochfeld einmal pro Woche mit einem handelstblichen Reinigungsmittel fir Glaskeramikplatten.
Beachten Sie unbedingt die Anweisungen des Reinigungsmittelherstellers. Spezielle Reinigungsmittel fur Glaskera-
mikkochfelder bilden einen schmutzabweisenden Film auf der Glaskeramikoberflache. Der Schmutz bleibt auf der
Schutzschicht und kann spater leichter entfernt werden. Reiben Sie danach die Glaskeramikoberflache mit einem
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sauberen Tuch trocken. Reinigerreste duirfen nicht auf der Oberflache bleiben, weil sie beim Erhitzen aggressiv
wirken und die Oberfléache verandern kénnen.

Verschmutzungen
Starke Verschmutzungen und Flecken (Kalkflecken, Wasserflecken) kénnen Sie am Besten entfernen, solange
das Kochfeld noch warm ist. Verwenden Sie zum Reinigen handelstibliche Reinigungsmittel. Gehen Sie wie in Punkt
2 beschrieben vor.
Weichen Sie Reste von libergekochten Speisen, indem Sie diese mit einem feuchten Tuch abwischen und danach
die Speisereste mit einem Glasschaber fir Glaskeramikoberflachen abschaben. Reinigen Sie danach die Glaskera-
mikoberflache, wie in Punkt 2 beschrieben.
Festgebrannten Zucker und geschmolzenen Kunststoff sollten Sie umgehend (noch in
‘ heilem Zustand) mit einem Schaber entfernen. Reinigen Sie danach die Glaskeramikober-
flache, wie in Punkt 2 beschrieben.
Unfachmannische Eingriffe und Reparaturen des Gerats sind gefahrlich, weil die Gefahr
eines elektrischen Schlags und Kurzschlusses besteht, deswegen sollten Sie Reparaturen
niemals selbst durchfiihren. Achten Sie darauf, dass Sie sich nicht am Gerat verletzen oder
das Gerat beschadigen. Solche Arbeiten diirfen nur von einem Elektrofachmann oder vom
autorisierten Kundendienst durchgefiihrt werden.
Bitte beachten Sie!
Falls Sie an Ihrem Gerét eine Stérung entdecken, priifen Sie zuerst anhand dieser Gebrauchsanleitung, ob Sie die
Ursache fur die Stérung selbst beseitigen kénnen.
Sandkorner, die beim Kartoffelschalen oder bei der Salatreinigung zufallig auf das Glaskeramikkochfeld fallen,
kénnen beim Verschieben der Kochtdpfe auf der Glaskeramikoberflache Kratzer verursachen. Achten Sie deshalb
darauf, dass sich keine Sandkorner auf der Glaskeramikoberflache befinden.
Eventuelle Farbanderungen der Glaskeramikoberflache haben keinen Einfluss auf die Funktion und Stabilitat
der Oberflache. Dabei handelt es sich nicht um eine Beschadigung des Kochfeldes, sondern um angebrannte
Speisereste.
Leuchtende Stellen entstehen durch Reibung von Kochtopfbdden auf dem Glaskeramikkochfeld, insbesondere
bei Kocht6pfen aus Aluminium oder aufgrund der Verwendung von ungeeigneten Reinigungsmitteln. Diese Flecken
kénnen mit handelstibrigen Reinigungsmitteln nur schwer entfernt werden. Deswegen sollten Sie die Reinigung ein

paar Mal wiederholen. Durch die Verwendung von aggressiven Reinigungsmitteln und groben Topfbéden kann das
Dekor auf der Glaskeramikplatte mit der Zeit abgerieben werden und es entstehen dunkle Flecken.

WAS TUN, WENN EINE STORUNG AUFTAUCHT?

& In der Folge werden Tipps zur Beseitigung von Storungen angefuhrt,

Die Sicherung brennt durch bzw. schaltet den Strom aus.

Rufen Sie den Kundendienst oder einen Elektriker an!

Das Gerét lasst sich nicht einschalten.

«  Uberpriifen Sie, ob die auf dem Gerét angefiihrte Spannung der Spannung lhrer Hausinstallation entspricht.

« st das Anschlusskabel an die Steckdose angeschlossen?

« Sind die Sensortasten zugedeckt? Entfernen Sie eventuelle Fliissigkeiten oder Metallgegensténde von den
Sensortasten.

« Verwenden Sie einen Kochtopf, der nicht induktionstauglich ist? Siehe Kapitel ,Kochgeschirr fiir Induktionskoch-
felder”.

Der Kochtopf gibt Gerdausche von sich.

Das ist technisch bedingt und stellt fiir den Kochtopf oder das Induktionskochfeld keine Gefahr dar.

Das Geblase ist nach dem Abschalten der Kochzone noch immer in Betrieb.

Das ist normal, die Elektronik muss gekuhlt werden.

Das Kochfeld gibt Gerausche von sich.

Das ist technisch bedingt und Iasst sich nicht abstellen.

Das Kochfeld hat Kratzer oder Risse.

Falls ein Riss in der Glaskeramikplatte sichtbar ist, missen Sie diese sofort ausschalten. Schalten Sie auch die
Hauptsicherung aus und rufen Sie den Kundendienst an.
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Falls eine Stérung auftaucht, versuchen Sie anhand dieser Tabelle die Stérung selbst zu beheben. Falls dies nicht
maglich ist, rufen Sie den Kundendienst an. In der Tabelle sind einige Stérungen und deren Ursachen angefiihrt.

Problem

Mégliche Ursachen

Abhilfe

Nachdem Sie das
Gerat an das Strom-
netz angeschlossen
und die Einschalttaste
gedruickt haben,
reagiert das Gerat
nicht.

Ist es zu einem Stromausfall gekom-
men?

Warten Sie, bis es wieder Strom gibt.

Ist die Sicherung durchgebrannt oder hat
die automatische Sicherung den Strom
abgeschaltet?

Steckt der Stecker des Anschlusskabels
ordnungsgemaR in der Wandsteckdose?

Priifen Sie vorsichtig den Grund fiir die
Stromunterbrechung. Falls Sie die Stérung
nicht beheben kdnnen, rufen Sie bitte den
Kundendienst an.

Der Kochvorgang wird
unterbrochen und es
ertont ein Pfeifton.

Verwenden Sie einen Kochtopf, der
nicht induktionstauglich ist oder ist die
Kochzone ohne aufgelegten Kochtopf
eingeschaltet?

Benutzen Sie einen anderen Kochtopf.
Benutzen Sie einen induktionstauglichen
Kochtopf.

Der Kochtopf befindet sich nicht auf der
Mitte der Kochzone.

Stellen Sie den Kochtopf auf die Mitte der
Kochzone.

Der Kochtopf wird erhitzt, jedoch stellen
Sie ihn mehrmals von der Kochzone ab.

Stellen Sie den Kochtopf auf die Kochzone.

Die Kochzone ist
eingeschaltet, jedoch
wird der Kochtopf
nicht erhitzt.

Ist der Kochtopf leer oder die Temperatur
zu hoch?

Prifen Sie, ob Sie das Gerat ordnungs-
gemaf bedienen.

Sind die Liftungsschlitze am Gerat
bedeckt oder verschmutzt?

Sorgen Sie dafiir, dass die Liftungsschlitze
am Gerat frei sind. Warten Sie, bis das Gerat
abkuhlt und schalten Sie die Kochzone noch
einmal ein.

Ist das Gerat ist schon seit 2 Stunden in
Betrieb, ohne dass Sie die Einstellungen
geandert haben?

Stellen Sie das Gerat erneut ein oder ver-
wenden Sie den Timer.

Das Gerat meldet
folgende Stérungen:

E1-E8

Falls das Gerat eine der Stérungen E1-E8
meldet, wenden Sie sich bitte an unser
Kundendienstcenter.

Lasst sich mit den oben angefiihrten Tipps die Stérung nicht beseitigen, trennen Sie das Gerat umgehend vom
Stromnetz und rufen Sie unser Kundendienstcenter an. Schreiben Sie sich den Stérungscode auf und teilen Sie ihn
dem Kundendienst mit. Um Gefahren oder eine Beschadigung des Gerats zu vermeiden, dirfen Sie das Gerat nicht
o6ffnen oder zerlegen. Versuchen Sie nicht, das Gerét selbst zu reparieren.
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GARANTIE UND SERVICE

Wenden Sie sich fiir weitere Informationen oder bei Problemen bitte an das Kundendienstcenter von Gorenje in
lhrem Land (die Telefonnummer finden Sie in der internationalen Garantiekarte). Falls es in Inrem Land kein solches
Kundendienstcenter gibt, wenden Sie sich bitte an den lokalen Handler von Gorenje.

Das Gerét ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt!

WIR BEHALTEN UNS DAS RECHT ZU ANDERUNGEN VOR, DIE KEINEN EINFLUSS AUF DIE FUNKTION DES
GERATS AUSUBEN.

WIR WUNSCHEN IHNEN VIEL FREUDE MIT IHREM
NEUEN INDUKTIONSKOCHFELD!

gorenje
Life &implified
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| S| |HRIBIH|SRBIMNE/BIH| GB sK PL | HU | RO | BG |

3. | -12- -21- -30- | -39- | -48- | -57- | -e6- | -75-
‘ RU ‘ cz ‘ UA ‘ DE sV ‘ NO ‘ FI ‘ DA ‘
-84- -93- -102- -111- -130- -139- -148- -157 -
Punrna 3awTuTa oa geua Tajvep
KoHTporieH naHern Ha gonvp Konuniba 3a nogecysarse (+) Bl Expan
Bknyudysare/vcknydysarse [ N36op Ha chyHKLmMM EA Staywarm (60 °C)

Marnenot Ha anapaToT MoXe [ja ce pasnukysa of UycTpaummTe.

OJTATAHE CTAPU AMNAPATU

CumMBonoT Ha NPOM3BOAOT UNK Ha HeroBaTa ambanaxa ykaxysa Ha Toa jeka OBOj NMPOV3BOL, HE MOXe Aa ce
TPeTVpa Kako oTnag of AOMaKMHCTBOTO. HamecTo Toa, CTMOT Mopa Aa ce npedase Bo COBMpeH NyHKT

E\/ 3a peLmKIpame Ha enekTpuYHa 1 enekTpoHcka onpema. Co NpaBWHO ofriarake Ha OBOj MPOU3BOL,

mmm [OMaraTe [a Ce 3aluTWUTaT XXMBOTHaTa CpeamHa U YOBEKOBOTO 3ApaBje, ko nHaky 6u Mmoxeno ga uaat

OLUTETEHW CO HECOOABETHO OAaraH-e Ha 0BOj NPov3Bos,. 3a nofeTanHy MHopMaLImmn BO Bpcka CO PELIMKINPaH-ETO

Ha OBOj NPOM3BOA, KOHTAKTUPAjTE M1 BaLLMTE rpaacky BacTu, cryxkbarta 3a oasiarakse oTnaz, BO BalLeTo MecTo Ui

npofaBHULIATa BO Koja CTe 1o Kynire Npov3BoaoT.

MPABUITHA YNOTPEBA
Mnoyata Tpeba Aa ce KOPUCTU UCKIY4YMBO 3a NOAFOTBYBaH-E XpaHa BO BaLLMOT oM. He cMee Aa ce KopucTy 3a HATY
eqHa apyra HameHa.

3A BALWWA UHOOPMALIMJA...

Be Monnme BHUMATENHO NPOYMTAjTE ro OBa YNaTCTBO Npea Aa NOYHETE [a ro KOPUCTUTE BalLMOT anapart. Bo Hero ce
coapXaHu BaXkHW MHopMaLWmm Bo Bpcka co 6e3beHOCTa 1 Ha4MHOT Ha Koj Tpeba Aia ro KopUCTUTE U ia ce rpuxuTe
3a BaLUMOT anapar, 3a Toj ja MOXXe MHOTY roAMHM CUrypHO Aa BU KOPUCTW.

[lokonKy BaLLMOT anapart novHe Aa paboTy HenpaBUHO, HAjNPBO NOrMeaHeTe BO AENoT HacnoseH ,LLTo aa ce
npaBu JOKOMNKy Aojae Ao npobnem?”. Momanute npobrnemMmn YeCTo MOXETE U caMuUTe Aa M oTcTpaHuTe, 6e3 Aa Mopa
[a BuKaTe cepaucep. Be monume 4vyBajTe ro oBa ynatcTeo Ha 6e36eaHO MECTU 1 AajTE MM FO Ha EBEHTYaNTHUTE HOBU
COMCTBEHWLM, 3apaan HUBHO MHGOpMMparse 1 6e36eaHOCT.

BE3BEAHOCHU YMATCTBA

NPUKNYYYBAHE U PABOTEHE

* AnaparuTe ce Npou3BEAEHU BO COMMACHOCT CO peneBaHTHUTE 6e36eHOCHU perynaTueu.

* AnapartoT e npousBeeH BO COMIacHOCT CO pefieBaHTHUTE CTaHaapav 3a ecpekTrBHa 6e36eaHOCT.

+ Cenak, Halla LBpcTa npernopaka e nuuara co HamarneHu usnyky, MOTOPHU UM MEHTASTHW CNOCOBHOCTY Unn
nvuaTa co HECOOABETHO MCKYCTBO MW 3HaeH-e [ia He ro KopUCTaT anapaToT JOKOSIKY He ce Bo npuapyx6a Ha
kBanudrkysaHo nuue. ictata npenopaka ce ogHecyBa U Ha KOPUCTEHE Ha anapaTtoT Of CTpaHa Ha nvua kou
He ce MOMHOMETHY.

* AnapaToT MOXe Aa ro NpUKITy4Yr Ha U3BOp Ha CTpyja 1 Aa ro nonpaea v cepemcupa camo KeanudrkysaH
eneKkTp1yap, BO COIMMAaCcHOCT CO TEKOBHO BaxkeukuTe 6e3beqHocHM perynatueum. 3apaam Bala 6e3benHocT, He
[03BOIyBajTe HUKOj OCBEH KBanMduKyBaH CepBUCEp Aia ro MHCTanupa, Cepe1cMpa Unu nonpaea OBoj anapar.

« [poBepeTe ganu rMaBHUOT NPUKITYHOK 3a CTPyja e cooaseTeH (16A,230V) npen Aa ro NpykyymTe anaparor.

* AnaparoT cMee [a ce KOpUCTU €AVHCTBEHO [OKOSIKY €MEKTPUYHMOT CUCTEM BO BaLLMOT AOM MMa jaunHa of, 16A.

* Hwueo Ha byyaBa: Lc < 70 dB(A)

Bo BPCKa CO nJjiodata
Hukoralu He AonupajTe ja NOBpLUKHATA Ha anapaTyTe 3a 3aTonIyBakbe
Wnu 3a roteetbe. Tue Ce BELLTYBaaT foaeka pabotar. [leuata apxete rm
Ha 6e30egHo pacTojaHue. [locTon pu3nk oa usropeHmrum!
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Hukoralu He ocTaBajre ja nnoyara Aa pabotv 6e3 HuuKe NpUCyCTBO, 3aToa LUTO
Kora paboTy co Hajronema (MakcuManHa) jaunHa, Toa pesynTupa co eKCTpeMHO
Op3u peaumm.

CexoraLLl CTaBajTe o vt KOPUCTETE 0 araparor Ha CyBa, CTabIuHa 1 XOpU3OHTANHa
MOBPLLVHA ¥ Ha pacTojarve g 10 LM 0f OKOMHUTE NPeaMET.

Kora rotewTe, 0BpHeTe BHUMaHVe Ha Dp3iHaTa co Koja ce 3arpeBaar nnownTe. He
[10380MyBajTe Lienara TeYHOCT Aa 30Bpye 1 a UCTapK OF Ca0BUTe 3a FOTBEHE, 3alLITO
MOCTOW P3VK CaaoT Aa ce nperpee!

He CTaBajTe NpasHyt NOHLIV ¥ TaBY Ha MTI04WA 38 FOTBEHE KOV CE BKITYUEHN.

BHumaBajTe Kora jaierbata v MpuroTByBaTe CO Kpukarbe, 3aLLTO Bogata Moxe
He3abenexaHo fia 1enapw, LUTO Ke M OLUTETY CAZ0T 3a FOTBEHE 1 Movara, a 3a T0a He
ce npudhaka OLroBOPHOCT.

Of1 CyLLTMHCKa BAXHOCT € Nrio4aTa 3a roTBese fa Ce UCKMyw no yroTpeba.
[perpeaniTe MacTvt 1 Macna MoXe Ja ce 3ananar camute of cee. Cexorall
Haa31pajTe ro MPUTOTBYBAKLETO XPaHa CO MaCTv 11 Macra. HuKoraLLl He racHeTe
3ananexy MacT v Macna co sogal CTagere o KanakoT Ha CaoT 3a FoTBebE U
VCKITYYETe ja pUHrTIaTa.

Crakrno-kepamwyKara noBpLUVHa Ha nnovara e mHory aebena. Cenak, Tpeba ga
W3DerHyBare Ja UCMyLLTaTe TBPAY MPEAMETH Ha CTaKMo-kepMidkara noya. OcTpu
MPEOMETY LLITO Naraar Ha nrovara MOXe [a ja NCKpLUaT.

[lokorKy Ha BaLLiaTa CTaKkno-KepamuyKa Nnoya ce nojasar nykHaTvHKA, HampeHaT

MeCTa v Z1pyr AECheKT, BELHALL UCKITyHeTe ro anapatoT. BeaaLl uekyqere ro
OCHUrypyBa4OT 11 MOBYKA[TE CEpBICED.

[lokonky nrovara He Moxe ia Ce WCKNy4in nopaay AEdeKT Ha KOHTPOITHUTE CEH30pH,
BELHALL UCKNYHETe o anapartoT 1 NoBYKajTe Cepaucep.

BHumagajTe Kora paboTuTe co anapatit 3a gomalLHa yrotpebal MpuknyuHuTe kabnu He
CMear Ja 0jaT BO KOHTAKT CO NMIYMTe 3a FOTBEHE.

Crakrno-kepamwykara nriova He Tpeba a ce KOpUCTH Kako MECTO 3a YyBatbe MPeAMETH.
He cTaBajTe anymiHiymcka (honmja i nnacTuka Ha nnouuTe 3a roteerse. Ce LTo
MOXe f1a Ce CTOMM, Kako NNacTika, honvja v 0CODEHO LLEKEP Wv XpaHa LUITO COpMM
wekep Tpeba fa Ce Ay HACTpaHa O NNowTe 3a roTaerbe. Co MOMOLL Ha crielyjarnka
CTpyrarka, BOHaLLl OTCTpaHeTe 0 LUEKepoT Of Kepaminikata nnoya (Zomexa e ce ywite
XeLLKa), 32 4a He ja OLLTETUTE nfovara.

HuKoraLL He CMee f1a Ce CTaBaaT MeTaHY MPEAMETY (FIOHLA v Tagw, MpHOOp 3a jaerbe,
WTH.) Ha MHAYKLWCKaTa Noda, 3aLLTO MOXe A Ce 3arpear. Puaitk of uaropeHuuy!

He cTaBajTe 3anasnvsin MpeaMeTV U MPESMETY LLUITO Ce fedhopmMupaar Ha TonvHa
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[WPEKTHO N0 MNo4aTa.

MeTanHwTe MpeameTy LLTO v HoCUTe Ha cebe MOXe Ja Ce BXELLTAT BO HenocpesHa
6r13vHa Ha MHyKUvckaTa nnova. Brumagajte! Pusvik on uaroperuum! Mnovara He
BMMjae Ha MPEMETH LLUTO He MOXE [1a Ce MarHeTuaupaar (Ha np., anarHu Ui cpedpeHy
MPCTEHM).

HuKoraLL He KOpUCTETe M PUHITIATE 3a MOZPEBaH-e HEOTBOPEHI KOH3EPBY XpaHa Ui
ambaraxa o MatepujaniHy KOMMOHeHTI. Tine MOXe Ja EXCMIOAMpaaT nopaay jauHara
Ha cTpyjaral

CeHaopckwTe Konumtba Mopa ia GaaT YiCTH, 3aLLTO HEUMCTOTIaTa MOXe Aa 3Hauut

3a anaparoT MCTO LLITO U KOHTAKT CO MPCT. HUKoraLLl He 0CTaBajTe HILLTO (TaBH,

KYJHCKV KD, WTH.) Ha CeH30pCKuTe konumkbal [IOKOMKy BOda LLITO Bpie Ce Mperiee Bp3
CEH30PCKWTE KOM4Mkba, Be COBETYBaME A o npuTicHeTe Konyero 3a CKITYUYBAHGE.
YeLLkuTe TaBy He TpeBa [ W MPeKpIBAAT CEH3OPCKUTE KOMukba, 3aLLTO anapaTor Bo
TaKBa CUTyaLja aBTOMATCKIA Ke Ce UCKITy4M.

Biknyyere ja saLumuTata of AeLia AOKOMKyY BO OMOT vMa MITEHML Kou 1 MoXere fa
[I0JaT BO KOHTAKT CO nioyara.

VHpyKuvCKaTa Nno4a He MOXe f1a Ce KOpUCTY 0aexa BO BrpafieHaTa pepHa ce 0sBvisa
M1ponK3a.

Co anapartor He MOXe f1a Ce paKyBa MPeKy HaaBopeLLeH TajMep Wi 3acebeH cuCTem
Ha arneuHCKO YpaByBarbe.

He KopucTeTe ja CTaKso-kepaminikara nno4a AOKOMKY UCTaTa € HanykHaTa Ui
CKpLLieHa. [lokorky ce nojaBy BIAGMBA NyKHATHa, BEHALL UCKITy4eTe ro anaparor of
CTpyja.

[IoKonKy CTPYJHUOT Kaber € OLLITETEH, UCTIAT Mopa A o 3aMeHy MPoM3BOaUTENoT,
HErOBVOT OBNACTEH CEPBICEP WM CIMYHO KBATGMKYBAHO NULE, 33 Aa Ce usberHe
EBEHTYaITHaTa OMacHoCT.

He ocTaBajTe ro kabenor fa eyt Hag pabot Ha paboTHaTa Maca v MoBpLLMHa.
BHAMAHRWE: OnacHocT og noxap — He YyBajTe NpeaMETY Ha MOBPLUMHWTE 3a FOTBEHbE.
BHUMAHIE: lotBetbeTo 6e3 Haazop Ha nnova co MacTVt Ui Maciia Moxe fa buae
0MacHo ¥ MOXe 1 pe3ynTiupa co noxap. Hukorall He obuzyBajTe Ce a uaracHete
rioxap Co Bozja. HaMeCTo Toa, UCKNYYETe 10 araparor 11 oToa MoKpHiTe o OrHOT Co
Kanak Wi o BriaxHa Kpra.

o ynotpebara, UCKNy4eTe ro eNEMEHTOT Ha NroYara Co KOHTPOSHOTO KOMYe 1 He Ce
NOTMMPa[Te Ha [ETEKTOPOT Ha Caf] 3 FOTBEHE (LOKOMKY MOZENOT MMa TaKoB AETEKTOp).
BHVMAHWE: [lokory noBpLuIHaTa € HanykHara, UCKIyeTe 10 anaparor 3a da
M30ErHETe MOXEH CTPYeH Yrap (BO 3aBUCHOCT OZ MOZENOT).
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MeTanHi npeaMeTH, Kako LLTO Ce HOXEBM, BUTbYLLIKM, XLy 11 kanaLy, He Tpeba da
Ce CTaBaar Ha MoBpLLMHaTa Ha N104aTa, 3aLLT0 MOXe Ja Ce BXELLITAT (B0 3aBICHOCT 0f
MOZENoT).

BHUMAHWE: MpoBepeTe anv anapator e UCKNyyeH Mpeq Aa ja 3amexnTte
CijanuyKara, 3a f1a u3DerHeTe MOXeH CTpyeH yaap.

He kopucTeTe abpasiBHY CPEACTBA 3a YUCTERLE Wi OCTP CTPYrankiA 3a MeTarT

PV YCTEHLE Ha CTaKNIEHaTa BpaTa Ha pepHara, 3aLLTo The Moxe Aa ja uarpebar
MOBPLUMHATA, LUTO MOXe [a J0BEZIe f10 HaryKHyBakbe Ha CTaKIIOTO.

NALUA LUTO 'O YNOTPEBYBAAT AMNAPATOT

BHumaHue!

Anaparot i HeroBuTe JOCTaNHM [eN0BY Ce BKELITYBaaT BO TEKOT Ha
ynotpebara. Tpeba BHUMATENHO Aa ce u3berHyBa Aonupatse Ha rpejHue
enemeHTu. [leLiata nomani oz 8 roguHu Tpebda Aa ce Apkat HacTpaHa oA
anapartoT, 0CBEH AOKOIKY He Ce Moz NOCTojaH Haa3op.

[euara Tpeba aa Guaar noa Haz3op, 3a Aa He C1 Mrpaar co anaparor.

OBoj anapat MOXe Aa ro KOPUCTAT AeLia noMany o 8 roAvHM v niuua co
HamaneHu (hu3nyK, CETUMHN 1 YMCTBEHM CNOCOOHOCTI Nk 6e3 UCKYCTBO
VN 3Haetbe, JOKONKY UCTUTE Ce NOA HAA30P UMK UM Ce AafieHH YnaTcTBa
32 KOPUCTEH-E Ha anapaToT Ha 6e36eaeH HauvH 1 JOKOMKY ce CBECHN 3a
MOXHWTE OMACHOCTH.

[leuiata He cMeaT fja CM Urpaart co anaparor.

YncTerbeTo 1 0ApKYBaH-ETO He CMee fja ro BPLUAT AeLia, 0CBEH [OKOMKY He ce
MocTapu o 8 rofvHM W JOKOMKY He Ce Nog Haa3op.

AnapatoT 1 HeroB1OT CTpYeH kaben Mopa Aa buaar BoH fodar Ha Aewa
romarnv og 8 rogyHm.

BHumaHve:

*  Jl1ua co nejcMejkepy v BrpaeHa VHCYMHCKa nymna Mopa a nposepar
[anu MHOYKLWCKaTa Noya Brivjae Bp3 HUBHITE MMNMAHTI ((DPEKBEHLIMCKWOT Oncer
Ha MHOyKUyCkaTa nnova usHecyga 20-50 kHz).
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OnncC HA AMNAPATOT

MJIOYATA

¢ Tnovara nma PEXUM Ha UHOYKUUCKO roTBEH-E. V|H,ElyKL|,VICKVIOT kaben nog, CTaKro-Kepamuykarta nrnoya cosgasa
MPOMEHINBO erieKTpoMarHeTHO nose, Koe MMHyBa HU3 CTaKno-KkepaMmmuykara nnoda v Hayuupa ctpyerse, koe
co3faBa ToMmnMHa Ha AHOTO Ha cafoT 3a roteense. Co WHAOYKUMCKUTE PUHITIU, TOMSTIMHATa He Ce NpeHecyBa 04
rPeeH enemeHT NpeKky cafoT 3a rotBer-e [0 XpaHata LUTO ce NpuroTeyea, TyKy I'IOTp66HaTa TOM/IMHa ce co3faBa
[OVPEKTHO BO CaAoT Mo nat Ha MHOYKUUCKKU CTpyeHsa.

MpeAHOCTN Ha MHAYKUMCKaTa nnoya

« [oTBetbe CO 3alUTeda Ha eHeprvja no naT Ha AVPEKTEH NPEHOC Ha eHeprijaTta 4o cadoT (NoTpebHN ce CooaBETHM
TNOHUW/TaBM 0, MaTtepujan LITo ce MarHeTuaunpa).

« 3ronemeHa 6e36e4HOCT, CO Orneq Ha Toa LUTO eHeprujata ce NpeHecyBa eQuMHCTBEHO Kora CafoT Ke ce CTaBu Ha
nrovara.

*  KpajHo edhekTMBEH NPEHOC Ha eHeprija NoMery UHAYKUMCKaTa pUHIna U JHOTO Ha CafoT 3a roTBeH-E.

« bBp3o 3arpeBar-e.

¢ Pr3uKOT of n3ropenuLy e mari, co OrfieA Ha Toa LUTO MoBpLUMHATA 3a rOTBEH-E Ce 3arpeBa eAUHCTBEHO NPeKy
OCHOBaTa Ha Ca[loT; XpaHara LUTO ce npenesa npu 30BpuBak-e He Ce Nenw 3a nospLunHaTa.

* bBpsa, ceHsnTMBHA KOHTPONAa Ha AOBOAOT Ha CTpyja.

PABOTEH-E

CAOBU 3A TOTBEHE HA MHAYKLUMUCKU MIOYn
CapoBuTe 3a roTBEH:E Ha MHAYKLVICKM NII0YM MOpa [a ce of MeTar U ja MMaaT MarHeTcku cBojcTea. HuBHaTa
OCHOBa Mopa Ja buae [OBOSHO ronema.

KopucTeTe eaqMHCTBEHO Caf0BU CO AHO COOABETHO 3a MHAYKUMja.
CoofBeTHOCTa Ha caf 3a roTBeH:e ce YTBPAYBa Ha CrieAHUOT HaumH:

CoofBETHN CafoBy 3a FOTBeH:-e HecoongseTHu cagoBm 3a roTeeHse

Emajnupanu cagosm of yenuk co aebeno aHo Caposw of H6akap, Yenuk LLITO He procyBa, anyMMHUYM,
OrHOOTIMOPHO CTaKIo, APBO, KepammKa 1 TepakoTa

CapoBw o NIMEHO XKeneso Co eMajnmpaHo AHO

CapoBw of, NOBEKECIIOEH YenWK LUTO He procyBa,
TEPMUYKY YENWK LUITO HE KOpoavpa Uin anymMuMH1yM co
crneuujanHo aHo

CnipoBefieTe ro MarHETCKVOT TeCT onuLLaH Nnofdory, 3a Aa Guaete CUrypHX ieka CafoT e COOABETEH 3a roTBeHe CO
VHOYKUMCKA CTpyja.

MarHeTcKm TecT:
IMpyaBVXETE MarHeT KOH AHOTO Ha BaLLMOT MAGNET 8
cap 3a roteerse. [Iokorky MarHeTot 6uae

MPUBMEYEH KOH [JHOTO, MOXe [1a ro KOpUCTUTE

Ca/ioT 3a FOTBEH-E Ha MHAYKLIMCKA Mroya.

Benewka:

Kora ce kopucTaT cafioBy COOABETHY 3a MHAYKLVCKO FOTBEH-E Of OAPEAEHV NPOU3BOAUTENM, MOXe [a ce jaBaT
3BYLIM LUTO MOXeE Aia My Ce NMPUNULLIAT Ha AU3ajHOT Ha TakBUTE CaZloBU.

BH1MaBajTe npy roTeer-e Ha xpaHara o naT Ha kpukarbe, 3aToa LUTO BofaTta Npy KpUKakeTo MoXe
He3abenexuTernHo Aa vcrapu, LUTO Ke M OLUTETW CafoT 3a roTBeH-e M Nnrioyara, a 3a Toa He ce npudaka
OOFOBOPHOCT.
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PuHrna [AvjameTap Ha TaBaTa
@150 mm @120-210 mm

Hukorall He kopuCTeTe CafoBK 3a roTBeH-E CO M30BnMyeHo AHO. BanabHato nnn 3aobrneHo AHO Moxe Aa ja
OHEBO3MOXM 3alLTUTaTa Of MperpeBatbe, Na anapaTtoT NPeMHOry [a ce BxeLTy. Toa Moxe Aa AoBeae 10
HanykHyBah-€ Ha CTakrneHaTa MoBpLUMHA 1 [0 TOMeH-e Ha AHOTO Ha CafoT 3a roteetbe. LLTeTute WTo npousnerysaar
0/ KOPUCTEH-ETO HECOOABETHWN CaZIOBM 3a rOTBEH:E VI Of LIENIOCHO KcrnapyBak-e Ha Bofata Mnpuy Bpuetse He ce
BKITy4eHW Of rapaHupjaTa.

PEMYNIUPAHE HA CTPYJATA
JaunHarta Ha rpeer-eTo Ha pUHITIMTE MOXe [a ce oTepa Ha pasHu HuBoa. Bo Tabenata ce AageHn npumepm Ha
HA4YMHOT Ha KOj Ce KOPUCTM CeKOoe Off MOXHUTE AoTepyBak-a.

HuBo Ha roTBer-e: CoopBeTHO 3a:

1-2 OppxyBahe Ha TonnuHaTta Ha xpaHata. Kpukarse Manu KonnuuHu (HajMana jadymHa Ha
rpeetse).

3 Kpukarse.

4-5 Kpukarbe ronemu KonmymH1 U nederbe nororieMy napuvkisa Meco AoAeka He ce
LIENOCHO 3roTBEHMU.

6 Meyerbe, nOGKBaHE COKOBU.

7-8 Mevene

9-10 Meyetbe (Hajronema jaumHa).

PAKYBAHSE CO I CO CEH3O0PCKUTE KOINM4u

YnartcTBoO 3a pa6oTta co Npon3BoaoT

OTkako Ke ro BKryunTe kabenoT BO LUTEKep, Ce eMUTYBa 3BYYEH CUrHam U MHOVMKaTOPOT Haj konyeTo [Brryun/
Mckny4n] noyHyBa Aa cBeTKa, CUrHanmna3upajku ieka anaparoT e NpUKITyYeH Ha CTpyja; 0BOj pexuM ce HapekyBa
,CTeHabaj (MvpyBarse)“. CTaBeTe COOABETEH Cafl 3a roTBeH-e Ha cpeavHata of puHrmara. Kora konyeto [Bkryuun/
Mcknyun] ke ce NpUTUCHe eaHaLL, Ha ekpaHoT ce nojaByea cumbonor [L]. Anapatot npeora Ha pexviM Ha Gupatbe,
a MHOWKaTopOT Haj konyeTto [Bknyumn/Mcknyym] npoforkyBa Aa cBeTu. MpUTUCHETE M1 COOABETHUTE KOMYMHba 3a
dyHKUMMTE 3a Aa nodHeTe Aa paboTute. o roTBer-eTOo, NPEKNHETE ro paboTer-eTo 1 NpedipreTe ro anapartor Ha
pexum ,cTteHabaj (M1pyBaHe)” co npuTucKare Ha konyeto [Brryuun/Mcknyym).

Pexxum Ha roTeetbse:
1. Jauuna:
- MpuTtncHeTe ro KONYETO; MHAMKATOPOT CBETHYBA M Ha eKpaHOT ce nojaByBa cumbornot 1600, o3HavyBajku Aeka e

BKIMy4YeHa aBTOMATCKV NMOCTaBeHa jaunHa. JaunHaTta Moxe fja ce MeHyBa co [0 CakaHOTO HMBO Ha ja4ynHa.
- Wma BkynHo 10 HMBOa Ha jauuHa (200 BT, 400 BT, 600 BT, 800 BT, 1000 BT, 1200 BT, 1400 Br, 1400 BT, 1600 B,
1800 BT, 2000 BT).
- 3a pausbepete Apyr pexum, NpUTUCHETE ro konyeTo [DyHKumja] 3a Aa ce npedpnuTte Ha Apyr PEXUM Ha
roTBEeH-E UNN NPUTUCHETE ro konyeTo [Brnyun/Mcknyuu] 3a aa ja npekunHete pabortara.

2. Temnepartypa:
- MputncHeTe 1 gpxkeTe ro npuTUCHaTO KonyeTo [PyHKUMja] ce Aodeka He CBeTHe MHAMKaTopoT 3a [Temn].

TemneparypaTa Moxe fa ce MeHyBa Co
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- Wsbeperte ro cakaHOTO HMBO Ha Temneparypa.

- Wma BkynHo 10 HMBOa Ha Temnepartypa (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C, 160 °C, 170 °C, 180 °C, 190 °C,
200 °C).

- 3a [a ro uckryumTe oBOj pexuM, NpUTUCHETe ro konyeto [PyHkumja) 3a Aa ce npedpnnTe Ha ApYr PEXUM Ha
rOTBEH-E WUNK NPUTUCHETE o KonyeTo [Bknyun/Vicknyuu] 3a Aa ja npekuHete paborara.

3awTtuTta og geua

MputucHete ro , 32 [1a ja aKTuBMparTe 3alTuTarta o Aeua. 3a Aa ja UCKIyuuTe, MPUTUCHETE 1o 1 apxeTe
IO MPUTUCHATO 3 CEKyHAW.

®dyHKUMja Tajmep

KopwucHukoT Mmoxe fia ro onbepe BpeMETO Ha roTBeH-e Kora e ofbpaH cneumdmryeH pexum Ha roteerse. MNMputucHete
ro konyeTo [Tajmep] eaHall 3a Aa fojaete Ao dpyHkumjaTa Tajmep. MHankaToport [Tajmep] Ha fieBo of Kon4eTo
cBETHyBa. Ha ekpaHOT ce npukaxyBa aBToMaTckvi noctaBeH BpeMeHcku nepuog, [0:00]. Co NoMOLL Ha KOHTPOIHUOT
nmsrad, onbepere ro cakaHMOT BPeMeHCKM nepuog,. 3a Aa ja ncknyyute oBaa dyHKUMja, Un NPUTUCHETE ro

konyeTo [Bknyun/Vicknyun] 3a Aa ce BpatuTe Ha pexum ,creHabaj (MypyBakse)”, nm gpxere ro konyeto [Tajmep]
NPUTVUCHATO 3a [ja Ce BpaTUTe Ha cakaHata jaqvHa unm Temneparypa Ha paboTta Ha anapaTor.

YUCTEHSE U IPUXKA 3A ANAPATOT

I'Ipeu [a NnovHeTe da ja YACTUTE Nino4ata, UCKIy4eTe ja 1 OCTaBETE ja Aa Ce U3rnaaun.
He kopucTeTe cpeacTea 3a YMCTeHe CO Mapea Ui Nof BUCOK NPUTUCOK 3a YMCTEHE Ha Nnoyara 3a roteexe,
3aLUTO TOa MOXe [1a NPeau3ByKa CTPyeH yaap.

*  [Mpu uncTerse, HeXHO MUHYBAjTE CO KpriaTa NpeKy CeH30PCKOTO konye. Bo cnpoTyBHO, NnoyaTta Moxe Cry4ajHo
na ce Bknyyu!

Crakno-kepaMuyka nnioda
BakHo! Hukoralu He yroTpebyBajTe arpecyBHI CPEACTBA 3a YMCTEH:E, KaKO LUTO Ce CPeACTBa 3a rpy6o YncTerse,
abpasunBHM CPEOCTBA 32 YMCTEHE Ca[0BM 3a MOTBEH:E, OTCTPaHyBayuM Ha KOpoauja 1 AaMKu, UTH.

Yucrerse no ynorpeba

Cekorall yvcTeTe ja Lienata nrioya kora e ussasnkaHa. Ce npenopadysa Toa Aa ro npaBuTe Mo CEKOe KOpUCTEHE Ha
vctara. YucTete ja co BraxHa kpra 1 Marky TEHHO CPefcTBO 3a Muetbe. [10Toa, vcyLLeTe ja co uncTa, cyBa Kpra, 3a
[a BuaeTte curypHy Aeka Ha rnoBpLUMHaTa Ha Mroyara He OcTaHarn AeTepreHT.

HepenHo uucrere

YucTerte ja Lenarta nnova TeMenHo eAHaLL HeAenHO CO KOMepLMjariHv CPeACTBa 3a YMCTEHe CTaKII0-KepaMmnyKki
mroun.

Be Monvme BHUMAaTENHO crieaeTe rv ynarcreara Ha Npou3BoaUTENOT.

Kora ce HaHecyBa Ha nrovata, CpeCcTBOTO 3a YNCTEH-E ja MPEKPVBA CO 3aLLTUTEH CIoj, KOj € OTMOPEH Ha BoAa U1
HeuncToThja. Lienata HeuncTotuja octaHyBa Ha CrojoT M MOXe NMeCcHO Aa ce oTcTpaHu. [oTtoa, nctpujte ja nnoyara
co yucra kpra. MNpoBepeTe fa He OCTaHano CPECTBO 3a YMCTEHE Ha MOBPLUMHATA Ha NoYaTa, 3aToa LWTo Toa ke
pearvipa arpecvBHO Kora nrodara Ke ce 3aTonnu 1 Ke ro CMEeHV U3rneaoT Ha NoBpLUMHaTa.

BupoBu HeuncroTun

Fonemute HeYUCTOTUM M AamkuTe (BUrop U cjajHn Jamku co ceqedeH U3rnea) HajycrneLlHo ce OTCTpaHyBaaT Aoaeka

nrioyata e ce yLuTe Masky Tonna. Koprcrere komepumjanHm CpeacTea 3a YMCTeHEe 3a Aa ja MCYUCTUTE nrodara.

MpopomkeTe KaKo LUTO € HaBeAEeHO BO ToYKa 2.

HajnpBo HaToneTe ja xpaHaTa Koja npeTekna npu BPMEHeTO CO BMaXHa Kprna 1 notoa oTCTpaHeTe ja
rpeocraHarara He4MCToTHja Co crneumrjanHa cTpyranka 3a CTakro-kepamuyku nno4n. Moroa,
MOBTOPHO MCYUCTETE ja Nroyarta Kako LUTO € OMMLLIAaHO BO TouKa 2.

‘ W3ropeHuoT ekep 1 cToneHata nnactuka Mopa a ce oTCTpaHaT BeAHall, Aodeka ce

yLLITE TOMMX, CO MOMOLL Ha CTpyranka 3a ctakso. [1oToa, ncuucteTte ja nrnovara NOBTOPHO

KaKo LUTO € OnuLLaHO BO TOMKa 2.

3pHaTa necok KoM MOXe [ia Ce HajaaT Ha nro4ara Kora fynute KOMnmpy Unmn Yuctute

Mapyna Moxe Aa ja narpebart nospLUMHaTa Ha nnovarta Kora Bp3 Hea NoMecTyBaTe CafoBy 3a

roTBewse. [lpoBepeTe Aa He OCTaHare 3pHa Necok Ha nnovara.
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MpomeHuTe Ha 6ojaTa Ha nnoyara He Bnujaat Bp3 hyHKLIMOHMPAH-ETO M CTABUITHOCTA Ha CTaKIO-KePaMUYKNOT
matepwjan. Tve npomeHn Ha 6ojata He NpeTcTaByBaaT MPOMEHN Ha CaMUOT MaTepwjan, TyKy OCTaTOLM Of, XpaHa Kou
He Bune OTCTPaHETU 1 KoM U3ropere Ha NoBpLUMHATA.

CjajHu Toukm ce jaByBaaT kora IHOTO Ha CaJoT 3a FOTBEH-E Ce TPME O NOBpLUMHATA Ha nrioyara, ocobeHo kora

ce KopucTaT caZiloB1 CO anyMUHUYMCKO HO U HECOOABETHM CPEACTBA 3a YNCTEH-E. TakBUTE TOYKM TELLKO

Cce OTCTpaHyBaaT Co CTaHAapAHM CPeacTBa 3a uncTere. Moxe fa e noTpeGHO HeKorKy naTu Aa ro NoBTopuTe
npoLecoT Ha uncTerbe. Co TeKOT Ha BpeMeTo, iekopaLmjaTa ke ncueaHe 1 ke ce jaBaT TEMHU AaMKV, Kako pesynTar
Ha KOPVCTEH-ETO arpecBHI CPEACTBA 3a YNCTEHE 1 CaI0BU CO M300MMYeH aHa.

LLITH

& BHumaHve

[okoriky BalMOT anapar e AeekTeH, Be MOnMMe NpoBepeTe Aaniu MOXeTe camuTe [a ro peLumTte npobrnemot co
MOMOLL Ha 0Ba YMaTCTBO 32 KOPUCTEH-E.

CE NPABU/ BO CITYYAJ HA INMPOBJIEM?

MocTojaT ogpeaeHn Npo6remMm LUITO MOXe camuTe Aa MM peLuuTe, onuLaHyu Nopony.

OcurypyBauuTe 4ecTo nperopyBaat?

ObparteTe ce A0 TEXHWYKU CEPBUC UMK [0 enekTpuyap!

He moxeTe aa ja BknyuuTe MHAYKLUUCKaTa nnova?

« [anu enekTpuyHarta nHctanaumja (kytujata co ocurypyBayum) nperoperna Hekoj ocurypysay?

« [anu e nnovata npukry4yeHa Ha M3BOp Ha cTpyja?

*  [lanu ceH30pcK1TE KOM4Mhsa ce AeNyMHO NPEKPUEHN CO BIaxHa Kpra, TEYHOCT Un MeTarneH npeamMet? Be
MOMVME OTCTPaHETE .

* [lanu kopucTuTe HECOOABETEH caf 3a roteerse? [MorneaHete ro Aenot 3a ,CafoBu 3a roTBeH:E 3a UHAYKLUMCKN
nno4n’.

[anu cagoBuTe 3a rOTBeH-€ LUTO M'M KOPUCTUTE Npou3BeayBaart 3ByLn?

OBa ce J0IMKN Ha TEXHWUYKM MPUYMHIA; He MOCTOM PU3MK 38 UHAYKLMCKaTa MNoYa v CafioT 3a roTBeHsEe.

[anu BeHTMNaToOpOT 3a pa3naayBakse ce yluTe paboTH OTKaKo Ke ce UCKITyun?

OBa e HopMarHo, CO Ofrieq Ha Toa LUTO anapartoT ce Nagu.

[anv nnoyata npousBeayBa 3ByLM (Ha NOTYYKHYBak-e UMy HanpcHyBake)?

OBa ce [0ImKN Ha TEXHWUYKM MPUYMHK U He MOXe fa ce n3berHe.

[anu Ha nnoyaTa MMa Karnku unm nykKHaTuHu?

Bo cnyyaj Ha BaluaTta cTakno-kepamuyka nrioda a ce nojasat nykHaTUHU Ui Apyr AeddekTy, BegHall UCKIyYeTe

ro anapatort. BegHall VcKryyeTe rv ocurypyBadmTe 1 noeukajte ja CepBucHata cryxoa.

Bo cryyaj Ha apyrv rpeLuky Bo paboTerseTo, Be MonvMe pasrresajTe ja crieqHara tabena npe Aa nosvkare
cepaucep. Mogony ce AafeHU HEKOU YECTU FPeLLIKV 1 NPOBepKUTE LUTO Tpeba fa ce U3BpLUaT.

CumnTomMM LLlito pa ce npoBepun PelueHue
OrTkako anapartot [a He e npekmHaT JOBOAOT Ha CcTpyja? MouekajTe cTpyjaTa NOBTOPHO Aa Aojae.
Kke ce nNpuKInyyn
@ CTovia U fe ce [la He e nperopeH ocyrypyBayoT Unm BHvmaTenHo nposepeTe rm NpUdnHUTE.
npmv?g/:i & KOMUETO nafHaT NpekMHyBa4oT Ha AOBOAOT Ha [lokornky npobnemMoT He MoXe Ja ce peLuu,

o cTpyja? obpartete ce A0 Hawmot CepBUCEH LigHTap
,CTpyja“, CT1oT He .

1 nobapajTe fa n3BpLUaT NpoBepka u

pearvipa. [anu e kabenoT NpaBUMHO NPUKITy4YeH? nonpaska
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CumnTomMu

Llito pa ce nposepu

PeweHue

peer-eTo NpekuHyBa
cpefe HopmarHa
paboTu u ce cnywa
3BYYEH CUrHar.

Ce Kopv1CTU HECOOABETEH caf 3a
rOTBEH:E UMW HE € CTaBeH caf Ha
nnodyara?

3ameHeTe ro cafjoT; ynoTpebyBajTe cafosu
COOABETHU 33 MHAYKLIMCKUOT LLIMOPET.

CapioT 3a roTBeH-e He € CTaBeH Ha
cpeavHaTa Ha puHrnara.

CraBeTe ro CafjoT 3a roTBeH-e Ha cpeanHaTa
Ha BKITyYeHaTa puHrma.

[lanv capioT 3a roTeetbe Ce 3arpesa, HO
MOCTOjaHO 1o OTCTPaHyBaTe Of nrioyara?

CraBeTe o cafioT 3a roTeeHse BO 30HaTa 3a
rpeekse.

Anapartot He paboTun
Kora e BKrny4yeHa
puHrnara.

[la He e cafioT 3a roTBetbe NpaseH unm
Temneparypara npesvcoka?

MpoBepeTe Aanu Moxeby anapator ce
ynoTpebysa HenpasuiHo.

[anv BeHTUNOT 3a AOBOA / UCTyLLITaH-e
BO3/lyX € 3aTHaT UK BO Hero ce
Hacobparna HeuncToThja?

OpzaTtHeTe ro BeHTUINOT 3a AoBoa/
nenywtake Bo3ayx. Moyekajte anaparoT Aa
ce n3nagu, na notoa NoBTOPHO BKITyYETE Fo.

[anu wnopeToT pabotu noseke o
2 Yyaca 6e3 oa My ce Aafe HyKakea
Hapenba?

CMeHeTe ro pexvMoT Ha paboTa unm
ynotpebeTe ja dpyHkumjaTa Tajmep.

Ce jaByBaart 03Haku
3a rpeLLKy BO
pabotereTo

E1-E8

Bo cny4aj Ha rpeLukn o3HauYeHn co
cumbonute E1-E8, Be Monume obpartete ce
00 CepB1CHUOT LieHTap 3apaay npoBepka 1
nonpaska.

[oKOITKY CO FOpHUTE PeLLIeHI]a/KOHTPOMM He MOXeE Aa Ce PeLLmM NpoBnemoT, BeaHaLL UCKyYeTe ro anaparor of,
cTpyja n obparete ce Ao CepBICHUOT LigHTap 3apaau NpoBepKa v nonpaeka. 3abenexere ja o3Hakara Ha rpeLukara
1 npujaseTe ja Bo CepBrCHMOT LieHTap. 3a Aa u3berHete cexkakey OMacHOCTM M OLLTETYBak:a Ha anaparor, He
packrionyBajTe ro 1 He rornpasajTe ro anaparoT camuTe.

FAPAHLIMJA U TOMNPABKU

[lokonky B ce noTpebHu nHdopmMaLmy unm nmate npobnem, Be Monnme obpareTe ce Bo LieHTapoT 3a rpuxa 3a
KOpUCHMLM Ha [opetbe (TenedoHckMoT Bpoj Ke ro HajaeTe Ha rnobanHWoT rapaHTeH nucT). [lokonky Bo BallaTta
3eMja He nocTou LieHTap 3a rpvka 3a KOpUCHWLIM, obpaTeTe ce A0 BALUMOT fokaneH aunep Ha Ffoperbe unm go
CepaucHaTa cryxba 3a anapaty 3a JOMaKkVHCTBO Ha [opetbe.

Camo 3a nuyHa ynorpeba!

O 3AIPXXYBAME MNMPABOTO HA KAKBM 1 1A E USBMEHW!

FOPEHE

BU NMOCAKYBA MHOI'Y 3A[IOBOJICTBO OOAEKA O

KOPUCTUTE BALLUUOT AINAPAT

gorenje
Life &implified

-129- (08-20)



| S| |HRIBIH|SRBIMNE/BIH| GB | sK PL HU | RO | BG |

3. | -12- -21- -30- | -39- | -48- | -57- | -e6- | -75-
‘ RU ‘ cz ‘ UA ‘ DE ‘ MK NO ‘ FI ‘ DA ‘
-84- -93- -102- -111- -121- -130- -121- -121-
Varmezon ON/OFF A Funktioner
Kontrollpanel med Barnlas Timer
touchfunktion Justeringsreglage EA Display

tayWarm-funkti
Utseendet kan avvika fran bilderna. BN StayWarm-funktion

HANTERING AV FORBRUKADE APPARATER
Symbolen pa apparaten eller emballaget anger att denna apparat inte far hanteras som hushallsavfall. |
stallet ska den Iamnas in pa en miljdstation for atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.
mmm  Genom att tillse att denna produkt kasseras pa ratt satt hjalper du till att skydda miljon och méanniskors hélsa,
vilket annars skulle kunna skadas till f6ljd av olamplig kassering av denna produkt. Om du vill ha mer information
om atervinning av denna produkt kontaktar du ditt lokala kommunkontor, din atervinningsstation eller butiken dar du
kopte apparaten.

KORREKT ANVANDNING
Hallen ska endast anvandas for tillagning av mat i hushallet. Den far inte anvandas for nagra andra andamal.

INFORMATION

Las denna bruksanvisning noga innan du anvander apparaten. Den innehaller viktig information om sakerhet och om
hur du anvander och tar hand om din apparat for att du ska kunna ha gladje av den i manga ar.

Om din apparat uppvisar nagot fel, se forst avsnittet "Felsékning” Du kan ofta atgarda mindre problem sjélv, utan att
behova tillkalla servicetekniker. Férvara denna bruksanvisning pa en séker plats och lamna den vidare till nya &gare
for information och sékerhet.

SAKERHETSINSTRUKTIONER

ANSLUTNING OCH ANVANDNING

« Apparaterna &r konstruerade i enlighet med relevanta sékerhetsstandarder.

« Apparaten ar tillverkad enligt relevanta gallande sakerhetsstandarder.

* Virekommenderar att inte lata personer med inskrankt halsa, motorik eller mental kapacitet, eller personer med
otillracklig erfarenhet eller kunskap, anvanda spisen utan uppsikt av en kvalificerad person. Samma rekommen-
dation galler nar apparaten anvands av personer som inte uppnatt myndighetsalder.

« Anslutning av apparaten till strdmnatet, och reparation och service av apparaten far endast géras av behorig
elektriker enligt gallande sakerhetsbestammelser. For din egen sakerhet, 1at inte nagon annan an en kvalificerad
servicetekniker installera, utfra service eller reparera denna apparat.

« Kontrollera att eluttaget har korrekt spanning (16A, 230V) innan du ansluter apparaten.

* Anvand endast apparaten om elsystemet i ditt hem har en markstrém pa 16A.

*  Ljudniva: Lc < 70 dB(A)

Om hallen
Beror aldrig ytorna pa uppvarmnings- eller matlagningsapparater. De
blir varma under drift. Hall barn pa sakert avstand. Det finns risk for
brannskada!
« Lat aldrig induktionshallen vara igang utan uppsyn, eftersom den hoga
effekten (maxeffekt) resulterar i mycket snabba reaktioner.
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Placera och anvand alltid apparaten pa et torrt, stabilt, plant och horisontellt undertag med
eft avstand pa 10 cm till den bakre omgivningen.

Vid matlagning, observera kokzonernas uppvarmningstid. Unavik torrkokning eftersom det
finns risk for Overhettning!

Sétt inte tomma kastruller och pannor pa kokzoner som ar paslagna.

Var forsiktig nar du sjuder vatten eftersom det kan avdunsta utan att du marker det, vilket
resulterar i skador pa kastrullen och hallen som inte omfattas av garantin.

Det &r mycket viktigt att du stanger av kokzonen efter anvandning.

Overhettat fett kan antandas spontant. Overvaka alltd tilagning av mat med fett. Slack
aldrig brinnande fett med vatten! Satt locket pa pannan och sténg av kokzonen.

Den glaskeramiska ytan pa héllen ar mycket robust. Forsok dock att undvika att tappa
harda foremal pa hallen. Viassa formal som faller ner pa héllen kan forstora den.

Om sprickor eller andra defekter uppstar pa din glaskeramikhall, stang av apparaten
omedelbart. Koppla fran sakringen omedelbart och ring kundtjénst.

Om hélleninte kan sténgas av pa grund av en defekt i sensorkontrollen, koppla frén
apparaten omedelbart och ring kundtjanst.

Var forsiktig nér du hanterar hushallsapparater! Anslutna kablar far inte kommai kontakt
med varma kokzoner.

Glaskeramikhallen ska inte anvandas som forvaringsyta.

L&gg inte aluminiumfolie eller plast pa kokzonema. Hall allt som kan smlta, som plast,
folie och i synnerhet socker och sockerhaltig mat pa avstand fran varma kokzoner. Anvand
en srskild hallskrapa for att direkt ta bort socker fran glaskeramikhallen (medan den
fortfarande &r varm) for att undvika skador pa hallen.

Metallfremal (grytor och pannor, bestick osv.) far inte stallas pa héllen eftersom

de kan bli varma. Risk for brannskada!

Placera inte antandliga, brandfarliga eller varmekansliga foremal direkt under hallen.
Metallforemal som du bér pa kroppen kan bli varma i héllens direkta narhet. Observeral
Risk for brannskador! Icke-magnetiska foremal (t.ex. Ringar i quid eller silver) paverkas inte.
Anvand aldrig kokzonerna for att varma oppnade konservburkar eller forpackningar i
sammansatta material. Stromforsorjningen kan orsaka explosion!

Hall sensorknappama rena eftersom apparaten kan identifiera smuts som fingerkontakt.
Placera aldrig nagot (grytor, kékshanddukar osv.) pa sensorknappamal Om mat kokar over
pa sensorknappama rekommenderar vi dig att anvanda knappen OFF.

Varma grytor ska inte técka over sensorknappama, eftersom det gor att apparaten stangs
av automatisk.

Aktivera bamlaset om det finns husdjur i hemmet som kan raka sla pa hallen.
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Induktionshallen far inte anvandas nar rengéring med pyrolys pagar i en inbyggd ugn.
Apparaten ar inte avsedd att regleras med en extern timer eller ett separat fiarrstyrt system.
Anvand inte den glaskeramiska hallen om den ar sprucken eller trasig. Om en synlig spricka
uppstar,

koppla fran ugnens stromtillforsel omedelbart.

Om sladden ar skadad maste den bytas ut av tilverkaren, dess servicerepresentant eller
motsvarande behorig person for att undvika fara.

Lat inte sladden hénga dver kanten av bordet eller arbetsbénken.

VARNING: Brandrisk: placera inga tomma kokkarl eller andra foremal pa varmezonema.
VARNING: Odvervakad tilagning pa en héll med fett eller olja kan vara farligt och orsaka
eldsvada. Forsok aldrig slacka eld med vatten, utan sténg av apparaten och tack sedan
flammorma med ett lock eller en fuktig trasa.

Efter anvandning, stang av hallen med kontrollema och inte via kokkarlsensom. (beroende
pa modell

VARNING: Om ytan har spruckit, stang av apparaten for att undvika risken for elektrisk stot.
(beroende pa modell)

Metallforemal, t.ex. knivar, gafflar, skedar och lock, ska inte placeras pa héllen, eftersom de
kan bli varma. (beroende pa modell)

VARNING: Se fill att apparaten ar avstangd innan du byter ut lampan for att undvika risken
for elektrisk stot.

Anvand aldrig slipande rengoringsmedel eller vassa metallskrapor for att rengora glaset i
ugnsluckan. De kan skrapa ytan, vilket kan leda fill att glaset spittras.

TILLSYN AV PERSONER

Observera!

Apparaten och dess tillgangliga delar blir varma under anvandning. Undvik att
vidrora varmeelementen. Bar som ar yngre an 8 ar ska hallas pa avstand om
de inte ar kontinuerligt dvervakade.

Barn bor overvakas for att garantera att de inte leker med apparaten.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och samt personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental formaga, eller med bristfallig erfarenhet och
kunskap, under forutsattning att de har instruerats om hur man anvander
apparaten pa ett sakert sétt och ar inforstadda med de risker som ar
forknippade darmed.
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*  Barn ska inte leka med apparaten.

*  Barn far inte utfora rengoring och underhéll sdvida de inte ar dver 8 ar och
nagon vuxen har uppsikt ver dem.

*  Apparaten och dess sladd ska alltid vara oatkomliga for barn under 8 ar.

Observera;

*  Personer med pacemaker eller implanterade insulinpumpar maste se till att deras
implantat inte paverkas av induktionshallen (induktionshallens frekvensomrade ar
20-50 kHz).

BESKRIVNING AV APPARATEN

HALLEN

+ Hallen har ett Iage for induktionstillagning. En induktionsspole under den glaskeramiska héllen genererar ett
elektromagnetiskt vaxelfalt som gar igenom glaskeramiken och inducerar varmegenererande strém i kokkarlets
botten. Med en induktions-kokzon &verfors inte langre varmen fran ett varmeelement genom kokkarlet och in i
maten, utan den varme som behdvs genereras direkt i karlet med hjalp av induktion.

Fordelar med induktionshall

» Energibesparande matlagning tack vare direkt dverféring av energi till kokkarlet (lampliga kokkarl med magnetisk
botten kravs).

+  Okad sakerhet eftersom energin bara éverfors nér kokkérlet star pa hallen.

Hogeffektiv energidverforing mellan induktions-kokzon och botten pa ett kokkarl.

Snabb uppvarmning.

» Risken for brannskador ar lag eftersom ytan bara varms upp genom botten av kokkarlet. Mat som kokar éver
fastnar inte pa ytan.

« Snabb, kéanslig kontroll av energiférsorjningen.

ANVANDNING

KOKKARL FOR INDUKTIONSHALLAR
Kokkarl for induktionshall maste vara tillverkade i metall med magnetiska egenskaper. Botten maste vara tillrackligt
stor.

Anvénd endast kokkérl med en botten som ar lamplig for induktion.
Sa vet du om ett kokkarl ar lampligt:

Lampliga kokkarl Olampliga kokkarl

Emaljerade stalgrytor med tjock botten Grytor i koppar, rostfritt stal, aluminium, eldfast glas, tra,
keramik och lera

Gjutjarsgrytor med emaljerad botten

Grytor tillverkade i flera lager rostfritt stal eller i alumini-
um med en sarskild botten

Utfér magnettestet nedan eller se till att kokkarlet &r markt med att den ar lamplig for induktion.
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Magnettest:

MAGNET
For en magnet mot botten av ditt kokkarl.

Om den fastnar kan du anvanda karlet

pa induktionshallen.

Observera:

-

Vid anvandning av lampliga kokkarl fran vissa tillverkare kan ljud uppsta pa grund av kokkarlens design.
Var forsiktig nar du sjuder vatten eftersom det kan avdunsta utan att du marker det, vilket resulterar i skador pa
kastrullen och hallen som inte omfattas av garantin.

Varmezon

Kokkarlets diameter

@150 mm

@120-210 mm

Anvand aldrig kokkarl med deformerad botten. En urholkad eller rundad botten kan ha negativ inverkan pa over-
hettningsskyddet, sa att apparaten blir for varm. Detta kan leda till att glasytan spricker och att karlets botten smalter.
Garantin tacker inte skada som uppstar till foljd av anvandning av olampliga kokkarl eller torrkokning.

EFFEKTINSTALLNINGAR
Uppvarmningseffekten hos kokzonerna kan stéllas in pa olika effektnivaer. | tabellen hittar du exempel pa hur du

anvander varje installning.

Matlagningsniva: Lamplig for:

1-2 Varmhallning av mat. Sjuda sma méngder (lagsta effektinstallningen).

3 Sjudning.

4-5 Sjudning av stérre mangder eller stekning av storre kottbitar tills de &r genomstekta.
6 Stekning, fa steksky.

7-8 Stekning.

9-10 Stekning (hogsta effektniva).
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KONTROLLPANEL INDUKTION

Anvinda touchkontrollerna
Kontrollerna reagerar pa berdring, sa du behdver inte trycka. Anvand fingrets flata sida, inte fingertoppen. Det hors
ett pip varje gang en vidroring registreras.

Satt grytan pa den glaskeramiska héllen
Se till att kontrollpanelen alltid ar ren, torrt och att den inte tacks av nagot foremal (t.ex. av ett kokkarl eller en trasa).
Aven ett tunt lager vatten gor det svart att anvénda kontrollerna.

Anslut
Nar apparaten ansluts hors ett pip. Displayen visar "L”, och indikerar darmed att induktionshallen befinner sig i
standby-lage.

Sla pa

Nar du trycker pa pa-/av-knappen ar induktionshallen klar att anvandas. Tryck pa funktionsknappen. Induktionshallen
gar in i uppvarmningslage.

Nar pa-/av-knappen har tryckts in och ingen funktionsknapp trycks in pa 10 sekunder, stangs induktionshallen av
automatiskt.

Om det inte finns nagot Iampligt kokkarl pa glaskeramikhallen kommer den inte att varmas upp och ett larm hors som
indikerar att ett kokkarl kravs. En minut senare stdngs den av automatiskt.

Tillagningslage
Nar du har slagit pa induktionshallen, tryck pa funktionsknappen for att ange temperatur (60-200 °C) eller effektniva
(200—2000 W).

Du kan justera effekt- och temperaturniva genom att trycka pa knappen” " eller "~ ”
Timer
Tryck pa timer-knappen for att vaxla till timerlage. Nar timerindikatorn ténds och siffrorna blinkar pa displayen, tryck

pa knappen " " eller "/ " for att justera tiden. Timern kan stéllas in mellan 1 och 180 minuter.

Nar justeringen ar avslutad visas siffran pa displayen efter att ha blinkat i nagra sekunder. Induktionshallen borjar
rakna ner. Nar nedrakningen ar avslutad stoppar induktionshallen uppvarmningen omedelbart och sténgs av.
Induktionshallen stangs av nar standardtid har uppnatts, om inte anvandaren staller in timern sjalv.

StayWarm-funktion

Tryck pa knappen "StayWarm” for varmhalining. | detta Iage varmer induktionshallen upp kokkarlet forsiktigt for att
behalla en viss temperatur inuti kokkarlet.

Observera: Effekt/temperatur kan inte justeras i detta lage (den ar forinstalld till 60 °C).

Barnlas

Tryck pa knapparna ” *.” och "/ ” samtidigt for att aktivera lasfunktionen. Nu kan endast pa-av-knappen anvandas for
att stdnga av induktionshallen, alla andra knappar ar inaktiverade.

Tryck pa knapparna ” “\” och "/ i 3 sekunder for att stdnga av lasfunktionen.

Stinga av

Nar anvandningen &r avslutad stangs induktionshéllen av automatiskt.

Tryck pa pa-/av-knappen for att stdnga av apparaten.

Observera: Ror inte den keramiska ytan medan "H” visas, det betyder hdg temperatur. Nar "L” visas innebar det att
temperaturen ar lag.

RENGORING OCH SKOTSEL

« Stang av hallen och lat den svalna innan rengdring.
* Anvand inte angrengdringsmaskiner eller hdgtryckstvattar for att rengdra héllen, eftersom det kan orsaka elstét.
« Torka endast latt Gver pa-/av-sensorn vid rengdring. Annars kanske du rakar sla pa hallen!
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Glaskeramikhall
Viktigt! Anvand aldrig aggressiva rengéringsmedel som slipande medel, stalull, rostborttagningsmedel osv.

Rengoring efter anvandning

Rengdr alltid hela hallen nar du har spillt pa den. Vi rekommenderar att du gor det varje gang du har anvant hallen.
Anvand en fuktig trasa och lite diskmedel. Torka sedan av héllen med en torr, ren trasa for att sakerstélla att det inte
finns nagot rengdringsmedel kvar pa héllen.

Rengoring en gang i veckan

Rengdr hela héllen noga en gang i veckan med ett vanligt rengoringsmedel for glaskeramikhallar.

Falj tillverkarens instruktioner noga.

Rengdringsmedlet efterlamnar en skyddsfilm som ar vatten- och smutsavvisande. All smuts stannar pa filmen och
kan enkelt tas bort. Torka sedan av hallen med en ren trasa. Se till att det inte finns nagot rengdringsmedel kvar pa
hallen, eftersom det reagerar aggressivt nar hallen varms upp vilket paverkar ytan.

Specifikt spill

Kraftig smuts och flackar (kalkrester och flackar med parlemorliknande utseende) tas bort enklast medan héllen
fortfarande ar lite varm. Anvand vanliga rengdringsmedel for att rengdra hallen.

Fortsatt pa samma satt som under punkt 2.

Blotlagg forst mat som har kokat 6ver med en vat trasa och ta sedan bort resterande smuts med en sarskild
héllskrapa. Rengdr darefter hallen igen enligt beskrivningen under punkt 2.

Fastbrant socker och smalt plast maste tas bort omedelbart, medan det fortfarande &r var-
‘ mt, med en héllskrapa. Rengor darefter hallen igen enligt beskrivningen under punkt 2.
Sandkorn som kan ha hamnat pa hallen nar du har skalat potatis eller tvattat sallad kan repa
ytan nar du flyttar runt kokkarl pa hallen. Se till att ta bort eventuella sandkorn fran hallen.
Om héllens farg andras paverkar detta inte funktionen eller stabiliteten hos det glaskeramis-
ka materialet. Fargandringar ar inte andringar i sjalva materialet utan matrester som inte har
tagits bort och som har brants in i ytan.

Blanka flackar uppstar nar botten av kokkarl gnids mot ytan pa hallen, sarskilt om kokkarl
med aluminiumbotten eller olampliga rengdringsmedel anvands. De &r svara att fa bort med vanligt rengéringsmedel.
Du behdver kanske upprepa rengdringsproceduren flera ganger. Med tiden kommer den dekorativa ytan att slitas
ner och morka flackar kommer att synas om aggressiva rengéringsmedel och felaktiga kokkarl anvands.

FELSOKNING

& Observera

Om det ar nagot fel pa din apparat, kontrollera om du kan atgarda problemet sjalv med hjélp av denna bruksan-
visning.

Nedan beskrivs nagra problem som du kan atgarda sjalv.

Sakringarna gar hela tiden?

Kontakta teknisk kundtjanst eller en elektriker!

Kan du inte sla pa hallen?

. Har en sakring gatt?

. Har héllen varit ansluten till stromnatet?

. Tacks sensorknapparna helt eller delvis av en fuktig trasa, vatska eller ett metallféremal? Atgarda i detta fall.
. Anvander du olampliga kokkarl? Se avsnittet "Kokkarl for induktionshallar”.
Kommer det ljud fran kokkérlen du anvander?

Detta ar av tekniska orsaker; det ar ingen fara for hall eller kokkarl.

Fortsatter flakten att ga dven nér hallen stangts av?

Detta ar helt normailt, elektroniken kyls av.

Avger hallen ljud (klickande eller knakande ljud)?

Detta ar av tekniska orsaker och kan inte undvikas.
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Har héllen sprickor?

Om sprickor eller andra defekter uppstar pa din glaskeramikhall, stang av apparaten omedelbart. Koppla fran sakrin-
gen omedelbart och ring kundtjanst.

| héndelse av fel under anvandning, kontrollera nedanstaende tabell innan du kontaktar kundtjanst. Nedan hittar du
nagra vanliga fel och de kontroller du kan gora.

Fel

Kontrollpunkter

Atgird

Nar du har anslutit
stromforsorjningen
och tryckt pa pa-/
av-knappen reagerar
inte apparaten.

Ar det strémavbrott?

Vanta pa att strommen ska komma tillbaka.

Har en sakring gatt?

Sitter kontakten ordentligt i uttaget?

Kontrollera de bakomliggande orsakerna.
Om problemet inte kan atgardas, kontakta
var kundtjanst for inspektion och reparation.

Uppvarmningen
avbryts under normal
anvandning och ett
pip hors.

Har du anvant olampliga kokkarl, eller
inget kokkarl alls?

Byt ut kokkarlet; anvand kokkarl som &r
lampliga for induktionshall.

Kokkarlet befinner sig inte i mitten av
kokzonen.

Placera kokkarlet i mitten av kokzonen.

Varms kokkarlet upp men flyttas kon-
tinuerligt?

Placera kokkarlet inuti kokzonen.

Ingen anvandning
under uppvarmning.

Ar kokkarlet tomt, eller &r temperaturen
for hog?

Kontrollera om apparaten anvands pa ratt
satt.

Ar ventilen igensatt, eller smutsig?

Rensa ventilen. Vanta tills apparaten har
svalnat och sla sedan pa den igen.

Har apparaten varit paslagen i ver 2
timmar utan aktivitet?

Aterstall tillagningslégen eller anvand tim-
erfunktionen.

Felkoderna foljer
nedan.

E1-E8

Om felkoderna E1-ES8 visas, kontakta kundt-
janst for inspektion och reparation.

Om ovanstaende atgarder inte I6ser problemet, koppla fran apparaten omedelbart och kontakta kundtjénst for
inspektion och reparation. Notera felkoden och rapportera den till kundtjanst. For att undvika risker och skador pa

apparaten, demontera den inte och forsok inte att reparera den sjalv.
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GARANTI OCH SERVICE

Om du behdver information eller har ett problem, kontakta Gorenjes kundcenter i ditt land (du hittar telefonnumret i
det varldsomfattande garantibladet). Om det inte finns ett kundcenter i ditt land, vand dig till din lokala Gorenje-ater-
forséljare eller kontakta serviceavdelningen for lokala Gorenje-apparater.

Endast for privat bruk!

VI FORBEHALLER OSS RATTEN TILL ANDRINGAR!

GORENJE
VI ONSKAR DIG MYCKET NOJE NAR DU ANVANDER DIN APPARAT!

gorenje
Life &implified
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Betjeningspanel med Barnesikring Tidsur
bergringsbrytere Glidebryter EA Display

StayWarm-funksjon
Utseendet kan avvike fra illustrasjonene. BN Stay !

AVHENDING AV GAMLE APPARATER

E Symbolet pa produktet eller emballasjen betyr at produktet ikke skal behandles som vanlig husholdningsav-
fall. Det ma leveres inn til et mottak for resirkulering av elektrisk og elektronisk utstyr.

mmm  \/ed & serge for riktig avhending av dette produktet bidrar du til & beskytte miljget og menneskelig helse. Ta

kontakt med lokale myndigheter, renovasjonsfirma eller butikken der produktet ble kjgpt, dersom du @nsker naermere

informasjon om resirkulering av produktet.

RIKTIG BRUK
Koketoppen skal bare brukes til matlaging i private husholdninger. Den skal ikke brukes til noe annet formal.

VIKTIG INFORMASJON

Les hele bruksanvisningen ngye for du tar apparatet i bruk. Den inneholder viktig informasjon om sikkerhet og hvor-
dan apparatet skal brukes og vedlikeholdes slik at det kan gi deg mange ars palitelig drift.

Hvis det oppstar en feil pa apparatet, ma du ferst sjekke avsnittet “Fremgangsmate ved problemer” Du kan ofte utbe-
dre mindre problemer pa egen hand uten a tilkalle en servicetekniker. Oppbevar bruksanvisningen pa et trygt sted og
lever den til eventuelle nye brukere av hensyn til deres informasjon og sikkerhet.

SIKKERHETSANVISNINGER

TILKOBLING OG DRIFT

* Apparatene er bygd i samsvar med de relevante sikkerhetsforskriftene.

« Apparatet er produsert i samsvar med relevante gjeldende sikkerhetsstandarder.

« Likevel anbefaler vi pa det sterkeste at personer med svekkede motoriske eller mentale evner, eller personer
med utilstrekkelig erfaring eller kunnskap, ikke bruker apparatet med mindre det skjer under tilsyn av en kvalifisert
person. Den samme anbefalingen gjelder nar apparatet brukes av personer som er under den tillatte minsteal-
deren.

« Tilkobling av apparatet til stramnettet og reparasjon og service pa apparatet skal alltid utferes av en autorisert
elektriker i samsvar med gjeldende sikkerhetsforskrifter. Av hensyn til egen sikkerhet ma du ikke la andre enn
kvalifiserte serviceteknikere installere, vedlikeholde eller reparere dette apparatet.

« Kontroller at veggkontakten har riktig spenning og stremstyrke (16 A, 230 V) fer du kobler til apparatet.

« Apparatet skal bare brukes hvis det elektriske anlegget i boligen din har en merkestram pa 16 A.

« Steyniva: Lc <70 dB(A)

Viktig informasjon om koketoppen
ke berer overflaten pa varmeapparater eller kokeapparater. De blir sveert
varme under bruk. Hold barn pa trygg avstand. Fare for forbrenning!
. lkke la induksjonstoppen sta pa uten tilsyn, for den hoye
effektinnstillingen (maks. effekt) gjer at den reagerer svaert raskt.
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Plasser apparatet pa et tert, stabilt og vannrett underlag med en avstand pa minst 10 cm fil
innredningen bak.

Under matlagingen ma du vaere oppmerksom pa hvor raskt kokesonene varmes opp. Pass
pa at kasseroller ikke tarrkokes, for da kan de bli overopphetet!

lkke sett tomme panner og kasseroller pa kokesoner som er slatt pa.

Veer forsiktig nér du bruker kasserollene til smakoking, for vannet kan fordampe uten at du
merker det, 0g dette kan fare til skade pa kasserollen og koketoppen. Slike skader dekkes
ikke av garantien.

Du ma alltid huske a sla av en kokesone nar du har brukt den.

Overopphetet fett og olje kan plutselig ta fyr. Overvak alltd tiberedning av mat med fett og
olie. Ikke prav & slukke brennende fett og olje med vann! Sett et lokk pa gryten og sl av
kokesonen.

Den glasskeramiske overflaten pa koketoppen er ekstremt robust. Likevel bgr du unngé &
slippe ned harde gjenstander pa den glasskeramiske koketoppen. Skarpe gjenstander som
faller ned pa koketoppen, kan knuse den.

Hvis du oppdager sprekker, brudd eller andre defekter pa den glasskeramiske koketoppen,
ma du straks sla av apparatet. Koble ut sikringen umiddelbart og kontakt kundeservice.
Hvis koketoppen ikke kan slas av pa grunn av en defekti sensorkontrollen, ma du koble
apparatet fra stramnettet og kontakte kundeservice.

Veer forsiktig nar du arbeider med husholdningsapparater! Forbindelseskabler ma ikke
komme i kontakt med varme kokesoner.

Den glasskeramiske koketoppen skal ikke brukes som oppbevaringssted.

lkke legg aluminiumsfolie eller plast pa kokesonene. Hold alt som kan smete, slik som plast,
folie og seerlig sukker og sukkerholdig mat borte fra varme kokesoner. Bruk en spesiell
glasskrape, og fiem eventuelt sukker fra keramikktoppen umiddelbart (mens den fremdeles
er varm) for & unnga skade.

Metallgjenstander (gryter og kasseroller, bestikk osv.) ma aldri settes ned pa
induksjonstoppen ettersom de kan

bli varme. Fare for forbrenning!

lkke plasser gjenstander som er brennbare, antennelige eller som kan deformeres av
varme, rett under koketoppen.

Metallgienstander som du beerer pa kroppen, kan bli varme i umiddelbar naerhet i
induksjonstoppen. Forsiktig! Fare for forbrenning! Umagnetiske gjenstander (f.eks. qull- eller
saivringer) vil ikke bli pavirket.

lkke bruk kokesonene til & varme opp uapnede hermetikkbokser eller forpakninger laget av
sammensatte materialer. Stramforsyningen kan fa dem til & eksplodere!
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Hold sensorknappene rene, for apparatet kan oppfatte smuss som fingerberaring. lkke
plasser noe (kasseroller, kjgkkenhandklaer osv.) oppa sensorknappene! Hvis mat koker
over og havner pa sensorknappene, ma du aktivere AV-knappen.

Varme kasseroller ma ikke dekke til sensorknappene, for dette vil fa apparatet il & sla seg
av automatisk.

Aktitver bamesikringen hvis det er noen kjaeledyr i boligen som kan berare koketoppen.
Induksjonstoppen ma ikke brukes nér en pyrolyseprosess foregar i en integrert ovn.
Apparatet er ikke beregnet pa a bli styrt av et ekstemnt tidsur eller et eget fiemkontrollsystem.
lkke bruk den glasskeramiske koketoppen hvis den er sprukket eller knust. Ved synlige
sprekker

ma du straks koble apparatet fra stremforsyningen.

Hvis stramledningen er skadet, mé den skiftes ut av produsenten, en servicetekniker eller
en tilsvarende kvalifisert person for & unnga all fare.

lkke la strgmledningen henge over kanten av bordet eller benken.

ADVARSEL: Brannfare: lkke bruk kokesonene som oppbevaringsplass.

ADVARSEL: Ikke ga fra koketoppen under tilberedning av mat med fett eller olie. Dette kan
veere farlig og fare fil brann. lkke prav & slokke med vann hvis det skulle oppsta brann! Sl
av apparatet, og dekk flammen med et lokk eller et fuktig handkle.

Etter bruk ber du sla av kokesonen med bryteren, ikke stol pa detektoren for kokekar.
(modellavhengig)

ADVARSEL: Hvis glassflaten har sprekker, ma du slé av apparatet for & unnga elekirisk
stat. (modellavhengig)

Metallgjenstander som kniver, gafler, skieer og lokk ma ikke legges pa koketoppen, da de
kan bli varme. (modellavhengig)

ADVARSEL: Slé alttid av apparatet fiar du skifter lyspaere. Fare for elektrisk stat!

lkke bruk sterke, slipende rengjgringsmidler eller skarpe metaliskraper il & rengjare glasset i
ovnsdaren. De kan ripe overflaten, noe som igjen kan fire til at glasset knuses.

ANGAENDE PERSONER

Fo

rsiktig!
Apparatet og de tilgjengelige delene blir varme under bruk. Veer forsiktig sa du
ikke kommer borti varmeelementene. Barn under atte ar ma holdes pa trygg
avstand eller under konstant oppsyn.
Pass pa at barn ikke leker med apparatet.
Dette apparatet kan brukes av bam fra og med 8 ar og personer med nedsatt
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fysisk, sensorisk eller psykisk kapasitet eller mangel pa erfaring og kunnskap
hvis de holdes under oppsyn eller er blitt instruert i trygg bruk av apparatet og
forsta farene som er involvert,

Barn skal ikke leke med apparatet.

Rengjering og vedlikehold skal ikke utfares av barn under atte ar uten tilsyn.
Hold apparatet og ledningen utenfor rekkevidde til barn under 8 ar.

NB!

*  Personer med pacemakere eller implanterte insulinpumper ma kontrollere at
implantatene deres ikke pavirkes av induksjonstoppen (frekvensomradet for
induksjonstoppen er 20-50 kHz).

BESKRIVELSE AV APPARATET

KOKETOPPEN

Koketoppen er beregnet for tilberedning med induksjon. En induksjonsspole under den glasskeramiske koketoppen
genererer et elektromagnetisk vekselstrgmfelt som trenger gjennom glasskeramikken og induserer den varmege-
nererende stremmen i bunnen av kasserollen. Pa en induksjonskokesone overfgres ikke varmen fra et varmelement
giennom kasserollen og til maten som tilberedes; den ngdvendige varmen genereres direkte i kasserollen ved hjelp
av induksjonsstrgm.

FORDELER VED INDUKSJONSTOPP

» Energibesparende tilberedning ved direkte overfaring av energi til kasserollen (det kreves egnede kasseroller/
panner laget av magnetiserbart materiale).

Dkt sikkerhet ettersom energien bare overfares nar kasserollen plasseres pa koketoppen.

Hoyeffektiv energioverfaring mellom en induksjonskokesone og bunnen pa en kasserolle.

Hurtig oppvarming,

Fare for forbrenninger er lav, ettersom matlagingsomradet bare varmes opp giennom bunnen av kasserollen; mat
som koker over, setter seg ikke fast i overflaten.

« Rask og falsom styring av energimengden.

KOKEKAR FOR INDUKSJONSTOPPER
Kokekar til induksjonskokesoner ma veere laget av metall og ha magnetiske egenskaper. Bunnen ma veere tilstrek-
kelig stor.

Bruk bare kasseroller med en bunn som er egnet for induksjonsmatlaging.
Slik finner du ut om en kasserolle er egnet:

Egnede kokekar Uegnede kokekar

Emaljerte stalkasseroller med tykk bunn Kasseroller av kobber, rustfritt stal, aluminium, ovnssik-
kert glass, tre, keramikk og terrakotta

Kasseroller av stgpejern med emaljert bunn

Kasseroller laget av flerlags rustfritt stal, rustsikkert
ferrittstal eller aluminium med spesiell bunn

Utfer magnettesten beskrevet under, eller sjiekk om kasserollen er merket med symbolet for induksjon.
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Magnettest:

Hold en magnet over bunnen av kokekaret.
Hvis den tiltrekkes, kan du bruke
kokekaret pa induksjonstoppen.

Merk!

MAGNET 8

-

Nar du bruker kasseroller som er egnet for induksjon fra enkelte produsenter, kan det forekomme stay som skyldes
konstruksjonen av disse kasserollene.
Veer forsiktig nar du bruker kasserollene til smakoking, for vannet kan fordampe uten at du merker det, og dette kan
fare til skade pa kasserollen og koketoppen. Slike skader dekkes ikke av garantien.

Kokesone

Diameter for panner og kasseroller

@ 150 mm

@120 -210 mm

Bruk aldri gryter med deformert bunn. En innhul eller rund bunn kan forstyrre overopphetingssikringen, slik at koke-
toppen risikerer a bli for varm. Dette kan fare til at glasstoppen sprekker og bunnen av gryten smelter. Skader som
skyldes bruk av uegnede kokekar, dekkes ikke av garantien.

———m
EFFEKTINNSTILLINGER
Varmeeffekten for kokesonene kan settes til ulike effektnivaer. | tabellen finner du eksempler pa bruk av de ulike
innstillingene.

Effektniva: Passer til:

1-2 Holde maten varm. Sméakoke sma mengder (laveste effektniva).

3 Smakoking.

4-5 Smakoking av sterre mengder eller steking av store kjottstykker til de er giennomstekt.

6 Steking, fa ut kraften.

7-8 Steking.

9-10 Steking (hoyeste effektniva).
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BETJENINGSPANEL FOR INDUKSJONSKOMFYR

Bruke bergringsbryterne
Bryterne reagerer pa bergring, sa du trenger ikke legge noe trykk pa. Bruk fingerputen og ikke fingertuppen. Du hgrer
en pipelyd hver gang en bergring er registrert.

Sett kasserollen pa den keramiske platen

Sarg for at bryterne alltid er rene og tarre, og at det ikke noen gjenstander (f.eks. redskaper eller kluter) som dekker
dem til.

Selv bare et tynt lag med vann kan gjere betjeningen av bryterne vanskelig.

Koble til apparatet
Nar strammen er koblet til, hgres en pipelyd. Pa displayet vises “L”, som betyr at induksjonskomfyren er i hvilemodus.

Sla pa

Nar du har trykt pa AV/PA-bryteren, er induksjonskomfyren klar til oppvarming. Trykk pa funksjonsknappen; induksjon-
skomfyren skifter til oppvarmingsmodus.

Nar du har trykt pa av/pa-bryteren og du ikke trykker pa noen funksjonsknapper i lgpet av 10 sekunder, slar komfyren
seg av automatisk.

Nar du har trykt pa funksjonsknappen og det ikke er satt en riktig type kokekar pa den keramiske koketoppen, vil
induksjonskomfyren ikke varmes opp, og du hgrer en alarm som betyr at kokekar mangler. Ett minutt senere vil den
sla seg av automatisk.

Tilberedningsmodus
Nar du har slatt pa induksjonskomfyren, trykker du pa funksjonsknappen for & velge temperaturmodus (60 — 200 °C)
eller effektnivamodus (200 — 2000 W).

Du kan stille inn effektnivaet og temperaturen ved a trykke pa knappen “ " eller “~”
Tidsur
Trykk pa klokkeknappen for & apne tidsurfunksjonen. Nar klokkeindikatoren lyser og tallene blinker pa displayet, trykker

du pa knappene “ " eller “/ ” for a stille inn tilberedningstiden. Tiden kan stilles inn fra 1 til 180 minutter.

Nar innstillingen er ferdig, lyser tallet konstant pa displayet etter & ha blinket i flere sekunder. Induksjonskomfyren begy-
nner nedtellingen. Nar nedtellingen er ferdig, stopper induksjonskomfyren automatisk oppvarmingen og slar seg av.
Induksjonskomfyren vil sla seg av nar standardtiden er nadd hvis ikke brukeren selv stiller inn tidsuret.

StayWarm-funksjon

Trykk pa knappen “StayWarm” for & holde pa varmen. Med denne funksjonen varmer induksjonskomfyren opp kasse-
rollen med svak effekt for & bevare en viss temperatur inni kasserollen.

Merk! Effekt/temperatur kan ikke endres i denne modusen (den er forhandsinnstilt pa 60 °C).

Barnesikring

Trykk samtidig pa knappen ““\"og “/ ” for & aktivere barnesikringen. Na kan bare av/pa-bryteren brukes for a sla av
induksjonskomfyren, alle de andre knappene er sperret.

Trykk samtidig pa knappen “ “"og “ ./ " i 3 sekunder for & deaktivere barnesikringen.

Sla av

Nar tilberedningstiden er ute, slar induksjonskomfyren seg av automatisk.

Trykk pa av/pa-bryteren for a sla av apparatet.

Merk! Ikke bergr keramikkoverflaten mens “H” vises pa displayet, for det betyr at temperaturen er hgy. Nar “L” vises,
betyr det at temperaturen er lav.

RENGJ@ZRING OG VEDLIKEHOLD

» For rengjgring ma koketoppen slas av og avkjoles.
» I|kke bruk damprenser eller haytrykksspyler til & rengjere koketoppen, for dette kan resultere i elektrisk stot.
* Under rengjgringen ma du bare terke lett av av/pa-sensoren. Hvis ikke kan koketoppen bli slatt pa utilsiktet!
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Glasskeramisk koketopp
Viktig! Bruk aldri aggressive rengjgringsmidler som grove skuremidler, slipende gryteskrubber, rust- eller flekkfiernere
osV.

Rengjering etter bruk

Rengjer alltid hele koketoppen nar den er blitt skitten. Det anbefales at du gjer dette hver gang du har brukt koketop-
pen. Bruk en fuktig klut og litt oppvaskmiddel til rengjeringen. Tark deretter av koketoppen med en ren og terr klut for
a veere sikker pa at alt oppvaskmiddel er fiernet fra overflaten pa koketoppen.

Ukerengjering

Rengjer hele koketoppen grundig en gang i uken med et vanlig rengjgringsmiddel for glasskeramiske overflater.

Folg produsentens instruksjoner ngye.

Ved pafering vil rengjgringsmiddelet dekke koketoppen med en beskyttende hinne som er motstandsdyktig mot vann
og smuss. Alt smusset blir liggende oppéa hinnen og er lett & fierne. Gni deretter koketoppen terr med en ren klut.
Pass pa at det ikke blir noen rester av rengjeringsmiddel igjen pa koketoppen, for dette vil reagere aggressivt nar
koketoppen varmes opp og vil endre overflaten.

Spesielle typer smuss

Kraftig tilsmussing og flekker (kalk og blanke perlemoraktige flekker) fiernes lettest mens koketoppen fremdeles er
varm. Bruk vanlige rengjaringsmidler til & rengjare koketoppen.

Bruk samme fremgangsmate som beskrevet under punkt 2.

Blotgjor forst mat som har kokt over med en fuktig klut, og fiern deretter resten av smusset med en spesiell glass-
krape for glasskeramiske koketopper. Rengjer deretter koketoppen som beskrevet under punkt 2.

Fastbrent sukker og smeltet plast ma fiernes straks med en glasskrape mens det fremdeles
‘ er varmt. Rengjer deretter koketoppen som beskrevet under punkt 2.
Sandkorn som kan bli liggende pa koketoppen nar du skreller poteter eller skyller salat,
kan lage riper i overflaten nar du flytter kasserollene rundt. Pass pa at ingen sandkorn blir
liggende igjen pa koketoppen.
Fargeendringer pa koketoppen vil ikke pavirke funksjonen og stabiliteten til det glasskera-
miske materialet. Disse fargeendringene er ikke endringer i materialet, men matrester som
ikke er fiernet og som har brent seg fast i overflaten.
Blanke flekker skyldes at bunnen i kokekaret gnis mot overflaten pa koketoppen, seerlig nar det brukes kokekar
med aluminiumsbunn eller uegnede rengjgringsmidler. De er vanskelig & fa bort med vanlige rengjgringsmidler. Du
ma kanskje gjenta rengjeringsprosessen flere ganger. Med tiden vil dekoren slites av og marke flekker vises som
resultat av bruk av for kraftige rengjeringsmidler og feil type kasseroller.

N

FREMGANGSMATE VED PROBLEMER

& Veer oppmerksom pa falgende:

Hvis apparatet ikke virker, ma du ferst prgve a lgse problemet pa egen hand ved a sjekke punktene under.

Men enkelte problemer som er beskrevet nedenfor, kan du ikke lgse selv.
Sikringene gar stadig vekk.

Kontakt en servicetekniker eller en elektriker!

Det gar ikke an a sla pa induksjonstoppen.

«  Erensikring gatt i husets sikringsboks?

« Er koketoppen koblet til stremnettet?

« Ersensorknappene delvis dekket av en vat klut, veeske eller en metallgjenstand? Rett opp feilen.
* Bruker du uegnede kokekar? Se kapitlet “Kokekar for induksjonstopper”.
Lager kokekaret du bruker lyder?

Dette har tekniske arsaker, det skader ikke induksjonstoppen eller kasserollen.
Gar kjoleviften fremdeles selv om den er slatt av?

Dette er normalt, ettersom den elektroniske enheten avkjgles.
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Lager koketoppen lyder (klikking eller knaking)?
Dette har tekniske arsaker og kan ikke unngas.

Har koketoppen riper eller sprekker?

Hvis du oppdager sprekker, brudd eller andre defekter pa den glasskeramiske koketoppen, ma du straks sla av

apparatet. Koble ut sikringen umiddelbart og kontakt kundeservice.

Hvis noen av disse feilene opptrer under bruk, ma du sjekke tabellen nedenfor far du kontakter kundeservice. Ned-
enfor finner du en oversikt over noen vanlige feil og hva du ma kontrollere.

Symptomer

Sjekkpunkter

Lasning

Nar stremmen er
koblet til og du trykker
pa av/pa-bryteren,
skjer det ingenting
med apparatet.

Har det veert et strambrudd?

Vent til stremmen kommer tilbake.

Har sikringen gatt eller er automatsikrin-
gen utlgst?

Er stepslet satt helt inn i stikkontakten?

Sjekk grundig arsakene til dette. Hvis prob-
lemet ikke kan lgses, ma du kontakte vart
kundesenter for inspeksjon og reparasjon.

Oppvarmingen
avbrytes ved normal
bruk, og du hgrer en
pipelyd.

Uegnet kokekar eller ingen kokekar pa
koketoppen?

Bruk annet kokekar som er egnet for induks-
jonskomfyren.

Kokekaret er ikke plassert midt pa
kokesonen.

Sett kokekaret midt pa den aktuelle
kokesonen.

Varmes kokekaret opp, men flyttes
stadig?

Plasser kokekaret inni kokesonen.

Ingen drift selv om
koketoppen star pa.

Er kokekaret tomt, eller er temperaturen
for hay?

Kontroller om apparatet brukes feil.

Er luftinntaket/avtrekksviften tilstoppet,
eller har det samlet seg skitt pa den?

Rens opp i luftinntaket/avtrekksviften. Vent til
apparatet er avkjalt, og sla det pa igjen.

Har komfyren veert i bruk i over 2 timer
uten noe inngrep?

Tilbakestill tilberedningsmodusene eller bruk
tidsurfunksjonen.

Feilkoder vises.

E1-E8

Hvis feilkodene E1-E8 vises, ma du kontakte
vart kundesenter for inspeksjon og reparas-
jon.

Hvis Igsningene over ikke lgser problemet, ma du koble fra apparatet umiddelbart og kontakte servicesenteret for

inspeksjon og reparasjon. Skriv ned feilkoden og oppgi den til Service Centre Ltd. For & unnga enhver fare og skade
pa apparatet ma du ikke demontere eller reparere det pa egen hand.
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GARANTI OG SERVICE

Hvis du har sparsmal eller far problemer med produktet, tar du kontakt med Gorenje kundesenter i ditt land (du finner
telefonnummeret i den internasjonale garantibrosjyren). Hvis Gorenje ikke har noe kundesenter i ditt land, henvender
du deg til forhandleren eller kontakter Gorenje serviceavdeling for hvitevarer.

Bare til privat bruk!

VI FORBEHOLDER OSS RETTEN TIL A FORETA ENDRINGER.

GORENJE
ONSKER DEG LYKKE TIL MED DET NYE APPARATET

gorenje
Life &implified
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Keittoalue Virtapainike A Toiminnon valinta
Hipaisukytkimilla toimiva Lapsilukko Ajastin
kayttopaneeli S&adon liukusaadin EA Naytto

StayWarm-toiminto
Koristelu voi poiketa kuvissa nakyvasta. BN Stay

VANHOJEN LAITTEIDEN HAVITTAMINEN
Tuotteessa tai sen pakkauksessa oleva symboli imaisee, etta tata tuotetta ei saa kasitella kotitalousjatteena.
Taman sijaan se on toimitettava séhko- ja elektroniikkaromulle tarkoitettuun kerayspisteeseen.
mmm  H3vittdmalla tuotteen oikealla tavalla autat suojaamaan ihmisten terveytta ja ympéristdd, joille taman
tuotteen jatteiden epaasianmukainen kasittely saattaa muussa tapauksessa aiheuttaa haittaa. Lisatietoja tuotteen
kierratyksesta saat paikallisilta viranomaisilta, kotitalousjatteen havityspisteesta tai tuotteen ostopaikasta.

OIKEA KAYTTO
Keittotasoa saa kayttaa ainoastaan ruoanvalmistukseen kotitalouksissa. Sita ei saa kayttaa muihin tarkoituksiin.

TIEDOKSI

Lue tdma opas huolellisesti Iapi ennen laitteesi kayttoa. Se sisaltaa tarkeita tietoja turvallisuudesta ja siita, miten
laitetta kaytetaan ja huolletaan niin, etté se toimii luotettavista monien vuosien ajan.

Mikali laitteessa iimenee vika, lue ensin ohjeet kohdasta "Toiminta ongelmatilanteissa”. Useimmat pienet ongelmat
voi korjata itse tarvitsematta kutsua huoltoasentajaa. Pida tdma opas varmassa paikassa ja luovuta se uusille
omistajille tiedoksi ja turvallisuuden varmistamiseksi.

TURVALLISUUSOHJEET

LITANTA JAKAYTTO

« Laitteet on valmistettu niité koskevien turvallisuusmaaraysten mukaisesti.

« Laite on valmistettu asiaankuuluvien ja voimassa olevien turvallisuusstandardien mukaisesti.

« Emme tasta huolimatta suosittele laitteen kayttda henkildille, joiden fyysiset tai henkiset kyvyt tai likkumiskyky
ovat alentuneet tai joilla ei ole riittdvaa kokemusta tai tietamysta, muutoin kuin asiantuntevan henkilén seurassa.
Sama suositus koskee alaikaisten laitteen kayttoa.

« Laitteen litinnan sahkoverkkoon ja laitteen korjaukset ja huollon saa tehda ainoastaan pateva sahkdasentaja
kulloinkin voimassa olevien turvallisuusmaaraysten mukaisesti. Oman turvallisuutesi vuoksi &la anna muiden kuin
patevan huoltoasentajan asentaa, huoltaa tai korjata tata laitetta.

« Varmista, etta pistorasian mitoitus on oikea (16 A, 230 V), ennen kuin kytket laitteen.

« Kayta laitetta vain, jos sen sahkdjarjestelman sulake on 16 A.

*  Melutaso: Lc < 70 dB(A)

Tietoja keittotasosta
Ala koskaan kosketa lammitys- tai keittolaitteiden pintoja. Ne kuumenevat
kayton aikana. Pida lapset turvallisen etaisyyden paassa. On olemassa
palovammariski!

» Al jata induktiokeittotasoa toimimaan valvomatta, koska suuri tehoasetus
(suurin teho) aiheuttaa erittain nopeita reaktioita.
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Aseta laite aina kuivalle, vakaalle ja tarkasti vaakatasoiselle pinnalle 10 cmin efaisyydelle
taustaymparistosta ja kayta sita vain tallaisessa paikassa.

Kun valmistat ruokaa, muista keittoalueiden lampenemisnopeus. Vatta keittoastioiden
kuumentamista tyhjana, koska ne voivat ylikuumentual

Nl aseta tyhjié astioita keitioalueille, jotka on kytketty paéle.

Ole tarkka hauduttaessasi ruokaa, ettei neste kuivu huomaamatta, jolloin keittoastia ja
keittotaso vahingoittuvat. Emme ole korvausvastuussa tallaisista vahingoista.

On ehdottoman tarkeaa, etta katkaiset virran keittoalueetta, kun lopetat sen kayton.
Ylikuumentunut rasva ja oljy voi syttya itsestaan. Valvo aina ruoanvamistusta kayttaessasi
rasvaa ja Oljya. Ald ikina yritd sammutiaa syltynytia rasvaa tai ofjya vedella! Laita valitiomast
kansi pannun paalle ja kytke keittoalue pois paalta.

Keittotason lasikeraaminen pinta on erittain kestava. Valta kuitenkin kovien esineiden
pudottamista lasikeraamiselle keittotasolle. Teravat esinget voivat rikkoa keittotason.

Jos lasikeraamisessa keittotasossa nakyy halkeamia, murtumia tai muita vikoja, katkaise
laitteen virta valitomasti. Imota sulake valittomasti ja soita asiakaspalveluun.

Jollei keittotason kytkeminen pois paalta onnistu hipaisusaatimen vian vuoksi, iota laite
valittomasti verkkovirrasta ja soita asiakaspalveluun.

Ole huolellinen tyoskennellessasi kodinkoneiden parissal Litantgjohdot eivat saa koskettaa
kuumia keittoalueita.

Lasikeraamista keittotasoa ei saa kaytiaa sailytyspaikkana.

Al aseta aluminifolio tai muovia keittoalueille. Pidé kaikki sulavat esineet, kuten muovit,
foliot ja entyisesti sokeri ja makeat ruoat kaukana keittoalueista. Poista sokeri keraamisesta
keittotasosta erityisella lasikaapimella (viela kuumana), jotta keittotaso ei vahingoitu.
Metalliesineita (kattiloita ja pannuja, ruokailuvalingita jne.) ei saa ikind asettaa
induktiokeitiotasolle, koska ne

voivat kuumentua. Palovamman vaaral

Ala aseta palavia, syttyvia tai lammosta vaantyvia esineita suoraan keittotason alle.
Paallasi olevat metalliesineet voivat kuumentua induktiokeittotason valitomassa
laheisyydessa. Varoitus! Palovammojen vaaral Vaikutus i kohdistu magnetoitumatiomin
esineisiin (kuten kulta- ja hopeasormuksin).

Al ikina kéyta keittoalueita avaamatiomien séilykepurkkien tai yhdistelmamateriaalista
valmistettujen pakkausten lammittamiseen. Virran kytkeminen voi aiheuttaa niiden
rajahtamisent

Pida hipaisupainikkeet puhtaina, koska laite voi reagoida likaan kuin sormen kosketukseen.
Al ikina aseta mitaén (kattloita, keittiGpyyhkeité jne.) hipaisupainikkeiden paéle! Jos
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ruokaa kiehuu hipaisupainikkeille, suosittelemme kayttamaan OFF-painiketa.

Kuumat astiat eivat saa peittaa hipaisupainikkeita, koska talloin laite kytkeytyy
automaattisesti pois paalta.

Mikali kotonasi on lemmikkeja, jotka voivat koskea keittotasoon, kayta lapsilukkoa.
Induktiokeittotasoa ei saa kayttaa, kun yhdysrakenteisessa uunissa on meneiliaan
pyrolyysipuhdistus.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai erilisella
kaukosaadinjarjestelmalla.

Alé Kéyté lasikeraamista tasoa, jos siind on halkeamia tai se on rikkoontunut. Jos nakyvi
halkeamia imaantuu,

katkaise laitteesta virta irrottamalla se valittomasti verkkovirrasta.

Jos virtajohto on vaurioitunut, se on vaindettava valmistajan, sen valtuuttaman
huoltoyrityksen tai vastaavan patevan henkilon toimesta vaarojen valttamiseksi.

Al anna johdon roikkua péydan tai tyotason reunan i

VAROITUS: Tulipalon vaara: ala sailyta esineita keittopinnoilla.

VARQITUS: Valvomaton ruoanlaitto liedella rasvan tai dljyn kanssa voi olla vaarallista ja voi
aheuttaa tulipalon. AlA koskaan yrita sammuttaa tulipaloa vedelld, vaan sammuta laite ja
peita liekki sitten kannella tai kostealla liinalla.

Kayton jalkeen sammuta liesielementti saatimesta alaka luota astiantunnistimeen. (mallista
fiippuen)

VAROITUS: Jos pinnassa on sardja, sammuta laite valttaaksesi mahdolisen sahkoiskun.
(malista riippuen)

Lieden pinnalle ei pida asettaa metalliesineitd, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita tai kansia,
koska ne voivat kuumentua. (mallista riippuen)

VAROITUS: Varmista ennen lampun vaihtamista, tta laite on sammutettu, jotta valtytaan
mahdollisefta sahkoiskulta.

Ald kayta hankaavia puhdistusaineita tai teravia metalliraaputtimia uuninluukun lasin
puhdistukseen, silla ne saattavat naarmuittaa pintaa ja rikkoa lasin.

TIETOJA HENKILOISTA

Varoitus!

Laite ja sen osat kuumenevat kayton aikana. Valta koskemasta
lampovastuksia. Alle 8-vuotiaat lapset tulee pitaa loitolla laitteesta, ellei heita
valvota jatkuvasti.

Valvo, etteivat lapset kayta laitetta leikkikaluna.
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Tata laitetta voivat kayttaa 8-vuotiaat tai sita vanhemmat lapset ja henkilot,
joilla on alentunut fyysinen, aistitoimintoihin liittyva tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa, jos heita valvotaan asianmukaisesti

tai heille on annettu opastusta laitteen turvalliseksi kayttamiseksi ja he
ymmartavat siihen liittyvat vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

8 vuotta tayttaneet lapset saavat puhdistaa ja huoltaa laitetta heidan
turvallisuudestaan vastaavan henkilon valvonnassa.

Pida laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

Huomio:

*  Sydamentahdistinta tai implantoitua insuliinipumppua kayttavien henkiliden on
varmistuttava, efteivat kyseiset implantit hairiinny induktiokeittotasosta (sen kayttama
taajuusalue on 20-50 kHz).

LAITTEEN KUVAUS

KEITTOTASO

Keittotaso toimii induktiomenetelmalla. Lasikeraamisen keittotason alla oleva induktiokela luo vaihtuvan
sahkdmagneettisen kentan, joka lavistaa lasikeraamisen pinnan ja indusoi keittoastian pohjan kuumenemaan.
Induktiokeittoalueella kuumuus ei siirry kuumennusvastuksesta astian 1pi kypsennettédvaan ruokaan vaan tarvittava
lampd tuotetaan suoraan astiassa induktiovirtojen avulla.

INDUKTIOKEITI'OTASON HYODYT
Energiaa saastyy energian siirtyessa suoraan astiaan (tdma edellyttda sopivien, magnetisoituvasta materiaalista
valmistettujen kattiloiden/pannujen kayttoa).

» Turvallisuus paranee, koska energiaa siirtyy vain, kun astia asetetaan keittotasolle.

« Lampo siirtyy erittain tehokkaasti induktiokeittotason ja astian pohjan valilla.

* Nopea kuumeneminen.

« Palovammojen vaara pienenee, koska keittoalue kuumenee vain astian pohjan vaikutuksesta; mahdollisesti yli
kiehuva ruoka ei tartu pintaan.

« Kypsennysenergian nopea ja tarkka saato.

KAYTTO

INDUKTIOKEITTOTASOLLA KAYTETTAVAT KEITTOASTIAT
Induktiokeittoalueilla kaytettavien keittoastioiden on oltava metallia ja magnetisoituvia. Pohjan on oltava riittavan
suuri.
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Kay vain induktiokypsennykseen sopivalla pohjalla varustettuja keittoastioita.
Selvita keittoastian sopivuus nain:

Sopivat keittoastiat Sopimattomat keittoastiat

Paksupohjaiset emaloidut terésastiat Kuparista, ruostumattomasta teraksesta, alumiinista,
uuninkestavasta lasista, puusta, keramiikassa ja terra-
kotasta valmistetut astiat

Valurauta-astiat, joissa on emaloitu pohja

Monikerroksisesta ruostumattomasta teraksesta,
ruosteenkestavasta ferriittiteraksesta tai alumiinista
valmistetut astiat, joissa on erikoispohja

Tee alla kuvattu magneettitesti tai varmista, etta astiassa on merkinta soveltuvuudesta induktiovirralla
kypsentamiseen.

MAGNET
Magneettitesti:

Tuo magneetti astian pohjaa kohti.
Jos se tarttuu, voit kayttaa
keittoastiaa induktiokeittotasolla.

Huomaa: v

Kayttaessa tiettyjen valmistajien induktiolle sopivia keittoastioita, niiden rakenne voi aiheuttaa aania.
Ole tarkka hauduttaessasi ruokaa, ettei neste kuivu huomaamatta, jolloin keittoastia ja keittotaso vahingoittuvat.
Emme ole korvausvastuussa tallaisista vahingoista.

Keittoalue Pannun ldpimitta

@ 150 mm @120-210 mm

Ala koskaan kayta pannuija, joiden pohja on véaéntynyt. Kuopallaan oleva tai pyéristynyt pohja saattaa hairité
ylikuumenemissuojan toimintaa, jolloin laite kuumenee likaa. Tasta voi olla seurauksena lasipinnan saréily ja
pannun pohjan sulaminen. Takuu ei kata vahinkoja, jotka aiheutuvat sopimattomien pannujen kaytosta tai niiden
keittdmisesta kuivana.

TEHOASETUKSET
Keittoalueiden kuumennusteho voidaan saataa useille tehotasoille. Kaaviosta I6ydat esimerkkeja eri asetusten
kaytosta.

Kypsennystaso: | Sopiva kayttotarkoitus:

1-2 Ruoan pitdminen [dmpimana. Pienen maaran hauduttaminen (alin tehoasetus).

3 Haudutus.

4-5 Suurehkojen maarien haudutus tai suurehkojen lihakimpaleiden paahtaminen lapikypséaksi.
6 Paahtaminen, mehustaminen.

7-8 Paahtaminen.

9-10 Paahtaminen (suurin tehoasetus).
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INDUKTIOKEITTOTASON PANEELI

Hipaisundppaimien kaytto
Saatimet reagoivat kosketukseen, joten niita ei tarvitse painaa. Kayta sormenpaata, ala karkea. Kuulet piippauksen
aina, kun kosketus on rekisterdity.

Aseta keittoastia keraamiselle levylle
Varmista, etta saatimet ovat aina puhtaat ja kuivat ja ettei mikaan esine (kuten tyokalut tai pyyhe) peita niita.
Ohutkin vesikerros voi vaikeuttaa saatimien kayttoa.

Liita sahkoverkkoon
Kun tyénnat pistokkeen pistorasiaan, kuuluu aanimerkki. Naytdssa nakyy "L”, mika osoittaa, etta induktiokeittotaso on
valmiustilassa.

Kytke paalle

Virtapainikkeen painamisen jalkeen induktiokeittotaso on valmis kuumennukseen. Painamalla "Toiminto™painiketta
induktiokeittotaso siirtyy kuumennustilaan.

Jollei virtapainikkeen painamisen jalkeen paineta mitaan toimintopainiketta 10 sekuntiin, induktiokeittotason virta
katkeaa automaattisesti.

Jos keraamiselle tasolla ei ole asianmukaista keittoastiaa toimintopainikkeen painamisen jalkeen, induktiokeittotaso
ei kuumene ja halytysaani muistuttaa keittoastian tarpeellisuudesta. Minuutin kuluttua tasta sen virta katkeaa
automaattisesti.

Keittotila
Induktiokeittotason virran kytkennan jélkeen voit siirtyé "Toiminto™-painiketta painamalla Iampétilan (60200 °C) tai
tehon (200-2000 W) valintatilaan.

Voit s&ataa tehoa ja lampétilaa painamalla painikkeita ”

» n on

tai

Ajastin

Siirry ajastintoimintoon painamalla "Ajastin”-painiketta. Kun ajastimen merkkivalo palaa ja numerot vilkkuvat ndytdssa,
saada keittoaika painamalla painikkeita ” <" tai ” > ”. Ajastin on saadettavissa 1-180 minuutiksi.

Kun saato on tehty, naytdssa nakyy valittu aika vilkkuvana usean sekunnin ajan. Induktiokeittotason aikalaskuri alkaa
kulua. Kun aika on loppu, induktiokeittotaso keskeyttda kuumennuksen ja sen virta katkeaa.

Induktiokeittotason virta katkeaa, kun oletusaika on kulunut, ellei kayttéja muuta aikaa itse.

StayWarm-toiminto

Painamalla "StayWarm”-painiketta ruoka pysyy lampimana. Tassa tilassa induktiokeittotaso kuumentaa astiaa hyvin
pienella teholla, jolloin ruoka pysyy astiassa tietyn lampoisena.

Huomaa: Tassa tilassa ei voida saataa tehoa/lampdtilaa (valmis saatd on 60 °C).

Lapsilukkotoiminto

Lukkotoiminto kytkeytyy painamalla samanaikaisesti painikkeita ” “.” ja "/ ”. Tallgin induktiokeittotaso voidaan
ainoastaan sammuttaa virtapainikkeella, kaikki muut kytkimet ovat poissa kaytosta.

Lukkotoiminto kytkeytyy pois paalté painamalla painikkeita ” <»ja” > ” 3 sekunnin ajan.

Kytkeminen pois paalta

Kun kayttdaika on kulunut, induktiokeittotaso kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

Kytke laite pois paaltd painamalla virtapainiketta.

Huomaa: Ala kosketa keraamista pintaa, kun naytéssa nakyy "H”. Se tarkoittaa, etté pinnan lampétila on korkea.
Naytossa nakyva "L” tarkoittaa, etta lampétila on matala.

PUHDISTUS JA HOITO

« Kytke keittotaso pois paalta ja anna sen jaahtya ennen puhdistusta.

+ Al puhdista keittotasoa héyry- tai korkeapainepuhdistimilla, sillé ne voivat aiheuttaa séhkaiskun.

« Varmista puhdistaessasi, etta pyyhit virtapainikkeen paalta vain kevyesti painaen. Muuten keittotaso voi
vahingossa kytkeytya paalle!
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Lasikeraq_minen keittotaso
Tarkeaa! Ala ikina kayta voimakkaita puhdistusvalineitd, kuten naarmuttavia hankausaineita, teravia puhdistussienia,
ruosteen- ja lianpoistoaineita jne.

Puhdistus kayton jalkeen

Puhdista aina koko keittotaso, kun se on likaantunut. Suosittelemme tekemaan niin keittotason jokaisen kayttokerran
jalkeen. Kayta puhdistukseen kosteaa linaa ja pientd maaraa astianpesuainetta. Kuivaa keittotaso sen jalkeen
puhtaalla kuivalla linalla sen varmistamiseksi, ettei keittotason pintaan jaa puhdistusainetta.

Viikoittainen puhdistus

Puhdista koko keittotaso viikoittain kaupoista saatavalla lasikeraamisten pintojen puhdistusaineella.

Noudata valmistajan ohjeita tarkasti.

Levitetysté puhdistusaineesta jaa vetté ja likaa hylkiva suojakalvo keittotasolle. Kaikki lika j&& kalvoon ja irtoaa
helposti. Pyyhi keittotaso sen jalkeen kuivaksi puhtaalla linalla. Varmista, ettei puhdistusainetta jaa keittotason
pintaan, koska se reagoi aggressiivisesti keittotason kuumentuessa ja muuttaa sen pintaa.

Erityinen likaantuminen

Pinttynyt lika ja tahrat (kalkkiutumat ja Kiiltavat, helmidistyyppiset tahrat) irtoavat parhaiten, kun keittotaso on viela
hieman lammin. Puhdista keittotaso kaupoista saatavilla puhdistusaineilla.

Toimi kuten kohdassa 2.

Liuota ensin yli kiehunutta ruokaa kastelemalla sité maralla linalla ja poista jaljelle jaanyt lika lasikeraamisen
keittotason erityisella lasikaapimella. Puhdista keittotaso sen jalkeen uudelleen kuten kohdassa 2.

keittotaso sen jalkeen uudelleen kuten kohdassa 2.
Hiekanjyvat voivat paatya keittotasolle kuorituista perunoista tai salaatista, ja ne voivat
naarmuttaa keittotason pintaa, kun siirtelet astioita. Varmista, ettei keittotasolle jaa

‘ Palanut sokeri ja sulanut muovi on poistettava valittdmasti kuumina lasikaapimella. Puhdista

hiekanjyvia.

h Keittotason varin muutokset eivat vaikuta lasikeraamisen materiaalin toimintaan ja
vakauteen. Varimuutokset eivat ole materiaalin muutoksia vaan ruokajaamia, joita ei ole
poistettu ja jotka ovat palaneet kiinni pintaan.

Kiiltavat pisteet aiheutuvat keittoastian pohjan hankautumisesta keittotason pintaan, erityisesti alumiinipohjaisia

astioita tai sopimattomien puhdistusaineita kaytettdessa. Ne on hankala poistaa tavallisilla puhdistusaineilla.

Puhdistus voidaan joutua toistamaan useita kertoja. Ajan olon koristelu kuluu ja tummia tahroja iimestyy

aggressiivisten puhdistusaineiden ja viallisten astioiden pohjien vaikutuksesta.

& Huomio

Jos laitteessasi on vikaa, tarkista, pystytkd poistamaan ongelman itse naiden ohjeiden avulla.

TOIMINTA ONGELMATILANTEISSA

Osan alla kuvatuista ongelmista voit poistaa itse.

Palaako sulake usein?

Kaanny teknisen asiakaspalvelun tai séhkdasentajan puoleen!

Etko pysty kytkemaan induktiokeittotasoa paalle?

«  Onko kotisi sahkétaulussa (sulaketaulussa) palanut tai lauennut sulake?

*  Onko keittotaso liitetty verkkovirtaan?

« Ovat hipaisupainikkeet osittain kostean liinan, nesteen tai metalliesineen peitossa? Korjaa tilanne.
« Kaytatko sopimattomia keittoastioita? Katso kohta "Induktiokeittotasolla kaytettavat keittoastiat”.
Pitaako kayttamasi keittoastia aanta?

Aani johtuu teknisisté syistd, induktiokeittotaso ja astia eivat ole vaarassa.

Toimiiko jaahdytyspuhallin virran katkaisun jalkeen?

Tama on normaalia, elektroniikkayksikkoa jaahdytetaan.

Pitaako keittotaso aanta (naksahtelevia tai napsahtavia aania)?

Tama johtuu teknisista syista, eika sita voida valttaa.
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Onko keittotasossa naarmuja tai halkeamia?
Jos lasikeraamisessa keittotasossa nakyy halkeamia, murtumia tai muita vikoja, katkaise laitteen virta valittdmasti.
Irrota sulake valittdmasti ja soita asiakaspalveluun.

Mikali kéyton aikana ilmenee héiri6ita, tarkista asia seuraavan taulukon mukaisesti ennen huoltoon soittamista. Alla
on lueteltu muutamia yleisia virheita ja tehtavia tarkistuksia.

Ongelmat

Tarkastuskohteet

Korjausohje

Laite ei reagoi
sahkoverkkoon
littdmisen ja
virtapainikkeen

Onko sahkdverkossa hairic?

Odota sahkokatkon korjautumista.

Onko sulake palanut tai suojakatkaisin
lauennut?

painalluksen jalkeen.

Onko pistoke kunnolla pistorasiassa?

Tarkista huolellisesti syy tdhan. Jollei
ongelma korjaannu, ota yhteytta
huoltokeskukseemme tarkastusta ja
korjausta varten.

Kuumennus
keskeytyy normaalin
kayton aikana ja
kuuluu danimerkki.

Onko keittoastia sopimaton vai
puuttuuko se kokonaan?

Vaihda keittoastia; kayta
induktiokypsennykseen sopivaa keittoastiaa.

Keittoastiaa ei ole asetettu keittoalueen
keskelle.

Aseta keittoastia ilmoitetun keittoalueen
keskelle.

Kuumeneeko keittoastia mutta
siirretdanko sita jatkuvasti?

Aseta keittoastia keittoalueen sisaan.

Kuumennus ei toimi.

Onko keittoastia tyhja vai lampdtila lian
korkea?

Tarkista, onko laitetta kaytetty vaarin.

Onko ilman sisaan-/ulostuloaukko
tukossa tai onko siihen kertynyt likaa?

Avaa iiman sisaan-/ulostuloaukon tukos.
Odota laitteen jaahtymista ja kaynnista se
uudelleen.

Onko keittotaso toiminut yli 2 tuntia ilman
taukoa?

Palauta toimintotila tai kayta ajastintoimintoa.

Naytto iimoittaa
virhekoodeja.

E1-E8

Jos laite ilmoittaa virhekoodin E1-E8, ota
yhteyttd huoltokeskukseemme tarkastusta ja
korjausta varten.

Jollei ongelma korjaannu edella mainittujen korjausohjeiden/tarkastusten avulla, irrota laitteen pistoke valittdmasti
pistorasiassa ja ota yhteytta huoltokeskukseemme tarkastusta ja korjausta varten. Kirjaa virhekoodi yl6s ja iimoita se
Service Centre Ltd:lle. Alé pura tai korjaa laitetta itse, ndin valtetdan vaarat ja laitteen vahingoittuminen.
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TAKUU JAHUOLTO

Jos tarvitset tietoja, tai jos sinulla on ongelma, ota yhteyttd Gorenjen maassasi sijaitsevaan
asiakaspalvelukeskukseen (I6ydat sen puhelinnumeron maailmanlaajuisesta takuulehtisesta). Jos maassasi ei

ole asiakaspalvelukeskusta, kdy paikallisen Gorenje-kauppiaasi luona tai ota yhteyttd Gorenjen kotitalouslaitteiden
huolto-osastoon.

Vain yksityiseen kayttoon!

PIDATAMME OIKEUDEN MUUTOKSIIN!

GORENJE
TOIVOTTAA MIELLYTTAVIA HETKIA LAITTEEN PARISSA

gorenje
Life &implified
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| S| |HRIBIH|SRBIMNE/BIH| GB | sK | PL | HU | RO BG

3. | -12- -21- -30- | -39- | -48- | -57- | -e6- | -75-
‘ RU ‘ cz ‘ UA ‘ DE ‘ MK ‘ sV ‘ NO ‘ FI
-84- -93- -102- -111- -121- -130- -139- -148-
Kogezone Teend/sluk A Funktionsveelger
Betjeningspanel med Bernesikring Timer
touch-knapper Slider til indstilling EA Display

StayWarm-funktion
Kogepladens design kan afvige fra illustrationerne. BN Stay

BORTSKAFFELSE AF UDTJENTE HUSHOLDNINGSAPPARATER
Symbolet pa apparatet eller emballagen angiver, at apparatet ikke ma bortskaffes sammen med almindeligt
husholdningsaffald. Det skal derimod afleveres pa en genbrugsstation, som er godkendt til handtering af
mmm  elekirisk og elektronisk udstyr.
Bortskaf apparatet korrekt, s& du kan vaere med til at forebygge skader pa miljget og menneskers sundhed. Hvis
du gnsker yderligere oplysninger om, hvordan apparatet genvindes, kan du henvende dig hos kommunen, en
genbrugsstation eller i den forretning, hvor du kebte det.

KORREKT BRUG
Kogepladen er udelukkende beregnet til brug til madlavning i hjiemmet. Den ma ikke bruges til andre formal.

TIL DIN ORIENTERING...

Lees brugsanvisningen grundigt, fer du tager apparatet i brug. Den indeholder vigtige oplysninger om sikkerhed samt
korrekt brug og vedligehold af apparatet, sa du kan fa gavn af det i mange ar frem i tiden.

Hvis dit apparat pludselig ikke fungerer korrekt, skal du farst leese afsnittet Fejlathjeelpning. Ofte kan du selv afhjeelpe
mindre problemer uden at kontakte en servicetekniker. Gem denne brugsanvisning pa et sikkert sted, og lad den
falge med, hvis du overdrager apparatet til andre.

SIKKERHEDSFORSKRIFTER

TILSLUTNING OG BRUG

» Apparatet er udviklet i henhold til de relevante sikkerhedsregler.

* Apparatet er fremstillet til at overholde de relevante sikkerhedsstandarder.

« Vianbefaler dog, at personer med reducerede fysiske, motoriske eller mentale evner, eller personer, som ikke
har tilstreekkelig erfaring med eller viden om apparatet, bruger apparatet, medmindre de er under opsyn af en
kvalificeret person. Den samme anbefaling geelder, hvis apparatet skal bruges af mindrearige personer.

« Tilslutning og reparation af apparatet ma kun foretages af en autoriseret tekniker. Overhold altid de geeldende
sikkerhedsregler. Af hensyn til din egen sikkerhed bgr du udelukkende lade en autoriseret tekniker installere eller
reparere apparatet.

« Kontroller, at stikkontaktens spaending er korrekt (230 /16 A), fer du tilslutter apparatet.

« Brug kun apparatet, hvis det tilsluttes en stikkontakt med en sikring pa 16 A.

« Stgjniveau: Lc < 70 dB(A)

Vedraerende kogepladen
Berer aldrig fladerne pa kogepladen eller kogegrejet. De bliver varme
under brug. Hold bern pa sikker afstand. Risiko for forbraending!
. Lad aldrig induktionskogepladen sta taendt uden opsyn. Ved hgj
effekt varmer det kraftigt og hurtigt.
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Anbring altid apparatet pa en tar, stabil, plan og vandret flade med mindst 10 cm afstand i
omgivelseme bag det.

Veer opmegrksom pa, at kogezoneme varmer seerdeles hurtigt op, nar du bruger apparatet.
Undga at kogegrejet koger ter, da der sa er risiko for overophedning!

Anbring ikke tomt kogegre] pa kogezoneme, nér de er teendt.

Pas pa, hvis du bruger en sauterpande. Hvis vandet fordamper ubemaerket, kan det
medfare skader pa kogegrejet og kogepladen. Dette er ikke omfattet af garantien.

Det er vigtigt at slukke for kogepladen efter brug.

Overophedet olie og feditstof kan pludseligt selvanteende. Hold derfor altid goat gje, hvis du
filbereder mad med fedtstof eller olie. Forsag aldrig at slukke en fedt- eller oliebrand med
vand! Laeg i stedet etlag pa kogegrejet for at kvaele iiden, og sluk for kogezonen.
Kogepladens glaskeramiske overflade er meget robust. Undga dog at tabe harde
genstande ned pa den glaskeramiske overflade. His der falder skarpe genstande ned pa
den, kan den gai stykker.

Hvis der opstar revner, brud eller andre fejl pa den glaskeramiske kogeplade, skal du
omgaende slukke for den. Afbryd den fra lysnettet, og kontakt kundeservice.

Hvis kogepladen ikke kan slukkes pa grund af en fejl i betjeningspanelet, skal du afbryde
den fra lysnettet og kontakte kundeservice.

Pas pa, nar du arbejder med husholdningsapparater. Ledningen ma ikke komme i kontakt
med de varme kogezoner.

Den glaskeramiske kogeplade ma ikke bruges til opbevaring.

Anbring ikke stanniol eller plast pa kogezoneme. Pa kogepladen bar der ikke anbringes
ting, der kan smelte, sasom plast og iseer sukker eller sukkerholdige fadevarer. Hvis der
kommer sukker pa den glaskeramiske kogeplade, skal du omgaende fieme det med en
klikskraber, mens kogepladen stadig er varm.

Genstande af metal (kogegrej, bestik osv.) ma aldrig opbevares pa kogepladen, da de kan
blive

meget varme. Risiko for forbraending!

Anbring ikke breendbare, antaendelige eller ting, som kan blive deformeret af varme, direkte
under kogepladen.

Metalgenstande, som du beerer pa kroppen, kan blive varme i umiddelbar neerhed af
kogepladen. Forsigtig! Risiko for forbraending! Metalgenstande, som ikke kan magnetiseres
(f.eks. fingerringe af quld og salv), vil ikke blive pavirket.

Brug aldrig kogepladen til opvarmning af uabnede konservesdaser eller andre emballager,
som indeholder metal. Opvarmningen kan fa dem til at eksplodere!
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Hold betjeningspanelet rent, da snavs pa knappeme kan blive registreret som et tryk med
en finger. Anbring aldrig noget (kogegrej, viskestykker) pa betieningspanelet! Hvis maden
koger over, bar du du straks slukke for apparatet pa knappen OFF.

Hvis vamt kogegrej stilles pa befjeningspanelet, slukker apparatet automatisk.

Sla bemesikringen il, hvis der er keeledyr i hiemmet, som ville kunne komme i kontakt med
kogepladen.

Induktionskogepladen ma ikke bruges samtidig med pyrolyserengaring i en
indoygningsovn.

Apparatet er ikke beregnet fil at blive styret ved hjeelp af en ekstern timer eller et separat
fiembetieningssystem.

Brug ikke den glaskeramiske kogeplade, hvis den er revnet eller beskadiget. Hvis der opstar
synlige revner,

skal apparatet omgaende afbrydes fra lysnettet.

Hvis ledningen bliver beskadiget, skal den udskiftes af en autoriseret reparater for at undga
farer.

Ledningen ma ikke haenge ud over kanten pa det bord, som apparatet star pa.
ADVARSEL! Risiko for brand: Opbevar ikke genstande pa kogepladen.

ADVARSEL! Tilberedning med olie eller fedtstof uden opsyn kan veere farligt og medfare
risiko for brand. Forsag aldrig at slukke iid med vand, men sluk for apparatet, og tildeek ilden
med en lag eller et fugtiqt klaede.

Sluk altid for kogepladen efter brug. Forvent ikke, at kogegrejsdetektoren slukker for
kogepladen. (atheenger af modellen)

ADVARSEL! Hvis overfladen revner, skal apparatet slukkes for at undg risiko for elektrisk
stad. (afheenger af modellen)

Leeg ikke metalgenstande som f.eks. knive, gafler, skeer eller grydelag pa kogepladen, da
de kan blive meget varme. (afheenger af modellen)

ADVARSEL: Serg for, at apparatet er slukket, far du udskifter paeren, sa du undgr risikoen
for atfa sted.

Brug ikke skrappe eller slibende rengaringsmidler eller metalskrabere til at rengere
ovnlagens glas, da glasset sa kan blive ridset og senere spraenge.

VEDRGRENDE PERSONER
Forsigtig!

Apparatets tilgeengelige dele kan blive meget varme, nar apparatet er i brug.
Pas pa ikke at berare varmeelementerne. Born yngre end 8 ar skal holdes pa
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sikker afstand eller hele tiden vaere under opsyn.

Hold barn under opsyn, og lad dem ikke lege med apparatet.

Apparatet ma bruges af barn over 8 ar og af personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring med og viden om
apparatet, hvis de holdes under opsyn eller har faet vejledning i at bruge
apparatet pa en sikker made og forstar de involverede risici.

Born ma ikke lege med apparatet.

Rengering og vedligehold ma ikke foretages af barm, medmindre de er over 8
ar og er under opsyn.

Apparatet og ledningen skal vaere utilgaengeligt for bern under 8 ar.

Bemeerk:

*  Personer med pacemaker eller andre elekiriske implantater (som f.eks.
Insulinpumper) pavirkes ikke af induktionskogepladen (induktionskogepladens
frekvens er 20-50 kHz).

BESKRIVELSE AF APPARATET

KOGEPLADEN

Kogepladen er af induktionstypen. En induktionsspole under den glaskeramiske overflade genererer et vekslende
elektromagnetisk felt, som treenger gennem overfladen og inducerer den varmedannende strem i kogegrejets bund.
Ved induktionskogepladen overfaeres varmen ikke lzengere fra varmelegemet gennem kogegrejet og derfra til maden,
men varmen genereres direkte i kogegrejet ved hjeelp af induktionsstremmen.

FORDELENE VED EN INDUKTIONSKOGEPLADE
Energibesparende madlavning, da energien overfgres direkte til kogegrejet (det kraever, at kogegrejet er
fremstillet af magnetiske materialer).

» @get sikkerhed, da energien kun overfares, sa laenge kogegrejet star pa kogezonen.

» Meget effektiv energioverfgrsel fra induktionskogezonen til kogegrejets bund.

¢ Hurtig opvarmning.

» Risikoen for forbraending er lav, da kogepladen kun opvarmes af kogegrejets bund. Hvis maden koger over,
breender den ikke fast til kogepladens overflade.

* Hurtig og preecis styring af energien.

BETJENING

KOGEGREJ TIL INDUKTIONSKOGEPLADER
Kogegrej til induktionskogeplader skal veere fremstillet i metal og have magnetiske egenskaber. Bunden skal veere
tilstreekkeligt stor.
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Brug kun kogegrej med en bund, som er egnet til induktion.
Sadan kontrollerer du, om kogegrejet er egnet:

Egnet kogegrej: Uegnet kogegrej:

Emaljeret kogegrej af stal med en tyk bund Kogegrej fremstillet af kobber, rustfrit stal, ildfast glas,
tree, keramik og terracotta

Kogegrej fremstillet af stabejern med emaljeret bund

Kogegrej fremstillet af flerlags rustfrit stal, korrosionssik-
kert stal eller aluminium med en speciel bund

Foretag en magnettest som beskrevet nedenfor, eller se efter, om kogegrejet er pafert et symbol, som angiver, at det
er beregnet til induktion.

Magnettest: MAGNET
Seet en magnet pa bunden af kogegrejet.

Hvis den sidder fast, kan du bruge kogegrejet
pa en induktionskogeplade.

Bemaerk: v

Hvis du bruger induktionsegnet kogegrej fra visse producenter, kan der forekomme stgj. Dette er helt normalt ved
visse typer kogegrej.

Pas pa, hvis du bruger en sauterpande. Hvis vandet fordamper ubemaerket, kan det medfere skader pa kogegrejet
og kogepladen. Dette er ikke omfattet af garantien.

Kogezone Ddiameter

@150 mm @120-210 mm

Brug aldrig kogegrej med deformeret bund. En hveelvet eller rund bund kan pavirke funktionen af
overophedningsbeskyttelsen, sa kogepladen bliver for varm. Det kan fa glasoverfladen til at revne eller bunden til at
smelte. Garantien omfatter ikke skader, som skyldes kogegrej, der er uegnet, eller som er kogt tart.

TILBEREDNINGSEFFEKT
Tilberedningseffekten for kogezonerne kan indstilles i forskellige trin. | skemaet nedenfor kan du se, hvad de
forskellige trin bruges til.

Effekttrin: Egnet til:

1-2 Varmholde Simre sma maengder mad (laveste indstilling)

3 Simre

4-5 Simre sterre meengder mad eller gennemstege starre stykker ked.
6 Stege, afvande.

7-8 Stege.

9-10 Stege, brune (hgjeste indstilling)
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INDUKTIONSKOGEPLADENS BETJENINGSPANEL

Brug af touch-betjening
Knapperne er bergringsfalsomme, sa det er ikke ngdvendigt at trykke hardt pa dem. Brug blommen pa fingeren til at
betjene knapperne med, ikke fingerspidsen. Der lyder et bip, hver gang der registreres et tryk.

Anbring kogegrejet pa den glaskeramiske kogeplade

Sarg for, at knapperne altid er rene og tarre, og at der ikke ligger genstande pa dem sasom redskaber eller
viskestykker.

Selv en tynd film af vand kan gare det sveert at betiene knapperne.

Tilslut apparatet
Der lyder et bip, nar apparatet tilsluttes. Displayet viser "L”. Det betyder, at induktionskogepladen er pa standby.

Taend

Nar du har trykket pa teend/sluk-knappen, er induktionskogepladen klar til brug. Tryk pa funktionsveelgeren for at
veelge funktion.

Hvis du ikke trykker pa en knap inden for 10 sekunder, efter at du har teendt for induktionskogepladen pa teend/sluk-
knappen, slukkes den automatisk.

Hvis der ikke er anbragt egnet kogegrej pa kogepladen, nar du trykker pa funktionsveelgeren, begynder kogepladen
ikke at varme, men afgiver i stedet en alarmlyd. Efter et minut slukkes kogepladen automatisk.

Tilberedning
Nar du har teendt for kogepladen, kan du trykke pa funktionsveelgeren for at indstille temperatur (60 — 200 °C) eller
effekttrin (200 — 2000 W).

Du kan veelge den gnskede indstilling med knappeme “. og

Timer
Tryk pa timerknappen at fa adgang til timerfunktionen. Nar indikatoren for timeren teendes, og tallene blinker pa

displayet, kan du trykke pa knapperne “. og  for at indstille timeren. Timerne kan indstilles fra 1-180 minutter.
Nar du har afsluttet indstillingen, blinker tallet pa displayet i flere sekunder. Induktionskogepladen begynder
nedteellingen. Nar nedteellingen er feerdig, slukkes kogepladen automatisk.

Induktionskogepladen slukker efter standardtiden, hvis du ikke selv indstiller en tilberedningstid.

StayWarm-funktion
Tryk pa StayWarm-knappen for at holde maden varm. Ved denne indstillingen holdes maden lun.
Bemaerk: Effekt/temperatur kan ikke aendres ved denne indstilling (den er forudindstillet til 60 °C).

Bernesikring

Hold knapperne “. og ./ inde samtidigt for at sla barnesikringen til. Herefter er det kun teend/sluk-knappen, der kan
bruges. Alle andre knapper er inaktive.

Hold knapperne “. og /" inde samtidigt i 3 sekunder for at sl& barnesikringen fra igen.

Slukke

Nar den indstillede tid er gaet, slukkes induktionskogepladen automatisk.

Tryk pa teend/sluk-knappen for at slukke for kogepladen.

Bemezerk: Rer ikke ved kogepladens overflade, hvis displayet viser H. Det betyder, at kogezonen stadig er varm! Hvis
displayet viser L, er kogezonen kglig.

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

» Sluk for kogepladen, og lad den kgle ned fgr rengering.

» Kogepladen ma aldrig rengeres med dampstraleapparat eller hgijtryksrenser, da dette kan medfare fare for
elektrisk stad.

* Under renggringen ma du kun tgrre fladen over taend/sluk-knappen let af. Ellers kan kogepladen blive teendt
utilsigtet!
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Glaskeramisk kogeplade
Vigtigt! Brug aldrig skrappe renggringsmidler sasom skuremidler, staluld til gryder eller rust- og pletfjernere.

Renggring efter brug

Renger altid hele kogepladen, hvis den er blevet snavset. Det anbefales, at du rengar kogepladen efter hver
brug. Brug en fugtig klud og lidt opvaskemiddel. Tar derefter kogepladen af med en ter klud, sa der ikke efterlades
opvaskemiddel pa kogepladens overflade.

Ugentlig rengering

Renger hele kogepladen grundigt en gang om ugen med et rengaringsmiddel til glaskeramiske kogeplader.

Feolg altid producentens anvisninger.

Nar du har pafert dette rengaringsmiddel, dannes der en beskyttende film, som beskytter kogepladen mod vand og
snavs. Snavset leegger sig pa filmen og kan nemt fieres. Tar kogepladen af med en ren klud. Serg for, at der ikke

er rengeringsmiddel tilbage pa kogepladen, da det kan reagere aggressivt, sa overfladen pavirkes, nar kogepladen
varmes op.

Specifik tilsmudsning

Kraftig tilsmudsning og pletter (kalk- og perlemorsagtige pletter) fiernes bedst, mens kogepladen fortsat er lun.
Brug et kommercielt rengaringsmiddel til at rengere kogepladen med.

Fortsaet som beskrevet under punkt 2.

Brug ferst en vad klud til at fugte maden, som er kogt over, og fiern derefter resterne med en klikskraber til
glaskeramiske kogeplader. Renggr derefter kogepladen igen som beskrevet under punkt 2.

er varmt. Renger derefter kogepladen igen som beskrevet under punkt 2.
Sandkorn, som kommer pa kogepladen, nar du skreeller kartofler eller renger salat, kan
ridse kogepladen, hvis du lader kogegrejet glide hen over den. Pas pa, at der ikke kommer

‘ Braendt sukker og smeltet plast skal fiernes omgaende med en klikskraber, mens det stadig

sandkorn pa kogepladen.

h Farveandringer pa kogepladen pavirker ikke den glaskeramiske overflades funktion eller
stabilitet. Farveaendringerne sker ikke i selve materialet, men som felge at indbreending af
madrester i kogepladens overflade.

Blanke pletter kan opsta ved, at kogegrejet gnider mod kogepladen, isaer ved brug af kogegrej med aluminiumbund

eller ved brug af uegnede renggringsmidler. Disse kan veere svaere at fierne med almindelige rengaringsmidler. Det

kan veere ngdvendigt at gentage processen flere gange. Over tid vil dekorationen pa kogepladen blive slidt, og der

vil kunne forekomme marke pletter som folge af brug af skrappe renggringsmidler eller af kogegrej med fejl under

bunden.

& Bemaerk!

Hvis der forekommer fejl ved apparatet, skal du forst se, om du selv kan lgse problemet ved at falge denne
brugsanvisning.

FEJLAFHJZAELPNING

Nogle problemer vil du selv kunne udbedre.

Springer sikringerne ofte?

Kontakt en servicetekniker eller en elektriker!

Kan du ikke teende for induktionskogepladen?

« Ersikringen i boligens eltavle sprunget?

* Erkogepladen sluttet til lysnettet?

« Erbetjeningspanelets knapper delvist daekket af en fugtig klud, vaeske eller metalgenstande? Ret fejlen.
« Bruger du egnet kogegrej? Se afsnittet Kogegrej til induktionskogeplader.

Stojer dit kogegrej?

Dette skyldes tekniske arsager. Hverken kogepladen eller kogegrejet kan tage skade af det.
Korer blaeseren, efter at du har slukket for kogepladen?

Dette er normalt og skyldes, at de elektroniske kredslgb skal kales af.
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Stajer kogepladen (klikkende eller knitrende lyde)?

Dette skyldes tekniske arsager og kan ikke undgas.

Har kogepladen revner eller brud?

Hvis der opstar revner, brud eller andre fejl pa den glaskeramiske kogeplade, skal du omgaende slukke for den.
Afbryd den fra lysnettet, og kontakt kundeservice.

Hvis der forekommer fejl under brug, skal du leese det falgende skema, for du kontakter en servicetekniker. Nedenfor
er vist nogle almindelige fejl og de kontroller, der skal udferes.

Symptom Kontrol Lasning
Ingen respons fra Er der fejl ved stremforsyningen? Vent, til strammen kommer igen.
appe_iratet, efter at du Er sikringen sprunget, eller er relaeet Kontroller, hvad arsagen er. Hvis problemet
har tilsluttet det og N ) .
slaet fra? ikke kan afhjeelpes, skal du kontakte en
trykke pa teend/sluk- A h .
servicetekniker for at fa efterset og repareret
knappen. - - ) )
Er stikket isat korrekt? installationen.
Opvarmningen Er der (egnet) kogegrej pa kogepladen? | Udskift kogegrejet. Brug kogegrej, som er
afbrydes under egnet til induktion.
normal brug, og der
lyder et bip.
Kogegrejet er ikke anbragt midt pa Anbring kogegrejet midt pa kogezonen.
kogezonen.
Bliver kogegrejet varmet op, men fiernes | Anbring kogegrejet inden for kogezonen.
hele tiden?
Der sker ikke noget Er kogegrejet tomt eller for varmt? Kontroller, om apparatet bliver brugt forkert.
under opvarmning?
Er luftindsugningen/-udblzesningen Fjern blokeringen. Lad apparatet kele af, og
tilstoppet, eller er der snavs i den? teend for det igen.
Har kogepladen veeret teendt i over to Nulstil tilberedningsfunktionen, eller brug
timer uden interaktion? timerfunktionen.
Der vises en fejlkode. | E1—-E8 Hvis fejlkoden E1-E8 vises, skal du kontakte
en servicetekniker for at fa efterset og
repareret kogepladen.

Hvis de ovenstaende punkter ikke Igser problemet, skal du omgaende afbryde kogepladen fra lysnettet og kontakte
en servicetekniker for at fa efterset og repareret kogepladen. Skriv fejlkoden ned, og oplys den til serviceteknikeren.
For at undga risici og skader pa apparatet, ma du ikke selv forsgge at adskille eller reparere det.
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GARANTI OG SERVICE

Hvis du gnsker information om eller har et problem med dit apparat, kan du kontakte Gorenjes kundecenter i dit land

(du finder telefonnummeret i det globale garantiheefte). Hvis der ikke er et kundecenter i dit land, skal du kontakte din
lokale Gorenje-forhandler eller Gorenjes servicenetvaerk.

Kun til brug i private husholdninger!

VI FORBEHOLDER OS RET TILAT FORETAGE ANDRINGER!

GORENJE
ONSKER DIG RIGTIG GOD FORNGJELSE MED BRUGEN AF DETTE APPARAT

gorenje
Life &implified
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