(= BOSCH

Plastic blender attachment

MUZS24PXW
[de] Gebrauchsanleitung 6
[en] User manual 12
[fr] Notice d’utilisation 18
[it] Istruzioni per 'uso 24
[nl] Gebruiksaanwijzing 30
[da]l] Brugsanvisning 36
[no] Bruksanvisning 42
[sv] Bruksanvisning 48
[fi] Kayttoohje 54
[es] Instrucciones de uso 60
[pt] Instrucdes de utilizagao 66
[ell]  Ob&nyieg xpnong 72
[tr] Kullanim kilavuzu 78
[pl] Instrukcja obstugi 84
[uk] IHcTpyKuia 3 ekcnnyaTauii 90
[rul MHCTpyKUMA No aKcnnyatayuu 96

[ar] Jlasiwdl JJ> 102


http://www.bosch-home.com/welcome
http://www.bosch-home.com/welcome










D MIN-MAX 14 | 1-7/m 00:00
% 300-1000 g 4 7 45-120's
% 300-1000 g 4 7 45-120's
% 300-1000 g 4 7 45-120's

% 300-1000 g 4 7 45-120's

@ 3007509 | 4 7 451205
-

(ﬂ) 200-1000 g 4 7 30-90's

‘ifj 1xO| a4 7 150's

S
—— 350-1000 g 4 7 4590

;.f.é‘;:,,‘ 5-10x10g 4 M 24x2s

)@ 700 mi 4 7 60s




de Sicherheit

Sicherheit

Beachten Sie die Informationen zum Thema Sicherheit, um Ihr Zu-
behor sicher gebrauchen zu kdénnen.

Allgemeine Hinweise

Hier finden Sie allgemeine Informationen zu dieser Anleitung.

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig. Nur dann konnen Sie das
Zubehor sicher und effizient bedienen.

Beachten Sie die Anleitung des Grundgeréts.

Diese Anleitung richtet sich an den Benutzer des Geréts.
Beachten Sie die Sicherheitshinweise und die Warnhinweise.
Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fir
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

Prifen Sie das Zubehodr nach dem Auspacken. Verwenden Sie
das Zubehdr nicht bei einem Transportschaden.

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Um das Zubehoér sicher und richtig zu benutzen, beachten Sie die

Hinweise zum bestimmungsgemaBen Gebrauch.

Verwenden Sie das Zubehor nur:

= mit einer Kichenmaschine der Baureihe MUMS2.

» gemal dieser Gebrauchsanleitung.

= mit Originalteilen und -zubehor.

m zum Zerkleinern, Hacken, Mixen, PUrieren und Emulgieren von
flussigen oder halbfesten Lebensmitteln.

m zum Zerkleinern von Eiswidrfeln.

Sicherheitshinweise
Beachten Sie die Sicherheitshinweise.

/A WARNUNG - Schnittgefahr!
Das Mixermesser hat scharfe Klingen.
» Beim Reinigen und Entleeren des Mixbechers auf die schar-
fen Klingen achten.
» Nie die Klingen mit bloBen Handen beruhren.



Sicherheit de

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!

UnsachgeméaBer Gebrauch kann zu Verletzungen fuhren.

» Das Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen.

» Das Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebs und ausge-
stecktem Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Das Zubehdr nur im komplett zusammengebauten Zustand
verwenden.

» Das Zubehor nur in der dafir vorhergesehenen Arbeitsposi-
tion verwenden.

» Nie in das aufgesetzte Zubehor greifen.

» Nie das Zubehdr ohne aufgesetzten Deckel betreiben.

/A WARNUNG - Verbriihungsgefahr!
HeiBe Lebensmittel kbnnen bei der Verarbeitung spritzen und
Dampf kann aus dem Deckel entweichen.
» Maximal 500 ml heiBe oder schaumende Lebensmittel ein-
fullen.
» HeiBe Lebensmittel vorsichtig verarbeiten.
» Nicht Uber das Gerat beugen.

/A WARNUNG - Gefahr von Gesundheitsschaden!
Verschmutzungen auf Oberflachen kénnen die Gesundheit ge-
fahrden.

» Die Reinigungshinweise beachten.
» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berthrung kom-
men, vor jedem Gebrauch reinigen.



de Sachschaden vermeiden

Sachschaden vermeiden

Um Sachschaden an lhrem Gerat,
Zubehor oder Kiichengegenstanden
zu vermeiden, beachten Sie diese
Hinweise.

ACHTUNG!
UnsachgemaBer Gebrauch kann zu
Sachschaden flhren.

>

Keine Lebensmittel verarbeiten, die
harte Bestandteile enthalten, z. B.
Knochen.

Keine tiefgefrorenen Lebensmittel
verarbeiten, ausgenommen Eiswdr-
fel.

Keine Gegenstande in den Mixbe-
cher stecken, z. B. Kochloffel.

Vor der Verwendung den Mixbe-
cher auf Fremdkorper Uberprifen.

Auspacken und Prifen

Was Sie beim Auspacken beachten
mussen, erfahren Sie hier.

Zubehor und Teile auspacken

1.

2

Das Zubehoér aus der Verpackung
nehmen.

Alle weiteren Teile und die Begleit-
unterlagen aus der Verpackung
nehmen und bereitlegen.
Vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

Vorhandene Aufkleber und Folien
entfernen.

Lieferumfang

Prtfen Sie nach dem Auspacken alle
Teile auf Transportschaden und die
Vollstandigkeit der Lieferung.

- Abb. €I

Mixeraufsatz

IZ] Begleitunterlagen

Zubehor vor dem ersten Ge-
brauch reinigen

1. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in
Berlhrung kommen, vor dem ers-
ten Gebrauch reinigen.

- "Reinigen und Pflegen”,
Seite 10

2. Die gereinigten und getrockneten
Teile fUr die Verwendung bereitle-
gen.

Kennenlernen des Zube-
hors

Lernen Sie |hr Zubehor kennen.

Bestandteile

Hier finden Sie eine Ubersicht tiber
die Bestandteile |hres Zubehors.
- Abb. A

Mixbecher

Deckel mit Einfilloffnung

Einfulltrichter

Symbole

Hier finden Sie eine Ubersicht der
Symbole auf lhrem Zubehor.

Symbol  Beschreibung

Anweisungen in der Gebrauchsan-
leitung beachten.

Beim Reinigen und Entleeren des
Mixbechers auf die scharfen Klin-

gen achten.

é W Mixbecher aufsetzen W und fest-
drehen @




Vor dem Gebrauch

Bereiten Sie das Grundgeréat und das
Zubehor fur die Verwendung vor.

Grundgerat vorbereiten

Hinweis: Die abgebildete Kichenma-
schine kann in Form und Ausstattung
von |lhrem Modell abweichen.

1. Das Grundgerat aufstellen, wie in
der Hauptanleitung beschrieben.

2. Die Entriegelungstaste drtcken
und den Schwenkarm nach unten
bewegen, bis er in der senkrech-
ten Position einrastet.

— Abb.

v Der Schwenkarm ist in Position 3
fixiert.

3. Den Schutzdeckel fir den An-
trieb 3 nach oben ziehen und ab-
nehmen.

- Abb. A

4. Den Mixeraufsatz wie abgebildet

auf den Antrieb 3 setzen.

- Abb. H

Die Markierungen ¥ und A miis-
sen aufeinander ausgerichtet sein.

5. Den Mixeraufsatz nach unten
driicken und gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen, bis er einrastet.

- Abb. @
Die Markierungen @ und A mis-
sen aufeinander ausgerichtet sein.

Grundlegende Bedienung

Hier erfahren Sie das Wesentliche zur
Bedienung Ihres Zubehors.

Verarbeitungsmengen

Beachten Sie die angegebenen Ver-
arbeitungsmengen.

Vor dem Gebrauch de

Lebensmittel maximale Verarbei-
tungsmenge

Feste Lebensmittel 50-100¢

HeiBe oder schau- 500 ml

mende Lebensmittel

Flussigkeiten 1000 ml

Geschwindigkeitsempfehlun-
gen

Beachten Sie die Geschwindigkeits-
empfehlungen, um optimale Ergeb-
nisse zu erreichen.

Hinweis: Je nach Gerateausstattung
ist Ihr Modell mit einem 4-stufigen
oder 7-stufigen Drehschalter ausge-
stattet. In dieser Gebrauchsanleitung
werden die Geschwindigkeitsempfeh-
lungen fUr den 4-stufigen Drehschal-
ter jeweils in Klammern angegeben.

Einstel-  Verwendung

lung

M Lebensmittel mit der Moment-
schaltung kurz bei héchster Dreh-
zahl mixen.

4-7 (3-4)  Lebensmittel mixen, plrieren,
emulgieren, aufschdumen und
zerkleinern.

1-3(1-2)  Lebensmittel mixen, die nicht zu

sehr zerkleinert werden sollen.
' Je nach Gerateausstattung

Lebensmittel mit dem Mixer-
aufsatz verarbeiten

1. Die Lebensmittel vorbereiten.
GroBe Lebensmittel in Stiicke
schneiden.

2. Die Lebensmittel in den Mixbecher
fullen.

— Abb.



de Reinigen und Pflegen

3

Den Einfilltrichter in den Deckel
stecken und den Deckel auf den
Mixbecher setzen.

- Abb. H

Den Deckel gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen, bis er einrastet.

- Abb. ©

Der Deckel muss vollstandig ge-
schlossen sein.

Den Netzstecker einstecken.

Den Drehschalter auf die empfoh-
lene Geschwindigkeit stellen.

- Abb. 1

Die Zutaten verarbeiten, bis das
gewlnschte Ergebnis erreicht ist.
Den Drehschalter auf O off stellen.
— Abb. K

Zutaten nachfiillen

1.

Um wahrend der Verarbeitung
Zutaten nachzufullen, eine der fol-
genden Optionen wahlen:

- Flussigkeiten durch den Einfill-
trichter im Deckel einflllen.

- Einfulltrichter entnehmen und
feste Zutaten durch die Offnung
einfallen.

- Abb. A

Um gréBere Mengen nachzufullen,

den Drehschalter auf O off stellen.

Den Stillstand des Geréts abwar-
ten.

Den Deckel im Uhrzeigersinn dre-
hen und abnehmen.

Die Zutaten wie beschrieben einfil-
len und weiterverarbeiten.

- "l ebensmittel mit dem Mixerauf-
satz verarbeiten”, Seite 9

Mixeraufsatz entleeren

1.
2
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Den Netzstecker ziehen.

Den Mixeraufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis er sich l0st.

- Abb.

3. Den Mixeraufsatz vom Grundgerat
abnehmen.
— Abb. KA

4. Den Deckel im Uhrzeigersinn dre-
hen und abnehmen.
— Abb. EH

5. Die verarbeiteten Lebensmittel in
ein geeignetes GefaB flllen oder
direkt servieren.
— Abb. Ed

Tipps

®= Reinigen Sie nach dem Gebrauch
sofort alle Teile, damit die Ruck-
stdnde nicht antrocknen.

® Fillen Sie zur Vorreinigung etwas
Spullauge in den Mixbecher und
schalten Sie das Gerat einige Se-
kunden ein.

Reinigen und Pflegen

Damit Ihr Zubehor lange funktionsfa-
hig bleibt, reinigen und pflegen Sie
es sorgfaltig.

Reinigungsmittel

Erfahren Sie, welche Reinigungsmittel
fur lhr Zubehor geeignet sind.

ACHTUNG!

Durch ungeeignete Reinigungsmittel

oder durch falsche Reinigung kann

das Zubehdr beschadigt werden.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metal-
lischen Gegenstande benutzen.

» Keine scheuernden Tucher oder
Reinigungsmittel verwenden.

Reinigungsiibersicht

Hier finden Sie eine Ubersicht, wie
Sie die einzelnen Bestandteile am
besten reinigen.

— Abb.



Anwendungsbeispiele de

Anwendungsbeispiele

Beachten Sie die Angaben und Wer-
te in der Tabelle.
- Abb. EH

ACHTUNG!
Durch ungeeignete Lebensmittel
kann das Gerat beschadigt werden.
» Keine heien Lebensmittel
Uber 70 °C im Mixbecher verarbei-
ten.

Hinweis

Einschrankungen fur die Verarbeitung:

m Keine Zutaten wie Mandeln, Zwie-
beln, Petersilie und Fleisch zerklei-
nern.

m Der Mixer kann Aufstriche wie Erd-
nussbutter, Kokosnussbutter oder
Nussmus nicht herstellen.

m Feste Lebensmittel mit ausrei-
chend Flissigkeit mischen.

m Pulverférmige Lebensmittel vor
dem Mixen mit ausreichend Flls-
sigkeit mischen oder vollstandig in
Flussigkeit 16sen. Pulverférmige
Lebensmittel sind z. B. Puderzu-
cker, Kakaopulver, gerostete Soja-
bohnen, Mehl, EiweiBpulver.

11



en Safety

Safety

Please read the safety information to ensure that you use your ac-
cessories safely.

General information

You can find general information for this instruction manual here.

® Read this instruction manual carefully. Only this will ensure that
you operate accessories safely and efficiently.

m Observe the instructions for the base unit.

® This manual is intended for the user of the appliance.

® Follow the safety instructions and warnings.

m Keep the manual and the product information in a safe place for
future reference or for the next owner.

m Check the accessories after unpacking. Do not use the ac-
cessories if they have been damaged in transit.

Intended use

Please read the information on intended use to ensure that you

use the accessories correctly and safely.

Only use the accessories:

m with a food processor from the same series MUMS2.

® As specified in this instruction manual.

= \Vith genuine parts and accessories.

® For cutting up, chopping, mixing, puréeing and emulsifying li-
quid or semi-solid food.

® For crushing ice cubes.

Safety instructions
Observe the safety instructions.

/A WARNING - Risk of cutting!
The blender knife has sharp blades.
» When cleaning and emptying the blender jug, watch out for
the sharp blades.
» Never touch the edges of the blades with bare hands.

12



Safety en

/A WARNING - Risk of injury!

Improper use may cause injuries.

» Never assemble the accessories on the base unit.

» Only attach and remove accessories once the drive has
stopped and the appliance has been unplugged.

» Only use the accessories once fully assembled.

» The accessories should only be used in the intended oper-
ating position.

» Never reach into the fitted accessory.

» Never operate the accessory without fitting the lid.

/A WARNING - Risk of scalding!
Hot food may splash out during processing and steam can
escape from the lid.
» Add a maximum of 500 ml of hot or frothing food.
» Process hot food carefully.
» Do not lean over the appliance.

/A WARNING - Risk of harm to health!
Soiling on surfaces may be harmful to health.
» Follow the cleaning instructions.
» Clean surfaces which come in contact with food before
each use.

13



en Avoiding material damage

Avoiding material dam-
age

Follow these instructions to prevent
material damage to your appliance,
accessories or other objects in your
kitchen.

ATTENTION!

Improper use may cause material

damage.

» Do not process food that contains
hard components, e.g. bones.

» Do not process frozen ingredients,
apart from ice cubes.

» Do not insert any objects into the
blender jug, e.g. wooden spoons.

» Before use, check the blender jug
for foreign objects.

Unpacking and checking

Find out here what you need to note
when unpacking the appliance.

Unpacking the accessories
and parts

1. Take the accessories out of the
packaging.

2. Take all other parts and the ac-
companying documents out of the
packaging and place them to
hand.

3. Remove any packaging material.

4. Remove any stickers or film.

Contents of package

After unpacking all parts, check for
any damage in transit and complete-
ness of the delivery.

- Fig. @

Blender attachment

B2]  Accompanying documents

Cleaning the accessories be-
fore using for the first time

1. Clean all parts that come into con-
tact with food before using for the
first time.

— "Cleaning and servicing",
Page 16

2. Put the cleaned and dried parts

out ready for use.

Familiarising yourself
with the accessories

Familiarise yourself with your access-
ory.

Components

You can find an overview of the parts
of your accessories here.
- Fig. A

Blender jug

Lid with filling opening

Funnel

Symbols

You can find an overview of the sym-
bols used on your accessories here.

Symbol  Description

EE] Follow the instructions in the oper-
ating instructions.

When cleaning and emptying the
> blender jug, watch out for the

sharp blades.

é W Fitthe blender jug W and screw
on securely @

14



Before using the appli-
ance

Prepare the base unit and the ac-
cessories for use.

Preparing the base unit

Note: The food processor shown in
the pictures may differ from your
model in terms of shape and fea-
tures.

1. Set up the base unit as described
in the main operating instructions.

2. Press the release button and move
the swivel arm down until it en-
gages in the vertical position.
- Fig. |

v The swivel arm is fixed in posi-
tion 3.

3. Pull up the protective cover for
drive 3 and remove.
- Fig. A1

4. Place the blender attachment on
drive 3 as shown.
- Fig. H
Markings ¥ and A must match
up.

5. Push the blender attachment down
anticlockwise until it engages.
- Fig. 3@
Markings @ and A must match
up.

Basic operation

You can find out everything you need
to know about operating your ac-
cessory here.

Processing quantities

Observe the processing quantities
specified.

Before using the appliance en

Food Maximum pro-
cessing quantity

Solid food 50-100 g

Hot or frothing food 500 m

Liquids 1000 ml

Recommended speeds

Observe the recommended speeds
for optimum results.

Note: Your model is equipped with a
4- or 7-level rotary switch depending
on the features of the appliance. The
recommended speeds for the 4-level
rotary switch are always shown in

brackets in these instructions for use.

Setting  Use

M’ Briefly blending food with instant-
aneous switching at maximum
speed.

4-7(3-4)  Blending, puréeing, emulsifying,

frothing and cutting up food.

Blending food that should not be
cut up too small.

' Depending on the appliance specifications

1-3(1-2)

Processing food using the
blender attachment

1. Prepare your food.

Cut up large items of food.
2. Add the food to the blender jug.
- Fig.
3. Insert the funnel in the lid and
place the lid on the blender jug.
- Fig. H
4. Rotate the lid anticlockwise until it
engages.
- Fig. &
The lid must be completely closed.
5. Insert the mains plug.
6. Set the rotary switch to the recom-
mended speed.
— Fig. 1

15



en Cleaning and servicing

7. Process the ingredients until you
achieve the required result.

8. Set the rotary switch to O off.
— Fig. i

Adding more ingredients

1. To add more ingredients during
processing, select one of the fol-
lowing options:

— Add liguids through the funnel in
the lid.

- Take out the funnel and add
solid ingredients through the
opening.

- Fig. A

2. To add large quantities, set the
rotary switch to O off.

Wait until the appliance stops.

3. Rotate the lid clockwise and re-
move.

4. Add the ingredients as described
and continue processing.

— "Processing food using the

blender attachment", Page 15

Emptying the blender attach-
ment

1. Unplug the mains plug.

2. Rotate the blender attachment
clockwise until it disengages.
- Fig. EF

3. Remove the blender attachment
from the base unit.
- Fig. I

4. Rotate the lid clockwise and re-
move.
- Fig. EH

5. Place the processed food in a suit-
able container or serve immedi-
ately.
- Fig. I3

Tips

m Clean all parts immediately after
use so that residues do not dry on.

16

m To preclean, pour a little detergent
solution into the blender jug and
switch the appliance on for a few
seconds.

Cleaning and servicing

To keep your accessory working effi-
ciently for a long time, it is important
to clean and maintain it carefully.

Cleaning products

Find out here what cleaning agents
are suitable for your accessories.

ATTENTION!

Using unsuitable cleaning agents or

incorrect cleaning may damage the

accessories.

» Do not use cleaning agents con-
taining alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal
objects.

» Do not use abrasive cloths or
cleaning agents.

Overview of cleaning

Here you will find a overview of the
best way to clean the individual com-
ponents.

- Fig.

Application examples

Observe the comments and figures
in the table.
- Fig. E&

ATTENTION!

Using unsuitable food may damage

the appliance.

» Do not process food that is hotter
than 70 °C in the blender jug.



Note
Restrictions on processing:

Do not use it to chop ingredients
like almonds, onions, parsley and
meat.

The blender cannot produce
spreads, such as peanut butter,
coconut butter or nut spreads.

Use enough liguid when mixing
solid food.

Mix powered food with sufficient li-
quid before blending, or dissolve it
entirely in liquid. Examples of
powdered food include icing
sugar, cocoa powder, roasted soy-
beans, flour, protein powder.

Application examples en

17



fr Sécurité
Sécurité

Respectez les informations relatives a la sécurité afin d’utiliser
votre accessoire en toute sécurité.

Indications générales

Vous trouverez ici des informations générales sur la présente no-

tice.

® | isez attentivement la présente notice. C’est la seule fagon d’uti-
liser votre accessoire correctement et en toute sécurité.

= Observez la notice de 'appareil de base.

m Cette notice d’utilisation s’adresse a l'utilisateur de I'appareil.

m Respectez les consignes de sécurité et les avertissements.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

m Contrélez I'accessoire aprés I'avoir déballé. N'utilisez pas I'ac-
cessoire s’il a été endommageé durant le transport.

Conformité d’utilisation

Pour utiliser 'accessoire correctement et en toute sécurité, res-
pectez les consignes d’utilisation conforme.

Utilisez uniqguement I'accessoire :

® gvec un robot culinaire de la série MUMS2.

m en conformité avec la présente notice d’utilisation.

m gvec des pieces et accessoires d’origine.

® pour broyer, hacher, mixer, réduire en purée et émulsionner des
produits alimentaires liquides ou mi-ferme.

pour broyer des glacons.

Consignes de sécurité
Respectez les consignes de sécurité.

18



Sécurité  fr

/A AVERTISSEMENT - Risque de coupure !
La lame du mixeur possede des lames tres tranchantes.
» Lors du nettoyage et de la vidange du bol du mélangeur,
faire attention aux lames aiguisées.
» Ne jamais toucher les tranchants de la lame a mains nues.

/A AVERTISSEMENT - Risques de blessures !

Une utilisation non conforme peut entrainer des blessures.

» Ne jamais assembler I'accessoire sur I'appareil de base.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniguement apres im-
mobilisation de I'entrainement et débranchement de I'appa-
reil.

» Toujours assembler completement I'accessoire avant de
I'utiliser.

» Utiliser uniquement I'accessoire dans la position de travail
prévue a cet effet.

» Ne jamais introduire les doigts dans I'accessoire monté.

» Ne jamais utiliser 'accessoire sans que le couvercle soit
mis.

/A AVERTISSEMENT - Risque de bralure !
Pendant leur traitement, les aliments chauds peuvent gicler et
de la vapeur peut s’échapper du couvercle.
» Verser au maximum 500 ml de liquide trés chaud ou mous-
sant.
» Traiter des aliments chauds avec prudence.
» Ne pas se pencher au-dessus de l'appareil.

/A AVERTISSEMENT - Risque de préjudice pour la santé !
Les salissures en surface peuvent nuire a la santé.
» Respecter les consignes de nettoyage.
» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les den-
rées alimentaires avant chaque utilisation.

19



fr Prévenir les dégats matériels

Prévenir les dégats mateé-
riels

Respectez les consignes suivantes
afin de ne pas endommager votre
appareil, vos accessoires ou autres
ustensiles de cuisine.

ATTENTION !

Une utilisation non conforme peut en-

trainer des dommages matériels.

» Ne jamais utiliser d’aliments conte-
nant des parties dures, par ex. des
0s.

» Ne pas traiter d’aliments surgelés
(sauf les glacons).

» N’introduire aucun objet dans le
bol mixeur, p. ex. une cuillere en
bois.

» Avant I'utilisation, vérifier que le
bol mixeur ne contient pas de
corps étrangers.

Déballer et controler

Lisez ici les points que vous devez
respecter lors du déballage.

Déballer I’accessoire et ses
composants

1. Retirer 'accessoire de son embal-
lage.

2. Sortir de 'emballage et préparer
tous les autres composants ainsi
que la documentation fournie.

3. Retirer les emballages.

4. Retirer les autocollants et les films
présents.

20

Contenu de la livraison

Aprés avoir déballé le produit, ins-
pectez toutes les piéces pour détec-
ter d’éventuels dégats dus au trans-
port et pour vous assurer de l'intégra-
lité de la livraison.

- Fig. @

Bol mixeur

B2}  Documents d'accompagnement

Nettoyer tous les accessoires
avant la premiére utilisation

1. Avant la premiére utilisation, net-
toyer toutes les pieces qui entre-
ront en contact avec des produits
alimentaires.

— "Nettoyage et entretien”,
Page 23

2. Tenir les composants préalable-
ment nettoyés et séchés a disposi-
tion pour I'utilisation.

Présentation de I’acces-
soire

Apprenez a connaitre vos acces-
soires.

Composants

Vous trouverez ici une vue d’en-
semble des composants de votre ac-
cessoire.

- Fig. A

Bol mixeur

Couvercle avec ouverture de remplis-
sage

Entonnoir de remplissage




Symboles

Vous trouverez ici une vue d’en-
semble des symboles sur vos acces-
soires.

Symbole Description

EE] Respecter les instructions figurant
dans la notice d’utilisation.

Lors du nettoyage et de la vidange
° du bol du mélangeur, faire atten-
tion aux lames aiguisées.

é W Poser le bol mixeur ¥, puis le vis-
ser a fond @.

Avant l'utilisation

Préparez I'appareil de base et 'ac-
cessoire pour l'utilisation.

Préparer I’appareil de base

Remarque : La forme et I'équipement
de votre modéle de robot culinaire
peuvent différer de celui illustré.

1. Mettre I'appareil de base en place
comme décrit dans la notice d’utili-
sation principale.

2. Appuyer sur la touche de déver-
rouillage et abaisser le bras pivo-
tant progressivement jusqu’a ce
qu’il s’enclenche en position verti-
cale.

- Fig.

v Le bras pivotant est fixé en posi-
tion 3.

3. Tirer le couvercle de protection de
I'entrainement 3 vers le haut et le
retirer.

- Fig. A

4. Placer le bol mixeur sur I'entraine-
ment 3 comme représenté sur
Pillustration.

- Fig. H
Les repéres ¥ et A doivent étre
alignés.

Avant I'utilisation fr

5. Pousser le bol mixeur vers le bas
et le tourner dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce qu’il s’enclenche.

- Fig. @
Les repéres @ et A doivent étre
alignés.

Utilisation de base

Cette section contient des renseigne-
ments essentiels sur la manipulation
de votre accessoire.

Quantités a traiter

Respectez les quantités a traiter indi-
quées.

Aliments Quantité préparable
maximale

Aliments solides 50-100¢

Aliments bralantsou 500 ml

moussants

Liquides 1000 ml

Recommandations de vitesse

Pour obtenir des résultats optimaux,
respecter les vitesses recomman-
dées.

Remarque : Selon le niveau d’equi-
pement, I'appareil est équipé d’un in-
terrupteur rotatif a 4 ou 7 niveaux.
Dans cette notice d’utilisation, les re-
commandations de vitesse pour l'in-
terrupteur rotatif a 4 niveaux sont
données entre parenthéses.

Réglage Utilisation

M Mixer les aliments brievement a la
plus haute vitesse avec le fonc-
tionnement momentané.

' Selon I'équipement de I'appareil
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Utilisation de base

Réglage Utilisation

4-7 (3-4)  Pour mixer, réduire en purée,
émulsionner, faire mousser et ha-
cher les aliments.

1-3(1-2)  Pour mixer les aliments qui ne

doivent pas étre entierement
broyés.

1

Selon I'équipement de I'appareil

Traiter les aliments avec le
bol mixeur

1.

Préparer les aliments.

Couper les aliments en gros mor-
ceaux.

. Verser les aliments dans le bol

mixeur.
- Fig.

. Poser I'entonnoir de remplissage

dans le couvercle et placer le cou-
vercle sur le bol mixeur.
- Fig. H

. Tourner le couvercle dans le sens

inverse des aiguilles d’une montre
jusgu’a son enclenchement.

- Fig. &

[l faut que le couvercle soit com-
plétement fermé.

. Brancher la fiche dans la prise de

courant.

. Commuter 'interrupteur rotatif sur

la vitesse recommandée.
— Fig. 1

. Traiter les ingrédients jusqu’a avoir

atteint le résultat souhaité.
Amener I'interrupteur rotatif sur
O off.

— Fig. Ed

Rajouter des ingrédients

1.

22

Pour rajouter des ingrédients pen-
dant le traitement, sélectionner
'une des options suivantes :

— Verser les liquides par I’'enton-
noir du couvercle.

— Retirer 'entonnoir et ajouter les
ingrédients solides par I'orifice
d’ajout.

- Fig. A

. Pour rajouter de grandes quanti-

tés, tourner l'interrupteur rotatif
sur O off.

Attendre que I'appareil se soit im-
mobilisé.

. Tourner le couvercle dans le sens

des aiguilles d’'une montre, puis le
retirer.

. Verser les ingrédients comme dé-

crit et poursuivre le traitement.
- "Traiter les aliments avec le bol
mixeur", Page 22

Vider le bol mixeur

. Débrancher la fiche secteur.
. Tourner le bol mixeur dans le sens

des aiguilles d’'une montre jusqu’a
ce qu'il se détache.
- Fig.

. Retirer le bol mixeur de 'appareil

de base.
- Fig. 1

. Tourner le couvercle dans le sens

des aiguilles d’'une montre, puis le
retirer.
- Fig. EH

. Verser les produits alimentaires

dans un récipient adéquat ou ser-
vir directement.
- Fig. A

Conseils
m Aprés utilisation, nettoyer immédia-

tement toutes les pieces afin d’'évi-
ter que les résidus ne se sechent.

= Pour le prénettoyage, verser un

peu de produit de nettoyage dans
le bol mixeur et mettre en marche
'appareil pendant quelques se-
condes.



Nettoyage et entretien

Pour que votre accessoire reste long-
temps opérationnel, nettoyez-le et en-
tretenez-le avec soin.

Produits de nettoyage

Apprenez ici quels produits de net-
toyage conviennent a votre acces-
soire.

ATTENTION !

Des produits de nettoyage inappro-

priés ainsi qu’un nettoyage incorrect

peuvent endommager les acces-

soires.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de 'alcool
a brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés,
pointus ou métalliques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs
ou de produits nettoyants.

Guide de nettoyage

Vous trouverez ici des instructions
sur la meilleure facon de nettoyer les
différents éléments.

- Fig.

Exemples d’utilisations

Respectez les indications et valeurs
figurant dans le tableau.
- Fig. E&

ATTENTION !

Des aliments non appropriés peuvent

endommager l'appareil.

» Ne pas traiter d'aliments chauds a
plus de 70 °C dans le bol blender.

Nettoyage et entretien  fr

Remarque

Restrictions d'utilisation :

= Ne pas broyer d'ingrédients tels
gue amandes, oignons, persil et
viande.

m | e blender ne peut pas fabriquer
des pates a tartiner telles que
beurre de cacahuétes, beurre de
noix de coco ou compote de noix.

m Mélanger les aliments durs avec
suffisamment de liquide.

= Avant de les mixer, mélanger les
aliments en poudre avec suffisam-
ment de liquide ou les dissoudre
complétement dans du liquide.
Des aliments en poudre sont p. ex.
du sucre glace, du cacao en
poudre, de la farine, de la poudre
de protéine.
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it Sicurezza

Sicurezza

Osservare le informazioni sul tema della sicurezza per poter utiliz-
zare l'accessorio in modo sicuro.

Avvertenze generali

Qui sono riportate le informazioni generali relative a queste istru-

zioni.

m | eggere attentamente le presenti istruzioni. Solo cosi sara pos-
sibile utilizzare I'accessorio in modo sicuro ed efficiente.

m Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.

m Queste istruzioni sono rivolte all'utente dell'apparecchio.

m Osservare le istruzioni di sicurezza e le avvertenze.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

m Controllare I'accessorio dopo averlo disimballato. Non utilizzare
l'accessorio se ha subito danni durante il trasporto.

Uso corretto

Per utilizzare I'accessorio in modo sicuro e corretto, osservare le
istruzioni per I'utilizzo conforme all'uso previsto.

Utilizzare I'accessorio soltanto:

® con un robot da cucina della serie MUMS?2.

m osservando queste istruzioni per 'uso;

® con gli accessori e le parti originali.

m Per sminuzzare, tritare, frullare, passare ed emulsionare alimenti
liquidi o semisolidi.

Per frantumare cubetti di ghiaccio.

Avvertenze di sicurezza

Osservare le avvertenze di sicurezza.
/A AVVERTENZA - Pericolo di taglio!
La lama del mixer presenta lame taglienti.

» Prestare attenzione alle lame taglienti durante la pulizia e lo
svuotamento del bicchiere frullatore.
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Sicurezza it
» Non toccare mai le lame a mani nude.

AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

L'utilizzo non conforme pud causare lesioni.

» Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.

» Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fer-
mo ed apparecchio scollegato.

» Utilizzare 'accessorio soltanto in stato di completo assem-
blaggio.

» Utilizzare 'accessorio soltanto nell'apposita posizione di la-
VOro.

» Non afferrare mai gli accessori inseriti.

» Non azionare mai gli accessori senza il coperchio inserito.

AVVERTENZA - Pericolo di scottature!

Gli alimenti caldi possono schizzare durante la lavorazione e il

vapore puo fuoriuscire dal coperchio.

» Versare max 500 ml di alimenti bollenti o che formano
schiuma.

» Lavorare gli alimenti caldi con particolare attenzione.

» Non chinarsi sull'apparecchio.

AVVERTENZA - Rischio di danni alla salute!

La sporcizia sulle superfici pud nuocere alla salute.

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti
prima di ogni utilizzo.
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it Prevenzione di danni materiali

Prevenzione di danni ma-
teriali

Per prevenire danni materiali all'appa-
recchio, agli accessori 0 agli oggetti
da cucina, osservare le presenti av-
vertenze.

ATTENZIONE!

L'utilizzo non conforme pud causare

danni materiali.

» Non lavorare alimenti contenenti
parti dure, ad es. 0ssi.

» Non lavorare ingredienti surgelati
(tranne cubetti di ghiaccio).

» Non introdurre oggetti (es. cuc-
chiai) nel bicchiere frullatore.

» Prima dell'uso, verificare che il bic-
chiere frullatore non presentino
corpi estranei.

Disimballaggio e control-
lo

Di seqguito sono riportate le avverten-
ze da osservare durante il disimbal-

laggio.

Disimballaggio dell'accesso-
rio e dei componenti

1. Estrarre dalla confezione l'acces-
sorio.

2. Estrarre dalla confezione tutti gli al-
tri componenti e i documenti di ac-
compagnamento e renderli dispo-
nibili.

3. Rimuovere il materiale d'imballag-
gio

4. Togliereleetichetteelepellicoleche
ricopronol‘apparecchio.
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Contenuto della confezione

Dopo il disimballaggio controllare
che tutti i componenti siano presenti
e che non presentino danni dovuti al
trasporto.

- Fig. @

Kit mixer

I2] Documentazione di accompagnamen-
to

Lavaggio dell'accessorio al
primo uso

1. Prima del primo uso pulire tutte le
parti, che entrano in contatto con
gli alimenti.

— "Pulizia e cura", Pagina 28

2. Predisporre le parti pulite ed asciu-

gate per l'utilizzo.

Informazioni sugli acces-
sori

Prendete confidenza con gli accesso-
ri.

Componenti

Di seguito € riportata una panorami-
ca dei componenti dell'accessorio.
- Fig. A

Bicchiere frullatore

Coperchio con apertura di riempimen-
to

Bicchierino dosatore

Simboli

Di seguito € riportata una panorami-
ca dei simboli sull'accessorio.



Simbolo Descrizione

Prima dell'utilizzo it

EE] Seguire le indicazioni del libretto
d’istruzioni.

Prestare attenzione alle lame ta-
glienti durante la pulizia e lo svuo-
tamento del bicchiere frullatore.

é W Applicare il bicchiere frullatore W
e chiuderlo @.

Prima dell'utilizzo

Preparare l'apparecchio base e l'ac-
cessorio per l'uso.

Preparazione dell'apparec-
chio base

Nota: Il robot da cucina raffigurato
puo differire dal proprio modello per
forma e caratteristiche.

1. Installare l'apparecchio base come
descritto nelle istruzioni per l'uso
principali.

2. Premere il pulsante di sblocco e
spostare il braccio oscillante verso
il basso fino all'arresto in posizione
verticale.

- Fig.

v |l braccio oscillante ¢ fissato in po-
sizione 3.

3. Tirare il coperchio di protezione
per ingranaggio 3 verso l'alto e ri-
muoverlo.

- Fig. A1

4. Applicare il kit mixer sull'ingranag-

gio 3 come indicato.

- Fig. H

Le marcature ¥ e A devono es-
sere allineate.

5. Premere il kit mixer verso il basso
e ruotarlo in senso antiorario fino
all'arresto.

- Fig. 3@
Le marcature @ e A devono esse-
re allineate.

Comandi di base

Qui sono fornite le informazioni es-
senziali sull'utilizzo degli accessori.

Quantita di lavorazione

Rispettare le quantita di lavorazione
indicate.

Alimento Quantita massima
lavorabile
Alimenti solidi 50-100¢

Alimenti bollenti o che 500 ml
formano schiuma

Liquidi

1000 ml

Consigli relativi alla velocita

Prestare attenzione ai consigli relativi
alla velocita per ottenere risultati otti-
mali.

Nota: In base all'equipaggiamento
dell'apparecchio, il modello & dotato
di una manopola a 4 o 7 velocita. Le
presenti istruzioni per l'uso indicano
tra parentesi le velocita suggerite per
la manopola a 4 velocita.

Imposta- Utilizzo

zione

M Frullare brevemente gli alimenti
con la funzione "pulse" alla massi-
ma velocita.

4-7 (3-4)  Frullare, passare, emulsionare, far
spumeggiare e sminuzzare gli ali-
menti.

1-3(1-2)  Amalgamare gli ingredienti che

non devono essere eccessivamen-
te sminuzzati.

' In funzione dell'allestimento dell'apparec-
chio
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it Pulizia e cura

Lavorazione degli alimenti
con il kit mixer

1. Preparare gli alimenti.

Tagliare in pezzi gli alimenti di
grosse dimensioni.

2. Introdurre gli alimenti nel bicchiere
frullatore.

- Fig.

3. Inserire il bicchierino dosatore nel
coperchio e posizionare il coper-
chio sul bicchiere frullatore.

- Fig. B

4. Ruotare il coperchio in senso anti-

orario fino all'arresto.

- Fig. &

[l coperchio deve essere completa-

mente chiuso.

Inserire la spina di alimentazione.

6. Posizionare la manopola sulla ve-
locita consigliata.

- Fig. 1

7. Lavorare gli ingredienti fino a otte-
nere il risultato desiderato.

8. Portare la manopola su O off.

— Fig. i

o

Aggiunta di ingredienti

1. Per aggiungere ingredienti durante
la lavorazione, selezionare una del-
le seguenti opzioni:

— Introdurre i liquidi attraverso il
bicchierino dosatore del coper-
chio.

- Rimuovere il bicchierino dosato-
re e versare gli ingredienti solidi
nell'apertura.

— Fig. A

2. Per aggiungere quantita maggiori,
ruotare la manopola su O off.

Attendere che l'apparecchio sia
fermo.

3. Ruotare il coperchio in senso ora-
rio fino all’arresto e rimuoverlo.

28

4. Versare gli ingredienti come de-
scritto e continuare la lavorazione.
— "Lavorazione degli alimenti con
il kit mixer", Pagina 28

Svuotamento del kit mixer

1. Staccare la spina di alimentazione.

2. Ruotare il kit mixer in senso orario
fino allo sgancio.
- Fig. (®

3. Staccare il kit mixer dall’apparec-
chio base.
— Fig. A

4. Ruotare il coperchio in senso ora-
rio fino all’arresto e rimuoverlo.
- Fig. EH

5. Introdurre gli alimenti lavorati in un
recipiente idoneo o servirli diretta-
mente.
— Fig. I@

Consigli

= Pulire tutte le parti subito dopo
'uso per prevenire l'essiccamento
dei residui.

m Per procedere alla pulizia prelimi-
nare versare una piccola quantita
di detersivo nel bicchiere frullatore
ed accendere l'apparecchio per al-
cuni secondi.

Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio
in buone condizioni, sottoporlo a una
cura e a una manutenzione scrupolo-
se.

Detergenti

Di seqguito sono indicati i detersivi
adatti per I'accessorio.



ATTENZIONE!

L'accessorio pud essere danneggiato

se non viene lavato correttamente o

se viene utilizzato un detergente non

idoneo.

» Non impiegare detergenti a base
di alcol.

» Non utilizzare oggetti taglienti, ap-
puntiti o metallici.

» Non usare panni o detergenti abra-
Sivi.

Panoramica per la pulizia

Di seguito € riportata una panorami-

ca per una pulizia ottimale dei singoli

componenti.
- Fig.

Esempi d’impiego

Rispettare le indicazioni e i dati nella
tabella.
- Fig. E&

ATTENZIONE!

Con alimenti non adatti I'apparecchio

puo danneggiarsi.

» Non lavorare alimenti caldi con
una temperatura superiore a70 °C
nel bicchiere frullatore.

Nota

Limitazioni per la lavorazione:

® non sminuzzare alimenti quali man-
dorle, cipolle, prezzemolo e carne.

m || frullatore non & idoneo per pro-
durre mousse spalmabili come |l
burro di arachidi, burro di cocco o
salsa di noci.

m Mescolare gli alimenti solidi utiliz-
zando una quantita sufficiente di li-
quido.

= Prima di frullare, mescolare i cibi
in polvere con una quantita di liqui-
do sufficiente oppure farli scioglie-
re completamente. | cibi in polvere

Esempi d'impiego it
sono ad es. lo zucchero a velo, il

cacao in polvere, germogli di soia
saltati, farina, integratori proteici.
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nl Veiligheid

Veiligheid

Houd de informatie omtrent veiligheid aan, zodat u het toebehoren
veilig kunt gebruiken.

Algemene aanwijzingen

Hier vindt u algemene informatie over deze gebruiksaanwijzing.

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Alleen dan kunt
u het toebehoren veilig en efficiént bedienen.

= Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

Deze gebruiksaanwijzing is bestemd voor de gebruiker van het

apparaat.

Neem de veiligheidsvoorschriften en waarschuwingen in acht.

Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-

ter gebruik of voor volgende eigenaren.

= Controleer het toebehoren na het uitpakken. Gebruik het toebe-
horen niet bij transportschade.

Bestemming van het apparaat

Om het toebehoren veilig en op de juiste manier te gebruiken

dient u de aanwijzingen over het correcte gebruik van het appa-

raat in acht te nemen.

Gebruik het toebehoren alleen:

® met een keukenmachine van de bouwserie MUMS2.

® volgens deze gebruiksaanwijzing.

= met originele onderdelen en accessoires.

m voor het fijnmaken, hakken, mixen, pureren en emulgeren van
vloeibare of halfvaste levensmiddelen.

m voor het fijnmaken van ijsblokjes.

Veiligheidsvoorschriften
Neem de veiligheidsvoorschriften in acht.
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/A WAARSCHUWING - Gevaar voor shijwonden!
Het mixermes heeft scherpe lemmeten.
» Let bij het reinigen en leegmaken van de mixkom op de
scherpe lemmeten.
» Nooit de lemmeten met blote handen aanraken.

A WAARSCHUWING — Gevaar voor letsel!

Een ondeskundig gebruik kan tot letsels veroorzaken.

» Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basis-
apparaat is aangebracht.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit
het stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwij-
deren.

» Het toebehoren alleen in compleet gemonteerde toestand
gebruiken.

» Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand
gebruiken.

» Nooit in het geplaatste accessoire grijpen.

» Nooit het accessoire zonder deksel erop gebruiken.

/A WAARSCHUWING - Risico van verbranding!
Hete levensmiddelen kunnen bij de verwerking spatten en er
kan stoom uit het deksel ontsnappen.
» Maximaal 500 ml hete of schuimende levensmiddelen erin
doen.
» Hete levensmiddelen voorzichtig verwerken.
» Niet over het apparaat heen buigen.

/A WAARSCHUWING - Gezondheidsrisico!
Verontreinigingen aan de oppervlakken kunnen de gezond-
heid schaden.
» De reinigingsinstructies in acht nemen.
» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen,
voor elk gebruik reinigen.
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nl Materiéle schade voorkomen

Materiéle schade voorko-
men

Ter voorkoming van materiéle scha-
de, aan het apparaat, de accessoires
of keukenvoorwerpen dient u de aan-
wijzingen in acht te nemen.

LET OP!

Een ondeskundig gebruik kan tot ma-

teriéle schade leiden.

» Geen levensmiddelen verwijderen
die harde bestanddelen bevatten,
bijv. beenderen.

» Geen diepvriesproducten verwer-
ken, met uitzondering van ijsblok-
jes.

» Geen voorwerpen, bijv. kooklepel,
in de mixkom steken.

» Voor het gebruik de mixkom con-
troleren op vreemde voorwerpen.

Uitpakken en controleren

Hier wordt beschreven waarop u bij
het uitpakken moet letten.

Toebehoren en onderdelen
uitpakken

1. Het toebehoren uit de verpakking
nemen.

2. Alle verdere onderdelen en de be-
geleidende documenten uit de ver-
pakking nemen en gereed leggen.

3. Verwijder het aanwezige verpak-
kingsmateriaal.

4. Verwijder alle stickers en folie.

Leveringsomvang

Controleer na het uitpakken alle on-
derdelen op transportschade en de
volledigheid van de levering.

- Afb. |
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Mixeropzetstuk
B2} Begeleidende documenten

Toebehoren voor het eerste
gebruik reinigen

1. Alle onderdelen die met levens-
middelen in aanraking komen voor
het eerste gebruik reinigen.

— "Reiniging en onderhoud",
Pagina 34

2. De gereinigde en gedroogde on-
derdelen gereed leggen voor het
gebruik.

Het toebehoren leren ken-
nen

Leer uw accessoires kennen.

Onderdelen

Hier vindt u een overzicht van de on-
derdelen van uw toebehoren.
- Afb. A

Mixkom

Deksel met vulopening

Vultrechter

Symbolen

Hier vindt u een overzicht van de
symbolen op uw accessoires.

Symbool Beschrijving

D}] Neem de aanwijzingen in de ge-
bruiksaanwijzing in acht.

Let bij het reinigen en leegmaken
° van de mixkom op de scherpe
lemmeten.

é v I\/Iixg)m plaatsen 'V en vastdraai-
en




Véor het gebruik

Bereid het basistoestel en het toebe-
horen voor het gebruik voor.

Basisapparaat voorbereiden

Aanwijzing De afgebeelde keuken-
machine kan qua vorm en uitrusting
van uw model afwijken.

1. Het basisapparaat plaatsen zoals
is beschreven in de gebruiksaan-
wijzing.

2. De ontgrendelknop indrukken en
de draaiarm omlaag bewegen tot
deze in de verticale stand vastklikt.
- Afb.

v De draaiarm is in stand 3 vastge-
zet.

3. Het beschermdeksel voor aandrij-
ving 3 omhoog trekken en eraf ha-
len.

- Afb. A

4. Het mixeropzetstuk zoals afge-
beeld op de aandrijving 3 plaat-
sen.

- Afb. H

De markeringen ¥ en A moeten
ten opzichte van elkaar zijn uitge-
lijnd.

5. Het mixeropzetstuk naar beneden
duwen en naar links draaien tot
het vastklikt.

- Afb. @

De markeringen @ en A moeten
ten opzichte van elkaar zijn uitge-
lijnd.

De Bediening in essentie

Hier komt u belangrijke zaken over
de bediening van uw accessoires te
weten.

Véor het gebruik  nl

Verwerkingshoeveelheden

Houd u aan de opgegeven verwer-
kingshoeveelheden.

Maximale verwer-
kingshoeveelheid

vaste levensmiddelen 50-100 g

Levensmiddel

Hete of schuimende 500 ml
levensmiddelen
Vloeistoffen 1000 ml

Snelheidsadviezen

Houd u aan de snelheidsadviezen
om optimale resultaten te bereiken.

Aanwijzing Afhankelijk van de uitrus-
ting van het apparaat is uw model
voorzien van een draaischakelaar
met 4 of 7 niveaus. In deze gebruiks-
aanwijzing worden de snelheidsad-
viezen voor de draaischakelaar met 4
niveaus telkens tussen haakjes aan-
gegeven.

Instelling Gebruik

M Levensmiddelen met de moment-
schakeling kort bij het hoogste
toerental mixen.

4-7 (3-4)  Levensmiddelen mixen, pureren,
emulgeren, opschuimen en fijn-
maken.

1-3(1-2)  Levensmiddelen mixen die niet al

te fijngemaakt mogen worden.
' Afhankelijk van de apparaatuitvoering

Levensmiddelen verwerken
met het mixeropzetstuk

1. De levensmiddelen voorbereiden.
Grove levensmiddelen in stukken
snijden.

2. De levensmiddelen in de mixkom
doen.

- Afb.
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nl Reiniging en onderhoud

3. De vultrechter in het deksel steken
en het deksel op de mixkom zet-
ten.

- Afb. H

4. Het deksel linksom draaien tot het

vastklikt.

- Afb. Hl

Het deksel moet volledig gesloten
zZijn.

5. De stekker in het stopcontact ste-
ken.

6. De draaischakelaar op de aanbe-
volen snelheid zetten.

— Afb. 1

7. De ingrediénten zo lang verwerken
tot het gewenste resultaat is be-
reikt.

8. De draaischakelaar op O off zet-
ten.

— Afb. KKl

Ingrediénten toevoegen

1. Om tijdens de verwerking ingredi-
énten toe te voegen kunt u een
van de volgende opties kiezen:

- Vloeistoffen toevoegen via de
vultrechter in het deksel.

- Vultrechter eraf halen en vaste
ingrediénten door de opening
erin doen.

- Afb. A

2. Voor het toevoegen van grotere
hoeveelheden ingrediénten de
draaischakelaar op O off zetten.

Wachten tot het apparaat stilstaat.
3. Het deksel met de klok mee draai-
en en eraf halen.
4. De ingrediénten zoals beschreven
erin doen en verder verwerken.
- " evensmiddelen verwerken met
het mixeropzetstuk”, Pagina 33

Mixeropzetstuk leegmaken

1. De stekker uit het stopcontact ha-
len.
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2. Het mixeropzetstuk rechtsom
draaien tot hij loskomt.
- Afb. EEF

3. Het mixeropzetstuk van het basis-
apparaat af halen.
- Afb. A

4. Het deksel met de klok mee draai-
en en eraf halen.
- Afb. EH

5. De verwerkte levensmiddelen in
een geschikte kom doen of direct
serveren.
- Afb. &

Tips
m Reinig direct na gebruik alle onder-
delen reinigen om het vastkoeken

van resten te voorkomen.

= Doe voor de voorreiniging wat
zeepsop in de mixkom en schakel
het apparaat een paar seconden
in.

Reiniging en onderhoud

Reinig en onderhoud uw accessoires
zorgvuldig om ervoor te zorgen dat
ze lang goed blijven werken.

Reinigingsmiddelen

In het navolgende leert u welk toebe-
horen geschikt is voor het apparaat.

LET OP!

Het toebehoren kan worden bescha-

digd bij gebruik van ongeschikte rei-

nigingsmiddelen of een ondeskundi-

ge reiniging.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen
die alcohol of spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

» Gebruik geen schurende doeken
of schurende reinigingsmiddelen.



Reinigingsoverzicht

In dit overzicht wordt aangegeven
hoe u de afzonderlijke onderdelen
het beste kunt reinigen.

- Afb.

Toepassingsvoorbeelden

Neem de gegevens en waarden in
de tabel in acht.
- Afb. EH

LET OP!

Door ongeschikte levensmiddelen

kan het apparaat beschadigd raken.

» Geen hete levensmiddelen heter
dan 70 °C in de mengbeker ver-
werken.

Aanwijzing

Beperkingen voor de verwerking:

= Geen ingrediénten zoals amande-
len, uien, peterselie of vlees ver-
kleinen.

® De menger kan geen smeerbeleg
zoals pindakaas, cocosnootboter
of notenpasta maken.

= Vaste levensmiddelen met vol-
doende vloeistof mengen.

m Poedervormige levensmiddelen
voor het mixen met voldoende
vloeistof mengen of volledig in
vloeistof oplossen. Poedervormige
levensmiddelen zijn bijv. poeder-
suiker, cacaopoeder, geroosterde
sojabonen, meel, eiwitpoeder.

Toepassingsvoorbeelden nl
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da Sikkerhed

Sikkerhed

Overhold informationerne om temaet sikkerhed, sa du kan bruge
dit tilbehar sikkert.

Generelle henvisninger

Her findes generelle informationer om denne vejledning.

® [ s denne vejledning omhyggeligt igennem. Det er en forud-
saetning for, at tilbehoaret kan betjenes sikkert og effektivt.

m | &=s vejledningen for motorenheden.

®= Denne vejledning retter sig til apparatets bruger.

® QOverhold sikkerhedsanvisningerne og advarselshenvisningerne.

m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere
brug, og giv dem videre til en senere ejer.

= Kontrollér tilbehegret, nar det er pakket ud. Anvend ikke tilbehg-
ret i tilfeelde af transportskader.

Bestemmelsesmaessig brug

Overhold anvisningerne om formalsbestemt anvendelse, sa tilbe-

haret kan anvendes sikkert og korrekt.

Brug kun tilbehgaret:

= Med en kekkenmaskine af typeraeekken MUMS2.

® iht. denne brugsanvisning.

= med originale dele og tilbehgar.

® til finhakning, hakning, blanding, purering og emulgering af fly-
dende eller halvfaste fadevarer.

® til knusning af isterninger.

Sikkerhedsanvisninger
Overhold sikkerhedsanvisningerne.

/A ADVARSEL - Fare for snitsar!
Blenderkniven har skarpe knivklinger.
» Pas pa de skarpe knivklinger, nar blenderbasgeret rengares
0g temmes.
» Bergr aldrig knivklingerne med de bare fingre.
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Sikkerhed da

/A\ ADVARSEL - Fare for at komme til skade!

Forkert brug kan medfgre skader.

» Tilbehgr ma aldrig samles pa motorenheden.

» Tilbehegret méa kun seettes pa og tages af, nar drevet star
stille, og apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Tilbehgr ma kun benyttes, ndr det er helt samlet.

» Tilbehgret mé kun bruges i den dertil beregnede arbejdspo-
sition.

» Stik aldrig fingrene ind i det pasatte tilbeher.

» Brug aldrig tilbehgret uden pasat lag.

/A ADVARSEL - Fare for skoldning!
Varme fgdevarer kan sprgjte, nar de forarbejdes, og der kan
komme damp ud af laget.
» Pafyld maksimalt 500 ml varme eller skummende fgdevarer.
» Forarbejd varme fadevarer forsigtigt.
» Personer ma ikke leene sig ind over apparatet.

/A ADVARSEL - Fare for sundhedsskader!
Snavs pa overfladerne kan vaere til fare for sundheden.
» Foalg anvisningerne om rengaring.
» Renger overflader, som kommer i kontakt med fgdevarer,
far hver brug.
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da Forhindring af materielle skader

Forhindring af materielle
skader

Overhold disse henvisninger for at
undga tingskader pa apparatet, tilbe-
har eller kakkenredskaber.

OBS!

Forkert brug kan medfare tings-

skader.

» Forarbejd ingen madvarer, som in-
deholder harde bestanddele,
f.eks. knogler.

» Forarbejd ikke dybfrosne fadeva-
rer, undtagen isterninger.

» Stik ikke genstande ned i blender-
beegeret, f.eks. grydeske.

» Kontrollér blenderbasgeret for
fremmedlegemer fgr anvendelse.

Udpakning og kontrol

Lees her, hvad du skal veere opmaerk-
som pa i forbindelse med udpaknin-
gen.

Udpakning af tilbehor og dele

1. Tag tilbehgret ud af emballagen.

2. Tag alle andre dele og den medfel-
gende dokumentation ud af embal-
lagen, og leeg det parat.

3. Fjern emballagematerialet.

4. Fjern klistermaerker og folier.

Leveringsomfang

Kontrollér alle dele for transport-
skader efter udpakningen, og om le-
veringen indeholder alle dele.

- Fig. @

Blenderpasats
l}] Medfalgende dokumentation
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Rengor alt tilbehor, for de
tages i brug forste gang

1. Renger alle dele, som kommer i
kontakt med fgdevarer, inden den
farste ibrugtagning.

— "Rengaring og pleje", Side 40

2. Laeg de rengjorte og terrede dele
klar til anvendelsen.

Laer tilbehoret at kende

Leer tilbehoret at kende.

Bestanddele

Her kan du finde en oversigt over til-
behgrets bestanddele.
- Fig. A

Blenderbager

L&g med péfyldningsébning

Pafyldningstragt

Symboler

Her kan du finde en oversigt over
symboler pa tilbeharet.

Beskrivelse

Symbol
Falg instrukserne i brugsanvisnin-

EE] gen.
Pas pa de skarpe knivklinger, nar

blenderbageret rengares og tam-
mes.

é 'V Satblenderbazgeret pd W, og
drej det fast @.

Inden ibrugtagning

Forbered motorenheden og tilbehgret
til anvendelse.



Forberedelse af motorenhed

Bemeerk: Den viste kgkkenmaskine
kan variere fra din model i form og
udstyr.

1. Opstil motorenheden som beskre-
vet i den fulde brugsanvisning.

2. Tryk pa oplasningsknappen, og
bevaeg svingarmen nedad, indtil
den falder i hak i den lodrette posi-
tion.

— Fig.

v Svingarmen er fastlast i position 3.

3. Treek beskyttelseslaget til drev 3
opad, og tag det af.

- Fig. A

4. Saet blenderpasatsen pa drev 3

som vist.

- Fig. H

Markering ¥ og A skal veere
rettet mod hinanden.

5. Tryk blenderpasatsen ned, og dre;
den i retning mod uret, indtil den
falder i hak.

- Fig. @
Markering @ og A skal veere rettet
mod hinanden.

Generel betjening

Her findes de vigtigste oplysninger
om betjening af tilbehgret.

Forarbejdningsmaengder

Overhold de anferte forarbejdnings-
meengder.

Fodevarer Maksimal forarbejd-
ningsmangde

Faste fadevarer 50-100¢

Varme eller skum- 500 ml

mende fadevarer

Vaesker 1000 ml

Generel betjening da

Hastighedsanbefalinger

Overhold hastighedsanbefalingerne
for at opna optimale resultater.

Bemeerk: Afhaengigt af apparatets
udstyr er din model udstyret med en
4-trins- eller 7-trinsdrejekontakt. | den-
ne brugsanvisning angives hastig-
hedsanbefalingerne for 4-trinsdreje-
kontakten i parentes.

Indstil-  Anvendelse

ling

M' Kortvarig blanding af fedevarer
med hgjeste hastighed ved hjeelp
af momentfunktionen.

4-7 (3-4)  Blanding, purering, emulgering,
opskumning og finhakning af
fgdevarer.

1-3(1-2)  Blanding af fadevarer, som ikke

skal finhakkes alt for meget.
' Afhaengigt af apparatets udstyr

Forarbejdning af fodevarer
med blenderpasatsen

1. Forbered fadevarerne.

Skeer store f@devarer i mindre styk-
ker.

2. Kom fgdevarerne i blenderbaege-
ret.
- Fig.

3. Saet pafyldningstragten i laget, og
seet laget pa blenderbaegeret.
- Fig. H

4. Drej laget i retning mod uret, indtil
det falder i hak.
- Fig. H
Laget skal vaere helt lukket.

5. Saet netstikket i stikkontakten.

6. Stil drejekontakten pa den anbefa-
lede hastighed.
— Fig. 1

7. Forarbejd ingredienserne, indtil det
gnskede resultat er opnaet.
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da Rengaring og pleje

8. Stil drejekontakten pa O off.
- Fig.

Pafyldning af flere ingredien-
ser

1. Veelg en af de falgende valgmulig-
heder for at pafylde flere ingredien-
ser under forarbejdningen:

- Pafyld vaesker gennem péfyld-
ningstragten i laget.

- Tag péafyldningstragten ud, og
pafyld faste ingredienser gen-
nem abningen.

- Fig. &

2. Stil drejekontakten pa O off for at
pafylde sterre meengder ingredien-
ser.

Vent, indtil apparatet star stille.

3. Drej laget i retning med uret, og
tag det af.

4. Pafyld ingredienserne som beskre-
vet, og fortseet forarbejdningen.

— "Forarbejdning af fadevarer med

blenderpasatsen”, Side 39

Tomning af blenderpasatsen

1. Traek netstikket ud.

2. Drej blenderpasatsen i retning
med uret, indtil den lgsner sig.
- Fig. EF

3. Tag blenderpéasatsen af motoren-
heden.
- Fig. A

4. Drej laget i retning med uret, og
tag det af.
- Fig. EH

5. Kom de forarbejdede fadevarer i
en egnet beholder, eller servér
dem direkte.
- Fig. @

Tips

® Renger straks alle dele efter brug,
sa resterne ikke torrer fast.
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= Kom en smule sebevand til forren-
gering i blenderbaegeret, og teend
for apparatet i nogle sekunder.

Rengoring og pleje

Rengar og plej tilbeharet omhygge-
ligt, s& det forbliver funktionsdygtigt
leenge.

Renggringsmiddel

Lees, hvilke rengeringsmidler der er
egnet til tilbehgret.

OBS!

Tilbeharet kan blive beskadiget ved

brug af uegnede renggringsmidler el-

ler ved forkert rengering.

» Brug ikke rengaeringsmidler, der in-
deholder alkohol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller me-
talliske genstande.

» Der ma ikke anvendes skurrende
klude eller rengeringsmidler.

Renggringsoversigt

Her kan du finde en oversigt over,
hvordan de enkelte bestanddele
bedst rengares.

- Fig.

Eksempler pa brug

Veer opmaerksom pa angivelserne og
veaerdierne i tabellen.
- Fig. @

OBS!

Uegnede madvarer kan beskadige

apparatet.

» Der ma ikke forarbejdes madvarer,
som er varmere end 70 °C, i blen-
derglasset.



Eksempler pa brug

Bemaerk
Begreensninger for forarbejdningen:

Ingredienser som mandler, lag,
persille eller ked ma ikke hakkes.
Blenderen kan ikke bruges til frem-
stilling af smerepalaeg som jord-
neddesmar, kokossmer eller ned-
demos.

Blend faste madvarer med tilstresk-
kelig meget vaeske.

Bland madvarer i pulverform med
tilstreekkelig meget vaeske, eller
oplgs dem fuldsteendigt i veeske.
Madvarer i pulverform er f.eks. flor-
melis, kakaopulver, ristede so-
jabgnner, mel, proteinpulver.

da
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no Sikkerhet

Sikkerhet

Ta hensyn til informasjonen om temaet sikkerhet, slik at du kan
bruke tilbehgret trygt.

Generelle merknader

Her finner du generell informasjon om denne veiledningen.

® | es nagye gjennom denne veiledningen. Bare da kan du bruke
tilbeharet sikkert og effektivt.

® Fglg veiledningen for basisapparatet.

® Denne veiledningen er rettet mot brukeren av apparatet.

® Fplg sikkerhetsinstruksene og advarslene.

m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere
bruk eller for en senere eier.

= Kontroller tilbehgret etter at du har pakket det ut. Ikke bruk til-
behgret hvis det har transportskader.

Korrekt bruk

Folg merknadene om forskriftsmessig bruk for & bruke tilbehgret

trygt og riktig.

Bruk kun tilbehgret:

® med en kjgkkenmaskin i serie MUMS2.

= | henhold til denne bruksanvisningen.

= med originaldeler og -tilbehgr.

® {j| kutting, hakking, miksing, mosing og emulgering av flytende
eller halvfaste matvarer.

® {j| knusing av isbiter.

Sikkerhetsinstrukser
Folg sikkerhetsinstruksene.

/A\ ADVARSEL - Fare for kutt!
Miksebegeret har skarpe knivblader.
» Vaer oppmerksom pa de skarpe knivbladene néar du rengjer
0g temmer miksebegeret.
» Du ma aldri bergre knivbladene med bare hender.
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Sikkerhet no

/\ ADVARSEL - Fare for personskader!
Ikke forskriftsmessig bruk kan fere til personskader.
» Tilbeheret mé aldri settes sammen pa basisapparatet.
» Tilbeheret méa kun settes pd og tas av nar drevet og det fra-
koblede apparatet star stille.
» Tilbeheret méa kun brukes i komplett montert tilstand.
» Tilbehgret ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.
» Grip aldri inn i pasatt tiloehar.
» Tilbehgret méa aldri brukes uten pasatt lokk.

/\ ADVARSEL - Fare for skolding!
Varme matvarer kan sprute ut under bearbeidningen, og det
kan komme ut damp fra lokket.
» Fyll pa maks. 500 ml varme eller skummende matvarer.
» Varme matvarer ma bearbeides forsiktig.
» Boy deg ikke over apparatet.

/A ADVARSEL - Fare for helseskader!
Tilsmussing av overflater kan veere helseskadelig.
» Folg rengjeringsanvisningene.
» Overflater som kommer i kontakt med neeringsmidler skal
rengjares far hver bruk.
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no Unngé materielle skader

Unnga materielle skader

Folg disse merknadene for & unnga
materielle skader pa apparatet, til-
behgret eller kjgkkengjenstander.

OBS!

Ikke forskriftsmessig bruk kan fgre til

materielle skader.

» |kke bearbeid matvarer som
inneholder harde komponenter,
f.eks. knokler.

» Det ma ikke bearbeides dypfryste
matvarer, unntatt isbiter.

» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv,
ned i miksebegeret.

» Kontroller miksebegeret med tanke
pa uvedkommende gjenstander for
bruk.

Pakke ut og kontrollere

Her far du vite om det du ma ta hen-
syn til under utpakkingen.

Pakke ut tilbehgr og deler

1. Ta tilbehgret ut av emballasjen.

2. Ta alle andre deler og felgepapirer
ut av emballasjen og hold dem
klar til bruk.

3. Fjern eksisterende forpakningsma-
teriell.

4. Fjern eksisterende klebemerker og
folier.

Leveringsomfang

Etter fjerning av emballasjen ma du
kontrollere alle delene med henblikk
pa transportskader og forvisse deg
om at ingen deler mangler.

- Fig. @

Mikserpésats

I=Z] Ledsagende dokumenter
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Rengjore tilbehor for forste
gangs bruk

1. Alle deler som kommer i bergring
med matvarer, ma rengjares om-
hyggelig for forste bruk.

— "Rengj@ring og pleie", Side 46

2. Legg de rengjorte og terkede
delene Kklar til bruk.

Bli kjent med tilbehoret
Gjer deg kjent med tilbehgret.

Komponenter

Her finner du en oversikt over til-
behgrets komponenter.
- Fig. A

Miksebeger

Lokk med pafyllingsapning

Pafyllingstrakt

Symboler

Her finner du en oversikt over til-
behgrets symboler.

Symbol  Beskrivelse
D}] Falg instruksjonene i bruksanvis-
ningen.

Vaer oppmerksom pé de skarpe
> knivbladene nér du rengjer og
temmer miksebegeret.

é VW Sette miksebegeret pad W og skru
det fast @

For bruk

Klargjer basisapparatet og tilbehgret
til bruk.



Forberedelse av basisappara-
tet

Merknad: Den avbildete kjokken-
maskinen kan avvike fra din modell
bade med tanke pa form og utstyr.

1. Still opp basisapparatet som be-
skrevet i hovedbruksanvisningen.

2. Trykk pa utlgserknappen og beveg
svingarmen ned til den gar i inn-
grep i loddrett stilling.

- Fig.

v Svingarmen er fiksert i posisjon 3.

3. Trekk beskyttelsesdekslet for dre-
vet 3 opp og ta det av.

- Fig. A

4. Sett mikserpasatsen pa dre-

vet 3 som avbildet.

- Fig. H

Merkene W og A ma veere innret-
tet pa hverandre.

5. Press mikserpasatsen ned og drei
den mot urviseren til den gar i inn-
grep.

- Fig. @
Merkene @ og A ma veere innret-
tet pa hverandre.

Grunnleggende betjening

Her far du vite det viktigste om be-
tiening av tilbehgret.

Arbeidsmengder

Overhold de angitte arbeids-

mengdene.

Type mat maksimal arbeids-
mengde

Faste ingredienser 50-100 g

Varme eller skum- 500 ml

mende ingredienser

Vaesker 1000 ml

Grunnleggende betjening no

Anbefalte hastigheter

Folg anbefalingene om hastigheter
for a oppna optimale resultater.

Merknad: Din modell er utstyrt med
4-trinns eller 7-trinns dreiebryter, av-
hengig av apparatets utstyr. | denne
bruksanvisningen angis anbefalt
hastighet for den 4-trinns dreie-
bryteren i parentes.

Inn- Bruk
stilling
M Bland matvarene kort med

momentkobling med hayeste
turtall.

4-7 (3-4)  Bland, mos, emulger, skum og
kutt opp matvarene.

1-3(1-2)  Bland matvarer som ikke skal kut-
tes opp.

' Avhengig av apparatets utstyr

Bearbeide matvarer med
mikserpasatsen

1. Forbered matvarene.
Skjeer grove matvarer i stykker.

2. Fyll matvarene pa miksebegeret.
- Fig.

3. Stikk pafyllingstrakten inn i lokket
og sett lokket pa miksebegeret.
- Fig. H

4. Drei lokket mot urviseren til det gar
i inngrep.
- Fig. &
Lokket ma veere helt igjen.

5. Sett i stgpselet.

6. Sett dreiebryteren pa anbefalt
hastighet.
- Fig.

7. Bearbeid ingrediensene til gnsket
resultat er oppnadd.

8. Sett dreiebryteren pa O off.
— Fig. K
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no Rengjegring og pleie

Pafylling av ingredienser

1. Velg et av fglgende alternativer for
a fylle pa flere ingredienser under
bearbeidningen:

- Fyll pa veeske igjennom pa-
fyllingstrakten i lokket.

- Ta ut pafyllingstrakten og fyll pa
faste ingredienser gjennom ap-
ningen.

- Fig. B

2. Sett dreiebryteren pa Ooff for a
fylle pa store mengder.

Vent til apparatet star stille.

3. Drei lokket med urviseren og ta
det av.

4. Fyll pa og bearbeid ingrediensene
videre som beskrevet.

— "Bearbeide matvarer med

mikserpdsatsen”, Side 45

Tomme mikserpasatsen

1. Trekk ut stgpselet.

2. Drei mikserpasatsen med urvise-
ren til den lgsner.
- Fig. EF

3. Ta mikserpasatsen av basisap-
paratet.
- Fig. i

4. Drei lokket med urviseren og ta
det av.
- Fig. EH

5. Fyll de bearbeidede matvarene pa
en egnet beholder eller server dem
med en gang.
- Fig. A

Tips

® Rengjer alle deler rett etter bruk for
a hindre at rester tarker inn.

= Fyll litt sGpevann pa miksebegeret
for & forrengjere det og sla appara-
tet pa i noen sekunder.
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Rengjoring og pleie

Rengjer og vedlikehold tilbeharet om-
hyggelig, slik at det holder seg funk-
sjonsdyktig i lang tid.

Rengjoringsmiddel

Her far du vite hvilke rengjaringsmid-
ler som er egnet for tilbehgret.

OBS!

Tilbehgret kan bli skadet ved bruk av

uegnede rengjeringsmidler eller pa

grunn av feil rengjering.
» |kke bruk rengjeringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

» |kke bruk skarpe, spisse gjen-
stander eller metallgjenstander.

» |kke bruk skurekluter eller skuren-
de rengjaringsmidler.

Oversikt over rengjoring

Her finner du en oversikt over hvor-
dan du best rengjer de enkelte
komponentene.

- Fig.

Eksempler pa bruk

Overhold opplysningene og verdiene
i tabellen.
— Fig. E&

OBS!

Uegnede matvarer kan skade ap-

paratet.

» Varme matvarer pa over 70 °C ma
ikke tilberedes i miksebegeret.

Merk

Begrensninger for bearbeidningen:

m |ngredienser som mandler, lgk,
persille og kjett ma ikke moses.

m Blenderen kan ikke brukes til &
lage palegg som peangttsmer,
kokosngttsmar eller ngttemasse.



Faste matvarer ma mikses med til-
strekkelig vaeske.

Matvarer i pulverform méa blandes
med tilstrekkelig vaeske fgr mik-
sing eller lgses helt opp i veeske.
Matvarer i pulverform er f.eks.
melis, kakaopulver, ristede soya-
bonner, mel og proteinpulver.

Eksempler pa bruk no
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sv Sakerhet

Sakerhet

Folj informationen om sakerhet sa att du kan anvanda tillbehoren
sakert.

Allmanna anvisningar

Har finns allmén information om bruksanvisningen.

® | 45 noga igenom bruksanvisningen. Forst darefter kan du han-
tera tilloehoren sékert och effektivt.

m F6lj bruksanvisningen fér motordelen.

® Denna bruksanvisning riktar sig till den som anvander appara-
ten.

m [6lj sdkerhetsforeskrifterna och varningstexterna.

® F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

= Kontrollera tillbehdren efter uppackningen. Anvand inte tillbehé-
ren om de har transportskador.

Anvandning foér avsett andamal

For att kunna anvanda tillbehoren sékert och ratt méaste du folja

anvisningarna om avsedd anvandning.

Anvand tilloehoren enbart:

= med en hushallsapparat i serien MUMS2.

® enligt denna bruksanvisning.

® med originaldelar och originaltilloehor.

m {or finfordelning, hackning, mixning, mosning och emulgering av
flytande eller halvfasta matvaror.

= {or finfordelning av istarningar.

Sakerhetsforeskrifter

Folj sakerhetsforeskrifterna.
/A VARNING - Risk for skarskador!
Mixerkniven har vassa klingor.

» Se upp fér de vassa klingorna nar du rengdr och tdmmer
mixerbagaren.
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Sakerhet sv
» Vidror aldrig klingorna med bara hander.

VARNING - Risk fér personskador!

Osakkunnig anvandning kan orsaka personskador.

» Montera aldrig tilloehér pa motordelen.

» Satt in och ta ut tillboehdr bara néar drivningen star stilla och
natstickkontakten ar uttagen.

» Anvand tilloehdren enbart i komplett hopsatt tillstand.

» Anvand tilloehoren enbart i det for &ndamalet avsedda ar-
betslaget.

» Ta aldrig i pasatta tillbehor.

» Anvand aldrig tillbehor utan pasatt lock.

VARNING - Risk for skallning!

Varma matvaror kan stanka vid bearbetningen och anga kan
strdomma ut fran locket.

» Fyll pa hogst 500 ml varma eller skummande matvaror.

» Bearbeta varma matvaror forsiktigt.

» Luta dig inte dver enheten.

VARNING - Risk for halsoskador!

Smuts pa ytor kan vara héalsofarligt.

» FOlj rengoOringsanvisningarna.

» Rengdr fére varje anvandning de ytor som kan komma i
kontakt med matvaror.
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sv Undvika sakskador

Undvika sakskador

Forhindra sakskador pa apparaten,.
tillbehdren eller kdksutrustningen ge-
nom att folja de har anvisningarna.

OBS!

Felaktig anvandning kan orsaka sak-

skador.

» Bearbeta inte matvaror som har
harda bestandsdelar, t.ex. ben.

» Bearbeta inte djupfrysta matvaror,
utom istarningar.

» Stick aldrig ned foremal, t.ex. sle-
var. i mixerbagaren.

» Kontrollera att det inte finns nagra
frammande féremal i mixerbagaren
innan du anvander den.

Uppackning och kontroll

Har far du veta vad du maste tanka
pa vid uppackningen.

Uppackning av tillbehor och
delar

1. Ta ut tillbehoren ur férpackningen.

2. Ta ut alla andra delar och medfél-
jande dokument ur forpackningen
och ha dem till hands.

3. Omhanderta forpackningsmateria-
let.

4. Ta bort dekaler och folier.

Medfoljande tillbehor

Kontrollera efter uppackningen att
inga delar ar transportskadade och
att leveransen ar komplett.

— Figur &

Mixertillsats

BZ]  Medfoljiande dokument
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Rengér tillbehoren fore den
forsta anvandningen

1. Rengdr alla delar som kommer i
kontakt med matvaror innan du an-
vander dem forsta gangen.

— "Rengdring och skoétsel”,
Sida 52

2. Lagg fram de rengjorda och torka-
de delarna sa att de ar klara att
anvanda.

Lar kanna tillbehoren
Lar dig tillbehoret.

Bestandsdelar

Har foljer en dversikt over tillbehd-
rens bestandsdelar.
- Figur A

Mixerbagare
Lock med péafyliningshal
Pafyliningstratt

Symboler

Har foljer en dversikt dver symboler-
na pa tilloehoren.

Symbol  Beskrivning
EE] FGlj instruktionerna i bruksanvis-
ningen.

Se upp for de vassa klingorna nér
> du rengdr och tommer mixerbaga-
ren.

é& 'V Sitt pd mixerbdgaren W och vrid
fast den @

Fore anvandningen

Forbered apparaten och tillbehdren
for anvandning.



Forberedelse av motordelen

Anmarkning: Den avbildade koksap-
paratens form och utrustning kan av-

vika fran din modell.

1. Stall upp motordelen enligt be-
skrivningen i huvudanvisningen.

2. Tryck pa frigéringsknappen och for

svangarmen nedat tills den snép-
per fast i lodratt l1age.
- Figur &
v Svangarmen ar fixerad i lage 3.
3. Dra skyddslocket for drivning 3
uppat och ta av det.
- Figur &

4. Satt mixertillsatsen pa drivningen 3

som figuren visar.
- Figur A

Markeringarna W och A maste lin-

jera med varandra.

5. Tryck ned mixer tillsatsen och vrid
den moturs tills den snapper fast.
- Figur @

Markeringarna @ och A maste lin-

jera med varandra.

Anvandningsprincip

Har far du veta det vasentligaste om
hur du anvander tillbehdret.

Bearbetningsmangder

Folj de angivna bearbetningsmang-
derna.

Matvara Storsta bearbet-
ningsméngd

Fasta ingredienser 50-100 g

Varma eller skum- 500 ml

mande matvaror

Vatskor 1000 ml

Anvandningsprincip sv

Hastighetsrekommendationer

Folj hastighetsrekommendationerna,
sa far du optimala resultat.

Anmarkning: Beroende pa appara-
tens utrustning har din modell ett
vridreglage med 4 eller 7 steg. | den
har bruksanvisningen anges hastig-
hetsrekommendationerna for vridreg-
laget med 4 steg inom parentes.

Instéll-  Anvéndning
nhing
M' Mixa matvarorna kortvarigt med

momentkopplingen pé hogsta
mojliga varvtal,

4-7 (3-4)  Mixning, mosning, emulgering,
uppskumning och finfordelning av
matvaror.

1-3(1-2)  Mixning av matvaror som inte ska
finfordelas for mycket.

' Allt efter apparatens utrustning

Bearbetning av matvaror med
mixertillsatsen

1. Férbered matvarorna.
Skar stora matvaror i bitar.

2. Lagg matvarorna i mixerbagaren.
— Figur

3. Satt in péafyliningstratten i locket
och sétt pa locket pa mixerbaga-
ren.
- Figur &

4. Vrid locket moturs tills det snapper

fast.

- Figur &

Locket maste vara helt tillslutet.

Satt in natstickkontakten.

6. Stall in vredet pa rekommenderad
hastighet.
— Figur K01

7. Bearbeta ingredienserna tills 6ns-
kat resultat har uppnatts.

8. Stall vridreglaget i l1age O off.
- Figur K&

o
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sv Rengdring och skotsel

Pafyllning av ingredienser

1. Om du vill fylla pa ingredienser un-
der bearbetningen véljer du ett av
féljande alternativ:

- Fyll pa vatskor genom pafyll-
ningstratten i locket.

- Ta av pafyliningstratten och fyll
pa fastaingredienser genom ha-
let.

— Figur A

2. Om du vill fylla pa stérre mangder
staller du vridreglaget i lage O off.
Vanta tills apparaten star stilla.

3. Vrid locket medurs och ta av det.

4. Fyll pa ingredienserna enligt be-
skrivningen och fortséatt bearbet-
ningen.

— "Bearbetning av matvaror med

mixertillsatsen”, Sida 51

Tomning av mixertillsatsen

1. Ta ut stickkontakten.

2. Vrid mixertillsatsen medurs tills
den lossnar.
— Figur EF

3. Ta av mixertillsatsen frdn motorde-
len.
— Figur K1

4. Vrid locket medurs och ta av det.
- Figur EH

5. Lagg de bearbetade matvarorna i
ett lAmpligt karl eller servera dem
direkt.
- Figur 3

Tips

m Rengor alla delar direkt efter an-
vandningen sé att inga rester tor-
kar in.

= Hall litet diskvatten i mixerbagare
som fordisk och kor apparaten un-
der nagra sekunder.
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Rengoring och skotsel

Du maste rengora och skota om till-
behoret noga for att det ska fungera.

Rengéringsmedel

Har far du veta vilka rengéringsmedel
som ar lampliga for tillbehoren.

OBS!

Olampliga rengéringsmedel eller fel-

aktig rengdring kan skada tillbeho-

ren.

» Anvand inga alkoholhaltiga reng6-
ringsmedel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller
metalliska féremal.

» Anvand inga trasor eller reng6-
ringsmedel som kan repa appara-
ten.

Oversikt rengéring

Har fdljer en dversikt 6ver hur du
bast rengor de olika bestandsdelar-
na.

- Figur

Anvandningsexempel

Folj uppgifterna och vardena i tabel-
len.
- Figur EF

OBS!
Olampliga livsmedel kan skada enhe-
ten.
» Bearbeta inga heta livsmedel
over 70°C i mixerbagaren.

Anmérkning

Begransningar for bearbetningen:

m Finfordela inte ingredienser som
mandlar, 16k, persilja och kott.

= Mixern kan inte géra palagg som
jordndtssmor, kokossmor eller nét-
smor.



Blanda fasta livsmedel med ratt
mangd véatska.

Blanda pulverlivsmedel med ratt
mangd vatska fére mixning eler 16s
upp helt i vatska. Pulverlivsmedel
ar t.ex. strésocker, kakaopulver,
rostade sojabdnor, mjdl, protein-
pulver.

Anvandningsexempel

sV
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fi Turvallisuus

Turvallisuus

Noudata turvallisuuteen liittyvia ohjeita, jotta varusteen kayttd on
turvallista.

Yleisia ohjeita

Tasta loydat tata ohjetta koskevia yleisia tietoja.

® | yue tama ohje huolellisesti. Vain silloin voit kayttaa varustetta
turvallisesti ja taloudellisesti.

= Noudata peruslaitteen kayttdohjetta.

= Tama ohje on tarkoitettu laitteen kayttajalle.

= Noudata turvallisuusohjeita ja varoituksia.

m Sailytd ohjeet ja tuotetiedot mybhempaa kayttdtarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

m Tarkasta varuste, kun olet purkanut sen pakkauksesta. Jos
varusteessa on kuljetusvaurioita, ala kayta sita.

Maarayksenmukainen kaytto

Noudata maarayksenmukaista kayttoa koskevia ohjeita, jotta voit

kayttaa varustetta turvallisesti ja oikein.

Kayta varustetta vain:

® valmistussarjaan MUMS?2 kuuluvan yleiskoneen kanssa.

= taman kayttdbohjeen mukaisesti.

= valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

® nestemaisten ja puolikovien elintarvikkeiden hienontamiseen,
silppuamiseen, sekoittamiseen, soseuttamiseen ja emulgointiin.

® j3gpalojen murskaamiseen.

Turvallisuusohjeet

Noudata turvallisuusohjeita.
/A VAROITUS - Viiltohaavojen vaara!
Sekoitusterat ovat teravia.

> Kun puhdistat ja tyhjennat sekoituskulhon, varo teravia teria.
» Ala milloinkaan koske teriin paljain kasin.
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Turvallisuus  fi

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Epaasianmukainen kayttd voi aiheuttaa tapaturmia.

» Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen
runkoon.

» Irrota ja kiinnitd varuste vain, kun kayttoliitdnta on pysahtynyt
ja laite irrotettu pistorasiasta.

» Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
Kiinnitettyina.

» Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttdasennossa.

» Ala koske paikoillaan olevan varusteen sisélle.

» Ala koskaan kayté varustetta ilman kantta.

/A VAROITUS - Palamisvamman vaara!
Kuumat elintarvikkeet voivat roiskua kéasiteltaessa ja kannen
alta voi paasta ulos hoyrya.
» Tayta laitteeseen enintaan 500 ml kuumaa tai kuohuvaa
elintarviketta.
» Kasittele kuumia elintarvikkeita varovasti.
» Al& kumarru laitteen ylapuolelle.

/A VAROITUS - Terveysvahinkojen vaara!
Pinnoilla olevat epapuhtaudet voivat vaarantaa terveyden.
» Noudata puhdistusohjeita.
» Puhdista aina ennen kayttéa kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.
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fi Esinevahinkojen valttdminen

Esinevahinkojen
valttaminen

Noudata naita ohjeita, jotta valtat
laitteen, lisdvarusteiden ja
keittidesineiden vahinkoja.

HUOMIO!

Epdasianmukainen kaytté voi

aiheuttaa aineellisia vahinkoja.

» Ala kasittele elintarvikkeita, jotka
sisdltavat kovia aineksia, esim.
luita.

» Ala kasittele pakasteita, paitsi
jaapaloja.

» Ala tyonna sekoituskulhoon
esineita, esim. lastaa.

» Tarkista ennen kayttda, ettei
sekoituskulhossa ole yliméaaréisia
esineita.

Pakkauksesta
purkaminen ja tarkastus

Kerromme tassa, mita on
huomioitava purettaessa laitetta
pakkauksesta.

Varusteiden ja osien
purkaminen pakkauksesta

1. Ota varusteet pakkauksesta.

2. Ota kaikki muut osat ja mukana
toimitetut asiakirjat pakkauksesta
ja aseta ne ulottuville.

3. Poista pakkausmateriaali.

4. Poista tarrat ja muovit.

Toimituksen sisalto

Kun olet poistanut kaikki osat
pakkauksesta, tarkista ettei niissa ole
kuljetusvaurioita ja etta kaikki osat
ovat mukana.

- Kuva |
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Tehosekoitin

BZ]  Mukana toimitetut asiakirjat

Varusteen puhdistaminen
ennen ensimmaista
kayttokertaa

1. Puhdista ennen kayttoa kaikki
laitteen osat, jotka joutuvat
kosketuksiin elintarvikkeiden
kanssa.

— "Puhdistus ja hoito", Sivu 58

2. Aseta puhdistetut ja kuivatut osat

valmiiksi kayttoéa varten.

Tutustuminen
varusteisiin

Tutustu lis&varusteisiin.

Osat

Tasta l0ydat yleiskuvan varusteen
osista.
- Kuva A

Sekoituskulho

Kansi ja tayttdaukko

Syéttosuppilo

Symbolit

Tasta l0ydat yleiskuvan varusteen
symboleista.

Symboli  Kuvaus

EE] Noudata kayttdohjeita.

Kun puhdistat ja tyhjennat
> sekoituskulhon, varo terdvia teria.

é V Asetasekoituskulho
paikoilleen W ja kierré se
kiinni @




Ennen kayttoa

Valmistele peruslaite ja varusteet
kayttoa varten.

Peruslaitteen esivalmistelut

Huom: Kuvassa nékyvan yleiskoneen
muoto ja varustus voi poiketa
kaytéssasi olevasta mallista.

1. Sijoita peruslaite sen ohjeessa
kuvatulla tavalla.

2. Paina avaamispainiketta ja siirra
k&antyvaa vartta alas, kunnes se
lukittuu pystysuoraan.

— Kuva

v Kéaéantyva varsi on lukittunut
asentoon 3.

3. Veda kayttéliitannan 3 suojakansi
ylos ja poista se.

- Kuva &1

4. Aseta tehosekoitin
kayttolitannan 3 paalle kuvan
mukaisesti.

- Kuva H
Merkintojen ¥ ja A on oltava
kohdakkain.

5. Paina tehosekoitinta alaspain ja
kaanna sitd myotapaivaan, kunnes
se lukkiutuu.

- Kuva @
Merkintdjen @ ja A on oltava
kohdakkain.

Kayton perusteet

Tasta naet tarkeimmaét tiedot
lisdvarusteiden kaytosta.

Kasittelymaarat

Noudata ilmoitettuja kasittelymaaria.

Suurin sallittu
kéasittelymaéara

Elintarvike

Kiintedt elintarvikkeet  50-100 g

Ennen kayttéa fi

Elintarvike Suurin sallittu
kasittelymaara

Kuumat tai kuohuvat 500 ml

elintarvikkeet

Nesteet 1000 ml

Nopeussuositukset

Noudata nopeussuosituksia, jotta
lopputulos on paras mahdollinen.

Huom: Varustuksesta riippuen
laitteessa on 4- tai 7-nopeuksinen
Kierrettava valitsin. Tassa
kayttdohjeessa 4-nopeuksisen
valitsimen nopeussuositukset
iimoitetaan sulkeissa.

Séaté Kéytto

M' Elintarvikkeiden lyhyt
sekoittaminen pitoasennossa
suurimmalla kayttonopeudella.

Elintarvikkeiden sekoittaminen,
soseuttaminen, emulgointi,
vaahdottaminen ja
hienontaminen.

Sellaisten elintarvikkeiden
sekoittaminen, joita ei tarvitse
hienontaa kovin pieneksi.

' Laitteen varustuksesta riippuen

4-7 (34)

1-3(1-2)

Elintarvikkeiden kasittely
tehosekoittimessa

1. Valmistele elintarvikkeet.

Leikkaa isokokoiset elintarvikkeet
paloiksi.

2. Tayta elintarvikkeet
sekoituskulhoon.
- Kuva

3. Kiinnita syottdsuppilo kanteen ja
aseta kansi kulhon paalle.
- Kuva B

4. Kierra kantta vastapaivaan, kunnes
se lukittuu kiinni.
- Kuva &
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fi Puhdistus ja hoito

Kannen on oltava kokonaan kiinni.
5. Liita pistoke pistorasiaan.
6. Kaanna kierrettava valitsin
suositeltuun nopeuteen.
- Kuva Hil
7. Kasittele aineksia, kunnes
lopputulos on haluamasi.
8. Kaanna kierrettava valitsin
asentoon O off.
- Kuva K

Ainesten lisdaminen

1. Jos haluat lisata aineksia kasittelyn
aikana, valitse jokin seuraavista
vaihtoehdoista:

- Lisda nestemaiset ainekset
kannessa olevan sydttosuppilon
kautta.

- Poista sy6ttdsuppilo ja lisda
kiinteat ainekset aukon kautta.

- Kuva A

2. Kun lisdat suurempia maaria, aseta
kierrettava valitsin asentoon O off.

Odota, kunnes laite pysahtyy.

3. Kdanna kantta mydétapaivaan ja
irrota se.

4. Lisaa ainekset kuvatulla tavalla ja
jatka kasittelya.
— "Elintarvikkeiden ké&sittely
tehosekoittimessa", Sivu 57

Tehosekoittimen
tyhjentaminen

1. Irrota pistoke pistorasiasta.

2. Kdanna tehosekoitinta
myotapaivaan, kunnes se irtoaa.
- Kuva

3. Irrota tehosekoitin peruslaitteesta.
- Kuva A

4. Kaanna kantta myotapaivaan ja
irrota se.
- Kuva H
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5. Kaada kasitellyt elintarvikkeet
sopivaan astiaan tai tarjoile ne
suoraan.

- Kuva @

Vinkkeja

m Puhdista kaikki osat kaytdn
jalkeen, jotta elintarvikkeiden
jaanteet eivat kuivu niihin kiinni.

m Esipuhdista sekoituskulho
tayttamalla sen sisdéan hieman
astianpesuaineliuosta ja kytkemalla
laite paalle muutamaksi
sekunniksi.

Puhdistus ja hoito

Puhdista ja hoida varusteita
huolellisesti, jotta ne pysyvat pitkdan
toimintakuntoisina.

Puhdistusaine

Kerromme tassa, mitka
puhdistusaineet soveltuvat
varusteelle.

HUOMIO!

Epéasopivat puhdistusaineet tai

virheellinen puhdistus voi vaurioittaa

varustetta.

» Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Ala kayta teravareunaisia tai -
karkisi& tai metalliesineita.

» Ala kaytd hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Puhdistusohjeet

Tasta [0ydat ohjeita yksittaisten osien
puhdistusta varten.
- Kuva



Kayttoesimerkkeja

Noudata taulukossa annettuja tietoja
ja arvoja.
- Kuva iH

HUOMIO!

Tarkoitukseen sopimattomat

elintarvikkeet voivat vaurioittaa

laitetta.

» Ala kasittele kuumia elintarvikkeita,
yli 70 °C, sekoituskannussa.

Huomautus

Kasittelyn rajoitukset:

m Al hienonna aineksia kuten
manteleita, sipuleita, persiljaa tai
lihaa.

m Sekoittimella ei voi valmistaa
levitteita kuten maapahkinavoita,
kookospahkinavoita tai
pahkinasosetta.

m Sekoita kiinteat elintarvikkeet
rittavaan nestemaaraan.

m Sekoita jauhemuotoiset
elintarvikkeet ennen
tehosekoittimeen laittamista
rittdvaan nestemaaraan tai liuota
ne kokonaan nesteeseen.
Jauhemaisia elintarvikkeita ovat
esim. tomusokeri, kaakaojauhe,
paahdetut soijapavut, jauhot,
valkuaisjauhe.

Kayttdesimerkkeja fi
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es Seguridad

Seguridad

Tener en cuenta la informacion sobre seguridad para poder utili-
zar el accesorio de forma segura.

Advertencias de caracter general

Aqui encontrara informacion general sobre estas instrucciones de

uso.

m | eer atentamente estas instrucciones de uso. Solo asi se puede
manejar el accesorio de forma segura vy eficiente.

® Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

m Estas instrucciones estan dirigidas al usuario del aparato.

® Tener en cuenta las indicaciones de seguridad y advertencia.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para posibles compradores posteriores.

®m Después de desembalar el accesorio, debe comprobarse su
estado. No utilizar el accesorio si ha sufrido danos durante el
tfransporte.

Uso conforme a lo prescrito

Es preciso tener en cuenta las indicaciones sobre el uso confor-

me a lo prescrito para utilizar el accesorio de forma correcta y se-

gura.

Utilizar el accesorio solo:

® con un robot de cocina de la serie MUMS2.

m de acuerdo con estas instrucciones de uso.

® CON piezas y accesorios originales.

® para triturar, picar, mezclar, hacer puré y emulsionar liquidos o
alimentos semiblandos.

® Para picar cubitos de hielo.

Consejos y advertencias de seguridad
Ténganse en cuenta las advertencias de seguridad.
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Seguridad es

/A ADVERTENCIA - jPeligro de cortes!
La cuchilla de la batidora tiene hojas cortantes.
» Tener cuidado con la hojas cortantes al limpiar o vaciar el
vaso de la batidora.
» No tocar nunca las hojas de las cuchillas con las manos.

/A ADVERTENCIA - jPeligro de lesiones!

El uso inadecuado puede provocar lesiones.

» No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el acciona-
miento se haya detenido completamente y se haya extraido
el enchufe del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio solo completamente ensamblado.

» Utilizar el accesorio unicamente en la posicion de trabajo
prevista para ello.

» No introducir nunca las manos en los accesorios monta-
dos.

» No utilizar el accesorio sin colocar la tapa.

/\ ADVERTENCIA - jPeligro de quemaduras!
Es posible que los alimentos calientes salpiquen durante el
procesamiento y, ademas, vapor puede salir de la tapa.
» Llenar como maximo 500 ml de alimentos calientes o espu-
MOSOS.
» Procesar cuidadosamente los alimentos calientes.
» No inclinarse sobre el aparato.

/A\ ADVERTENCIA - iPeligro de danos para la salud!
La suciedad en las superficies puede ser perjudicial para la
salud.
» Respetar las indicaciones de limpieza.
» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en
contacto con alimentos.
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es Evitar dafios materiales

Evitar danos materiales

Para evitar danos materiales en el
aparato, los accesorios o los objetos
de cocina deben tenerse en cuenta
estas indicaciones.

{ATENCION!

El uso inadecuado puede provocar

danos materiales.

» No procesar alimentos que con-
tengan elementos duros, p. €j.
huesos.

» No tratar de procesar alimentos
congelados, excepto cubitos de
hielo.

» No introducir objetos en el vaso de
la batidora, p. €j., cucharas.

» Antes de utilizar, comprobar que
no haya objetos extrafios en el va-
so de la batidora.

Desembalar y comprobar

Aqui se puede obtener mas informa-
cion sobre lo que se tiene que tener
en cuenta al desembalar.

Desembalar el accesorio y las
piezas

1. Sacar el accesorio del embalaje.

2. Sacar del embalaje las otras pie-
zas y la documentacién adjunta; y
tenerlos preparados.

3. Retirar el material de embalaje
existente.

4. Retire las pegatinas y las laminas
existentes.
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Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar
que las piezas no presenten dafos
ocasionados durante el transporte y
que el volumen de suministro esté
completo.

- Fig. @

Batidora
I2] Documentacion adjunta

Limpiar el accesorio antes del
primer uso

1. Limpiar todas las piezas que en-
tren en contacto con los alimentos
antes de usar el aparato por pri-
mera vez.

— "Cuidados y limpieza",
Pdgina 65

2. Tener preparadas las piezas lim-

pias y secas para su utilizacion.

Familiarizandose con el
accesorio

Conozca su accesorio.

Componentes

Aqui encontrara una vista general de
los componentes de su accesorio.
- Fig. A

Vaso de la batidora
Tapa con boca de llenado
Embudo de llenado

Simbolos

Aqui encontrara un resumen de los
simbolos que aparecen en el acceso-
rio.



Simbolo Descripcion

EE] iObservar estrictamente las ins-
trucciones de uso!

Tener cuidado con |a hojas cortan-
tes al limpiar o vaciar el vaso de la
batidora.

é W Montar el vaso de la batidora W y
girarlo @

Antes del uso

Preparar la base motriz y el acceso-
rio para el uso.

Preparativos de la base mo-
triz

Nota: El robot de cocina que se
muestra en la imagen puede diferir
de su modelo en cuanto a disefio y
equipamiento.

1. Colocar la base motriz como se
describe en las instrucciones de
uso principales.

2. Pulsar la tecla de desbloqueo y
mover hacia abajo el brazo girato-
rio hasta que encaje en posicion
vertical.

- Fig.

v Se ha fijado el brazo giratorio en la
posicion 3.

3. Tirar hacia arriba la tapa protecto-
ra del accionamiento 3y retirarla.
- Fig. A1

4. Montar la batidora sobre el accio-
namiento 3 tal y como se muestra
en la ilustracion.

- Fig. H
Las marcas ¥ y A deben estar
alineadas una sobre otra.

5. Presionar la batidora hacia abajo y
girar en sentido antihorario hasta
que encaje.

- Fig. @

Antes del uso es

Las marcas @ y A deben estar ali-
neadas una sobre otra.

Manejo basico

A continuacidn se explican las pau-
tas esenciales para el manejo del ac-
cesorio.

Cantidades para procesado:

Tener en cuenta las cantidades de
procesamiento indicadas.

Maxima cantidad de
procesamiento:

Alimentos sdlidos 50-100¢g

Alimentos calienteso 500 ml
con propension a for-
mar espuma

Alimentos liquidos

Alimentos

1000 m

Velocidades recomendadas

Prestar atencion a las velocidades re-
comendadas para obtener resultados
optimos.

Nota: Dependiendo del equipamiento
del aparato, su modelo esta equipa-
do de un mando giratoriode 4 0 7
velocidades. En estas instrucciones
de uso se indican entre paréntesis
las velocidades recomendadas para
el mando giratorio de 4 velocidades.

Ajustes  Utilizacion

M Batir brevemente los alimentos
con el accionamiento momenta-
neo a la velocidad maxima.

4-7 (3-4)  Batir los alimentos, hacer puré,
emulsionar, hacer espumay tritu-
rar.

1-3(1-2)  Batir los alimentos que no tengan

que triturarse mucho.
' Segun el equipamiento del aparato
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es Manejo basico

Procesar los alimentos con la
batidora

1. Preparar los alimentos.

Cortar en trozos los alimentos
grandes.

2. Introducir los alimentos en el vaso
de la batidora.

- Fig.

3. Introducir el embudo de llenado en
la tapa y montar la tapa sobre el
vaso de la batidora.

- Fig. H

4. Girar la tapa en sentido antihorario

hasta que encaje.

- Fig. H

La tapa tiene que estar completa-
mente cerrada.

5. Introducir el enchufe en la toma de
corriente.

6. Ajustar el mando giratorio en la ve-
locidad recomendada.

- Fig. 1

7. Procesar los ingredientes hasta al-
canzar el resultado deseado.

8. Colocar el mando giratorio en la
posicion O off.

— Fig. Ed

Agregar o reponer ingredien-
tes

1. Para agregar o reponer ingredien-
tes durante el procesamiento, se-
leccionar una de las siguientes op-
ciones:

- Incorporar los liquidos a través
del embudo de llenado en la ta-
pa.

— Retirar el embudo de llenado e
incorporar alimentos sdlidos a
través de la abertura.

- Fig. A
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. Para incorporar mayores cantida-

des de ingredientes, colocar el
mando giratorio en la posicion
O off.

Aguardar a que el aparato se de-
tenga completamente.

. Girar la tapa en sentido horario y

retirarla.

. Continuar procesando los ingre-

dientes como se ha descrito ante-
riormente.

— "Procesar los alimentos con la
batidora", Pagina 64

Vaciar la batidora

1.

2

Desenchufar el cable de conexion
de la toma de corriente.

Girar la batidora en sentido horario
hasta que se suelte.
- Fig.

. Desmontar la batidora de la base
motriz.
- Fig. i1

. Girar la tapa en sentido horario y
retirarla.
- Fig. EH

. Llenar los alimentos procesados

en un recipiente adecuado o ser-
virlos directamente.
- Fig. @

Consejos

Limpiar todas las piezas directa-
mente después de utilizarlas, a fin
de evitar que restos se sequen en
la superficie.

Para limpiarlos previamente, intro-
ducir un tanto de agua con un po-
co de jabdn en el vaso de la bati-
dora y encender el aparato por
unos segundos.



Cuidados y limpieza

Para que su accesorio conserve du-
rante mucho tiempo su capacidad
funcional, debe mantenerse y limpiar-
se con cuidado.

Productos de limpieza

Descubra aqui qué productos de lim-
pieza son adecuados para su acce-
sorio.

{ATENCION!

El accesorio podria danarse debido

a una limpieza incorrecta o a la utili-

zacion de productos de limpieza ina-

decuados.

» No utilizar productos de limpieza
que contengan alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en pun-
ta 0 metalicos.

» No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

Vista general de limpieza

Aqui encontrara una vista general
con los métodos de limpieza adecua-
dos para cada componente.

- Fig.

Ejemplos practicos

Tenga en cuenta las indicaciones y
los valores de la tabla.
- Fig. @

{ATENCION!

El aparato puede resultar dafiado si

se utiliza para alimentos no apropia-

dos.

» No procesar alimentos calientes
por encima de 70 ° C en el vaso
de la batidora.

Cuidados y limpieza es

nota

Limitaciones para la elaboracion de

alimentos:

® No picar ingredientes como almen-
dras, cebollas, perejil y carne.

m | a batidora no es capaz de elabo-
rar productos para untar, como
mantequilla de cacahuete, de coco
o de nueces.

m Mezclar los alimentos soélidos con
suficiente liquido.

m Mezclar los alimentos en polvo
con suficiente liquido antes de
mezclarlos o disolverlos del todo
en liquido. Por alimentos en polvo
se entienden azucar glas, cacao
en polvo, habas de soja tostadas,
harina o proteina en polvo, entre
otros.
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pt Seguranca

Seguranca

Observe as informacgdes sobre a seguranca, de modo a poder
usar o seu acessorio de forma segura.

IndicagcOes gerais

Encontra aqui informacgdes gerais sobre este manual.

m | eia atentamente este manual. SO assim podera operar o0 seu

acessorio de forma segura e eficiente.

Respeite 0 manual do aparelho base.

Estas instru¢cbes destinam-se ao utilizador do aparelho.

Respeite as indicacdes de seguranca e de aviso.

Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto pa-

ra posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

m Examine o acessorio depois de o desembalar. Se detetar da-
nos de transporte, ndo utilize o acessorio.

Utilizacao correta

Para um uso seguro e correto do acessorio, respeite as indica-

coes relativas a utilizacao correta.

Utilize o acessorio apenas:

= com um rob6 de cozinha da série MUMS2.

® de acordo com este manual de instrugoes.

B COM pecas € acessorios originais.

m para ftriturar, picar, misturar, fazer purés e emulsionar alimentos
liquidos ou semissaolidos.

® para triturar cubos de gelo.

Indicacoes de seguranca
Respeite as indicacdes de seguranca.

/A AVISO - Perigo de ferimentos por corte!
A lamina do misturador tem laminas afiadas.
» Ao limpar e esvaziar o copo misturador, tenha atencao as
laminas afiadas.
» Nunca togue nas laminas com as maos desprotegidas.

66



Seguranca pt

/A AVISO - Perigo de ferimentos!

Uma utilizac&o incorreta pode provocar ferimentos.

» Nunca montar o acessorio no aparelho base.

» Coloque e retire 0 acessorio apenas com 0 acionamento
imobilizado e o aparelho desligado da tomada.

» Utilizar o acessorio apenas em estado totalmente montado.

» SO utilizar o acessorio na posicao de trabalho prevista para
o efeito.

» Nunca toque no acessorio colocado.

» Nunca utilize o acessorio sem a tampa colocada.

/A AVISO - Perigo de escaldaduras!
Os alimentos quentes podem salpicar durante o processa-
mento e pode sair vapor pela tampa.
» Introduzir o maximo de 500 ml de alimentos quentes ou
que formem espuma.
» Processar os alimentos quentes com cuidado.
» Nao se inclinar sobre o aparelho.

/A AVISO - Perigo de danos para a saude!
As impurezas nas superficies podem acarretar danos para a
saude.
» Ter em atencdo as indicacdes de limpeza.
» Limpar as superficies que entram em contacto com os ali-
mentos antes de cada utilizagao.
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pt Evitar danos materiais

Evitar danos materiais

Observe estas indicacdes, de modo
a evitar danos materiais no seu apa-
relho, nos acessoérios ou em utensili-
0s de cozinha.

ATENCAO!

Uma utilizacao incorreta pode origi-

nar danos materiais.

» Nao processar alimentos que con-
tenham componentes rijos, p. ex.
0SS0S.

» Nao processe alimentos ultracon-
gelados, exceto cubos de gelo.

» N&o introduza objetos no copo
misturador, p. ex. colher de cozi-
nha.

» Antes da utilizac&o, verifique o co-
po misturador quanto a corpos es-
tranhos.

Desembalamento e verifi-
cacao

Dizemos-lhe aqui o que deve ter em
atencao durante o desembalamento.

Desembalar os acessorios e
as pecas

1. Retire 0 acessodrio da embalagem.

2. Retire todas as outras pecas e a
documentacao de acompanha-
mento da embalagem e prepare-
as para a utilizacao.

3. Remova o material de embalagem
existente.

4. Remova os autocolantes e as peli-
culas existentes.
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Ambito de fornecimento

Depois de desembalar o aparelho,
ha que verificar todas as pecas
quanto a danos de transporte € se o
material fornecido esta completo.

- Fig. @

Misturador

IZ] Documentacéo de acompanhamento

Antes da primeira utilizacao
limpar os acessorios

1. Limpe todas as pecas que entrem
em contacto com alimentos antes
da primeira utilizagao.

- "Limpeza e manutencao”,
Pdgina 70

2. Prepare as pecas limpas e secas

para a utilizacao.

Familiarizacao com os
acessorios

Familiarize-se com os acessorios.

Componentes

Aqui encontra uma vista geral dos
componentes do seu acessorio.
- Fig. A

Copo misturador

Tampa com abertura de enchimento

Funil de enchimento

Simbolos

Aqui encontra uma vista geral dos
simbolos do seu acessorio.

Simbolo  Descrigao

EE] Respeitar as indicacoes das ins-
trucdes de servigo.




Simbolo Descrigdo

Ao limpar e esvaziar o copo mistu-
> rador, tenha atencao as laminas
afiadas.

é W Cologue o copo misturador W e
rode firmemente @

Antes da utilizagédo pt

Antes da utilizacao

Prepare o aparelho base e 0 acesso-
rio para a utilizacéo.

Preparar o aparelho base

Nota: O rob6 de cozinha ilustrado
pode divergir do seu modelo em ter-
mos de formato e caracteristicas.

1. Instale o aparelho base conforme
descrito nas instrugdes de servico
principais.

2. Prima o botdo de desblogueio e
desloque o brago mdvel para bai-
X0 até engatar na posicao vertical.
- Fig.

v O braco movel esta fixo na posi-
cao 3.

3. Puxe a tampa de protecao para o
acionamento 3 para cima e retire-
a.

- Fig. A

4. Cologue o misturador no aciona-

mento 3 como ilustrado.

- Fig. B

As marcas ¥ e A tém de estar
alinhadas uma com a outra.

5. Pressione o misturador para baixo
e rode no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até engatar.
- Fig. @

As marcas @ e A tém de estar ali-
nhadas uma com a outra.

Operacao base

Aqui obtém as informacdes essenci-
ais sobre a operacao dos acessori-
0s.

Quantidades

Tenha em atencdo as quantidades
de processamento indicadas.

Quantidade maxima
de processamento

Alimentos sdlidos 50-100¢g

Alimentos quentes ou 500 ml
que formem espuma

Liquidos

Alimentos

1000 m

Velocidades recomendadas

Tenha em atencao as velocidades re-
comendadas para obter resultados
ideais.

Nota: Dependendo do equipamento
do aparelho, o seu modelo estara
equipado com um seletor rotativo de
4 ou 7 niveis. Neste manual de ins-
trucdes, as velocidades recomenda-
das para o seletor rotativo de 4 ni-
veis sdo indicadas entre parénteses.

Regula-  Utilizacéo

céo

M’ Misturar os alimentos brevemente
com a ligacdo momentanea a ve-
locidade maxima.

4-7 (3-4)  Misturar alimentos, fazer purés,
emulsionar, fazer espuma e tritu-
rar.

1-3(1-2)  Misturar alimentos que néo de-

vem ser muito triturados.
' Conforme o equipamento do aparelho
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pt Limpeza e manutencao

Processar alimentos com o
misturador

1. Prepare os alimentos.

Corte os alimentos grandes em
pedacos.

2. Coloque os alimentos no copo
misturador.

- Fig.

3. Encaixe o funil de enchimento na
tampa e cologue a tampa no copo
misturador.

- Fig. H

4. Rode a tampa no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio até
engatar.

- Fig. H
A tampa tem que estar completa-
mente fechada.

5. Ligue a ficha a tomada.

6. Posicione o seletor rotativo na ve-
locidade recomendada.

- Fig. 1

7. Processe os ingredientes até obter
o resultado pretendido.

8. Cologue o seletor rotativo em
O off.

— Fig. Kd

Adicionar ingredientes

1. Para adicionar ingredientes duran-
te 0 processamento, selecione
uma as seguintes opgoes:

- Adicione liquidos pelo funil de
enchimento na tampa.

— Retire o funil de enchimento e
adicione os ingredientes solidos
pela abertura.

- Fig. A

2. Para adicionar quantidades maio-
res, coloque o seletor rotativo em

O off.

Aguarde que o aparelho pare.
3. Rode a tampa no sentido dos pon-
teiros do reldgio e retire-a.
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4. Adicione os ingredientes como
descrito e continue o processa-
mento.

— "Processar alimentos com o
misturador”, Pdgina 70

Esvaziar o misturador

1. Desligar a ficha da tomada.

2. Rode o misturador em sentido
contrario ao dos ponteiros do reld-
gio até se soltar.

- Fig. EF

3. Retire o misturador do aparelho
base.

- Fig. A

4. Rode a tampa no sentido dos pon-
teiros do reldgio e retire-a.
- Fig. EH

5. Deite os alimentos processados
num recipiente apropriado ou sirva
diretamente.

- Fig. I@

Dicas

®m | impe imediatamente todas as pe-
cas apos a utilizagado, para que os
residuos ndo sequem.

m Para a pré-lavagem, deite um pou-
co de solucao a base de detergen-
te no copo misturador e ligue o
aparelho por alguns segundos.

Limpeza e manutencao

Para que os acessorios se mante-

nham durante muito tempo operacio-
nais, deve proceder a uma limpeza e
manutencao cuidadosa dos mesmos.

Produto de limpeza

Figue a saber que produtos de lim-
peza sdo adequados para o seu
acessorio.



Exemplos de utilizagdo pt

ATENCAO! car de confeiteiro, cacau em po,
Produtos de limpeza inapropriados graos de soja torrados, farinha,
ou uma limpeza incorreta podem da- proteinas em po.

nificar o acessorio.

» Na&o utilizar detergentes que conte-
nham alcool ou alcool etilico.

» Nao utilizar objetos cortantes, pon-
tiagudos ou metalicos.

» N&o utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

Vista geral da limpeza

Encontra aqui uma vista geral da me-
Ihor forma de limpar cada um dos
componentes.

- Fig.

Exemplos de utilizacao

Tenha em atencéo as indicacdes e
os valores da tabela.
- Fig. @

ATENCAO!

Alimentos inapropriados podem dani-

ficar o aparelho.

» Nao processar alimentos quentes
acima dos 70 °C no copo mistura-
dor.

Nota

Limitagdes para o processamento:

= N3ao triturar ingredientes como
améndoas, cebolas, salsa e carne.

= O liquidificador ndo consegue pro-
duzir cremes para barrar como
manteiga de amendoim, manteiga
de coco ou puré de frutos de cas-
ca rija.

= Misturar alimentos solidos com
uma quantidade suficiente de liqui-
do.

= Misturar alimentos em pd com
uma quantidade suficiente de liqui-
do ou dissolvé-los completamente
em liquido antes de os liquidificar.
Alimentos em pd sédo, p. ex., acgu-
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el Aocddieia

AochaAeix

MpooelTe TIC TANPODOPIEC OXETIKA PE TO BEpOTA GOPAAEING, VIO
VO UTTOPEOCETE VO XPNOIUOTIOINOETE TO EQPTNUOTA OOC PE
aodaAela.

Fevikég ummodei&eig

Edw Ba Bpeite yevikee MAnpodopiec yI' auTeC TIC odnvieg.

= AloBGoTe TTPOOEKTIKA auTEC TIC 0dnyiec. Movo TOTe umopeite va
XEIPIOTEITE TO EEAPTIUOTO OlYyOUPO KOI GTTOTEASOUOTIKA.

m [1pooelTe TIC 00nyiec TNC BACIKNC CUOKEUNC.

® AuTec ol odnyiec ameubuvovTal OTOV XPNOTN TNG OUOKEUNC.

m [1pooelTe TIC utodeilelc aodaAeiag KAl TIC TTPOEIOOTIOINTIKES
uttodei&elc.

m QuAaETE TIC 0dnyiec KaBwC Kal TIC TANPodopieC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITOL XPNON 1 VIO TOV EMOPEVO KOTOXO TNC CUOKEUNC.

® MeTd TNV adaipeon omd Tn CUOKeUaoia, eAeYETE Ta eEQPTALOTA.
Mn xonoIYOTIOINOETE TO EEQPTNHUOTA O TIEPITITWON (NUIGC KOTA
N HETADOPA.

Xprion cUNPWVAX JE TOV OKOTIO TIPOOPIGHOU

Mo vo xpnolpotioleite Ta eEapTAPOTA e aoPAAEIN KOl OWOTA,

TTPOOEXETE TIC UTTOBEIEEIC vIan TNV evdedelypevn Xpnon.

Xpnoiyotoleite Ta eEapTAPATA HOVO:

® e pio Koudivopunxavn TngG oelpac MUMS2.

B oUpdWVa pe auTec TIC odnyiec xpnong.

= Me yvhola e€GpTNUO Kol TTPOCOPTHHATO.

® [0 TOV TEPAXIOHO, KOTIN, GVAPEIEN, TTOATOTTOINON KOl
YOAOKTWHATOTIOINON UYPWV KOl NUIOTEPEWY TPODILWV.

® [0 TOV OpUPUOTIONO TTOYOKUPBWV.

Ymodei&eig aopaAeiog
MpooexeTe TIC UTTOOEIEEIC aohaAeiag.
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Aodaieia el

/A MPOEIAOMOIHEH - Kivduvog koyiparoc!
To poaxaipl Tou pi€ep exel kopTePEC Aemidec.
» Katd Tov KaBapiopd Kol To adelaopua Tou doxeiou
avapelEng, mpooelte TIC KodpTePEC AeTTiOEC.
» Mnv ayyileTe TOTE TIC AeTTIOEC PE YUPVA XEPIOL.

/A NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaUPXTIGHOU!

H akoaTdANAN xpron pmopei va odnynoel o€ TOQUUOTIOPOUG.

» Mn ouvoppoAoyeiTe Ta eEaPTAUOTA TTOTE OTN BOOIKN
OUOKeun.

» TommoBeTeiTe Kal adalpeite To EEAPTAPOTA HOVO e
OKIVNTOTIOINPEVO TOV PINXAVIOUO Kivnong Kal Je
armoouvOedepevn Tn CUOKEUN).

» Xpnolpotoleite Ta e€0pTHHATO HOVO OE TIANPWC
OUVOPPOAOYNUEVN KOTOOTOON.

» Xpnolpotoleite Ta e€apTAPOTO HOVO 0TNV TTPORAETTOUEVN VI’
auTO Beon epyaoiac.

» Mnv TAvVETE TTOTE PYEOO OTO TOTTOOETNUEVO EEXPTNUO.

» Mn AeiIToupyeite ToTe TO €€XPTNHO XWPIC TOTTOBETNPEVO
KOTTOKI.

/A NMPOEIAOMNOIHEH — Kivduvog {epaTioparoc!
Ta CeoTa TPODIPO PTTOPEI VO TIITOINIOOUV KOTA TNV €Te¢epyaoia
KOl pmropei va dladuyel aTpOC OO TO KOTIOKI.
» [MpooBeTeTe TO peyioto 500 ml Kauta ) adpiovra TPOPIUAL.
» EnelepyaoTeite T (eOTO TPODIUO pe TIPOCOXN.
» Mn okUBeTe AV AT TN OUOKEUN.

/A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog BA&BNG TG uyeiag!
H pumavon Twv emdaveliwy pmopei va Beoel og KivOuvo Tnv
uveia.
» [TpooexeTe TIC urtodeielc Kabaplopou.
» KabopileTe TIC emMPAVEIEC, TTOU EPXOVTAI OE emodr Ue
ToOdIYa, TIPIV arTd K&OE xpnon.
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el Amnoduyn TwV UANKQV ¢nUIQV

Ammrodpuyn TWV UAIKQV
Cnmwv

Mo va amoduyete CnUIEC OTN
OUOKEUN 00C¢, OTa eE0PTNUATA N OTO
KOUCIVIK& QVTIKEIPEVA, TTPOOEETE
auTecg TIg uttodeitelg.

MPOZOXH!

H akoTdANAN xpron pmopei va

odnynoel oe UNKES CnUIEC.

» Mnv enelepydleoTe TPODIUO TTOU
TIEQIEXOUV OKANPQ CUOTOTIKA, TT.X.
KOKKOIAQ.

» Mnv enelepyQleoTe KOATEWUYHLEVD
TPOPIUA, EKTOC OO TTOYOKUBOUC.

» Mn BadeTe KOVEVa QVTIKEIUEVO, TT.X.
KOUTOAQ, peoa oTo Ooxeio
avapeiEnc.

» [piv Tn xpnon eAéyEte To doxeio
AVAPEIENC VIO TUXOV EEVO OWUOTAL.

Adaipeon oo Tn
OCUOCKEUXOI KO EAEYXOCQ

TI mpemel va MPOoEEETE KT TNV
adaipeon amd Tn oUCKeEUOoId, TO
poBaiveTe edw.

Adaipeon oo Tn
CUOKEUXOIX TWV
EEXPTNHATWV KXI TOV
CUCTOTIKWV HEPWV

1. Adaip€oTe Ta eEQPTHHOTO OO TN
ouoKeuooia.

2. AdaipeoTe OAO TG TTEPAITEQW
eEAPTNHOTO KOl T OUVOOEUTIKY
Eyypado oo TN CUOKEUGOIO KOl
EXETE TO TTPOXEIPAL.

3. ATTOLOKPUVETE TO UTTAOXOVTO UAIKO
OUOKeUOoinag.

4. AQOIPEDTE TO GUTOKOMNTO KOl TIC
HEUBOAVEC TTOU UTTGOXOUV.
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YAIK& map&doong

MeTd TO EeTTaKETOPIOUO EAEYETE OADK
TO pePN via evdexoueveg CNUIEC
HeETadOPAC KABWS Kal yio TNV
TANPOTNTO TNG TTap&doonc.

- Ex. f

EmiBepa picep
B=Z]  Suvodeurikd yypaga

KxBapiopog Twv
EEXPTNUATWV TIPIV TV TIPWTN
Xpron

1. KaBapileTe TOOOEKTIKG TIQIV TV
TTPWTN XPNOoN, OAa Ta e€aPTAUATA,
TTOU €PXOVTOI O€ EMAdI pe
TPOPIUQL.

- "KaBapiouocg kai ppovrioa”,
Jehida 77

2. [1pOETOIUGOTE TO KOOAPIOUEVD KAl
OTEYVWHEVA ECAPTALIOTO VIO TN
xenon.

MNvwpioTe T EEXPTHHATX
N'vwpioTe To e€QPTAPOTA OOC.
ZUCTATIKX HEPN

Edw Oa Bpeite pia emokomnon yio To
OUOTOTIKG PEPN TwV eEaPTNHATWV
0aG.

- Ek. A

Momp! pigep
Komaki pe atopio mipwong
Xwvi m\fpwonc

ZUupBoAa

Edw Oa Bpeite pia emokomnon Twv
OUPRBOAWVY OTOl EEXPTALIOTA OOG.



T0pBoho Mepiypadn

EE] MpoosETe TIC UModEiEeIC oTIC
00nyieg xpnong.

Kot Tov kaBapiopo Kai 1o
> adelaopo Tou doxeiou avapenc,

TIPOOEETE TIC KOGTEPEC AeTiideC.

é 'V TonoBemore 1o doyeio
avapeiEne W kol ogicre 10 @

Mpiv Tn xpron
[MpoeToIuGOTE TN BOICIKI CUOKEUN KOl
Ta eEQAPTHPOTA VIO TN XPrON.

NposToipacia TNG PAGIKAG
CUOKEUNG

Ymodei&n: H omeikoviouevn
Koudllvopnxovn uropei otn popdn Kol
oTov eEoTAIoPO VO aTTOKAIVEl OO TO
HOVTEAO 0QG.

1. TormoBeTNoTE TN BACIKI) OUOKEUN,
OTIWC TIEPIYPADETOI OTIC KUPIEC
odnyiec.

2. [MatnoTe 1o MANKTPO amaodAdAIoNg
KOl UETOKIVAOTE TOV
TIEPIOTPEPOUEVO BPaxXiova TTPOC Tal
KOTW, HEXPI VO aodoaAioel oTnv
KGBeTn Bgon.

- EIk.

v O mepioTpedoOUEVOC Bpoxiovag
eival oTtaBepotoinuevog otn B€on
3.

3. TpoBnéTe TO MPOOTOTEUTIKO
KOAUPHO VIO TOV UNXOVIOUO
Kivnong 3 mpocg Ta emmaivw Kal
adaipeoTe TO.

- Ek. &

4. TomoBeThoTE TO eMmiBepa pifep
OTIWC OTEIKOVICETAI TIAVW OTOV
pnxoviopo kivnong 3.

- Ek. H

Ta popkopioporo W Kai A Tpenel
Vo eival eTa&U Toug
€UBUYPOUUICUEVD.

Mpiv Tn xpnon el

5. [1i€0Te TTPOG TO KATW TO eMiBepa
pi€ep Kol yupioTe To avTiOeTa 0TN
dopa TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU,
pEXPI Vo aopaioel.
= [0 6 |
To popkopiopara @ koi A TEenel
va eival peTalu Toug
euBUYPOUUICUEVQ.

BXGIKOG XEIPIOHOG

Edw Ba pabete 1o oUuoIwdN YIG TOV
XEIPIOPO TWV eEXPTNUATWY OCC.
MNocoTnTeg emegepyaloOpevwv
UAIKQV

MpooelTe TIC avadepdueveg
moooTNTEG eneepyalOUEVWY UNIKWV.

Tpodipa

H&yI0TN TTOGOTNTX

enedepyalopevuv
UAIKQOV

2TEpEN TROYILO 50-100 yp.

Kawtd ) opidovta 500 ml

TPOPINO

Yypa 1000 ml

ZUOTHOEIC TAXUTNTOG

MpooelTe TIC CUCTAOEIC TOXUTNTOC
ylot TNV emTeun 1I0aVIKWY
OTIOTEASOUATWV.

Ymodei&n: Avaroya pe Tov eE0TAIOUO
TNG CUOKEUNC, TO HOVTEAO DIOBETE!
gvav TepIoTpedOpevo dIoKoOTTN 4 1 7
BaOuIdWV ASITOUPYIOC. & QUTEC TIC
odnyvieg xprnonc avadpepovTal ol
OUOTAOEIC TOXUTNTOC VIO TOV
mepIoTPePOuEVO dloKoTTN 4
BaBuidwv KAbe Gopd evtog
TapevoEoewV.
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el BaoOIKOC XeIpIopog

Pubpion  Xpron

M AvokoTeyTe T TPODIO e TN
oTIVpIoior AerToupyion yiot Aiyo pie Tov
HeyoAUTEPO IPIBLO OTPOGWV.

4-7(3-4)  Avapeign, moAtormoinon,
YOAOKTQUOTOTT0iNan, dnpioupyia
0POU Kall TEUAKIOUOC TPODIWV.

1-3(1-2)  AvopeiEn Tpodipwy, Tor omoia Oev

TIPETIE! VO TEPOKIOTOUV TIOAU.

" Aveihoya g Tov eE0MAIGHO TNC CUOKEUNC

Ene&epyaocix TpoPipwv pe TO

emibepa pigep

1. [poeToIudoTe T TOODIUO.
KoyTte T peydAa TpodIpa oe
OLIOIOUOPDC KOUUGTION

2. BaAte Ta TpOdIUO 0TO doxeio
avapeliEnc.

- EIK.

3. B&ATE TO XwVi MAHPWONG 0TO
KOTTOKI KOl TOTIOBETNOTE TO KOTIOKI
oTo doxeio avapelEng.

- Ek.H

4. [upioTe TO KOTIOKI QvVTIOETO OTN
dop& TV OEIKTOV TOU poAoyiou,
pEXP! va aodaAioel.

- Eik. E1
To KOmAKI TTEETTEl Vo eivall KOAX
KAEIOUEVO.

5. BAATe TO ¢ig otnv mpida.

6. ©¢oTe TOV TIEPIOTPEDOUEVO
OIOKOTITN OTN OUVIOTOULEVN
TaXUTNTO.

- Eik. {1

7. EneepyaoTeite T UAIKG, PEXPI VO
emTeuxOei To emOuUPNTO
QTTOTEAEOUAL.

8. ©¢coTe TOV TIEPIOTPEPOUEVO
dlakorTn oto O off.

- Eix. K
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ZUMTTAPWOT UAIKWOV
1. [0 v CUPTIANPWOETE UNIKG KOTO

™ SIGPKeEIa TNC emeéepyaoiac,

emAe€Te pia omod TIC akOAoUbOeC

ETMAOVEC:

— JUPTIANPWVETE UYPA UAIKG pEC
ard TO XWVi TANPWONG OTO
KOTTOKI.

— AdaipeoTe TO XWVI TTANPWONG KOl
OUUTTANPWOTE 0TEPER UAIKA UECW
TOU QVOIYHOTOC.

- Eik. A

. [100 TN OUUTARPWON PHEYOAUTEPWV

TTOOOTNTWY, BE0TE TOV
mepioTpedoOUEVO OIOKOTITN OTO
O off.

[MepipéveTe TNV OKIVATOTIOINON TNC
OUOKEUNG.

. STPEWTE TO KOTIOKI 0TN op& TWV

OSIKTWV TOU POAOYIOU KOl
adapeaTE TO.

. SUPTTANPWOTE TO UAIKG OTIWG

eplypadeTal Kal emeéepyaoTeiTe
TOL.

- "Erreéepyacia Tooiuwv e To
embeua picep", ZeAida 76

AJEIXOUX TOU EMOEPATOC
HIgEP

1.
2.

TpaBnéte To dic omo TNV mpido.
STPEWYTE TO emibepat Piep TTPOC TN
dopa TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU,
HEXP! Vo AuBei.

- Eik. EE

. AdaipeoTe TO emibepa piep amd TN

BaoIKr) ouokeun.

- Eik. A

STPEWTE TO KATGKI 0TN GOPA TWV
OEIKTWV TOU POoAoyIoU Kal
adalpeaTE TO.

- Eik. EH

. TotrroBetnoTE TO eMeePYACUEVD

TPOdIUa 0e Eva KOTGMNAO doxeio
N oepPipeTe T ameubeiag.
- Eik. 3



ZuuBouAsq
® KoBopioTe apEowe YeTd TN Xpnon
OAO TOL €EQPTALIOTA, VIO VO
eunodioeTe TNV ENpavon TUXwvV
UTTOAEILLATWV.

® [epioTe yIio TOV TTPOKOOOPIOUO Aiyo
OIGAULIC OTTOPPUTIOVTIKOU TTIIATWY
oTo doxeio avapeiEng Kal
EVEPYOTIOINOTE TN OUOKEUN VI Aiyar
OeuTePOAETITO.

KoBapiopdg kol ppovtida el

Ka0apiopog Kai
dpovTidx

Mo Vo TTOPAPEVOUY TO EEQOTHOTO
OCGC VIO HEYANO XPOVIKO DIGOTNLO
AeITOUPVYIKS, KaOopileTe Kal
®poVTICETE TO TIDOOEKTIKA.

YAIK& KxOaxpiopoU

Md&BeTe, ol UANIKG KaBapIopou givail
KOTOMNAQ VIO T eEQPTHHOTA OCC.

MPOZOXH!

AOYW OKOTOMNAWY UANIKGOV

Kaeaplouou N A&Boc kabapiopou,

pmmopel Ta eEAPTHHOTO VO UTTOOTOUV

ancx
» Mnv xpnomonomws KO(@O(pIOTIKO(
TTOU TTEPIEXOUV OAKOOAN 1)
OIVOTIVEUID.

» Mn XPNOIUOTIOINOETE KAVEVD
KOPTEPOD, AIXUNEO N HETOAMIKO
QVTIKEIPEVO.

» Mn xpnolgoroleite OKANP& TTavIA 1
OTTOPPUTTOVTIKA.

Emokomnon Kx@apicuou

Edw Ba Bpeite pia emokoOmnnon, mwe
Vo KaBapioeTe KOAUTEPO TOL
EeXWPIOTA CUOTATIKA PEPN.

- Eik.

Naxpadeiypora
ePAPHOYWV

[MpooelTe T OTOIXEIG KO TIG TIHEG
OTOV TTHVOKOQ.
- Eik. @

MPOZOXH!

AOYW GKOTOMNAWY ToodiuwyY, Pmopei

N ouokeun va umooTei ¢nuid.

» Mnv emeéepydileoTe KAUTA TPODIPO
mavw oo 70 °C oTo doxeio
avapelEnc.

Ymodeign

[Meploplopoi yia TNV eneéepyaoia:

B Mnv Tepaxidete UNKG OTIWC
OPUYOOAS, KoeppUdIa, paivTavo Kal
KPEOC.

m To piep dev pmopei va
TTOPOOKEUAIOE! OASIUUOTA OTTWG
duoTikoBoUTUPO, BoUTUPO
Kopudog N BouTupo Kapudiou.

® AvopelyvueTe To 0TEPER TPODIUO
e EMaPKN TooOTNTA UypOoU.

=B Avapelyvuete To TPODIPG UTTO
popdr okOVNG TIPIV TNV avApEIEn
HE EMOPKN TTOOOTNTO UYPOoU f)
OIOAUOTE TO EVTEAWC O€ UYPO.
Tpodiua urtd popdr) okoOVNCS eival
m.X. CAxopn Axvn, okovn Kak&o,
oAeopevn KapBoupdiopevn ocoyia,
aAeUpl, OKOVN TIPWTEIVNC.
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tr Emniyet
Emniyet

Aksesuarinizi guvenli olarak kullanabilmek igin, guvenlik
konusundaki bilgileri dikkate alin.

Genel uyarilar

Burada bu kilavuza iliskin genel bilgiler sunulmaktadir.

m Bu kilavuzu dikkatlice okuyun. Sadece bu sekilde aksesuari
guvenli ve verimli olarak kullanabilirsiniz.

= Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

® Bu kilavuz cihazi kullanan kisiye yoneliktir.

® Glvenlik bilgilerini ve uyari bilgilerini dikkate alin.

= Kjlavuzu ve ardn bilgilerini, ileride kullanmak i¢cin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

= Ambalajindan ¢ikardiktan sonra aksesuari kontrol edin. Nakliye
hasar varsa aksesuari kullanmayin.

Amaca uygun kullanim

Aksesuari guvenli ve dogru bir sekilde kullanmak igin, amacina

uygun kullanim konusunda verilen bilgileri dikkate alin.

Aksesuari sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:

= MUMS?2 serisi bir mutfak robotu ile.

® pbu kullanma kilavuzuna goére kullanin.

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® Sivi veya yarl katl besinleri dogramak, kiymak, karistirmak, pure
yapmak ve emulsiyon haline getirmek igin.

m KlUp buz dogramak igin.

Guvenlikle ilgili uyarilar
Guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate alin.

/A UYARI - Kesilme tehlikesi!
Mikser bicaginin keskin bicak agizlari vardir.
» Karistirma kabini temizlerken ve bosaltirken keskin bigaklara
dikkat edin.
» Bicak aglizlarina asla c¢iplak elle dokunmayin.
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Emniyet tr

/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Cihazin usultine uygun kullaniimamasi yaralanmalara yol
acabilir.
» Aksesuari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyin.
» Aksesuarl sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartiimis

durumdayken takin ve gikartin.

» Aksesuarl sadece komple monte edilmis sekilde kullanin.
» Aksesuarl sadece ongorulen galisma konumunda kullanin.
» Takili olan aksesuarin igine asla elinizi sokmayin.
» Aksesuari asla kapak olmadan calistirmayin.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!
Sicak besinler, isleme sirasinda sigrayabilir ve kapaktan buhar
cikabilir.
» En fazla 500 ml sicak veya kopuren besinler doldurun.
» Sicak besinleri dikkatli bir sekilde isleyin.
» Cihazin Ustlne dogru egilmeyiniz.

/A UYARI - Saglik sorunlar tehlikesi!
Ylzeylerdeki Kkirler saglik icin tehlike olusturabilir.
» Temizlik bilgilerini dikkate alin.
» Gida maddeleri ile temas eden ylUzeyleri her kullanimdan
once temizleyin.
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tr Maddi hasarlarin énlenmesi

Maddi hasarlarin
onlenmesi

Cihazinizda, aksesuarlarda veya
mutfak esyalarinda maddi hasarlari
oOnlemek icin bu uyarilarn dikkate
aliniz.

DIKKAT!

Cihazin usuline uygun

kullanilmamasi maddi hasarlara yol

acapilir.

» Orn. kemik gibi sert parcalar
iceren gida maddeleri kullanmayin.

» Klp buzlar hari¢c olmak Uzere derin
dondurulmus besinler islemeyin.

» Karistirma kabina herhangi bir
cisim sokmayin, 6rn. kasik.

» Kullanmadan 6nce karistirma
kabinda yabanci cisim olup
olmadigini kontrol edin.

Ambalajdan cikarma ve
kontrol

Cihazi ambalajindan cikartirken
nelere dikkat etmeniz gerektigini bu
bolimde bulabilirsiniz.

Aksesuarin ve parcalarin
ambalajdan c¢ikartiimasi

1. Aksesuarl ambalajindan ¢ikartin.

2. Tim diger parcalar ve
beraberindeki belgeleri
ambalajdan cikartin ve hazir tutun.

3. Mevcut ambalaj malzemesini
cikartin.

4. Mevcut etiketleri ve folyolari
cikartin.
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Teslimat kapsami

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim
parcalarda nakliyeden kaynaklanan
hasarlar olup olmadigini ve parcalarin
eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.
- Sekil @

Mikser (st parcasi

l=] Birlikte teslim edilen belgeler

Aksesuarin ilk kez
kullanilmadan once
temizlenmesi

1. Gida maddeleri ile temas edecek
tum parcalari ilk kullanimdan énce
temizleyin.

- "Cihazi temizleme ve bakimini
yapma", Sayfa 82

2. Temizlenen ve kurutulan parcalari

kullanmak Uzere hazir bulundurun.

Aksesuar bilgileri

Aksesuarlarinizi taniyiniz.

Yapi parcalari

Bu bolimde, aksesuarinizin
pargalarini tanitan bir genel gorinim
yer almaktadir.

- SekilA

Karistirma kab

Dolum delikli kapak

Doldurma hunisi

Semboller

Bu bdlimde, aksesuarinizdaki
sembolleri tanitan bir genel gérinim
yer almaktadir.



Sembol  Aciklama
EE] Kullanim kilavuzundaki talimatlara
uyunuz.

Karistirma kabini temizlerken ve
> bosaltirken keskin bicaklara
dikkat edin.

é W Kanstirma kabini yerlestirin W ve
cevirerek sikin @

Kullanmaya baglamadan
once

Ana cihazi ve aksesuari kullanim igin
hazirlayin.

Ana cihazin hazirlanmasi

Uyari: Resimdeki mutfak robotu
tasarim ve donanim acisindan sizdeki
modelden farkl olabilir.

1. Ana cihazi, ana kilavuzda
belirtildigi gibi kurun.

2. Kilit agma tusuna basin ve doner
kolu dikey pozisyonda yerine
oturana dek asagiya dogru hareket
ettirin.

— Sekil

v Doéner kol 3 konumunda
sabitlenmis.

3. Tahrik 3 i¢in koruma kapagini
yukariya dogru ¢ekip c¢ikartin.

- Sekil &1

4. Mikser Ust parcasini resimde
gosterildigi gibi tahrikin 3 Uzerine
yerlestirin.

- Sekil H
WV ve A isaretleri ayni hizada
olmalidir.

5. Mikser Ust pargasini asagiya dogru
bastirin ve yerine oturana dek saat
dénds yonunun tersine cevirin.

- Sekil@
@ ve A isaretleri ayni hizada
olmalidir.

Kullanmaya baslamadan 6nce tr

Temel Kullanim

Bu bolimde aksesuarinizin
kullanimina iliskin temel bilgiler
sunulmaktadir.

islenecek miktarlar

isleme ile ilgili olarak belirtilen
miktarlari dikkate alin.

Yiyecek Maksimum isleme
miktari

Kati besinler 50-100¢

Sicak veya koptren 500 ml

besinler

Swilar 1000 ml

Onerilen hiz degerleri

En iyi sonuclar alabilmek icin
Onerilen hiz deg@erlerini dikkate alin.

Uyari: Cihaz donanimina bagh olarak
sahip oldugunuz modelde 4
kademeli veya 7 kademeli bir doner
salter donanimi mevcuttur. Bu
kullanim kilavuzunda 4 kademeli
doner salter icin olan hiz énerileri de
parantez icinde belirtilmigtir.

Ayar Kullanimi

M Besinleri, anlik calistirma
kademesi ile kisa sireligine azami
devir sayisi ile karistirin.

4-7 (3-4)  Besinleri karistirma, piire yapma,
emdlsiyon haline getirme,
képirtme ve dograma.

1-3(1-2)  Cok fazla dogranmayacak

besinleri karistirma.
" Cihazin donanimina gére degisir

Besinleri mikser Ust parcasi
ile isleme

1. Besinleri hazirlayiniz.
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tr

o

Cihazi temizleme ve bakimini yapma

BUyuk besinleri parcalar halinde
kesin.

Besinleri karistirma kabina
doldurun.

- Sekil

Doldurma hunisini kapaga takin ve
kapagdl da karistirma kabina takin.
- Sekil B

Kapagdi yerine oturana dek saat
dénuds yonunun tersine cevirin.
- Sekil &

Kilitli kapak tamamen kapatiimis
olmalidir.

Elektrik fisini takin.

Doéner salteri 6nerilen hiza
ayarlayin.

- Sekil HI

Istediginiz sonuca ulasana kadar
malzemeler Gzerinde calisin.
Doner salteri O off konumuna
getirin.

- Sekil

Malzeme ilave edilmesi

1.

isleme sirasinda malzeme ilave

etmek icin asagidaki

seceneklerden birini kullanin;

- Kapaktaki doldurma hunisi
Uzerinden sivi malzeme ilave
edin.

- Doldurma hunisini ¢ikartin ve
delik tGzerinden kati malzemeler
ilave edin.

- Sekil A

BlUyuk miktarlarda malzeme ilave

etmek icin doner salteri O off

konumuna getirin.

Cihazin durmasini bekleyin.

Kapagdi saat dénls yoninde

cevirin ve c¢ikartin.

Malzemeleri belirtildigi gibi ilave

edin ve islemeye devam edin.

— "Besinleri mikser (st parcasi ile

isleme”, Sayfa 81

82

Mikser st parcasini bosaltma

1.
2

ip
| |

Elektrik fisini ¢ekiniz.

Mikser Ust parcasini yerinden
cikana dek saat donUs yonunde
gevirin.

- Sekil

. Mikser (st parcasini ana cihazdan

cikartin.
— Sekil A

. Kapagi saat donus yoninde

cevirin ve cikartin.
- Sekil EH

. Islenmis besinleri uygun bir kaba

doldurun veya dogrudan servis
edin.
- Sekil I

uclan

Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek igin tim parcalari
kullandiktan hemen sonra
temizleyin.

On temizlik icin karistirma kabina
biraz deterjanli su doldurun ve
cihazi birka¢ saniye galistirin.

Cihazi temizleme ve
bakimini yapma
Aksesuarinizin uzun stre igler

durumda kalmasini saglamak icin,
itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

Temizlik malzemeleri
Aksesuariniz icin hangi temizleme

m

addelerinin uygun oldugu

konusunda bilgi alin.

DIKKAT!
Uygun olmayan temizlik

m
te

alzemelerinin kullanilmasi veya
mizligin yanlis yapilimasl sonucunda

aksesuar hasar gorebilir.

>

Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.



» Keskin, sivri uglu veya metalik
cisimler kullanmayiniz.

» Asindirici nitelikte bez veya
temizleme maddeleri
kullanilmamalidir.

Temizlige genel bakis

Burada munferit bilesenleri en iyi
sekilde nasil temizleyebileceginize
dair bir genel bakis bulabilirsiniz.
- Sekil

Kullanim ornekleri

Tablodaki bilgileri ve degerleri
dikkate alin.
- Sekil EH

DIKKAT!

Uygun olmayan besinler cihaza hasar

verebilir.

» 70°C Uzerindeki sicak besinleri
karistirma kabinda islemeyiniz.

Uyan

Isleme icin kisitlamalar:

= Badem, sogan, maydonoz ve et
gibi malzemeleri parcalamayiniz.

= Karistirici yer fistigi ezmesi,
hindistancevizi yagdi veya cevizi
pUresi gibi gidalar yapamaz.

m Sert besinleri yeterince siviyla
karistiriniz.

® Toz bigimindeki besinleri karistirma
isleminden 6nce yeterince siviyla
karistiriniz veya sivi icinde
tamamen ¢ozUnUtz. Toz besinler
ornegin toz seker, kakao tozu,
kavrulmus soya fasulyesi, un,
protein tozu vb.'dir.

Kullanim 6rnekleri

tr
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pl Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo

Warunkiem bezpiecznego uzytkowania przystawek jest przestrze-
ganie informacji z zakresu bezpieczenstwa.

Wskazéwki ogolne

W tym miejscu znajdujg sie ogodlne informacje dotyczace tej in-

strukcii.

m |nstrukcje nalezy doktadnie przeczytac. Jest to konieczny waru-
nek bezpiecznego i efektywnego uzytkowania przystawki.

m Nalezy sie stosowac do instrukcji obstugi urzgdzenia gtdwnego.

® Ta instrukcja jest przeznaczona dla uzytkownika urzgdzenia.

m Stosowac sie do zasad bezpieczenstwa i ostrzezen.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

® Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ przystawke. Nie uzywac
przystawki, jezeli zostata uszkodzona w trakcie transportu.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Przestrzeganie instrukcji zgodnego z przeznaczeniem uzytkowania

jest warunkiem bezpiecznego i prawidtowego korzystania z przy-

stawki.

Przystawek wolno uzywac tylko:

® razem z robotem kuchennym z serii MUMS2.

® W Sp0osOb zgodny z niniejszg instrukcjg uzytkowania.

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do rozdrabniania, siekania, mieszania, miksowania na puree i
emulgowania ptynnych lub potstatych artykutow spozywczych.

® do rozdrabniania kostek lodu.

Zasady bezpieczenstwa
Przestrzegac zasad bezpieczenstwa.
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Bezpieczenstwo pl

/\ OSTRZEZENIE - Niebezpieczenstwo skaleczenia!
N6z miksera ma ostre ostrza.
» Przy czyszczeniu i oproznianiu pojemnika miksera uwazac
na ostre ostrza.
» Nigdy nie dotykac ostrzy nozy gotymi rekami.

/A OSTRZEZENIE - Niebezpieczenstwo zranienia!

Niezgodne z przeznaczeniem uzytkowanie produktu moze

spowodowac zranienia.

» Nie sktadac przystawki zamocowanej na urzadzeniu gtow-
nym.

» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym
napedzie | wtyczce urzgdzenia odtgczonej od sieci elek-
trycznej.

» Uzywac przystawek wytgcznie po ich prawidtowym ztozeniu.

» Uzywac przystawek tylko w przewidzianej dla nich pozycji
roboczej.

» Nigdy nie wktadac¢ palcéw do zatozonej przystawki.

» Nigdy nie uzywac przystawki bez zatozonej pokrywy.

/A OSTRZEZENIE - Niebezpieczenstwo oparzenia!

Gorgce artykuty mogg podczas przetwarzania pryskac, a z po-

krywy moze uchodzi¢ para.

» Wlewac do przystawki maksymalnie 500 ml gorgcych lub
pienigcych sie artykutow.

» Twarde artykuty spozywcze nalezy przetwarza¢ bardzo
ostroznie.

» Nie pochylac sie nad urzgdzeniem.

/A OSTRZEZENIE - Zagrozenie uszkodzeniem zdrowia!
Zanieczyszczenia na powierzchniach urzgdzenia mogg zagra-
zac zdrowiu.

» Nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych czyszczenia.
» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic
przed kazdym uzyciem.
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pl Zapobieganie szkodom materialnym

Zapobieganie szkodom
materialnym

Aby wykluczy¢ szkody materialne w
urzgdzeniu, akcesoriach lub wyposa-
zeniu kuchni nalezy sie stosowac do
tych wskazowek.

UWAGA!

Niezgodne z przeznaczeniem uzytko-

wanie produktu moze spowodowac

szkody materialne.

» Nie przetwarzac¢ artykutow spozyw-
czych zawierajgcych twarde czesci,
np. kosci.

» Nie przetwarza¢ zamrozonych arty-
kutow, z wyjatkiem kostek lodu.

» Nie wktadaé do pojemnika miksera
zadnych przedmiotéw, np. chochli.

» Przed uzyciem miksera sprawdzic,
czy nie ma w nim obcych przed-
miotow.

Rozpakowanie i spraw-
dzenie

Tutaj podane sg informacje o tym, co
musisz wzig¢ pod uwage podczas
rozpakowywania.

Rozpakowywanie przystawki i
czesci

1. Wyjac¢ przystawke z opakowania.

2. Wyja¢ z opakowania i przygotowac
wszystkie pozostate czesci i dodat-
kowe dokumenty.

3. Usung¢ materiat opakowaniowy.
4. Usung¢ naklejki i folie.
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Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzic¢
wszystkie czesci pod katem ewentu-
alnych uszkodzen podczas transpor-
tu.

- Rys. d

Mikser

I} Dodatkowe dokumenty

Czyszczenie przystawki przed
pierwszym uzyciem

1. Wszystkie czesci, ktore stykajg sie
z artykutam,i spozywczymi, nalezy
przed uzyciem doktadnie umy¢.

— "Czyszczenie i pielegnacja”,
Strona 89

2. Przygotowad wyczyszczone i wysu-

szone czesci do uzycia.

Poznawanie akcesoriow

Nalezy zapoznac sie z elementami
wyposazenia.

Czesci sktadowe

W tym miejscu mozna znalez¢ prze-
glad czesci posiadanej przystawki.
- Rys. A

Pojemnik miksera

Pokrywa z otworem do napetniania

Lej wsypowy

Symbole

W tym miejscu mozna znalez¢ prze-
glad symboli znajdujgcych sie na
przystawkach.



Symbol  Opis

Przed uzyciem pl

EE] Stosowac sie do wskazowek za-
wartych w instrukcji obstugi.

Przy czyszczeniu i oproznianiu po-
> jemnika miksera uwazac na ostre
ostrza.

é W Zatozyé pojemnik miksera W i do-
krecic @

Przed uzyciem

Przygotowac urzgdzenie i przystawke
do uzycia.

Przygotowywanie korpusu
urzadzenia

Wskazowka Ksztatt i wyposazenie
pokazanego na ilustracji robota ku-
chennego moze sie rézni¢ od posia-
danego modelu.

1. Ustawi¢ urzadzenie w sposdb opi-
sany w gtéwnej instrukcji obstugi.

2. Nacisng¢ przycisk odblokowujgcy i
przemieszczacé ramie do dotu, az
zostanie zablokowane w jednej z
pionowych pozycji.

- Rys. H

v Ramie jest zablokowane w pozy-
cji 3.

3. Pociggng¢ ostone napedu 3 do
gory i zdjad.

- Rys. A

4. Zatozy¢ mikser w pokazany spo-

sob na naped 3.

- Rys.H

Oznaczenia ¥ oraz A muszg zna-
lez¢ sie naprzeciw siebie.

5. Nacisng¢ mikser do dotu i obrécic
w kierunku przeciwnym do kierun-
ku ruchu wskazowek zegara tak,
by samoczynnie sie zablokowat.
- Rys. 3@

Oznaczenia @ oraz A muszg zna-
lez¢ sie naprzeciw siebie.

Podstawowy sposob
obstugi

W tym miejscu mozna znalez¢ naj-
wazniejsze informacje na temat ob-
stugi wyposazenia.

Przetwarzane ilosci

Przestrzega¢ podanych ilosci sktadni-
kow.

Artykut spozywczy  Maksymalna ilos¢
przetwarzanych ar-

tykutow
Sktadniki state 50-100¢
Gorace lub pieniace 500 ml
sie artykuty
Ptyny 1000 ml

Zalecane predkosci

W celu uzyskania optymalnych rezul-
tatéw nalezy przestrzegac zalecanych
predkosci.

Wskazowka W zaleznosci od wypo-
sazenia posiadany model jest wypo-
sazony w 4-stopniowy lub 7-stoppnio-
wy przetgcznik obrotowy. W tej in-
strukcji obstugi zalecane predkosci
obrotowe dotyczgce 4-stopniowego
przetgcznika obrotowego sg zawsze
podane w nawiasach.

Ustawie- Zastosowanie

hie

M’ Krotko miksowac artykuty przy
uzyciu funkeji impulsowej z naj-
wyzsza mozliwg predkoscig obro-
towa.

4-7 (3-4)  Miksowanie, miksowanie na pu-

ree, emulgowanie, spienianie i roz-
drabnianie artykutow.

' Zaleznie od wyposazenia urzadzenia
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pl Podstawowy sposob obstugi

Ustawie- Zastosowanie
nie

1-3(1-2)  Miksowanie sktadnikdw, ktore nie
powinny byc¢ zbytnio rozdrobnio-

ne.

' Zaleznie od wyposazenia urzadzenia

Przetwarzanie artykutow przy
uzyciu miksera

1. Przygotowac artykuty spozywcze.

Duze artykuty pokroi¢ na kawatki
wielkosci.

2. Napetni¢ artykutami pojemnik mik-
sera.
— Rys.

3. Wtozy¢ lejek do pokrywy i zatozy¢
pokrywe na pojemnik miksera.
- Rys.H

4. Obrdci¢ pokrywe w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazo-
wek zegara tak, by zostata styszal-
nie zablokowana.
- Rys. H
Pokrywa musi by¢ catkowicie za-
mknieta.

5. Podtgczy¢ wtyczke do gniazda sie-
ciowego.

6. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na
zalecang predkosc.
— Rys. il

7. Przetwarzac¢ sktadniki do uzyskania
zgdanego rezultatu.

8. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy
na O off.
- Rys. K

Dodawanie skladnikow

1. W celu dodatnia sktadnikéw pod-
czas przetwarzania wybrac jedng z
nastepujgcych opciji:

- Ciecze nalezy wlewac przez le-
jek w pokrywie.
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- Wyjg¢ lejek i dodawac state
sktadniki przez otwor.
- Rys. A
2. W celu dodania wiekszej ilosci
sktadnikéw ustawié przetgcznik ob-
rotowy na O off.

Zaczekac¢ na zatrzymanie sie urza-
dzenia.

3. Obrodci¢ pokrywe w kierunku ruchu
wskazowek zegara i zdjgc.

4. Dodac sktadniki w opisany sposob
i kontynuowad przetwarzanie.
— "Przetwarzanie artykutow przy
uzyciu miksera", Strona 88

Oproznianie miksera

1. Wyciggna¢ wtyczke.

2. Obrdci¢ mikser w kierunku prze-
ciwnym do kierunku ruchu wskazo-
wek zegara tak, by samoczynnie
sie odblokowat.

— Rys.

3. Zdjg¢ mikser z korpusu urzgdze-
nia.

- Rys. K1

4. Obroci¢ pokrywe w kierunku ruchu
wskazowek zegara i zdjac.
- Rys. EH

5. Przetworzone artykuty umiesci¢ w
odpowiednim naczyniu lub od razu
podawac.

- Rys. 3

Rady

®m Po uzyciu od razu czysci¢ wszyst-
Kie czesci, aby nie dopusci¢ do za-
sychania pozostatosci sktadnikdw.

= Aby wstepnie oczysci¢ mikser, na-
lezy wla¢ do pojemnika niewielkg
ilos¢ wody z ptynem do mycia na-
czyn i na kilka sekund wtgczy¢
urzgdzenie.



Czyszczenie i pielegnacja

Aby wyposazenie dtugo zachowato
sprawnosgé, nalezy je starannie czy-
Sci¢ i pielegnowac.

Srodki czyszczace

W tym miejscu sg podane srodki
czyszczgce nadajgce sie do czysz-
czenia przystawki.

UWAGA!

Niewtasciwe srodki czyszczace lub

nieprawidtowe czyszczenie moga

spowodowac uszkodzenie przystaw-

Ki.

» Nie uzywac srodkow czyszczgcych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

» Nie uzywac ostrych, spiczastych
czy metalowych przedmiotow.

» Nie stosowac szorstkich sciere-
czek ani srodkow do szorowania.

Przeglad procesu czyszczenia

W tym miejscu pokazany jest prze-
glad optymalnego sposobu czyszcze-
nia pojedynczych czesci.

- Rys.

Przyklady zastosowania

Zastosowac sie do informaciji i warto-
Sci podanych w tabeli.
— Rys. EH

UWAGA!

Nieodpowiednie produkty spozywcze

mogg spowodowac uszkodzenie

urzadzenia.

» Nie przetwarza¢ w dzbanku mikse-
ra gorgcych produktow spozyw-
czych, ktdérych temperatura prze-
kracza 70°C.

Czyszczenie i pielegnacja pl

Wskazowka

Ograniczenia przetwarzania:

® Nie rozdrabniac takich sktadnikow
jak migdaty, cebula, natka pietrusz-
ki lub mieso.

= Mikser nie moze by¢ uzywany do
sporzadzania past i musow, np.
masta orzechowego lub kokoso-
wego.

m Produkty spozywcze o konsystencji
statej miesza¢ zawsze z odpowied-
nig iloscig ptynu.

® Przed miksowaniem wymieszac
produkty spozywcze w proszku z
wystarczajgcg iloscig ptynu lub cal-
kowicie rozpuscic sie w ptynie.
Produkty w proszku to np. cukier
puder, kakao w proszku, prazona
soja, maka, biatko w proszku.
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uk bBesneka

Be3neka

LLlo6 kopucTyBatuca npunanaam 0e3 pnsnky, 3asaxxanTte Ha
iHopMmaLito Wwoao 6esnexku.

3aranbHi BKasiBKU

TyT BM 3HaWaeTe 3aranbHy iHPopMaLito NMpo L IHCTPYKLItO.

® YBa)XXHO NpoyMTanTe Ut iHCTPYKLUIitO. Jlnle 3a uiei ymOBMU BN 3MO-
xeTe 6e3MneyHo i eeKTUBHO KOPUCTyBaTUCA Npuaaaaam.

m Kepyntech iIHCTPYKLIED OCHOBHOro 610Ka npunaay.

® | [A IHCTPYKUIA Npu3HaJYeHa /14 KopucTyBada npwiagy.

® 3BaxanTe Ha npasBuaa TEXHIKN Oe3neKn 1 nonepemkeHHA.

m 30epexiTb IHCTPYKLItO 1 iHbopMaLito Npo npwnag ana nisHiloro
KOpUCTyBaHHA ab0o A1A HACTYMHOrO BacHWKa npuiagay.

= [lepeBipTe npunagna nicna posnakyBaHHA. He KopucTtymnteca
npunagaam, AKWO MOoro NowKoAnIo Nif Yac TpaHCNopTyBaHHA.

BuKopucTaHHA 32 NpU3HaYEeHHAM

LLlo6 6e3neyHo 11 NpaBubHO KOPUCTYBaATUCA NPUIaaaaMm,

3BaXkanTe Ha BKa3iBKW LOA0 BUKOPUCTAHHA 3a NPU3HAUYEHHAM.

Kopuctynteca npunagaam nuue 3a Taknx YMOB:

B 3 KYXOHHUM KombanHoMm cepii MUMS?2.

® 3riQHO i3 UiEt0 IHCTPYKLUIELO.

B 3 OpUriHa/IbBHUMK YacTUHaAMK 1 npunaaaam.

® 117 NoapiOHOBaHHA, pyOaHHsA, 3MillyBaHHA, MIOPYBaHHA 1 eMy-
NbryBaHHA piakmnx ado HaniBTBEpANX NPOAYKTIB.

= 117 NOoAPIOHIOBaHHA KYOUKIB Nboay.

MpaBuna TexHiku 6e3nexu
[oTpumyinTeca npasBui TEXHIKN ©e3neKu.

/A NONEPEOMEHHA - He6e3neka nopisise!
B Ho)a 6neHaepa roctpi esa.
> YucTaum i CnopoxHouM vally 6n1eHaepa, 3Baxante Ha
rOCTpI nesa.
» Hikonwn He TopKanTeca /1e3 roaipyu.
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Besneka uk

/A NONEPEAMEHHA - He6e3neka TpaBMyBaHHA!

HeHanexxHe KOpUCTyBaHHA MOXE CMPUUYNHUTA TPABMMU.

» 3abopoHeHO 30upat Nnpunaaaa Ha OCHOBHOMY O10Li.

» [lpunanna MoXKHa BCTAHOBMIOBATK | 3HIMATK TiSIbKW 3a HEPY-
XOMOro npuBoia i yCcTaHOB/IEHOrO npwuaaay.

» BukopucToByliTe Npunaaan TiNbKy B MOBHICTIO 3iBbpaHomy
CTaHi.

» BukopucToByrTe npunanas Tinbku B nepeadadeHini podounii
No3uLlii.

» He npocoByinTEe NanbLiB y BCTAHOBAEHE npwuiaaan.

» Hikonu He 3anyckarTte npunaaaa 6e3 yCcTaHOBNEHO! KpK-
LKW,

/A NONEPEOMEHHA - He6e3neKka oTpMMaHHA ONiKiB!
FapAyi NPoayKTM MOXYTb PO3OPU3KYyBaTUCA Mid Yac 0OPOOKM,
a 3-Mig KPULLKKM MOXe BUXOaAnTK napa.
» KinbKicTb rapaumx ado niHNCTUX NPOAYKTIB HE MaE Nepesu-
wysatu 500 mn.
» [apAdi NpoaykTn 06pobnante oOepexHo.
» He Haxunanteca Hag npuiagoMm.

/A NONEPEOMEHHA - He6e3neka wKoau AnsA snopos'a!
Bpya Ha noBepxHax Moxe OyTn Hede3neuHnn 1A 300P0B'A.
» BUKOHyNTE BKA3IBKN 3 YULLEHHA.
> [ToBepxHi, AKI KOHTAKTYtOTb 3 XapuyoBUMK NPOAYKTaMu, cnia
UNCTUTK Nepen KOXHUM KOPUCTYBaAHHAM.
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uk AK YHUKHYTV MaTepianbHKX 30UTKIB

AK YHUKHYTHU maTepi-
anbHUX 30UTKIB

LLlo® yHMKaTh NOWKOMKEHHA npuna-
oy, NnpyunagaA i KYXOHHOIrO HaunHHA,
BUKOHYWTE Li BKA3IBKMW.

YBATA!

HeHanexxHe KopucTyBaHHA MOXe
CMPUYNHUTU MaTepiabHy LLKOAIY.
» He o6pobnante npoaykTu, Wo

MICTATb TBEPAI CKNaAHWKN, AK-OT Ki-

CTKW.

» He 06pobnante 3aMOpOXeHi
NPOOYKTU, 38 BUHATKOM KyOUKiB
NbOAY.

» He BcTpomnaiTe B yauly 6neHaepa

XOOHMX NpeaMeTiB, Hanpuknaa
yepnakis.

» [lepen KopucTyBaHHAM MeEpEBIpTE,
yu Hemae B yalli 6neHaepa
CTOPOHHIX NpeaMeTiB.

Po3nakoByBaHHA U nepe-
BipKa
TyT BN OiBHaeTeCA, AKX Npasui chig

[OTPUMYBATUCH, PO3MNaKOBYOUYM MPU-
nan.

Po3nakoByBaHHA npunaaaq v

aetaneu

1. Buimite npunanaa 3 ynakoBKM.
2. Buimith 3 ynakoBku 1 niarotymnte

BCi 40AATKOBI AeTani 1 cynpoBiaHy

NOKyMeHTaUito.
3. 3HiMiTb HaABHWI NaKyBasIbHWI
marepian.

4, 3HiMIiTb HaABHI HaKNEVKK Ta NAiBKW.
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KomnneKT nocTtaBKu1

[licnAa posnakyBaHHA NepeBIpTe, Yn
KOMMIEKT MOBHWUI | Y/ HE MOLWKOAWIO
AKICb YaCTMHM Mia Yyac TpaHCcnopTyBa-
HHA.

- Man. @

Hacagka-6nexzep

B2} CynposinHa nokymenTaLia

UuweHHA npunagan nepea
nepLuIMM KOPUCTYBaHHAM

1. YCi oetani, AKi KOHTaKTYOTb i3 Xa-
PUYOBUMUN MPOAYKTaMK, nepen
nepLIMM KOPUCTYBaHHAM Cnif
NOMUTN.

- "YyieHHAa Ta qornaa", Ctop. 95

2. [1igroTynte BUMUTI N BUCYLLIEHI
aetasni 4O 3aCTOCYBaHHA.

3HaunoMCTBO 3 npunag-
AAM

OsHalomTecA 3 Npuaaaaam.

CKnagHUKHU

TyT MOXHa NO3HANOMUTNCA 3i
cknagHukamun npunaaan.
- Man. A

Yawwa 6neHaepa

KpuLLKa 3 3aBaHTaKyBasbHIM
0TBOPOM

3anuBHa niitka

CumBonu

TyT HaBeaeHO ornAn CMMBOJIIB,
HaABHMX Ha NMpwnaaai.



CumBon Onuc

EE] LloTpUMYIATECA BKASIBOK iHCTPYKLIi
3 excryaradlii.

YicTaum i CnopoXHIoUm yaldy
> Onenaepa, 3Baxalte Ha roctpi e-
3a.

é W Ycranosits vawy 6nerpepa W |
npuKpyTiTs ii @

lNMepen KOpUCTyBaHHAM

Migrotyite OCHOBHUIA BNOK Npunaay
N npunagas oo 3acTocyBaHHA.

MiaroroBKa OCHOBHOro 6n0Ka

BKasiBKa: [1okasaHuin Ha intocTpadii
KYXOHHWI KOMOalH MOXe BiApi3HATU-
CA Big BaLwol Moaeni 3a GOPMOLO |
KOMMeKTaLi€eto.

1. YCTaHOBITb OCHOBHUIA B10K, AK
OnMucaHo B FOMOBHIW IHCTPYKLUT.

2. HaTuCHITb po36n0oKyBabHy KHOMKY
I onyckamnTe BiAKNAHWN
KPOHLLTEWNH, AOKM BiH He 3adikcye-
TbCA Y BEPTUKA/bHIN NO3WULil.

- Man.

v BioknaHuin kpoHwTenH 3adi-
KCOBaHO B nosuii 3.

3. [NOTArHITL 3aX1CHY KPULLKY
npueoda 3 Bropy i 3HiMiTb ii.

- Man. 1

4. YCTaHOBITb Hacaaky-OneHaep Ha

npueoa 3, AK 300paXKeHo.

- Man. H

MosHauka ¥ Mae poaTallyBaTucs
HaBMPOTU MO3HAUKMN A.

5. [PUTUCHITb Hacaaky-OneHaep yHN3
i NOBEPHITb NPOTK FOANHHUKOBOI
CTPINKK 00 ikcadii.

- Man. 3@
MosHauka @ mae posTallysaTtucs
HaBMPOTW NO3HAUKN A,

lMepen kopucTyBaHHAM  uk

OCHOBHI BiJOMOCTi nNpo
KOPUCTYBaHHA

TyT BV 3HaAWaeTE HAMCYTTEBILLI Bi-
[OMOCTI PO KOPUCTYBaHHA npwiaa-
OAMm.

O6pobnroBaHa KinbKicTb

[oTpuMyWiTeca BKasaHoi KifIbKOCTi
NPOAYKTIB.

MpopykTt MakcumanbHa Ki-
NbKIiCTb

Teepai npoayKH 50-100r

["apAui a60 MiHMCTI 500 mn

MPOAYKTH

PigunHm 1000 mn

PexkomeHpauii oo wBua-
KOCTi

LLlo6 gocAaraty onTUmasibHUX pe-
3yNbTaTiB, 3BaXanTe Ha pekoMeHaadii
L1040 WBWUAKOCTI.

BkasiBKa: 3anexHo Big koMmnnekTadii
npwunaay Bawa Moaenb Moxe ByTu
ycTatkoBaHa 4- abo 7-nosuuiiHum
nepemukadem. Y Uil iHCTPYKLUIi
PEKOMEHAOBAHY WBWAKICTL AnA 4-
NO3MLINHOro MOBOPOTHOIO NepemMuKa-
ua 3aBXxau HaBedeHO B AyXKKax.

Hana- 3acTocyBaHHA

WITyBaH-

HA

M Henosre 3miLlyBaHHA NPOAYKTIB
Ha MaKCWUMabHill LUBIUAKOCTI 3a
NI0NOMOr0t0 (PYHKLIi MATTEBOTO
BBIMKHEHHA.

4-7 (3-  3MillyBaHHA, NIOPYBAHHA, EMY-

4) NIbIYBAHHA, CMIHIOBAHHA 11 1M0-

NPIGHEHHA NPOOYKTIB.
! BanexHo sig KomnaexTaLii npunazy
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uk OCHOBHI BIIOMOCTI NPO KOPUCTYBaHHA

Hana- 3acTocyBaHHs

LITYBaH-

HA

1-3(1-  3wmilyBaHHA NpOaYKTiB, AKI He

2) MatoTb OYTY CUIbHO NOAPIOHEHI.
' BanexHo Bin kKomnaexaLii npunazy

O6pobKa npoayKTiB Hacaa-
Koto-OneHaepom

1. [ligrotynte npoaykTu.

[MopixTe BENUKI NPOAyKTK Ha
LUIMATKMW.

2. [omicTiTb NpoaykTV B yally 6ne-
HOepa.

- Marn.

3. BcTaBTe B KPULIKY 3aIMBHY NiliKy 1
YCTaHOBITb KPULLKY Ha yally 6ne-
HOepa.

- Man. 3

4. [1OBEPHITb KPULLKY NPOTU FOANHHW-

KOBOI CTPI/IKM A0 dikcadlii.

- Man. &

Kpuiika mae OyTu NOBHICTIO 3aKpu-
Ta.

5. BcTaBTe wrencensHy BUAKY B PO-
3€TKYy.

6. Bubepitb pekomeHaoBaHy WBNI-
KiCTb 3@ JONOMOIrOt0 MOBOPOTHOIO
nepemMukava.

- Man. il

7. O6podbnanTe iHrpedieHTH, JOKN He
Oyne [oCArHyTo BaykaHoro pe-
3ynbTary.

8. [loBepHITb NepemMmKkay y nosuLito
O off.

- Man. K

JonasaHHA iHrpegieHTiB

1. LLo6 noaatu iHrpedieHT nig vac
006p0o0OKU, BUOEPITL OANH 3 TaKuX
BapiaHTiB:

— 3Banuite pianHn Kpi3b 3an1BHY
NIAKY B KpULLLYI.
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- [pnbepitb 3anMBHY Niliky
3aBaHTaXTe TBEPAI IHFPedieHTH
Kpi3b OTBIp.

- Man. A

2. llo6 noBaHTaXnTN BEAWKY Ki-

NBKICTb IHFPEeAieHTIB, MOBEPHITb

nepemukad y noaudito O off.

[ouekaiteca 3ynuHKn npunaay.

3. [1oBEPHITb KPULLKY 3a FOAUHHN-

KOBOI CTPINKOLO | SHIMITb i.

4, 3aBaHTa)XTe iHrpedieHTn, AK onu-
caHo, i obpodbnarnTe aani.

— "O6po6ka npoayKTiB HacanKoK-

6neHaepom”, Crop. 94

CﬂOpO)'I'(HEHHFI Hacamwl-6ne-
HAepa

1. BuiiMiTb WITENcenbHy BUIKY 3 PO-
3EeTKN.

2. [oBepTaiTe Hacaaky-6neHaep 3a
FOAVHHUKOBOKO CTPINKOO, JOKM
BOHA He 3Bi/IbHUTLCA.

- Man. EF

3. 3HiMiTb Hacaaky-BnexHgep 3
OCHOBHOro 6noKa.

- Man. K1

4. [10BEPHITb KPULLKY 3a FOAUHHK-
KOBOI CTPINKOLO i SHIMITb i.

- Man. 3

5. [MepemicTiTb 08podneHi NPoaYKTK
[0 NigxoaAawoi nocyamHn ado Big-
pasy nogaBawte Ha CTif.

- Man. I3

Mopaaum

= Ofpasy nicna KOPUCTYBaHHA YNCTb-
Te BCi AeTai, Wob 3annlKn He
npucuxanm.

= [1nA nonepeaHboro YMLIeHHsA
HanuinTe B yally 6neHaepa TPoXu
MUHOTO PO3YMHY 1 YBIMKHITL NpW-
naj Ha Kiflbka CekyHA.



UuweHHA Ta gornag

Llo6 npunaana npadtosano 4OBro,
Cnif peTtenbHO YNCTUTU NOro 1 AO-
rnAagatu 3a HUM.

UucTunbHI 3acobu

[isHanTecs, aki sacodun npuaaTHi Ann
YnLLEHHA Npunagan.

YBATA!

HesignosigHi 3aco®u anAa ounLLeHHA

abo HemnpaBu/ibHEe OUMLLEHHA MOXe

NPU3BECTM A0 NMOLWKOMKEHHA Npuna-

aA.

» He BrKopuUCTOBYIiTE 3acobu ANnnA
OYMLLEHHS, WO MICTATL CAMPT.

» He BMKOPWUCTOBYITE 3aroCTPEHI
abo meTanesi NnpeaMeTu.

» He BMKOPUCTOBYITE XOPCTKI raHui-
pky abo 3acodun AnA OUULLEHHA.

Oornag YvLleHHd

TyT pO3rNAHYTO, AK HalKpalle yu-
CTUTN OKPEMI CKIaAHUKMW.
- Man.

NMpuxnaau 3acTtocyBaHHA

3BaxkanTe Ha BKa3iBKW i 3HAYEHHA,
HaBezeHi B Tadnuui.
- Man.

YBATA!

HenpwvaatHi iHrpeaieHT MOXyTb No-

LWIKOANUTW npwunag.

» He oBpobntonTe rapadi Npoayktu 3
Temneparypoto noHaa 70 °C y ua-
Wi 6neHaepa.

BKasiBKa

Ob6mexxeHHA 0OpodKu:

= He noapiGHonTe Taki iHrpedieHTy,
AK Muroasb, umbyna, netTpylika Ta
M’ACO.

YnweHHa ta gornaa  uk

= bneHgep He Moxe poduTy nactu
ONA HamagdyBaHHA, TakKi AK
apaxicoBa nacra, kokocoe ado
ropixoBe mMacso.

m 3MmillanTe TBepai iHrpedieHTn 3 go-
CTaTHLOO KiSIbKICTIO PiANHMN.

= [lepw HixX 3MiWwaT NOPOLWKONoai-
OHi iHrpeaieHTy, 3milanTe ix 3 ao-
CTaTHbLO KiNbKiCTIO pianHK ado
MOBHICTIO PO3YMHITL B pianHi. [1o
NOPOLLKONOAIBHNX NPOAYKTIB Hae-
atb, Hanpukna, uykposa nyapa,
KakKao-MOpPOLLOK, CMaXeHa cof,
OOPOLHO, BIIKOBUIA MOPOLLOK.
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ru besonacHocTb

Be3onacHocTb

Ina 6esonacHom aKcnnyataunv npuHaanexxHoCTen cneaymte ykasaHu-
AM no Teme «be3onacHoOCTb».

O6wme yKasaHuA

3neckb npuBeaeHa obLiaA MHGopMaumrA O JaHHOW UHCTPYKLMH.

= BHUMaTeNbHO NpouTUTE 3Ty MHCTPYKUMIO. OHa NOMOXKET Bam
HayunTbCcA 6e30nacHo U 3PPEKTUBHO NONL30BATLCA NMPUHAANIEMHO-
CTAMM.

» CobnofanTe MHCTPYKLMIO K OCHOBHOMY BJIOKY.

= 3OTa MHCTPYKUMA NpeaHasHayeHa AnA nonb3oBatena npubopa.

» CneayWiTe ykasaHUAM Mo TEXHWKE 6e30NacHOCTU U NpeaynpexaeHu-
AM.

m CoXpaHuTe MHCTPYKLMIO U MHOpMaLmio 06 nsaenuu anAa AanbHewn-
LLero MCNonb30BaHWA UK ANA Nepeayun cneayowemy BnaaensLy.

® Pacnakyite n 0CMOTpUTE NPUHAANIEXHOCTU. He ncnonbsyite npu-
HaANEXHOCTU B criyyae 0OHapYXEHWA NOBPEKAEHUI, CBA3AHHbIX C
TPaHCMNOPTUPOBKOW.

Ucnonb3oBaHue No Ha3Ha4YeHUIO

[na 6e3onacHOro u Haanexawlero nob30BaHWUA NPUHALNEHOCTAMM

cobntoaanTe npasuia UCMoNb30BaHUA MO HA3HAYEHWIO.

Mcnonb3ynte NpMHAANEIKHOCTU TONBbKO:

B C KyXOHHbIM npubéopom cepur MUMS2;

® B COOTBETCTBUM C AAHHOW MHCTPYKLMEW NO IKCMyaTaumu;

B C OPUrMHANbHBIMU YACTAMU U NPUHALANEIKHOCTAMM.

® 1118 U3MenbyYeHna, pyoku, nepemMeLLnBaHuna, NIOPUPOBaHUA U AMYJIb-
FMPOBaHUA XXUAKMUX UK NONyTBEPAbIX MPOAYKTOB.

= 1718 U3MeNbYeHUA KyOUKOB nbaa.

YKasaHuA no TexHuKe 6eszonacHoOCTH

Cobntonaite yKa3aHunA no TexHuKe 6e30nacHoOCTHU.
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BesonacHoctb ru

A NMPEOAYNPEXAEHUE — OnacHocTb nope3os!
Y Ho)kel BneHzepa ocTpble Ne3BUA.
> [1py UMCTKE U OMOPOXKHEHUM CTaKkaHa BneHaepa beperntecb
OCTPbIX NTE3BUMN.
» He TporaiTe nessuA rofibiMmi pyKamu.

/A NPEOYNPEXIEHME — OnacHocTb TpaBMUpoBaHuA!
HekomneTeHTHOE UCMOoNb30BaHWE MOXKET CTaTb NPUYMHON TPaBM.
» Hu B KoeM cryyae He cobupaiTe NpUHaAANEXHOCTU HA OCHOB-
HOM GnoKe.

> [NpMHaANEeXHOCTU MOXKHO yCTaHaBMBaTb U CHUMATb TOJIbKO MO-
Cne OCTaHOBKM NpuBOAA U OTCOeAnHEHMA npubopa oT ceTu.

> [pMHaANEeHOCTU MOXKHO MCMONb30BaTh TOSIbKO B MOSIHOCTLIO
cobpaHHOM BUAE.

> Ucnonb3ynte NPUHAANEXHOCTHU TOSIbKO B NpeayCMOTPEHHOM pa-
604YeM MOMOXKEHUMN.

» He npocoBbiBanTe nasblbl B yCTAHOBMIEHHbIE MPUHAANEXHOCTH.

» He 3anyckainte NpuHaAanexHocT 6e3 yCTaHOBIEHHOW KPbILLKM.

A NMPEOAYNPEXAEHUE — OnacHocTb owwinapuBaHua!

lopAYMe nNpoayKTbl MOryT pasdpbisrBaTbCcA Npu nepepadoTke, a

U3-MOA KPbILLKM MOXET BbIXOAUTL Nap.

» KOnMyecTBO ropAYMX UK NEHUCTbIX MPOAYKTOB HE A0/MKHO npe-
BblwaTe 500 mn.

» CobntoiaiTe OCTOPOXHOCTb Npu nepepaboTke ropAYnx NpoayK-
TOB.

» He HaknoHaWTecb Haa NpMOopoM.

A NPEOYNPEXJOEHUE — OnacHocTb Ans 3nopoBbA!
3arpA3HeHnA Ha NOBEPXHOCTAX MOryT NPeACTaBAATb ONacHOCTb
AnA 340poBbA.
» CobntoaaiTte yKasaHWA Mo OUYUCTKeE.
> [ToBEPXHOCTU, KOHTAKTUPYIOLLME C NPOAYKTaMU NUTaHKA, cneay-
eT ouMLlaTtb nepea KaXablM UCMosSib30BaHUEM.
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ru [peaoTepalleHre matepuanbHoro yuepba

MpepnoTepalueHne MaTepuanb-
Horo yulep6a

YUto6bl n3bexxatb noBpexkaeHui npubopa,
NPUHaANEXXHOCTEeN M NPeAMETOB KyXOHHOWM
mMebenu, cobnoganTte npvBeaeHHbIe 34eCh
yKasaHuA.

BHUMAHMUE!

HeKkomneTeHTHOe MCMOoNIb30BaHNE MOXKET

MPUBECTU K MaTepuarnbHoMy yLiepoy.

» He nepepabartbiBaiite NpoayKTbl, CO-
Aepxxaulme TBepable KOMMOHEHThI,
Hanpumep, KOCTHU.

» He nepepabatbiBaiite rnyboko3amopo-
YKEHHbIE NPOAYKTbI, KPOMe KyOUKOB
nbAaa.

» He BcTaBnAiTe B cTakaH 6neHaepa Ka-
Kve-nmbo npeameThl, HanpuMep Yep-
nak.

» [Npexzae yem 3anyckarb npubop, npo-
BEpbTe, HET 1M B cTakaHe BneHaepa no-
CTOPOHHMX NPeAMETOB.

PacnakoBbiBaHUe U KOHTpPOIJ1b

3necb NpUBOAUTCA UHDOPMALMA, KOTOPYHO
HEeoBX0AMMO y4eCTb NP pacrnakoBbIBa-
HUU.

PacnakoBbiBaHWe NPUHaANE K-
HOCTEeH U yacTeu

1. BblHbTE NPUHAANEXHOCTH U3 YNAKOBKM.

2. Bce ocTanbHble 4acTu v ConpoBoAu-
TENbHYI0 AOKYMEHTaLUMIO BbiHbTE M3
YNaKOBKK W MOJNIOXKUTE PAAOM.

3. Yaanute nmeroLmMnca ynakoBOYHbIN Ma-
Tepwuan.

4. YpanuTe UMEHLLMECA HAKNENKK U
MEHKM.
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KomMmnnekT noctaBku

Mocne pacnakoBKu NpoBepbTe BCE AeTanu
Ha OTCYTCTBUE TPAHCMOPTHbLIX NOBPEMXae-
HUI U KOMMNEKTHOCTb MOCTaBKM.

- Puc. @

Hacazka-6nenaep

[=Z] ConposoawTensHan nokymeHTa-
umA

OuuncTKa npuHaaneHoOCTeH
nepea nepBbiM UCMNOJSIb30BaHUEM

1. Bce netanu, conpukacatoLimneca ¢ npo-
ZyKTamu, cneayeT O4MCTUTL Nepes nep-
BbIM MCMO/Ib30BAHNEM.

— "Ounctka n yxon", Ctp.101

2. OuuLleHHble 1 NPOCYLLEHHbIe feTanu
MOMOXMTE HaroToBe ANIA UCMOMb30Ba-
HUA.

O3HaKoMneHue ¢ npuHaaneHo-
CTAMMU

Y3HaliiTe 6onbliue O NPUHAANEXHOCTAX.

CocTaBHble yacTH

3necb npuBeseH 0630p COCTaBHbIX YacTeM
NpUHaANEXXHOCTEN.
- Puc.AA

CraxaH 6neHaepa

KpbILLKa C 3arpy304HbLIM OTBEP-
CTnemM

3arpy3oyHan BOPOHKa

CumBoOnbI

3aecb nepevyuncnieHbl CMMBOJIbI, UMetoLLne-
CA Ha BallnX NpUHaANe>XHoCTAX.



CumBon OnucaHue

CobntofaiTe ykasaHuAa B
MHCTPYKLMK NO SKCRyaTauuu.

BH

8! INpu UNCTKE M OMOPOXKHEHMUM
> cTakaHa 6nenaepa 6eperu-
TeCb OCTPbIX NIE3BUN.

é& V Vcranosute crakaH 6nenne-
pa ¥ 1 nosepHuTe A0 yno-

pa @

Mepen ucnonb3oBaHuem

MoaroToBbTE OCHOBHOW 610K M NpUHAaA-
NEXXHOCTU K UCMONb30BaHUIO.

MoaroTroBka ocHoBHOro 6noka

YKasaHue: M306parkeHHbI KyXOHHbIM
np1OOpP MOXKET OTNIMYaTLCA OT Ballel Mo-
Zenu no GopmMe 1 OCHALLEHMIO.

1. YcTaHoBWTE OCHOBHOM BJIOK, KaK onuca-
HO B MMaBHOW MHCTPYKLMK NO 3Kcnnya-
Taumu.

2. Ha)kmuTe Ha KHOMKy pasBbnokupoBaHus
¥ nepemeLlanTe NoBOPOTHbLIN KPOH-
LUTEMH BHU3, MOKAa OH He 3aduKcupyetca
B BEPTUKAIbHOM MOSIOXKEHHM.

- Puc.

v [1oBOPOTHLIN KPOHLUTENH GUKCUPYyeTCA
B MOSIOXKEeHUH 3.

3. lMoTAHMTE 3aLUMTHYIO KPbILLIKY MPUBO-
Aa 3 BBEPX M CHUMWUTE ee.

- Puc. A

4. YctaHoBuTe Hacaaky-6neHaep Ha npu-

BOA 3, KaK NoKasaHo Ha PUCYHKe.

- Puc.H

Metkn W 1 A [10HbI ObiTh COBME-
LLEHBI.

5. MpuxmunTe HacaaKy-6nenaep BHU3 1
NoBEepHUTE NPOTUB YaCOBOW CTPENKKU A0
duKcauum.

- Puc. @
MeTkn @ v A 10mKHbI BbITh COBMELLe-
Hbl.

I'Iepea UCnonb3oBaHnemMm ru

CrtaHgapTHOe ynpaBneHue

3aechb Bbl y3HaeTe OCHOBHYHO MHbOpMa-
LMo 06 UCMONb30BaHMM NMPUHAANEXHO-
cTen.

KonuuecTBo aAnA nepepaboTku

Cobntopaiite ykasaHHoe nepepabarbiBae-
MO€ KOJIMYECTBO MPOAYKTOB.

MpoAayKTbl MakcumanbHoe
KonuyecTBoO nepe-
paboTku

TBepable npoaykTbl 50-100 r

opAuve nnm nenn- 500 mn

CTble NPOAYKThI

Munakoctu 1000 mn

PekoMeHaauUuK No HacTporke
CKOpOCTH

Cobntopaiite pekoMeHAauum no HacTpou-
Ke CKOpOCTV ANA AOCTMXEHUA ONTUMAaJIb-
HbIX Pe3yNbTaToB.

YKasaHue: B 3aBMCHMOCTM OT OCHALLEHMA
npubopa Baila MoZenb UMeeT 4-CcTyrneHya-
ThIK UK 7-CTyNeHYaTbii MOBOPOTHbIN
nepekntoyarens. B gaHHOM MHCTPYKUMK no
3KcnayaTaunm pekomMeHaaumnn no CKoOpPocTy
AnA 4-cTyneH4yaToro noBOPOTHOMO
nepeksoyarena NnpMBOAATCA COOTBET-
CTBEHHO B CKOOKaXx.

Ha- MpumeHeHue
CTpoWKa
M Hepnonroe cmelunBaHue npo-

JYKTOB Ha MaKkcuMasibHOM
CKOPOCTH C MOMOLLIbIO QYHK-
LM MOMeEHTasIbHOro BK/toYe-
HMA.

' B 3aBMCMMOCTH OT 060pyA0BaHUA NPU-

6opa
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ru CranpapTHoe ynpasneHue

Ha- MpumeHeHue

CTpOHKa

4-7 (3— CwmelumBaHue, NlopuMpoBaHue,

4) 3MyfbrMpoBaHune, BCrneHnaa-
HWe 1 n3MefbYyeHne NpPoayK-
TOB.

1-3 (1- CwmeLmBaHne NPOAYKTOB, KO-

2) TOpble He MOANIeXaT CUNbHOMY

N3MeJIbYEeHUIO.

1

B 3aBucHMocCTM OT 060pyLioBaHUA Npu-
6opa

MepepaboTka NnpoayKTOB Hacaa-
Kon-6neHgepom

1.

MoaroTtoBbTE NPOAYKTbl MUTAHUA.

MoperkbTe BonbLUMe NPOAYKTHI Ha Ky-
COUKM.

MomecTuTe NPOAYKTLI B CTaKkaH GneHae-
pa.

- Puc.

BcTaBbTe 3arpy304Hyt0 BOPOHKY B
KPbILWKY 1 yCTaHOBUTE KPbILLKY Ha CTa-
KaH 6neHaepa.

- Puc.H

MoBopaunBaiiTe KpbILLKY NPOTUB Yaco-
BOW CTPESIKM, NMoKa OHa He 3adUKCUpy-
eTcA.

- Puc. Bl

KpblWwKa AomKHa ObITb NOHOCTLIO 3a-
KpbiTa.

BcTaBbTe BUIKY ceTeBOro LHypa B po-
3eTKY.

YcTaHoBWUTE NOBOPOTHEIN NepeKIoya-
TeNb Ha PEKOMEHYEeMYH CKOPOCTb.

- Puc. 1

MepepabatbiBaiTe MHIPEAUEHTHI [0 No-
NyYeHUA Xkenaemoro pesynbrara.
YcTaHoBWUTE NOBOPOTHLIN NepeKsoya-
tenb Ha O off.

- Puc. K
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.ﬂo6aBneHMe UHIrpeaAueHToB

1.

Uto6bl 106aBUTL MHIPEAUEHTLI BO Bpe-
MA NepepaboTku, Boibepute OaHY U3
cneayoLLmnxX Onuuni:

— 3aneiite »}MAKOCTH Yepes 3arpysou-
HYIO BOPOHKY B KPbILLKE.

— W3BnekuTe 3arpy30uHyto BOPOHKY M
3arpysute TBEp/ble UHIPEAUEHTbI
CKBO3b OTBEPCTHE.

- Puc. A

. Mpu nobasnexHun 6onbLuMx 06 bEMOB

yCTaHOBMUTE MOBOPOTHbIN NepeKoya-
tenb B nonoxenve O off.

Joxxautecb NONHOMro octaHoBa Npuoo-
pa.

. [oBepHUTE KpLILLKY MO 4acoBoii CTpen-

Ke U CHUMUTEe.

3arpysuTe MHrpeaneHThbl, KaK onucaxo,
¥ NpoAomKuTe NepepaboTky.

- "[epepaboTKa npoayKToB HACaAKOH-
6nerHaepom”, Ctp.100

OnopoxHeHue HacaaKu-6neHge-
pa

1.
2.

M3BneKnTe BUIIKY U3 PO3ETKM.
[MoBopauunBaiite HacaaKy-6neHaep no
4acoBOM CTPesIKe, NoKa oHa He 0cB06O-
auTeA.

- Puc. EE

. CHUMUTE HacaaKy-6neHzep ¢ OCHOBHO-

ro 6noka.
- Puc. A

. [oBepHMTE KPBILLIKY MO 4YacoBOW CTpen-

Ke U CHUMUTe.

- Puc. EH

. MepemecTute nepepaboTaHHble Npo-

ZYKTbl B NOAXOAALLYH MOCYAy Win cpa-
3y noJasairte Ha CToJ.
- Puc. l@

CoBeTbl

Cpasy nocne 1crnonb3oBaHWA ouuLLaiiTe
BCe yacTu npubopa, 4tobbl OCTaTKM Npo-
ZlYKTOB HE MpuChbIXany.



= JlnA npeABapuTENbHON OUYMCTKU Hanen-
Te B CTaKaH 6nenepa HEMHOIO Mblilb-
HOro pacteopa W BKtoUKTE Npubop Ha
HECKOJIbKO CEKYHA.

OuucTKa v yxon

[na nonroBpemMeHHo UcnpasHoi paboTsl
npuHaanexHocten Tpebyertca TLaTensHan
OYUCTKA U yXOA.

UucTAwue cpeacrea

Hwxe YKasaHbl YNCTALLlMe cpeacTsa, npu-
roaHble AnA BallUX I'IpVIHaLlJ'IE)'KHOCTeVI.

BHUMAHMUE!

Mpun ncnonb3oBaHWM HENOAXOAALLMX YM-

CTALLMX CPEACTB UK MPKU HenpasusibHON

OYMCTKE BO3MOMXHO NOBPEXAEHUE NPUHaA-

NEXXHOCTEW.

» He ucnonb3syiTte MoroLMe cpeacTea,
cofepixalluune anKorofib Uan CnupT.

> He ucnonb3yiTte MeTaninyeckue u
OCTPOKOHEYHbIE MpeaAMEThI, a TaKXKe
npeameTbl C OCTPLIMU KPOMKaMMU.

» He npumeHsaiTe rpyByto TKaHb Unu
abpasnBHble YACTALLME CpeacTBa.

0630p UUCTKH

3nechk NpuBeneH 0630p ONTUMAasLHOM
UMCTKM OTAENbHBIX COCTABAOLLMX.
- Puc.

anMepbl UcnoJsib3osaHUA

CobntofanTe yKasaHuA U 3HaYeHUA B Ta-
6nuue.
- Puc. @

OuuncTtka n yxoa ru

BHUMAHMUE!

HenoaxoasLiMe AnA NpUrotToBneHna B

O6neHaepe NPOAyKTbl MOTyT NOBPEAUTb

npubop.

» He nepepabartbiBaiite NpoAyKTbl, TEM-
neparypa KoTtopbix Bbiwe 70 °C B vawe
6neHaepa.

YKasaHue

OrpaHuyeHuna nepepaboTku:

= He W3MesbyaiiTe TakMe NPOAYKThI, KaK
MUHAANb, YK, METPYLUKa U MACO.

= BreHAep He npeaHasHayeH Ansa nepe-
paBoTKM TaK1X CNPESOB, KaK apaxmuco-
BOE Macsio, KOKOCOBOE Macsio Uin My-
CKaTHbIM opex.

= Jlo6aBbTe K TBEpALIM NPOAYKTaM [0-
CTaTOYHOE KOSIMYECTBOM MAKOCTH.

= CMeLluaiTe NopoLlKooBpasHbie NpoaykK-
Tbl C AOCTATOYHBIM KOJIMYECTBOM XUA-
KOCTU MM NOJSIHOCTLIO PacTBOpUTE B
»uakoctu. K nopotuxkoobpasHeimM npo-
ZlyKTam OTHOCWTCA, Hanpumep, caxap-
HadA nyapa, Kakao-NopoLLOK, XapeHble
coeBble 600bl, MyKa, NPOTEUHOBBLIN NO-
POLLIOK.
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

o Digital manual and all appliance data at hand

« Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service direc-
tory.

A O O O A
8001190957 (000616)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar
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