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Recommandations pour I'utilisation des plaques gaufres :

- Enlevez tous les emballages, autocollants ou accessoires divers a lintérieur
comme a l'extérieur des plaques.

Lire attentivement et garder a portée de main les instructions de cette notice,
communes aux différents modeles.

Référez-vous a la notice de l'appareil et a ces recommandations pour
I'utilisation des plaques gaufres.

Vérifiez que les deux faces des plaques soient bien nettoyées avant utilisation.

Pour éviter de détériorer les plaques, utilisez celles-ci uniquement sur
I'appareil pour lesquelles elles ont été concues (ex : ne pas les mettre dans un
four, sur le gaz ou une plaque électrique.. .).

Veillez a ce que les plaques soient stables, bien positionnées et bien clipsées
sur la base de I'appareil. N'utilisez que les plaques fournies ou acquises auprés
du centre de service agréé.

Pour préserver le revétement des plaques gaufres, toujours utiliser une
spatule plastique ou en bois.

Ne pas couper directement sur les plaques.

Ne pas poser les plaques gaufres chaudes sous I'eau ou sur une surface fragile.

Pour conserver les qualités antiadhésives du revétement, évitez de laisser
chauffer trop longtemps a vide.

Les plaques gaufres ne doivent ne doivent jamais étre manipulées a chaud.

Ne jamais faire chauffer 'appareil sans les plaques de cuisson.

Lors de la premiére utilisation, lavez les plaques, versez un peu d’'huile
sur les plaques gaufres et essuyez les avec un chiffon doux.

Ne pas poser d'ustensiles de cuisson sur les surfaces de cuisson de 'appareil.

Nous vous recommandons d'utiliser une éponge, de l'eau chaude et un peu
de détergent a vaisselle pour laver les plaques de cuisson, puis rincez-les
abondamment pour enlever tout résidu. Essuyez-les soigneusement avec un
essuie-tout.

N'utilisez pas de tampon a récurer métallique, de laine d'acier ou de produits
de nettoyage abrasifs pour nettoyer toute partie du gril, utilisez uniquement
des tampons de nettoyage en nylon ou non métalliques. En cas de difficulté,
trempez les plaques de cuisson dans de l'eau chaude avec du détergent a
vaisselle.



1. Sivotre OptiGrill est déja en marche
et que vous voulez utiliser vos
plaques gaufres, débranchez le gril
et laissez le refroidir pendant au
moins 2 heures.

2. Retournez l'appareil et installez
le support escamotable afin que
votre appareil soit a I'horizontal.
Ceci évite que la pate coule lors du
remplissage des plaques.

3. Ouvrez le gril, retirez les plaques
de cuisson et remplacez les par les
plaques gaufres. Mettre d’abord la
plaque inférieure, puis la plaque
supérieure.

4. Fermezl'appareil et branchezle.

5. Appuyer sur le bouton marche/
arrét, les boutons () et
clignotent, l'indicateur de couleur
estvert{_J.

6. Appuyez sur le bouton () jusqua
ce que lindicateur de couleur
orange ou rouge soit atteint (selon
le niveau de dorage désiré).

* position pour la cuisson avec les plaques Grill et
pour 'accessoire snacking.
** position pour la cuisson avec les plaques gaufres.




7.

10.

1.

12.

13.

Démarrez la  cuisson en
appuyant sur le bouton (1. Les
boutons (§) et sont fixes,
l'indicateur de couleur clignote
jusqu'a ce que la température
souhaitée soit atteinte.

Lorsque lindicateur de couleur
orange ou rouge est atteint, le
gril emet un signal sonore et
lindicateur de couleur devient
fixe. Lappareil est prét pour
I'utilisation en cuisson.

Ouvrez I'appareil et remplissez
la plaque inférieure avec
une louche de pate (ne pas
remplir la louche a ras bord)
jusqua recouvrir le sommet
des petits carrés. le bac a jus
doit étre laissé au cas ou de la
pate coulerait. Une fois I'action
terminée fermez 'appareil.

Laissez cuire 3-4 minutes.
Ouvrez lappareil, retirez les
gaufres. Vous pouvez refaire
une  deuxieme  tournée
immédiatement en remettant
de la pate.

Terminez la  cuisson en
appuyant sur le bouton
marche/arrét. Tous les boutons
séteignent, le gril arréte de
cuire. En fin dutilisation,
éteindre I'appareil, débrancher
et laisser refroidir 2H.

Ouvrez le gril et retirez
les plaques gaufres en
commengant par la plaque
supérieure, puis inférieure.
ATTENTION : Les surfaces
sont chaudes, il est recom-
mandé d'utiliser des gants.

Les plaques gaufres passent au
cccall

ave-v



Recommendations for the use of waffle plates:

- Remove the packaging, various stickers and accessories on the outside
and inside of the plates.

« Read these instructions carefully and keep them close to hand; the
instructions are common to different models.

- Please check the appliance instructions and these recommendations
when using the waffle plates.

- Ensure that both sides of the plates are properly cleaned before use.

- To avoid damaging the plates, only use them on the appliance for which
they were designed (i.e. do not put them in an oven or on a gas or
electric hob, etc.).

- Make sure the plates are stable, correctly positioned and firmly attached
to of your appliance. Only use the plates provided or purchased from an
approved service centre.

- To preserve the non-stick coating of the waffle plates, always use a
plastic or wooden spatula.

« Never cut food directly on the plates.

- Do not place the hot waffle plates under water or on a fragile surface.

- To preserve the non-stick coating of the waffle plates, do not leave them
to heat up too long if empty.

« The waffle plates should never be handled when hot.

« Do not heat the appliance without the cooking plates.

- Before using your appliance for the first time, wash the plates, then pour
a little cooking oil onto the waffle plates and wipe off with a soft cloth.

- Never place cooking utensils on the appliance’s cooking surfaces.

» We recommend using a sponge, hot water and a little washing-up liquid
to clean the cooking plates; rinse thoroughly to remove any residue.
Wipe them carefully with a paper towel. Alternatively, the cooking
plates are dishwasher safe.

- Do not use metal scouring pads, steel wool or abrasive cleaners to clean
any part of the cooking plates, use only nylon or non-metallic cleaning
pads. If food has stuck to the cooking plates, soak in hot water with
washing-up liquid.
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1. Ifyour OptiGrill is already turned
on and you wish to use your 'm
waffle plates, unplug the grill
and allow to cool down for at
least 2 hours.

2. Tun the appliance around
and attach retractable stand to
ensure the appliance is level.
This stops the batter spilling
over the edges when filling the
plates.

3. Open the grill, remove the
cooking plates and replace
them with the waffle plates.
Install the lower plate first, then
the upper plate.

4. Close the appliance and plug
itin.

5. Press the On/Off button, the (§
and buttons will flash, and
the colour indicator will display
green C

6. Press the ((§) button until the
orange or red indicator is ready
(based on the desired doneness
level).

* position for cooking with the grill plates and the
snacking accessory.
** position for cooking with the waffle plates.




Start cooking by pressing the

button. The ({d )and (£ buttons will
stop flashing; the colour indicator
will continue to flash until the
appropriate temperature is reached.

When the orange or red indicator is
ready, the grill beeps and the colour
indicator stays lit. The appliance is
ready to be used for cooking.

Open the appliance and fill the
lower plate using a dough ladle (do
not fill the ladle to the brim) until the
top of the little squares is covered.
The drip pan must be installed in
case of a dough leak. Once the plate
mould has been filled, close the
appliance.

. Leave to cook for 3-4 minutes. Open

the appliance, remove the waffles.
You can prepare a second batch
of waffles immediately by adding
more waffle batter.

. Press the on/off button to stop

cooking.
All the buttons will turn off and
the grill will stop cooking.

When you've finished, turn off
the appliance, unplug it and
leave to cool for 2 hours.

. Open the grill and remove the

waffle plates; remove the upper
plate first, then the lower plate.

N.B : The plates may still be hot,
therefore it is advisable to use
oven gloves.

. The waffle plates are dishwasher-

safe.



Empfehlungen fiir die Verwendung lhrer Waffelplatten:

- Entfernen Sie Verpackung, Aufkleber sowie diverse Zubehérteile an der ‘ﬂ
AuBen- und Innenseite der Platten.

- Lesen Sie sich die Anweisungen dieser Bedienungsanleitung, die fiir alle
Modelle gelten, aufmerksam durch und bewahren Sie sie in Reichweite auf.

« Achten Sie auf die Hinweise in der Bedienungsanleitung des Gerats sowie die
Empfehlungen fiir die Verwendung Ihrer Waffelplatten.

- Die zwei Seiten der Platten miissen vor Verwendung sauber sein.

- Damit die Platten nicht beschddigt werden, verwenden Sie diese
ausschlief3lich mit dem Gerét, fiir das sie gedacht sind (Platten z. B. nicht im
Backofen, auf einem Gasherd oder einer Elektrokochplatte usw. verwenden).

Achten Sie darauf, dass die Platten auf einer stabilen Unterlage stehen sowie
richtig eingesetzt und fest an der Geratebasis angebracht sind. Verwenden Sie
ausschliefllich die Platten, die vom autorisierten Kundendienst ausgeliefert
oder erworben wurden.

Um die Beschichtung der Waffelplatten nicht zu beschadigen, immer einen
Kunststoff- oder Holzspatel verwenden.

Nicht direkt auf den Platten schneiden.

HeilBe Waffelplatten nicht unter Wasser halten oder auf empfindliche
Oberflachen stellen.

Um die Antihaftbeschichtung zu schiitzen, achten Sie darauf, dass das Gerat
nicht zu lange leer erwarmt wird.

Keinesfalls mit heiBen Waffelplatten hantieren.
Gerét keinesfalls ohne Kochplatten erhitzen.

Waffelplatten vor der ersten Verwendung reinigen, ein wenig Ol darauf
verteilen und mit einem weichen Lappen abreiben.

Keine Kochutensilien auf die Grillflachen des Gerats legen.

Wir empfehlen lhnen, die Kochplatten mit einem Schwamm und etwas
Spulmittel unter heiBem Wasser zu reinigen und diese dann griindlich
abzuspiilen, sodass keine Riickstande bleiben. Trocknen Sie sie anschlieBend
mit einem Kiichentuch gut ab.

Verwenden Sie keine Stahlschwdmme, Stahlwolle oder scheuernde
Reinigungsmittel zum Reinigen des Grills. Verwenden Sie ausschlieB3lich
Reinigungstiicher aus Nylon oder mit nicht kratzender Oberflache. Lassen Sie
die Kochplatten in heiem Wasser mit Spilmittel einweichen, um hartnackige
Verunreinigungen zu entfernen.



. Wenn der Optigrill bereits
eingeschaltet ist und Sie lhre
Waffelplatten verwenden
mochten, stecken Sie den Grill aus
und lassen Sie ihn mindestens 2
Stunden abkiihlen.

Drehen Sie das Gerdt um und
bringen Sie den einklappbaren
Stander an, damit das Gerat gerade
steht. So kann beim Befiillen der
Platten kein Teig herauslaufen.

Offnen Sie den Grill, entnehmen
Sie die Kochplatten und setzen Sie
stattdessen die Waffelplatten ein.
Setzen Sie zuerst die untere und
dann die obere Platte ein.

4. SchlieBen Sie das Gerat und
stecken Sie es ein.

Auf den Ein-/Aus-Schalter driicken:
die Tasten (§ ) und (1) blinken, die
Farbanzeige st griin ().

6. Halten Sie die (8 Taste gedriickt,
bis die Farbanzeige orange oder rot
erreicht hat (je nach gewiinschtem
Braunungsgrad).

*Position fiir Zubereitungen mit den Grillplatten
und dem Snack-Zubehor.
** Position fur Zubereitungen mit den Waffelplatten.



Mit der Taste starten Sie den
Garvorgang. Die Tasten () und
blinken nicht, die Farbanzeige
blinkt bis die gewlinschte
Temperatur erreicht ist.

Wenn die Farbanzeige orange
oder rot erreicht, erzeugt der Grill
ein akustisches Signal und die
Farbanzeige leuchtet stetig. Das
Gerat ist jetzt bereit zum Backen.

Offnen Sie das Gerat und fiillen
Sie die untere Platte mit einer
Schopfkelle Teig (Schopfkelle
nicht bis zum Rand fillen),
bis die Spitzen der kleinen
Quadrate bedeckt sind. Die
Fettauffangschale muss  an
ihrem Platz bleiben fiir den Fall,
dass der Teig tiberlauft. Wenn Sie
mit dem Einfiillen des Teigs fertig
sind, schlieen Sie das Gerat.

. 3-4 Minuten backen lassen.

Gerdt offnen und die Waffeln
entnehmen.

Sie kdnnen direkt im Anschluss
weitere Waffeln zubereiten; be-
fiillen Sie dazu die Platten erneut
mit Teig.

. Backvorgang beenden, indem

Sie auf den Ein-/Aus-Schalter
driicken.

Alle Tasten gehen aus, der Grill
stellt den Backvorgang ein.

Schalten Sie das Gerat zum
Schluss aus, stecken Sie es aus
und lassen Sie es 2 Stunden
abkdhlen.

. Offnen Sie den Grill und

entnehmen Sie die Waffelplatten:
erst die obere und dann die
untere Platte entnehmen.

ACHTUNG: Die Oberflachen
sind heil3, wir empfehlen Ihnen,
Ofenhandschuhe zu verwenden.

. Die Waffelplatten sind sptilma-

schinengeeignet.
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Aanbevelingen voor het gebruik van de wafelplaten:

Verwijder al het verpakkingsmateriaal, stickers of accessoires aan de
binnenkant en de buitenkant van de platen.

Leesaandachtigdeinstructiesvandeze handleidingenalgemeneinstructies
voor de verschillende modellen en bewaar ze binnen handbereik.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing van het apparaat en de aanbevelingen
voor het gebruik van de wafelplaten.

Controleer of beide zijden van de platen voor gebruik goed zijn
schoongemaakt.

Om te vermijden dat de platen kapot gaan, mag u ze alleen gebruiken op
het apparaat waarvoor ze zijn ontworpen (leg ze bijvoorbeeld niet in een
oven, op een gasfornuis of op een elektrische kookplaat).

Zorg ervoor dat de platen stabiel zijn en goed gepositioneerd en bevestigd
staan op de basis van het apparaat. Gebruik alleen platen die werden
meegeleverd of verkregen door een erkend servicecentrum.

Gebruik altijd een plastic of houten spatel om de anti-aanbaklaag van de
platen te beschermen.

Snij niet rechtstreeks op de platen.

Plaats geen warme platen onder water of op een kwetsbaar oppervlak.
Verhit de platen niet te lang als ze leeg zijn om ervoor te zorgen dat de anti-
aanbaklaag van de coating optimaal blijft.

De wafelplaten mogen nooit warm worden bediend.

Laat het apparaat nooit zonder bakplaten opwarmen.

Reinig de platen bij het eerste gebruik. Giet er een beetje olie over en wrijf
droog met een zachte doek.

Plaats geen kookgerei op het bakoppervlak van het apparaat.

Wij raden aan om een spons, warm water en een beetje afwasmiddel te
gebruiken voor de reiniging van de platen. Spoel ze vervolgens grondig om
alle resten te verwijderen. Voorzichtig afdrogen met keukenpapier.

Gebruik geen metalen schuursponsen, staalwol of schurende producten
om onderdelen van de grill schoon te maken. Gebruik enkel niet-metalen
of nylon sponsjes. Als de platen moeilijk schoon te maken zijn, laat ze dan
onder warm water met afwasmiddel weken.
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Als uw OptiGrill al aan staatenu
uw wafelplaten wilt gebruiken,
schakel de grill dan uit en laat
deze 2 uur afkoelen.

Draai het apparaat om en
monteer de  inklapbare
steun zodat uw apparaat
horizontaal ~staat. Hiermee
wordt vermeden dat het deeg
tijdens het vullen van de platen
wegvloeit.

Open de grill, verwijder de
bakplaten en vervang ze door
de wafelplaten. Plaats eerst de
onderste plaat, vervolgens de
bovenste plaat.

Sluit het apparaat en schakel
hetin.

Druk op de aan/uit-knop, de
knoppen () en (5 knipperen,
de kleurindicator is groen (.

Druk op de knop 8 ) totdat de
kleurindicator oranje of rood
oplicht (afhankelijk van de
gewenste bakgraad)..

* positie voor de bereiding met de grillplaten
en het Snacking & Baking accessoire.
** positie voor de bereiding met de wafelplaten.

13



10

§’

1412

10.

1.

12,

13.

Start de bereiding door op de knop
te drukken. De knoppen ((§
en lichten permanent op, de
kleurindicator knippert totdat de
gewenste temperatuur is bereikt.

Wanneer de kleurindicator
oranje of rood is, laat de grill een
geluidssignaal horen en licht de
kleurindicator permanent op. Het
apparaat is klaar voor de bereiding.

Open het apparaat en wvul de
onderste plaat met een soeplepel
deeg (vul de soeplepel niet tot
aan de rand) totdat alle vierkante
gaatjes gevuld zjn. Laat de
vetopvangbak staan voor het geval
dat het deeg uitloopt. Sluit het
apparaat als u klaar bent.

Laat 3-4 minuten bakken. Open het
apparaat en haal de wafels eruit.

U kunt er meteen weer deeg
indoen en een tweede portie
maken.

Stop de bereiding door op de aan/
uit-knop te drukken.

Alle knoppen doven; de grill
stopt met bakken.

Aan het einde het apparaat
uitschakelen, de stekker uit het
stopcontact trekken en laten
afkoelen 2H.

Open de grillen haal de wafelplaten
eruit. Eerst de bovenste en dan de
onderste plaat.

OPGELET: de platen zijn warm,
gebruik ovenwanten of pannen-
lappen.

De wafelplaten kunnen in de
vaatwasmachine.



Recomendaciones para utilizar las placas de gofres:

- Retire todos los envoltorios, etiquetas adhesivas o accesorios diversos
tanto del interior como del exterior de las placas.

- Lea atentamente y tenga a mano estas instrucciones, que son comunes
a los diferentes modelos.

« Consulte el manual de usuario del aparato y estas recomendaciones
para utilizar las placas de gofres.

« Compruebe que los 2 lados de las placas estén limpios antes de utilizar

el apar.

Para evitar que se deterioren las placas, utilicelas Unicamente con el

aparatado para el que han sido disefiadas (ejemplo: no las introduzca
en el horno, ni las coloque sobre fogones de gas o una placa eléctrica).

Cuide de que las placas estén en una posicion estable, bien colocadas
y encajadas en la base del aparato. Utilice solamente las placas
suministradas o adquiridas en el centro de servicio oficial.

Para preservar el revestimiento de las placas de gofres, utilice siempre
una espatula de plastico o madera.

No corte directamente sobre las placas.

No coloque las placas de gofres calientes bajo el agua o sobre una
superficie fragil.

Para conservar las cualidades antiadherentes del revestimiento, evite
calentar demasiado tiempo el aparato vacio.

Las placas de gofres no se deben manipular nunca en caliente.

Nunca caliente el aparato sin las placas de coccion.

Antes del primer uso, lave las placas, vierta unas gotas de aceite en las
placas de gofres y séquelas con un pafo suave.

No coloque utensilios de cocina en las superficies de coccién del aparato.
Le recomendamos utilizar una esponja, agua caliente y unas gotas de
jabon de vavajillas para lavar las placas de coccién y, a continuacion,

enjuagarlas abundantemente para eliminar todo residuo. Séquelas
cuidadosamente con un pano.

No utilice estropajos metélicos, lana de acero o productos de limpieza
abrasivos para limpiar ninguna parte del grill; utilice Unicamente
estropajos de nailon o no metalicos. En caso de que le resulte dificil,
sumerja las placas de coccién en agua caliente con jabén de lavavajillas.
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Si su OptiGrill ya estd en
funcionamiento y desea utilizar
las placas de gofres, desconecte la
parrilla y déjela enfriar durante al
menos 2 horas.

2. Dele lavuelta al aparato e instale la
base plegable para que el aparato
esté en posicion horizontal. Ello
evitard que la masa se salga al llenar
las placas.

3. Abra la parrilla, retire las placas de
cocciény sustituyalas por las placas
de gofres. Introduzca primero la
placa inferior y, luego, la superior.

4. Cierre el aparato y conéctelo.

Pulse el interruptor de on/off, los
botones () y parpadean,
el indicador de color se pone en
verde .

6. Pulse el botén (§) hasta que
se alcance el indicador de color
naranja o rojo (segun el nivel de
dorado deseado).

* posicion para la coccion con las placas Grill y
para el accesorio snacking.
** posicion para la coccién con las placas de gofres.



Inicie la_coccién pulsando el
botén . Los botones ({#) y
son fijos, el indicador de
color parpadea hasta alcanzar la
temperatura deseada.

Cuando se alcanza el indicador
de color naranja o rojo, la
parrilla emite una sefal sonora
y el indicador de color pasa a
quedar fijo. El aparato estd listo
para usarlo.

Abra el aparato y llene la placa
inferior con un cucharén de
masa (No llenar el cucharén al
méximo) apenas recubriendo
el punto mas alto de los
cuadraditos. Hay que dejar
el recipiente de jugos por si
se derrama la masa. Una vez
finalizada la accion, cierre el
aparato.

. Deje que se cocine durante 3-4

minutos. Abra el aparato, saque
los gofres.

Puede repetir la accién in-
mediatamente volviendo a
introducir la masa.

. Finalice la coccion pulsando el

interruptor de on/off.
Todos los botones se apagan,
la parrilla deja de funcionar.

Cuando termine de utilizar el
aparato, apaguelo, desconéc-
telo y déjelo enfriar durante 2
horas.

. Abra la parrilla y retire las placas

de gofres comenzando por la
superior y terminando por la
inferior.

ATENCION : las superficies es-
tan calientes, se recomienda
utilizar guantes.

. Las placas de gofres son aptas

para el lavavajillas.
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Recomendacoes relativas a utilizacao das placas de waffles:
« Retire todo o material da embalagem, autocolantes ou outros acessoérios,
tanto no interior como no exterior das placas.

- Leia atentamente estas instru¢des e guarde-as para futuras utilizacoes.
Estas instrugdes sdo comuns para os varios modelos.

» Consulte o manual de instru¢ées do aparelho, bem como as presentes
recomendacoes relativas a utilizacdo das placas de waffles:

Certifique-se de que as duas faces das placas estdo bem limpas antes de
as utilizar.

Para evitar danificar as placas, utilize-as apenas no aparelho para o qual
foram concebidas (p. ex.: ndo as coloque num forno, sobre um fogao ou
uma placa elétrica...).

Certifique-se de que as placas estdo estaveis, devidamente posicionadas
e encaixadas na base do aparelho. Utilize apenas as placas fornecidas ou
adquiridas num Centro de Assisténcia Técnica autorizado.

Para preservar o revestimento das placas de waffles, utilize sempre uma
espatula de plastico ou madeira.

Nunca corte os alimentos diretamente sobre as placas.

Néao coloque as placas de waffles quentes debaixo de dgua ou sobre uma
superficie fragil.

Para conservar as qualidades antiaderentes do revestimento, evite deixar
aquecer o aparelho vazio durante muito tempo.

Nunca pegue nas placas de waffles enquanto estiverem quentes.

Nunca aqueca o aparelho sem as placas de cozedura.

Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, lave as placas, deite um pouco
de 6leo sobre as placas de waffles e limpe-as com um pano macio.

Nunca coloque utensilios de cozinha sobre as superficies de cozedura do
aparelho.

Recomendamos que utilize uma esponja, d4gua quente e um pouco de
detergente da louca para lavar as placas de cozedura, enxaguando-as
depois abundantemente para remover eventuais residuos. Limpe-as
cuidadosamente com papel absorvente.

Nao utilize esfregdo metalico, 1a de aco ou produtos de limpeza abrasivos
para limpar uma parte do grelhador. Utilize apenas esfregdes em nylon ou
nao metalicos. Em caso de dificuldade, mergulhe as placas de cozedura em
agua quente com detergente para a louca.
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Se o seu OptiGrill ja estiver
ligado e desejar utilizar as suas
placas de waffles, desligue o
grelhador e deixe-o arrefecer
durante pelo menos 2 horas.

Vire o aparelho e instale o
suporte dobravel, de modo
que o seu aparelho fique na
horizontal. Deste modo, evita
que a massa escorra durante o
enchimento das placas.

Abra o grelhador, retire as placas
de cozedura e substitua-as pelas
placas de waffles. Coloque em
primeiro lugar a placa inferior e,
depois, a placa superior.

Feche o aparelho e ligue-o.

Carregue no botdo Ligar/
Desligar, os botées (8 e
piscam, o indicador de cor esta
verdeOA

Prima o botso (&) até que o
indicador fique cor-de-laranja
ou vermelho (de acordo com o
nivel de dourado desejado).

* posigao para cozedura com as placas grill e
para 0 acessorio para snacks.
** posicao para cozedura com as placas de waffles
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10.

11.

13.

Inicie a cozedura carregando no
botao . Os botdes (§) e
ficam fixos, o indicador luminoso
pisca até ser atingida a temperatura
desejada.

Quando o indicador ficar cor-de-
laranja ou vermelho, o grelhador
emite um sinal sonoro e oindicador
colorido fica fixo. O aparelho esta
pronto para cozinhar.

Abra o aparelho e encha a placa
inferior com uma concha de massa
(ndo encha a concha até ao topo)
até cobrir o topo dos pequenos
quadrados. Mantenha a gaveta de
recolha de sucos no seu lugar para
o caso da massa derramar. Quando
tiver terminado, feche o aparelho.

Deixe cozinhar durante 3-4
minutos. Abra o aparelho e retire
os waffles.

Pode fazer imediatamente uma
segunda fornada voltando a co-
locar massa.

Termine a cozedura carregando no
botao Ligar/Desligar.

Todos os botdes e grelhador
desligam-se.

Apbds a utilizagdo, deve desligar
o aparelho e deixar arrefecer 2H.

. Abra o grelhador e retire as placas

de waffles, comegando pela placa
superior e depois a inferior.
ATENCAO : as superficies estao
quentes, recomenda-se o uso de
luvas de cozinha.

As placas de waffles podem ser
lavadas na maquina de lavar loica.



Raccomandazioni per lI'uso delle piastre per waffle

« Rimuovere i materiali di imballaggio, gli adesivi e gli accessori dall'esterno
e dall'interno delle piastre.

Leggere attentamente queste istruzioni e conservarle a portata di mano;
le istruzioni sono comuni a diversi modelli.

Consultare le istruzioni dell'apparecchio e queste raccomandazioni
durante I'uso delle piastre per waffle.

Verificare che entrambi i lati delle piastre siano puliti prima dell'uso.

Per evitare danni alle piastre, usarle esclusivamente con 'apparecchio per

il quale sono state progettate (ad es. non usarle in forni, su fornelli elettrici
0 agas, ecc.).

Assicurarsi che le piastre siano stabili, posizionate in modo corretto e
fissate saldamente all'apparecchio. Usare esclusivamente le piastre fornite
con l'apparecchio o acquistate presso un centro di assistenza autorizzato.

Per preservare il rivestimento antiaderente delle piastre per waffle, usare
esclusivamente spatole in legno o in plastica.

Non tagliare mai gli alimenti direttamente sulle piastre.

Non collocare le piastre calde sotto l'acqua o su superfici fragili.

Per preservare il rivestimento antiaderente delle piastre per waffle, evitare
di farle scaldare a lungo quando sono vuote.

Non manipolare le piastre quando sono calde.

Non riscaldare l'apparecchio senza le piastre.

Prima di usare l'apparecchio per la prima volta, lavare le piastre, versare
una piccola quantita di olio da cucina e rimuoverlo con un panno morbido.
Non posizionare gli utensili da cucina sulle superfici di cottura
dell'apparecchio.

Per lavare le piastre, usare una spugna con acqua calda e una piccola
quantita di detersivo per piatti; risciacquarle accuratamente per rimuovere
qualsiasi residuo. Asciugarle accuratamente con della carta assorbente. In
alternativa, € possibile lavare le piastre in lavastoviglie.

Non usare spugnette metalliche, pagliette d'acciaio o detergentiin polvere
abrasivi per pulire qualsiasi parte delle piastre; usare esclusivamente

spugne in nylon o non metalliche. Se sulle piastre sono rimasti attaccati
dei residui alimentari, immergerle in acqua calda saponata.
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1. Se I'OptiGrill & gia acceso e si
desidera usare le piastre per
waffle, scollegare I'apparecchio
e attendere che si raffreddi per
almeno 2 ore.

2. Capovolgere l'apparecchio e
installare I'apposito supporto per
assicurarsi che I'apparecchio sia a
livello. In questo modo la pastella
non fuoriuscira dai bordi durante
il iempimento delle piastre.

3. Aprire I'apparecchio, rimuovere le
piastre di cottura e sostituirle con
le piastre per waffle. Installare per
prima la piastra inferiore, quindi
la piastra superiore.

4. Chiudere I'apparecchio e
collegare la spina alla presa di
corrente.

5. Premereil pulsante diaccensione/
spegnimento; il pulsante () e il
pulsante lampeggeranno, la
spia luminosa colorata sara verde

6. Premere il pulsante (§) finché
I'indicatore non diventa
arancione o rosso (a seconda del
livello di cottura desiderato).

* posizione per la cottura con le piastre da griglia
e |'accessorio per snack.

** posizione per la cottura con le piastre per
waffle.



Awviare il processo di cottura
premendo il pulsante L
pulsanti (§ ) e smetteranno di
lampeggiare; lindicatore colorato
continuera a lampeggiare fino al
raggiungimento della temperatura
appropriata.

Quando  lindicatore  diventa
arancione o rosso, l'apparecchio
emettera un segnale acustico e
I'indicatore colorato rimarra acceso.
Lapparecchio & pronto per la
cottura.

Aprire I'apparecchio e riempire la
piastra inferiore con un mestolo
(nonriempireil mestolofinoall'orlo)
fino a coprire la parte superiore dei
quadratini. Installare il vassoio di
raccolta in caso di fuoriuscite di
pastella. Dopo aver riempito la
piastra, chiudere I'apparecchio.

. Farla cuocere per 3-4 minuti. Aprire

I'apparecchio e rimuovere i waffle.
E possibile cuocere immediata-
mente altri waffle aggiungendo
altra pastella.

. Premere il pulsante di accensione/

spegnimento per interrompere la
cottura.

Tutti i pulsanti si spegneranno e
I'apparecchio interrompera la cot-
tura.

Al termine della cottura, spegnere
I'apparecchio, scollegarlo dalla
presa di corrente e lasciarlo raffred-
dare per 2 ore.

. Aprire l'apparecchio e rimuovere

le piastre per waffle; rimuovere per
prima la piastra superiore, quindi la
piastra inferiore.

Nota: le piastre potrebbero essere
ancora calde; pertanto, si rac-
comanda di indossare guanti da
forno.

. Le piastre per waffle possono

essere lavate in lavastoviglie.
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Mpotdaoeig yia tn xprion Twv maxkwv BagAag:

+ AQalp£oTe TN CUOKELAGIA Kal Ta SIAPopa AUTOKOANTA Kol 60PTAKATA aTTo TO
E0WTEPIKS KAl EEWTEPIKO TWV TIAOKWV.

AopdAoTe TPOCEKTIKA Kal GUAAETE TIG 0Onyieg XPHOoewS O EUMTPAOOITO PEPOG,
KaBW( givat KOIVES yia S1dpopa HOVTEND.

Avatpé€te oTig 08nyieg XPrOEWG TNG CUCKEUNAG KAl OTIG TIPOTACELG YIa T XPrion
TV TTAOKWV BApAag.

Mpwv amd ™ xprion BePawbdeite OTI Kat ot SUO EMPAVEIEG TWV TIAAKWY €XOUV
kaBaploTei cwoTd.

la va amoguyete tn @BoPd, va XPNOIIOTIOLEITE TIG TIAAKEG ATTOKAEIOTIKA OTNn
OUOKEUN YO TNV OTT0ia £X0UV OXESIAOTE (TT.X.: LNV TIG TOTIOBDETEITE OE POUPVO, OE
£0TIO AEPIOU 1 O€ NAEKTPIKN €0TIA. . .).

Befawwbeite o611 o1 TAAKEG gival OTOOEPEC Kal KOAG TOTOBETNMEVEG Kal
OTEPEWEVEG OTN BAon TNG OUOKEUNG. N XPNOIUOTIOLEITE UOVO TINAKEG TIOU EXETE
TIPOMNOEUTEL 1) ayopdoel amd To eE0UCIOSOTNEVO KEVTPO Service.

Ma va Slatnproete TNV avTIKOMNTIKY €MoTpwon Twv MAAKWY BdagAag, va
XPNOOTIOLETE TIAVTA ia TAAOTIKN 1 E0Mv OTTATOUAQL

Mnv k6fete Tpoéc ameuBeiag mavw oTIC TTAGKEG.

Mnv ToroBeteite Tig MAAKEG BAgpAag Otav eivat (0TEG KATw amd VEPO 1} EMAVW O
€0a0ONTN EMPAvela.

la va S1atnprioETEe TIC AVTIKOMNTIKEG ISIOTNTEG TNE EMOTPWONG, TWV TIAAKWY TNG
BdAag unv agrvete ) cuokeun va (eoTaivetal yia ToA wpa ddela.

lMoté pnv xepiCeoTe TIg TAAKEG BAgAag 6Tav ivat (e0TEG.

MoTé pnv (0TaIVETE TN CUOKEUN XWPIE TIG TTAAKES PN OIaTOG.

Mpv TNV mpwtn Xprion, MAUVETE TG TAAKES, TPOOBETTE Aiyo payelpikd AaSLmavw
OTIC TIAAKEG BAPAAG KOl OKOUTTIOTE TIG A€ VAl LOAOKO TTAVI.

Mnv TomoDETETE OKEUN MAYEIPIKAC TIAVW OTIC EMPAVEIEC HAYEIPEUATOC TNG
OUOKEUNG.

JyvioTtatal va XpnoIUoTTOLEiTe éva opouyydpl, (eoTd vepd Kal Aiyo uypd yia Ta
TIATA YIa VA TIAOVETE TIG TTAGKES PNoiplaTog, Emerta EEMNUVETE e AgpBovo vepod
Y10 VO QITOPAKPUVETE OAA TAL UTTOAEIPUATA. XKOUTTIOTE TIG TIPOCEKTIKA HE XTI
kou(ivac.

Mnv xpnotuoroleite PETAANIKO G@OoLyYapdKl, cUppa 1 SlBPwTIKE TPoidvTa
kaBaplopoU yia va kabapioete omoloSnmoTe UéPog Tou YKpA.Na Xpnoloroleite
QITOKAEIOTIKA VAINOV 1| N HETAANIKA O(pouyyapdkia kKaBaplopov. Y€ mepimwon
SuokoAiag, agnoTe TI TAAKES PNoipaTog va Houlidoouy o€ (e0TO VEPO LiE LYPO
yla ta mata.
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1. Av 10 OptiGrill eivar nén oe
Aeroupyia  kat  Bélete  va
XPNOWOTIOINCETE  TIG  TINAKEG
BdpAag, Bydite amo tnv mpila
TO YKPI\ KOl OPrOTE TO va
KPUWOEL Yl TOUAAXIOTOV 2
WPEG.

2. Tupiote avamoda Tn CUOKEUN
Kal CUVEEOTE TNV apalpOUUEVN
Bdon umootpiEng €10t WOTE N
OUOKELN 0aG va Ppioketal oe
opilovuia Béon. Me tov TPoTo
autd Ba amogeuyBei n Slappory
TOU MElYHaTOG Yia BAPAEG KaTtd
TO YEHIOMO TWV TIAGIKWV.

3. Avoifte 1O YKPI\, a@apéoTe
TG TAGKEG  Ynoipatog  Kal
QVTIKATOOTAOTE TG HE TG
TAGKEG PBaghag. Tomobeteiote
QAPXIKA TNV KATw TINAKQ, Emeta
NV Avw TIAAKA.

4. Kheiote 1 oOuokeur]  Kal
ouvSéaTe TV pe TN Tipida.

5. Méote T0 KOUTT
evepyomnmoinong/
QATMEVEPYOTTOINONG, T KOUUMIA

Kau avapooprvouy, n
QWTEVN €vOelEn givatl mpaoivn

6. MMiéote tO KoOULMI &) qomou
n owtewr évde€n va yivel
TIOPTOKAN 1 KOKKIVN (avahoya
pe  Tov  emBupnto  Babuod
YNoipaTog).

*Béon yia Priotpo He MAGKES VKON Kal Je
e€aptna snacking.
**0¢0n yia Prioto pe TAAKES BapAag




o

)

5

Zekvnote_To Yoo mélovtag To
koupri (€15, Ta koupma (8 kat
mopapévouy  OTaBepd, N QWTEWVN
évdeiln Ba ouveyioel va avaBooprivel
womou va emteuxBel n emBuunt
Beppokpaoia.

Otav n outewy €vdeln yivel
TIOPTOKAAI 1 KOKKIVN, TO YKPIA EKTTEUTTEL
&va NYNTIKG Onfua Kal N Qwtevn
évdelln avdPel otabepd. H ouokeur
eival €ron yla Yrioto.

Avoi€te TN ouokeun kal yepiote v
KATw TINAKA E IOl KOUTAAA KELYHATOg
Yo BAPAEC (Un YepioeTe TNV KOUTAAA
péXPL EMAVW), WOTE va Kahu@Bolv
Ol KOPUPEG TWV MUIKPWVY TETPAYWVWV.
Agriote ot Béon Tou TO dioko
GUN\OYIG UypWV HAMWG Kal OTAEEL TO
uelypa. AQoU aSEIGOETE TO Pelypa 0TV
TINGKQ, KAEIOTE TN GUOKELN.

. Apriote To pelyda va ynBei ya

3-4 Nemd. Avoi€te T ouokeun,
Bydhte T Pdplec. Mmopeite va
€T0IudoeTe apéow wa Seutepn doon,
TipooBETovtag KU GMo  peiypa  yia
Bagphec

. Ztopatiote 1o Yoo mélovtag

0 Koupri gvepyomoinong/
anevepyoroinong.

'OAa Ta Kouumd oBrivouv Kal To
YKPIA OTAATA TO PRCIHO.

210 T€AOG TNG XPNHoNg, oPAoTE TN
ouokeun, Byahte t amod v mpila
Kal aQAOTE TN VA KPUWOEL yla 2
WPEC.

. Avoi€Te TO YKPIN Kal OQaIPEOTE TIG

TINAKEG BAPAaG EekvivTag amd v
AVW Kall EMETA TNV KATW TIAAKAL.

MPOXOZXH : O1 em@aveleg eival
KOUTEG, OLUVIOTATAL N XPRON YOVTIWV.

. Ot mhdkeg Bdphag mAévovtal oTO

TINUVTAPIO THATWV.



Brugsanbefalinger til vaffeljernet

- Fjern emballagen og de forskellige klistermaerker og tilbehor pa
ydersiden og indersiden af pladerne.

« Lees denne vejledning omhyggeligt, og hold dem tzet ved handen.
Vejledningen er faelles for forskellige modeller.

- Laes venligst apparatets anvisninger og disse anbefalinger, nar du
bruger vaffeljernet.

- Serg for at begge sider af pladerne er ordentligt rene fer brug.

- For ikke, at gdelaegge pladerne ma de kun bruges pa apparatet, som de
er beregnet til (put dem fx ikke ind i en ovn, péd et gaskomfur eller en
elektrisk kogeplade, osv.).

- Sorg for, at pladerne placeres stabilt, korrekt og ordentligt pa apparatet.
Brug kun pladerne, der fglger med apparatet, eller plader, som er kebt
hos et godkendt servicecenter.

- For at bevare vaffelpladernes sliplet-belaegning, skal du altid bruge en
plast- eller traespatel.

« Duma aldrig skaere maden ud direkte pa pladerne.

- Nar vaffelpladerne er varme, ma de ikke komme under vand eller lzegges
pa en skrobelig overflade.

- For at bevare vaffelpladernes sliplet-belaegning, ma de ikke varmes op
for leenge, hvis der ikke er noget pa dem.

- Vaffelpladerne ma aldrig handteres, nar de er varme.

« Apparatet ma aldrig teendes uden pladerne pa.

« Inden apparatet bruges for forste gang, bedes du vaske pladerne og
haelde lidt madolie pa dem. Ter dem derefter af med en blad klud.

- Anbring aldrig kekkenredskaber pa apparatets tilberedningsoverflader.

- Vi anbefaler, at du bruger en svamp, varmt vand og opvaskemiddel til
at renggre pladerne, hvorefter de skal skylles for at flerne eventuelle
rester. Tor pladerne omhyggeligt af med kekkenrulle. Eller du kan saette
pladerne i opvaskemaskinen.

- Brug ikke metalsvampe, staluld eller andre slibende renggringsmidler til
atrengere nogen dele af pladerne. Brug kun svampe eller klude af nylon
eller andet materiale, der ikke er metal. Hvis madrester sidder fast pa
pladerne, skal de leegges i blgd i varmt vand og opvaskemiddel.
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1. Hvis din OptiGrill allerede er
teendt, og du ensker at bruge
dine vaffelplader, skal du tage
stikket ud af stikkontakten, og
lade apparatet kgle af i mindst 2
timer.

2. Vend apparatet om, og st
det udtraekkelige stativ pa, sa
apparatet er plan. Pa denne made
leber dejen ikke over kanten, nar
den haldes pa pladerne.

3. Abn grillen, tag kogepladerne ud
og skift dem med vaffelpladerne.
Seet forst den nederste plade pa
og, derefter den gverste plade.

4. Luk apparatet, og seet stikket i
stikkontakten.

5. Tryk péa tend/sluk-knappen,
hvorefter knapperne (§) og
blinker, og indikatoren lyser grgn

6. Tryk pa knappen (&), indtil den
orange eller rede indikator er klar
(alt efter hvor meget vaflerne skal
tilberedes).

* position til madlavning med pladerne og snack-
tilbehoret.
** position til madlavning med vaffelpladerne.




Start  tilberedningen, ved
at trykke pa knappen X
Knapperne () og holder
op med at blinke. Indikatoren
bliver ved med at blinke, indtil
den rette temperatur er ndet.

Nar den orange eller rode
indikator er klar, bipper grillen,
og indikatoren bliver ved med
at lyse. Apparatet er klar til
tilberedningen.

Abn apparatet, og hzeld dejen
pa den nederste plade (undga,
atfylde pladen til kanten), indtil
toppen af de sma firkanter er
daekket til. Drabebakken skal
saettes i, hvis dejen skulle ske at
lobe over. Nar pladerne er fyldt,
skal du lukke apparatet.

. Lad vaflerne tilberede i ca. 3-4

minutter. Abn apparatet, og
tag vaflerne ud.

Du kan tilberede flere vafler
med det samme ved at heelde
mere dej i vaffeljernet.

. Tryk pé teend/sluk-knappen for

at stoppe tilberedningen.
Herefter gar lyset i alle knap-
perne ud, og grillen holder op
med at tilberede maden.

Nér du er feerdig, skal du slukke
for apparatet, tage stikket ud
og lade apparatet kele af i 2
timer.

.Abn  grilen og tag

vaffelpladerne ud. Tag forst
den overste plade ud, og
derefter den nederste plade.
NB: Pladerne kan stadig veere
varme, og derfor anbefales det
at bruge ovnhandsker.

. Vaffelpladerne kan szettes i

opvaskemaskinen.
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Rekommendationer for anvandning av vaffelplattor:

- Ta bort forpackningen, etiketter, klistermarken och tillbehor pa utsidan och
insidan av plattorna.

Lds igenom dessa anvisningar noga och spara dem. Anvisningarna &r
generella for olika modeller.

Vanligen kontrollera apparatens instruktioner och rekommendationer nar
du anvander véffeljarnet.

Se till att plattornas bagge sidor ar ordentligt rengjorda fore anvéandning.

For att undvika skador pa plattorna ska du endast anvdanda dem pa den
apparat som de ar designade for (dvs lagg dem inte i en ugn eller pa en
gas- eller elektrisk spis etc.).

Se till att plattorna &r stabila, korrekt placerade och ordentligt fastsatta pa
apparaten. Anvand endast plattor som tillhandahallits eller kopts fran ett
godkant servicecenter.

Anvand alltid en plast- eller traspatel for att bevara vaffelplattornas non-
stick-beldaggning.

Skar aldrig mat direkt pa plattorna.

Placera inte de varma vaffelplattorna under vatten eller pa en 6mtalig yta.

For att bevara vaffelplattornas non-stick-beldggning ska du inte lata
plattorna varmas upp under for lang tid om de dr tomma.

Vaffelplattorna ska aldrig hanteras nér de &r varma.

Varm inte apparaten utan matlagningsplattorna.

Diska plattorna innan du anvander apparaten for forsta gangen, hall sedan
lite matolja pa vaffelplattorna och torka av med en mjuk trasa.

Placera aldrig koksredskap pa apparatens matlagningsytor.

Vi rekommenderar att du anvander en svamp, varmt vatten och lite
diskmedel for att rengéra matlagningsplattorna. Skolj noggrant for att
ta bort eventuella rester. Torka dem forsiktigt med en pappershandduk.
Matlagningsplattorna kan ocksa diskas i maskin.

Anvdnd inte stalboll, stalull eller slipmedel fér att rengéra nagon del
av matlagningsplattorna, anvdand endast nylon eller icke-metalliska
rengoringsborstar/svampar. Om mat har fastnat pa plattorna, bl6tlagg
dem i varmt vatten med lite diskmedel.
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1. Om din OptiGrill redan &r
paslagen och du vill anvanda
dina vaffelplattor, ska du
koppla ur grillen och lata den
svalna under minst 2 timmar.

2. Vand pa apparaten och satt
fast det inféllbara stodet for
att sakerstdlla att apparaten
star jamnt. Detta forhindrar
att smeten spiller o&ver
kanterna nar du fyller pa
plattorna.

3. Oppna grillen, ta bort
matlagningsplattorna och byt
ut dem mot vaffelplattorna.
Montera den nedre plattan
forst, sedan den 6vre plattan.

4. Stdng apparaten och koppla
in den.

5. Tryck pa Pa/Av-knappen,
knapparna (#) och
kommer att blinka och
fargindikatorn lyser gron .

6. Tryck pa knappen () tills den
orange eller roda indikatorn
ar redo (beroende pa onskad
tillagningsniva).

* position fér matlagning med grillplattorna
och snackstillbehéret.
** position for matlagning med vaffelplattorna.
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Borja tillaga genom att trycka
pa knappen (€. Knapparna (§
och kommer att sluta blinka;
fargindikatorn ~ fortsatter  att
blinka tills lamplig temperatur
har uppnatts.

Nar den orangea eller roda
indikatorn ar redo kommer grillen
att pipa och fargindikatorn lyser
med fast sken. Apparaten &r redo
att anvandas for matlagning.

Oppna apparaten och fyll den
nedre plattan med smet (fyll
inte upp till kanten) tills de
sma rutorna ar tackta. Anvand
droppannan om smet lacker
ut. Nar plattan har fyllts ska du
stanga apparaten.

.Gradda i 3-4 minuter. Oppna

apparaten och ta bort véfflorna.
Du kan forbereda en andra sats
vafflor omedelbart genom att
hélla i ny vaffelsmet.

. Tryck pa pa/av-knappen for att

avsluta tillagningen.
Alla knappar slocknar och till-
agningen avslutas.

Nar du ar klar ska du stdnga av
apparaten, koppla ur den och
ldta den svalna under 2 timmar.

.Oppna grillen och ta bort

véffelplattorna; ta bort den 6vre
plattan forst, sedan den nedre
plattan.

Obs: Plattorna kan fortfarande vara
heta, grytvantar rekommenderas.

. Vaffelplattorna kan diskas i maskin.



Anbefalinger for bruk av vaffelplater:

« Fjern emballasjen samt ulike klistremerker og tilbehgr pa utsiden og
innsiden av platene.

+ Les disse instruksjonene neye og oppbevar dem lett tilgjengelig.
Instruksjonene er felles for ulike modeller.

- Se instruksjonene for apparatet og disse anbefalingene nar du bruker
vaffelplatene.

- Pass pa at begge sider av platene er ordentlig rengjort for bruk.

- For & unnga a skade platene skal de bare brukes i apparatet som de er
designet for (ikke legg dem i en ovn eller pa en gassdrevet eller elektrisk
komfyr, osv.).

- Pass pa at platene er stabile, riktig plassert og godt festet til apparatet.
Bruk bare platene som felger med, eller plater som er kjopt fra et
autorisert servicesenter.

« Bruk alltid kjokkenredskaper i plast eller tre for & bevare vaffelplatenes
non-stick-belegg.

« Skjeer aldri mat direkte pa platene.

- Ikke legg de varme vaffelplatene i vann eller pa emtalige overflater.

- For & bevare vaffelplatenes ikke-klebende belegg og ikke la dem varmes
opp for lenge hvis de er tomme.

- Ta aldri pa vaffelplatene mens de er varme.

« Ikke bruk apparatet uten stekeplatene.

« For du bruker apparatet for forste gang, vask platene, hell deretter litt
matolje pa vaffelplaten og terk av med en myk klut.

- Legg aldri kjekkenredskaper pa apparatets stekeflater.

- Vi anbefaler at du bruker en svamp, varmt vann og litt oppvaskmiddel
for a rengjore kokeplater. Skyll grundig for & fierne eventuelle rester.
Terk dem forsiktig med et papirhandkle. Stekeplatene kan ogsa vaskes
i oppvaskmaskin.

- Ikke bruk metallskureputer, stalull eller slipende rengjgringsmidler for a
rengjore noen del av kokeplaten. Bruk bare rengjeringsputer i nylon eller
andre materialer enn metall. Hvis maten har satt seg fast pa stekeplaten,
blgtlegger du dem i varmt vann med oppvaskmiddel.
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1. Hvis OptiGrill allerede er slatt pa
og du gnsker a bruke vaffelplater,
trekk ut grillen og la den avkjeles
iminst 2 timer.

2. Snu apparatet rundt, og fest pa
det uttrekkbare stativet for a sikre
at apparatet star i vater. Dette
forhindrer at rgren renner over
kantene nar du fyller platene.

3. Apne grillen, fiern stekeplatene
og bytt dem med vaffelplatene.
Monter den nederste platen forst,
og deretter den gvre platen.

4. Lukk apparatet og sett inn
stopselet.

5. Trykk pa pé/av-knappen.
Knappene (§ ) og begynner &
blinke, og fargeindikatoren lyser
gront '

6. Trykk p& knappen () til den
oransje eller rode indikatoren er
klar (basert pa gnsket stekeniva).

* posisjon for steking med grillplater og
snacktilbeher.
** posisjon for steking med vaffelplatene.




Trykk pa knappen for a
starte stekingen. Knappene
8) og stopper & blinke.
Fargeindikatoren fortsetter a
blinke til riktig temperatur er
nadd.

Nér den oransje eller rede
indikatoren er klar, piper
grillen og fargeindikatoren
lyser. Apparatet er klart til
bruk.

Apne apparatet og fyll den
nedre platen med en @se rgre
(fyll ikke @sen til randen) til
toppen av de sma rutene er
dekket. Sett pa dryppbrettet
hvis roren lekker ut. Lukk
apparatet nar vaffelplatene er
fylt opp.

. La steke virke i 3-4 minutter.

Apne apparatet og ta ut vaflene.
Du kan umiddelbart fylle pa
mer vaffelrgre og steke flere
vafler.

. Trykk pa pa/av-knappen for a

stoppe stekingen.
Alle knappene slas av og
grillen slutter & steke.

Nar du er ferdig, sla av appa-
ratet, trekk ut stopselet og la
det avkjoles i ca. 2 timer.

.Apne grillen og ta ut

vaffelplatene. Ta ferst ut den
ovre platen, og deretter den
nedre platen.

NB! Platene kan fremdeles
vaere varme. Derfor anbefales
det & bruke ovnshansker.

. Vaffelplatene kan vaskes i

oppvaskmaskin.
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Vohvelilevyjen kdyttosuositukset:

- Poista pakkaus ja erilaiset tarrat ja tarvikkeet levyjen ulkopuolelta ja
sisdpuolelta.

« Lue ndma kayttoohjeet huolellisesti ja sdilytd ne kdden ulottuvilla; ohjeet
ovat yleisohjeet kaikille malleille.

- Katso laitteen ohjeita ja ndita suosituksia, kun kdytat vohvelilevyja.

» Varmista ennen kdyttdd, ettd levyjen molemmat puolet ovat kunnolla
puhdistetut.

- Valtat levyjen vaurioitumisen kdyttamalla niita vain siind laitteessa, mihin
ne on suunniteltu (esim. ala laita niita uuniin, kaasuliedelle tai sahkolevylle
jne.).

- Varmista, ettd levyt ovat vakaat, oikein asetetut ja kunnolla laitteeseen
kiinnitetyt. Kdytd vain mukana tulleita levyjd tai valtuutetusta
huoltoliikkeestd ostettuja levyja.

- Kdytd aina muovista tai puista lastaa, jotta vohvelilevyjen tarttumaton
pinnoite sailyy.

« Ald koskaan leikkaa ruokaa suoraan levyilla.

- Al3 laita kuumia vohvelilevyja juoksevan veden alle tai sarkyvélle pinnalle.

- Al3 jata vohvelilevyja kuumentumaan pitkiksi aikaa tyhjina, jotta niiden
tarttumaton pinnoite sailyy.

« Vohvelilevyja ei saa koskaan kasitelld, kun ne ovat kuumia.

« Al kuumenna laitetta ilman paistolevyja.

« Ennen kuin kaytat laitetta ensimmaistd kertaa, pese levyt, kaada hieman
ruokadljya vohvelilevyille ja pyyhi pehmealla liinalla.

- Al aseta ruoanlaittovilineita laitteen levyjen péille.

« Suosittelemme  kdyttdmaan sientd, kuumaa vettd ja hieman
astianpesuainetta paistolevyjen puhdistamiseen ja huuhtelemaan ne
sitten kunnolla, jotta jadmat poistuvat. Pyyhi huolellisesti talouspaperilla.
Voit my0s pestd paistolevyt astianpesukoneessa.

< Ald  kdytda metallisia hankaustyynyji, terdsvillaa tai hankaavia
puhdistusaineita paistolevyjen minkdan osan puhdistamiseen. Kdyta vain
nailonisia tai muita kuin metallisia puhdistustyynyja. Jos ruoka on tarttunut
paistolevyihin, liota niitd kuumassa pesuainevedessa.
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1. Jos OptiGrill on jo paalla ja
haluat kayttaa vohvelilevyja,
irrota grilli pistorasiasta ja
anna sen jaadhtyd vahintaan
2 tuntia.

2. Kaanna laite ympari ja kiinnita
sisddn  vedettdva jalusta
varmistamaan, ettad laite on
vaakasuorassa. Tama estaa
taikinan valumisen reunojen
yli, kun taytat levyja.

3. Avaa grilli, poista paistolevyt
ja korvaa ne vohvelilevyilla.
Asenna alalevy ensin ja sitten
ylempi levy.

4. Sulje laite ja  yhdista
pistorasiaan.

5. Paina virtapainiketta. ({§ - ja
-painike vilkkuvat ja vari-
ilmaisin ndyttaa vihreda .

6. Paina § -painiketta,
kunnes oranssi tai punainen
ilmaisin on valmis (halutun
paistoasteen mukaan).

*asento, kun grillilevyt ja paistolisdosa ovat
kaytossa.
** asento, kun kaytetddn vohvelilevyja.




Aloita valmistus painamalla
-painiketta. (8- ja -painike
lopettavat  vilkkumisen.  Vari-
ilmaisin  jatkaa vilkkumista,
kunnes vaadittu lampétila on
saavutettu.

Kun oranssi tai punainen
ilmaisin on valmis, grilli antaa
merkkidgdnen ja  véri-ilmaisin
jaa palamaan. Laite on valmis
paistamiseen.

Avaa laite ja tayta alempi levy
taikinakauhan avulla (dla tayta
kauhaa aivan tdyteen), kunnes
pienet neliot ovat peittyneet.
Rasvapelti on asennettava, koska
taikinaa voi valua. Kun levyn
muotti on tdynnd, sulje laite.

. Anna paistua 3-4 minuuttia.

Avaa laite, poista vohvelit.

Voit valmistaa heti toisen vohve-
lieran lisaamalla vohvelitaikinaa
uudelleen.

. Lopeta valmistus painamalla

virtapainiketta.
Kaikki painikkeet sammuvat ja
grilli lopettaa valmistuksen.

Kun olet valmis, sammuta laite,
irrota virtapistoke pistorasiasta ja
anna laitteen jadhtya 2 tuntia.

. Avaa grilli ja poista vohvelilevyt;

poista ensin ylempi levy ja sitten
alalevy.

HUOM.: Levyt voivat olla vield
kuumat, on suositeltavaa kdyttaa
uunikintaita

. Vohvelilevyt voi pesta

astianpesukoneessa.



Zalecenia dotyczace uzywania plytek do gofrow:

« Usuna¢ opakowanie, rézne naklejki i akcesoria zaréwno po stronie zewnetrznej jak i
wewnetrznej plytek.

« Uwaznie przeczytac niniejszg instrukgje. Instrukcje nalezy przechowywac tak, aby byta
tatwo dostepna, instrukgja jest wspdlna dla réznych modeli.

Przed uzyciem ptytek do gofréw przejrze¢ instrukcje do urzadzenia oraz niniejsze
zalecenia.

« Dopilnowac, aby przed uzyciem obydwie strony ptytek zostaty dokfadnie umyte.

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia plytek, nalezy ich uzywac tylko w urzadzeniu, do
ktérego zostaty one zaprojektowane (tj. nie nalezy ich wktadac do piekarnika, stawia¢
na palnikach gazowych ani ktas¢ na elektrycznej ptycie kuchennej itd.).

Dopilnowa¢, aby ptyty byty stabilnie i prawidtowo ustawione oraz pewnie
zamocowane w urzadzeniu. Uzywac¢ wyfacznie plyt dostarczonych w komplecie z
urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie obstugi klienta.

Aby chroni¢ powloke nieprzywierajaca plyt do gofréw, nalezy zawsze uzywac
plastikowej lub drewnianejfopatki.

Nigdy nie nalezy kroi¢ zywnosci bezposrednio na plytach.

Nie nalezy wktada¢ goracych plyt do gofréw pod wode. Nie odkfadac ich na
delikatnych powierzchniach.

Aby zachowa¢ whasciwosci powtoki nieprzywierajacej ptyt do gofrow, nie nalezy
dopuszczac doich zbyt dtugiego nagrzewania na pusto (bez produktéw spozywczych).
Nigdy nie nalezy manipulowa¢ goracymi ptytami do gofréw.

« Nie nalezy nagrzewac urzadzenia bez zatozonych ptyt do pieczenia.

Przed pierwszym uzyciem plyty do gofréw trzeba umy¢, nastepnie nalezy
rozprowadzi¢ po nich niewielka ilos¢ oleju do smazenia i wytrze¢ miekka szmatka.

+ Na powierzchniach urzadzenia przeznaczonych do pieczenia nie nalezy nigdy
ustawia¢ garnkéw i przyboréw kuchennych.

Do czyszczenia Plyty do pieczenia radzimy uzywac gabki, goracej wody i odrobiny
ptynu do mycia naczyr; nastepnie ptyty nalezy starannie wyptukac w celu usuniecia z
nich jakichkolwiek resztek. Nalezy je doktadnie wytrze¢ papierowym recznikiem. Plyty
do pieczenia mozna tez my¢ w zmywarce.

Do czyszczenia jakichkolwiek czesci ptyt do pieczenia nie wolno uzywac metalowych
druciakéw, wetny stalowej ani scierajacych $rodkéw czyszczacych; nalezy uzywac
wytacznie myjek nylonowych lub innych wykonanych z materiatéw niemetalowych.
Jedlijakies produkty spozywcze przywarty do ptyt do pieczenia, ptyty nalezy namoczy¢
w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
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1. Jezeli OptiGrill jest juz wiaczony,
a uzytkownik chce uzy¢ pliyt
do gofréw i wypiekow, nalezy
odtaczy¢ grill od zasilania (wyjac
wtyczke z kontaktu) i pozwolic,
aby ostygt przez co najmniej
2 godziny.

2. Odwrdci¢ urzadzenieizamocowac
do niego sktadang podpodrke,
aby urzadzenie stato poziomo.
Dzieki temu ciasto nie bedzie
sie przelewato przez krawedzie
podczas napetniania nim ptyt.

3. Otworzy¢ grill, wyja¢ plyty do
pieczenia i zastapic je ptytami do
gofréw. Najpierw zatozy¢ plyte
dolng, a potem gérna.

4. Zamkna¢ urzadzenie i wilozyc
wtyczke do kontaktu.

5. Nacisng¢  przycisk  WL/Wyt,
przyciski (&) i beda miga¢, a
kolorowy wskaznik bedzie zielony

6. Nacisna¢ przycisk (B i odczeka¢
az osiggnieta zostanie kontrolka
koloru  pomaranczowego lub
czerwonego (w zaleznosci
od zamierzonego stopnia
przyrumienienia).

* pozycja do pieczenia z uzyciem ptyt do
grillowania i akcesorium do przekgsek.
** pozycja do pieczenia z uzyciem ptyt do gofrow.




Aby  rozpocza¢ _ pieczenie,
nacisna¢ przycisk (5. Przyciski

8 i przestang migac¢, a
kolorowy wskaznik bedzie migat
az do osiggniecia odpowiedniej
temperatury.

Gdyosiagnietazostaniekontrolka
koloru pomararnczowego
lub czerwonego, grill wydaje
sygnat dzwiekowy i kontrolka w
odpowiednim kolorze zaczyna
Swieci¢ na state. Urzadzenie jest
gotowe do uzycia/pieczenia.

. Otworzy¢ urzadzenie i
rozprowadzi¢ na ptytce dolnej
chochle ciasta (nie napetnia¢
chochlipobrzegi), takaby zakry¢
czubki matych kwadracikéw.
Zostawi¢ pojemnik na soki,
na wypadek, gdyby ciasto
wyciekto. Po zakonczeniu tej
czynnosci zamkna¢ urzadzenie.

. Piec przez 3-4 minuty. Otworzy¢
urzadzenie, wyjac gofry.
Druga partie gofrow mozna
przygotowac natychmiast -
wystarczy ponownie nala¢
ciasta gofrowego.

. Nacisna¢ przycisk Wt/Wyt, aby
zakonczy¢ pieczenie.
Wszystkie przyciski wytaczg sie,
a grill przestanie piec.
Po skoriczeniu nalezy wyfaczyc
urzadzenie, wyja¢ wtyczke z kon-
taktu i pozwoli¢, aby urzadzenie
stygto przez 2 godziny.

. Otworzy¢ grill, wyja¢ plyty do
gofréw, najpierw wyjac plyte
gorng, a potem dolna.

Uwaga: ptyty mogg by¢ nadal
gorace, dlatego tez zaleca sie
uzywanie rekawic kuchennych.

. plyty do gofréw mozna my¢ w
zmywarce.



PekomeHpaLn No NCNosib30BaHNIO MIACTUH AN Bad:oenb

 Ynanute Bce YMNakKoBOYHble MaTepuanbl, HaKnemkn wn npuHagneXHocTn ¢
BHYTPEHHUX U BHELLUHWX CTOPOH MNacTH.

BHVMaTenbHO npounTanTe 3T MHCTPYKLMW 1 BCErda AepKuTe 1X Nog pyKown. T
VHCTPYKLMN ABNAIOTCA OOLMMM ANA PasNNYHbIX MoLenen.

Mpy MCNonb30BaHWM NNACTVH 151 Badesb CBEPANTECH C STVMU UHCTPYKLMAMM 1
peKoMeHZALMAMM.

I'Iepen NCNoJib30BaHNEM y6e):u/|Ter, YTO MNACTUHbI YUCTbIE C 06enX CTOPOH.

Ytobbl NpefoTBpaTUTL MOBPEXAeHUe MNACTUH, UCMOMb3YATe KX TONbKO C TeM
YCTPOICTBOM, A/l KOTOPOTO OHW MpeAHa3HaueHbl (Hanpyvep, He CTaBbTe UX B
Meub, Ha ra30Bble FOPENKY, INEKTPUYECKIIE BAPOUHbIE NMAHENV U T. A.).

Y6eputech, UTO NNACTVHbI YCTONUMBBI, HAAEKHO 3adVKCMPOBaHbI 1 NPaBUIBHO
pacronoxeHbl Ha YCTPOICTBE. Mcronb3yiiTe TONMbKO MIacTWHbI, MOCTaBseMble
B KOMM/IEKTe C YCTPOWCTBOM WNM MPUOBpeTeHHble B CMeLManv3npoBaHHOM
CEepBUCHOM LIEHTpe.

Yto6bl He NOBPEAUTL aHTUMPUTAPHYIO MOBEPXHOCTb MIACTUH Ans Badeb, Bceraa
UCMOnb3yiATe NNacTUKOBbIE MW AiepeBAHHbIE TONATKU.

HI/IKOFp,a He peXxbTe NULLYy HENOCPEACTBEHHO Ha NJ1aCTUHaX.

Hwvikorga He nomelyarite ropAayue nnactuHbl AnAa Ba¢enb nog oAy vnu Ha xpynkue
NOBEPXHOCTWN.

He HarpeBaiite nycTble nnacTuHbl AiA Badenb CANWKOM [AOMAro, utobbl He
NOBPEANTb aHTUMPUrapHOE MOKpPbITUE.

Hukoraa He nepeHocuTe ropayme NnacTyHbl Ans Badenb.

Hukorpaa He HarpeBaliTe yCTpPOCTBO 63 NNacTUH.

[Nepep nepBbIM 1CMNONb30BaHNEM YCTPOWCTBA BbIMOVITE MNACTUHDI, HANIeTe Ha HIX
HebonbLLOe KONMYECTBO PaCcTUTENbHOIO Macsia U MPOTPUTE MAMKOW TKaHbHO.

Hukorga He Knagute KyxOHHble Mpr6opbl Ha MOBEPXHOCTb ANA NMPUrOTOBMIEHNA
nuLLm.

[na unctknm nnactuH PeKOMEHAYETCA MNCNOJ/Ib30BaTb Fy6Ky, ropayyo sogy wu
HebOoNbLLOE KONMYECTBO MOIOLLIEro CpencTBa, a 3aTeM TLATESIbHO ONoJlaCkMBaTb X
ONA yaaneHna oCTaTkoB N, AKKypaTHO nportpute nx 6yMa)KHbIM nonoTeHuem.
Takke NnacTiHbI MOXHO MbITb B I'IOC)/p,OMOGHHOVI MallnHe.

He MCnOﬂb3yl7'ITe MeTannnveckne ry6KVI, MoYankm wn  ppyrme a6pa3|/|BHb|e
uncrawme cpeactsa anA OYUCTKM MacTuiH, I/ICI'IOJ'Ib3y|7|Te TONMbKO HENSIOHOBbIE
N HemeTannnveckne 4vmncrawme I'Ipl/lCI'IOCO6I'I€HVIF|. Ecnu K nnactnHam npucoxna
nula, 3amoumnTe Ux B ropﬂuev?l BOAE C MOOLWMM CPeCTBOM.
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1. Eom rpunb  OptiGrill  yxe
BKMIOUEH ”  Heobxoammo
MCroNb30oBaTb MIacTVHbl A
Badenb, OTKMOUUTE  rpUnb
OT 3MeKTpoceT 1 pante emy
OCTbITb HE MeHee 2 4aCoB.

2. [lepeBepHuTe YCTPOWCTBO
N YCTaHOBUTE  BbIABUXKHYIO
NOACTaBKY, 4TOObI YCTPONCTBO
CTOANIO POBHO. 3TO MO3BOUT
npefoTBpaTUTL  NepenviBaHve
TecTa uepes Kpad npu
3amnoHEeHN NNACTUH.

3. OtkpoWite rpunb, CHUMUTE
NAaCTUHbI PUNA 1 YCTaHOBUTE
Ha WX MecTo  MnacTuHbl
ona Badenb. CHavana
yCTaHaBnvBawTe HIPKHIOIO

MNIACTUHY, a 3aTeM BEPXHIOIO. ‘m

4. 3aKkpowTe  YCTPOWCTBO "
MOAKIOUNTE ero K 3N1eKTPOCeTU.

5. Haxmute KHOMKY BKOuYeHWs/
BbIKntoueHws. Knonkw (§) n
HauHyT MuWraTb, a VHAVKATOP
6yzet cBeTnTbeA 3eneHbiM ().

6. Haxmute 1 ygepxuBanite
KHonKy ([ |, noka He 3aroputca
nHAMKaTop OpaHXeBOro
WM KpacHoro uBeTa (B
3aBUCUMOCTM OT HEOOXOAUMOW
CTeneHv NOAPYMAHNBAHUSA).

* [onoxeHune ana NPUroToBAEHNA NULLK C
NOMOLLbIO MNACTUH rPUNA U GopMmbl ANs
NPUrOTOBNEHNA 3aKyCOK.

** [TonoxeHne ana NPUroToBAEHNA NMULLK C

NOMOLLbIO NNACTWH ANA Badenb.
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Haxmure KHonky (€17, uTobbl HauaTb
npuroToBneHue nuwm. KHonku (§) n

nepecTaHyT MUraTb, a HAVKaTop
MPOAO/KAT MUraTb A0 TeX rop,
noka He GyAeT [OCTUTHYTa HyxHas
Temneparypa.

Korma  3aroputca  mHAMKatop
OpaHXEeBOTO WM KPAcHOrO LiBeTa,
rpwib M3[acT 3BYKOBOW CUTHan, u
VHOVMKATOp  MEepecTaHeT  Murath.
Mpubop roTos k paboTe.

Otkpoiite npubop 1 Haneite B
bopmy OfHY MepHylo NOXKy TecTa
(He HamonHAlTe MepHY0 NOXKY [0
KpaeB), uToObl TECTO 3aKpblBano
BEpPXHMe KBaApaTVK  BadenbHoi
naHenu. Ha cnyyaii nopTeKaHua Tecta
cnefyeT  YCTaHOBWTb MOAAOH ANA
cbopa Kanenb. 3akpoiite npuGop
Cpasy Nocsne HanonaHeHNA Gopmbl.

. OcTaBbTe Ha 3-4 MUHYTbI. OTKpoOIiTe

KPbILLKY 1 13BReKiTe Badnn.
Cnepylowyto naptuio Badenb
MOXHO NMPUroTOBUTL Cpasy nocne
npeablayLLeit, 3anuB elle TecTa.

. Haxmute Ha KHOMKy BKtoueHWs/

BbIK/IIOYEHNA,  YTOObl  BbIKMIOUNTL
YCTPOWCTBO.

Bce KHOMKM nepecTaHyT CBETUTbCA
1 NPOLecC NPUroTOBNEHNA NULLN
OCTaHOBUTCA.

Mocne npurotoBneHns Badens
BbIK/TIOUVTE YCTPOIICTBO, OTCOEANHUTE
€r0 OT MIeKTPOCET 1 AaiATe OCTbITb He
MeHee 2 4acoB.

. OTKpoiiTe YCTPONCTBO M U3BNEKUTe

nnacTvHbl  ana  Badenb  (cHavana
CHUMalTe  BEPXHIOI MIacTuHy, a
3aTEM HUKHIOH).

Mpumeyanue. MnactHbl MOTYT BbITb
ropAYMMM, NO3TOMY peKoMeHpyeTca
11CMoNb30BaTb PyKasuLbl.

. MnacTvHbl 4nA Badenb MOXHO MbITb B

NOCYAOMOEYHOVI MaLLMHe.



PekomeHpAaLii 3 BUKOPUCTaHHA NIACTUH AnA Badenb

+ 3HiMITb NaKyBanbHi MaTepianw, pi3Hi Haknerky Ta akcecyapy Ha 30BHILLHIN Ta
BHYTPILLHI CTOPOHAX NNaCTUH.

YBaXKHO npouuTarTe Ui iIHCTPYKLii Ta TpMMaiiTe iX Mig pyKoto; IHCTPYKLii 0fHaKOoBi
LNA Pi3HUX Mogenei.

Kopuctyitech iHCTPYKLi€lo O NPUCTPOIO Ta LMK pPekomeHaauiamm mig yac
BUKOPWCTaHHSA MIACTVH ANns Badenb.

lMepes BYKOPUCTAHHAM NepeKoHalTecs, Wo 0b1aBi CTOPOHM NAACTUH MOBHICTIO
OUNILLEHi Bif 3al1BMX MaTepianis.

LLlo6 3anobirm/i NOLIKOMKEHHIO, BUKOPWCTOBYMTe iX TiNbKU B Npunagi, Ans
AKOrO BOHW NpW3HaYeHi (Hanpyiknag, He nomilaiite iX y yXOBKy, Ha ra3oBy abo
€NeKTPUYHY NUTY TOLLO).

MepekoHalTecs, WO MMACTUHM CTilKi, pobpe 3adikcoBaHi i MpaBUIbHO
po3MilLieHHi Ha npunagi. BukopuctosyiiTe nnwe Ti MAACTHKM, WO BXOAATb Y
KOMIMNeKT abo NprabaHi B aBTOP30BaHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.

LLlo6 3ano6irTvi NOLWKOAXKEHHIO aHTUMPUraPHOIO MOKPUTTS MIACTVH /15 Baderb,
3aBX/AM BUKOPUCTOBYTE NNACTVKOBi abo AepeB'AHi nonatku.

Hikonu He pixTe NnpogyKTn 6e3nocepefHbo Ha NiacTyHaX.
He nomiwaiite rapaui nnactuHy ana sadenb nig Bogy abo Ha AenikaTHi NoBepXHi.

LLlo6 3ano6irTvi NOWKOAXKEHHIO aHTUMPUraPHOIO MNOKPUTTS MIACTVH 415 Baderb,
He JonycKaliTe iX TpyBanoro HarpisaHHA 6e3 NpogyKTiB.

Hikonw He TopKaiiTecs NnacTVH n1s Badenb pyKamu, KOnv BOHM rapsui.
He Harpigaiite npunag 6e3 niacTuH.

lMepw HiX BMKOPUCTOBYBaTM MpuWaf Brieplie, MPOMWIATE MAACTUHM, MOTIM
HaHECiTb TPOXV Ofil Ha MAACTVHW AnA Badenb i NPOTPITb M'AKOI FaHUipKoto.

Hikonu He Knagitb KyxoHHe Npunaaga Ha NOBEPXHIO ANA MPUIOTYBaHHA iXi.

Mw pagrmo BUKOpWCTOBYBaTY ry6KY, rapauy Bogly i HEBENIKY KiNbKiCTb MUIAHOTO
3aco0y 1A OUMLLEHHS NACTVH, @ NOTIM 1A BURANEHHS 3aNMLWKIB PeTeNibHO iX
nponosnocHyTn. [Jobpe NpoTpiTh iX ManepoBvM pyLUHKOM. KpiM TOro, mnacTuHm
npyAaTHI 4O MUTTA B NOCYAOMUIAHIN MaLLWHI.

He BMKOpUCTOBYIiTe MeTaneBi LKPeOKKW, ryOoKy Ui MOYAKUM abo abpasviBHi
3acobu ana oumLleHHA Gyab-AKOI YaCTVHU MACTUH, BUKOPUCTOBYITE TiNbKY
HENMOHOBI ab0 HeMeTasneBi CepBETKY 1A YMLIEHHA. AKLWO PKa npununia go
MAACTUH 3aMOMITb X Y rapAvii BOLi 3 MUINHOIO PIAVHOIO.
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1. Akwo OptiGrill yxe BBiIMKHEHO
i BN baxaeTe cKopucTaTUCA
nnactMHammn ansa Badenb, criepLuy
BiAK/IOUITb TPUNb Bif PO3eTKM i
[aniTe OXONIOHYTV MPUHANMHI 2
roAVHW.

2. TloBepHiTb MPUCTPIN Ta NPUKPINiTb
BMCYBHY MifCTaBKy, Wo6 npvnag
ctonB  piBHo. Lle  3anobirae
NPONMBAHHIO TiCTa 3a Kpai nig vac
3arMoBHEHHA NNACTWH.

3. Bigkpunre rpwnb, BUNMITb
3BUYAHI MMacTVHM Ta 3aMiHiTb
X Ha nnactmHn Ana  Badenb.
CnouyaTky  BCTaHOBITb  HVPKHIO
NNACTVHY, @ NOTIM — BEPXHIO.

4. 3akpunte npwunag i NigKMIoYiTh
110ro 10 PO3€eTKU.

5. HaTucHiTb KHOMKy BBIMKHEHHsA/
BUMKHeHHs: KHorku () i
6N11IMaIoTb, KONILOPOBWIA IHAVKATOP
CBITUTbCA 3eneHnm  J,

6. Hamuckaitre kronky (&), gokn He
3'ABUTLCA IHAMKATOP MOMapaHYeBOro
abo YepBOHOTO KOMbOpy (3anexHo
Bif 6aXKaHOro PiBHA NiACMAXKyBaHHS).

*MONOXeHHA 1A NPUrOTYBaHHSA 3 NNacTUHaMN
DNA TPUTIO Ta aKCeCyapoM fNIA 3aKyCOK.
**NONOXEHHA ANA NPUroTYBaHHA 3
nnactuHamn ana sadens.




TOYHITb NPUFOTYBAHHS, HATCHYBLLV

KHOMKY . Kronkw (8 i
nepecTaHyTb 6aMMaTV; CBITNOBMIA
iHAVKaTOp NPOLOBXYyBaTUME

61MaTI 0 AOCATHEHHA BIAMOBIAHOI
Temneparypu.

Konu 3'ABnA€TbcA nomapaHueBnin
abo UepBOHMIt iHAvKaTop,
rpUNb BWHAE 3BYKOBUIA CWrHan, i
KONMbOPOBUIA  IHAVKATOP  CBITUTLCA
6e3nepepsHo. MpucTpiil rotoBuii Ao
MPUroTyBaHH.

Bigkpuiite npunap i Hanuiite Ha
HUXHIO  NNacTUHy — OofHy  MipHY
NIOXKY TiCTa (He HamoBHIoiATe MipHY
NOXKY [0 KpaiB), 0 BEPXHiX rpaHel
pewitki. Ha BuNafoK npoTikaHHA
TiCTa Cnify BCTAHOBUTY MifAOH AnA
360py piAvHN. BiKoHaBLIM Lo Aito,
3aKpUiATe NPUCTPIIA.

. Totyitte 3-4 xsunuHn. Bigkpuitte
npunag, BUAMITL Badi.
Bu moxeTe npurotysati apyry
naptito Badenb ogpasy no
3aKiH4eHHI0 poboTy, fopaBLLN Le
BadesnbHOro TicTa.

. HamicHits  KHOMKY  BBIMKHEHHs/
BUMKHEHHS, W06 3yMUHUTU LMK
MPUroTyBaHHS.

Yci KHOMKN BUMKHYTbCA, a rpUib
MPUNUHUTB POGOTY.

3aKiHUMBLIM, BUMKHITb Npunag,
BiIK/MIOYITb 10TO Bif Mepexi Ta faiiTe
OXONOHYTV NPOTATOM 2 FOAWH .

. Bigkpuiite rpunb i 3HIMiTb NNacTHK
ana  Badenb; cCrovatky BEPXHIO
NNaCTUHY, @ NOTIM HIKHIO.
Mpumirtka. MnactHn MoxyTb 6yTn
rapAYvMm, TOMy PEKOMEHZYETHCA
BIKOPMCTOBYBAT MPUXBATKU.

. MnactvHn  anA  Badenb  MOXHa
6e3neyHo MUTU B MOCYAOMMIAHINA
MalLHi,

47



Doporuceni pro pouziti plotynek na vafle:

« Odstranite obal, rizné nalepky a piislusenstvi na vnéjsi strané a uvnitt
plotynek.

« Peclivé si prectéte tyto pokyny a méjte je po ruce; pokyny jsou spolecné
pro rdzné modely.

« Pfed pouzitim plotynek na vafle zkontrolujte pokyny a tato doporuceni pro
spotiebic.

« Pfed pouzitim zkontrolujte, zda jsou obé plochy plotynek Cisté.

« Aby nedoslo k poskozeni plotynek, pouzivejte je pouze se spotfebicem,
pro ktery byly navrzeny (naptiklad neumistujte je do trouby, na plynové
sporaky nebo elektrické varné desky atd.)

- Ujistéte se, ze plotynky jsou stabilni, dobfe umisténé a fadné pfipevnéné
na vas spotrebic. Pouzivejte pouze plotynky dodané nebo zakoupené v
autorizovaném servisnim stredisku.

Chcete-li zachovat nepfilnavy povrch plotynek na vafle, vzdy pouzivejte
plastovou nebo dievénou stérku.

Nikdy nekrajejte potraviny pfimo na plotynkach.

Nedavejte horké plotynky na vafle pod vodu nebo na kiehky povrch.

Chcete-li zachovat nepfilnavy povrch plotynek na vafle, nenechte je pfilis
dlouho zahfivat naprazdno.

S plotynkami na vafle nikdy nemanipulujte, kdyz jsou horké.

Nikdy nezahtivejte spottebic¢ bez varnych plotynek.

Pfed prvnim pouzitim spotiebi¢e umyjte plotynky, pak nalijte trochu
kuchynského oleje na plotynky na vafle a poutirejte mékkym hadfikem.

Nikdy nepokladejte kuchyriské nddobi na varné povrchy spotrebice.

Pro ¢isténi varnych plotynek doporucujeme pouzivat houbicku, horkou
vodu a malé mnozstvi saponatu; dikladné oplachnéte, abyste odstranili
veskeré zbytky. Peclivé je otfete papirovym ru¢nikem. Alternativné lze
varné plotynky myt v mycce.

K ¢isténi varnych plotynek nepouzivejte kovové draténky, draténky nebo
abrazivni distici prostfedky, pouzivejte pouze nylonové nebo nekovové
skrabky. Pokud se potraviny pfilepily na varné plotynky, nechte je odmocit
v horké vodé s mycim prostredkem.
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1. Pokud je OptiGrill jiz zapnuty
a chcete pouzivat plotynky
na vafle, odpojte gril a nechte
ho vychladnout po dobu
nejméné 2 hodin.

2. Otocte spotiebic a pfipevnéte
zatahovaci  stojan, abyste
zajistili, Ze spotiebi¢ bude
ve vodorovné poloze. Tim se
zabranuje tomu, aby se pfi
plnéni plotynek rozlévalo
tésto pres hrany.

3. Otevrete gril, vyjméte varné
plotynky a nahradte je
plotynkami na vafle. Nejprve
namontujte spodni plotynku
a poté horni plotynku.

4. Zaviete spotrebi¢ a zapojte

ho. @

5. Stisknéte hlavni  vypinac,
tlacitka (§) a (£) budou blikat
a barevna kontrolka se rozsviti
zelené .

6. Stisknéte tlacitko (), dokud
se nerozsviti oranzova nebo
cervena kontrolka (podle
pozadovaného stupné
vareni).

* poloha pro vareni s grilovacimi deskami a
pfislusenstvi pro svaceni.
** poloha pro vareni s plotynkami na vafle.
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10.

1

—_

12.

13.

Peceni spustte stisknutim tlacitka
. Tlacitka (§) a pFestanou
blikat; barevnd kontrolka bude
nadéle blikat, dokud nebude
dosazena odpovidajici teplota.

Pokud je barevna kontrolka
cervend, gril pipne a barevna
kontrolka prestane blikat.
Spotiebic je ptipraven k vareni.

Oteviete spotiebic a napliite spodni
misku pomoci nabéracky na tésto
(neplrite nabéracku az po okraj),
dokud nebude zakryta horni cast
malych ¢tvereckl. Odkapdavaci misku
pridejte, pokud tésto pretékd. Po
dokonceni zaviete spottebic.

Nechte vafit 3 - 4 minuty.
Otevfete spotfebi¢ a vyjméte
vafle.

Mizete okamzité pripravit
druhou davku vafli ptidanim
dalsiho vaflového tésta.

. Stisknéte hlavni vypina¢ pro

ukonceni peceni.

Vdechna tlacitka se vypnou a gril
prestane péct.

Po skonceni, vypnéte spotiebic,
odpojte ho a nechte 2 hodiny
chladnout.

Oteviete gril a vyjméte plotynky
na vafle; vyjméte nejdiive horni
plotynku a pak spodni plotynku.
POZN.: Plotynky mohou byt
stale horké, proto doporucujeme
pouZzit rukavice na peceni.

Plotynky na vafle lze myt v
mycce.



Odportcania pre pouzivanie platniciek na vafle:

« Odstrante obal, rozne nédlepky a prislusenstvo na vonkajsej a vnutornej
strane platniciek.

» Pozorne si precitajte tieto pokyny a majte ich po ruke; pokyny su
spolo¢né pre rozne modely.

- Pred pouzitim platniciek na vafle skontrolujte pokyny a tieto odporucania
pre spotrebic.

« Pred pouzitim skontrolujte, ¢i su obe plochy platniciek cisté.

- Aby nedoslo k poskodeniu platniciek, pouzivajte ich len so spotrebi¢om,
pre ktory boli navrhnuté (napriklad neumiestrujte ich do rdry, na
plynové spordky alebo elektrické varné platne atp.)

- Uistite sa, Ze platnicky su stabilné, dobre umiestnené ariadne pripevnené
na vas spotrebi¢. Pouzivajte iba platnicky dodané alebo zakupené v
autorizovanom servisnom stredisku.

« Ak chcete zachovat neprilnavy povrch platniciek na vafle, vzdy
pouzivajte plastovu alebo drevendu stierku.

« Nikdy nerezte potraviny priamo na platnickach.

- Nedavajte horuce platni¢ky na vafle pod vodu alebo na krehky povrch.

« Ak chcete zachovat nelepivy povrch platniciek na vafle, nenechajte ich
prilis dlho zahrievat naprazdno.

« S platni¢ckami na vafle nikdy nemanipulujte, ked' st horuce.

« Nikdy nezahrievajte spotrebi¢ bez varnych platniciek.

« Pred prvym pouzitim spotrebica umyte platnicky, potom nalejte
trochu kuchynského oleja na platnicky na vafle a poutierajte makkou
handrickou.

« Nikdy nedévajte kuchynské nacinie na varné povrchy pristroja.
- Na cistenie varnych platnic¢iek odporu¢ame pouzivat Spongiu, hortcu
vodu a malé mnozstvo saponatu; dokladne oplachnite, aby ste odstranili

akékolvek zvysky. Starostlivo ich poutierajte papierovou utierkou.
Alternativne je mozné varné platni¢ky umyt v umyvacke.

« Na dcistenie varnych platniciek nepouzivajte kovové drétenky, Skrabky
alebo abrazivne cistiace prostriedky, pouzivajte iba nylonové alebo
nekovové skrabky. Ak sa potraviny prilepili na varné platnicky, nechajte
ich namocit v horucej vode s umyvacim prostriedkom.
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1. Ak je OptiGrill uz zapnuty a
chcete pouzivat platnicky na
vafle, odpojte gril a nechajte ho
vychladnut pocas najmenej 2
hodin.

2. Otocte spotrebi¢ a pripevnite
zatahovaci stojan, aby ste zaistili,
Ze spotrebic¢ bude vo vodorovnej
polohe. Tym sa zabrani tomu,
aby sa pri plneni platniciek
rozlievalo cesto cez hrany.

3. Otvorte gril, vyberte varné
platnicky a nahradte ich
platnickami na vafle. Najprv
namontujte spodnu platnicku a
potom hornu platnicku.

4. Zatvorte spotrebi¢ a zapojte ho.

5. Stlacte hlavny vypina¢, tlacidla
8 a budu blikat a farebna
kontrolka sa rozsvieti zeleno (&

6. Stlacte tlacidlo (8] , kym sa
nerozsvieti  oranzovd alebo
cervena kontrolka (podla
pozadovaného stupiia varenia).

* poloha pre varenie s grilovacimi doskami a
prisludenstvo na desiatu.
** poloha pre varenie s platnickami na vafle.




Varenie spustite stlacenim
tlacidla . Tlacidla (§) a

prestanu blikat; farebna
kontrolka bude dalej blikat,
kym nebude dosiahnutd
prislusna teplota.

Ked' oranZova alebo cervend
kontrolka zasvieti, platnicka
pipne a farebnd kontrolka
zostane svietit. Spotrebi¢ je
pripraveny na varenie.

Otvorte spotrebi¢ a naplite
spodni  misku  pomocou
naberacky na cesto (nepliite
naberacku az po okraj), az
pokym nie je zakrytd hornd
Cast  malych  Stvorcekov.
Odkvapkavaciu misku
pridajte, ak cesto pretekd. Po
dokonceni zatvorte spotrebic.

. Nechajte varit 3 - 4 minuty.

Otvorte spotrebi¢ a vyberte
vafle.

Mozete okamzite pripravit
druhu davku vafli pridanim
dalsieho vaflového cesta.

. Stla¢te hlavny vypina¢ na

skoncenie varenia.

Vietky tlacidla sa vypnu a gril
prestane varit.

Ked skoncite, vypnite
spotrebi¢, odpojte ho a
nechajte 2 hodiny chladnut.

.Otvorte gril a vyberte

platnicky na vafle; vyberte
najprv  hornt platnicku a
potom spodnu platnicku.
POZN.: Platni¢cky moézu
byt stale horuce, preto
odporucame pouzit rukavice
na pecenie.

. Platni¢cky na vafle je mozné

umyvat v umyvacke.
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Javaslatok a gofrisiito lapok hasznalatahoz:

- Vegye le csomagolast, a kiilonb6z6 matricakat és tartozékokat a stitélapok
kilsejérél és belsejérél.

- Alaposan olvassa el ezeket a hasznalati utasitasokat, és tartsa 6ket kéznél; az
utasitasok altaldanosan érvényesek a kiilonbozé verzidkra.

Kérjuk, ellenérizze a késziilék hasznalati utasitasait és ezeket a javaslatokat a
gofrisit6 lapok hasznalata kdzben.

Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a stitélapok mindkét oldala tiszta-e.

A sitélapok sériilésének elkeriilése érdekében csak azon a késziiléken
haszndlja 6ket, amelyre tervezték (pl. ne helyezze siitébe, gdzrézsara vagy
elektromos stitélapra stb.).

Ellenérizze, hogy a stitélapok stabilan és megfeleléen vannak-e a készilékbe
helyezve. Csak a mellékelt vagy hivatalos markaszervizben vaésérolt
sttélapokat hasznalja.

A gofristtd lapok tapadéasgatld bevonatanak megévésa érdekében mindig
muanyag vagy fa eszk6zoket hasznaljon.

Soha ne vagjon kozvetlendl a stitélapokon.

Ne helyezze a forré gofrisiit6 lapokat viz ald vagy torékeny feliiletre.

A gofristit6 lapok tapadasgétlo bevonatanak megdvasa érdekében ne hagyja
Oket Uiresen tul sokaig melegedni.

A gofristté lapokat soha ne kezelje forré dllapotban.

Ne melegitse fel a késziiléket a stitélapok nélkdl.

A késziilék els6é haszndlata el6tt mosogassa el a siitélapokat, majd ontsdn
egy kevés siitéolajat a gofrisiitd lapokra, és tordlje le egy puha ruhaval.

Soha ne helyezzen konyhai eszkézoket a késziilék sttéfelileteire.

Javasoljuk, hogy hasznéljon szivacsot, meleg vizet és egy kevés folyékony
mosogatdszert a sutélapok tisztitdsahoz; alaposan oblitse le a maradékokat.
Ovatosan torélje at egy papirtériével. Alternativ médon a siitélapok
mosogatégépben mosogathatok.

Ne hasznaljon fém surolészivacsot, acélgyapotot vagy surold hatasu
tisztitdszereket a sutélapok barmely alkatrészének tisztitasahoz, csak nylon
vagy nem fémes tisztitd lapokat hasznéljon. Ha étel ragadt a sttélapokra,
akkor dztassa be folyékony mosogatdszeres forro vizbe.
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1. Ha az OptiGrill mar be van
kapcsolva, és a gofrisitd
lapokat szeretné hasznalni,
akkor el6szor huzza ki a
grillsutét, és hagyja lehilni
legaldbb 2 ¢riig.

2. Forditsa meg a késziiléket,
és csatlakoztassa a levehet6
allvanyt a készulék
szintjének biztositasahoz.
Ez megakadélyozza, hogy a
tészta kifolyjon a széleken,
amikor feltolti a sutélapokat.

3. Nyissa fel a grillstitét, vegye le
a sltdlapokat, és helyezze fel
a gofrisité lapokat. El6szor
az als6, majd a felsé lapot
helyezze fel.

4. Zarja le a késziléket, és
csatlakoztassa.

a(z) () és gomb villog,
és a szines jelzélampa zolden
vilagit @.

6. Nyomja meg a (&) gombot,
amig a narancssirga vagy
piros  jelz6lampa  készen
nem all (a kivant sttési szint
alapjan).

* pozicié a sut6lapokkal és a tartozékokkal
valo slitéshez
** pozicid a gofristitd lapokkal vald stitéshez
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5. Nyomja meg a be/ki gombot, ‘m



10.

1

—_

1

N

13.

Al2) gomb megnyomasaval
kezdje el a siitést. A2) (B és
gomb abbahagyja a villogast;
a szines jelzélampa folytatja
a Vvillogast, amig a megfeleld
hémérsékletet el nem éri a
készuilék.

Ha a narancssdrga vagy piros
jelz6ldmpa készen all, akkor a
sttélap sipolé hangot ad, és a
jelz6lampa szine tovéabb vilagit. A
késziilék stitésre kész.

Nyissa ki a készlléket, és toltse
fel tésztaval az alsé edényt egy
merdkandl segitségével (ne toltse
csordultig a merdkanalat), amig
a kis kockdk tetejét el nem lepi.
Csepegtetd talcat kell ald tenni
arra az esetre, ha a tészta kifolyna.
Amikor ez megvolt, zarja le a
készléket.

Hagyja siilni 3-4 percig. Nyissa ki a
késziiléket, és vegye ki a gofrikat.
Kozvetleniil ez utén elkészitheti a
masodik adag gofrit, ha még betolt
tésztat.

. A suités ledllitaséhoz nyomja meg a

be/ki gombot.

Minden gomb kikapcsol, és a
grillstité abbahagyja a sttést.

Ha befejezte a siitést, kapcsolja ki
a késziiléket, huzza ki, és hagyja
kihdni 2 éran keresztuil.

. Nyissa fel a grillsitét, és vegye ki a

gofristitd lapokat; elészor a felsé
stitélapot vegye le, majd az alsét.
Megjegyzés : A sitélapok még
forrék lehetnek, ezért javasoljuk,
hogy hasznaljon fogdkesztytit.

A sltélapok mosogatégépben
mosogathatok.



Mpenopbku 3a ynotpeba Ha nnoyunTe 3a roppeTn:

. OTCTpaHETe OnakoBKaTta, pPasninyHUTE CTUKEPU U akcecoapn OT BbHLIHATa U
BbTpeLUHaTa CTPpaHa Ha nioyunTe.

I'IpoueTeTe T3 WHCTPYKUUM BHUMATENTHO W T 3ana3eTte noj pPbkKa;
NHCTPYKUMnTE Ca 06wy 3a pasnnyHmnTE MoaenNn.

Mons, npoBepeTe WHCTPYKUMWTE Ha ypeda W Te3n MNPenopbKu, Korato
13ron3Bare rnnoyute 3a roppetu.

YBepeTe ce, ye [BeTe CTPaHM Ha MIoYMTE Ca MPaBWIHO MOYWCTEHU Mpeau
ynoTpeba.

3a pa n3berHeTe NOBPeAM Ha MIOYTE, U3MON3BAIATE FO Camo Ha Yper, 3a KOWTO
TOW € KOHCTPYMpaH (Hanp. He ro noctaBsaiiTe BbB GypHa WK Ha ra3osa Wnm
eneKTpryecka nioya v TH.).

YBepeTe ce, Ye nnoumTe 3a roppeTn ca NPaBUIHO NMO3ULIMOHVPAHN U CUTYPHO
3aKpeneHy KbM BawuA ypepd. V3nonssaiite camo npefocTaBeHWTE WK
3aKyreHuTe NoYm OT OA0BPEH CepBU3EH LIEHTBP.

3a 3arassaHe Ha He3anenBaLoTo MOKPUTUE Ha MJIounTe 3a rodppeTy, BUHArM
13MOA3BaliTe MAaCTMAcoBa UM AbpBeHa Wnatyna.

He pe>xeTe HVKOra XpaHa AUPEKTHO BbPXY NiiouuTe.

He noctaBsliTe ropeluute nnoun 3a roppetn Noj BoAa WM BbPXY YyrnivBa
MOBbPXHOCT.

3a 3ana3BaHe Ha He3anensalloTo NoKpUTME Ha nno4ymte 3a FOd)peTVI, He ™"
oCTaBANTe Aa ce 3arpAsat TBbpAe Ab/ro, ako Ca NpasH.

C nnounte 3a roppeTU He TPAGBA HMKOra fja ce GOPaBY, KOraTo ca ropeLLm.

He 3arpsBaiiTe ypefia 6e3 nnour 3a neyeHe.

Mpepw ynotpeba Ha ypeaa 3a MbpBM MbT M3MUIATE NNIOYNTe, ClIef TOBa HaneiiTe
MaJIko Macsio 3a roTBeHe BbpXy MnouuTe 3a roppet 1 rv n3bbpLueTe CbC Cyxa
Kbpra.

He nocraBawiTe HMKora an|6opV| BbpPXYy MOBbPXHOCTUTE 3a NeYeHe Ha ypeaa.

MpenopbuBame ynoTpebata Ha rb6a, ropeLLa Boga MMasko NoUMCTBaLLa TEYUHOCT
3a MOYNCTBAHE Ha MNIOYMTE 3a NEYEHE; 13NNaKHeTe 1 Jobpe 3a OTCTpaHsABaHe
Ha BCWYKW OCTaTbUM. VI36bpLueTe v rpukaMBO C XapTrieHa candetka. Kato
anTepHaTIBa, MIoUMTe 3a roGPETV MOraT Aa Ce MUAT B CbAOMMSIHA MaLLIMHA.

He wv3nonsgante MeTalHM W TeNeHU YETKN Wnu a6pa3VIBHM npenapatn
3a MOYMCTBAHE Ha HMKOA YacT OT MJiouMTe 3a MeyeHe, U3MoJ3BanTe camo
HaTIOHOBM WSIN HEMETAJTHN NMOYNCTBALLM YETKMN 1 rbou. AKo XpaHa 3anenHe KbM
nno4vnTe 3a NnevYeHe, HakKMCHETE B ropetlia Boga 1 NoY1CTBalla TEHHOCT.

57



1. Ako Bawwara ckapa OptiGrill e Beue
BKJ/IIOYEHa 11 CKaTe Aa 13non3sare
nnounte 3a roppeTy, u3BapeTe
Lencena Ha ckapata v A ocTaBeTe
[a ce oxNlaaw 3a Hai-Masko 2 yaca.

2. Bkniouete ypema M 3aKkpenete
M3BaX[allata ce MocTaBKka, 3a Aa
ocurypute HYBenvpaHe Ha ypeaa.
ToBa npepoTBpaTABa pasnvBaHe
Ha Tectoto Mo pbboseTe npu
MbSIHEHE Ha NJioumTe.

3. OtBopeTe cKapaTa, OTCTpaHeTe
naounte 3a neyeHe N ™
3ameHeTe C nnoumTe 3a rodppetun.
WHcTanupaiite nbpBO  fonHaTa
nnoya, cief ToBa ropHata nnaova.

4. 3atBopeTe ypeda W BKapawTe
wencena.

5. Hatncrete 6yToHa On/Off (Bkn/

W3kn), 6ytonute (B) un e
MUraT 1 LBETHUAT MHAMKATOP Lie
rokaxe 3eneHo ().

6. HatucHete 6yToHa o , [oKaTto
OpPaHXEBUAT WM  YePBEHUAT
VNHAMKATOP € roToB (B 3aBUCMOCT
OT XenaHOTO HMBO Ha roTBeHe).

* no3nuua 3a neyvyeHe C NJI0YN 3a NneyeHe n
aKcecoap 3a CHaKc.
** 03MLMA 3a NEYEHE C NoYM 3a rodppeTn.




3anouHeTe neyeHe C HaTUCKaHe
Ha 6yToHa (C11). byToHute () 1

LLie CMIpaT [1a MUraT, LiBETHUAT
VIHMIKaTOP LLie NPOBIKM Aa Mira
[0 AOCTWraHe Ha mopxopALiata
Temneparypa.

Korato OpaHXeBunAT nwn
UepBeH VHAMKaTOp € rOTOB,
TUraHbT 13A3Ba 3BYK U LIBETHUAT
VHAVKATOP OCTaBa CBETHaT. Ypebt
€roTOB fla Ce 113M0/13Ba 3a roTBEHE.

OtBopeTe ypema W HambiHeTe
[ofHaTa MjoYa C ueprak 3a
TeCTo (He MbiHEeTe Yepraka Ao
pbba), 4oKaTo MoKpueTe ropHata
YacT Ha KBagparyerara. TuraHbT
3a OoTUexpdaHe Tpsbea fa Obge
MOHTVPaH B CNyyall Ha Tey Ha
Tecto. Korato peiictBueto e
TOTOBO, 3aTBOPETE ypesa.

. OctaBeTe pa ce neye 3a 3-4

MuHyTM.  OTBOpeTe  ypepa,
u3BageTe roppeture.
MoxeTe fa npurotBute BTOpa
napTuaa roppeTtn HezabaBHO
upes obaBAHe Ha olle TecTo 3a
rodpertn.

. HatucHere 6yToHa 3a on/off (Bkn./
M3KJ1.), 3a 13 CMPeTe MeyeHeTo.
Bcnuku 6yTOHM Cce m3KnoyuBaT n
CKapara LLie Crpe rneyeHeTo.
KoraTo 3aBbpLuunTe, n3Knoyere
ypefa, U3Bagerte Lencena u ro
ocTaBeTe fla Ce OX/1aAM 3a 2 Yaca.

. OTBOpeTe CKapaTa M u3BajeTe
nnouute 3a rodpet; u3BageTe
MbPBO ropHara rnjoya n cief Toea
[lonHata nnova.
3a6enexka : nounte moxe
[la ca ouje ropelyy, 3aToBa ce
npenopbyBa fja U3nonsearte
KYXHEHCKI pbKaBULN.

. MnounTe 3a roppeTn morar Aa ce
MUSAIT B CbAOMUSSIHA MaLLVHA.



Preporuke za koristenje ploca za vafle:

- Uklonite pakovanje, razlicite naljepnice i pribor s vanjske i unutarnje strane
ploca.

« Pozorno procitajte ove upute i drzite ih nadohvat ruke. Upute su opce za
razli¢ite modele.

Kada koristite ploce za vafle pogledajte upute za uredaj i ove preporuke.

Prije uporabe pobrinite se da obje strane ploca budu propisno ociscene.

Kako biste izbjegli ostecenje ploca, koristite ih samo na uredajima za koje
su predvidene (npr.: ne stavljajte ih u pecnicu ili na plinski ili elektri¢ni
Stednjakisl.).

Uvjerite se da su ploce stabilne, ispravno pozicionirane i dobro pri¢vrséene
na uredaj. Koristite samo ploce koje je isporucio ovlasteni servisni centar ili
koje ste kupili od ovlastenog servisnog centra.

Radi oc¢uvanja neprianjajuceg sloja ploca za vafle uvijek koristite plasti¢nu
ili drvenu lopaticu.

Namirnice nemojte nikada rezati izravno na plo¢ama.

Vruce ploce za vafle ne stavljajte pod vodu ili na krhku povrsinu.

Radi ocuvanja neprianjajuc¢eg sloja plo¢a za vafle ne dopustite da se
predugo zagrijavaju prazne.

Plo¢ama za vafle nikada se ne smije rukovati kada su vruce.

Ne zagrijavajte uredaj bez ploca za pecenje.

Prije prvog koristenja uredaja operite ploce, na ploce za vafle zatim stavite
malo jestivog ulja i obrisite ih mekanom krpom.

Kuhinjski pribor nikada ne stavljajte na povrsine za kuhanje na uredaju.

Za cis¢enje ploca za pecenje preporucujemo koristiti spuzvu, toplu vodu
i malo tekuceg sredstva za pranje posuda. Temeljito ih isperite kako biste
uklonili ostatke. Pazljivo ih obrisite papirnatim ubrusom. Ploce za pecenje
alternativno je moguce prati u perilici posuda.

Za ciscenje dijelova ploca za pecenje ne koristite metalne spuzvice za
ribanje, ¢eli¢nu vunu ili abrazivna sredstva za cis¢enje. Koristite samo
najlonske ili nemetalne spuzvice za ¢is¢enje. Ako se na ploce za pecenje
zalijepe namirnice, ploce natopite u toploj vodi s tekuc¢im sredstvom za
pranje posuda.
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. Ako je rostilj OptiGrill ve¢
ukljucen, a vi zelite koristiti
ploce za vafle, odspojite
rostilj od strujnog napajanja i
pri¢ekajte najmanje 2 sata da
se ohladi.

Okrenite uredaj i ucvrstite
uvlacni stalak kako biste
osigurali da uredaj bude
niveliran. To ¢e zaustaviti
prelijevanje tijesta preko
rubova pri punjenju ploca.

. Otvorite rostilj, uklonite ploce
za pecenje i zamijenite ih
plocama za vafle. Najprije
postavite donju, a zatim
gornju plocu.

. Zatvorite uredaj i prikljucite
ga na strujno napajanje.

Pritisnite tikpu za
uklju¢ivanje/iskljucivanje.
Treperit ce tipke (B i

, a svjetlosni indikator u boji
svijetlit ¢e zeleno O

Pritis¢ite tipku (@) dok se
narancasti ili crveni svjetlosni
indikator ne ukljuci (ovisno o
Zeljenom stupnju pecenja).

* polozaj za pecenje s plo¢ama za rostilj i
priborom za zakusku.
** polozaj za pecenje s plocama za vafle.
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10.

1.

12.

13.

Postupak pecenja zapocnite
pritiskom na tipku . Tipke
8 i prestat ce treperiti.
Svjetlosni indikator u  boji
nastavit e treperiti do dostizanja
odgovarajuce temperature.

Kad se narancasti ili crveni
svjetlosni  indikator  ukljudi,
reSetka se oglasava zvucnim
signalom, a svjetlosni indikator u
boji svijetli. Uredaj se sada moze
rabiti za pecenje.

Otvorite uredaj i punite donju
plo¢u pomocu Zlice za tijesto
(Zlicu nemojte puniti do ruba)
dok gornja strana malih kvadrata
ne bude prekrivena. Posuda za
kapanje treba biti postavljena
u slu¢aju curenja tijesta. Nakon
toga zatvorite ureda;.

Pripremajte 3 - 4 minute.
Otvorite uredaj i izvadite vafle.
Drugu seriju vafla mozete pri-
premati odmah dodavanjem jos
tijesta za vafle.

Za  zaustavljanje  postupka
pecenja pritisnite tipke za
ukljucivanje/iskljucivanje.
Iskljucit ce se svi tipke, a rostilj ¢e
prestati s pe¢enjem.

Po zavrsetku iskljucite uredaj,
odspojite ga od strujnog napa-
janja i pricekajte 2 sata da se
ohladi.

Otvorite rostilj i uklonite ploce za
vafle. Najprije uklonite gornju, a
zatim donju ploc¢u.

NAPOMENA : plo¢e mogu biti
jos vruce, stoga preporucujemo
koristiti rukavice za pecnicu.

Ploce za vafle mogu se prati u
perilici posuda.



Recomandari pentru utilizarea placilor de gatit vafe:

- Indepartati ambalajul, autocolantele si accesoriile diferite de pe exteriorul si
interiorul placilor.

Cititi cu atentie aceste instructiuni si pastrati-le la indemang; instructiunile
sunt comune diferitelor modele.
Va rugam sa consultati instructiunile aparatului si aceste recomandari atunci
cand utilizati placile de gatit vafe.

Asigurati-va ca ambele fete ale placilor sunt curatate in mod corespunzator
inainte de utilizare.

Pentru a evita deteriorarea pldcilor, folositi-le numai pe aparatul pentru care
au fost proiectate (de exemplu nu le amplasati intr-un cuptor, pe aragaz sau
pe plita electrica etc).

Asigurati-va ca placile sunt stabile, pozitionate corect si fixate ferm de aparatul
dvs. Utilizati numai placile furnizate impreuna cu aparatul sau cumpdrate de
la un centru de service autorizat.

Pentru a proteja invelisul antiaderent al placilor de gatit vafe, utilizati
intotdeauna o spatula din plastic sau din lemn.

Nu taiati niciodata alimente direct pe placi.

Nu puneti placile de gatit vafe in apd sau pe o suprafata fragila atunci cand
sunt fierbinti.

Pentru a proteja invelisul antiaderent al placilor de gatit vafe, nu le lasati sa se
incalzeascd prea mult daca sunt goale.

Placile de gatit vafe nu ar trebui sa fie manipulate atunci cand sunt fierbinti.
Nu incélziti aparatul fara placile de gatit.

Tnainte de a utiliza aparatul pentru prima dats, spalati placile, apoi turnati
putin ulei de gdtit pe ele si stergeti-le cu o carpa moale.

Nu asezati niciodatd ustensilele de gatit pe suprafetele de gatit ale aparatului.
Va recomanddm sa utilizati un burete, apa calda si putin lichid de spalat vase
pentru a curata placile de gatit; clatiti bine pentru a indeparta reziduurile.
Stergeti-le cu grija cu un prosop de hartie. In mod alternativ, placile de gatit
sunt lavabile in masina de spalat vase.

Nu folositi bureti metalici de curatat, bureti de sarma de otel sau produse de
curatare abrazive pentru a curdta orice parte a pldcilor de gatit, utilizati numai
bureti nemetalici sau de nailon pentru curatat. Dacd au ramas alimente pe
placile de gatit, inmuiati-le cu apa fierbinte si cu lichid de spalat vase.
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1. Daca aparatul dvs. OptiGrill este
deja pornit si doriti s folositi placile
de gdtit vafe, deconectati gratarul
si lasati-l sé se raceasca timp de cel
putin 2 ore.

2. Intoarceti aparatul si fixati suportul
retractabil pentru a va asigura ca
aparatul std in pozitie plana. Acest
lucru previne varsarea aluatului
peste margini la umplerea placilor.

3. Deschideti gratarul, scoateti placile
de gatit si inlocuiti-le cu placile de
gatit vafe. Instalati mai intai placa
inferioara, apoi placa superioara.

4. Inchideti aparatul si conectati-l la
priza.

5. Apasati pe butonul pornit/oprit,
butoanele (§) si vor lumina
intermitent si indicatorul color va
lumina in verde ‘

6. Apasati butonul 8 pana cand
indicatorul  devine  portocaliu
sau rosu (in functie de nivelul de
preparare dorit).

* pozitia pentru gatit cu placile de gratar si
accesoriul pentru gustari.
** pozitia pentru gatit cu placile de gatit vafe.




=

Incepeti gatitul prin apasarea
butonului . Butoanele ((§
si vor inceta sa lumineze
intermitent; indicatorul color va
continua sa lumineze intermitent
pand la atingerea temperaturii
corespunzatoare.

Cand aparatul a atins temperatura
de gdtit, va emite un semnal sonor
si indicatorul luminos portocaliu
sau rosu va ramane aprins.
Aparatul este gata de utilizare.

Deschideti aparatul si turnati
pe placa inferioard un polonic
de aluat (nu umpleti polonicul
complet) cat sa acopere suprafata
patratelelor.  Tava  colectoare
trebuie instalatd in cazul unei
posibile scurgeri a aluatului. Dupa
terminarea operatiunii, inchideti
aparatul.

. Lasati s& se gdteasca timp de

3-4 minute. Deschideti aparatul,
scoateti vafele.

Puteti prepara imediat un al doilea
lot de vafe, addugand aluat de
vafe.

. Apasati pe butonul pornit/oprit

pentru a se opri gatitul.

Toate butoanele se vor dezactiva si
gratarul va opri procesul de gatit.
Cand ati terminat, opriti aparatul,
deconectati-l de la priza si lasati-|
sd se raceasca timp de 2 ore.

. Deschideti gratarul si scoateti

placile de gatit vafe; indepartati
mai intdi placa superioard, apoi
placa inferioara.

N.B : Plécile pot fi inca fierbinti,
prin urmare se recomanda sa
utilizati manusi pentru cuptor.

. Placile de gatit vafe sunt lavabile in

masina de spalat vase.
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Priporocila glede uporabe plos¢ za vaflje:

« Odstranite embalazo, razli¢ne nalepke ter dodatke na zunanji in notranji
strani.

Pozorno preberite ta navodila in jih shranite na priro¢cnem mestu. Navodila
veljajo za vec razli¢nih modelov.

Pred uporabo plosc¢ za vaflje preberite ta navodila in priporocila.

Pred uporabo se prepricajte, da sta obe strani primerno ocisceni.

V izogib poSkodbam na plosc¢ah ju uporabljajte samo z za to namenjeno
napravo (ne uporabljajte jih npr. s pecico ali plinskim oz. elektri¢nim
Stedilnikom itd.).

Prepricajte se, da sta plos¢i stabilni, pravilno namesceni in trdno pritrjeni
na napravo. Uporabljajte samo prilozeni plos¢i ali plosci, kupljeni v
pooblas¢enem servisnem centru.

V izogib poskodbam prevleke proti sprijemanju na plosc¢ah za vaflje, vedno
uporabljajte plasti¢en ali lesen pribor.

Hrane nikoli ne rezite neposredno na ploscah.

Vrocih plos¢ za vaflje nikoli ne postavljajte pod vodo ali na obcutljive
povrsine.

V izogib poskodbam prevleke proti sprijemanju plos¢ za vaflje ne puscajte
predolgo praznih na vrocini.

Plos¢ za vaflje nikoli ne prijemajte, dokler so vroce.

Naprave ne segrevajte brez kuhalnih plosc.

Pred prvo uporabo naprave plos¢i umijte, nato pa nanju zlijte malo olja za
kuhanje in obrisite s suh krpo.

Kuhinjskega pribora nikoli ne odlagajte na kuhalno povrsino naprave.

Priporo¢amo, da za umivanje kuhalnih plo$¢ uporabite gobico, vro¢o vodo
in malo detergenta. Po umivanju temeljito sperite vse ostanke detergenta.
Nato ju skrbno obrisite s papirnato brisac¢o. Kuhalni plos¢i lahko pomijete
tudi v pomivalnem stroju.

Pri ¢is¢enju kuhalnih plos¢ ne uporabljajte kovinskih gobic, jeklene volne
ali abrazivnih cistil, temvec samo najlonske ali nekovinske ¢istilne gobice.
V primeru ostankov hrane na kuhalnih plosca, ju namocite v vodo z malo
detergenta.
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1. Ceje va$ OptiGrill ze vklopljen
in Zelite uporabiti kuhalni
plos¢i, izklopite Zar in ga
pustite vsaj 2 uri, da se ohladi.

2. Za zagotavljanje ravnovesja
naprave, jo obrnite in pritrdite
zlozZljivo stojalo. S tem boste
preprecili polivanje mase med
polnjenjem plosc¢.

3. Odprite Zar, odstranite kuhalni
plos¢i in ju zamenjajte s
plos¢ama za vaflje. Namestite
najprej spodnjo plos¢o, nato
$e zgornjo.

4. Zaprite napravo in jo vkljucite.

5. Ob pritisku na gumb za vklop/
izklop za¢neta gumba [}
in utripati, lucka pa se
obarva zeleno ‘

6. Pritisnite gumb (&) , dokler
ni oranzni ali rde¢i indikator
v pripravljenosti (glede na
zeleno zapecenost).

* polozaj za peko s plos¢ama za zar in
dodatkom za prigrizke.
** polozaj za peko s plos¢ama za vaflje.




10.

1

-

12.

13.

S pritiskom na gumb (£ za¢nete
peci. Gumba () in nehata
utripati. Lu¢ka bo Se naprej
utripala, dokler ne bo dosezena
prava temperatura.

Ko je oranzni ali rde¢ indikator
pripravljen, plos¢a odda zvocni
signal in barvni indikator
sveti neprekinjeno. Aparat je
pripravljen za uporabo.

Odprite aparat in napolnite
spodnjo plos¢o z zajemalko za
testo (zajemalke ne napolnite do
roba), tako da so majhnikvadratki
napolnjeni do vrha. Posoda za
odcejanje mora biti namescena,
da morebitno odvec¢no testo
stece nanjo. Potem ko to storite,
aparat zaprite.

Masa naj se pece 3-4 minute.
Odprite napravo in odstranite
vaflje.
Zdaj lahko takoj spet dodate
maso za vaflje in nadaljujete s
peko.

.S pritiskom na gumb za vklop/

izklop nehate s peko.

Vsi gumbi se izklopijo, Zar pa
preneha s peko.

Ko koncate, napravo obrnite, jo
izkljucite in pustite 2 uri, da se
ohladi.

Odprite Zar in odstranite plos¢i za
vaflje. Najprej odstranite zgornjo,
nato pa e spodnjo plosco.
Opomba: Plosci sta lahko se
vedno vrodi, zato priporo¢amo
uporabo rokavic.

Plos¢i za vaflje lahko pomivate v
pomivalnem stroju.



Preporuke za koristenje ploca za pecenje vafli:

- Skinite ambalazu, razne naljepnice i dodatnu opremu na spoljasnjoj i
unutradnjoj strani ploca.

Pazljivo procitajte ova uputstva i drZite ih pri ruci; uputstva su zajednicka
za razli¢ite modele.

Molimo provjerite uputstva aparata i ove preporuke prilikom koristenja
ploca za pecenja vafli.

Prije upotrebe obavezno ocistite obje strane ploca.

Da biste izbjegli oStecenje ploca, samo ih koristite na aparatu za koji su
dizajnirani (tj. ne stavljajte ih u rernu ili na plinsku ili elektri¢nu plocu itd).

Provjerite dali su ploce stabilne, pravilno postavljenei ¢vrsto pri¢vrs¢ene
za vas$ aparat. Koristite samo ploce koje su obezbjedene ili kupljene u
odobrenom servisnom centru.

Za ocuvanje neprijanjajuce obloge ploca za pecenje vafli, uvijek koristite
plasti¢nu ili drvenu Spatulu.

Nikada ne sjecite hranu direktno na plo¢ama.

Vrele ploce za pecenje vafli ne stavljajte pod vodu ili na krhku povrsinu.

Da biste ocuvali neprijanjaju¢u oblogu plo¢a za pecenje vafli, ne
ostavljajte ih da se zagriju predugo ako su prazne.

Sa plo¢ama za pecenje vafli se nikada ne smije rukovati kad su vruce.

Ne zagrijavajte aparat bez plo¢a za kuhanje.

Prije upotrebe aparata po prvi put operite ploce, zatim nalijte malo ulja
za kuhanje na ploce za pecenje vafli i obrisite mekanom krpom.

Nikada ne stavljajte posude za kuhanje na povrsine za kuhanje aparata.

Preporucujemo da koristite spuzvu, vru¢u vodu i malo te¢nosti za
¢is¢enje ploca za kuhanje; temeljito isperite da biste uklonili ostatke.
Pazljivo ih obrisite papirnim ubrusom. Ploce za kuhanje mozete takode
staviti i u masinu za pranje suda.

Za ¢iscenje bilo kojeg dijela ploca za kuhanje nemojte koristiti metalne
podloge za ¢iscenje, Celicnu vunu ili abrazivna sredstva za ciscenje;
koristite samo najlonske ili nemetalne podloge za ¢is¢enje. Ako se
hrana zaglavila na plocama za kuhanje, potopite ih u vru¢u vodu s
deterdzentom.
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1. Ako je vas OptiGrill ve¢ uklju¢en
i Zelite da koristite vase ploce za
pecenja vafli, iskljucite aparat i
ostavite da se ohladi najmanje
2 sata.

2. Okrenite aparat i pricvrstite
spremnik za otkapavanje kako
biste se uvjerili da aparat stoji
ravno. Ovo sprijecava presipanje
tecnosti preko ivica prilikom
punjenja ploca.

3. Otvorite aparat, izvadite ploce za
kuhanje i zamjenite ih plo¢ama
za pecenje vafli. Prvo namjestite
donju plo¢u, a zatim gornju
plocu.

4. Zatvorite aparat i ukljucite ga u
struju.

5. Pritisnite tipku za ukljucivanje

/ isklju¢ivanje, tipka ({§ ) i ce
treperiti, a indikator boje ¢e biti
zelene boje ‘

6. Pritis¢ite tipku (f) dok se
narandzasti ili crveni svjetlosni
indikator ne ukljuci (ovisno od
Zeljenog stepena pecenja).

* polozaj za pecenje sa rostilj plo¢ama i
dodatkom za grickalice.
** polozaj za pecenje sa plo¢ama za pecenje
vafli.




Pocnite  pecenje  pritiskom
na tipku (€. Tipke (&) i

ce prestati treperiti; indikator
boje ¢e nastaviti da treperi dok
se ne dostigne odgovarajuca
temperatura.

Kada se narandzasti ili crveni
svjetlosni  indikator  ukljuci,
reetka se oglasava zvucnim
signalom, a svjetlosni indikator
u boji svijetli. Aparat se sada
moze koristiti za pecenje.

Otvorite aparat i punite donju
plocu pomocu kasike za tijesto
(nemojte puniti kasiku do ruba)
dok gornja strana kvadratica
ne bude prekrivena. Posuda
za otkapavanje mora biti
postavljena u sluc¢aju curenja
tijesta. Zatim zatvorite aparat.

. Ostavite da se peku 3-4 minuta.
Otvorite aparat, izvadite vafle.
Mozete odmah pripremiti
drugu turu vafli dodajudi jos
smjese za vafle.

. Pritisnite tipku za ukljucivanje /
iskljuc¢ivanje da biste zaustavili
pecenje.

Sve tipke ce se iskljuciti i aparat
Ce prestati pedi.

Kada zavrsite, iskljucite aparat,
iskljucite ga iz napajanja i os-
tavite da se ohladi 2 sata.

. Otvorite aparat i uklonite ploce
za pecenje vafli; prvo uklonite
gornju plocu, a zatim donju
plocu.

Napomena: Ploce i dalje mogu
biti vruce, pa je preporucljivo
koristiti rukavice za pecnicu.

. Ploce za kuhanje se mogu prati
u masini za pranje suda.
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Preporuke za koris¢enje ploca za vafle:

- Uklonite ambalazu, razlic¢ite nalepnice i pribor sa spoljne i unutrasnje strane
ploca.

« Pazljivo procitajte ova uputstva i drzite ih pri ruci. Uputstva su opsta za razlicite
modele.

Kada koristite ploce za vafle, pogledajte uputstva za korséenje aparata ove
preporuke.

Pre upotrebe osigurajte se da obe strane ploca budu propisno ocis¢ene.
Da biste izbegli ostecenje ploca, koristite ih samo uz aparat za koji sunamenjene
(npr. nemojte da ih stavljate u rernu, na gasni ili elektri¢ni Sporet i sl.).

Uverite se da su ploce stabilne, pravilno postavljene i dobro pri¢vri¢ene na
aparat. Koristite samo ploce koje su isporucene ili kupljene u ovlas¢enom
servisnom centru.

Da biste sacuvali nelepljivu oblogu ploca za vafle, uvek koristite plasti¢nu ili
drvenu Spatulu.

Namirnice nemojte nikada da secete direktno na plo¢ama.

Ne stavljajte vruce ploce za vafle pod vodu ili na nezne povrsine.

Da biste sacuvali nelepljivu oblogu ploca za vafle, nemojte dozvoliti da se
predugo zagrevaju prazne.

Nemojte nikada da dodirujete ploce za vafle kada su vruce.

Nemoijte da zagrevate aparat bez ploca za pecenje.

Pre prvog kori$c¢enja aparata operite ploce, stavite malo jestivog ulja i obrisite
ih mekom krpom.

Nemojte nikada da stavljate kuhinjski pribor na povrsine za pripremu jela na
aparatu.

Za ciScenje ploca za pecenje preporucujemo da koristite sunder, toplu vodu
i malo te¢nog sredstva za pranje sudova. Dobro ih isperite da biste uklonili
ostatke. PaZljivo ih obrisite papirnim ubrusom. Ploce za pecenje alternativno se
mogu prati u masini za pranje sudova.

Za cidcenje bilo kojeg dela plo¢a za pecenje nemojte da koristite metalne
abrazivne sundere, celicnu vunu ili abrazivna sredstva za ¢iscenje. Za ciscenje
koristite samo najlonske ili nemetalne sundere za cis¢enje. Ako se namirnice
zalepe na ploce za pecenje, ploce natopite u toploj vodi te¢nim sredstvom za
pranje sudova.
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Ako je rostilj OptiGrill ved
ukljucen, a vi Zelite da koristite
ploce za vafle, iskljucite
rostilj iz strujnog napajanja i
saCekajte najmanje 2 sata da
se ohladi.

Okrenite aparat i pricvrstite
stalak na uvlacenje da biste
osigurali da aparat bude
nivelisan. To ¢e zaustaviti
prelivanje testa preko ivica
prilikom punjenja ploca.

Otvorite  rostilj,  uklonite
ploce za pecenje i zamenite
ih plocama za vafle. Prvo
postavite donju, a zatim
gornju plocu.

Zatvorite aparat i ukljucite ga
u strujno napajanje.

Pritisnite taster za
ukljuc¢ivanje/iskljucivanje.
Treperice tasteri (§) i

, a svetlosni indikator u boji
svetli¢e zeleno C

Pritiskajte taster ({§) dok
se narandzasti ili crveni
svetlosni indikator ne ukljuci
(u zavisnosti od od Zeljenog
nivoa zapecenosti).

* polozaj za pecenje sa plo¢ama za rostilj i
priborom za zakusku.
** polozaj za pecenje sa plocama za vafle.
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10.

1.

12.

13.

Postupak  pecenja  pocnite
pritiskom na taster . Tasteri
D i prestace da trepere.
Svetlosni indikator u  boji
nastavice da treperi do dostizanja
odgovarajuce temperature.

Kada se narandzasti ili crveni
svetlosni indikator ukljuci, resetka
se oglasava zvu¢nim signalom, a
svetlosni indikator u boji nastavlja
da svetli. Aparat sada moze da se
koristi za pecenje.

Otvorite aparat i punite donju
plocu uz pomo¢ kasike za testo
(nemojte da punite kasiku do
ivice) dok gornja strana malih
kvadrata ne bude prekrivena.
Posuda za kapanje mora da bude
postavljena u slucaju curenja
testa. Zatim zatvorite aparat.

Pripremajte 3 - 4 minuta. Otvorite
aparat i izvadite vafle.

Drugu seriju vafla mozete da
pripremate odmah dodavanjem
jos testa za vafle.

Za  zaustavljanje  postupka
pecenja pritisnite taster za
ukljucivanje/iskljucivanje.
Iskljucice se svi tasteri, a rostilj ¢e
prestati sa pe¢enjem.

Kada zavrsite, iskljucite aparat,
iskljucite ga iz strujnog napajan-
jaisacekajte 2 sata da se ohladi.

Otvorite rostilj i uklonite ploce
za vafle. Prvo uklonite gornju, a
zatim donju plocu.
NAPOMENA : plo¢e mogu
biti vruce jo$ uvek, zato
preporucujemo da koristite ru-
kavice za rernu.

Ploce za vafle mogu da se peru u
masini za pranje sudova.



Soovitused vahvliplaatide kasutamiseks:

- Eemaldage plaatide imbert ja seest kogu pakkematerjal, erinevad
kleepsud ja tarvikud.

« Lugege kdesolevaid juhiseid hoolikalt ja hoidke neid kdepdrases kohas;
juhised on erinevate mudelite jaoks samad.

- Vahvliplaatide kasutamisel jérgige seadme kasutusjuhendit ja
kaesolevaid soovitusi.

- Veenduge, et plaatide mdlemad pooled on enne kasutamist korralikult
puhtaks tehtud.

« Plaatide kahjustamise valtimiseks kasutage neid ainult sellise seadmega,
mille jaoks need valmistatud on (st. drge pange neid ahju voi gaasi- voi
elektripliidile jne).

- Veenduge, et plaadid on stabiilsed, digesti paigaldatud ja korralikult
seadme kiiljes kinni. Kasutage ainult komplektis olevaid véi volitatud
teeninduskeskusest ostetud plaate.

« Vahvliplaatide mittenakkuva pinna hoidmiseks kasutage alati plastikust
voi puidust pannilabidaid.

« Arge kunagi ldigake toitu otse plaadi peal.

« Arge pange kuumi vahvliplaate vee alla voi kergestipurunevale pinnale.

- Vahvliplaatide mittenakkuva pinna hoidmiseks &drge jatke neid liiga
kauaks tiihjalt kuumenema.

- Arge kunagi késitsege vahvliplaate siis, kui need on kuumad.

« Arge kuumutage seadet kiipsetusplaatideta.

« Enne seadme esmakordset kasutamist peske plaadid puhtaks, seejarel

valage vahvliplaatidele veidi kiipsetuséli ja plihkige see pehme lapiga
dra.

« Arge kunagi pange kiipsetustarvikuid seadme kiipsetuspindadele.

- Klpsetusplaatide puhastamiseks soovitame kasutada sooja vett ja
veidi néudepesuvahendit ning jadkide eemaldamiseks loputada
neid podhjalikult. Kuivatage neid hoolikalt paberkaterdtikuga. Teise
vbimalusena voib pesta kiipsetusplaate ndudepesumasinas.

- Arge kasutage kiipsetusplaatide mis tahes osa puhastamiseks metallist
kiiGrimisvahendeid, terasvilla voi abrasiivseid puhastusvahendeid;
kasutage ainult nailonist v6i mittemetallist puhastusnuustikuid. Kui
toit on kilpsetusplaatide kilge kinni jadnud, leotage neid vahese
ndéudepesuvahendiga soojas vees.
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1. Kui teie OptiGrill seade on juba
sisse lilitatud ja soovite kasutada
vahvliplaate, eemaldage grill
vooluvorgust ja laske sellel
vahemalt 2 tundi jahtuda.

2. Poorakeseadeteistpidijaseadme
horisontaalsena hoidmiseks
kinnitage sissetdmmatav alus.
See takistab taigna (le aare
voolamist plaatide taitmise ajal.

3. Avage grill, eemaldage
kiipsetusplaadid ja asendage
need vahvliplaatidega. Esmalt
paigaldage  alumine  plaat,
seejarel Ulemine plaat.

4. Sulgege seade ja lihendage see
vooluvérku.

5. Vajutage toitenuppu, nupud (§

ja hakkavad vilkuma ning
vérviline  margutuli  muutub
roheliseks .

6. Vajutage nuppu § seni,
kuni  kuvatakse oranz  voi
punane tuli (vastavalt soovitud
kipsusastmele).

*asend grillplaatide ja suupistete valmistamise
tarvikuga kiipsetamiseks.
** asend vahvliplaatidega kiipsetamiseks.




. Alustage kipsetamisprotsessi,
vajutades nuppu . Nupud
8 ja |6petavad vilkumise;
varviline  margutuli  vilgub
kuni  saavutatakse  sobiv
temperatuur.

Kui néidikul kuvatakse oranz
vOi punane tuli kostub
grillist helisignaal ja vérviline
naidik jadb polema. Seade on
kiipsetamiseks valmis.

. Avage seade ja téitke alumine
plaat taignakulbi abil (drge
pange kulpi aéreni tais) kuni
vdikesed  ruudukesed  on
kaetud. Taigna lekkimise
puhuks tuleb paigaldada ka
kogumisnou. Pérast tegevuste
|6petamist sulgege seade.

. Laske 3-4 minutit klpseda.
Avage seade, votke vahvlid
vélja.

Jargmise portsu vahvleid saate
valmistada kohe kui lisate jarg-
mise koguse vahvlitaigent.

. Kiipsetamise |6petamiseks
vajutage toitenuppu.
Koéik nupud lilituvad vilja ja
grill I1opetab kiipsetamise.
Kui olete I16petanud, lilitage
seade vélja, eemaldage see
vooluvorgust ja laske sellel 2
tundi jahtuda.

. Avage grill ja eemaldage
vahvliplaadid; esmalt
eemaldage ulemine plaat ja
seejdrel alumine plaat.

N.B : Plaadid véivad veel kuu-
mad olla, seega soovitame
kasutada pajakindaid.

. Klipsetusplaate  voib  pesta
néudepesumasinas.
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Vafliy kepimo ploksteliy naudojimo rekomendacijos:

« Nuimkite pakuote bei visus lipdukus ir priedus nuo ploksteliy vidiniy ir
iSoriniy pavirsiy.

- Atidziai perskaitykite instrukcija ir ja saugokite; i instrukcija tinka jvairiems
gaminio modeliams.

- Laikykités prietaiso instrukcijy ir Siy rekomendacijy, kai naudojate vafliy
kepimo ploksteles.

« Prie$ naudodami tinkamai nuvalykite abi ploksteliy puses.

- Kad ploksteliy nesugadintuméte, naudokite jas tik prietaise, kuriam jos
skirtos (t.y. nekaitinkite jy orkaitéje, ant dujinés ar elektrinés viryklés ir pan.).

« Plokstelés j prietaisg turi bati tinkamai jstatytos ir tvirtai uzfiksuotos.
Naudokite tik i$ jgalioto techninés prieziros centro jsigytas ploksteles.

- Kad nepazeistuméte nepridegancio vafliy kepimo ploksteliy pavirsiaus
visada naudokite plastikines ar medines menteles.

- Niekada tiesiai ant ploksteliy maisto nepjaustykite.

« |kaitusiy vafliy kepimo ploksteliy nemerkite j vandenj ir nedékite ant trapiy
pavirsiy.

- Kad nepazeistuméte nepridegancio pavirsiaus, vafliy kepimo ploksteliy
nekaitinkite pernelyg ilgai be maisto.

+ Nelieskite jkaitusiy ploksteliy.

- Nekaitinkite prietaiso be kepimo ploksteliy.

- Prie$ pirma karta naudodami prietaisgq ploksteles nuplaukite, o po to
uzlasinkite ant jy Siek tiek kepimo aliejaus ir nusluostykite minksta Sluoste.

« Ant prietaiso kepimo pavirsiy niekada nedékite virtuvés reikmeny.

+ Kepimo ploksteles rekomenduojama plauti karStu vandeniu, naudojant
indy ploviklj ir kempinéle; po to ploksteles gerai nuplaukite Svariu vandeniu.
Kruopsciai nusausinkite popieriniu ranksluosciu. Kepimo ploksteles taip pat
galima plauti indaplovéje.

+ Nevalykite jokiy kepimo ploksteliy daliy metaliniais Sveistukais, metalinémis
plausinémis ar abrazyviniais valikliais, naudokite tik nailono ar nemetalines
valymo kempinéles. Jeigu prie kepimo ploksteliy prikibo maisto likuciy,
pamerkite jas j karsto vandens ir indy ploviklio tirpala.
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1. Jeigu jasy ,OptiGrill” jau
jjungtas ir norite naudoti
vafliy  kepimo  ploksteles,
atjunkite keptuva nuo
elektros lizdo ir palikite atvésti
maziausiai 2 valandoms.

2. Apverskite prietaisg ir
pritvirtinkite jtraukiama
stova, kad prietaisas stovéty
lygiai. Tokiu badu pilant ant
ploksteliy tesla ji neissilies pro
krastus.

3. Atidarykite keptuva,
iSimkite kepimo ploksteles ir
pakeiskite jas vafliy kepimo
plokstelémis. Pradzioje
jdékite apatine plokstele, o po
to - virutine.

4. Uzdarykite prietaisa ir
prijunkite prie elektros lizdo.

5. Paspauskite  jjungimo ir
iSjungimo mygtuka — pradés
blykeioti () ir mygtukai
ir uzsidegs zalias indikatorius

6. Spauskite ((B) mygtuka, kol
uzsidegs oranZinis arba raudonas
indikatorius (priklausomai nuo
pageidaujamo paruosimo lygio).

* kepimo padétis su keptuvo plokstelémis ir
uzkandziy priedu.
** kepimo padétis su vafliy kepimo
plokstelémis.
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10.

1

12.

13.

Paspauskite mygtuka ir
pradékite kepti. (#) ir
mygtukai  nustos  blykcioti;
spalvotas indikatorius blykcios
toliau, kol bus pasiekta tinkama
temperatura.

Kai oranzinis ar raudonas
indikatorius  pradeda  degti
nuolat, prietaisas  pypteli.Tai
reiskia, kad jis paruostas kepimui.

Atidarykite prietaisg ir teslos
samteliu  (nekupinu) jpilkite
teSlos ant apatinés kepimo
plokstés tiek, kad uzpildytuméte
iki virsaus mazus kvadratélius. Po
prietaisu turi bati jstatytas teslos
lasy surinkimo padéklas, jei ji
nuvarvéty. Uzpilde plokste tesla,
prietaisg uzdarykite.

Kepkite apie 3-4 minutes.
Atidarykite prietaisa ir iStraukite
vafl].

13 karto galite kepti kita vaflj,
jpildami daugiau vafliy teslos.

. Paspauskite jjungimo ir iSjungimo

mygtuka, kad iSjungtuméte
keptuva.

Visi mygtukai issijungs ir keptu-
vas nustos kaisti.

Baige kepti iSjunkite prietaisa,
atjunkite jj nuo elektros lizdo ir
palikite atvésti 2 valandoms.

Atidarykite keptuvg ir iStraukite
vafliy kepimo ploksteles:
pradzioje  iSimkite  virSutine
plokstele, o po to - apatine.
Démesio: plokstelés dar gali
bati jkaitusios, todél rekomen-
duojama muavéti storesnémis
virtuvinémis pirstinémis.

Vafliy kepimo ploksteles galima
plauti indaplovéje.



leteikumi vafelu gatavosanas platnu izmantosanai:

« Iznemiet no iepakojuma produktu, nonemiet visas uzlimes un piederumus,
kas atrodas platnu arpusé un iek$pusé.

» Uzmanigi izlasiet noradijumus un saglabajiet tos pieejama vieta; noradijumi
attiecas uz dazadiem modeliem.

Izmantojot vafelu gatavosanas platnes, izlasiet ierices instrukcijas un Sos
ieteikumus.

Pirms lietosanas abam platnu pusém jabut kartigi notiritam.

Lai nesabojatu platnes, izmantojiet tas tikai kopa ar ierici, kurai tas ir paredzétas
(pieméram, nelieciet krasni, uz gazes plits rinka vai elektriskas plitinas u.tml.).

Platném jabat stabili un pareizi ievietotam, ka ari stingri piestiprinatam
pie ierices. Izmantojiet tikai tas platnes, kas ir ieklautas komplektacija, vai
iegadatas pilnvarota servisa centra.

Lai nesaskrapétu vafelu gatavosanas platnu piedegumdroso parklajuma
virsmu, vienmér izmantojiet plastmasas vai koka lapstinu.

Nekad neizmantojiet platnes partikas produktu griesanai.

Nelieciet karstas vafelu gatavosanas platnes tideni vai uz trauslas virsmas.

Lai nesaskrapétu vafelu gatavosanas platnu piedegumdroso parklajuma
virsmu, nekarséjiet tas parak ilgi bez produktiem.

Nekad neizmantojiet karstas vafelu gatavosanas platnes.

Nekad nesildiet ierici, ja taja nav ievietotas platnes.

Pirms ierices lietosanas pirmo reizi, nomazgajiet vafelu gatavosanas platnes,
péc tam uzpiliniet uz tam nelielu daudzumu cepamas ellas, un noslaukiet ar
mikstu lupatinu.

Nekad nelieciet virtuves traukus uz ierices gatavosanas virsmam.

Gatavosanas platnu tirisanai iesakam izmantot sukli, karstu Gdeni un nelielu
daudzumu trauku mazgasanas lidzek|a; péc tam rlpigi noskalojiet, lai notiritu
visus atlikumus. Rapigi noslaukiet ar papira dvieli. Tapat gatavosanas platnes
ir piemérotas mazgasanai trauku mazgajama masina.

Neizmantojiet gatavosanas platnu dalu tirisanai metala sukas, abrazivus
stieples berzamos vai abrazivus tirisanas lidzeklus; izmantojiet tikai neilona
vai nemetaliskus tirisanas lidzek|us. Ja pie gatavo3anas platném pielip partika,
iemérciet platnes karsta tdeni, kuram pievienots trauku mazgasanas lidzeklis.
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1. Ja ,OptiGrill” jau ir ieslégts un Jas
vélaties izmantot vafelu platnes,
atvienojiet grilu no barosanas
avota un laujiet tam atdzist vismaz
2 stundas.

2. Lai ierice atrastos viena limeni,
apgrieziet  ierici  otradi  un
piestipriniet izvelkamo statni. Tad
mikla iepildisanas laika nesprakskés
pari platnu malam.

3. Atveriet grilu, iznemiet
gatavosanas platnes un ielieciet
vafelu  gatavoSanas  platnes.
Vispirms ielieciet apakséjo platni
un péc tam augséjo.

4. Aizveriet ierici un pievienojiet to
barosanas avotam.

5. Nospiediet ieslégsanas / izslégsanas
pogu, saks mirgot (| un (€19 pogas,
un krasas indikators iedegsies zala
krasa '

6. Nospiediet pogu ({8, lidz iedegas
oranzais vai attiecigi sarkanais
indikators (atkariba no vélama
gatavibas limena).

* pozicija gatavosanai ar grila platném un
uzkodu piederumiem.
** pozicija gatavosanai ar vafe|u platném.




Saciet gatavosanas ciklu,
nospiezot pogu . (&) un

pogas partrauks mirgot;
krasu indikators turpinas mirgot,
lidz tiks sasniegta atbilstosa
temperatura.

Kad indikators iedegas oranza
vai sarkana krasa, ierice generé
skanas signalu, un attieciga krasa
degs visu gatavosanas laiku. lerice
bis gatava izmantosanai.

Atveriet ierici un ar miklas kausinu
iepildiet apakséja platné miklu
(neiepildiet lidz malam), lidz vairs
nav redzama mazo kvadratinu
virsma.  lzmantojiet  pilienu
savakSanas paplati jo mikla
gatavosanas laika var parplist
pari malam. Kad visa mikla ir
iepildita, aizveriet ierices vaku.

. Gatavojiet 3-—4 minutes. Péc tam
atveriet ierici, iznemiet vafeles.
Jus varat talit pagatavot ari otru
vafelu porciju, iepildot vafelu
miklu.

. Lai apturétu gatavo3anas
procesu, nospiediet ieslégsanas /
izsléegsanas pogu.

Visas pogas izslégsies, un grils
partrauks gatavosanas procesu.
Kad gatavosana bus beigusies,
izslédziet ierici, atvienojiet to no
barosanas avota un laujiet atdzist
2 stundas.

. Atveriet grilu un iznemiet vafelu
gatavosanas platnes; vispirms
iznemiet augséjo platni un tikai
péc tam apakséjo.

Nemiet véra! Platnes vél aizvien
var bat karstas, tapéc ieteicams
izmantot krasns cimdus.

. Vafelu gatavosanas platnes drikst
mazgat trauku  mazgasanas
masina.
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Waffle plakalarinin kullanimi icin tavsiyeler:

- Paketleme malzemesini, mevcut cikartmalar ve plakalarin disinda ve
icindeki aksesuarlari ¢ikarin.

« Bu talimatlari dikkatle okuyun ve kolayca ulasabileceginiz bir yerde
saklayin; talimatlar farkl modeller icin ortaktir.

« Lutfen waffle plakalarint kullanirken cihazin talimatlarini ve bu tavsiyeleri
kontrol edin.

« Kullanmadan once plakanin her iki tarafinin da iyice temizlenmis
oldugundan emin olun.

« Plakalarin zarar gérmesini 6énlemek icin sadece tasarlanmis olduklari
cihazlarda kullanin (6r.: onlari firinda ya da gaz veya elektrikli ocak vb.
cihazlarda kullanmayin.).

- Plakalarin sabit, dogru yerlestirilmis ve cihaza dogru sekilde takilmis
oldugundan emin olun. Sadece onayli servis merkezinden satin alinan
veya verilen plakalari kullanin.

- Waffle plakalarinin yapismaz kaplamasini korumak icin her zaman
plastik veya ahsap bir spatula kullanin.

« Yiyecekleri asla dogrudan plakalarin tGizerinde kesmeyin.
- Sicak waffle plakalarini suya veya kirilgan bir ylizey izerine koymayin.

- Waffle plakalarinin yapismaz kaplamanin niteligini korumak icin, uzun
stire bos halde isinmalarina izin vermeyin.

- Waffle plakalari asla sicakken tutulmamalidir.

« Cihazi pisirme plakalari olmadan isitmayin.

« Cihazinizi ilk kez kullanmadan &nce plakalari yikayin, ardindan waffle
plakalarina biraz yemeklik yag dokiin ve yumusak bir bezle silin.

« Cihazin pisirme ylzeylerine asla servis aletleri koymayin.

« Pisirme plakalarini temizlemek icin slinger ve biraz bulasik deterjani
kullanmanizi ve herhangi bir kalintiyr temizlemek icin iyice durulamanizi
tavsiye ederiz. Kagit havluyla dikkatlice silin. Alternatif olarak pisirme
plakalari bulagik makinesinde yikanabilirler.

- Pisirme plakalarinin herhangi bir bolimiini temizlemek icin bulasik teli,
celik yiinii ya da herhangi bir asindirici temizleyici kullanmayin, sadece
naylon veya metal olmayan temizleme stingerleri kullanin. Eger pisirme @
plakalarinda yiyecek kaldiysa, biraz bulasik deterjani ile sicak suda
bekletin.
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1. Eger OptiGrill'iniz zaten aciksa
ve waffle plakalarini kullanmak
istiyorsaniz,  1zgaranin  fisini
prizden cikarin ve en az 2 saat
sogumaya birakin.

2. Cihazi gevirin ve cihazin tesviye
edilmis oldugundan emin olmak
icin cikarlabilir standi takin. Bu
plakalari doldururken hamurun
kenarlardan tasmasini durdurur.

3. lzgaray! agin, pisirme plakalarini
cikarin ve onlari waffle plakalari
ile degistirin. Once alt plakayi,
sonra Ust plakayi takin.

4. Cihazi kapatin ve fisini prize takin.

5. Acma/Kapama diigmesine basin,

ve digmeleri yanip

sonecektir, renkli 1sik gostergesi
yesil olacaktir {.

6. Turuncu veya kirmizi gosterge
hazir olana kadar () diigmesine
basin (istenen pismislik
seviyesine gore).

*konumu 1zgara plakalari ve atistirma aksesuar
ile pisirmek icindir.
** konumu waffle plakalari ile pisirmek igindir.




10.

1.

12,

13.

digmesine  basarak
pisirmeye baglayn. () ve
dugmeleri yanip sonmeyi
durdururlar; renk gdstergesi
uygun sicakliga erisilene kadar
yanip sonmeye devam eder.

Turuncu veya kirmizi gdsterge
sabitse, 1zgara bir bip sesi ¢ikarir
ve renk gostergesi yanmaya
devam eder. Cihaz pisirme igin
hazirdir.

Cihaz! agin ve bir hamur kepgesi
kullanarak alt plakayr kuglk
kenarlarin Gsti kaplanana kadar
doldurun (kepgeyle agzindan
doldurmayin). Damlama
tepsisi hamur  sizintisina
karsi takilmalidir. Plaka kalibi
doldugu zaman cihaz kapatin.

3-4 dakika pismeye birakin.
Cihazi agin, wafflelar gikarin.
Daha fazla waffle hamuru
koyarak hemen ikinci bir parti
waffle hazirlayabilirsiniz.

Pisirmeyi durdurmak igin agma/
kapatma diigmesine basin.
Tim digmeler kapanir ve
1zgara calismayi durduracaktir.

Bitirdiginiz zaman cihazi
kapatin, fisini prizden ¢ekin ve 2
saat sogumaya birakin.

lzgarayr agin  ve  waffle
plakalarini  gikarin; 6nce Ust
plakayi, ardindan da alt plakay!
cikarin.

Not : Plakalar halen sicak ola-
bilir, bu nedenle firin eldivenleri
kullanmaniz tavsiye edilir.

Waffle plakalar bulasik
makinesinde yikanabilirler.
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