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DEAR CUSTOMERS,

we thank to you for the acquisition of our technology.

We are convinced that you have made a right choice.
This product which satisfies the high quality demands
and corresponds to world comprehensive standards
realizes your cookeries, and his modern appearance
which has been developed by the best European
designers will decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before
usage thoroughly. The consideration of
recommendations  protects  you  from  possible
inconveniences which can appear as a result of the
wrong use of the oven, and allows you to reduce the
consumption of electric energy. If the use corresponds to
the present operating instructions, the oven will bring
you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according
to the directives of the EU which is confirmed with
certificates DIN ISO 9001, ISO 1400, according to the
norms counting within the frames of the EU, they also
correspond to the Gosstandart of Russia, standards of
the CIS, which is confirmed with the corresponding
certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the
quality of our ovens the changes in design and
equipment which lead only to positive changes of the
technical qualities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

Caiser
OLAN-Haushaltsgerite
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic
use.



DE

LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind tiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitit befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und sein
modernes Aussehen, das von besten europdischen
Designer entwickelt worden ist, wird Ihre Kiiche
prdchtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Backofens auftreten
konnen, und ermoglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt
Ihnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der
Gebrauch der vorliegenden  Bedienungsanleitung
entsprechen wird.

Unsere Backofen entsprechen den Hauptforderungen
der Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes,
laut den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN
ISO 9001, ISO 1400, entsprechend den im Rahmen der
EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und genauso auch
den Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Linder, was durch die
Identifikationszertifikate bestditigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der
Qualitiit unserer Backdfen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen
der technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung unseres
Backofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgerite
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Gerdte, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschlieflich fiir den
héiuslichen Gebrauch vorbestimmt.
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YBAKAEMBIH ITOKYIIATEJIb,

bnazooapum Bac 3a npuodbpemenue nauteti mexHuxu.

Mut ygepenwvt, umo Bol coenanu npaguibhblii 6b100p.
Jlannwlii npodykm, y0081emeopsiowjuli CambiM 6blCOKUM
mpebosaHuaAM U OmMeedaruuli MUpo8bIM CIMAaHOApmam,
nozeonum  Bam  necko  eonnomums  e6ce  Bawu
KYAUHAPHbIE CHOCOOHOCMU, d €20 COBPEeMEHHbII U0,
Paspabomanuwlil IyHmUMY e6pOnetiCKUMU OU3aHepami,
8eUKONIeNnHo yKpacum Bauty KyxHuio.

Ilpocum Bac snumamenvHo npouumams UHCMPYKYUIO

no  o0cnydCUGaHUIo U SKCHAyamayuu 00  nycKa
yempoticmea.  CobnodeHue  cooepacawuxcs 6  Hell
pexomenoayuii  3awumum Bac  om  eo3mooicnbix

HenpusmHocmell NpuU  HeMpasuIbHOU  IKCHIYamayuu
0yxX06020 wikagpa, a makace no3eoaum Bam ymenvuiume
pacxoo snexkmposuepeuu. Eciu sxennyamayust 0yxo6020
wraga  O6ydem — coomeemcmeosamsv — HaAcmoswell
UHCMPYKYUU, Haw 0yX08otl wkag 6yoem padosams Bac
0osieoe 8pems.

Hawu oyxosvie wkagvl nornocmoro coomeemcemeyem
OCHOBHBIM MPebOBaHUAM OE30NACHOCMU, 2USUEeHbl U
3auUmMblL OKpYdIcaioweli cpedsl, CO2NACHO OUPEKMUBAM

Esponeiickoco Corosa, umo noOmeepIHcOeHo
cepmugpukamamu  DIN ISO 9001, ISO 1400, s
coomeemcmeuu ¢ Hacmosiuyumu HOpMami,
Oelicmeyiowumu  Ha  meppumopuu  Eeponeiickozo

coobwecmea, a maxdice NOJHOCHbIO OMEeHalon 6Cem
mpebosanusm I occmanoapma Poccuu u cmanoapmos
opyveux cmpan  CHI, wmo  noomeepoicoaemcsi
cepmughukamamu coomeemcmeausl.

C mbicavbio 0 OanvHeluem no8bIUEeHUU MEeXHUYECKUX U
IKCHIYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCTIUK HAUUX ObIMOBHIX
npubopos Mvl 0OCmaesisiem 3a coboll npaso Ha GHeCceHue
UsMeHeHUll 8 OU3AUH U YCMPOUCNEO, GAUIIOUUX MOLKO
NONOJACUMENbHO HA Nompedumenbekue Kavecmeda u
ceolicmea npooyKma.

Kenaem Bam s¢hdpexmusnozo nonv3osauus 0yxXoebiM
wikaghom Haweti pupmul.

Yeaoicarowuii Bac

Caiser
OLAN-Haushaltsgerite
Berlin Germany

Hngpopmupyem, umo nawu npubopul, seusowuecs npeomemom
nacmoswei  Mucmpykyuu, npeonasnauenvl UCKIIOYUMENbHO Osl
domauiHezo noIb3068AHUAL.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

ELECTRICAL CONNECTION

|
[
|
{1
|
[
3

Before connecting the oven to the mains power
supply, make sure that:

W e The supply voltage corresponds to the
|4 g | specifications on the data plate on the front

b= 3 TR | of the oven.
ey ’ | | |
k= ' e The mains supply has an efficient ground

connection complying with all applicable
laws and regulations.

- Correct grounding is a legal requirement. If the
_—__;,___‘__:H appliance is not pre-fitted with a power cable
L ;I;m;ﬁ i and/or plug, use only suitable cables and plugs
L F Fe capable of handling the power specified on the

o ] appliance's data plate and capable of resisting
,-*;‘l;'..u;m: ; Il,g,, M. heat. The power cable should never reach a

"'i!:m:’ = temperature 50 °C above ambient temperature at
M .;.g{l_,-l any point along its length.
|?_,"-'~:-!E"‘J
- vy

L z30v E If the appliance is to be connected directly to

1 2 3 4 A mains terminals, fit a switch with minimum
]
- Q_Tﬁ_‘” D_T aperture of 3 mm between the contacts. Make sure
T PE L M that the switch is of sufficient capacity for the
Mo 230Y 3 power specified on the appliance's data plate, and
- 1 2 ] compliant with applicable regulations. The switch
Liee i: = | must not break the yellow-green earth wire. The

socket or switch must be easily reachable with the
o '*Uﬂ'l'-" 2N P oven fully installed.
| ]
R 3

@FE iu TLE ui
T &0y 3N

1 g 2 x 5 Attention! Installation and electrical
|
Tiee TI_':: ?I: Tl_; Ni l connection must be made by a qualified
— @ | expertonly.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the
above instructions and normal safety
precautions are not respected.
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FUR DEN INSTALLATEUR
STROMANSCHLUSS

Vor der Durchflihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

e die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild
auf der hinteren Wand des Backofens
Ubereinstimmen;

e das Stromnetz gemdB den geltenden
Bestimmungen und  Rechtsvorschriften
geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Backofen nicht mit
Kabel und\ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der auf
dem Typenschild auf der hinteren Wand des
Gerates angegebene Stromaufnahme und der
Betriebstemperatur entspricht. Das Kabel darf an
keiner Stelle keinesfalls eine Temperatur von Uber
50 °C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewlinscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontakt6ffnung von
min. 3mm vorgesehen werden, der erlaubt das
Gerat vom Netz zu trennen, der den technischen
Daten der geltenden Vorschriften entsprechen
muss (das gelb-griine Erdungskabel darf nicht vom
genannten Schalter unterbrochen werden). Der
Stecker bzw. der allpolige Schalter missen bei
installiertem Gerat problemlos zuganglich sein.

l Achtung! Die Montage und
Stromnetzanschluss soll nur von einem
@ | qualifizierten Fachmann durchgefihrt

werden.

Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar,
wenn bei der Installation des Gerates alle
obenangeflhrten ~ Anweisungen  nicht
befolgt werden.

RU

MHCTPYKUUA MO MOHTAXY

NOAOKNIOYEHUE K AJIEKTPOCETHU

Mepen nNOAKMOYEHMEM [OYXOBKM K
Heobxoanmo ybeamnTbcs, 4YTo
e rapameTpbl CETM COOTBETCTBYIOT AaHHbLIM B
Tabnuyke Ha 3adHeN CTEHKE AYyXOBKMU,

an. ceTw,

e 3. ceTb 3a3emreHa B COOTBETCTBUU C
AENCTBYOLWMMUN NpeanucaHusMun.

3asemrieHne 4BnseTcAa HeobOXOoAUMBLIM YCITOBUEM
npaBunbHOM akcnnyataumn. Ecnmn  gyxoBka He

obopygoBaHa  kabenem  w/unu  LUTEKEPOM,
npuUMeHsiiTe TONbKO maTtepuansi,
COOTBETCTBYHOLME  [aHHbIM,  YyKa3aHHbIM B

TabnvMyke Ha 3afHel CTeHke npubopa, KoTopble
MOryT (YHKUMOHWpPOBaTL B paboyemM pexumve
TemnepaTyp. Kabenb HM B KoeM cryy4ae He
[OIMKEH HarpeeaTbCs BbllLe TemnepaTtypbl Gonee
50 °C.

B cny4ae nogcoeguHeHUs1 HEMNOCPEOCTBEHHO K 3.
ceTn, HeobGXOAMMO WUCNONb3oBaTb CrneunanbHbIv
aBTOMAaTMYeCKW BbIKMNoYaTeNb C 3a30pOM Mexay
KOHTakTaMnm He MeHee 3 MM, MNO3BONSIOLLNIA
OTCOeauHATb nNpubop OT ceTu, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKM OaHHbIM OENCTBYOLLMX
npegnucaHumn (>kenTo-3eneHbIn kabenb
3a3eMIieHnsa He [OSMKEeH npepbiBaTbCs OaHHbIM
BblkntoyaTenem). Ltekep wnu aBTOMaTUYECKUN
BblKMOYaTeNb Ha MpaBUfIbHO  YCTaAHOBMEHHOM
npmnbope gormkeH ObITb BCeraa nerko gocaraem.

l BHumaHme! MoHTaxx w© nogknio4veHue

AYyXOBOro Lkadga [[OMmkKHbl MNPOBOAUTLCS

@ | TonbKo KBanuuUMpoBaHHbIM
cneymanmncTomMm.

BHumaHue! W3rotoButenb He  HeceTt
HUKAKOW  OTBETCTBEHHOCTW, €Cnun npwu
ycTaHoBKe npubopa He cobriogatTcsa Bce
BblLLENPUBEOEHHbIE NPEANUCaHNS.
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INSTALLATION OF THE OVEN

The oven can be installed under a work top or in a
= —— o cooking column. Figure shows the installation
dimensions. Make sure that surrounding materials
are heat resistant. Align the oven centrally with
respect to the side walls of the units surrounding it
and fix it in place with the screws and Allen screws
provided.

See the accompanying instructions for combining
the oven with multi-functional gas or gas-electric
cookers.

PREPARATION

Clean the oven thoroughly with soapy water and
rinse well. To remove the lateral frames from
smooth-walled ovens, proceed as shown in the
figure.

Operate the oven for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces of
grease which might otherwise create unpleasant
smells when cooking.

Important!!!
As a safety precaution, before cleaning the oven,
always disconnect the plug from the power socket

7 , or the power cable from the oven. Do not use acid
o e -{ﬁ'*l. ) | or alkall_ne substances to clean the oven (lemon
Pkt e | juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not use
I|Ili i hﬁ.&_:r\ Ty chlorine based products, acids or abrasive
LA i"_ﬁ _ lt Fow, o F .'l \ products to clean the painted surfaces of the oven.

Attention! You must set the time on the
clock before you can use the oven.

(See chapter “Digital clock timer®).

If the time is not set, the oven will not work!

o
-
s
»
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EINBAU DES BACKOFENS

Der Backofen kann unter einer Arbeitsplatte oder in
einen Schrank eingebaut werden. Die EinbaumaRe
mussen den auf der Abbildung dargestellten
Massen entsprechen. Das Mobelmaterial muss
hitzebestandig sein. Der Backofen muss zu den
Mdébelwanden zentriert, und mit den mitgelieferten
Schrauben und Buchsen befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens mit den Gas-
oder Gas-Elektrokombikochfeldern siehe
beiliegende Anleitungen.

VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss der Backofen
grundlich mit Seifenwasser gesdubert und
anschlieBend mit klarem Wasser abgewaschen
werden. Die mitgelieferten Einhangegitter auf die
Seitenwénde einbauen und die Gitter und Bleche
aufstellen. Den Backofen fir etwa 30 Minuten auf
Hochsttemperatur aufheizen, auf diese Weise
werden alle fetthaltigen Bearbeitungsriickstande
eliminiert, die beim Backen unangenehme Gerliche
verursachen kénnten.

Wichtig!!!

Als  Sicherheitsvorkehrung muss vor jeder
Reinigung des Backofens immer das Stromnetz
abgeschaltet werden. Zum Reinigen dirfen keine
sauren oder alkalischen Substanzen verwendet
werden  (Zitronensaft, Essig, Salz, usw.).
Chlorhaltige Produkte (Bleichmittel u. s. w.) sind
ebenfalls zu vermeiden, dies gilt vor allem fir die
Reinigung der emaillierten Oberflachen

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des
Backofens muss die aktuelle Tageszeit
eingestellt werden. (siehe Kapitel
»Elektronische Zeitschaltuhr.®).
Ohne eingestellte Uhr funktioniert
Backofen nicht!

der
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YCTAHOBKA

[lyxoBka npegHasHayeHa Ansi BCTPOMKM nNnbo noja
pabo4yylo MNOBEPXHOCTb CTona, JNiMbo B wWKad.
Pasmepbil, KOTOPbIMMN Heobxoanmo
PYyKOBOACTBOBAaTLCA MNPW BCTPOVMKE, YyKa3aHbl Ha
pucyHke. Mebenb ormkHa ObiTb M3roToBNEHa U3
HarpeBOCTOMKOro Martepuana. [lyxoBka [orkHa
ObITb OTUEHTPOBAHA MO OTHOLUEHWUIO K CTEHKaMm
mMebenn 1 HageXHO 3akpensieHa npu MOMOLLM
NMOCTaBMNSIEMbIX B KOMMMEKTE  KPenexHbIX
mMaTepuanos.

[na komGuHauMM OyXOBKM C ra3oBOW WNU raso-

3MNEKTPUYECKOW  MOBEPXHOCTbID  UCMONb3ynTe
npvknaabiBaeMyo OKYMEHTaLMIO.
noaroToBKA

MNMepea nepBbiM  MOMb30BaHWEM  TLIATENbHO

OYMCTUTb OYXOBKY MbISfIbHbIM PacTBOPOM N XOPOLLIO
MPOMbITb  [AOCTATOMHbIM  KONMWUYECTBOM  BO[pbI.
HaBecntb Ha OOKOBble CTEHKM MOCTaBrsieMblie B
KOMMNIeKTe NEeCTHUYKM W YCTAaHOBUTb Ha HUX
peweTkn U npotuBHU. B TeueHne npumepHo 30
MUHYT MpPOrpeTb [OYXOBKY [0 MakCUMMarbHOW
TemnepaTtypbl, NpyM 3TOM HEWTpanusyrTca Bce
XUpocoaepallune BelwecTsa, UCrnonb3yemMble npu
NPOMN3BOACTBEHHON 00paboTKe u3genusi, KoTopble
MOryT  ODyCrnoBWUTb  MOSIBIIEHWE  HEMNPUSATHbIX
3anaxoB Npv NepBOM NPUroTOBNEHUN Bntoa.

BaxHo!!!

B KayecTBe Mepbl NpPeaoCcTOPOXHOCTH
HeoOXo0AMMO Mepen KaXdom YMCTKOM [OYXOBKM
OoTKMo4aTb ee OT ceTu. He npumeHante ansa

YACTKM  KUCIIOTO- UMM LenoYecodepKallumx
BellecTB (YKCyC, COK NMMMOHA, conb 1 T.4.). Hu B
KoeM cny4vae He npUMeHsnTe TaKkke

Xriopocofepxawmve cpeactea (otbenvearolme u
T.4.). OCoBEHHO 3TO HY)XHO MMETb B BuOYy Npu
YMUCTKE AMANMPOBaHHbLIX NOBEPXHOCTEN AyXOBOK.

l BHumaHue! Mepen nepBbIM
NCMONb30BaHNEM  OYXOBKM  Heobxogumo
® | ooicrasuTs Tekyliee Bpemsi Ha

yacax (cM. pasgen  ,,OneKTPOHHoOe

nporpamMmmMmupyoLiee yCTpomcTBo ).
B npotuBHOM cny4ae pgyxoBka He Oyaet
paboTtatsb!
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BRIEF DESCRIPTION
LOCATION DRAWING

Arrangement of functional assemblies

1.

Vitroceramic cooking hob

Rotary handles of the cooking zones
regulator

Rotary handles / keys of the oven
temperature regulator

Rotary handles / keys of the oven operating
functions

Control panel

6. Oven door

Digital clock timer

Functions set area

Different control panels are put on different models
according to their technical equipment on which
the operating elements are arranged sensibly.
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KURZBESCHREIBUNG
GESAMTANSICHT

Anordnung von Funktionsbaugruppen

1. Glaskeramik-Kochfeld mit Kochzonen

2. Drehknebel der Kochzonenregler

3. Drehknebel / Tasten des
Backofentemperaturreglers

4. Drehknebel / Tasten der
Backofenbetriebsfunktionen
Bedienblende
Backofentdr

7. Elektronische Zeitschaltuhr

8. Bereich fur Funktioneneinstellungen

Verschiedene Modelle, je nach ihrer technischen

RU

KPATKOE OINUCAHUE

BHELUHWUN BUA,

MpumepHoe pasmelleHne PyHKLMUOHANBHbIX

y3nos

1.

Kepamunyeckasi NOBEPXHOCTb C
HarpeBaTenbHbIMU NONAMMN
Py4ku / KHOMKW ynpasneHuns
HarpeBaTerbHbIX Nonemn

Py‘-IKI/l / KHOMKM TepmMoperynatopa AyxXoBKu

Py4yku / KHONKK pexuma paboTbl yXOBKU

MaHenb ynpasBneHus

6. [Bepb gayxoBoro wkada

OnNeKTPOHHOE NporpaMmmupyoLLee
YCTPOMNCTBO

O6nacTb ycTaHOBKM OYyHKLNIA

Ausriistung, sind mit verschiedenen Bedienblenden OTAenbHbie MoAenu, B 3aBACKMOCTU  OT  UX
TEXHWYECKOro 060pPYAOBaHUS, UMEKT pasfuyHble

versehen, an denen die Bedienelemente sinnvoll

angeordnet sind.

naHenun

ynpaBlieHus Cc COOTBETCTBEHHO

pasMelleHHbIMN Ha HUX 3rieMeHTaMun yrnpasrieHUA.

11
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CONTROL PANEL

Control Panels of the models Prestige*
with Timer

Control panels of the models Prestige*
with clock timer

Control panels of the models Touch control*
with clock timer with sensor

Control panels of the models Logic control*
with Digital clock timer

Rotary handles of cooking zones

Rotary handles / keys of the oven

temperature regulator

3. Rotary handles / keys of the oven oven
operating functions

4. Controlling light ON/OFF (yellow)

5. Oven operation - Controlling light (red)

6. Rotary clutch of the timer

7. Digital time switch clock

8

9

1

N —

. Temperature indicator
. Oven function indicator
0. Funktion/ temperature set area

11. Clock setting/ ON-OFF area

Control panels of the models
Logic control* with full sensor control

* — electronic time switch clock can be executed differently
according to the model. See a precise description in the
suitable chapter.
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BEDIENBLENDE

Bedienblende von Modellen Prestige*
mit Kurzzeitwecker

Bedienblende von Modellen Prestige*
mit elektronischer Zeitschaltuhr

Bedienblende von Modellen Touch control *
mit elektronischer Zeitschaltuhr mit
Sensorbedienung

Bedienblende von Modellen Logic control*
mit elektronischer Zeitschaltuhr

Drehknebel der Kochzonenregler
Drehknebel / Tasten des
Backofentemperaturreglers
3. Drehknebel / Tasten der
Backofenbetriebsfunktionen
Kontrollleuchte ON/OFF (gelb)
Backofenbetrieb - Kontrollleuchte (rot)
Drehknebel des Kurzzeitweckers
Elektronische Zeitschaltuhr
Temperaturanzeige
Backofenfunktionsanzeige
0. Bereich fur Temperutur-/
Funktioneneinstellungen
11. Bereich fur Uhreinstellung, Ein-/ Auschalten
vom Backofen

NN —

SO0 N ORA

Bedienblende von Modellen Logic control*
mit mit Vollsensorbedienung

* — elektronische Zeitschaltuhr kann je nach Modell
unterschiedlich ausgefuhrt werden. Genaue Beschreibung
siehe im entsprechenden Kapitel.

RU
NMAHEJb YMNPABJIEHUA

MaHenu ynpaBneHus mogenen Prestige*
C MMHYTHUKOM

MaHenu ynpaBneHus mogenen Prestige*
C 3N1eKTPOHHbIM NPOrpPaMMUpPYOLLUM
YCTPOMUCTBOM

MaHenu ynpaBneHus mopeneun
Touch control * ¢ ceHCOpPHbIM 3MIEKTPOHHbLIM
NporpaMMmMpyromnM yCTPOMCTBOM

MaHenu ynpaBneHus mogeneun Logic control*
C 3NEKTPOHHbIM MPOrPaMMM1pPYHOLLUM
YCTPOMNCTBOM

Pyukun ynpaBneHusi HarpeBaTenbHbIX Nonew
Pyuku / KHONKM Tepmoperynaropa AyXoBKu
Py4ku / KHONKM pexxuma paboTbl AyXOBKU
KoHTponbHas namna Bkn/Beikn (kenT.)
KoHTpornbHas namna paboThl
AYXOBKU(KpacH.)

Py4dka MUHYTHUKa

ONeKTPOHHOEe NporpaMmMmupytoLlee
YCTPONCTBO

[vcnnen 3HavyeHns Temnepartypbl
Ouncnnen dyHKUNN OyXOBKU

0. O6bnacTb ycTaHOBKM TeMnepaTyp/ PyHKUMI

N g~

S ©0®

11. O6nacTtb ycTaHOBKM YacoB, BkntoueHune/
OTknoveHne oyxoBoro wkada

MaHenb ynpaBneHust mogenen Logic control*
C MOJSTHbIM CEHCOPHbIM yrpaBieHNneM

* — 3NeKTPOHHOE NporpaMMupyioLLiee YCTPONCTBO, B
3aBUCUMOCTVM OT MOZEIU, MOXET ObiTb Pa3nYHbIM.
TouHoe onucaHe CMOTPUTE B COOTBETCTBYHOLLIEM pasaerne.
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Control Panels of the models Prestige*
with Timer

Control Panels of the models Belle Epoque
with mechanical timer

Control panels of the models Prestige*
with clock timer

Control panels of the models Logic control*
with Digital clock timer

Rotary handles of cooking zones
Rotary handles / keys of the oven
temperature regulator

Rotary handles / keys of the oven oven
operating functions

Controlling light ON/OFF (yellow)
Oven operation - Controlling light (red)
Rotary clutch of the timer

Digital time switch clock

Temperature indicator

Oven function indicator

NN —

w

©ooNO O A

* — electronic time switch clock can be executed differently
according to the model. See a precise description in the
suitable chapter.

14
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Bedienblende von Modellen Prestige*
mit Kurzzeitwecker

Bedienblende von Modellen Belle Epoque
mit mechaniche Zeitschaltuhr

Bedienblende von Modellen Prestige*
mit elektronischer Zeitschaltuhr

Bedienblende von Modellen Logic control*
mit elektronischer Zeitschaltuhr

NN —

©oOoND O A

Drehknebel der Kochzonenregler
Drehknebel / Tasten des
Backofentemperaturreglers
Drehknebel / Tasten der
Backofenbetriebsfunktionen
Kontrollleuchte ON/OFF (gelb)
Backofenbetrieb - Kontrollleuchte (rot)
Drehknebel des Kurzzeitweckers
Elektronische Zeitschaltuhr
Temperaturanzeige
Backofenfunktionsanzeige

* — elektronische Zeitschaltuhr kann je nach Modell
unterschiedlich ausgefiihrt werden. Genaue Beschreibung
siehe im entsprechenden Kapitel.

RU

MaHenu ynpaBneHus mogenen Prestige*
C MUHYTHUKOM

MaHenu ynpaBneHus mogenen Belle Epoque
C MeXaHU4YeCKUM TauMepom

MaHenu ynpaBneHus mogenen Prestige*
C 3N1eKTPOHHbIM MPOrPaMMUpPYHOLLUM
YyCTPOMUCTBOM

MNanenu ynpasneHus moaenen Logic control*
C 3NEeKTPOHHbLIM NPOrpPaMMUpPYyOLLUM
YyCTPOMNCTBOM

gL~

No

Py4dkn ynpaBneHus HarpesaTernbHbIX nonemn
Py4ku / KHONKM TepmMoperynaTopa AyXOoBKu
Pyuku / kHONKM pexvma paboTbl AyXOBKU
KoHTponbHas namna Bkn/Beikn (xkenT.)
KoHTponbHasg namna paboTbl
AYyXOBKM(KpacH.)

Py4yka MUHYTHMKa

OnNeKTPOHHOE NporpaMmupyoLLee
YCTPOWCTBO

Avcnnen 3HavyeHnsa TemnepaTypbl
Oduncnnen dyHKUMIA OyXOBKN

* — 3NeKTPOHHOE NporpaMMupyioLLiee YCTPONCTBO, B
3aBUCUMOCTM OT MOZEIU, MOXET ObiTb Pa3nuYHbIM.
TouHoe onucaHve CMOTPUTE B COOTBETCTBYHOLLIEM pasaerne.

15
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EQUIPMENT

COOKNG ZONES CONTROL

The cooking zones regulation ensues with the
help of rotary handles 1 which are set up on the
control panel 2 of the oven.

The graphic symbols which are beside the rotary
handles of the cooking zones shows which
cooking zone the chosen rotary clutch manages.

To turn on or regulate a cooking zone do the
following:
e Turn the rotary handle clockwise 3
e Bring the rotary handle to the chosen
position 4.

You can regulate the amount of the heat supply to
the dishes fluently within the rotary area.

The double field heating elements are steered by
the energy regulators with the integrated switch of
the outer field.

You can regulate the amount of the heat supply to
the dishes fluently within the rotary area up to
symbol 5 only for the inner cooking zone. To turn
off the outer field:
e Turn rotary handle clockwise as far as it
will go and let go.

By this moment you can regulate the amount of
the heat supply to the dishes fluently for both
cooking zones (inner and outer).

To turn off the cooking zones 6 bring the rotary
handle to position «0»

If the control panel of your oven is equipped with
rotary handles Push (sunk rotary handles), for
the control with these rotary handles is necessary:

e Push the rotary handle carefully and let it
go
The rotary handle will come out of the control
panel

To countersink the rotary handle:
e Push the rotary handle as far as it will go
and let go
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AUSSTATUNG

KOCHFELDERSTEUERUNG

Die Kochzonensteuerung erfolgt mit Hilfe von
Drehknebel 1, die auf der Bedienblende des
Backofens 2 eingerichtet sind.

Die graphischen Symbole, die sich neben den
Drehknebel der Kochzonen befinden, zeigen, tber
welche Kochzone der gewahlten Drehknebel
verwaltet.

Zum Einschalten oder zur Regulierung einer
Kochzone missen sie wie folgt vorgehen:

e Drehknebel im Uhrzeigersinn drehen 3
e den Drehknebel in ausgewahlte Position
bringen 4

In dem Drehbereich kann man flieBend die Menge
der Warmezufuhr zum Geschirr regulieren.

Die Heizelemente mit dem doppelten Feld werden
durch den Energieregler, mit dem eingebauten
Schalter des AuBenfeldes gesteuert.

In dem Drehbereich bis zum Symbol 5 kann man
flieBend die Menge der Warmezufuhr zum Geschirr

nur von innerem Kochfeld regulieren. Zum
Einschalten des AuB3enfeldes:
e Drehknebel bis zum Anschlag im

Uhrzeigersinn umdrehen und loslassen.

Von diesem Moment kann man flieBend die Menge
der Warmezufuhr zum Geschirr von beiden
Kochfeldern (inneres und auBBeres) regulieren

Zum Abschalten beider Kochfeldern 6 den
Drehknebel in die Position «0» bringen.

Wenn die Bedienblende Ihres Backofens mit
Drehknebeln Push (versenkbare Drehknebel)
ausgestattet ist, ist zur Steuerung mit diesen
Drehknebeln nétig:
e den Drehknebel vorsichtig dricken und
loslassen.
Drehknebel  wird
herauskommen.

aus  der Bedienblende

Um den Drehknebel wieder zu versenken,:
e den Drehknebel vorsichtig bis zum
Anschlag dricken und loslasse

RU

OBOPYNOBAHUE

YMPABJIEHUE PAEOTOM 5
HAIPEBATEJIbHbIX MOJNEU

YnpaBneHue pexnmom paboTbl HarpeBaTeNbHbIX
nonen ocyLecTBNAeTCs NOBOPOTOM py4yek 1,
YCTaHOBMNEHHbIX Ha NaHeNu yrnpasreHns OyX0BOro
Wwkadga 2.

Mpaduyeckme  0060O3HAYEHUSI,  YCTAHOBIEHHbIE
PSAOM C pyyvkamu ynpaBneHus HarpeBaTenbHbIMU
NonsiMM  MOKa3blBalOT, KakMM HarpeBaTeslbHbIM
nonem ynpaenseT BbibpaHHasa py4ka.

Onsa BKNOYEHUs HarpeBaTeNnbHOro Mons  Unu
PEerynmpoBK1M MOLLHOCTU HarpeBaTesribHOro nons
cnepyer:

® MOBEPHYTb Py4Ky MO 4YacoBOW cTpenke 3 .

® YCTaHOBWUTb pYyYKy B n3bpaHHoe

nonoxexve 4

B npepenax perynstopa BO3MOXHa MnaBHas
perynupoBka KonvMyecTBa Tenna HarpeBaTeslbHOro
nonsi.

HarpeBaTeanble 3MIEMEHTbI C OBOMHbLIM Mofem
ynpaenAawTCA Npuv  MNOMOLWK  peryndartopa co
BCTPOEHHbIM BbIKIKo4aTesieM BHeLWIHero nos4.

B npenenax perynatopa Oo 3Haka 5, BO3MOXHa
nrnaBHasi perynupoBKa KONMMYecTBa Temnra TOSbKO
BHYTPEHHEro nons. [Ana BKMYEHUS BHELUHEro
HarpeBaTenbHOro Nnons:
e DYYKy MOBEPHYTb A0 Yyrnopa Mo YacoBOMW
CTperke 1 OTnyCTUTb.

C aToro MOMEHTa, BO3MOXHa
perynupoBka o06ouX HarpeBaTenbHbIX
(BHYTPEHHEro 1 BHELLHErO).

nnaBHas
nonewn

Ona oTknoyeHns oboux nonen 6 ycTaHOBUTH
PYYKy B NONoxeHum «0».

Ecnu Bawa gyxoska obopyanosaHa pyykamu Push
(ytonnieHbiMn B NaHenu), TO Ans ynpaBneHus
3TUMU pyyYKamMy HeoBXoaAMMO:

e OCTOPOXHO HaxaTb Ha Py4YKy M OTNYCTUTb
ee.
PyJka BbIMOET U3 naHenu.

nsi Toro YTo6bl BHOBL YTOMUTbL PYYKY:
e OCTOPOXHO HakaTb Ha PyyKy OO yrnopa u
OTNYCTUTb.

17
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MULTIFUNCTION OVEN CONTROL

Oven operation functions are steered through
turning of the rotary handle mode of operation
1 and rotary handle temperature regulator 2
on the control panel 3.

The graphic symbols next to the rotary handles
show the chosen operation modes.

To turn off the oven bring the rotary handle
operating mode 1 and the rotary handle
temperature regulator 2 to position «0».

For more comfort you can use the digital clock

timer 6. It enables you to run the oven in an
automatical, half automatical or manuel cycle.

signalizes by the flashing up of controlling

l Important! The activation of the oven is
@ | lights in yellow 4 and red 5.

If the red controlling light lapses it signalizes that
the set oven temperature has been reached.

If a cooking recipe advices you to put the meal in
a preheated oven, o this after the lapse of the red
controlling light.

The red controlling light can also glow when the
rotary handle is in the oven inner allumination
position, but in this rotary handle position the
heating element is always off.

If the control panel of your oven is equipped with
rotary handles Push (sunk rotary handles), for
the control with these rotary handles is necessary:

e Push the rotary handle carefully and let it
go
The rotary handle will come out of the control
panel
To countersink the rotary handle:
e Push the rotary handle as far as it will go
and let go

* for models with digital time switch clock
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STEUERUNG VON MULTIFUNKTIONS-
BACKOFEN

Backofenbetriebsfunktionen werden durch Drehen
von Drehknebel Betriebsart 1 und Drehknebel
Temperaturregler 2 auf der Bedienblende 3
gesteuert.

Die graphischen Symbole neben den Drehknebeln
zeigen die gewahlten Backofenbetriebarten.

Zum Abschalten des Backofens Drehknebel
Betriebsart 1 und Drehknebel
Temperaturregler 2 in die Position «0»
bringen.

Fir mehr Komfort kdnnen Sie die Elektronische

Zeitschaltuhr* 6 benutzen, die ermdglicht den
Backofen im automatischen, halbautomatischen
und manuellen Zyklus zu betreiben.

l Wichtig! Die Einschaltung vom Backofen
wird durch Aufleuchten von Kontrolllampen

® gelben 4 und roten 5 Farben signalisiert.

Wenn die rote Kontrollleuchte erlischt, signalisiert
es, dass die voreingestellte Backofentemperatur
erreicht worden ist.

Wenn ein Kochrezept empfiehlt, die Speise in den
vorgewarmten Backofen hineinzulegen, so ist es
nach dem Erléschen der roten Kontrollleuchte zu
tun

Die rote Kontrollleuchte kann auch bei der
Einstellung des Drehknebels in der Position
Innenbeleuchtung des Backofens leuchten,
jedoch sind die Heizkérper bei dieser
Drehknebelposition immer ausgeschaltet.

Wenn die Bedienblende I|hres Backofens mit
Drehknebeln Push (versenkbare Drehknebel)
ausgestattet ist, ist zur Steuerung mit diesen
Drehknebeln nétig:
e den Drehknebel vorsichtig dricken und
loslassen.
Drehknebel  wird
herauskommen.
Um den Drehknebel wieder zu versenken,:
e den Drehknebel vorsichtig bis zum
Anschlag dricken und loslassen.
* fiir Modelle mit elektronischer Zeitschaltuhr

aus der Bedienblende

RU

YMPABJIEHUE PAEOTOM
MHOIO®YHKLMUOHAJIBHOIO AiYXOBOI'O
LUKADA

YnparneHue pexrMom paboTbl AyXOBOro Lwkada
OCyLLECTBMSIETCS MOBOPOTOM py4yek Bblibopa

pexuma paborb! 1 1 TepmoperynaTtopa 2
[AYXOBKW, YCTAHOBIIEHHbIX HA NaHENn ynpaBneHus
AyxoBoro wkada 3.

Mpaduyeckme  0BGO3HAYEHMSI  YCTaHOBIIEHHbIE
pAOOM € pyyYkamu ynpaBfieHUs  MokasbiBatoT
BblOpaHHble NapaMeTpbl paboTbl AYXOBKW.

Ons  OTKNIOYEeHWs [OyXOBKW YCTaHOBUTb  PYYKM
BbiGopa pexuma paboTbi 1 n
TepMmoperynaropa 2 B NofoXeHUn «0».

Ons 6Gonbwero komdopta Bbl Takke MoxeTe

ncnonb3oBaTtb 3N1IeKTPOHHOEe
nporpaMmmMupylowiee ycTpomucTeo* 6,
Jawllee  BO3MOXHOCTb  ynpaBnaTb  paboTton

OYXOBKM B aBTOMaTU4eCKOM, nosiyaBToMmaTn4eCKOM
N Py4YHOM pexXnmax.

l BaxHo! BknoyeHne OYXOBKM
CUTHanM3npyeTCcs BKITHOYEHNEM KOHTPOJbHbIX

o namn xentoro 4 n kpacHoro 5 LBeToOB

MNMocne Toro kak Bawa pgyxoBka [ocTUrHeT
YyCTaAHOBMEHHOW TeMmnepaTypbl KpacHas namna
noracHer.

Ecnu KynuHapHble peuenTbl pEKOMEHAYIOT CTaBUTb
6nodo B NporpeTyro AyxOBKy, Aenaite aTo nocre
BbIKIMOYEHMUS KpACHOW KOHTPOSbHOM Namnibl.

KoHTponbHasi namna MOXeT Takke CBETUTbCA B
nonoxexHumn pydykn OcBeweHUe pA[yxXoBOro

un(aq:)a, HO B 3TOM TMOJIOXKEHNUWN HarpeBaTesibHblIE
3JN1IeMEHTbI BCeraa BbIKITKO4YEHbI.

Ecnn Bawa gyxoBka obopygoBaHa pydkamu Push
(yTonneHbiMn B naHenu), TO Ans  ynpasrieHus
3TUMU pyyYKamn Heobxoanmo:

e OCTOPOXHO HaxaTb Ha PY4YKy W OTMYCTUTb
ee.
Pydyka BbIMaeT n3 naHenmu.

Ans Toro 4yto6bl BHOBb YTOMUTH PYYKY:
e OCTOPOXHO HaxaTb Ha py4ky A0 yrnopa wu
OTNYCTUTb.

* ona moaenei ¢ aNeKTPOHHBIM NPOrPaMMaTOPOM
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OPERATION FUNCTIONS OF THE OVEN

CONVENTIONAL COOKING

| | ry v
I
A classical system in which top and bottom heat
are used to cook a single dish.
Place the food in the oven only once cooking
temperature has been reached, i.e. when the
heating indicator goes out.
If you want to increase top or bottom temperature
towards the end of the cooking cycle, set the
temperature control to the right position. It is
advisable to open the oven door as little as
possible during cooking.

FAN COOKING

|| [ @] [A][X][@]

For this type of cooking a fan positioned at the
back allows the circulation of hot air inside the
oven, creating uniform heat. In this way cooking is
more rapid than conventional cooking. It is a
suitable method for cooking dishes on more than
one shelf, especially when the food is of different
types (fish, meat etc.)

DEFROSTING

o | E!

By selecting one of the fan cooking functions and
setting the temperature regulator to zero, the
fan allows cold air to circulate inside the oven. In
this way frozen food can be rapidly defrosted.

It is not essential to pre-heat the oven, but you are
adviced to do so when cooking pastries.

GRILL COOKING
||
o
This function is used to grill or brown foods.
Place the shelf with the food to be cooked in the
1st or 2nd position from the top.
Pre-heat the oven for 5 minutes. Set the

temperature regulator to a temperature
between 50 °C and 200 °C.
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BETRIEBSFUNKTIONEN DES BACKOFENS

KONVENTIONELLES BACKEN

| | vy v
I
Ein klassisches System, bei dem Unter- oder
Oberhitze verwendet werden, die fir die
Zubereitung nur eines Gerichts geeignet ist.
Die Speisen sollten mdglichst eingeschoben
werden, wenn der Backofen bereits die
vorgegebene Temperatur erreicht hat, das heif3t,
nach Erléschen der Kontrolllampe.
Wenn die Unter- oder Oberhitze gegen Ende des
Backvorgangs erhdéht werden muss, ist der
Schalter in die jeweilige gewiinschte Position zu
bringen. Wahrend des Backvorgangs sollte die
Backofentir méglichst wenig gedffnet werden.

UMLUFTBACKEN

|| (@] [A][X][@]

Bei dieser Backofenfunktion bringt der Ventilator,
der sich im hinteren Backofenteil befindet, hei3e
Umluft in den Backofen und verteilt diese
gleichméBig, wobei die Zubereitungszeit geringer
als beim konventionellen Backen ist. Diese
Methode eignet sich zum Garen auf mehreren
Einschubhdhen, auch von Speisen
unterschiedlicher Art (Fisch, Fleisch usw.).

AUFTAUEN

ol | b

Falls eine der Umluftfunktionen ausgewéahlt und der
Temperaturregler auf Null gestellt wird, flhrt
der Ventilator Kaltluft in den Backofen und férdert
das schnelle Auftauen der Tiefkihlkost.

Ein Vorheizen des Backofens ist eigentlich nicht
notwendig, aber fir Patisserie = dennoch
empfehlenswert.

GRILLEN
CIEE]
P
Diese Funktionen werden zum Grillen oder
Braunen von Speisen benutzt.
Der Rost mit der Speise wird in der 1. oder 2.
Schiene von oben eingeschoben.
Den Backofen 5 Minuten vorheizen. Den

Temperaturregler auf Temperaturen von 50 °C
bis 200 °C einstellen.

RU

PABOYUE ®YHKLUN AYXOBOIO LUKADA

OBbIYHOE NPUIOTOBJIEHUE

— I vy v
o
Knaccuyeckas cuctema, npu KOTOpOW
NPUMEHAETCH BEPXHUA UMW HWXKHUWA  Harpes,
npurogHa Ans MPUroTOBIIEHUSA TOMbKO OOHOrO
6rioga. bnoga gomkHbl NoMeLaTbCca B OYXOBKY,
Mo BO3MOXHOCTW, TIULb MOCMe [OOCTUMXKEHUA
3agjaHHoM TemnepaTtypbl, T.e. Korga mnoracHeT
KOHTpOSIbHasa namrnouka.
Ecnn Kk koHUy npouecca npuroToBrieHuns 6ntoaa
Bbl >xenaeTte noBbICUTL Temnepatypy BepxXHero
nnm HWXHero Harpesarens, ycTaHoBUTE
nepekntovatens Ha COOTBETCTBYIOLLYIO XXenaemyto
dyHKUMIO. B TevyeHue BbiNekaHUs ABepLy OYXOBKU
pPEeKOMEHAYeTCH OTKPbIBATb Kak MOXHO pexe.

NPUITOTOBJIEHUE C OB1YBOM

- [[@][A][X][@

Mpn 3TOM pexnme MPUroTOBMEHMUS, HAXOOALLNACS
B danbHEeM 4YacTu  OyXOBKM  BEHTUNATOP,
OCYLLECTBNSAET LMPKYNAUMIO ropsyero BO3ayxa,
paBHOMEPHO €ro pacnpegensis, TeM CcaMbiM
cokpallas Bpemsi NPUroTOBIIEHNS MO CPaBHEHMIO C
0BObIYHbIM NPUroTOBMIEHNEM. ToT MeToz,
noaxoamT Ansi OAHOBPEMEHHOrO MNPUrOTOBEHUS
pa3HbiXx BMaoB ontog (pbiba n maco u 1.4.) Npu
pa3HbIX BbICOTaX NOMOXEHUSI NPOTUBHS.

OTTAUBAHUE

od|E#

Mpn BKkNOYEHHOM 00A4YyBE WM YCTAaHOBMEHHOM Ha
HOmMb TepmMoperynarope, BEHTUNATOP
OCYLLIECTBIISAET UMPKYNALMIO XONOAHOro BO3A4yXxa,
obecneuymBas TeM cambiM ObICTpOe OTTamBaHue
3aMOPOXXEHHbIX NPOAYKTOB.
MpenBapuTenbHbIN nporpes
Heobsa3aTerneH, oJHakKo npwu
KOHOUTEPCKUX U3OENUN PEKOMEHOOBAH.

[YXOBKM
BbiNeyke

rPUIb
[

b
OTOT PeXnM MUCMonb3yeTcsa ANs NPUroTOBNEHUS Ha
rpvne unu nogpymsaHMBaHus énwog.
Pewetka ¢  npurotaBnuBaembiM  6rooom
ycTaHaBnuBaeTcs Ha 1-1 unu 2-1n ypoBeHb CBEPXY.
lMporpeTb  OyxXOBKY B TeyeHue 5  MUHYT.

TepMoperynarop yCTaHOBUTbL Ha TemnepaTtypy
o1 50 °C go 200 °C.
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SPIT

Some ovens are completely equipped with stick
engine and rotary spit for spit roast. The spit*
allows to roast food in the oven rotary. It serves
primarily for the roasting of shashliks, fowl, small
sausages and similar dishes. The switch on and
off of the spit actuation occurs simultaneously with

the switch on and off of the Grill functions
rey vy

o

or

ATTENTION! No separate controlling rotary
handle is assigned to the spit on the control
panel.

PREPARING OF THE FOOD ON THE SPIT

To do this you have to proceed the following:

e Spear the food on the handle of the spit 3
and fix it on it with the help of forks 4,

e Screw on handle 5, when required,
Arrange the spit frame 9 in height "II" in
the oven,

e Shift the end piece of the spit 3 into the
drive coupling 8; besides, is to be noted
that the spit frame hook intervenes in the
groove of the spit clutch metal part,
Unscrew the handle 5,

e Shift the metal tray 7 in the oven space by
the lowest height and abut the oven door.

To take out food of the oven use the handle 5
implicitly to avoid burns.

COOLING FAN

The cooling fan* is positioned on the upper part of
the oven and creates a circle of cooling air on the
inside of the furniture and through the door of the
oven.lt is turned on automatically when the
temperature of the outer shell of the oven exceeds
60°C.

By switching on the oven with the thermostat at
200°C the fan starts working after approx.10 min.
It is turned off when the temperature of the outer
shell of the oven descends under 60°C.

By switching off the oven with the thermostat
at 200°C the fan stops working after approx.
30 min.
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DREHESPIESS

Einige Backdfen sind komplett mit Stabmotor und
DrehspieB3 fir SpieBbraten ausgestattet.

Der SpieB* erlaubt es, Speisen im Backofen
rotierend zu résten. Er dient hauptsachlich zum
Résten von Schaschliks, Geflugel, Wirstchen u.a.
Speisen. Die Ein- und Ausschaltung vom

SpieBantrieb erfolgt gleichzeitig mit der Ein- und
vy TW|

Ausschaltung von Grillfunktionen oder

ACHTUNG! Dem SpieB ist kein separater
Steuerdrehknebel an Bedienblende zugeordnet.

GRILLEN AM DREHESPIESS

Um dies zu tun ist wie folgt vorzugehen:

e die Speise auf den Stiel vom Spie3 3
aufspieBen und sie darauf mit Hilfe von
Gabeln 4 fixieren,

o bei Bedarf den Handgriff 5 aufschrauben,
den SpieBrahmen 9 an der Héhe II* im
Backofen einordnen,

e Das Endstick vom SpieB 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschieben; dabei
ist zu beachten, dass der
SpieBrahmenhaken in die Rille des
SpieBgriffmetallteils eingreift,
den Handgriff 5 herausschrauben,
das Blechtablett 7 in den Backofenraum in
niedrigster H6he hineinschieben und die
Backofentlr anlehnen.

Beim Herausnehmen von Speisen benutzen Sie
unbedingt den Handgriff 5, um eine
Verbrennung zu vermeiden.

KUHLVENTILATOR

Der Kihlventilator* befindet sich auf der oberen
Seite des Backofens und dient zur Kihlung

sowohl des Einbaumbbels als auch der
Backofentlre. Der Ventilator schaltet sich
selbsttatig ein, wenn das duBere Gehduse des
Backofens eine  Temperatur von 60°C

Uberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200°C eingestellt,
schaltet sich die Kihlung nach etwa 10 Min ein.
Der Ventilator schaltet sich selbsttatig aus,
wenn das duBBere Gehause des Backofens eine
Temperatur von 60°C unterschreitet.

z.B. Wenn der Backofen nach Betrieb bei 200°C
ausgeschaltet ist, schaltet sich die Kuihlung
nach etwa 30 Min. aus.

RU
BEPTEI

HekoTopble AOyxoBku o6opyaoBaHbl BeEPTENOM,
NPUBOANMBIM BO BpallleHWe 351. MOTOPOM,

Bnarogaps BepTeny* BO3MOXHa BpalwaTenbHas
obxapka 6nog B AyxoBke. CRyXuT rnaBHbIM
obpasom gnsi  obXapks  AOMalUHEN  MTULbI,
LaLWnbIKOB, konbacok u apyrmux éntog. BkritoueHne
N BbIKMIOYEHWE NpuBOAa BepTena npoucxoauT

OAHOBpPEMEHHO CO BKITlO4MEHUEM U BbIKITIOYEHNEM
Ty vy

P

BHUMAHUE! BepTten He wumeeT oTaenbHOM
PYYKM ynpaBneHus.

nnn

dYHKLUMI rpmng

NMPUroTOBJIEHUE HA BEPTEJE

[ns aToro Heo6xoaMMo cnegytoLee:

e HageTb 6nOgo0 Ha npyTok BepTtena 3 u
3acronopuTte 6n040 NpY NOMOLLM BUITOK 4,

e npu HeobGXOAMMOCTU HageTb pyvky 5 Ha
BepTen,

e pamKy 9 nocTtaBuTb B LyXOBKY Ha YPOBEHb
WA,

e KOHeL npyTka BepTena 3 BcTaBbTe B
MycTy npmBoga 8, obpallasd BHMMaHWE Ha
TO, 4TOObl BbleMKa paMKu nonana B
KaHaBKy MeTanfmnyeckon Yyactu gepxatens
BepTena,

e BbIBEPHUTE PYyYKy 5,

e BCTaBbTe NPOTMBEHb 7 Ha CaMbIi HU3KWI
YpOBEHb [OYyXOBOro wkaga u npuKkponte

nBepuy.

Mpu BbiHUMaHUKM Gniloga Bo nsbexaHue oxera
06sA3aTeNnbHO UCMNONb30BaTh PYUKYy 5.

OXNAXOAIOLLMA BEHTUNATOP

OxnaxpgawlWnn  BEHTUNATOP®  HaxoauTcs  Ha
BEpXHEM YacTu [OyXOBKM W  CNYXUT Ang
OXNaXOeHnst Kak BCTPOEHHOW Mmebenu, Tak Wu

camoun [OBepLbl OyXOBKW. BeHTUNATOP BKIHOYaeTCs
aBTOMATMYECKM NpU  OOCTWXKEHUM TemnepaTypbl
BHELWHeNn  noBepxHocTM  gyxoBku  60°  C.
Hanpumep, npu yctaHoBke ayxoBku Ha 200° C
BEHTUNATOP BKITOYUTCSA NpubnmanTensHo Yepes 10
MUH. [lpu MOHWXEeHUM TemnepaTypbl BHELUHEN
NMOBEPXHOCTU LyXOBKM Hwxke 60° C BeHTURSTOp
aBTOMaTU4eCcKn OTKIo4YaeTca. Hanpumep, nocne
BbIKITIOYEHNS AYXOBKW, yCTaHOBfEeHHon Ha 200°
C, BEHTMNATOP BbLIKMYUTCA NPUONM3NTENBHO
yepes3 30 MUH.
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MECHANICAL TIMER *

To start using: turn the rotary handle 1 clockwise
as far as it will go and then set the wanted time
between 0 and 60 minutes.

The machanical Timer cannot steer the oven
operation and only serves as a signalling device
to remind of the execution.

OVEN LIGHT

The oven is equipped with an oven light. The
oven light stays active during oven operations. If
you want to control your food after preparing it,
bring the rotary handle oven operating mode in
the light position.

USAGE

You can start the process of baking with a few
easy handels.

e Choose the wanted baking function with
the rotary handle 1 oven operating
mode.

e Set the wanted temperature with rotary
handle 2 temperature regulator.

The activation of the oven is signalizes by the

flashing up of controlling lights in yellow and red.

If the red controlling light lapses it signalizes that
the set oven temperature has been reached. Now
you can insert the food.

* —if available



DE
MECHANISCHER KURZZEITWECKER *

Um in Betrieb zu nehmen: den Drehknebel 1 bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen, und dann auf die
gewunschte Zeit zwischen 0-60 Minuten einstellen.

Der mechanische Kurzzeitwecker kann die den
Betrieb vom Backofen nicht steuern und dient nur als
eine Signaleinrichtung, die an die Ausflhrung
erinnert.

INNENBELEUCHTUNG

Der Backofen ist mit Innenbeleuchtung ausgestattet.
Die Innenbeleuchtung bleibt wéhrend des Betriebes
vom Backofen aktiv. Wenn Sie nach Zubereitung lhr
Gericht kontrollieren mochten, stellen Sie den
Drehknebel Backofenbetriebsart in die Position
Licht.

BENUTZUNG

Zum Backen gentigen wenige einfache Handgriffe.

e Gewlnschte Backfunktion mit dem
Drehknebel 1 Backofenbetriebsart wahlen.

e Gewlnschte Temperatur mit dem Drehknebel
2 Temperaturregler wahlen.

Die Einschaltung vom Backofen wird durch
Aufleuchten von gelben und roten Kontrolllampen auf
der Bedienblende signalisiert.

Wenn die rote Kontrollleuchte erlischt, signalisiert es,

dass die voreingestellte Backofentemperatur erreicht
worden ist, jetzt kdnnen Sie lhre Speise einschieben.

* —falls vorhanden

RU
MEXAHWYECKUA MUHYTHUK *

[Ona npuBegeHus B OEWCTBME MOBEPHYTb PY4KY
nepekntovatensa 1 no 4acoBon cTpenke 4O ynopa,
a 3aTeM YyCTaHOBUTb Ha >XeraemMoe BpeMS B
npeaenax ot 0 4o 60 MUHYT.

MuHYTHUMK He ynpaBnsgeT paboTon nnUThIa
SIBMSAETCS NULLb CUTHANM3aTopoM, HaNnoOMUHAKOLWMM
O BbIMOJIHEHUM.

OCBELUEHUE OYXOBKH

[yxoBka oOcHallleHa cucTemon ocelleHusi. CseT
OCTaeTCH BKMYEHHbIM BO BpeMsi paboTbl AyXOBKU.
Ecnn Bbl XOTUTe MNPOKOHTPOMMPOBATbL COCTOSAHUE
Oonoga nocne ero NPUroToBfIEHUSA yCTaHOBUTE
PYYKy BblOOpa pPeXXUMOB AYXOBKU B MOSIOXKEHNE
CaerT.

NMCNOJIb3OBAHUE
B HecKkonbko MpOCTbIX AOBMXEHWN Bbl MoXxeTe
HayaTb NPOLECC NPUrOTOBMNEHMS.
o Pyuykon 1 pexmma paboTbl OYXOBKM,
BbIOepuTte Kernaembln pexmm
NPUrOTOBIIEHNS.

o Pyuykon 2 TepmoperynsatTopa ,Bblbepute
Xenaemyo TemnepaTypy npuroToBreHNUs.

BknioyeHune LlYXOBKMU curHanusupyeTcs
BKITIIOYEHNEM  KOHTPOSbHbIX  JlaMn  XEenToro U
KpacHOro LiBeTOB Ha NaHenun yrnpasneHus.

MNMocne Toro kak Bawa AgyxoBka [OCTUrHET
YCTaAHOBMEHHON TeMmnepaTypbl KpacHas namna

noracHeT U Bbl MoxeTe cTaBuTb B Hee 6nofo,
KOTOpOE XOTUTE rOTOBUTb

* — ecnv uMeeTcs
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MECHANICAL TIMER
Setting the clock

To set the current day time:

e Push the rotary switch 1 and turn it
counter clockwise.

Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter «Multifunction oven
control»).

e Pull the rotary switch 1 out, turn it counter
clockwise and set the end of preparation.

l Important! You should set a time which
differs from the current day time.
L

After the set end time is reached, the alarm will
sound and the oven switches itself off.

e Set the oven operating function and
the temperature in the position 0.

To switch off the alarm tone:

e Turn the rotarv switch 1 counter clockwise
to position

For undefined time of cooking, leave the knob in
the manual position 'E..J :



DE
MECHANISCHE ZEITSCHALTUHR
Tageszeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Den Drehgriff 1 dricken und im gegen
Uhrzeigersinn drehen.

Einstellen der Endzeit

Der Backofen muss in eingegebener Endzeit
ausgeschaltet werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, mussen Sie die

Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel »Steuerung
von Multifunktionsbackofen«).

e Den Drehgriff 1 herausziehen, gegen

Uhrzeigersinn drehen, und die Endzeit
einzugeben.

RU
MEXAHUYECKUN TAUMEP
YcTaHOBKa TeKyLllero BpeMeHu

YT06bl YyCTAHOBUTL TEKyLLEe BPEMS:

e Haxmute kHOMKy nepekntovaTens 1 wu
NoOBEepHUTE NPOTUB YaCOBOW CTPESIKM.

YcTtaHoBKa BpeéMeHUN OKOH4YaHusA
npuroToBrieHUsA

,D,yXOBKa OOJKHa aBTOMAaTUYECKU OTKITHOYNUTBLCA B
3apaHee 3agaHHOe BpeMA.

Mpexage 4Yem 3agatb BpeMsi OKOHYaHMA paboThbl,
Bbl  OOMKHbI  YCTaHOBUTL pexum paboTbl

OYXOBKM 1 TemMnepartypy NpUroToBJIEHMS.
(cm. pasgen «YnpaBneHue paboTon
MHOro(@yHKLMOHaNbLHOro AyxXoBoro wkada»).

e BbiTAHMTE KkHOMKy nepekntovatens 1 wu
NOBEpPHUTE MPOTMB 4aCOBOW  CTPErkM,
4yTOObI 3a4aTb BpeMs OKOHYaHUs npoLecca
NPUrOTOBNEHUS.

l Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die
sich von der aktuellen Uhrzeit unterscheidet!
-

Bbl gomkHbl  3apaTb

BaxHo! Bpems,
oTnnyaroLieecs ot Tekyuero!
L

Wenn die eingegebene Endzeit erreicht ist, ertont
ein akustisches Signal und der Backofen wird
ausgeschaltet.

o Stellen Sie die Backofenfunktion und
die Temperatur in die Position 0 ein.
Zum abstellen des Signaltons:

e den Drehgriff 1 bis zu Stellung X gegen
Uhrzeigersinn drehen.

Far unbestimmte Garzeiten muss der Drehgriff auf
der Stellung Manualbetrieb 'E_.J bleiben.

Mo AOCTMXKEHMIO 3aNPOrpaMMNPOBAHHOIO BPEMEHM
MPO3BYYUT aKyCTUYECKUIA CUrHam W  [yXoBKa
OTKITIOYUTCA aBTOMaTUYECKU.

e YcTaHOBUTE peXXuMm paboTbl AYXOBKM

N Temneparypy nNpUroToBrieHus B
nonoxeHwue 0.

YUTOObI OTKITOUNTL CUTHAIT:

e [loBepHUTEe KHOMKy nepekntoyatens 1
NPOTMB YaCOBOWN CTPESKN A0 MOSOXKEHUS

B crny4yae HeHagobHoCTH OorpaHn4yeHna BpEMEHU
NPUroToBJ1IEHNA, KHOIMKA OCTaeTCA B Py4YHOM

pexvme 'E_.J .
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Mechanical countdown timer
The mechanical countdown timer does not control
the oven operation and only serves as a signal
device which indicates the end of the operating

function.

To switch on the countdown timer:

e Turn the rotary switch 1 counter clockwise

and set the required time between 0 and
180 minutes

When the set time has elapsed, the alarm will
sound.

To switch off the alarm tone:

e Turn the rotarv switch 1 counter clockwise
to position .ﬁ



DE
Mechanischer Kurzzeitwecker
Der mechanische Kurzzeitwecker kann den Betrieb
des Backofens nicht steuern und dient nur als eine
Signaleinrichtung, die an den Ablauf der

eingerichteten Zeit erinnert.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

e Den Drehgriff 1 gegen Uhrzeigersinn
drehen, und die gewiinschte Zeit zwischen
0-180 Minuten einstellen.

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit ertbnt ein
akustisches Signal.

Zum abstellen des Signaltons:

e den Drehgriff 1 bis zu Stellung Y gegen
Uhrzeigersinn drehen.

RU
MexaHWn4yeCKUN MUHYTHUK
MUVHYTHVUK He ynpasnseT paboTonm AyXOBKW, a

ABNAeTCA Nlb CUrHann3aTopom, HanoMmHarLWnm
06 ncreveHun YCTaHOBJ1EHHOIo BpeMeHN.

YT06bI BKNIOUYNTD MUHYTHUK:

e KHonky nepekniovatens 1 NOBEpPHYTb
NPOTUB YacOBOW CTPENKA U YCTaHOBUTb
Xenaemoe Bpems B npegenax ot 0 go 180
MUWHYT.

Mo wucteyeHnn 3agaHHOrO BpeMeHn npo3By4ynT
aKyCTMHeCKMVI CuUrHar.

YT100ObI OTKNIOYNUTL CUrHAaN:

° nOBepHI/ITe KHOMKY nepekn4yartens 1
npoTuB yacoBom CTpesikm 0o nonoXxxeHua
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DIGITAL CLOCK TIMER* OF THE OVEN
Prestige

Setting the clock

To set the current day time

e Press key 1 and 2 at the same time.

With this setting a flashing dot 3 appears showing
you are in clock setting mode.

e By pressing the electoral keys 4 ( = or +)
you can set the time.

After a few seconds the controller sets the time
currently displayed and the two dots stop flashing.

Important! If you change the time
setting, you reset the timer and cancel
former set programs.

* - if available



DE RU

ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHR* VON 3JIEKTPOHHOE NPOrPAMMUPYIOLLEE

BACKOFEN Prestige YCTPOMUCTBO* YXOBOK Prestige
Tageszeiteinstellung YcTaHOBKa TeKyLllero BpeMeHu
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit: HTOGbI yCTAHOBUTL TEKYLLEE BPEMS:

e Tasten 1 und 2 gleichzeitig driicken * HaXMmWTe OAHOBPEMEHHO KHOMKM 1 1 2.

Bei dieser Einstellung erscheint ein blinkender [lpy aTom 3amuraet Touka 3, pasgenstoLias Yach
Punkt 3, er zeigt, dass Sie gerade bei der ¥ MWHYTbI, NOKa3biBas, YTo Bbl B pexuvme Yacos.
Zeiteinstellung sind.

e Mit den Wahltasten 4 (= oder + ) die e KHonkamu 4 BbiGopa ( = wwm * )
aktuelle Uhrzeit einstellen. BbICTABUTb TEKYLLIEE BPEMSI.

Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit 1€P€3 HECKOMbKO CekyHA Ha Aucniee nossuTcA
automatisch Ubernommen und der Punkt hért zu WHAMKaUMA TEKyLLEro BpeMeHn n Tovka nepecraet

blinken auf. MUraTb.

Wichtig! Bei der Anderung der
eingestellten Uhrzeit werden alle vorher
gewahlten Programme geldscht.

BaxHo! Mpwn N3MEHEHNM
YyCTaHOBIIEHHOrO BpeMeHW Tanmep byaet
YCT@HOBIIEH 3aHOBO, @ BCe BblOpaHHblE
PEXMMbI NPUroTOBMNEHUS oyoyT
OTMEHEHBI.

*
* _ falls vorhanden - ecnu umeeTcs
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Electronical countdown timer
The countdown timer works independently of all

other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

To switch on the countdown timer

e Presskey1

The symbol countdown timer 2 appears on
the display

e Press the choice keys 3 (= or + ) to set
the duration and wait a few seconds.

After a few seconds the countdown timer starts the
countdown and the topical time of day and the

symbol countdown timer 4 appear.

After the end of the opposed duration a double
tone with the interval of 2 seconds sounds and the

symbol countdown timer 4 flashes.

e To switch off the timer press any key.

The symbol countdown timer 4 goes out.
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhangig und kann
auch bei ausgeschaltetem Backofen verwendet
werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

e Taste 1 driicken

Auf dem Display erscheint das Symbol
Kurzzeitwecker 2.

e Mit den Wabhltasten 3 ( = oder + ) die

Zeitdauer einstellen und einige Sekunden
warten.

Nach wenigen Sekunden wird der Kurzzeitwecker
die Ruckzahlung beginnen und es wird die aktuelle
Tageszeit und das entsprechende Symbol

Kurzzeitwecker 4 erscheinen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertdnt ein
doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und blinkt das Symbol

Kurzzeitwecker 4.

e Um den Kurzzeitwecker auszuschalten eine
beliebige Taste drlicken.

Das Symbol Kurzzeitwecker 4 erlischt.

RU
ONeKTPOHHbLIN MUHYTHUK
OnEKTPOHHBIA MUHYTHWK paboTaeT He3aBUCUMO OT

Apyrux yHKUnn. VIM MOXHO MOMfb3oBaThCHa Oaxe
eCnv AyXOBKa BbIKMNOYeHa.

YT06bI BKMIOYNTD MUHYTHUK:

e HaXmuTe KHOMKy 1.

Ha gucnnee 3amuraet cumBon MMHYTHMUKaA 2.

e Vcnonb3ys kHonku 3 BblGopa (= wunu  * )

yCTaHOBWTE BpeEMsi OTcYyeTa U  MPOCTO
nogoxauTe.

Yepes HecKomnbKO CEeKyHA TahMep HayHeT OoOpaTHbIN
CYET M BEPHETCHA HOopMarbHas UHAMKauus BpeMeHU C
CMMBOSIOM MUHYTHMKA 4, yKka3blBas Ha TO, YTO naet
oOpaTHbIN cyeT.

Mo okoH4YyaHuUM obpaTHOro cyeTa fAyxoBka nogaet
OBOWHOW 3BYKOBOW CUrHar C MHTepBanoM B 2 CekyHAabl

n MUraet CMUMBOJ1 MUHYTHUKaA 4.

e HaxaB nobyto KHOMKY, OTKMOYUTE MUHYTHUK.

CumBONT MUMHYTHMKA 4 noracHer.
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Setting the cooking time

The process in the oven should switch off after a
wanted duration automatically.

Before setting the duration you have to set the
oven operating function and the
temperature (see chapter «Multifunction oven
control»)

e Press key 1 to set the duration of
preparation.

The meal preparation symbol 2 and symbol 3
( AUTO ) appear on the display.

e By using the choose keys 4 (= or + ) you
set the wanted duration of the preparation.
After a few seconds the countdown of the
duration starts.

Symbol 5 ( AUTO ) appears on the display to
confirm the successful setting. The topical time
appears again.

After the end of the opposed duration a double
tone with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all processes in
the oven are switched off.

e Press any key to silence the buzzer.

e Set the oven operating function and
the temperature in the position 0.

e Press key 6.
The symbol 5 ( AUTO ) disappear to confirm this
process.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewunschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, mdssen Sie die

Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel »Steuerung
von Multifunktionsbackofen«).

e Driicken Sie die Taste 1, um die Dauer der
Gerichtzubereitung einzugeben.

Auf dem Display erscheinen das Symbol
Gerichtzubereitung 2 und blinkt das Symbol
3 (AUTO).

e Mit den Wahltasten 4 (= oder =+ ) stellen
Sie die  gewinschte Dauer  der
Gerichtzubereitung ein.  Nach einigen
Sekunden beginnt die Rickzéhlung der
Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint Symbol 5 ( AUTO ),
was die erfolgreiche Einstellung bestétigt, und die
aktuelle Uhrzeit erscheint wieder.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertdnt ein
doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und die Symbole blinken, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgédnge im Backofen
abgeschaltet sind.

e Um den Signalton auszuschalten, eine
beliebige Taste drlicken.
e Stellen Sie die Backofenfunktion und

die Temperatur in die Position 0 ein.

e Dricken Sie die Taste 6.
Der Vorgang wird durch Erléschen des Symbols 5
( AUTO ) bestatigt.

RU

YcTtaHoBKa n POAOIIXUTENIbHOCTHU
npuroToBrieHusA

D,yXOBKa OOJ1KHa aBTOMAaTUYECKN OTKITHOYUTBLCA MO
NCTEYEHNN XXenaeMOoro nNnpomMeXxyTka BpeMeHN.

Mpexae yem 3agaTb NPOLOSPKUTESNTBHOCTb
NpuUroToBneHusi, Bbol AOMKHbI YCTAHOBUTE PEXXUM
paborthbl AYXOBKM 7 TeMmneparypy
npuroToBsieHMA. (CM. pasgen «YnpasBneHue
paboton MHOrotyHKLMOHaNbLHOrO AyXOBOro
wkadcpa»).

e Haxmute «kHonky 1, 4TobGbBI 3agaTb

NnPoOAOITKUTENbHOCTb NMPUIroTOBJIEHNA.

Ha gucnnee nossutca cumson MpuroroeneHue
2 v 3amwuraet cumon 3 ( AUTO ).

e Vicnonb3ysi kHonku BbliGopa 4 (= unu + ),
ycTaHoBUTE xernaemyto
NPOAOIMXUTENBbHOCTb NMPUroTOBIEHUSA.
Yepes HeCKOmMbKO CeKyH[ HayHeTcs oTcyeT
BPEMEHM NPUrOTOBNEHNS.

Ha pgucnnee nosisutca cumson 5 ( AUTO ),
noATBEPXOalLWMA yCrnewwHoe nporpaMmmmpoBaHmne,
a TaKkKe BepHEeTCH NnokasaHue TeKyLLEero BpeMeHMu.

Mo ncteyeHnn BpeMeEHU MNPUrOTOBMEHMS AyXOBKa
nogaeT ABOWNHON 3BYKOBOW CUrHar C UHTepBanom B
2 CceKyHObl M 3aMuraloT CUMMBOJSIbI, MHGOPMUPYS,
4YTO BCE PYHKLMM pabOoThbl JYXOBKM OTKITHOYEHBDI.

e HaxaB ntobyto KHOMKY, OTKIYMUTE 3yMMEp.

e YcTaHOBUTE peXum paborTbl AyXOBKM
M Temnepatypy nNpuUroTtoBsieHMsa B
nonoxeHwue 0.
e Haxmute KHOMKy 6.
Cumeon 5 ( AUTO ) noracHer.
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Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter “Cooking”).

e Press key 1 to set the end of preparation.

The meal preparation symbol 2 and symbol 3
( AUTO ) appear on the display.

e By using the choose keys 4 (= or + ) you
set the wanted end of the preparation.

After a few seconds the countdown of the duration
starts.

l Important! You should set a time which
differs from the current day time.
L

Symbol 5 ( AUTO ) appears on the display to
confirm the successful setting. The topical time
appears again.

After the set end time is reached a double tone with
the interval of 2 seconds sounds and the symbols
flash to inform you that all processes in the oven
are switched off.

e Press any key to silence the buzzer.

e Set the oven operating function and the
temperature in the position 0.

e Presskey 6.
The symbol 5 ( AUTO ) disappear to confirm this
process.
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Einstellen der Endzeit

Der Backofen muss
ausgeschaltet werden.

in eingegebener Endzeit

Bevor die Endzeit eingegeben wird, missen Sie
die Backofenfunktion und die Temperatur

der Zubereitung einstellen (siehe Kapitel
»Gebrauch vom Backofen®).
e Taste 1 dricken, um die Endzeit
einzugeben.
Auf dem Display erscheinen das Symbol

Gerichtzubereitung 2 und blinkt das Symbol
3 (AUTO).

e Mit den Wabhltasten 4 (= oder
gewunschte Endzeit
Gerichtszubereitung einstellen.

+ ) die
der

Nach wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert.

l Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die
sich von der aktuellen Uhrzeit unterscheidet!
-

RU

YcTtaHoBKa BpeéMeHUN OKOHYaHusA
npuroToByieHUA

ﬂ,yXOBKa OOJIKHa aBTOMATUYECKU OTKITIOYUTBCA B
3apaHee 3agaHHOe BpeMA.

I'Ipe>i</:|,e 4YeMm 3adaTb BpeMA OKOHYaHWUA pa6OTbI,
Bbl  OOMXKHBI YCTaHOBUTL PEeXum pa601'b|

AYXOBKM /I TemMmnepaTtypy NpUrotoBJieHMA.
(cm. pasgen "TMonb3oBaHue OYXOBbIM
wkacpom").

e Haxmute kHonky 1, 4yTobbl 3agaTb BpeMms
OKOHYaHWs NpoLecca NPUroToBNEHNS.

Ha gucnnee nosisutca cumeon MpurorosneHme
2 » 3amuraeT cumeon 3 ( AUTO ).

e lcnonb3ysa kHonku Bbibopa 4 (= unn + ),
YyCTaHOBUTE >KerlaemMoe BpeMsi OKOHYaHUs

MPUroTOBIEHUS.
Uepes HecKONbKO CeKyHA nporpamMma 6yaet
aKTUBMPOBaHa.

Bbl gomkHbl  3apaTb

BaxHo! Bpems,
oTnuyaroLeecs ot TekyLero!
L

Auf dem Display erscheint das Symbol 5
( AUTO ) als Bestatigung der erfolgreichen
Programmierung und die aktuelle Tageszeit wird
wieder angezeigt.

Wenn die eingegebene Endzeit erreicht ist, ertdont
ein doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und die Symbole blinken, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgdnge im Backofen
abgeschaltet sind.
e Um den Signalton auszuschalten, eine
beliebige Taste driicken.
e Stellen Sie die Backofenfunktion und

die Temperatur in die Position 0 ein.

e Dricken Sie die Taste 6.
Der Vorgang wird durch Erléschen des Symbols 5
( AUTO ) bestatigt.

Ha pgwucnnee nosiButca cumeon 5 ( AUTO ),
NOATBEPXAAMLWMIA YCNELWHOe NporpaMMnpoBaHue,
a TaKke BEPHETCS NOKa3aHWe TEKYyLLEro BpEMEHN.

Mo gocTmxkeHMo 3anporpaMmMmMpoOBaHHOIO BpeMeHU
OyxoBKa nogaeT OBOWHOW 3BYKOBOW CUrHanm ¢
WHTepBasriomMm B ABE CEKyHAObl U 3aMuUratoT CUMBOIIbI,
MHOPMUPYS, YTO BCe (PYHKUMM paboTbl OyXOBKU
OTKIHOYEHBI.

e HaxaB nobyto KHOMKY, OTKIOYUTE 3yMMEP.

e YcTaHOBUTE peXum paboTbl AyXOBKM
N Temnepatypy npUroToBsiIeHMUsA B
nonoxexve 0.

e HaxmuTe KHOMKy 6.

Cumeon 5 ( AUTO ) noracHer.
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Setting cooking duration and end time

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out or to
defrost foods ready for you to cook when you get
back. A great help in the kitchen!

The programming sequence of these two functions
is arbitrative. You can program first the duration 1
and then the end 2 of cooking time or the other
way round.

Example: You want to start cooking a dish 30
minutes before you get home so that it will be
ready for you arrival at 12:55.

Befor you set the the duration and the end of
cooking time, you have to set the oven function

3 ant the temperature (see chapter
«Multifunction oven control»).

Set the cooking duration 4 (in our example — 30
minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time (see chapter «Setting cooking
duration»).
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Einstellen der Betriebsdauer und Endzeit

Sie kdnnen die beiden Funktionen ,Betriebsdauer*
und ,Endzeit® kombinieren, wobei Sie eine
gewlnschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie lhren Backofen
fir die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind; oder das Auftauen von Speisen bevor
Sie nach Hause kommen. Das ist eine gro3e Hilfe
in lhrer Kiiche.

Die Programmierfolge von diesen beiden
Funktionen ist nicht entscheidend. Sie kénnen
zuerst Betriebsdauer 1 und dann Endzeit 2
programmieren, oder umgekehrt.

Beispiel: Sie mochten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor lhrer Rickkehr nach Hause beginnen,
so, dass zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise
fertig ist.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Endzeit eingegeben werden, missen Sie die
Backofenfunktion 3 und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel »Steuerung
von Multifunktionsbackofen«).

Geben Sie die Betriebsdauer der erichtzubereitung
4 ein (in unserem Beispiel - 30 Minuten).

Dafir muss die gewlnschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel »Einstellen
der Betriebsdauer«).

RU

YcTtaHoBKa npoAaoJIXXUTEeNIbHOCTU U BpPEeMeHUu
OKOH4YaHuA npuroToBrieHuUA

Bbl MoxeTe kOMOWHMpOBATbL (OYHKUUN BpeMeEHU

NPUroTOBNEHNS n BPEMEHMU OKOHYaHus
NpuUroToBrneHns, 3agaBas  Kenaemoe Bpems
BKITIOYEHNS U BBLIKMOYEHUS  OYXOBKW. Takum
obpasom, Bbl MoxeTe 3anporpammuMpoBaTb

npoLecc npuroToBneHuss B Balwen gyxoBke Ha TO
BpemMs, koraa Bac HeT goma wnu ke npouecc
pa3mopaxuBaHusi NpoayKkToB kK Bawemy npuxoay.
Hennoxasi noMoLLb Ha KyxXHe.

He BaxHO B kakoMm nopsgke Bbl nporpammupyete
3T gBe pyHKumn. CHavana BpemMs NpuroToBneHus

1 1 3aTemM BpeMsi OKOHYaHus 2, NN HaobopoT.

Hanpumep: Bbl XoTuTe Ha4yaTb roToBUThL ONt0A0 3a
30 MWHYT OO0 BO3BpalleHUd [OOMOW, 4YTOObl K
Bawemy npuxoay B 12:55 oHO 661110 roToBO.

Mpexge Yem  3agaTb  NPOAOIKUTENBHOCTb
NPUrOTOBMNEHUSA N BPEMS OKOHYaHus paboTbl, Bbl
AOMMKHbI YCTAHOBUTL peXXum paboTbl AyXoBKM
3 © Temnepartrypy nNpuUrotToBrieHuMA. (CM.

Pasgen «YnpaBneHue paboTomn
MHOrocyHKUMOHanNbLHOro AyxoBoro wkada»).

3apanTe NpoAOIMKUTENTbHOCTL NPUIrOTOBMEHNSA 4 (B
Hawem npumepe - 30 MUHYT).

[nsa  aToro  3anporpaMMUpynTe  XKeraemyto
NPOAOIMXUTENBbHOCTb NPUrOTOBNEHUS. (CM. pa3gen
«YcTaHOBKa NPOAOIMKUTENBHOCTHU

NMPUroTOBIIEHUA»).
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The symbol 1 ( AUTO ) appears on the display,
that comfirms a successful programming of the
cooking duration and the current day time appears
again.

e Press key 2 to set the end time (see
chapter “Setting the end time”).

The end time (3) appears on the display, that
accords to the current day time plus duration (in
our example 12:45, that means plus 30 minutes).

e Set the wanted end time with the choice
key 4 (+).

A few seconds later this time will be registrated 5
(in our example — 12:55, that means we shifted
the end time 10 minutes).

The oven is in expectance state now.
The current day time is displayed 6 (in our
example 12:15).

In our example the oven should be turned on at
12:25 (7) with the functions “Grill + Thermo
Circulation” and be turned off at 12:55 according
to your setting.
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Auf dem Display erscheint das Symbol 1

( AUTO ), das bestéatigt eine erfolgreiche
Programmierung der Betriebsdauer und die
aktuelle Tageszeit wird wieder angezeigt.

e Die Taste 2 dricken, um die Endzeit
einzugeben (siehe Kapitel ,,Einstellen der
Endzeit®).

Auf dem Display erscheint die Endzeit (3), die der
aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer entspricht
(in unserem Beispiel 12:45, das heif3t plus 30
Minuten).

e Mit der Wahltaste 4 ( + ) die gewiinschte
Endzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
5 (in unserem Beispiel - 12:55, das heif3t,
wir haben die Endzeit um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus.
Die aktuelle Tageszeit wird angezeigt 6
unserem Beispiel 12:15).

(in

In unserem Beispiel soll der Backofen um 12:25
(7) bei den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation®
eingeschaltet und um 12:55 ausgeschaltet werden,
geman lhrer Programmierung.

RU

Ha pgucnnee nossutca cumeon 1 ( AUTO ),
NoATBEPXKOAWMNIA ycrewHoe nporpaMmmmpoBaHue
NPOOOIMKUTENBHOCTU MPUrOTOBIEHMS, a TaKkxke
BEPHETCS NoKaszaHue TEKYLLLEro BpPEMEHMW.

e Haxmute kHOnKy 2, 4yTobbl 3agaTb Bpems
OKOHYaHWsi mnpouecca MpUroToBreHnsa (Cm.
pasgen "YcTaHOBKa BpeMeHU OKOH4YaHuUA
npuroToBneHusa").

Ha pgucnnee nosBMTCA  BpeMsi  OKOHYaHWS
npuroToBneHus (3), paBHOE TEKyLLEMY BpeMeHW,
NMoc BpemMs NPOAOIMKUTENBHOCTU NPUrOTOBIEHNS
(B HaweM npumepe 12:45, 1.e. nntoc 30 MUH.).

e Vcnonb3ys kHonky BblGopa 4 ( * ),

YCTaHOBUTE XeJjlaeMoe BpeMA OKOHYaHUA
NPUroToBIIEHNA.

Uepes HeCKOSbKO CeKyHA TanmMmep 3apernctpupyet
3TO 3HayeHue 5 (B Hawem npumepe - 12:55, T.e
Mbl CABWHYNM BpeMsi OKOHYaHWsi MPUroTOBEHUSA
Ha 10 MWH.).

[yxoBka nepengetr B
BbicBeTUTbCA  Tekyllee
npumepe — 12:15).

peXnm  OXuaaHus.
Bpemss 6 (B Hawem

B Hawem npumepe gyxoBka OOIMKHA BKOYMTCA B
12:25 (7) B pexume "rpunb + 06ayB" Ha 30 MUHYT

1 BbIktounTca B 12:55, cooTBETCTBEHHO 3a4aHHOM
Bamu nporpamme.

41



42

EN

DIGITAL CLOCK TIMER WITH SENSOR* OF
THE OVEN Touch control

Symbols 1 ( AUTO ) and 0.00 will start flashing
when the unit is switched on for the first time.

Setting the clock
To set the current day time:

e Press the middle key 2 for at least 3
seconds.

The symbol meal preparation 3 appears on
the display
e By pressing choice keys 4 (= or ¥ ) you
can set the time.

After a few seconds the set time is confirmed
through an akustical signal and the symbols stop
flashing.

The set time can be also set afterwards. Therefor
you have to:
e Press the choice keys4and 5 (= or +)

simultaneously for 3 seconds and the time
is regulated as described.

Important! If you change the time
setting, you reset the timer and cancel
former set programs.

* - if available
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALUHR MIT
SENSOR - BEDIENUNG* VON BACKOFEN
Touch control

Wird die Uhr zum ersten Mal eingeschaltet, blinken

die Symbole 1 ( AUTO ) und 0.00.

Uhrzeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Auf die mittlere Taste 2 mind. 3 Minuten
lang drlicken.

Auf dem Display erscheint das Symbol
Gerichtzubereitung 3.
e Mit den Wahltasten 4 (= oder =+ ) die

gewlinschte Uhrzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird die eingestellte Zeit
durch ein akustisches Signal bestatigt und die
Symbole héren auf zu blinken.

Die eingestellte Uhrzeit kann auch anschlieBend
verandert werden. Dafir muss man:

e Die Wahltasten 4 und 5 (= oder *+ )

gleichzeitig 3 Sekunden lang gedriickt
halten und die Uhrzeit dann wie oben
beschrieben reguliert.

Wichtig! Bei der Anderung der
eingestellten Uhrzeit werden alle vorher
gewahlten Programme geléscht.

* _falls vorhanden

RU

CEHCOPHOE 3NNEKTPOHHOE
NMPOrPAMMUPYIOLLEE YCTPOUCTBO*
AYXOBOK Touch control

MNpy NepBOM BKIMIOYEHUM YACOB HAYMHAIOT MUraTb
cumBorbl 1 (AUTO ) 1 0.00.

YcTtaHoBKa TeKylwiero BpeMeHu
YTobbl YCTaHOBUTb TeKyLLEee BpeMA:

e HaxmuTe Ha CpefHIo0 KHOMKY 2 B TedeHne
3-X CeKyHa.

Ha gucnnee nosisutcsa cumeon MpurorosneHume
3.

e C nomowbto KHOMOK Bbibopa 4 nnn 5 ( =

nnn + ) YCTaHOBUTE XeJlaeMoe BpeMA.

‘-Iepe3 HECKOJIbKO CeKyHA aKyCTMLIeCKMVI curHan
noaoTeBepaAnT YCTaHOBJIEHHOE BpeMA, CUMBOJSIbI
nepecTtaHyT MuraTtb.

YcTaHOBMEHHOE BpeMA MOXHO W3MEHWUTb. Onsa
9TOro:

e KHonku BbiGopa 4 1 5 (= unu + ) HyxHO

aepxatb OOHOBPEMEHHO HaxaTbiMM B
TeyeHne 3-x CeKyHa U yCTaHOBUTb BpeMSs,
Kak onMcaHo BblLLE.

BaxHo! Mpwn N3MeHEeHUN
yCTaHOBIEHHOro BpeMeHu Tanmep byaet
YCTaHOBMEH 3aHOBO, a BCe BblOGpaHHble
peXuMbI NPUroToBNEeHUs oyayt
OTMEHEHDbI.

* _ ecnu nmeeTcs
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Electronical countdown timer

The countdown timer works independently of all
other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

To switch on the countdown timer

e Press the middle key 1 for 3 seconds.

The symbol countdown timer 2 appears on
the display

e Press the choice keys 3or4 (= or *+)to
set the duration and wait a few seconds.

After a few seconds the countdown timer starts the
countdown and the current time of day and the

symbol countdown timer 5 appear.

After the end of the opposed duration a double
tone with the interval of 2 seconds sounds and the

symbol countdown timer 5 flashes.

e To switch off the timer press any key.

The symbol countdown timer 5 goes out.
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhangig und kann
auch bei ausgeschaltetem Backofen verwendet
werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

e Die mittlere Taste 1 3 Sekunden land
gedriickt halten.
Auf dem Display erscheint das Symbol

Kurzzeitwecker 2.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 ( = oder +)
die gewtinschte Zeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird der Kurzzeitwecker
die Rickzahlung beginnen und es wird die aktuelle
Tageszeit und das entsprechende Symbol

Kurzzeitwecker 5 erscheinen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertént ein
doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und blinkt das Symbol

Kurzzeitwecker 5.

e Um den Kurzzeitwecker auszuschalten eine
beliebige Taste dricken.

Das Symbol Kurzzeitwecker 5 erlischt.

RU
OneKTPOHHbIN MUHYTHUK

OnNEeKTPOHHbI MUHYTHUK paboTaeT Ha3aBUCUMO OT
apyrmx yHKUMA. M MOXHO Nonb3oBaTbCH Oaxe
€CNnn OyXOBKa BbIKIOYEHA.

YToObl BKNIOYNTL MUHYTHUK:

e HaxmuTe Ha cpeaHIo KHOMKy 1 B TeyeHne
3-X CekyHz,.

Ha gucnnee nosBuTca cMMBON MUHYTHMUKA 2.

e C nomoLubto KHOMOK Bbibopa 3 um 4 ( =

unn + ) yctaHOBUTE Xenaemoe Bpems.

Uepe3a Heckonbko CekyHO TaiiMep  HauyHeT
obpaTHbIN  CYEeT U  BepHeTcs  HopmarbHas

VHOMKaLWS BPEMEHU C CUMBOJSIOM MUHYTHMKA 5,
ykasblBasi Ha TO, YTO MaeT obpaTHbIN cyeT.

Mo okoOHYaHUM OBpaTHOro cyeTa AyxOoBKa nogaeT
OBOMHOW 3BYKOBOW CuUrHam C WHTepBanom B 2

CeKyHObl N MUTAET CUMBOJT MUHYTHUKA 5.

e HaxaB
MUHYTHUK.

nobyto  KHOMKY,  OTKM4uTe

CvmMBon MuHyTHMKa 5 noracHer.
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Setting the cooking time

The process in the oven should switch off after a
wanted duration automatically.

Before setting the duration you have to set the
oven operating function and the
temperature (see chapter “Cooking”)

o Press the middle key 1 for 3 seconds.

e Press key 1 again.

The symbol 2 and 0.00 appear on the display
alternately and the symbol 3 (AUTO) flashes.

e By using the choose keys 4 or 5 (= or +)
you set the wanted duration of the
preparation. After a few seconds the
countdown of the duration starts.

Symbol 6 (AUTO) appears on the display to
confirm the successful setting. The current time
appears again.

After the end of the opposed duration a double tone
with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all processes in the
oven are switched off.

o Press any key to silence the buzzer. The
symbols disappear to confirm this process.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewunschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, mussen Sie die

Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel ,,Gebrauch
vom Backofen®).

e Die mittlere Taste 1 3 Sekunden lang
Drlcken.

e Die mittlere 1 Taste erneut driicken.
Auf dem Display erscheinen abwechselnd die

Symbole 2 und 0.00 und das Symbol 3
(AUTO) blinkt.

e Mit den Wahltasten 4 oder 5 (= oder +)
stellen Sie die gewlnschte Dauer der

Gerichtzubereitung ein. Nach einigen
Sekunden beginnt die Rickz&hlung der
Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint Symbol 6 (AUTO), was
die erfolgreiche Einstellung bestatigt, und die
aktuelle Uhrzeit erscheint wieder.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertént ein
doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und die Symbole blinken, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgédnge im Backofen
abgeschaltet sind.

¢ Um den Signalton auszuschalten, eine
beliebige Taste driicken. Der Vorgang wird
durch Erléschen der Symbole bestatigt.

RU

YcTtaHoBKa n POAOITIXUTENIbHOCTU
npuroToBrieHuA

}J,yxoska OOJMKHa aBTOMAaTUYECKN OTKIMIOYNTBLCA MO
NCTEYEeHUM XeJmaeMoro npomMexXxyTka BpemMeHn.

Mpexge 4YeM  3agaTb  NPOAOIKUTENBHOCTb
NpUroToBneHus, Bbl fOMKHbI YCTAHOBUTL PEXUM
pa6oTbi AYXOBKM 7 TemMmneparypy

npurotoBrieHma. (cMm. pasgen "lMonb3oBaHue
AYyXOBbIM WKacpom™).

e HaxmuTe Ha cpefHioto KHOmMKy 1 B TeveHue
3-X ceKyHa.

e HaxmuTte cHoBa Ha CpeaHKK KHOMKY 1.

Ha gucnnee nosiBATCA nmonepemMeHHO CMMBOM 2 ”
0.00 v 3amuraet cumson 3 (AUTO).

e C nomowiblo kHOMOK Bbibopa 4 unm 5 (=
unm + ) yctaHoBuTe Xermaemoe BpeMS.
Uepe3 HeCKOMbKO CeKyHA HayHeTcs oTcyeT
BPEMEHMN NPUrOTOBIEHNS.

Ha pgucnnee nosiButcs cumeon 6 (AUTO),
NOATBEPXOAIOLWMIA yCNeLHoe NporpaMmM1MpoBaHme,
a TaKke BEPHETCHA NoKa3aHMe TEKYLLLEro BPEMEHM.

Mo ncTeyeHUM BpeMEHU MPUroTOBIEHUS OYyXOBKa
nogaet ABOMHOW 3BYKOBOMW CUrHan ¢ MHTepBarom B
2 CEeKyHObl U 3amMuraroT CUMBOSbI, MHGPOPMUPYS,
4YTO BCE (PYyHKLUN pabOoTbl JYXOBKM OTKITHOUEHbI.

e HaxaB nobyo KHOMKY, OTKIYNTE 3yMMeEp.
CuMBOSbI NOracHYyT.
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Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter «Multifunction oven
control»).

o Press the middle key 1 for 3 seconds
e Press key 1 again twice consecutively
The symbol 2 and 0.00 appear on the display

alternately and the symbol 3 (AUTO) flashes..

e By using the choose keys 4 or5 (= or +)
you set the wanted end of the preparation.
After a few seconds the program is
activated.

Important! You shoul set a time that
differs from the current day time.
L

Symbol 6 (AUTO) appears on the display to
confirm the successful setting. The current time
appears again.

After the set end time is reached a double tone
with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all processes in
the oven are switched off.

e Press any key to silence the buzzer.

The oven beeps three times and the symbols
disappear to confirm this process.
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Einstellen der Endzeit

Der Backofen muss in eingegebener Endzeit
ausgeschaltet werden.

Bevor die Endzeit eingegeben wird, missen Sie
die Backofenfunktion und die Temperatur
der Zubereitung einstellen (siehe Kapitel
»Steuerung von Multifunktionsbackofen«).

o Die mittlere Taste 1 3 Sekunden lang
driicken.

e Die mittlere Taste 1 erneut zwei Mal
hintereinander drticken.

Auf dem Display erscheinen abwechselnd die

Symbole 2 und 0.00 und blinkt das Symbol 3
(AUTO).

o Mit den Wahltasten 4 oder 5 ( - oder +)

die gewunschte Endzeit der
Gerichtszubereitung einstellen. Nach
wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert.

sich von der aktuellen Uhrzeit

l Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die
@ | unterscheidet!

Auf dem Display erscheint das Symbol 6
(AUTO) als Bestatigung der erfolgreichen
Programmierung und die aktuelle Tageszeit wird
wieder angezeigt.

Wenn die eingegebene Endzeit erreicht ist, ertont
ein doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und die Symbole blinken, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgange im Backofen
abgeschaltet sind.

e Um den Signalton auszuschalten, eine
beliebige Taste drlicken.

Der Vorgang wird durch Erléschen der Symbole
bestétigt.

RU

YcTtaHoBKa BpeMeHU OKOHYaHusA
npuroToBrnieHusA

,D,yXOBKa OOJNKHa aBTOMAaTU4YEeCKU OTKITHOYUTLCA B
3apaHee 3aJaHHOe BPEMA.

Mpexage 4Yem 3agaTb BPEMS OKOHYaAHUSA pPaboThbl,
Bbl  OOMKHbI  YCTAHOBUTL pexum paborbl
BYXOBKM 1 TeMnepaTtypy NpuUroTtoBrieHUA.
(cm. pasgen «YnpaBneHue paboTom
MHOrocyHKUNOHanbLHOro AyxoBoro wkada»).

e HaxmuTe Ha cpeaHiolo KHoMnKy 1 B TeyeHne
3-X cekyHq,.

e Haxmute CHOBa aBa pasa
nocrniegoBaTtesibHO Ha CpeaHKOK KHOMKY 1.

Ha gucnnee nosiBATCA NONEPEMEHHO CUMBOS 2 U
0.00 v 3amuraet cumson 3 (AUTO).

e C nomowpbto KHOMoK BbiGopa 4 mnn 5 ( -

unu + ) ycTaHOBUTE Xenaemoe Bpems
OKOHYaHUs MPUrOTOBMNEHUS. Yepes
HeCcKonbko CeKyHa nporpamma  6yget
aKTUBMpOBaHa.

l BaxHo! Bbl gomkHbl 3agaTb  Bpems,
oTnnyarLieecs ot Tekyuiero!
»

Ha pgucnnee nogsutca cumBon 6 (AUTO),
noaTBepXOaroLWwun ycnewHoe nporpaMmMmmnpoBaHme,
a Takke BepHeTCs nokasaHue TeKyLLEero BpeMeHM.

Mo QoCTMXKEeHUIO 3anporpaMmMMpOBaHHOIO BPEMEHM
OyxXOBKa nopjaeT [OBOWHOMW 3BYKOBOW cuUrHan c
WMHTepBarioMm B 2 CEKyHObl U 3aMuUratoT CUMBOSIbI,
NHOPMUPYS, YTO BCe OYHKUMM paboTbl AyXOBKM
OTKIHOYEHBI.

e HaxaB nto6yto KHOMKY, OTKIYMUTE 3yMMEp.

CvmBOMbI NOracHyT.
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out or
to defrost foods ready for you to cook when you
get back. A great help in the kitchen!

The programming sequence of these two functions
is arbitrative. You can program first the duration 1
and then the end of cooking time 2 or the other
way round.

Example: You want to start cooking a dish 30
minutes before you get home so that it will be
ready for you arrival at 12:55.

Before you set the the duration and the end of
cooking time, you have to set the oven function
3 ant the temperature (see chapter
«Multifunction oven control»).

Set the cooking duration 4 (in our example — 30
minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time. (see chapter «Setting cooking
duration»).
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Einstellen der Betriebsdauer und Endzeit

Sie kénnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer”
und ,Endzeit®* kombinieren, wobei Sie eine
gewdlnschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie |hren Backofen
fir die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind; oder das Auftauen von Speisen bevor
Sie nach Hause kommen. Das ist eine groBe Hilfe
in Ihrer Kliche.

Die Programmierfolge von diesen beiden
Funktionen ist nicht entscheidend. Sie kénnen
zuerst Betriebsdauer 1 und dann Endzeit 2
programmieren, oder umgekehrt.

Beispiel: Sie mdchten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor Ihrer Rickkehr nach Hause beginnen,
so, dass zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise
fertig ist.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Endzeit eingegeben werden, missen Sie die
Backofenfunktion 3 und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel »Steuerung
von Multifunktionsbackofen«).

Geben Sie die Betriebsdauer der erichtzubereitung
4 ein (in unserem Beispiel — 30 Minuten).

Dafir muss die gewiinschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel »Einstellen
der Betriebsdauer«)

RU

YcTtaHoBKa npoAoJIXNTESIbHOCTU U BPpeMEeHU
OKOH4YaHuA NpuUroToBrieHUA

Bbl MoxeTe koMOuWHMpoBaTb (OYHKUMN BPEMEHM

NPUroToBEHNS " BpPEeMeH! OKOHYaHus
NPUroTOBMEHUs, 3adaBasl  Xenaemoe BpeMst
BKMIOYEHUS U BbIKIOYEHUS OYXOBKW.  Takum
obpasom, Bbl MoxeTe 3anporpaMMupoBaTb

npoecc npurotosneHns B Bawen gyxoBke Ha TO
Bpems, korga Bac HeT goma wnm ke npouecc
pasMopaxuBaHMa NpPoaykToB K Bawemy npuxogy.
Hennoxas nomoLlb Ha KyxHe.

He BaxxHO B kakom nopsigke Bbl nporpammupyete
3T ase dpyHKuun. CHavana Bpemsi NPUroToBreHns
1 1 3aTem BpeMS OKOHYaHUNA 2, Unmn HaobopoT.

Hanpumep: Bbl XoTuTe Hayatb rotoBuTh 600 3a
30 MuWHYT OO BO3BpalleHUs [AOMOW, 4TOobbl K
Bawemy npuxoay B 12:55 oHO 6bIn0 roToBoO.

Mpexge 4YeM  3agaTb  NPOAOIKUTENBHOCTb
NPUroTOBINEHUSI U BPeMsi OKOHYaHus paboTbl, Bbl
[OJIKHbI YCTAHOBUTL PeXXuM paboTbl AyXOBKMU
3 1 TemMnepatypy HnNpPUroToBrIeHUs. (CM.
pasgen «YnpaBneHue pa6oTon
MHOropyHKLMOHaNbLHOro AyX0BOro LKada»).

3apanite NpoAoMKNTENBHOCTL NPUIrOTOBNEHUSA 4 (B
Hawem npumepe — 30 MUHYT).

[Ona atoro  3anporpaMMUpynTe  Xeraemyto
NPOAOCIHKNTENBHOCTb NPUTOTOBNEHNS. (CM. pa3gen
«YcTaHOBKa NPOAOIKUTENBbHOCTHU

NMPUroTOBJIEHUS»).
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The symbol 1 (AUTO) appears on the display,
that confirms a successful programming of the
cooking duration and the current day time appears
again.

Now set the wanted end time (see chapter
«Setting the end time»).

The end time (2) appears on the display, that
accords to the current day time plus duration (in
our example 12:45, that means plus 30 minutes).

e Set the wanted end time with the choice
key 3 (+).

A few seconds later this time will be registrated 4
(in our example — 12:55, that means we shifted
the end time 10 minutes).

The oven is in expectance state now.
The current day time is displayed 5 (in our
example 12:15).

In our example the oven should be turned on at
12:25 (6) with the functions “Grill +
Thermocirculation” and be turned off at 12:55
according to your setting.
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Auf dem Display erscheint das Symbol 1 (AUTO),
das bestétigt eine erfolgreiche Programmierung
der Betriebsdauer und die aktuelle Tageszeit wird
wieder angezeigt.

Programmieren Sie jetzt die gewlnschte Endzeit
(siehe Kapitel »Einstellen der Endzeit«).

Auf dem Display erscheint die Endzeit (2), die der
aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer entspricht
(in unserem Beispiel 12:45, das heif3t plus 30
Minuten).

e Mit der Wahltaste 3 ( ¥ ) die gewiinschte
Endzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
4 (in unserem Beispiel - 12:55, das heif3t,
wir haben die Endzeit um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus.
Die akiuelle Tageszeit wird angezeigt 5 (in
unserem Beispiel 12:15).

In unserem Beispiel soll der Backofen um 12:25
(6) bei den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation®
eingeschaltet und um 12:55 ausgeschaltet werden,
geman lhrer Programmierung.

RU

Ha pgucnnee nossutca cumeBon 1 (AUTO),
NOATBEPXAAOLMIA yCnewHoe nporpaMMmnpoBaHmne
NPOAOMKNUTENbHOCTU MNPUrOTOBNEHUS,, a Takke
BEPHETCS NoKa3aHWe TEKYLLEro BpEMEHMW.

Tenepb 3anporpaMMuUpynTe >Xernaemoe BpeMms
OKOHYaHWs npouecca NpuUroToBreHns (CMm. pasgen

«YcTaHOBKa BpeMeHU OKOHYaHuA
NPUroToBNEHUN»).
Ha ngucnnee nosdBuTCA  BPeEMS  OKOHYaHWS

NpuUroToBrneHus (2), paBHOe TeEKyLLeMYy BpeMeHW,
noc BpeMs NpPoaoSHKUTENBHOCTM MPUroTOBIEHUS
(B Hawem npumepe 12:45, T.e. nntoc 30 MUH.).

e lcnonb3yss kHonmky Bblbopa 3 ( + )
YyCTaHOBUTE >Xenaemoe BpeMsi OKOHYaHus
NPUroTOBMNEHMS.

Yepe3 HeCKOMbKO CeKyHA Tanmep 3apeructpupyer
3TO 3HadeHne 4 (B HawweMm npumepe - 12:55, T.e
Mbl COBWHYNUM BPEMSI OKOHYaHWUS MNPUrOTOBMEHUS
Ha 10 MUH.).

[dyxoBka nepenger B
BbicBeTuTbCS  Tekyllee
npumepe - 12:15).

pPEeXUM
Bpema 5

oXuaaHus.
(B Hallem

B Hawem npumepe gyxoBKa OOSDKHA BKMAYUTCA B
12:25 (6)B pexume "rpunb + 064yB" Ha 30 MUHYT 1
BblkNtounTca B 12:55, coOTBETCTBEHHO 3a4aHHOMN
Bamu nporpamme.
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Adjusting beep volume

To adjust beep volume:

e Press the choice keys1and 2 (- or +)
simultaneously.

The dot separating the hours from the minutes
flashes.

e Then press the middle key 3.

A flashing heading 4 appears ( ton1 ) - (loud
sound).

If you want to choose ( ton2 ) - (middle sound) or
(ton3) - (low sound):

e Press choice key 5 (-) again.

To save the chosen volume
e press the middle key 6.
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Toneinstellung des Warnsignals

Um die Lautstarke des Warnsignals einzustellen:

e Die Wahltasten 1 und 2 ( - oder

gleichzeitig driicken

+)

Punkt zwischen Stunden- und Minutenanzeige
blinkt

e Dann die mittlere Taste 3 drlicken.

Eine blinkende Uberschrift 4 erscheint ( ton1 ) -
(lauter Ton).

Wenn Sie ( ton2 ) -(mittlerer Ton) oder

(ton3) - (leiser Ton) wahlen méchten:

e Die Wahltaste 5 ( - ) erneut drlicken.

Um die gewéhlte Lautstarke zu speichern,
e Die mittlere Taste 6 driicken.

RU

YcTtaHoBKa rPOMKOCTU NpeaynpeanTesibHOro
CUrHana

YT06bI yCTaHOBUTb rPOMKOCTb
npeaynpeavTenbHOro curHana:
e Haxmute OOHOBPEMEHHO Ha  KHOMKU

Bolbopa1mn2(-u +).

3amuraeTt cpegHsis Touka, pasgenstollas 4acbl u
MUHYThbI

e 3areM HaXMuTEe Ha CPEAHIOK KHOMKY 3.

MosiBuTCA Murarowas Hagnucb 4 ( ton1
(rpOMKWIA TOH).

) -

Ecnu Bbl xoTute BbibGpaTth ( ton2 ) - (CpegHUin TOH)
unm ( ton3 ) - (TUXKIA TOH):

e HaXmuWTe CHOBa Ha KHoOmMky BblGopa 5

(=)

YTto0bl 3aNOMHUTL BbIGpAHHYIO IPOMKOCTb,
e HaXMUTe Ha CPeaHIo0 KHOMKY 6.
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Oven light
Innenbeleuchtung
OcBelleHne AyXOBKY

Griddle 150°C
Unterhitze 150°C
XKapenune 150°C

EN

SPECIALITIES OF THE OVEN
Logic control

For each cooking function, your new oven's Logic

control electronic controller suggests a default
cooking temperature. This is based on our own
experience in obtaining the best results. You can
nevertheless change the default value to suit your
own requirements.

Fixed 200°C Fan 180°C

Pizza 230°C
Ober- qnd . HeiBluft 180°C Pizza 230°C
Unterhitze 200°C O6ays 180°C Muuua 230°C
Bobineuka 200°C
‘ ‘
] [ ]

The food types shown are purely indicative of the
sort of meal you can prepare with that function. To
discover the tremendous versatility of this oven,
feel free to experiment with all the functions on the
basis of your own cooking experience.
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BESONDERHEITEN DES
BACKOFENS Logic control

Die elektronische Steuerung lhres Backofens
Logic control schlagt flr alle Betriebsfunktionen
eine empfohlene Temperatur vor. Das basiert sich

auf unseren eigenen Erfahrungen, damit die
besten Backergebnisse erreicht werden.
Selbstverstandlich kénnen Sie diese

Temperaturwerte jederzeit nach Belieben andern
und somit Ihren Anforderungen anpassen.

Double grill 250°C
Grill Doppelt 250°C
[BoinHon rpunb 250°C

Fixed & fan 180°C

Ober- und Unterhitze m.
HeiBluft 180°C

3anekaHune ¢ 06gysom 180°C

Single grill 250°C
Grill Einfach 250°C  Grill m. HeiBluft 210°C
[punb 250°C

RU

OCOBEHHOCTU OYXOBOK
Logic control

ana Kaxgoro pexnma NPUroToBNEHUSA
3MeKTpoOHHOe ob6opyaoBaHve Bawen gyxoBku
Logic control npeaonaraetr pekoMeHOyemyto
Temnepatypy. OTO OCHOBaHO Ha  Halem
COOGCTBEHHOM OMblITeé B MOMyYEHUN  NyuLINX
pesynbTatoB. OpHako, Bbl MoxeTe W3MEHUTb
Temnepartypy no CBOEMy YCMOTPEHMUIO.

Defrost 60°C
Defrost 60°C
PasmopaxumaHune 60°C

Grill & fan 210°C

punb c 06ayBom 210°C

ES I NS S T

Diese Symbole stellen nur eine Orientierungshilfe
dar, welche Typen von Produkten bei jenem oder
anderem Programm zubereitet werden kénnen.
Um die Vielseitigkeit von diesem Backofen zu
erkennen, farchten Sie nicht, mit allen Funktionen
zu experimentieren, nutzen Sie dabei Ihre eigene
Erfahrung in der Kiiche

OTn cMMBONbI NN 06pa3HO NOKa3bIBalOT, Kakue
TUMNbI NULLM MOTYT BbITb MPUrOTOBIIEHbI B TOM UK
NHOM pexunme. YTobbl No3HaTh MHOrOrpaHHOCTb
3TOWN OyXOBKMU, HE BOMTECh 3KCNEepPUMEHTMPOBaTb
CO BCEMU PYHKLMAMU, ONMpasicb Ha COOCTBEHHbIN
OMbIT Ha KyXHe.
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DIGITAL TIME SWITCH CLOCK OF THE
OVEN Logic control

Setting the clock
To set the current time:
o Press key 1 and 2 at the same time.

With this setting a flashing colon 3 appears
showing you are in clock setting mode.

e By pressing the choice keys 4 (= or +)
you can set the time.

After a few seconds the controller sets the time
currently displayed and the two dots stop flashing.

Important! If you change the time setting,
you reset the timer and cancel all cooking
settings.
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHR VON
BACKOFEN Logic control

Tageszeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:
e Tasten 1 und 2 gleichzeitig dricken
Bei dieser Einstellung erscheint ein blinkender

Doppelpunkt 3, er zeigt, dass Sie gerade bei der
Zeiteinstellung sind.

e Mit den Wahltasten 4 ( = oder ¥+ ) die
aktuelle Uhrzeit einstellen.

Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit
automatisch dbernommen und der Doppelpunkt
hoért zu blinken auf.

l Wichtig! Bei der Anderung der
eingestellten Uhrzeit werden alle vorher
@ | gewahlten Programme geldscht.

RU

ANEKTPOHHOE NMPOrPAMMUPYIOLLEE
YCTPOUCTBO OYXOBOK Logic control

YcTaHOBKa TeKyLlero BpeMeHu
YT06bl YyCTAHOBUTL TEKyLLEE BPEMS:

e  HaXMWUTE OAHOBPEMEHHO KHOMKN 1 n 2.

Mpwn aTOM 3amuraloT Ase Toukn 3 , pasgensowne
yacbl U MUHYTbI, NOKa3biBasi, YTo Bbl B pexunme
4acos.

e KHonkamu BbiGopa 4 (= unu +)
BbICTABUTb TEKyLLlee Bpems.

Llepes HECKOJIbKO CEKyH[ Ha Aucnnee noaBnTCA
MHOWKaUNA TeKylero BpeMeH 1 TOYKMN nepectaroT
MUraTb.

l BaxHo! Npn nameHeHnn ycraHoBAEHHOrO
TeKyLlero BpeMeHu Bce npeablayuine
® | nporpammbl 6yayT OTMEHEHDI.
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Usage of the oven

You can start the process of cooking with a few
easy handels.

e Switch on the oven by pressing key 1.

e Pressing keys 2 and 3 for the oven
operating function

or

e Using the rotary handle 4 for the oven
operating function

you choose the wanted oven function.

According to the chosen program a recommended
temperature is set in the oven automatically.

e The preset temperature can be changed by
using the temperature regulating keys
5 and 6.

After 4 seconds the electronic controller
automatically switches on the oven. The degrees
centigrade symbol 7 flashes to show that the oven
is warming up.

The symbol meal preparation 8 appears on the
display to show that the oven is working.

As soon as the oven reaches the set temperature
the oven beeps and the degrees centigrade
symbol stops flashing. Now you can put the food
you want to prepare into the oven.

Important! The oven switches itself off

automatically if you do not select a cooking
® function within 8 seconds of switching the
oven on. If this occurs, the time display
reads 9 (OFF) and the oven beeps to tell
you that it has switched off.
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Gebrauch von Backofen

Mit wenigen einfachen Handgriffen kénnen Sie den
Prozess der Zubereitung beginnen.

e Den Backofen mit Hilfe von Taste 1
einschalten.

e mit Hilfe von Tasten 2
Backofenbetriebsfunktionen

und 3,

oder

e mit Hilfe des Drehknebeles 4,
Backofenbetriebsfunktionen

gewinschte Backofenfunktion wahlen.

Entsprechend des gewéhlten Programms, wird im
Backofen automatisch eine empfohlene
Temperatur eingestellt.

e Die voreingestellte Temperatur kénnen Sie
mit Hilfe von Tasten 5 wund 6
Temperaturreglers andern,

Nach 4 Sekunden nach der Temperaturanderung
schaltet sich der Backofen automatisch ein.

Das Celsius-Grad-Symbol 7 zeigt durch Blinken,
dass der Backofen erwarmt wird.

Das Symbol Gerichtzubereitung 8 erscheint,
das bedeutet, dass der Backofen in Betrieb ist.

Sobald der Backofen die eingestellte Temperatur
erreicht, ertdnt ein akustisches Signal und das
Celsius-Grad-Symbol hért zu blinken auf: Sie
kénnen Ihr zu zubereitendes Gericht in Backofen
stellen.

l Wichtig! Wird innerhalb von 8 Sekunden
nach Einschaltung des Backofens keine
® | Funktion ausgewahlt, schaltet er sich
automatisch ab. Auf dem Display erscheint
die Meldung 9 (OFF) und ertdnt ein
akustisches Signal, was bedeutet, dass der
Backofen ausgeschaltet ist.

RU

Monb3oBaHMe AYyXOBbIM LWKacoMm

B HeckonbKo MpoCTbiX ABWXKeHU Bbl
Ha4aTb NPOLECC NPUrOTOBIIEHNSI.

MoXeTe

e Bknounte oyxoBKy HaxaTmem KHOMku 1.

o KHonkamn 2 n 3, pexxmma paboTbl
AYXOBKM

nnn

o py4ykon 4, pexxuma paboTbl AYXOBKM

Bbl66pI/1Te Xenaembln PEXUM NMPUTroTOBJIIEHNA.

B cooTtBeTcTBUM C Bbl6paHHbIM pexnMmom, OyxoBka

aBTOMaTUYECKU YCTaHOBUT pekomMeHOyeMYo
Temneparypy.
e [lpn xenaHum Bbl MoOXeTe W3MEHUTb

pekoMmeHOyemyo TemnepaTtypy KHonkamu 5
n 6 Tepmoperynaropa,

L{epe3 4 CEKyHbl NMocre nsMeHeHna TemMmnepaTtypbl
AJNIEKTPOHHOE ynpasneHune aBTOMaTU4eCKH
BKITHOYNT OYXOBKY.

3amuraeT cuMmBon rpagyca 7, nokasbiBasi, 4To
OyXOBKa pa3orpeBsaeTcA.

MosiBuTCA  cmMmBOnN MpuroTtoBneHue 8,
nokasblBasi, YTO AyxOBKa paboTaerT.

Korpa AyXOBKa [AOCTUrHET 3afaHHoOM
TeMnepaTypbl, OHa noJacT 3BYKOBOW cwrHan, a
CUMMBON rpagyca nepecTtaHeT muratb. Tenepb Bbl
MOXeTe CTaBWUTb B Hee OnOOO, KOTOpPOe XOoTuTe
rOTOBUTD.

l BaxHo! Ecnn B TeyeHne 8 cekyHg nocne

BKMOYEHMS OyxOoBKM Bbl He BbIGepute
. pPeXum NPUroTOBIIEHNS, OyXOBKa
BbIKITIOYaeTcs aBTomMaTtudeckn. B Takom
cnyyae Ha gucnnee NosiBUTCS UHOMKauus

9 (OFF) n pasgactcsl 3BYKOBOW CurHan,
COOD6LLaIOLLMIA, YTO AyXOBKa BbIKIOYEHA.
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EN

Oven light

The oven is equipped with an intelligent light
control to reduce the electricity consumption. The
light stays on while the oven is warming up and for

2 minutes after the set temperature is reached,
then switches off.

Press any key to check on the food in the oven.
The light switches on for another 3 minutes.

Child lock
An important planning aspect is to prevent
inadvertent shift or unintentional turning on. You

can activate the child lock at any time, even when
the oven is turned off.

Activating the child lock

e Press and hold key 1 for at least 3
seconds.

Symbol 2 appears on the display
followed by
symbol 3
The electronic controller is now disabled.
All you can do with the controls is:

e switch off the oven 4 (if it is on)

or
e use the countdown timer 5 (see
chapter «Electronical ountdown timer»).

If you press any other key, the symbol key 2
appears on the display. Child lock is activated.

Important! You must deactivate the child
lock before you can use the oven again.
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Innenbeleuchtung

Der Backofen ist mit einem intelligenten
Kontrollsystem der Beleuchtung ausgestattet, die
den Konsum der Elektroenergie vermindert. Das
Licht bleibt angeschaltet nur fir die Zeit der
Erwarmung und wird nach 2 Minuten nach dem
Erreichen der angegebenen Temperatur
ausgeschaltet.

Zur Kontrolle des Gerichtes einfach eine beliebige
Taste drlicken, und die Innenbeleuchtung schaltet
sich fir 3 Minuten ein.

Kindersicherung

Ein wichtiger Planungsaspekt lhres neuen
Backofens besteht darin, versehentliche
Verstellungen oder ungewollies Einschalten zu
verhindern. Sie kbénnen die Kindersicherung

jederzeit aktivieren, auch bei ausgeschaltetem
Backofen.

Aktivierung der Kindersicherung

e Die Taste 1 mindestens 3 Sekunden
gedrickt halten.

Auf dem Display erscheint Symbol 2,
und danach
Symbol 3

Elektronische Backofens st

gesperrt.

Steuerung des

Ab diesem Zeitpunkt kbnnen Sie nur:
e den Backofen ausschalten 4, sofern er
eingeschaltet ist,
oder
e den elektronischen Kurzzeitwecker 5
einstellen (siehe Kapitel »Elektronischer
Kurzzeitwecker«).

Beim Drucken einer beliebigen Taste erscheint auf
dem Display das Symbol Schliissel 2. Die
Funktion Kindersicherung ist eingeschaltet.

l Wichtig! Wenn Sie den Backofen wieder
nutzen mochten, missen, Sie
®| Kindersicherung deaktivieren.

RU

OcBeleHne yXOBKU

[yxoBka oOCHalleHa WHTENMreHTHON CUCTEMOMN
KOHTPOsi OCBELLeHWs1, MOHWXKatoLen noTpebneHve
SHeprun. CBeT OCTaeTCs BKMYEHHbIM NWb Ha
BpemMs pasorpeBa W B TevyeHWe 2 MUH. nocne
OOCTKEHVUS  3adaHHOW  TemnepaTypbl, 3aTem
BbIKIOYaeTCH.

YTtoObl npoBepuTb GMI0A0 B AYXOBKE, HAXMUTE Ha
nobyto kHonky. CBeT 3aroputcsa Ha 3 MUHYTbI
CHOBa.

BrnoknpoBka oT geTen

Bawa HoBas aneKkTpoHHas [OyxoBka WMeeT
dyHKUMIO  BNOKMPOBKM  OT  OeTen, KoTopas
npegoTBpallaeT Ux BMeLaTenbCTBO U CryvanHoe
BKIMOYEHME AyXOBKM. Bbl MoxeTe akTuBMpoBaTb
3Ty OyHKUMIO B N060OE Bpemsl, Aaxe eCnu AyxoBKa
BbIKMNOYEeHa.

AkTBauua yHKUUMN GITOKMPOBKK OT OeTen

e Haxmute n gepxnte kHonky 1 B TeyeHue
NpubM3nNTENbHO 3 CEKYHA.

Ha gucnnee noasutca cumson 2,

a 3atem
cumBon 3
OnNeKTpoHHOEe yrnpasneHve AYXOBKOM
3abM0oKMpoOBaHo.
Tenepb Bbl MOXeTe TONbKO:
e BbIKMIOYUTL  OyxOoBKY 4 (ecrim  OHa
BKIMOYEHA).
nnm
e K1Cnonb3oBaTb SJIEKTPOHHbIN
MMHYTHUK 5 (cM. pasgen «QreKTPOHHbIN

MUHYTHUK»).

Ecnn Bbl HaxmeTe nwobylo Apyryto KHOMKY, Ha
aucnnee nosBATCA CUMBOST OGNIOKMPOBKM 2,

nHdopmupya Bac o0 TOM, 4TO akTuBMpoOBaHa
yHKUMSI BNOKMPOBKN OT AeTeN.

l BaxHo! Tenepb, npexage 4Yem cHoBa
Nnonb3oBaTbCs OyXOBKOW, Bbl [OOMKHbI
@ | nesakTnBMpoBaTb YHKUMIO BrOKMPOBKM
OT aeTen.
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Deactivating the child lock

e Press and hold key 1 for at least 3
seconds.

Symbol 2 appears on the display

Followed by
symbol 3.

The electronic control of the oven is ready for use
again.

Electronical countdown timer

The countdown timer works independently of all
other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

To switch on the countdown timer
e Presskey 4.
The symbol 5 (0:00) appears on the display

o Press the choice keys 6 (= or + ) to set
the duration and wait a few seconds.

After a few seconds the countdown timer starts the
countdown and the topical time of day and the

symbol countdown timer 7 appear.

After the end of the opposed duration a double
tone with the interval of 2 seconds sounds and the

symbol countdown timer 7 flashes.

e To switch off the timer press any key.

A triple acoustic signal sounds and the symbol
countdown timer 7 goes out.
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Ausschaltung der Kindersicherung

e Die Taste 1 mindestens 3 Sekunden
gedrlckt halten.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2

und danach
das Symbol 3

Elektronische Steuerung des Backofens ist wieder
Betriebsbereit.

Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhangig und kann
auch bei ausgeschaltetem Backofen verwendet
werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:
e Taste 4 dricken

Auf dem Display erscheint das Symbol 5 (0:00)

e Mit den Wabhltasten 6 ( = oder +* ) die

Zeitdauer einstellen und einige Sekunden
warten.

Nach wenigen Sekunden wird der Kurzzeitwecker
die Ruckzahlung beginnen und es wird die aktuelle
Tageszeit und das entsprechende Symbol
Kurzzeitwecker 7 erscheinen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertént ein
doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und blinkt das Symbol

Kurzzeitwecker 7.

e Um den Kurzzeitwecker auszuschalten eine
beliebige Taste driicken.

Es ertdnt ein dreifaches akustisches Signal und
das Symbol Kurzzeitwecker 7 erlischt.

RU
He3sakTnBaumsa byHKUMN GNOKMPOBKM OT AeTeN

e HaxmuTte n gepxute kHomnky 1 B TeuyeHue
NpUGNM3NTENBHO 3 CEKYHA.

Oucnneir  vHAMKaUMM  BPEMEHW  MOKasbiBaeT
cumBon 2,
a 3aTtem
cumBon 3
OneKTpoOHHOEe  ynpaBlieHMe  OyXOBKOWM  CHOBa

OOCTYNMHO K NCNOJ1Ib30BAHUIO.

ONEeKTPOHHbIA MUHYTHUK

ONEKTPOHHbIV MUHYTHUK paboTaeT Ha3aBUCMMO OT
Apyrnx pyHKUM. MIM MOXHO nonb3oBaTbCs Aaxe
ecnv [iyXoBKa BbIKINOYeHa.

YToObI BKNIOYNTL MUHYTHMUK!
e HaXXMUTE KHOMKY 4

Ha gucnnee nosiButcsa cumson 5 (0:00)

e lcnonb3ysa kHomnku BbiGopa 6 (= unn +)
yCTaHOBUTE BpeMs OTcYeTa U NpOCTO

nogoxaure.
Uepes HecCKOSbKO  CeKkyHA4 TanWmep  HadHet
obpaTHbIn CcY4eT W  BepHeTCa  HopMmarbHas

nHOnKauuna spemMmeHn ¢ CMMBOJIOM MUHYTHUKaA 7,
YKa3blBad Ha TO, 4YTO naet O6paTHbIIZ c4yer.

Mo okOHYaHUM OBpaTHOro cyeTa AyxOBKa nogaer
OBOVHOW 3BYKOBOW CuUrHam C WHTepBanom B 2

CeKyHObl 1 MUTAET CUMBOJT MUHYTHUKaA 7.

e Haxas
MUHYTHUK.

mo6yro KHOTMKY, OTKITKOYnTE

TpI/I)K,D.bI pa3gaeTcA 3ByKOBOIZ CurHan m CuMmBOIl
MMHYTHUKaA 7 noracHer.
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Setting the cooking time

The processes in the oven should switch off after
a wanted duration automatically.

Before setting the duration you have to set the
oven operating function and the
temperature (see chapter “Cooking”)

The meal preparation symbol 1 appears on
the display and shows that the oven is on.

e Press key 2 to set the duration of
preparation.

The time and the colon 3 appear on the display.

e By using the choise keys 4 (- or + ) you
set the wanted duration of the preparation.
After a few seconds the countdown of the
duration starts.

Symbol 5 (letter A) appears on the display to
confirm the successful setting. The topical time
appears again.

After the end of the opposed duration a double
tone with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all preocesses in
the oven are switched off.

Press any key to silence the buzzer. The oven
beeps three times and the symbols disappear to
confirm this process.

Important! If you select no other functions
within 8 seconds from silencing the buzzer,
@ | the oven automatically switches off.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewunschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, mdssen Sie die

Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel ,,Gebrauch
vom Backofen®).

Auf  dem Display  wird das
Gerichtzubereitung 1 erscheinen
informiert, dass Backofen in Betrieb ist.

Symbol
und

e Drlicken Sie die Taste 2, um die Dauer der
Gerichtzubereitung einzugeben.

Auf dem Display erscheinen die Zeit und der
Doppelpunkt 3.

e Mit den Wahltasten 4 ( - oder + ) stellen
Sie die  gewinschte Dauer  der
Gerichtzubereitung ein. Nach einigen
Sekunden beginnt die Rickzéhlung der
Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint Symbol 5 (Buchstabe
A), was die erfolgreiche Einstellung bestatigt, und
die aktuelle Uhrzeit erscheint wieder.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertdnt ein
doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und die Symbole blinken, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgédnge im Backofen
abgeschaltet sind.

Um den Signalton auszuschalten, eine beliebige
Taste drucken. Der Vorgang wird durch ein
dreifaches akustisches Signal und Erléschen der
Symbole bestatigt.

RU

YcTtaHoBKa n POAOIIXUTENIbHOCTHU
npuroToBIyieHUA

D,yXOBKa OOJKHa aBTOMAaTUYECKN OTKITHOYUTLCA MO
NCTEYEHNN XXenaeMoro nNnpomMexyTka BpeMeHN.

Mpexge 4Yem  3agaTb  NPOAOIMKUTENbHOCTb
NPUroToBNeHus, Bbl AOMXKHbI YCTAHOBUTL PEXUM
pa6oTtbi AYXOBKM n TeMmneparypy

npurotroBrneHma. (cM. pasgen " MNMonb3oBaHue
AyXoBbIM wWKadom ).

Ha aucnnee nosiBUTCS cumBOn
MpurotoBneHnme 1, nHpopmMmpys, 4TO OyXOBKa
B paborTe.

e Haxmute «kHOnKy 2, 4T0bblI 3agaTb

npPoAOIKUTENBbHOCTb NMPUIroTOBJIEHNUA.

Ha pagucnnee nogaButCca wHOMKauuA BpemMeHn u
3aMuUraroT Toukm 3, pasgenaowme 4acbl U MUHYTbI.

e lcnonb3ysi KHONKM Bbibopa 4 (= unu + ),
yCTaHoBUTE xernaemyto
NPOAOIXUTENBbHOCTb NMPUroTOBIEHUSA.
Yepe3 HeCKOmMbKO CeKyH[ HayHeTcs oTcyeT
BPEMEHM NPUrOTOBNEHWS.

Ha pwucnnee nosisutcs cumon 5 (6ykea A),
NOATBepPXAatoLLMi yCreLwHoe nporpaMMMpoBaHue,
a TakxKe BepHeTCs NoKasaHWe TeKyLLero BpeMeHu.

Mo ucTeyeHUM BpeMeHU MPUroTOBIIEHMS OyXOBKa
nogaeTt ABOMHOW 3BYKOBOW CUrHam c MHTepBariom B
2 CeKyHObl WU 3amMuraloT CUMBOSbI, MHAOPMUPYS,
4YTO BCE PYHKLMMN pabOoTbl JYXOBKM OTKITHOUEHbI.

HaxaB nobyio KHOMKy, OTKMOYUTE  3yMMep.
Tpwxabl pasgactcs 3ByKOBOW CUrHam M CUMBOJIbI
MoracHyT.

l Wichtig! Wenn Sie innerhalb von 8 l BaxHo! Ecnu B TeyeHne 8 cekyHg nocne

Sekunden nach der Abschaltung des OTKNtoYeHns 3ymmepa Bbl He Bbibepute

® | Signaltons keine Backofenfunktion wahlen, | ® | pexum NPUroToBMNeEHUS, OyXOBKa
wird der Backofen automatisch BbIKMOYaETCA aBTOMaTUYECKN.
ausgeschaltet.
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Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter «Multifunction oven
control»).

The meal preparation symbol 1 appears on
the display and shows that the oven is on.

e Press key 2 to set the end time
The time appears on the display and the colon 3
flashes.

e By using the choise keys 4 (= or + ) you

set the wanted end of cooking time. After a
few seconds the the program is activated.

Important! You shoul set a tme that
differs from the current day time

Symbol 5 (letter A) appears on the display to
confirm the successful programming. The topical
time appears again.

After the set end time is reached a double tone
with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all preocesses in
the oven are switched off

Press any key to silence the buzzer. The oven
beeps three times and the symbols disappear to
confirm this process.

Important! If you don’t choose an oven
funktion within 8 seconds after the buzzer
silenced, the oven is turned off
automatically.
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Einstellen der Endzeit

Der Backofen soll Endzeit

ausgeschaltet werden.

in eingegebener

Bevor die Endzeit eingegeben wird, missen Sie
die Backofenfunktion und die Temperatur
der Zubereitung einstellen (siehe Kapitel
»Steuerung von Multifunktionsbackofen«).

Auf dem Display erscheint das Symbol
Gerichtzubereitung 1, das mitteilt, dass der
Backofen in Betrieb ist.

Endzeit

e Taste 2 dricken, um die

einzugeben.

Auf dem Display erscheint die Zeit und der
Doppelpunkt 3 blinkt:

e Mit den Wahltasten 4 ( = oder
gewunschte Endzeit der
Gerichtszubereitung einstellen. Nach
wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert.

+ ) die

l Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die
sich von der aktuellen Uhrzeit
@ | unterscheidet!

Auf dem Display erscheint das Symbol 5
(Buchstabe A) als Bestatigung der erfolgreichen
Programmierung und die aktuelle Tageszeit wird
wieder angezeigt.

Wenn die eingegebene Endzeit erreicht ist ertdnt
ein doppelter Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und die Symbole blinken, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgdnge im Backofen
abgeschaltet sind.

Um den Signalton auszuschalten, eine beliebige
Taste drucken. Der Vorgang wird durch ein
dreifaches akustisches Signal und Erléschen der
Symbole bestatigt.

Wichtig! Wenn Sie innerhalb von 8
l Sekunden nach der Abschaltung des
® Signaltons keine Backofenfunktion wahlen,
wird der Backofen automatisch
ausgeschaltet.

RU

YcTtaHoBKa BpeMeHUN OKOHYaHusA
npuroToBJyieHUsA

ﬂ,yXOBKa OOJMKHa aBTOMAaTU4YEeCKUN OTKITHIOYUTLCA B
3apaHee 3agaHHOe BpeMs.

Mpexge yYem 3agaTb BpeMsi OKOHYaHWA paboThl,
Bbl  OOMKHbI  YCTAHOBUTL pexum pabotbl
AYXOBKM 1/ TemMmnepaTtypy NpUrotoBrieHMs.
(cm. pasgen «YnpaBneHue paboTtomn
MHOroyHKLUMOHaNbLHOro AyxXoBoro wkada»).

Ha aucnnee NoOABUTCS CUMBOI
MpurotoBneHme 1, MHPOPMUPYS, YTO OyXOBKa
B paborTe.

e HaxmuTte kHonky 2, 4Tobbl 3agaTb Bpems
OKOHYaHus npouecca NpUroToBNeHKs.

Ha pgucnnee nosBUTCA uwHAMKaUUS BpemMmeHn u
3aMuraroT Toukm 3, pasgenaowmne 4acbl U MUHYTbI.

e Vcnonb3yst kHoMku BbiGopa 4 (= unn + ),
YyCTaHOBUTE >XerlaeMoe BpeMsi OKOHYaHWs
NPUroToBrneHns. Yepes HEecKoNbKo CeKyHA
nporpammMa 0yaeTt akTuBMpoBaHa.

l BaxHo! Bbl pgomkHbl 3agaTb  Bpems,
oTnuyaroLleecs ot Tekylero!
L

Ha gucnnee noseutca cumBon 5 (6yksa A),
NOATBEPXAAKLWMIA YCNewHoe NporpaMMnpoBaHune,
a Takke BEpHETCs NoKa3aHne TEeKYLLEro BpEMEHN.

Mo pocTmxeHuo 3anporpaMmMmMpoBaHHOIO BpeMeHU
JyxoBKa nopjaeT OBOWHOW 3BYKOBOW CUrHam c
WHTEpBanNom B 2 CeKyHAbl U 3aMuraloT CUMBOIIbI,
NHPOPMUPYS, YTO BCe DYHKUMM paboTbl AyXOBKM
OTKITHOYEHBI.

Haxae nobyto KHOMKy, OTKNOYMTE  3yMMep.
Tpwxabl pasgactca 3BYKOBOW CUrHam v CUMBOISbI
noracHyT.

BaxHo! Ecnn B TeuyeHne 8 cekyHp nocne
OTKITOYEHUs 3ymMmepa Bbl He Bblbepute
pexmm NPUroTOBIEHNS, OyxoBka
BbIKITHOMaEeTCA aBTOMaTUYECKN.
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out or
to defrost foods ready for you to cook when you
get back. A great help in the kitchen!

The programming sequence of these two functions
is arbitrative. You can program first the duration 1
and then the end of cooking time 2 or the other
way round.

Example: You want to start cooking a dish 30
minutes before you get home so that it will be
ready for you arrival at 12:55.

e Put the food into the oven and choose the
wanted oven operating function
(«Grill + Thermociculation» is shown only
as an example).

e Set the needed temperature if you want
to change the adviced temperature.

Set the cooking duration 4 (in our example — 30
minutes).

Therefore you have to program the wanted end of
cooking time. (see chapter «Setting the cooking
duration»).
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Einstellen der Betriebsdauer und Endzeit

Sie kénnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer"”
und ,Endzeit® kombinieren, wobei Sie eine
gewlnschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie lhren Backofen
fir die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind; oder das Auftauen von Speisen bevor
Sie nach Hause kommen. Das ist eine groBe Hilfe
in Ihrer Kiiche.

Die Programmierfolge von diesen Dbeiden
Funktionen ist nicht entscheidend. Sie kénnen
zuerst Betriebsdauer 1 und dann Endzeit 2
programmieren, oder umgekehrt.

Beispiel: Sie mdchten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor Ihrer Rlckkehr nach Hause beginnen,
so, dass zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise
fertig ist.

e Stellen Sie Ihre Speise in Backofen und
wahlen die gewdilnschte
Backofenfunktion 3 (»Grill +
Thermozirkulation«) wird nur als Beispiel
gezeigt).

e Stellen Sie die notwendige Temperatur
ein, wenn Sie die empfohlene Temperatur
andern mochten.

Geben Sie die
Gerichtzubereitung ein 4
30 Minuten).

Betriebsdauer der
(in unserem Beispiel —

Dafir muss die gewiinschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel »Einstellen
der Betriebsdauer«).

RU

YcTtaHoBKa npoAOJIXUTENIbHOCTU U BPEeMEeHU
OKOHYaHuA NpUroToBrieHnA

Bbl MoxeTe KoMOBUHMpOBaTb OYHKUUN BpeMeEHU

NPUroTOBMEHNS " BPEMEHU OKOHYaHMs
NPUroTOBMEHWUS, 3aaaBasi  Kenaemoe  BpeMsi
BKIIOYEHUS U BbIKIOYEHUS  OyXOBKU. Takum
obpasom, Bbl MoOXeTe  3anporpamMMupoBaTb

npoLecc npurotoBneHns B Bawen gyxoBke Ha TO
Bpems, Korga Bac HeT goma wnm ke npouecc
pasmMopakMBaHUs NPoaykToB K Bawemy npuxoay.
Hennoxas nomoLb Ha KyxHe.

He BaxkHO B kakom nopsigke Bbl nporpammupyete
3T gBe pyHKumn. CHavyana BpemMs NpUroToBneHus
1 1 3aTemM BpeEMS OKOHYaHUS 2, UM HaobopoT.

Hanpumep: Bbl xoTuTe HayaTb rotoBUThL 6ntoJ0 3a
30 MUWHYT [0 BO3BpalleHUs [OOMOWN, 4Tobbl K
Bawemy npuxoay B 12:55 oHO 66110 roToBO.

e [lomectute 6nOOO B AyXOBKY M Bblbepute
Xenaembll pexum paboTbl AYXOBKM
3 (pexum «rpunb + 064yB» - NoKasaH NuLb
ans npumepa).

e YCTaHOBUTE  HYXHYHO  TemMmnepaTtypy
NPUroToBrieHMsa, ecnu Bbl  xotute
MOMEHSITb PEKOMEHIYOMYI0 TEMMNEPATYPY.

3apanTte NpPoaoSKUTESNbHOCTL NPUroTOBNEHNSA 4 (B
Hawem npumepe — 30 MUHYT).

Ona  aToro  3anporpaMMupyinTe  Keraemyto
NPOAOIKUTENBHOCTb MPUrOTOBMEHNS. (CM. pasgen
«YcTaHOBKa NPOAOITXUTENBHOCTH

ﬂerOTOBneHMﬂ»).
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The symbol 1 (letter A) appears on the display,
that comfirms a successful programming of the
cooking duration and the current day time appears
again.

e Press key 2 to set the end time (see
chapter «Setting the end time»).

The end time (3) appears on the display, that
accords to the current day time plus duration (in
our example 12:45, that means plus 30 minutes).

e Set the wanted end time with the choice
keys4 (- or +).

A few seconds later this time will be registrated 5
(in our example — 12:55, that means we shifted the
end time 10 minutes).

The oven is in expectance state now.
The current day time is displayed 6 (in our
example 12:15).

In our example the oven should be turned on at
12:25 (7) with the functions “Grill + Thermo
Circulation” and be turned off at 12:55 according
to your setting.

Advise! The right point to activate the child
lock 8, to prevent inadvertent shift or
unintentional turning on
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Auf dem Display erscheint das Symbol 1
(Buchstabe A), das bestatigt eine erfolgreiche
Programmierung der Betriebsdauer und die
aktuelle Tageszeit werden wieder angezeigt.

e Die Taste 2 dricken, um die Endzeit
einzugeben (siehe Kapitel »Einstellen der
Endzeit«).

Auf dem Display erscheint die Endzeit (3), die der
aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer entspricht
(in unserem Beispiel 12:45, das heif3t plus 30
Minuten).

e Mit den Wahltasten 4 ( = oder
gewlnschte Endzeit einstellen.

+ ) die

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
5 (in unserem Beispiel - 12:55, das heil3t, wir
haben die Endzeit um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus
Die aktuelle Tageszeit wird angezeigt 6 (in
unserem Beispiel 12:15).

In unserem Beispiel soll der Backofen um 12:25
(7) bei den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation®
eingeschaltet und um 12:55 ausgeschaltet werden,
gemas lhrer Programmierung.

Empfehlung! Der richtige Zeitpunkt die
Kindersicherung 8 zu aktivieren, damit eine

versehentliche Verstellungen oder ein
ungewolltes Einschalten verhindert werden.

RU

Ha gucnnee nosiButca cumBon 1 (6yksa A),
NOATBEPXOAMOLWMIA yCNeLWHoe nporpaMMMpoBaHmne
NPOOOSKUTENBHOCTU  NPUrOTOBINEHNS, A Takke
BEPHETCS NOoKa3aHWe TEKYLLEro BPEMEHN.

e Haxmute kHomky 2, 4yToObl 3agaTb BpeMs
OKOHYaHWsi npouecca MpUroToBreHnsa (Cm.
pasgen «YcTaHOBKa BpeMeHU OKOHYaHuA
NPUroTOBNIEHUSA»).

Ha pgucnnee nosdABuTCA  BpPEMS  OKOHYaHWUS
npurotoBnexHus (3) paBHOE TeKyLleMy BpeMeHW,
nnoc BPEMEHMU NPOAOCIHKUTENBHOCTH

npuroToBrneHnsa (B Hawem npumepe 12:45, T.e.
nnoc 30 MUH.).

e Vcnonb3ysi kHoMku BbiGopa 4 (= unn + ),
yCTaHOBUTE XeraemMoe BpeMs OKOH4YaHUSA
NPUroTOBMNEHMS.

Uepes HeCKONbKO CeKyHn, TaMmep 3apeructpupyet
3T0 3HayeHue 5 (B Hawem npumepe — 12:55, T.e
Mbl COBUHYNN BPeEMSI OKOHYaHWSA MNPUrOTOBMEHUS
Ha 10 MUH.).

[yxoBka nepengetr B
BbicBeTUTbCA  Tekyluee
npumepe - 12:15).

pexuMm  OXuaaHus.
Bpemsa 6 (B Hawem

B Hawem npumepe gyxoBKka OOIDKHA BKMOYMTCA B
12:25 (7)B pexxume "rpunb + 064yB" Ha 30 MUHYT K
BblkNtounTca B 12:55, cOOTBETCTBEHHO 3adaHHOM
Bamu nporpamme.

CoBet! Camoe BpemMss akTMBMpOBaTb
YyHKUMIO GroKMpoBKM OT Aeten 8, 4ToObI

npegoTBpaTtMTb UX BMELIATENbCTBO UMK
cnyyanHoe BKIOYEHWE JYXOBKN.
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DIGITAL TIME SWITCH CLOCK OF THE
OVEN Logic control F12 BiTurBO with full
sensor control

Setting the clock

To set the current time:

e Press key 1 and 2 at the same time.

With this setting a flashing colon 3 appears
showing you are in clock setting mode.

e By pressing the choice keys 1 or 2 you can
set the time.

After a few seconds the controller sets the time
currently displayed and the two dots stop flashing.

Important! If you change the time
setting, you reset the timer and cancel all
cooking settings.
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHR VON
BACKOFEN Logic control F12 BITURBO
mit Vollsensorbedienung

Tageszeiteinstellung

Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:
e Tasten 1 und 2 gleichzeitig dricken
Bei dieser Einstellung erscheint ein blinkender

Doppelpunkt 3, er zeigt, dass Sie gerade bei der
Zeiteinstellung sind.

e Mit den Wahltasten 1 oder 2 die aktuelle
Uhrzeit einstellen.

Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit
automatisch Ubernommen und der Doppelpunkt
hoért auf zu blinken.

Wichtig! Bei der Anderung der
eingestellten Uhrzeit werden alle vorher
gewahlten Programme geldscht.

RU

ANEKTPOHHOE NMPOIrPAMMUPYHKOLLEE
YCTPOUCTBO OYXOBOK Logic control
F12 BITURBO C NOJSIHbIM CEHCOPHbIM
ynpasrneHuem

YcTtaHOBKa TeKyLlero BpeMeHu

YUT06bl YCTAHOBUTL TEKYLLEE BpeMsi:

e HaxmuTte ogHOBpEMEHHO KHOMKM 1 n 2.

Mpwn aToM 3amuraloT ABe Touku 3, pasgensawolime
Yyacbl M MWHYTbl, MoKasbiBasi, YTo Bbl B pexume

4acoB.

e KHonkamn BbiGopa 1 wunu 2 BbICTaBUTb

Tekylllee Bpems.

Uepe3 HeCcKOnbKO CeKyH4 Ha Aucniee nosiBUTCS
WMHOMKaLMA TEeKyLLEero BpeMeHU 1 TOYKM nepecTtarT

mMurathb.
l BaxHo! [Npn nameHeHUn yCTaHOBNEHHOIO
TeKyllero BpeMeHu Bce npegblayline

nporpammel 6yayT OTMEHEHBI.
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Usage of the oven

You can start the process of cooking with a few
easy handels.

e Switch on the oven by pressing key 1.

e Using the key 2 for the oven operating

function you choose the wanted oven
function.

According to the chosen program a recommended
temperature is set in the oven automatically.

Top & bottom + fan 165°C

Oven light . Fixed 190°C Fan 165°C Ober- und Unterhitze m.

Innenbeleuchtung XVafrm" over 55%0% Ober- und HeiBluft 165°C  Cirill & fan 165°C HeiBluft 165°C

OcBellieHne [yXOBKY Pu Warmegooc Unterhitze 190°C Fopsumii o6ays  Grill m. HeiBluft 165°C BepXHMIA 1 HIDKHMIA HArpes
asorpes Bbineuka 190°C 165°C lpune ¢ o6aysom 165°C

+ 06ays 165°C

e The preset temperature can be changed by
using the temperature regulating
keys 3 and 4.

The symbol 5 (°C) flashes to show that the oven is
warming up.

As soon as the oven reaches the set temperature
the oven beeps 2 times and the symbol 5 (°C)

stops flashing. Now you can put the food you want
to prepare into the oven.

e To read the actual temperature of the oven
on the display 6 at any moment, press the
keys 3 and 4 simultaneously.

For a few seconds the display wil visualise the
3 4 6 temperature reached by the oven at that precise

moment 6 by flashing it on the display.
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Gebrauch von Backofen

Mit wenigen einfachen Handgriffen kénnen Sie den
Prozess der Zubereitung beginnen.

e Den Backofen mit Hilfe von Taste 1

einschalten.
e Mit Hilfe der Taste
Backofenbetriebsfunktionen 2,

gewtinschte Backofenfunktion wahlen.

Entsprechend des gewéhlten Programms, wird im
Backofen automatisch eine empfohlene
Temperatur eingestellt.

Double grill 250°C
Pizza 230°C Grill Doppelt 250°C Grill Einfach 250°C
Muuua 230°C [BowHon rpunb 250°C  Mpunb 250°C

e Die voreingestellte Temperatur kénnen Sie
mit Hilfe der Tasten des

Temperaturreglers 3 und 4 adndern.

Pizza 230°C Single grill 250°C

Das Symbol 5 (°C) zeigt durch Blinken, dass der
Backofen erwarmt wird.

Sobald der Backofen die eingestellte Temperatur
erreicht hat, erténten 2 akustische Signale und das

Symbol 5 (°C) hért auf zu blinken: jetzt kdnnen Sie
lhr zu zubereitendes Gericht in den Backofen
stellen.

e Dricken Sie gleichzeitig die Tasten 3 und
4, um jederzeit die aktuelle Backofentempe-
ratur 6 auf dem Display zu lesen.

Far einige Sekunden blinkt das Display und das
zeigt die aktuelle Temperatur 6 an.

RU

Monb3oBaHMe AyXOBbIM LWWKacoMm

B HecKonbKo MpOCTbIX ABWXEHU Bbl
Ha4aTb NPOLECC NPUrOTOBIIEHNSI.

MoXeTe

e Bknounte OYXOBKY Ha)XaTneM KHOMKU 1.

o KHonkon pexuma paboTbl AYXOBKM 2,
BblbepuTe xenaemblin pexmm
NPUroTOBIEHNUS.

B cooTtBeTcTBUM C Bbl6paHHbIM pexnMmom, OyxoBka

aBTOMATM4YECKN  YCTAHOBUT  PEKOMEHOYEeMYHo
TemnepaTypy.
Defrost 40°C Turbo heat Turbo clean

Defrost 40°C
PasmopaxmeaHue 40°C

e [lpn xenaHum Bbl MOXeTe WU3MEHUTb
pekoMeHOyeMylo TemrepaTypy KHonkamu
Tepmoperynaropa 3 1 4.

3amuraet cumson 5 (°C), nokasbiBasi, YTO AyXOBKa
pa3orpeBaeTcs.

Korpa AyXOBKa JOCTUrHET 3aJaHHoOM
TemnepaTtypbl, OHa NodacT 2 3BYKOBbIX CUrHana, a

cumBon 5 (°C) nepectaHeT muratb. Tenepb Bbl

MOXeTe CTaBUTb B Hee 6]'IPO,D,O, KOTOpOE XOTUTe
rOTOBUTb.

e UYrtoObl y3HaTb TeMnepaTypy AyXOBku 6 B

HacCTOSILLMIA MOMEHT BPEMEHM Ha AUCNIee,
Ha)XXMUTE OIHOBPEMEHHO KHOMKN 3 1 4.

Muras B TEYEHUM HECKONbKUX CEKyHO, AMCNIEN
nokasblBaeT akTyasnbHyt TemnepaTypy 6.
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Residual heat

The term Residual heat is used to describe the
heat which the oven has accumulated inside it
while cooking foods. This heat is gradually
dispersed over time and may still be a culinary
resource if managed properly: your oven indicates
the internal temperature, after turning the oven off,
until it drops to 50°C. This way you can use it to
heat up food, unfreeze foods at a low temperature,
or to indicate the level of safety in the kitchen.

Turbo heat function

This function greatly reduces a time of heating of
the oven with all of selected functions.

e Choose a wanted oven function using the
key 1.

e To activate Turbo heat function, press
the key 2 Display shows a stairs simbol 3.

On reaching the temperature set the display will
show the temperature value 4 and emit two beeps.

Turbo clean function

This function is applied to fast clearing the oven
end can only be activated when no other function

of the oven has been activated. Function Turbo
clean speeds up the cleaning the oven using the
self-cleaning catalytic panels.

e Push the key 5 on the control panel to turn
on the oven.

e Push key Turbo clean 6 to turn on this

function. Display shows the symbol 7 and
the oven reaches the temperature of 250°C
and stays at this temperature for 1 hour.

Important! Do not put dishes in the
oven; do not use this special function
for cooking!
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Restwarme

Unter Restwarme versteht man jene Warme, die
im Backofen nach der Zubereitung von Gerichten
gespeichert bleibt. Diese Warme sinkt im Laufe der
Zeit und kann ggf. noch als Warmestelle in der
Kiche verwendet werden: Nach dem Abschalten
zeigt lhr Backofen die Innentemperatur an, bis sie
50°C erreicht hat. Auf diese Weise ist der
Backofen zum Erwarmen von Speisen oder, bei
niedrigen Temperaturen, zum Abtauen
verwendbar. Ferner kann diese Anzeige als
Hinweis fir die Sicherheit des Kichenbereichs
dienlich sein.

Funktion Turbo heat
Diese Funktion beschleunigt gewaltig das
Aufheizen des Backofens mit jeder ausgewahlten

Funktion.

e Mit Hilfe der Taste 1
Backofenfunktion wéhlen.

gewulnschte

e Um die Turbo heat-Funktion zu
aktivieren, die Taste 2 driicken. Auf dem
Display erscheint das Symbol 3.

Nachdem im Backofen die eingestellte Temperatur
erreicht worden ist, erscheint sie auf dem Display

4 und es klingen zwei Signalténe.

Funktion Turbo clean

Diese Funktion wird fir die schnelle Reinigung des
Backofens verwendet und kann nur dann
angeschaltet werden, wenn keine andere Funktion
des Backofens aktiv ist. Die Nutzung der Funktion
Turbo clean ist dankbar der selbstreinigenden
katalytischen Seitenpanellen ermdglicht.

e Drlicken Sie die Taste 5, um den Backofen
anzuschalten.

e Dricken Sie die Taste Turbo clean 6,
um diese Funktion zu aktivieren. Auf dem
Display erscheint das Symbol 7, der
Backofen erreicht die Temperatur von
250°C und behélt sie fur 1 Stunde.

Wichtig! Bei dieser Sonderfunktion
keine Gerichte in den Backofen
stelleln. Diese Funktion auf keinen Fall
fir Zubereitung verwenden!

RU

OcTtaTo4yHasa TemnepaTtypa

TepMmuH OcrarouHan TemMmneparypa
nUcnonb3yeTcs Ans  OnNucaHua  TemnepaTypbl,
KoTopas ocTtanacb B AyXOBKe nocne

npuroToBneHus. 3JTa TemnepaTtypa MNOCTENEHHO
MOHWXKAeTCA M MOXEeT ObiTb elle WUCnonb3oBaHa
ansd pasnnyHbIX uenen: Bawa JyxoBka
nokasblBaeT BHYTPEHHIO Temnepatypy, nocne ee
BbIKNOYEHUA, noka Ta He cnagaetr po 50°C.
Bnarogaps atomy Bbl MoOXeTe MCnonb3oBaTb
OYXOBKY, 4TOObl Harpetb nuLly, pPasmMopo3vTb
nueBble NPOAYKTbI, a Takke UMeTb MHOPMaLMIO
00 ypoBHe 6€30MacHOCTU Ha KyXHe.

®yHkuma Turbo heat

OTa (PyHKUMA pe3ko coKpallaeT BpeMs pasorpesa
OYyXOBKM OO 3adaHHOM TemnepaTtypbl npu nobon
BblOpaHHOM hyHKLNN.

e C nomowpbo kHomkn 1  Bblbepute
Xenaemblii PEXUM NPUrOTOBIEHWS.

e UYr0ob6bl aktmBuMpoBaTb GyHKuMio Turbo
heat, HaxmuTe kHOnNKy 2 Ha awucnnee
noasngeTca cumeon 3.

Mo JOCTWXEeHUN OYXOBKOW
Temnepatypbl Ha gucnnee  nosiBnsieTcs

3HayeHue 4 1 pasgatoTcs 2 3BYKOBbIX CUrHana.

BbIOpaHHOM
ee

®dyHkuua Turbo clean

OTa (pyHKUNA NpuMeHdaeTca ns GbICTPON OYUCTKM
OYXOBKM N MOXeT ObITb BKIHOYEHA TOMbKO TOraa,
Korga HeakTMBMpOBaHa HWKakas apyras (yHKums
AyxoBku. Vicnoneb3oBaHve yHkumm Turbo clean
B OYyXOBKe ycKOpsieT npouecc o4nmcTku bnarogaps
CaMOOYULLIAILLMMUCS KaTanmnTUYeCKUM naHensam.

e Haxmute YyTOObI

[YXOBKY.

KHOIMKY 5, BKITKOYUTb

e Haxmute kHonky Turbo clean 6, 4TOGLI
akTmBupoBaTtb 3Ty dyHKuuto. Ha agucnnee
nosBUTCHA CMMBON 7, TemnepaTypa OyXOBKU

nogHMmMmeTcst 0o 250°C " Oynet
noaaepxmBaTbcs B TedyeHun 1 yaca.

BaxHo! OT1a yHKUMA He npegHasHayeHa
anst npurotoenenus nuwm! Mpn paboTte
OYXOBKM B 3TOM pEXMME He cregyeT B
Hee nomMmewlaTb 6noaa.
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Oven light

The oven is equipped with an intelligent light
control to reduce the electricity consumption. The
light stays on while the oven is warming up and for
3 minutes after the set temperature is reached,
then switches off.

Press any key (except ON/ OFF) to check on the
food in the oven. The light switches on for another
3 minutes.

Child lock

An important planning possibility in your new oven
with electronocal programmable Logic control
is to prevent inadvertent shift or unintentional
turning on. You can activate the child lock at any
time, even when the oven is turned off.

Activating the child lock

e Press and hold keys 1 and 2 at the same
time for at least 3 seconds.

Symbol 3 appears on the display for 10 seconds.
The electronic controller is now disabled. The only
you can do with the controls is:

e Switch off the oven (if it is on).

If you press any other key, the key symbol 3
appears on the display. Child lock is activated.

l Important! If the oven is turned off, the
~ child lock function remains active!

Deactivating the child lock

e Press and hold keys 1 and 2 at the same
time for at least 3 seconds.

The electronic control of the oven is ready for use
again.
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Innenbeleuchtung

Der Backofen ist mit einem intelligenten
Kontrollsystem der Beleuchtung ausgestattet, die
den Konsum der Elektroenergie vermindert. Das
Licht bleibt nur far die Zeit der Vorheizung
angeschaltet und wird nach 3 Minuten nach dem
Erreichen der angegebenen Temperatur
ausgeschaltet.

Zur Kontrolle des Gerichtes einfach eine beliebige
Taste (ausschlieBlich EIN/ AUS) driicken, und die
Innenbeleuchtung schaltet sich fir 3 Minuten ein.

Kindersicherung

Ein wichtiger Planungsaspekt lhres neuen
Backofens mit elektronischer Programmierung
Logic control besteht darin, versehentliche
Verstellungen oder ungewolltes Einschalten zu
verhindern. Sie kbénnen die Kindersicherung
jederzeit aktivieren, auch bei ausgeschaltetem

Backofen.

Aktivierung der Kindersicherung

e Die Tasten 1 und 2 mindestens 3
Sekunden gleichzeitig gedruckt halten.

Auf dem Display erscheint Symbol 3.
Elektronische Steuerung des Backofens st
gesperrt. Ab diesem Zeitpunkt kénnen Sie nur:
e den Backofe n ausschalten, sofern er
eingeschaltet ist.

Beim Drucken einer beliebigen Taste erscheint auf
dem Display das Schliisselsymbol 3. Die
Funktion Kindersicherung ist eingeschaltet.

l Wichtig! Wenn der Backofen
ausgeschaltet wird, bleibt die Funktion
®| Kindersicherung aktiviert!

Ausschaltung der Kindersicherung

e Die Taste 1 und 2 mindestens 3 Sekunden
gleichzeitig gedrtckt halten.

Elektronische Steuerung des Backofens ist wieder
Betriebsbereit.

RU
OcBelleHne AyXOBKU

[yxoBka oOcCHalleHa WHTENNUreHTHON CUCTEMOMN
KOHTPONS OCBELLEHUS, NMOHWKatoLWeNn notpebneHne
3Heprmn. CBeT OCTaeTcsl BKMOYEHHbIM JMLb Ha
BpeMsa pasorpeBa U B TevyeHne 3 MMH. nocne
OOCTMXKEHUS]  3aJaHHOW TeMmnepaTtypbl, 3aTem
BblKMNtoYaeTcs.

Y7100l NpOBEPUTL GNIOAO0 B AYXOBKE, HAXMUTE Ha
nobyto  kHonky (kpome BKJ1/  BbIKIT). Cset
3aropuTcst Ha 3 MUHYTLI CHOBA.

BrnoknpoBka oT geTen

Bawa HoBas  gyxoBka, C  9NEKTPOHHbLIM
nporpamupytowimm yctponctsom Logic control
nmeet yHKUMIO GNOKMPOBKM OT AeTewn, KoTopas
npegoTBpaLLaeT MX BMeLaTenbCTBO U CryvanHoe
BKIOYEHEe AyXOBKW. Bbl MoxeTe akTuBMpoBaTb
3Ty (pyHKUMIO B Noboe Bpems, aaxKe eCcnu AyxoBka
BbIKIMOYEHa.

AkTBauua yHKUUN GIOKMPOBKK OT AeTen

e OOHOBpPEMEHHO HaXMuUTe W yaepxuBanTe
kHoMkn 1 n 2 B TeyeHne NnpubnmManTensHo 3
CEKYHbI.

Ha pucnnee nosButca cumBon 3. OneKTpOHHOE
ynpaBneHve OyxoBKoW 3abrioknpoBaHo. Tenepb
Bbl MOXeTe TONbKO:

e  BbIKNIOYNTb AYXOBKY (€CNM OHa BKIOYEHA).

Ecnn Bbl HaxmeTe noOyto Apyrytlo KHOMKY, Ha
aucnnee nossutcsa cumeBon kmwoua 3. OyHkums
OMNOKMPOBKN OT AeTen akTUBMPOBaHa.

l BaxHo! [lpu  BbIKNIOYEHHOW  OYXOBKE
dyHKUMS ONOKMPOBKM OT LeTen ocTaeTcs
®| akTuBMpoBaHHO!

HdeaktnBauuna yHKUMN GNTOKUPOBKU OT AeTen

e Haxmute n ygepxmsanTte kHonkn 1 n 2 B
TeyeHne NpnbnunanTenbHO 3 CeKyHA.

ONEeKTPOHHOE  yrnpaBrieHne
AOCTYMHO K UCMOMNb30BaHUIO.

OYXOBKOW  CHOBa
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Electronical countdown timer and alarm clock
The countdown timer and alarm clock work

independently of all other functions, and can be
used even when the oven is switched off.

Countdown timer emits the beeping sounds at
the end of choosed time interval.

To switch on the countdown timer
o Press key 1 to turn on the oven without a

setting the cooking functions.

e Press the choice key 2 to set the duration
in minutes. It will be shown on the display
3.

After a few seconds the countdown timer starts the
countdown and the beeping sound is emitted.

At the end of the preset duration beeps a tone and
the symbol 4 flashes.

e To switch off the timer press any key.

Electronical alarm clock emits the alarm
signals at preset time.

e To turn on the alarm clock, press key 1.
e Press the choice keys 5 to set the hours
and minutes. It will be shown on the display

6.

At preset time the oven emits the alarm signals.

At the end of the preset time beeps a tone and the
symbol 4 flashes.

e To switch off the signal of the alarm clock,
press any key.
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Elektronischer Kurzzeitwecker und Wecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
und Wecker ist von anderen Funktionen
unabhéngig und kann auch bei ausgeschaltetem
Backofen verwendet werden..

Elektronischer Kurzzeitwecker ertdnt die
Signalténe nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

e Taste 1 dricken, um den Backofen
einzuschalten ohne eine Funktion zu
wahlen.

e Mit der Wahltaste 2 die gewinschte
Zeitdauer einstellen. Sie erscheint auf dem
Display 3.

Nach wenigen Sekunden wird der Kurzzeitwecker
die Rulckzahlung beginnen und es Kklingt ein
Signalton, was Uber Beginn der Rickzahlung
informiert.

Nach dem Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertdnt
ein Signalton und blinkt das Symbol 4.

e Um den Kurzzeitwecker auszuschalten,
eine beliebige Taste drlcken.

Elektronischer Wecker ertdnt die Signalténe,
wenn die eingestellte Zeit erreicht ist.

e Um den elektronischen Wecker zu

aktivieren, die Taste 1 ducken.

e Die Tasten 5 drlicken, um die Stunden und
Minuten einzustellen. Die Zeit erscheint auf
dem Display 6.

Nach wenigen Sekunden wird der Wecker die
Rackzahlung beginnen und es klingt ein Signalton.

Wenn die eingestellte Zeit erreicht ist, werden vom
Backofen akustische Signale ertdont und das
Symbol 4 blinkt.

e Um den Signalton auszuschalten, eine
beliebige Taste drlicken.

RU
OnNeKTPOHHbIN MUHYTHUK U BYAUNBHUK
OnEKTPOHHBI MUHYTHUK U ByaunbHUK paboTatoT

HasaBMCMMO OT ApYrUx MYHKUMA. VMU MOXHO
NnoNb30BaTbCA AOaXKe eCli AyXOBKa BbIKIMlO4YeHa.

3ﬂeKTpOHblﬁ MMHYTHUMK WM30ae€T 3BYKOBblIE
curHanbl Nno UCTEYEHUUN XenaeMoro npoMexyTKa
BPEMEHMN.

YToObl BKNIOYNTL MWHYTHUK:

e Haxmute «kHOMKy 1, 4TOObI BKIHOYUTL

[lyxoBKy 6e3 Bbibopa nporpamm.

e lcnonb3ys KHOMKy Bblibopa 2 ycTaHoBUTE

Xernaembli NpoMexyTok BpemeHu. OH
OyneT oTobparkeH Ha gucnnee 3.
Uepe3 HECKONMbKO CeKyHO TahMep  HaudHeT

obpaTHbIN OTCYET M MPO3BYYUT 3BYKOBOW CUrHan
NHOPMUPYS O Havane paboTbl MUHYTHUKA.

Mo oKoH4YaHMM oBpaTHOro oTcyeTa AyXoBKa usgaet
3BYKOBOW CUrHamn u muraeT cumson 4.

e Haxas
MUHYTHUK.

nobyd  KHOMKY,  OTKI4YnUTE

AnNeKTpoHHbIX 6yAMNbHUK M30aeT 3BYKOBbIE
CUrHarnbl B 3apaHee yCTaHOBMNEHHOE BPEMS.

e  YT06bI BKNIOUNTD 3MEKTPOHHbIN OYOUITBHUK,
HaXXMuTe KHonky 1.

e BbicTaBbTe HEOOXOAMMOE BpeEMST KHOMKaMu
5. OHo oTobparkaeTcs Ha gucnnee 6.

l-‘|6D€3 HECKOJIbKO CeKyHO MpOo3BYYUT 3ByKOBOI7I

curHan,  uvHgopmumpysas o Hadane  paboTbl
OyannbHuKa.
Mo  [OCTMXKEHWM  YCTAHOBMIEHHOIO  BPEMEHMU
OyXOBKa u3gaeT 3BYKOBble CUrHanbl M Muraet
cumBon 4.

e UYT0bObl OTKMOYMTL  3BYKOBOW  CUrHanm,

HaXXMuTe NoBYH0 KHOMKY.
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Setting the cooking time

The process should switch off the oven after a
wanted duration automatically.

Before setting the duration you have to set an
oven operating function and a
temperature (see chapter “Cooking”).

The symbol 1 appears on the display and shows
that the oven is on.

e Press the keys 2 to set the duration of
preparation.

On the display appear the duration of preparation
3 and the actual time 4.

After a few seconds the countdown of the duration
starts. Symbol 5 appears on the display to confirm
the successful setting. The topical time
desappears.

e By using the choise keys 2 you can set the
wanted duration during the preparation.

After the end of the opposed duration a beeping
sound and the symbol 5 flashes to inform you that
all preocesses in the oven are switched off.

Press any key to silence the buzzer.

Important! If you select no other functions
within 8 seconds from silencing the buzzer,
the oven automatically switches off.

e To zero all the settings press both keys 2
simultaneously.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewunschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung

eingegeben wird, missen Sie eine Backofen-
funktion und eine Temperatur der Zubereitung
einstellen  (siehe Kapitel ,,Gebrauch vom
Backofen®).

Auf dem Display erscheint das Symbol 1 und
informiert, dass Backofen in Betrieb ist.

e Mit den Wahltasten 2 stellen Sie die
gewlnschte Dauer der Gerichtzubereitung
ein.

Auf dem Display erscheinen die Betriebsdauer
3 und aktuelle Uhreit 4.

Nach einigen Sekunden beginnt die Rickzahlung
der Zeitdauer. Auf dem Display erscheint Symbol
5, was die erfolgreiche Einstellung bestatigt, und
die aktuelle Uhrzeit erlischt.

e Die Betriebsdauer des Backofens kdnnen
Sie wéahrend seiner Arbeit mittels der
Tasten 2 andern.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertdént ein
Signalton das Symbol 5 blinkt, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgédnge im Backofen
abgeschaltet sind.

Um den Signalton auszuschalten, eine beliebige
Taste driicken.

RU

YcTtaHoBKa n POAOITIXUTESNIbHOCTU
npuroToBrieHUsA

D,yXOBKa OOJIMKHa aBTOMAaTUYECKN OTKITIOYUTLCA MO
NCTEYEHNN XKXeNaeMoro npoMexyTka BpeMeHN.

Mpexxge yYem  3agaTb  NPOAOIMKUTENBHOCTb
npuroToBneHusi, Bol AOMKHbI YCTAHOBUTE PeXuUum
paboThl AYXOBKMU n TemMmneparypy
npurotoBrneHns (cMm. pasgen "lMonb3oBaHue
AyXoBbIM WKadom").

Ha pgucnnee nosiutcs cumson 1, mnHdopmupys,
4YTO OyXOBKa B paborTe.

e Vcnonb3ysi KHOMKW Bblbopa 2, ycTaHoBUTE

xXenaemyto NPOOOIMKUTENBHOCTb
NPUroTOBMEHUS.
Oucnnen nokasbiBaeT NPOAOIIKUTESTBHOCTb

npuroToBneHuss 3 n Tekyllee Bpems 4.

Uepe3s HECKONbKO CeKyHO HadHeTca oTcyeT
BPEMeHN npurotoBneHusi. Ha gucnnee 3amwuraer
CUMBOIJ 5, noaTeepXxgaroLmm ycrewHoe
nporpaMmMmnpoBaHme, nokasaHue TekyLiero
BPEMEHWN NUCYE3HET.

Bbl  moxeTte
NPUroTOBMNEHUS

e Bpemsa paboTbl
U3MEHATb B
KHOMKaMn 2.

OYXOBKU
TEYEeHUn

Mo ncTeyeHun BPEMEHU MPUrOTOBIIEHMS OYXOBKa
nogaeTt 3BYKOBOW CUrHam M 3amuraet cumeon 5,
NHpOPMUPYS, YTO BCe DYHKUMM paboTbl OyXOBKM
OTKITHOYEHBI.

HaxxaB nobyto KHOMKy, OTKNOUMTE 3yMMeEp.

l Wichtig! Wenn Sie innerhalbo von 8 l BaxHo! Ecnu B TeyeHne 8 cekyHg nocne
Sekunden nach der Abschaltung des OTKMioveHust 3ymmepa Bbl He Bbibepute
® | Signaltons keine Backofenfunktion wéhlen, | ® | pexum MPUroTOBMEHNS, AyXOBKa
wird der Backofen automatisch BbIKMO4aeTCA aBTOMaTUYECKN.
ausgeschaltet.
e Betatigen Sie gleizeitig die Tasten 2, um e YrtoGbl O0OOGHYNUTL BCe NpenyCTaHOBKM,

die Einstelungen
bringen.

zur  Nullstellung zu

Ha)KMUTE KHOMKN 2 OQHOBpPEMEHHO.
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Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter “«Multifunction oven
control»).

The symbol 1 appears on the display and shows
that the oven is on.
e By using the choise keys 2 you set the

wanted end of cooking time.

The time of end of cooking 3 appears on the
display.

l Important! By setting a cooking end time

earlier than the current time the oven will
® | begin to cook from now until the time set
on the following day!

After a few seconds the the program is activated.
Symbol 4 appears on the display to confirm the
successful programming. The topical time
desappears.

After the setting of end time is reached a beep
tone and the symbol 4 flashes to inform you that
all preocesses in the oven are switched off.

Press any key to silence the buzzer.

l Important! If you don’t choose an oven

funktion within 8 seconds after the buzzer
® | silenced, the oven is turned off
automatically.

e To zero all the settings press both keys 2
simultaneously.
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Einstellen der Endzeit

Der Backofen soll Endzeit

ausgeschaltet werden.

in eingegebener

Bevor die Endzeit eingegeben wird, missen Sie
sowohl eine Backofenfunktion als auch die
Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe

Kapitel »Steuerung von
Multifunktionsbackofen«).

Auf dem Display erscheint das Symbol 1, das
mitteilt, dass der Backofen in Betrieb ist.

e Mit den Wahltasten 2 die gewilnschte
Endzeit der Gerichtszubereitung einstellen.

Auf dem Display erscheint die Endzeit 3.

Wichtig! Wenn die Endzeit vor der
aktuellen Uhrzeit liegt, backt bzw. brat der
Backofen bis zur eingestellten Uhrzeit des
Folgetages weiter!

Nach wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert. Auf dem Display erscheint das Symbol 4
als Bestéatigung der erfolgreichen Programmierung
und die Endzeit wird nicht mehr angezeigt.

Wenn die eingegebene Endzeit erreicht ist, ertdnt
ein Signalton und das Symbol 4 blinkt, um Sie zu

informieren, dass alle Vorgdnge im Backofen
abgeschaltet sind.

Um den Signalton auszuschalten, eine beliebige
Taste drlcken.

l Wichtig! Wenn Sie innerhalb von 8
Sekunden nach der Abschaltung des
@® | Signaltons keine Backofenfunktion wahlen,
wird der Backofen automatisch
ausgeschaltet.

o Betatigen Sie gleizeitig die Tasten 2, um
die Einstelungen zur Nullstellung zu
bringen.

RU

YcTtaHoBKa BpeéMeHU OKOHYaHusA
npuUroToBIrIeHUA

ﬂyXOBKa OOJIKHa aBTOMATUYECKU OTKITIOYUTBCA B
3apaHee 3aJaHHOe BpeMA.

Mpexage yem 3agaTb BpeMsA OKOHYaHUA paboTbl,
Bbl  OOMKHbI  YCTAHOBUTL pexXum paboTbl
OYXOBKM 1/ TemMnepaTtypy NpUroTtoBfieHuUs.

(cm. pasgen «YnpaBneHue paboTomn
MHOro(pyHKLIMOHaNbLHOro AyXoBOro wkada»).

Ha gucnnee nosieutca cumeon 1, nHdopmunpys,
4YTO QyxOBKa B paborTe.

e lcnonb3ysa kHomMku BbiGOpa 2, ycTaHOBUTE

Xenaemoe Bpems OKOHYaHua
NPUrOTOBMEHUS.
Ha pawucnnee nosiBATCS MHAMKAUMS BPEMEHMU

OKOHYaHWUA NPUroToBIiEHUA 3.

l BaxHo! Ecnn Bbl 3apgagute Bpemsi 6onee
paHHee, 4YeM Tekyllee, TO Mpouecc
® | npurotoBnenuss 6ygeTr  AnuMTbLCA A0
YCTAHOBIIEHHOIO BPEMEHM CrieayloLlero
aHs!

Uepe3 HecKONMbKO CekyHa mnporpamMma GyoeT
akTuBMpoBaHa. Ha gucnnee nosisutca cumson 4,
NoATBEepP)XAaloLLMIA yCrellHoe NporpaMMUMpoBaHme,
a MHOUKaLUWA BPEMEHN OKOHYaHWUSA MPUroTOBIEHUS
ncyesHer.

Mo AOCTWXEHMIO 3anporpaMmMnpoOBaHHOIO BPEMEHH
[lyxoBKa ModaeT 3BYKOBOW CWUrHam U 3amuraet

cumBon 4, nHopMupys, 4YTo Bce PYHKUMM paboTbl
[AYXOBKW OTKITHOYEHBI.

Haxas ntobyto KHOMKY, OTKIYMTE 3yMMED.

l BaxHo! Ecnu B TeueHne 8 cekyHn nocne
OTKMNoYeHnss 3ymmepa Bbl He BbiGepute

® | pexum NPUroTOBMNEHNS, OyXOBKa
BbIKIIOYaETCA aBTOMaTUYECKMN.
e UYTob6bI OOHYNUTL BCe MpeayCcTaHOBKMU,

HaXXKMUTE KHOMKN 2 OOHOBPEMEHHO.
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out or
to defrost foods ready for you to cook when you
get back. A great help in the kitchen!

The programming sequence of these two functions
is arbitrative. You can program first the duration
and then the end of cooking time or the other way
round.

Example: You want so that a dish will be ready for
you arrival at 15:30.

e Put the food into the oven and choose the
wanted oven operating function 1
(“Thermociculation” is shown only as an
example)

e Set the needed temperature 2 if you
want to change the adviced temperature.

e Set the cooking duration 3 using the keys
4 (in our example — 70 minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time (see chapter «Setting cooking
duration»).

The symbol 5 appears on the display, that
comfirms a successful programming of the cooking
duration and appears the current day time 6.



DE

Einstellen der Betriebsdauer und Endzeit

Sie kdnnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer”
und ,Endzeit® kombinieren, wobei Sie eine
gewlnschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie lhren Backofen
fir die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind; oder das Auftauen von Speisen bevor
Sie nach Hause kommen. Das ist eine gro3e Hilfe
in lhrer Kiiche.

Die Programmierfolge von diesen beiden
Funktionen ist nicht entscheidend. Sie kdnnen
zuerst  Betriebsdauer und dann Endzeit

programmieren oder umgekehrt.

Beispiel: Sie mdchten so, dass zu lhrer Ankunft
um 15:30 die Speise fertig ware.

e Stellen Sie lhre Speise in den Backofen

und wahlen eine der gewlnschten
Backofenfunktion 1
(»Thermozirkulation® wird nur als Beispiel

gezeigt).

e Stellen Sie die notwendige Temperatur

2 ein, wenn Sie die empfohlene
Temperatur andern méchten.

e Geben Sie die Betriebsdauer der
Gerichtzubereitung 3 mittels der Tasten 4
ein (in unserem Beispiel — 70 Minuten).

Dafir muss die gewlnschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel »Einstellen
der Betriebsdauer«).

Auf dem Display erscheint das Symbol 5, das
bestéatigt eine erfolgreiche Programmierung der
Betriebsdauer und die aktuelle Tageszeit 6 wird
angezeigt.

RU

YcTtaHoBKa npoAoJIXUTENIbHOCTU N BPeMEeHU
OKOHYaHuA NpUroToBrieHUA

Bbl MoxeTe kOMOWHMpOBATbL (OYHKLUN BpeMEHU

NPUroTOBNEHUS 7 BPEMEHU OKOHYaHMWs
NPUroTOBrEHUsi, 3aJaBasi  kenaemoe  BpeMs
BKIMIOYEHUS] U BBIKIOYEHUS  OyXOBKU. Takum
obpasom, Bbl MoxeTe  3anporpamMMupoBaTb

npoLecc NpuroToBneHust B Baluei OyxoBke Ha TO
Bpemsi, korga Bac HeT goma wnu ke npouecc
pa3mopaxkvBaHUsi NpodykToB kK Bawemy npuxoay.
Hennoxasi noMoLLb Ha KyxXHe.

He BaxHO B kakoMm nopsgke Bbl nporpammupyete
3T gBe pyHKumn. CHavana BpemMs NpurotToBneHus
N 3aTeM BpPeMS OKOHYaHUSA nnn HaobopoT.

Hanpuwmep: Bbl xoTute, 4toObl K Bawemy npuxony
B 15:30 6ntogo 6bINo roToBo.

o [lomecTtuTte GnOAO B OYXOBKY U Bblbepute
HY)XHbI peXxum paborbl ayxoBku 1

(pexxum "obayB" — noOkasaH nNUWbL A4S
npumepa).

e YCTaHOBUTE  HYXHYIO  TemMnepaTtypy

npurotoBneHma 2, ecnm Bbl xoTute
NMOMEHATb PEKOMEHOYOMYHO TEMMNepaTypy.

e 3apanTte NPOAOIKUTENTbHOCTb
NPUroToBrieHns 3 kHonkamu 4 (B Hallem
npumepe — 70 MUHYT).

[Onsa  aToro  3anporpaMMUpynTe  Xeraemyto
NPOOOIDKUTENBHOCTb MPUroTOBIEHUS. (CM. pasgen
«YcTaHOBKa NPOJOIKUTENIBHOCTHU
NMPUroTOBIIEHUNA»).

Ha aucnnee nosiBUTCA cUMBOI 5,
NnoATBEPXOAWMNIA ycnewHoe nporpaMmMmmupoBaHue
NPOAOIHKUTENBHOCTU  MPUTOTOBIEHUS, a TakKke

NnoKa3aHune TekyLlero BpemMmeHu 6.
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e Set the wanted end time with the choice
keys 7.

The end time 8 appears on the display.

A few seconds later this time will be registrated.

The oven is in expectance state now. The current
day time 6 is displayed (in our example 13:45).

In our example the oven should be turned on at
14:20 with the functions “Grill + Thermo
Circulation” for 70 minutes and be turned off at
15:30 according to your setting.

Advice! The right point to activate the
child lock, to prevent inadvertent shift or
unintentional turning on

After the set end time (15:30) is reached the oven
emits a beeping tone and the symbols flash to
inform you that all preocesses in the oven are
switched off.

Press any key to silence the buzzer.

l Important! If you don’'t choose an oven

funktion within 8 seconds after the buzzer
® silenced, the oven is turned off
automatically.
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e Mit den Wahltasten 7 die gewinschte
Endzeit einstellen.

Auf dem Display erscheint die Endzeit 8 (in
unserem Beispiel 15:30).

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit vom
Timer registriert.

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus. Die
aktuelle Tageszeit wird angezeigt 6 (in unserem
Beispiel 13:45).

In unserem Beispiel soll der Backofen um 14:20
bei den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation® fur
70 Minuten eingeschaltet und um 15:30
ausgeschaltet werden, geman Ihrer
Programmierung.

Empfehlung! Der richtige Zeitpunkt die
Kindersicherung zu aktivieren, damit eine
versehentliche Verstellungen oder ein
ungewolltes Einschalten verhindert werden.

Wenn die eingegebene Endzeit (15:30) erreicht ist,
ertdnt ein Signalton und blinkt das Symbol 5, um

Sie zu informieren, dass alle Vorgange im
Backofen abgeschaltet sind.

Um den Signalton auszuschalten, eine beliebige
Taste drlcken.

l Wichtig! Wenn Sie innerhalb von 8

Sekunden nach der Abschaltung des

® | Signaltons keine Backofenfunktion wahlen,
wird der Backofen automatisch
ausgeschaltet.

RU

e lcnonb3ys KHorku Bblibopa 7, ycTaHOBUTE

Xenaemoe BpemMa OKOH4YaHuA
NPUroToBJ1IEHUA.
Ha ancnnee NOABUTCA Bpema OKOHYaHuA

npurotoBneHus 8 (B HaweM npumepe 15:30).

Uepes HecKonbko CekyHz TaiMep 3aperucrpupyet
3TO 3HAYeHMe.

[yxoBka nepengetr B
BbicBeTUTbCA  Tekyllee
npumepe — 13:45).

peXnm  OXuaaHus.
Bpemsa 6 (B Hawem

B Hawem npumepe OyxoBKa OOIKHA BKMYUTCSH B
14:20 B pexume "rpunb + 06ayB" Ha 70 MUHYT M
BblkNounTCca B 15:30, COOTBETCTBEHHO 3aJaHHOM
Bamu nporpamme.

CoBetr! Camoe BpemMs akTuBMpoBaTb
dyHKLUMIO BNIOKMPOBKM OT OeTer, 4ToObl
npeaoTBpaTUTb MX BMeELIATENbCTBO WA
Crny4anHoe BKIIOYEHME OYXOBKM.

Mo AOCTMXKEHMIO 3anNporpaMMMPOBAHHOIO BPEMEHU
(15:30) pyxoBka nogaeT 3BYKOBOW CWUrHanm u

3amuraet cumBon 5, wuHOpPMUPYHA, 4TO BCe
PYyHKLMM paboTbl AYXOBKN OTKIOYEHbI.

HaxkaB ntobyto KHOMKY, OTKIOYUTE 3yMMEp.

l BaxHo! Ecnu B TeueHue 8 cekyHn nocne
OTKNoYeHnsa 3ymmepa Bbl He Bbibepute

® | pexum NPUroTOBNEHNS,

BbIKITHOYaETCH aBTOMaTUYECKN.

AyxoBKa
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DIGITAL TIME SWITCH CLOCK OF THE
OVEN Logic control F14 BiTurBO with full
sensor control

Demo mode

This is the mode of operation after an electric
supply break and also after the first turning-on.
The purpose of this mode is to show all
performance capabilities of the electronic control
with the help of a registered sequence of orders.

In this mode of operation the oven is not really
operated, i.e. no heating element is switched on.
The control panel is not active and the oven
doesn’t respond from there at the orders.

To deactivate the demonstration mode, touch
during 5 seconds the lighting key 1 up to a
confirming sound signal. The electronic control
passes into the normal operation mode.

Delay of the keys activation

For the prevention of casual turning-on during the
oven’s cleaning and in other situations it has been
applied the delay of the keys activation. The key
ON/OFF 1 has a delay of 640 ms, other keys —
140 ms.

Thus, to activate any function or change
parameters it is necessary to keep a finger on the
key up to a confirming sound signal.
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHR VON
BACKOFEN Logic control F14 BITURBO
mit Vollsensorbedienung

Vorfiihrmodus

So heiB3t die Betriebsart, in der der Backofen sich
normalerweise befindet, wenn die Speisespannung
ausgefallen ist, von daher auch beim ersten
Einschalten. Der Zweck ist es, alle Mdglichkeiten
der elektronischen Steuerung anhand einer
registrierten Folge von Befehlen zu zeigen.

In dieser Betriebsart wird der Backofen nicht
wirklich betédtigt, d.h. es werden keine
Heizwiderstadnde eingeschaltet. Die Bedienblende
ist nicht aktiv und der Backofen reagiert von
daher nicht auf die Befehle.

Um die Vorfihrmodus zu deaktivieren, beriihren
Sie 5 Sekunden lang die Beleuchtungstaste 1 bis
zum bestatigenden Signalton. Die elektronische
Steuerung geht in die normale Betriebsart tber.

Verzdgerung der Tastenaktivierung

Um die =zuféllige Einschaltung wahrend der
Backofenreinigung und in den Ubrigen Situationen
zu vermeiden, ist der Verzégerung der
Tastenaktivierung eingefihrt. Die Taste ON/OFF
2 verflgt Uber eine Verzégerung von 640 ms, alle
anderen — 140 mc.

Auf solche Weise, ist es nétig fur die Aktivierung

jener oder anderen  Funktion, far die
Veranderungen der Parameter, den Finger auf der
Taste bis zum  bestdtigenden  Signalton
festzuhalten.

RU

ANEKTPOHHOE NPOrPAMMWPYIOLLEE
YCTPOUCTBO AOYXOBOK Logic control
F14 BITURBO C NOJSIHbIM CEHCOPHbLIM
ynpasrneHuem

[ eMOHCTPaLUMOHHbIN PeXnm

Tak HasblBaeTcsa pexum paboTbl OyXOBOro Lwkadga
nocrne TOro, kak ©Oblna npepBaHa nodadva
3MEKTPOIHEPINN, a TaKKe NPU NEPBOM BKIHOUEHNN.
Llenblo gaBnsieTcs Mnoka3 BCeX BO3MOXHOCTEN
3MIEKTPOHHOrO  MPOrpaMMUpPYOLLLErO  YCTPONCTBaA
nocpeacTBOM 3apaHee YCTaHOBIEHHOWN
nocrnegoBaTenbHOCTU KOMaHA,

B atom pexume paboTbl AyxoBka He paboTaer,
T.e. HM OOMH HarpeBaTenbHbIA 3NIEMEHT He
BkntovaeTcsi. KoHTponbHas naHenb He aKTMBHa
1 NO3TOMY AyXOBKa HE pearmpyeT Ha KOMaHAbI.

UToGbl  OeakTMBUpPOBaTb  AEMOHCTPALMOHHbIN
PEeXUM, OOTPOHbTECH M yAepXuBanTe 5 cekyHn
KHOMKy ocBelleHnss 1 00 noaTBepXaakoLwero
3BYKOBOIO curHana. OneKTpoHHoe
nporpammupytoLlee YCTPOMUCTBO NepexoauT B
HOPManbHbI PEXUM paGoThbl.

3anep>KKa akKTuBauunn KHOMOK

[nsa npegoTBpalleHnsi cryyanHOro BKITHOYEHUS BO
BPEMSI UYMCTKM [OyXOBOro LwkKada M B MPOYMX
CUTyauusix BBEAEHA 3adepXKKka akTMBaLWM KHOMOK.
KHonka ON/OFF 2 umeet 3agepxky 640 mc, Bce
ocTtanbHble — 140 mc.

Takum obpasom, NS akTMBauMm TOW UMM MHOM
YHKUMM, W3MEHEHWsT MapaMeTpoB  crnepyet
yaepxvBaTb naned, Ha KHOrKe 1o
NOATBEPXKOAKoLLLEro 3ByKOBOro CUrHana.
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Setting the clock
To set the current time:

e Press and hold the key 1 for 5 seconds.
As a confirmation that the clock setting is possible,
it appears a sound signal.
The keys 2 and 3 are highlighted, the dividing
colon 4 between indications of hours and minutes

blinks

e By pressing the choice keys 2 or 3 you
can set the current time.

After a few seconds the controller sets the time
currently displayed and the two dots stop flashing.

Important! If you change the time
setting, you reset the timer and cancel all
cooking settings.




DE
Uhrzeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Die Taste 1 driicken und 5 Sekunden lang
gedrickt halten.

Jeder aktivierte Befehl wird mit einem Signalton
bestatigt.

der
far

Die Tasten 2 und 3 sind beleuchtet,
Doppelpunkt 4 zwischen den Anzeigen
Stunden und Minuten blinkt.

e Mit den Wahltasten 2 oder 3 die aktuelle
Uhrzeit einstellen.
[ )
Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit
auf dem Display erscheinen und der Doppelpunkt
hoért auf zu blinken.

l Wichtig! Bei der Anderung der
eingestellten Uhrzeit werden alle vorher
® | gewshlten Programme geldscht.

RU
YcTtaHoBKa TeKylwero BpeMeHun
YTtoObI YCTaHOBUTb TEKYyLLEee BpeMA:

e Haxmute wn yaepxuBante B TeyeHUn 5
ceKyHA KHornky 1.

Kaxpas aKTMBMpPOBaHHas
noaTBEPKOAETCH 3BYKOBbIM CUrHarioMm.

KomaHaa

KHonkn 2 n 3 noaceBeumnBaloTcd, pasgennternibHoe
apoetoure 4 mexagy nokasaHusiMm 4acoB U MUHYT
Muraer.

e KHonkamn BbiGopa 2 wvnn 3 BbICTaBUTE
Tekyllee Bpems.

Uepe3 HECKOnbKO CEeKyHA Ha aucrnnee nosiBuTcs
WHOMKAUMA TEKyLlero BpemMeHu U [OBoeToune
nepectaHeT MUraTh.

l BaxHo! Npn nameHeHun yctaHoBREHHOrO
TeKyLLlero BpemMeHu Bce npegpiayline
® | nporpammbl GygyT OTMEHEHBI.
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2 Usage of the oven
1 You can start the process of cooking with a few
easy handels.

e Switch on the oven by pressing key 1.

™~ 3 12

e Using one of the key 2 for the oven
1 operating functions you choose a
desired oven function.

According to the chosen program a recommended
temperature is set in the oven automatically.

| I
Oven light Top and bottom heat ~ Top heat Bottom heat Grill Double grill Grill & fan

Innenbeleuchtung Ober- und Unterhitze ~ Obehitze Unterhitze Grill Doppelgrill Grill mit HeiB3luft
OcBelLieHne JyXOBKM Bbineuka Bbineuka Bbineyka Mpunb [iBoriHOM rpunb punb ¢ 060yBOM

e The preset temperature can be changed by
using the temperature regulating
keys 3 and 4.

You should not confirm any changes; the
electronic control applies it automatically.

The symbol 5 (°) blinks to show that the oven is
warming up.

As soon as the oven reaches the set temperature
the oven beeps 3 times and the symbol 5 (°) stops
to blink. Now you can put the food you want to
prepare into the oven.

Residual heat

The term Residual heat is used to describe the
heat which the oven has accumulated inside it
while cooking foods. This heat is gradually
dispersed over time and may still be a culinary
resource if managed properly: your oven indicates
the internal temperature 6, after turning the oven
off, until it drops to 50°C. This way you can use it
to heat up food, unfreeze foods at a Ilow
temperature, or to indicate the level of safety in the
kitchen.
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Top and bottom + fan
165°C

Ober- und Unterhitze m. Topsunin o6ays 165°C  Muuua 230°C
HeiBluft 165°C

BepXxHW +HWKHWI

HarpeB ¢ 06ayBom165°C

DE
Gebrauch von Backofen

Mit wenigen einfachen Handgriffen kénnen Sie den
Prozess der Zubereitung beginnen.

e Den Backofen mit Hilfe von Taste 1
einschalten.

e Mit Hilfe einer Taste von den
Backofenbetriebsfunktionen 2, die
gewlnschte Backofenfunktion wahlen.

Entsprechend des gewahlten Programms, wird im
Backofen automatisch eine empfohlene
Temperatur eingestellt.

2 @ (@] [&] ]

Fan 165°C
HeiBluft 165°C

Pizza 230°C
Pizza 230°C

e Die voreingestellte Temperatur kénnen Sie
mit Hilfe der Tasten des
Temperaturreglers 3 und 4 &dndern.

Sie missen die Anderungen nicht bestatigen, die
Steuerung aktiviert sich nach einigen Sekunden
von alleine.

Das Symbol 5 (°) zeigt durch Blinken, dass der
Backofen erwarmt wird.

Sobald der Backofen die eingestellte Temperatur
erreicht hat, erténten 3 akustische Signale und das
Symbol 5 (°) hért auf zu blinken: jetzt kénnen Sie
Ihr zu zubereitendes Gericht in den Backofen
stellen.

Restwarme

Unter Restwarme versteht man jene Warme, die
im Backofen nach der Zubereitung von Gerichten
gespeichert bleibt. Diese Warme sinkt im Laufe der
Zeit und kann ggf. noch als Wéarmestelle in der
Kiche verwendet werden: Nach dem Abschalten
zeigt lhr Backofen die Innentemperatur 6 an, bis
sie 50°C erreicht hat. Auf diese Weise ist der
Backofen zum Erwdrmen von Speisen oder, bei
niedrigen Temperaturen, zum Abtauen
verwendbar. Ferner kann diese Anzeige als
Hinweis fir die Sicherheit des Kichenbereichs
dienlich sein.

Defrost
Auftauen pelg
Pa3smopaxusaHue [BoriHon rpunb + HwxHmin

RU
NMonb3oBaHMe AYXOBbLIM LWWKadoOM
MoxeTe

B HecKkonbko MpOCTbIX ABWXEHWA Bhbl
HayaTb NPOLECC NPUrOTOBIIEHNS.

e BknounTe AyxoBKY HaxaTuem KHomnku 1.

e OpOHOM M3 KHOMOK pPeXumMoB paborbl
AYXOBKM 2, BbiOepuTe XenaeMbli pexnm
NPUroTOBNEHMS.

B cooTBeTCTBUM C BbIGPAHHBLIM PEXMMOM, OyXOBKa
aBTOMATUYECKM  YCTaHOBUT  PEKOMEHOYEMYHO
TEMneparypy.

Twwrbo Turbo
heat clean

Double grill + Bottom heat
Doppelgrill + Unterhitze

Harpes

e [lpn xenaHmm Bbl MOXeTe U3MEHUTb
pekomeHOyemylo TemnepaTtypy KHonkamu
Tepmoperynatopa 3 1 4.

Bbl He OOMmKHbI noarBepXxXnatb U3MEHEHUA,
ONEKTPOHHOE YynpaBneHne TMnpUMEeHUT Uux 4epes
HECKOJIbKO CEeKyHA.

3amuraeT cumeon 5 (°), nokasbiBasi, UTO AyXOBKa
pasorpeBaeTcs.

Korpa AyXoBKa OOCTUrHET 3afaHHoM
Temnepartypbl, OHa nNofdacT 3 3BYKOBbIX CUrHana, a
cumBon 5 (°) nepectaHeT muraTb. Tenepb Bbl
MoOXeTe CTaBuUTb B Hee Onwogo, KOTOpoe XoTute
rOTOBUT.

OcTtaTou4Hasa TemnepaTypa

TepmuH OcTtaTtouHasn TemMnepartypa
ncrnonb3yetcsa  ANA  ONuUcaHWs  TemnepaTypsbl,
koTopas ocTanacb B [AyXOBKe nocne

NpUroToBrieHNsa. 3JTa TemnepaTtypa MNOCTENEHHO
NOHMKaeTCca N MOXeT OblTb elle WUcrnorb3oBaHa
ansa pasnnyHbIX Lenewn: Bawa OyxoBKa
nokasblBaeT BHYTPEHHIOK TemnepaTtypy 6, nocne
ee BbIKMOYeHUda, noka Ta He cnagaeTt go 50°C.
brnarogaps atomy Bbl MoOXeTe ucnonb3oBaTb
OYXOBKY, 4TOObl HarpeTb MWLy, pPasMopo3nTb
NULLIEBLIE MPOAYKTbI, a Takke MMeTb MHOPMaLIMIO
00 ypoBHe 6e30MacHOCTUN Ha KyXHe.
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Turbo heat function

This function greatly reduces a time of heating of
the oven with all of selected functions.

Switch on the oven by pressing key 1.
Choose a wanted oven function using one
of the keys 2.

Set a temperature you need by using the
keys 3.

To activate Turbo heat function, press
the key 4.

The key becomes red. The degree symbol (°) 5 is
blinking. On reaching the temperature set the oven
emits two beeps.

Turbo clean function

This function is applied to fast clearing the oven
end can only be activated when no other function
of the oven has been activated. The function
Turbo clean speeds up the cleaning the oven
using the self-cleaning catalytic panels.

Push the key 1 on the control panel to turn
on the oven.

Push key Turbo clean 6 to turn on this
function.

Symbol 6 blinks red. The oven reaches the
temperature of 250 °C and stays at this
temperature for 1 hour.

Important! Do not put dishes in the oven;
do not use this special function for
cooking!
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Funktion Turbo heat
Diese Funktion beschleunigt gewaltig das
Aufheizen des Backofens bei jeder ausgewahlten

Funktion.

¢ Den Backofen mit Hilfe von Taste 1
einschalten.

e Mit Hilfe einer der Tasten 2 gewlnschte
Backofenfunktion wahlen.

e Die gewlnschte Temperatur mit den
Tasten 3 einstellen.
e Um die Turbo heat-Funkiion zu
aktivieren, die Taste 4 driicken.
Diese Taste andert ihre Farbe in rot. Das

Temperaturensymbol (°) 5 blinkt. Nachdem im
Backofen die eingestellte Temperatur erreicht
worden ist, erténen zwei akustische Signale.

Funktion Turbo clean

Diese Funktion wird fur die schnelle Reinigung des
Backofens verwendet und kann nur dann
angeschaltet werden, wenn keine andere Funktion
des Backofens aktiv ist. Bei der Nutzung der
Funktion Turbo clean wird der
Reinigungsprozess dank der selbstreinigenden
katalytischen Seitenpanellen beschleunigt.

e Driicken Sie die Taste 1, um den Backofen
anzuschalten.

e Drlicken Sie und halten Sie ca. 3 Sekunden
lang die Taste Turbo clean 6 gedrickt,
um diese Funktion zu aktivieren.

Das Symbol 6 blinkt in rot. Der Backofen erreicht
die Temperatur von 250 °C und behalt sie flr 1
Stunde.

Wichtig! Bei dieser Sonderfunktion

keine Gerichte in den Backofen
@ | stelleln. Diese Funktion auf keinen Fall
fir Zubereitung verwenden!

RU
PyHKuua Turbo heat
OTa dyHKUMA pe3Ko cokpallaeT BpemMs pasorpesa
OYXOBKM [O 3adaHHOM TemnepaTtypbl npu nobomn
BbIGpaHHOM (PyHKLNN.
e BkniounTe OyxoBKy HaxkaTnem KHonku 1.

e C nomoLlbo 0OHOW M3 KHOMOK 2 BbibepuTte
Xenaemyr yHKUMIO.

e YcTaHoBuUTE HY>KHYO Temneparypy
KHOonkamn 3.
e Yto6bl aktmBMpoBaTb GyHKunio Turbo

heat, HaxxmuTe KHOMKy 4.

KHormka mMmeHseT uBeT Ha KpacHbll. CumBon
rpagyca (°) 5 muraet. Mo JocCTMXKeHUN OyXOBKOW
BbIOpaHHOM TemnepaTypbl pa3garTcs 2 3BYKOBbIX
curHana.

®PyHkuua Turbo clean

OT1a hyHKUMA NpUMeHsieTca ans 6bICTPON OYUCTKM
OYXOBKM N MOXeT ObITb BKIHOYEHA TOMbKO TOraa,
Korga HeakTMBMpOBaHa HWKakas apyras yHKums
AyxoBku. Vicnonb3oBaHve yHkumn Turbo clean
B AYXOBKE YCKOpPSeT mnpouecc o4nucTku bnaropgaps
CaMOOYMLLIAILLMMUCS KaTannTUYeCKUM naHensam.

e Haxmute YTOObI

[YXOBKY.

KHOMKY 1, BKIMKOYNTb

e Haxmute u ygepxmante kHornky Turbo
clean 6 nopsgka 3 cykyHA NS akTMBaumm
3TON PYHKUMMN.

CumBon 6 Muraetr KpacHbIM.
OyxoBkM nogHumetcsa pJo 250
nogaepxmBartbcs B TeyeHumn 1 yaca.

TemnepaTtypa
°C wn 6ygert

BaxHo! [Mpu paboTte aOyxoBkM B 3TOM

pexume He cnegyet B Hee MomellaTb
# | 6noga. 3ta QyHKUMA He npefHasHadeHa
ANS NPUroTOBIEHUS NULLN!
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Oven light

The oven is equipped with an intelligent light
1 control to reduce the electricity consumption. The
light stays on while the oven is warming up and for
3 minutes after the set temperature is reached,
then switches off.

e To check a meal in the oven, touch the
oven lighting key 1.

The oven light tutns on for 3 minutes.

e To turn off the oven light, touch the key 1.

By opening/ closing the oven’s door the oven’s
lighting turns-on/ off automatically.

Child lock

An important planning possibility in your new oven
with electronical programmable Logic control is
to prevent inadvertent shift or unintentional
turning-on. You can activate the child lock at any
time, even when the oven is turned off.

3 e Touch and hold the key ON/OFF 2 for at
least 3 seconds to activate the child lock.

The oven emits a sound signal. On the display the
symbol 4 [@ changes the symbol 3 G .The oven’s
electronic control is blocked. Now you can only
turn off the oven (if it's on) or turn on/ off the
oven light.

If you press any key, the oven emits a sound
signal.

Important! If the oven is turned off, the
child lock function remains active!
i

e Touch and hold the key ON/OFF 2 for at
least 3 seconds to deactivate the child lock.

The electronic control of the oven is ready for use
again.
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Backofenbeleuchtung

Der Backofen verfugt Gber ein intelligentes
Kontrollsystem der Beleuchtung, das den
Energiekonsum reduziert. Das Licht bleibt nur
fir die Zeit der Erwdrmung und 3 Minuten
nach dem Erreichen der eingestellten
Temperatur an, dann schaltet es sich aus.

im Backofen zu
Sie die

e Um das Gericht
Uberprifen, driicken
Beleuchtungstaste 1.

Das Licht ist fir 3 Minuten angeschaltet.

e Um die Beleuchtung auszuschalten,
die Beleuchtungstaste 1 drlicken.

Bei der Offnung / SchlieBung der Backofentir
schaltet sich die Beleuchtung automatisch an
bzw. aus.

Kindersicherung

Ihr neuer Backofen mit der elektronischen
Zeitschaltuhr Logic control verflgt Uber
Kindersicherung, die eine ungewinschte
Bedinung  durch  kleine  Kinder und
versehentliches Einschalten verhindern Iasst.
Sie kénnen die Kindersicherung jederzeit
aktivieren, auch  bei  ausgeschaltetem
Backofen

o Die Taste ON/OFF 2 ca. 3 Sekunden
lang  gedrickt halten un zu
Kindersicherung zu aktivieren.

Es ertdnt ein akustisches Signal. Auf dem
Display wechselt das Symbol von 3mzu 4l
Die Elektronische Steuerung des Backofens
ist gesperrt. Jetzt kénnen Sie den Backofen
nur ausschalten (sofern er eingeschaltet ist).

Beim Drlicken einer beliebigen Taste ertdnt
ein akustisches Signal.

RU
OcBelleHne AYXOBKU

[lyxoBka oOCHaLleHa WHTENNIUIeHTHOW CUCTEMOWA
KOHTPOJIS1 OCBELLEHUS, MOHWXKatoLLEN noTpebnexHne
aHeprun. CBeT ocTaeTcs BKIHOYEHHbIM MUlIb Ha
Bpemsi pasorpeBa U B TeyeHue 3 MUH. nocne
AOCTVXXKEHUS1  3aaHHOM  TemnepaTtypbl, 3aTeMm
BbIKINtoYaeTcs.

e UYT06bI nNpoBEpMTL ONOOO B AYyXOBKE,
Ha)XMUTE Ha KHOMKY OCBeLleHns ayxosku 1.

CBeT 3aroputcsi Ha 3 MUHYTbI CHOBA.

e YT0Obl BbIKITOUYNTD ocBelleHne, HaxmMmuTte
Ha KHOMKY ocCBeLlleHNA OYXOBKA 1.

Mpy  OTKPbITUW/ ~ 3aKPbITUM  OBepubl  OYXOBKU
ocBellieHne BKIoYaeTcs/ BbIKIIOYaeTCH
aBTOMaTUYECKN.

BnokupoBkKka oT geTten

Bawa HoBas  OyxoBKa, C  3NEKTPOHHbLIM
nporpamupyowmnm yctpornctesom Logic control
nMeeT YHKUMIO OMNOKMPOBKM OT OeTeln, KoTtopas
npefoTBpallaeT Ux BMeLaTenbCTBO U CriyvyanHoe
BKMOYEHME AYyXOBKW. Bbl MOXeTe akTMBMpoBaTb
3Ty (byHKUMIO B Ntoboe Bpems, Aaxe eCnu ayxoBka
BbIKITHOYEHA.

e Haxmute n ygepxusante kHornky ON/OFF
2 B TeyeHve npubnNu3aNTenbHO 3 CeKyHA
Ans atmeauny 6roKMPOBKU OT AeTEN.

PasgaeTcs 3BykoBoW curHarn. Ha gucnnee cumeon
3 mmeHsieTca Ha 4 [l OnekTpoHHoe ynpaeneHve
AyXOBKOW 3abnokupoBaHo. Tenepb Bbl MoxeTe
TONbKO BbIKMOYNTb AYXOBKY (€CNN OHa BKIHOYEHA)
NN BKITHOYNTB/ BbIKMIOYMTL OCBELLIEHNE.

Ecnn Bbl  HaxmeTe nobyo  apyryto
pasgaeTcsi 3ByKOBOW cUrHars.

KHOTKY,

l Wichtig! Wenn  der  Backofen
ausgeschaltet wird, bleibt die Funktion
@ | Kindersicherung aktiviert!

l BaxHo! [lpn  BbIKNIOYEHHOW  OyXOBKe
dyHKUMS ONOKMPOBKM OT LeTen ocTaeTcs
@ | akTmBMpoBaHHOM!

e Um die Kindersicherung zu
deaktivieren, die Taste 2 ca. 3
Sekunden lang gedrtickt halten.

Die Elektronische Steuerung des Backofens
ist wieder betriebsbereit.

e UYToObl  geakTMBMpoBaTb  GIOKMPOBKY,
HaXXMUTE W yOEepXMBaWTE KHOMKY 2 B
TeyeHne NpubnunanTenbHO 3 CekyHA.

3J'IeKTpOHHoe ynpasneHue
OOCTYNMHO K NCNOJ1Ib30BAHUIO.

OYXOBKOM  CHOBa
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Setting the cooking time

The process should switch off the oven after a
wanted duration automatically.

Before setting the duration you have to set an
oven operating function and a
temperature (see chapter «Usage of the
oven»).

e Touch the key 1 one time to get the
lighting symbol 2.

The display 3 shows the nulls.

e Touch the choice keys 4 to set the desired
cooking duration.

After setting the cooking duration the display 3
shows the actual time.

After a few seconds it comes a sound signal and
the countdown of the cooking duration starts.

e To find out the rest time during the
cooking, touch the key 1.

e By using the choice keys 4 you can set the
wanted duration during the cooking. At first
you should toch the key 1.

After the end of the cooking time the oven emits a
beeping sound (which increases its loudness)
during three minutes. On display blinks preseted
duration of cooking time.

e Touch any key to stop the bipping sounds
and blinking indication on display.

Important! If you don’t choose an oven
funktion within 8 seconds after the buzzer
silenced, the oven is turned off
automatically.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewunschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, missen Sie eine Backofen-
Funktion und eine Temperatur der

Zubereitung einstellen (siehe Kapitel »Gebrauch
vom Backofen«).

e Berlhren Sie die Taste 1 ein Mal, das
Symbol 2 leuchtet auf.

Das Display 3 zeigt die Nullen.

e Mit den Wahltasten 4 stellen Sie die
gewtinschte Zubereitungsdauer ein.

Nach der Definition der Garzeit zeigt das Display 3
die aktuelle Uhrzeit an.

Nach einigen Sekunden ertént 1 Signalton und
beginnt die Rickz&ahlung der Zeitdauer.

e Um wahrend des Backofenbetriebes die
verbleibende Zeit zu erfahren, driicken Sie
die Taste 1.

e Die Betriebsdauer des Backofens kdnnen
Sie wahrend des Betriebes mittels der
Tasten 4 &ndern. Zuerst soll aber die
Taste 1 gedriickt werden.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertént ein
Signalton mit steigender Lautstarke, der Signal
wiederholt sich innerhalb von 3 Minuten mehrmals.
Auf dem Display blinkt die eingestellte
Zubereitungsdauer.

e Um den Signalton und die blinkende
Anzeige auszuschalten, eine beliebige
Taste drlcken.

Wichtig! Wenn Sie innerhalb von 8
Sekunden nach der Abschaltung des
Signaltons keine Backofenfunktion wahlen,
wird der Backofen automatisch
ausgeschaltet.

RU

YcTtaHoBKa n POAOITXUTENIbHOCTHU
npuUroToBreHunA

D,yXOBKa OOJIMKHa aBTOMAaTUYECKN OTKITIOYUTBLCA MO
NCTEYEHUN XeJlaeMoro npoMexXxyTka BpeMeHN.

Mpexge 4Yem 3agaTb  MPOAOIKUTENBHOCTb
NpUroToBneHns, Bbl OMKHbI YCTAHOBUTE PEXUM
paboThbl AYXOBKM n Temneparypy
npurotoBneHna (cMm. pasgen «lonb3oBaHue
AYyXOBbIM LWKachoMm»).

e Haxmute Ha kHomky 1 oauMH pas, 4TOObLI
cuMBOn 2 noaceevnBancs.

Avcnnen 3 nokasbiBaeT HyMW.

e KHoMmkamu BblGOpa 4, yCcTaHoBUTE
Xenaemyw OnMTenbHOCTb NPUrOTOBNEHNS.

Mocne 3agaHus BpeMEeHN NpUroToBrieHNA auecnnen
3 nokasbiBaeT TEKYyLLEE BpEMA.

Uepes HECKONMbKO CeKyHO pasfacTcs 3BYKOBOM
curHan " HayHeTcs oTCYET  BPEMEHU
NPUroTOBMEHUS.

e YT06bI Y3HATbL BO BpeEMSI paboThbl AYyXOBKU
OCTaBLLEECs BPEMS, HAXMUTE KHOMKY 1.

e Bo Bpemsa paboTbl AyxoBku Bbl MoxeTe
N3MEHSATb NPOAOIKNTENBbHOCTb
NMPUroTOBMNEHUSA KHOMKamu 4,
npegBapuTenbHO HaXaB Ha KHOMKy 1.

Mo nMcTeyeHUn BpEMEHU MPUroTOBIIEHUS OYXOBKa
n3gaeT 3BYKOBOWM CurHas, BoO3pacTarlolwmin o
FPOMKOCTU, B TeYeHUM Tpex MuHyT. Ha agucnnee

MuraeT yCTaHOBJ1eHHaA npoaoJKUTESIbHOCTb
NPUroToBJ1IEHUA.
e UYTOoObl OTKMOUNTL 3ByKOBOI7I CurHan wu

MUTaKLWY MHAWKAUMIO, HaxXmuTe nobyto
KHOMKY.

BaxHo! Ecnu B TedeHne 8 cekyHa nocrne
OTKNtoYeHnsa 3ymmepa Bbl He Bbibepute
pexxum NPUroToBMNEHNS, AyXOBKa
BbIKINtoYaeTCcs aBToMaTUYECKU.
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Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter “Cooking”)

e Touch the key 1 two times to get the
lighting symbol 2.

The display 3 shows the current time. The blinking
separatory colon informs that the end of cooking
time can be setted.

e By using the choise keys 4 you set the
desired end of cooking time 5.

Important! By setting a cooking end time
earlier than the current time the oven will
begin to cook from now until the time set
on the following day!

After setting the cooking duration the display 3
shows the actual time. After a few seconds it
comes a sound signal and the countdown of the
cooking duration starts.

e To find out the end of cooking time during
the cooking, touch the key 1.

e By using the choice keys 4 you can set the
wanted duration during the cooking. At first
you should toch the key 1.

After the end of the cooking time the oven emits
beeping sounds (which increase its loudness)
during three minutes. On display blinks preseted
duration of cooking time.

e Touch any key to stop the bipping sounds
and blinking indication on display.

Important! If you don’t choose an oven
funktion within 8 seconds after the buzzer
silenced, the oven is turned off
automatically.
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Einstellen der Endzeit

Der Backofen soll Zeit

ausgeschaltet werden.

zur eingegebenen

Bevor die Endzeit eingegeben wird, missen Sie
sowohl eine Backofenfunktion als auch die
Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe
Kapitel ,,Gebrauch vom Backofen®).

e Driicken Sie die Taste 1 zwei Mal, das
Symbol 2 leuchtet auf.

Das Display 3 zeigt die Uhrzeit. Der blinkende
Doppelpunkt zeigt an, dass die Endzeit eingestellt
werden kann.

e Mit den Wahltasten 4 stellen Sie die
gewlnschte Endzeit 5 ein.

RU

YcTtaHoBKa BpeMeHU OKOHYaHusA
npuroToBrieHUsA

,D,yXOBKa OOJKHa aBTOMAaTUYECKUN OTKITHOYNUTLCA B
3apaHee 3aJaHHOe BpeEMA.

Mpexge 4Yem  3agaTb  BpPeMsi  OKOHYaHMS
NpUroToBNeHUsi, Bbl JOMKHbI YCTAHOBUTL PeMXUM
paboTtbi BYXOBKM n TeMmneparypy

npurotroBneHma. (cMm. pasgen "lMonb3oBaHue
AyXoBbIM wWKadom™).
e Haxmute Ha kHonmky 1 gBa pasa, 4ToObI
CUMBOJ 2 noaceevnBancs.

Oucnnen 3  nokasblBaeT  TEKylllee  BpeMms.
Mvratowee pasgenuTernbHoe AsoeTo4ve
nokasbiBaerT, yTO Bpems OKOHYaHus
NPUroTOBNEHUA MOXeT BbITb YCTaHOBIEHO.
e KHonkamu Bolbopa 4, yCTaHoBUTE
Xenaemoe BpeMs OKOHYaHus

NPUroToBI€HNA 5.

Wichtig! Wenn die Endzeit vor der aktuellen
Uhrzeit liegt, backt bzw. brat der Backofen
bis zur eingestellten Uhrzeit des Folgetages
weiter!

BaxHo! Ecrm Bbl 3a0aaute Bpems Goree paHHee,
Yem Tekyllee, TO MPOLIeCcC MPUroToBIEeHUs Oyaer
ANUTBCA 0 YCTAHOBIEHHOMO BPEMEHW CIieyHOLLIErO
aHs!

Nach Definition der Garzeit zeigt das Display die
aktuelle Uhrzeit an. Nach einigen Sekunden ertént
ein Signalton und die Zubereitung beginnt.

e Um die Endzeit wahrend des Betriebes zu
erfahren, driicken Sie die Taste 1.

e Die Endzeit kénnen Sie wahrend des
Backofenbetriebes mittels der Tasten 4
andern. Zuerst soll aber die Taste 1
gedrlckt werden.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertént ein
Signalton mit steigender Lautstarke, der Signal
wiederholt sich innerhalb von 3 Minuten mehrmals.
Auf dem Display Dblinkt die eingestellte
Zubereitungsdauer.

e Um den Signalton und die blinkende
Anzeige auszuschalten, eine beliebige
Taste driicken.

Wichtig! Wenn Sie innerhalo von 8
Sekunden nach der Abschaltung des
Signaltons keine Backofenfunktion wahlen,
wird der Backofen automatisch
ausgeschaltet.

Mocne 3agaHus BPEMEHM OKOHYaHMS
NPUroTOBMEHNA OWUCMNNIEN MoKasbiBaeT Tekyllee
Bpemsi. Yepe3 HecKoNnbKO CekyHO pasgactes
3BYKOBOW CUrHan v AyxoBka Ha4HeT paborTy.

e UYT06bI Yy3HATbL BO BpeMSI pabOoTbl OYyXOBKU
Bpems OKOHYaHus NPUroToBNEHUS,
Hakmute kHonky 1.

e Bo Bpems paboTbl gyxoBku Bbl MoxeTe
N3MEHSTb Bpemsi OKOHYaHus
NPUroTOBMNEHMA KHOMkamy 4, HaxaB Ha
KHOMNKy 1 npeaBapuTenbHO.

Mo mncreveHunn BpeMeHn NpuroToBrieHNA OyXOBKa
n3gaeTt 3BYKOBble€ CUrHalrbl, BO3pacTawwme Mo
FTPOMKOCTHU, B T€YEeHUN TpeX MUHYT. Ha pucnnee
MuraeT ycTtaHOBJIEHHOE Bamu BpeMd OKOH4YaHuA
NPUroToBIIEHUA.

e YTOGbl OTKMHOYUTL 3BYKOBOW CUrHam w
MUTaoLLYI0 WHOUKALMIO, HaXMUTE NoOyio
KHOTKY.

BaxHo! Ecnn B TeyeHne 8 cekyHa nocne
OTKMOYeHNss 3ymmepa Bbl He BbibepuTe
pPeXnUM NPUroTOBIEHNS, AyXOBKa
BbIKNOYaeTCA aBTOMaTUYECKH.
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out or
to defrost foods ready for you to cook when you
get back. A great help in the kitchen!

The programming sequence of these two functions
is arbitrative. You can program first the duration
and then the end of cooking time or the other way
round.

Example: You want so that a dish will be ready for
you arrival at 15:30.

e Put the food into the oven and choose the
wanted oven operating function and
temperature.

e Touch the key 1 one time to get the lighting
symbol 2.

e Touch the choice keys 3 to set the desired
cooking duration 4 (in our example 1 hour
10 minutes).

e Touch the key 1 one time to get the lighting
symbol 5.

e Touch the choice keys 3 to set the desired
end of cooking time 4 (in our example
15:30).

After a few seconds the oven’s electronic control
takes this value. The oven turns to stand by mode.
The display shows current time 7 (in our example
10:43), the symbols 2 and 5 are lighted.

In our example the oven should turn on at 14:20
for 70 minutes and turn off at 15:30 in accordance
with a preseted programm.

l Advice! The right point to activate the
child lock, to prevent inadvertent shift or
® | unintentional turning on
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Einstellen der Betriebsdauer und Endzeit

Sie kdnnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer”
und ,Endzeit® kombinieren, wobei Sie eine
gewlnschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie lhren Backofen
far die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind; oder das Auftauen von Speisen bevor
Sie nach Hause kommen. Das ist eine groB3e Hilfe
in lhrer Klche.

Die Programmierfolge von diesen beiden
Funktionen ist nicht entscheidend. Sie kénnen
zuerst  Betriebsdauer und dann  Endzeit
programmieren oder umgekehrt.

Beispiel: Sie mochten, dass zu |hrer Ankunft
gegen 15:30 die Speise fertig ist.

e Stellen Sie lhre Speise in den Backofen
und wahlen eine der gewlnschten
Backofenfunktion und Temperatur.

e Drilicken Sie die Taste 1 ein Mal, das
Symbol 2 leuchtet auf.

e Stellen Sie mit den Wahltasten 3 die
gewlnschte Betriebsdauer 4 ein (in
unserem Beispiel — 1 Stunde 10 Minuten).

e Driicken Sie die Taste 1 ein Mal, das
Symbol 5 leuchtet auf.

e Stellen Sie mit den Wahltasten 3 die
gewunschte Endzeit 6 ein (in unserem
Beispiel 15:30).

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
Der Backofen ist in Stand-by-Modus. Die aktuelle
Uhrzeit wird angezeigt 7 (in unserem Beispiel -
10:43), die Symbole 2 und 5 leuchten.

In unserem Beispiel soll der Backofen gegen 14:20
fir 70 Minuten eingeschaltet und entsprechend

des eingestellten Programms gegen 15:30

ausgeschaltet werden.

l Empfehlung! Jetzt ist der richtige
Zeitpunkt  die  Kindersicherung  zu

@ | aktivieren, um eine  ungewilinschte
Bedinung durch kleine Kinder und
versehentliches Einschalten vom Backofen
zu verhindern.

RU

YcTtaHoBKa npoAOIIXUTENIbHOCTU U BPeMEeHU
OKOHYaHuA NpUroToBrieHnA

Bbl MoxeTe KOMOMHMpOBaTb dyHKLMK
NPOOOIDKUTENBHOCTU U BPEMEHU  OKOHYaHUS
NpuUroToBrneHus, 3agaBas  XXenaemoe Bpems
BKIMIOYEHUS UM BbIKMIOYEHUS  OYXOBKW.  Takum
obpasom, Bbl MoxeTe  3anporpammupoBaTb
npouecc npurotoBreHnsa B Bawewn gyxoBke Ha TO
Bpemsi, korga Bac HeT goma wnu ke npouecc
pasmMopaxuBaHus NpoayKToB K Bawemy npuxony.
Hennoxas nomoLb Ha KyxHe.

He BaxHO B kakoM nopsgke Bbl nporpammupyete
aTn ase yHKUMN. CHavana BpemMs
NPOOOIDKUTENBHOCTU, a 3aTeM BpPeMs OKOHYaHUS
1M HaobopoT.

Hanpumep: Bbl xoTute, 4Tobbl K Bawemy npuxoay
B 15:30 6ntogo 6bINo roToso.

e [lomectute 6noao B OyXOBKY U Bblibepute
HY)XHble pexum pa6oTtbi 7
TeMnepaTtypy NPUroToBJIeHUA.

e Haxmute Ha kHOmKy 1 OAWH pa3, 4ToObI
cUMBOJ 2 noacBeYvnBarncs.

o KHonkammu Bbibopa 3,  ycTaHoBUTE
Xenaemyl AONUTENbHOCTb MPUroTOBMEHUSA
4 (B Hawewm npumepe — 1 yac 10 MUHyT).

e Haxmute Ha kHornky 1, 4yToGbLI cumBon S5

noAcBeYnBarcs.

e KHoMkamu BblOOpa 3, yCTaHOBUTE
xenaemoe Bpems OKOHYaHUs
npurotoBrneHnss 6 (B Hawem npumMmepe
15:30).

Uepes HeCKombKO CekyHA Tarmep 3apernctpupyet
3TO 3HayeHue. [lyxoBKa nepenger B pPeXuM
oxungaHuna. BbicBeTutbCca Tekyllee Bpemss 7 (B
Hawwem npumepe — 10:43), cumBonbl 2 n 5 ropaT.

B Hawem npumepe gyxoBKa OOSDKHA BKMOYUTCA B
14:20 Ha 70 mMuHYT un Bbiknountca B 15:30
COOTBETCTBEHHO 3aZlaHHOW NporpamMmme.

l CoBet! Camoe Bpems aKkTMBMPOBATb
dyHKUMIO ONOKMPOBKM OT OeTen, 4ToObl

@ | npenoTBpaTUTb WX BMeELLATENbCTBO UMK

Crny4YanHoe BKITHOYEHME OYXOBKW.
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Electronical countdown timer
The countdown timer clock works independently of

all other functions, and can be used even when the
oven is switched off.

Countdown timer emits the beeping sounds at
the end of choosed time interval.
To switch on the countdown timer

e Touch the key 1 three times to get the
lighting symbol 2.

The display 3 shows the nulls.
e Touch the choice keys 4 to set a desired
time 5 (in our example 1,5 hours).
After the time setting the display shows the current

time 6 (in our example 15:27).

After a few seconds it comes a sound signal and
the countdown of the preseted time starts.

e To find out the rest time, touch the key 1.

e By using the choice keys 4 you can set the
wanted duration during the cooking. At first
you should toch the key 1.

After the end of the preseted time the oven emits a
beeping sound (which increases its loudness)
during three minutes. Symbol 2 blinks.

e Touch any key to stop the bipping sounds
and blinking indication.

Advice! The right point to activate the
child lock, to prevent inadvertent shift or
unintentional turning on

Note! If a meal in oven cooks with using of the
food probe (see chapter below) then electronic
control alows to set only the electronical
cowntdown timer.
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhangig und kann

auch bei dem ausgeschalteten Backofen
verwendet werden.
Elektronischer Kurzzeitwecker ertont

akkustische Signale nach Ablauf der eingestellten
Zeitdauer.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

e Dricken Sie die Taste 1, das Symbol 2
leuchtet auf.

Das Display 3 zeigt die Nullen.

e Mit der Wahltaste 4 die gewiinschte Zeit 5
einstellen (in unserem Beispiel — anderthalb
Stunden).

Nach der Zeiteinstellund zeigt das Display die
aktuelle Uhrzeit 6 (in unserem Beispiel — 15:27).

Nach wenigen Sekunden klingt ein Signalton und
beginnt die Rickzahlung.

e Um die Restzeit zu erfahren, driicken Sie
die Taste 1.

e Sie kbnnen mit den Tasten 4 die Zeit
andern, aber driicken Sie zuerst die Taste
1.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertént ein
Signalton mit steigender Lautstarke, der Signal
wiederholt sich innerhalb von 3 Minuten mehrmal.
Das Symbol 2 blinkt.

e Um den Signalton und die blinkende
Anzeige auszuschalten, eine Dbeliebige
Taste drlcken.

l Empfehlung! Jetzt ist der richtige
Zeitpunkt  die  Kindersicherung  zu
L ] aktivieren, um eine  ungewlinschte

Bedinung durch kleine Kinder und

versehentliches Einschalten vom Backofen
zu verhindern.

Bemerkung! Wenn ein Gericht im Backofen mit
Verwendung der Temperatursonde (siehe Kapitel
unten) zubereitet, dann lasst die elektronische
Bedeinung nur den Kurzzeitwecker einzuschalten.

RU

OnNeKTPOHHbIN MUHYTHUK
ONEKTPOHHbIA MUHYTHUK paboTaeT Ha3aBUCMMO OT

ApYrux OYyHKUUA. MIM MOXHO Monb3oBaThbCs Aaxe
€CIn yXOBKa BbIKMOYEHa.

3ﬂeKTpOHblﬁ MMUHYTHMK 130aeT 3BYKOBbIE
CurHanbl NoO UCTEYEHUN XKefaemMoro npoMexyTKa
BpEMEHMN.

YToObl BKNIOYNTD MUHYTHUK!

e Haxmute Ha kHomky 1 Tpu pasa, 4TOObI
CMMBOS 2 noacBeymnBarcs.

Ouncnnen 3 nokasbiBaeT HyMW.
o KHonkamu BblGopa 4, ycTaHoBUTE BpeMs 5
(B Hawem npumepe — nosnitopa 4aca).
Mocne 3agaHuWsi BpeMeHW [Jucnnen nokasbiBaeT

Tekyllee Bpems 6 (B Hawem npumepe — 15:27).

Uepesd HeCKOSNIbKO CeKyHA pasgactcs 3BYKOBOW
CurHan n HayHeTcs obpaTHbIA OTCYET BPEMEHN.

e UYT0bblI  Yy3HaTb
HaXMuTe KHomky 1.

OCTaBLUeecA BpeEMA,

e Bbl MOXeTe M3MEHsiTb BpeMsi MUHYTHMKA
KHoMkamn 4, npeaBapuTENbHO HaxaB Ha
KHomnky 1.

Mo nctevyeHn ycTaHOBIIEHHOrO BPEMEHU OyXOBKa
n3gaet 3BYKOBOWM CwrHarn, Bo3pacTalwwun no
FPOMKOCTU, B TeyeHUn Tpex MuHyT. Cumson 2
mMuraer.

e YToObl OTKMOYATL 3BYKOBOW CuUrHam W
MUraloLLyl0 MHOMKALMIO, HaXmuTe nobyto
KHOMKY.

CoBetr! Camoe Bpems akTMBMpoBaTb
dYyHKUMIO ONOKMPOBKM OT JeTen, YToObl
npegoTBpaTUTb UX BMeELIATENbCTBO MU
CNny4yanHoe BKIHOYEHNE OYXOBKN.

MpumeyvaHue! Ecnm 6nogo B AyxoBOM WKady
NpuUroTaBnsieTcs C WCMONb30BaHMEM TEepMO30HAA
(cm. rnaey HUXe), TO 9NEKTPOHHOE
nporpaMmmMupytoLee YyCTPOWNCTBO nossonser
yCTaHaBMMBaTb NULb 3MEKTPOHHbIN MUHYTHUK.

109



110

EN

Food probe

The food probe is a thermometer which is being
putted in the cooking food. With that thermometer
you can control the internal temperature (core
temperature) and then use to determine the end of
the cooking time. It can happen, for example that
the meat looks from the outside already cooked,
however, is still bloody inside!

The temperature which achieve the meals during
cooking is nearly connected with hygienic/ health
problems. There are bacteria in every meat, just
as in chicken, fish and in raw eggs.

Some bacteria spoil the food, other however, like
Salmonellen, Campylobacter jejuni, Listeria
monocytogenes, Escherichia coli and the
Staphylococcus aureus can be very noxious.

Bacteria increase very fast about temperatures of
4.4° up to 60 °C. The mincemeat is especially
subject to this risk.

To avoid multiplication of bacteria, you should pay
attention to the following:

e Don’'t thaw food with indoor temperature,
but in refrigerator or in oven with the
suitable function. In this case you should
cook the thawed food afterwards
immediately.

e Stuff poultry only shortly before the
consumption. Buy no already stuffed fowl,
and buy already cooked fowl only if you
consume this within 2 hours.

e Marinate food in the refrigerator, not with
indoor temperature.

e Use the meat thermometer to control the
temperature of meat, fish and poultry if
their pieces more thickly 5 cm. Thus you
provide achievement of temperature of
readiness of food.

e Badly probaked poultry represents the
greatest threat because of danger of
salmonellas.

e Do not interrupt process of preparation to
finish a dish to readiness later. It leads to
heating of products to temperatures of
bacteria favorable for multiplication.

e Prepare for meat and poultry in an oven at
lowest temperatures 165 °C.
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Temperatursonde

Die Temperatursonde (Bratenthermometer) ist ein
Thermometer, das in das Gericht gesteckt wird und
mit dem Sie die interne  Temperatur
(Kerntemperatur) kontrollieren und so nutzen
kénnen, um das Ende der Garzeit zu bestimmen.
Es kann beispielsweise vorkommen, dass das
Fleisch von auBBen bereits gar aussieht, innen aber
noch blutig ist!

Die von den Gerichten wahrend des Garens
erreichte Temperatur ist eng mit hygienischen/
gesundheitlichen Problemen verbunden. Bakterien
gibt es in jedem Fleisch, ebenso wie in Huhn,
Fisch und in rohen Eiern.

Einige Bakterien verderben die Lebensmittel,
andere hingegen, wie Salmonellen, Campylobacter
jejuni, Listeria monocytogenes, Escherichia coli
und der Staphylococcus aureus kdénnen sehr
gesundheitsschédlich sein.

Bakterien vermehren sich sehr schnell bei den
Temperaturen von 4.4° bis zu 60 °C. Hackfleisch
ist diesbeziglich besonders riskant.

Um eine Vermehrung der Bakterien zu vermeiden,
sollen Sie Folgendes beachten:

e Tauen Sie Lebensmittel nicht bei der
Raumtemperatur sondern im Kuhlschrank
oder im Ofen mit der entsprechenden
Funktion auf. In diesem Fall sollen Sie die
aufgetauten Lebensmittel anschlieBend
sofort kochen.

o Fullen Sie Gefligel erst kurz vor dem
Verzehr. Kaufen Sie kein bereits gefllltes
Geflugel, und kaufen Sie gefulltes, bereits
gegartes Geflugel nur, wenn Sie dieses
innerhalb von 2 Stunden verzehren.

e Marinieren Sie Gerichte im Kuhlschrank
und nicht bei Raumtemperatur.

e Verwenden Sie ein Bratenthermometer, um
die Temperatur von Fleisch, Fisch und
Geflugel zu kontrollieren, wenn diese dicker
als 5 cm sind. Auf diese Weise stellen Sie
sicher, dass die Mindestgartemperaturen
erreicht werden.

e Die gréBte Gefahr geht von schlecht
gegartem Gefliigel aus, was besonders
gefahrlich wegen Salmonellengefahr ist.

e Unterbrechen Sie den Garvorgang nicht:
kochen Sie nicht teilweise, um dann das
Gericht aufzubewahren und spater zu Ende
zu kochen. Auf diese Weise kommt es zu

Jlauwarmen“  Temperaturen in  den
Lebensmitteln, die ein Bakterienwachstum
férdern.

e Braten Sie Fleisch und Gefligel im
Backofen bei Temperaturen von

mindestens 165 °C.

RU

Tepmo3oHa
Tepmo3oHA — 3TO TEPMOMETP, KOTOPbIN
nomMellaeTca B npurotoBnsiemoe O6nogo uM ¢
NMOMOLLbIO KOTOPOro Bbl MOXeTe KOHTpPOnMpoBaTb
BHYTPEHHIOI TEMMepaTypy, a Takke UCMNOoNb30BaTb
ero Angd onpedeneHnus BPEMEHU MPUroTOBMEHUS.
Msaco MOXeT BbIMMSAETb CHAPYXWU YXKEe FOTOBbIM,
O[IHaKO, BHYTPW OHO €elLlie C KPOBbHO!

Temnepatypa, AocTuraemass nuilier BO BpeMs
NPUroToBfneHNs, TECHO cCBsid3aHa C npobnemamu
rrmeHsl 1 3gopoBbs. baktepun ectb B nobom
Msice, TaK Xe, Kak U B Kypuue, pbibe 1 B CbIpbIX
Anuax.

HekoTopble 6akTepun NOPTAT NPOAYKThbl, Apyrue
HanpoTuB, kKak canbMoHennbl, Campylobacter
jejuni, Listeria monocytogenes, KuleYHble nanoyku
N CTaUNOKOKK 30M0TUCTbIN MOryT OblTb O4YEeHb
BpeAHbl A5 300pOBbS.

Baktepun pasmHOXalTCsA O4YeHb ObICTPO nNpu
Temnepatypax oT 4.4° po 60 °C. MsacHon capL
0COBGEHHO NOABEPXKEH 3TOMY PUCKY.

Utobbl un3beratb pasMHOXeHua Gaktepun, Bbl
OOIMKHbI 00pallaTh BHMMaHWe Ha criegytollee:

e PasmopaxuBanTe NpPOAYyKTbl He  rpu
KOMHaTHOW Temnepartype, a B
XONnoaunbHUKE  unu B OyXOBKE  C
cooTBeTCTBYyIOWEN dyHKUMen. B  aTom

crny4yae Bbl  AOMXKHBbI Cpasy npuroTtoBuTb
pa3MOpOXKeHHble NPOAYKThbI.

e Odapwupynte  nNTULY  TONMbKO  nepen
NPUroTOBMEHNEM. He nokynamTe
nonycdabpukatel 13  dapLUMPOBaAHHON

NTUUBI, FOTOBYK QapLUMPOBAHHYO NTULY
npuobpeTanTte, ecnu Bbl ynotpebute ee B
TeYeHUn 2 4acos.

e MapuHynte nuwy B XONoauribHUKE, a He
npyv KOMHaTHOM TemnepaType.

e lcnonb3ynte TepMO30OHO [Afs KOHTpoOns
Temnepartypbl Msica, pblbbl 1 NTULBI, €Cnn
nx Kycku tonwe 5 cm. Takum obpasom Bbl
obecneynBaeTe OOCTUXKEHUE TeMnepaTypbl
rOTOBHOCTW MULLIN.

e Haubonbwasn yrpo3y npeacraBnsieT Nroxo
nponeyeHass nTuua WM3-3a  OMACHOCTWU
canbMoHenn.

e He npepbiBaiiTe Npouecc MpPUroTOBMEHUS,
4yToObl goBecTM OnOAO OO TFOTOBHOCTU
no3xe. 3OTO nNpMBOAUT K HarpeBaHuIo
NPOAYKTOB A0 TemnepaTtyp GnaronpuaTHbIX
01151 pa3MHOXeHUs1 DakTepun.

e [lpurotaBnueanTe MSACO U NTULYY B LYXOBKE
npu TemnepaTtypax He Huke 165 °C.
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Using of the food probe
The socket 1 for the food probe 2 is situated on

forward left angle in a niche of the oven and it’'s
protected by a metal cover.

l Important! The food probe doesn’t
function if it has been attached to
@ | already operating oven!

The electronic control informs about the activation
of the food probe with double sound signal.

e Move the needle of the food probe 3 into
the centre of a meal, avoid the bones and
pieces with fat.

e Turn on the oven with the key 4.

e With the keys 5 choose a desired function
which better fit to your recipe (by using the
food probe the defrost function is
deactivated).

e With the keys 6 set the oven temperature
up 120° to 250 °.

After a few seconds the oven emits a sound signal
and the display shows alternately a symbol of
meat thermometer activity 7 Prob and a symbol 8
662 (factory temperature preset). Now you can set
desired temperature inside a cooked meal.

e With the keys 6 choose a desired
temperature (up 30° t099 °C).

e To change the oven temperature, touch an
active function key 5 and with the keys 6
increase or decrease it.

Note! If the jackplug of the food probe will pull out
already during cooking, the electronic control
blocks the oven and informs about mistake with
sound signals: insert the jackplug once again to
continue cooking!

The end of cooking time is defined by achievement
preseted for the food probe temperature inside of
a meal. All programm functions of the oven
(function of the timer) interrupt, except for a
reminder signal (countdown clock).
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Verwendung der Temperatursonde

Die Buchse 1 fir die Temperatursonde 2 befindet

sich auf der vorderen Ecke links in der

Backofenaussparung und ist mit einem

Metalldeckel geschiitzt.

l Wichtig! Die Temperatursonde
funktioniert nicht, wenn es bei bereits

® | eingeschaltetem Backofen eingesteckt
wird!

Die Steuerung weist mit einem doppelten Signalton
auf die Aktivierung hin.

e Fihren Sie die Nadel der Sonde 3 in die
Mitte des Gerichts ein und berlihren Sie
dabei keine Knochen oder fetthaltige
Stlicke.

e Schalten Sie den Backofen mit der Taste 4
ein.

e Mit den Tasten 5 wéahlen Sie eine Funktion,
die fur lhr Rezept am besten geeignet ist
(bei der Verwendung der Sonde wird die
Auftaufunktion deaktiviert).

e Mit den Tasten 6 stellen Sie eine
Tenperatur von 1202 bis 250 °C ein.

Nach einigen Sekunden ertdnt ein akkustischer
Signal und auf dem Display erscheinen
abwechselnd das Symbol 7 Prob und Symbol 8
662 (Fabrikseits eingesellt). Jetzt kénnen Sie die
bendtigte Temperatur im Inneren des Gargutes
einstellen.

e Mit den Tasten 6 wahlen Sie die
bendtigteTemperatur (von 302 bis 99 °C).

e Zum Amdern der Backofentemperatur die
Betriebsfunktionstaste 5 driicken und mit
den Tasten 6 die Temperatur senken bzw.
erhéhen.

Bemerkung! Wenn der Stecker bei begonnener
Garzeit entfernt wird, dann blockiert die Steuerung
den Ofen und weist mit Signalténen auf den Fehler
hin: Stecken Sie den Stecker wieder ein, um mit
dem Kochen fortzufahren!

Das Ende der Garzeit wird durch das Erreichen der
flr die Temperatursonde eingestellten
Kerntemperatur bestimmt. Alle Funktionen der
Ofenprogrammierung (Timer-Funktionen) werden
unterbrechen, mit Ausnahme des Hinweissignals
(Minutenzahler).

RU

Ucnonb3oBaHue TepMoO30HAa

MHe3go 1 ana TepmMo3oHAa 2 HaxoguTcs Ha
nepegHeM yrry cnesa B HULUE MeYn U 3aliuLLEHO
MeTanIM4yeckom KpbILLKON.

l BaxHo! Tepmo3oHA He YHKUMOHMPYET,
ecnv OH MOAKMYaeTCHd, Korga AyxoBka
® | yxe BkntoveHa!

[IBOMHOM  3BYKOBOW  cuUrHan 06

aKTMBM3aLMUM TEPMO30HAA.

n3seLlaet

e Beeaute urny tepmosoHaa 3 B cepeauHy
npurotaenueaemoro 6nioga, usberas npwu
3TOM KOCTEMN UK y4acTKOB C KMPOM.

e BknounTe gyX0BKY KHOMKON 4.

e [lpy nomowm KHoOMoK B  BbIbepuTe
Xenaemyro  (PyHKUMIO, KOTOpasi  Nnydwe
BCcero noaxoaut ons Bawero peuenta (npu
NCMonb30BaHMM  TEPMO30OHAA  PYHKLMS
pa3MoOpOo3KN LeakTUBMpPOBaHa).

e KHonokamu 6 yctaHoBUTE TemnepaTtypy B
ayxoske oT 120° go 250 °C.

YUepes HECKOMNbKO CEKyH pasgaeTcsi 3ByKOBOW CUrHarn
W Ha Jucniee noovepenHo MosIBASKTCA CUMBOS
aktmeHoctn 3oHga 7 Prob n cuveon 8 66°
(3aBopckasi npedycTaHoOBKa TeMnepartypsbl). Tenepb
Bbl MoOXeTe yCTaHOBWUTb HYXHYK TemnepaTypy
BHYTPW NpUroToBnsiemoro 6nioaa.

e KHonokamu 6 BblGepute HYXXHYHO
Temnepatypy (ot 30° go 99 °C).
e [Ina wn3MeHeHua TemnepaTypbl [OYyXOBKM

Ha)XMUTE Ha aKTUBHYK KHOMKY pexuma
npurotoBrieHnss 5 un  kHonokamu 6
YMEHbLUNTE UIN YBENUYbTE €e.

MpumeuvaHmne! Ecnm wrekep 3oHga OGyaer
M3BNEYeH YyXe BO BpemMs  NpUroToBneHUs,
3NEKTPOHHOE ynpaBneHne OGroKMpyeT AYXOBKY U
NHGOPMUPYET 3BYKOBBIMU CUrHanamu Ha owmobky:
BCTaBbTE LUTEKep, 4TOObl CHOBa NPOAOIKUTL
npuroToBnexHne nuwn!

Bpemsa okoH4YaHMA NpuroToBneHWs onpegensieTcs
OOCTWXEHMEM YCTaAHOBMEHHOW [ns TepMo3oHAa
TemnepaTtypbl BHyTpu Ontoga. Bce  dyHkumm
nporpaMMmMpoBaHnsa OyXOBKU ((pyHKUMKM Tarmepa)
npepbIBalOTCHA, 3a  MUCKIKYEHWEM  curHana
HaNOMUHaHUA (MUHYTHUK).
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When the food probe riches the preprogrammed
temperature, the oven will be turned off. This is
indicated by a sound signal.

You can vary the value of the lowest core
temperature in an area from +30 °C to +99 °C. We
recommend you to keep to the following table
which was taken from "THE NATIONAL FOOD
SAFETY DATABASE (USA)"

Food Intern t 2C, minimum
Mincemeat
Hamburger 71°C
Beaf, veal, lamb, pork 74 °C
Chicken, turkey 74 °C

Beef, veal, lamb

Roast and Steaks:

In the NFSD there is no
temperature for rare meals,

rare S
healthwise it's not sure

medium rare 63 °C

medium 71°C

well done 77 °C
Pork

Ribs, roast meat, cutlets:

medium 71°C
well done 77°C
Ham, fresh 71 °C
Bratwurst, fresh 71°C
Poultry
Whole chicken or pieces 82 °C
Duck 82°C
Whole turkey (not stuffed) 82 °C

Turkey’s breast 77 °C
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Wenn die Temperatursonde die vorgestellte
Temperatur erreicht, dann wird der Ofen
ausgeschaltet. Dies wird durch einen Signalton
angezeigt.

Sie kdnnen den Wert der Mindest-Kerntemperatur
in einem Bereich von +30 °C bis + 99°C variieren.
Wir empfehlen Ihnen, sich an die nachstehende
Tabelle zu halten, die der “THE NATIONAL FOOD
SAFETY DATABASE (USA)” entnommen wurde.

RU

Korgpa TemnepaTypa Tepmo3oHAa  OOCTUrHET
3alaHHOM, [OyxoBKa OTKMoyaeTca. Paspaetcs
3BYKOBOW curHarn.

Bhbl MoXxeTe BapbMpoBaTb MUHUMaIbHYH

BHYTPEHHIOIO TemnepaTypy B obnactu +30 °C go
+99 °C. Mol pekomeHgyem Bam, 4T0OblI BbI
npuaepXMBanucb  Hwxkecnegywwen  Tadbnuubl,
koTtopas B3sita B "THE NATIONAL FOOD SAFETY
DATABASE (USA)".

Lebensmittel Innen t ¢C, Minimum Mpoaykr BHprMe:::;MT *C,
Gerichte aus Hackfleisch Bnroaa u3 dapwa
Hamburger 71 °C ambGyprep 71 °C
Rind, Kalb, Lamm, Schwein 74 °C [oBsiAnHa, TENSATMHA, 74 °C
OapaHuHa, CBMHUHA
Huhn, Truthahn 74 °C Kypuua, nHgenka 74 °C
Rind, Kalb, Lamm FoBAguHa, TenaTuHa, 6apaHuHa
Braten und Steaks: YKapkoe u cTeliku:
Das NFSD nennt keine B 6asze NFSD HeT
Temperatur  flr  blutiges Temnepatyp Ansg wMsca C
blutig Garen, da dies C KPOBbO KpOBbO, T.K. OHO He Ha
gesundheitlich nicht sicher 100%  6GesonacHo  Ans
ist 300pPOBbA
medium-blutig 63 °C cnabonpoxapeHHble 63 °C
medium 71°C cpefHenpoXapeHHble 71°C
durch 77 °C npoXxapeHHble 77 °C
Schwein CBUHUHaA
Rippchen, Braten, Pebpbilwku, Msico ana
Koteletts: »KapKoro, KoTneThbl:
medium 71°C cpenHenpoXxapeHHble 71°C
durch 77 °C npoxapeHHble 77 °C
Schinken, frisch 71°C OKOPOK CbIpoW 71°C
Bratwurst frisch 71°C cbipble konbacku 71°C
Geflugel MTuua
gtLEm(,e%anz oder in 82 °C E;/g:laﬁmuenwaﬂ nnm 82 °C
Ente 82 °C YTKa 82°C
S;Eﬁgr Truthahn (nicht 82 °C g:iiﬁ:solgzﬂz:i? (He 82 °C
Putenbrust 77 °C pyoka nHaemku 77 °C
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PRACTICAL ADVICES
Baking

e It is recommended to bake pastry and
cakes on the baking trais, which are
provided as oven equipment. Choose a
matching tray height. Depending on model
the ovens have 4 or 5 heights.

e You also can bake on customary baking
trais, which are to be placed on the grate.
In this case baking trais out of black plate
are recommended. These trais have a
better heat conductivity, the baking time is
abbreviated and energy can be saved.

e Some pastry is to be placed into a pre-
heated oven.

e The oven is to be pre-heated carefully,
only for heavy pastry which have a big
mass and rise weakly. Pastry that rises
quickly can be placed into a weaky pre-
heated oven.

e After turning off the oven you can check
the pastry quality with a wooden rod. (If
the pastry is baked well, the rod will be dry
and clean after sticking it in and pulling it
out.

e After turning off the oven youshoul let the
pastry in it for 5 minutes.

The pastry parameters for conventional heating
are summarized in Table 1 and for
thermocirculation in Table 2.

If you use thermocirculation, no pre-heating of the
oven is necessary.

For baking with thermocirculation baking of dough
is adviced in height 3 from the bottom and of to
heights simutaneously height 1 and 3.
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Backen

e Es wird empfohlen, die Gebacke und
Kuchen auf den Backblechen zu backen,
die als Herdausristung mitgeliefert sind.
Wahlen Sie passende Hoéhe far die
Backbleche. Je nach Modell verfliigen die
Backdfen Gber 4 bzw. 5 Héhen.

e Es kann auch in handelslblichen
Kuchenformen und Backblechen gebacken
werden, die dann auf dem Rost
aufzustellen sind. In diesem Fall werden
Kuchenformen aus schwarzem Blech
empfohlen. Solche Backformen besitzen
eine bessere Warmeleitfahigkeit, die
Backzeit wird dadurch kirzer, die Energie
kann damit gespart werden.

e Manche Gebacke sind in
vorgewarmten Backofen anzuordnen.

e Der Backofen ist vorsichtig vorzuwarmen,
nur fir schwere Gebéacke, die eine ziemlich

einem

groBe Masse haben und schwach
aufgehen. Die Gebacke, die schnell
aufgehen, sind in einem nur schwach

vorgewarmten Backofen anzuordnen.

e Beim Backofenabschalten ist die
Gebackqualitat mit einem Holzstabchen zu
Uberprifen. (bei gut ausgebackenem
Geback soll das aus dem Gebéack nach
dem Einstechen herausgezogene
Holzstdbchen trocken und sauber sein.

¢ Nach der Backofenabschaltung sollte das
Gebéck noch 5 Minuten drin bleiben.

Gebackparameter bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der Tabelle 1
zusammengefasst, und fir Thermozirkulation in
der Tabelle 2.

Beim Gebrauch von Thermozirkulation ist keine
Backofenvorwarmung erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation ist Aufbacken
von Teig in der Héhe 3 von unten empfohlen, und
beim Backen in zwei HOhen gleichzeitig in der
Héhe 1 und 3.
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NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka KOHOUTEPCKUX usaenumn

o PekomeHoyeTcs  Bblneyka
MPOTUBHSAX,  COCTaBMASHOLNX
obopynosaHue OYXOBKW. Bbibepute
noaxoAddawmi  ypoBeHb [Ans  YCTaHOBKU
npoTuBHga. B 3aBucumoctn oOT mMogenu
AYXOBKU MUMeIOT 4 unu 5 ypoBHen.

e Bhbineuka BO3MOXHa Takke B popmax n Ha
NPOTUBHSX, KoTopble cnegyet
ycTaHaBnueatb Ha peweTtke. B aTtom
cnydyae pekomeHayeTca  ynotpebnenHue
dopM K3 YepHOM XecTu unn dopm C
ranbBaHOMOKpbITUEM  (30M10TOr0  LBETA).
3TN dopMbl nydwe npoBoAAT Tenno u
COKpaLlaloT BpeMs BbINEYKU, 3KOHOMSA Mpu
3TOM 311EKTPOSHEPTUIO.

e HekoTopble 13 BbiNekaembIx U3genun
TpebyloT NpeaBapuTENbHO NporpeTomn

o [lpeaBapuTeribHbIN Harpes OYXOBKMU
cnegyet MPUMEHATb  UCKITHYUTENBbHO B
cnydae Tsxenoro Tecta 6onblworo obbema

Tecta Ha
3aBofcKoe

n cnabonogHumaroLerocs. BbicTpo
noAHUMaroLeecs TecTo cnepyet
yCTaHaBnMBaTb B crabo pasorpeTyo
OYXOBKY.

e T[locne OTKMYEHUS OYXOBKM,
pekomeHayeTcs npoBepka kayecTBa
BbIMEYEHHOro  TecTa npu NMOMOLL
OepeBsAHHOM nanouku (B cnyyae
npaBUNbHOM  BbINEYKW, MNOCNe  Hakona
TecTa, namoyvka [oJbkHa OblTb Cyxol wu

4YNCTOMN).

e BhbineyeHHoe nsgenve, crnegyeTt ocTaBuTh B
OYyXOBKe, Nocre ee OTKMYeHUs, ele Ha
NPOTSXEHNE 5 MUHYT.

MprMmepHble napameTpbl BbIMEYKU C
NCMNONb30BaHMEM KOHBEHLMOHANIbHOro HarpeBa
npuBeadeHbl B Tabnuue 1, a ¢ ncnonb3oBaHMeEM
TepmMouupkynsuum B Tabnuue 2.

Mpy  wucnonb3oBaHUM  TEPMOLMPKYNAUUK,  HEe
TpebyeTca npeaBapuUTENbHbIA pa3orpeB AyXOBOro
Wwkada.

ansa BbIMeYKn TecTa c NpUMeHeHEeM
TEPMOLIMPKYNSLUMKN, PEKOMEHAYETCS Bbineyka Ha 3
YPOBHE  CHWU3Y  [OYXOBKM a B  cnyyae
OOHOBPEMEHHOW BbINEYKM Ha [OBYX YPOBHSIX

pekomeHaytTcs ypoBHU 1 1 3.
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Pastry parameter Gebackparameter bei Nutzung MapameTpbl BbINEYKMU €
For conventional heating Konventioneller Beheizung KOHBEHLMOHHbLIM HarpeBoM.
Table 1 Tabelle 1 Tabnuua 1
Kind of pastry Height Temperature Baking time, min.
Gebéckart Hbéhe Temperatur °C Backzeit, min.
Tun Tecta Pab. yposeHb | Temnepatypa °C Bpemsg, MyH.
Pastry in forms Formgeback Bbineyka B hopmax
Meringue / Schaumgebéack / Bese 2-3 80-100 60-70
Sandcake /Sandkuchen / Neco4Has 6aba 2-3 160-180 40-70
Barmcake / Hefekuchen / [IpoxckeBasi 6aba 2-3 170-180 50-60
Tart /Torte / TopT 2-3 160-180 30-50
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 2-3 160-180 10-25
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 2-3 160-180 10-25
Shortcrust for fruit tart / Mirberteig fir Obsttorte 2-3 Heat / Erhitzter /
/necoyHoe TecTo Ans PpyKTOBOro TopTa pasorp. 200-220
Pastry on griddle Geback auf dem Blech Bbineyka Ha NPOTUBHAX
Barm streusel cake / Hefestreusel / OpoxokeBas 2-3 170-190 30-40
xana
Eclairs / Eclairs / Qknepsbl 2-3 200-225 30-40
Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkuin nupor ¢ 2-3 170-190 30-50
DPYKT.
Streuselkuchen / Cnagkuii nMpor ¢ KpOLLKOW 2-3 170-190 20-35

Roasting and Stewing of meat
The following is adviced:

e Roasting and stewing of meat over 1 kg in
the oven. Smaller pieces are to be prepared
on the cooking zones.

e For roasting meat on the grid is adviced to
place a plate with water on the lowest level
under the the grid with the dish and refill
water while preparing

e You shoul use jars with heat-resistant
handles.

Preparation parameters for roasting and stewing
with conventional heating are shown in Table 3
and with thermocirculation in Table 4.
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Pastry parameter

Gebackparameter bei Nutzung

RU

MapameTpbl BbINe4YKn ¢

For thermocirculation. der HeiBluft. TepMOLUPKYNALUNEN.
Table 2 Tabelle 2 Tabnwuua 2
Temperature °C Baking time, min.
King of pastry / Gebackart / Tun Tecta Temperatur °C Backzeit, min.
Temnepatypa °C Bpems, MyH.
Pastry in forms / Formgeback/ Boineuka B dpopmax
Meringue / Schaumgebéack / bese 80 60-70
Sandcake / Sandkuchen / lNecoyHas 6aba 150 65-70
Barmcake / Hefekuchen / JpoxxkeBas 6aba 150 60-70
Tart/ Torte / TopT 150 25-35
Pastry on griddle Geback auf dem Blech Bbineyka Ha NPOTUBHAX
Barmcake / Hefekuchen / poxokeBoe Tecto 150 40-45
Streuselcake / Streuselkuchen / Cnagkuin nupor ¢ 150 20-30
KPOLLIKOW
Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkuii nupor ¢ ppykramu 150 40-55
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 150 30-40

Braten und Schmoren von Fleisch
Es wird folgendes empfohlen:

e Braten bzw. Schmoren von Uber 1 kg
Fleischstiicken im Backofen. Kleinere
Fleischsticke  sind auf Kochzonen
vorzubereiten,

e beim Braten von Fleisch auf dem Rost wird
empfohlen, auf der niedrigsten Ebene
(unter dem Rost mit Gericht) ein Blech mit
etwas Wasser zu stellen, wéahrend der
Zubereitung wird Wasser nachgefunhlt,

e zZum Braten  sollten  GefédBe  mit
temperaturbestéandigen  Griffen  benutzt
werden.

Zubereitungsparameter fir Braten und Schmoren
von Speisen bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der Tabelle 3, und fir
Thermozirkulation in der Tabelle 4 dargestellt.

XapeHue u TyweHue msaca
PekomeHpgyeTcs criegytoLlee:
e XapeHue 1 TyweHue B [OyxoBke 6nwog
mMaccon npesbiwatowen 1 kr. MeHblune
nopuuun cnegyet NoaroToBUTb Ha BapOYHON

NMOBEPXHOCTH,

e B Clflyyae apeHuss Msica Ha peLueTke,

PEKOMEHOYETCS yCTaHOBKA Ha CaMOM
HU3KOM YpPOBHe (nog peLueTkon ¢ 6nogom)
NPOTUBHSA,  cogepxawero  Hebonblioe

KONMMYECTBO BOAbI, KOTOPYIO MOMOSHAT BO
BPEMS KapeHbs,

e [OnNA  XapeHus, cregyeT  NPUMEHATb
€MKOCTU  (KacTpltoniM) C  XKapOCTONKUMMU
pyyKamu,

[MpymepHble napameTpbl YCMOBUN XapeHba U

TyLlleHnda onog C ncnonb3oBaHNeEM
KOHBeHUMOHaNbHOro HarpeBa npuBeneHbl B
Tabnuue 3, a C ncnosib3oBaHNEM

TepMouupkynaumm B Tabnuue 4
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Roast parameters for usage of

conventional heating

Bratparameter bei Nutzung

Konventioneller Beheizung

EN

MapameTpbl XXapeHus ¢
KOHBEHLMOHHbLIM HarpeBOM.

Table 3 Tabelle 3 Tabnuua 3
Kind of meat Advices Height Temperature °C | Roasttime min.
Fleischgattung Empfehlungen Hohe Temperatur °C Bratzeit min.
Buag mdaca PekomeHgauunm Pab6. ypoeeHb | Temnepatypa °C | Bpewms, MUH.

Stewed Beef / Rindfleisch 2-3 225-250 120-150
geschmort / TyweHnas
roBsiavHa
Underdone Roastbeef / heated oven 3-4 225-250 5-6
Roastbeef blutig / Poctound erhitzter Backofen
KpOBaBbIN pasorpeTas AyxXoBKa
Juicy roastbeef / Roastbeef heated oven 3-4 225-250 6-8
saftig / Poctbud co4HbIn erhitzter Backofen

pasorpeTas AyxoBKa
Sautéed Roastbeef / heated oven 3-4 225-250 10-11
Roastbeef angebraten / erhitzter Backofen
Poctbuc nogpymsHeHbIn pasorpeTtas oyxoBka
Pork / Schweinefleisch / 2-3 150-170 30-120
CBWHMHA
Veal / Kalbfleisch / TenatuHa 2-3 150-170 45-120
Lamb / Lammfleisch / 2-3 150-170 90-120
bapaHuHa
Game / Wildfleisch / Qu4b heated oven 2-3 170-190 60-110

erhitzter Backofen

pasorpeTas AyxXoBKa
Fowl / Geflugel, Hahnchen / 2-3 160-180 45-60
MNTuua, ubinnara
Canard / Enten / YTku heated oven 2-3 200-220 60-90

erhitzter Backofen

pasorpeTasi LyXOBKa
Goose / Ganse / 'ycu 2-3 160-180 150-360
Stewed fowl / Gefllgel 2-3 210-225 45-60

geschmort / TyweHas ntuua
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Roast parameters for usage of Bratparameter bei Nutzung MapameTpbl XXapeHus ¢
thermocirculation der HeiBluft TepMOLUUPKYNALMEN.
Table 4 Tabelle 4 Tabnuua 4
Fleischgattung Portion Temperatur °C Bratzeit min.
Bua msca Mopums Temnepatypa °C Bpewmsi, MuH.
Fowl / Hahnchen / UbinnaTa 1 180 50-60
Game / Wildfleisch / Ou4b 1-1,5 160 120-140
Veal / Kalbfleisch / TensatuHa 1 160 100-140
Pork / Schweinefleisch / CBuHunHa 1 175 110-120
Beef / Rindfleisch / loBaguHa 1 160 120-150
Goose, canard / Gans, Ente / 'ycb, yTka 1 175 corr. mass
gem. Masse
COOT. Macce
Grill parameters. Grillparameter. MapameTpbl XxapeHus Ha
Table 5 Tabelle 5 rpunne. Tabnuua 5
Grill time, min
Kind of meat Height Grillzeit, min
Fleischgattung Hbéhe Bpems, muH
Bug msaca Pab. ypoBeHb | 1.side/ 1. Seite/ | 2. side /2. Seite
1. cTOpoHa / 2. cTOpoHa
Pork chop / Schweinskotelett / CBuHas kotneTa 4-5 8-10 6-8
Pork cutlet / Schweinschnitzel / CenHon 3-4 8-10 6-8
LWHULENb
Cooked beef / Gekochtes Rindfleisch 3-4 10-12 6-8
OTBapHoe roBsXKbe MSCO
Sausages / Wirstchen 4-5 8-10 6-8
Konbacku
Shashlik / Schaschlik 4-5 7-8 5-6
Lawnbikn
Beef steak / Rindsteak 4-5 6-7 5-6
[oBsXKbe Xapkoe
Veal chop / Kalbskotelett 4-5 8-10 6-8
KoTneta 13 TenatuHeol
Veal steak / Kalbssteak 4-5 6-7 5-6
YKapkoe 13 TenATUHbI
Lamb chop / Lammkotelett 4-5 8-10 6-8
KoTtneta n3 6apaHuHbl
Chicken — half / Hahnchen, Halfte 3-4 25-30 25-30
LibinnaTa - nonoBmHa
Fish / Fisch / Pbiba 4-5 6-7 4-5
Filet / Filet / dune 4-5 4-7 6
Trout / Forellen / ®openb 4-5 4-7 6
Toasts / Toasts / TocTbl 4-5 2-3 2-3
Sandwitch / Toasts, belegte / TocTbl € 3-4 6-8
HaYNHKOM
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Note! The shown parameters concern roasting on
the grid. If you use closed jars the temperature is to
be set to 200 °C.

After the run off of the predetermined halftime the
meat should be reversed.

It is more advantageousto roast bigger meat
shares.

Baste the meat with gravy while roasting.

It is adviced to place a plate with water on the
lowest level under the the grid with the dish and
refill water while preparing. (Don’'t sparkle the
meat)

Parameters shown in this chapter concerning
baking and roasting are to be corrected
corresponding to own experiences.
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Bemerkung! Die dargestellien  Parameter
betreffen das Braten auf dem Rost. Bei der
Verwendung von geschlossenen GefaBen ist die
Temperatur auf 200 °C einzustellen.

Nach Ablauf der Halbzeit, die flir das Braten
vorbestimmt ist, sollte das Fleisch umgewendet
werden.

Es ist gunstiger gréBere Fleischportionen zu
braten.

Wahrend des Bratens das Fleisch mit der
BratensoBe begieflen.

Es ist empfohlen ein Blech mit etwas Wasser auf
der niedrigsten H6he (unter dem Gitter mit Gericht)
einzuschieben, und wéahrend des Bratens das
ausgedampfte Wasser erganzen (nicht das Fleisch
begieBen).

Die in diesem Kapitel dargestellten Parameter
betreffs des Gebacks und des Bratens sind
aufgrund eigener Erfahrungen zu korrigieren.

RU

MpumeyaHue! MpuBeneHHble napameTpsbl
KacaloTcs kapeHms Ha peweTke. B cnyvae
NPUMEHEHUs1 3aKpbITbIX eMKOCTen (KacTprosib),

TemnepaTtypy cnefyet yctaHOBUTb Ha ypoBHe 200
°C.

Mo ncTe4eHnm MONOBUHbI BPEMEHMN,
npegHasHa4YeHHoOro AN 3axapuBaHusi, MsCO
crnegyeT nepeBopayvBaTh Ha Apyron 6ok.

Bonee BbirogHbIM  gBRNsieTCS  3aXapuBaHue
BonbLUMX Nopunin Msca.

Bo Bpems XapeHus nonueatb MSICO

BbITONMNBLLMAMCA COYyCOM.

PekomeHaoyeTcs ycTaHOBKA Ha CaMOM  HU3KOM
ypoBHE (nog peluetkon ¢ OngoM) MPOTUBHA,
cogepkawiero HebonblIOEe KOMMYECTBO BOAbI,
KOTOPYK MOMOSMHSAKT BO BpeMs >XapeHbs (MSACO
BOAOWN He nonmeaTb).

MapameTpbl, nNpuBeAEHHble B 3TOM  rnaBe,
KacatoLmecs BbINEYKM U XXapeHusi, pekoMeHayeTcs
KOPPEKTUPOBaTb, OCHOBbLIBAsICb HAa COGCTBEHHOM
onbITe
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CARE AND ATTENDANCE

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before
care and attendance of the oven, always
disconnect the plug from the power socket or the
power cable from the oven.

Replacement the oven light
The oven light 1 must have these precise features:

a) temperature resistance up to 300 °C.
b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.

power 25W
E 14 connection.

Attention! First of all disconnect the
apparat from the power supply.

ommm C°

e To prevent damage, place a tea cloth in the
oven
Unscrew the glass cover of the light
Unscrew the old light bulb and replace it
with the new one

e Put back the glass cover and remove the
tea cloth

e Connect the appliance to the main
electricity supply

Replacement of a halogen bulb

e Take out of the oven the backing trays, the
tracks and a catalytic panel from the
necessary wall,

e Extract the the protecting glass 2 using a
flat tool or screwdriver and, holding it,
remove to the outside.

o Replace the bulb 3 (230 V, 40 W) using a
piece of cloth or paper for that purpose,

Attention! Make sure that you do not
touch the halogen bulb to be installed with
your bare fingers!

e Then reinstall the protecting glass 2, a
catalytic panel then the tracks and the
backing trays in reverse order.

e Connect the appliance to the main
electricity supply.
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PFLEGE UND WARTUNG

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung muss vor
jeder Pflege- und Wartungarbeit des Backofens
immer das Stromnetz abgeschaltet werden.

Austausch der Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung 1 muss folgende Merkmale
aufweisen:

a) hochtemperaturbestéandig bis zu 300 °C.

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz
auf dem Typenschild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14.

L

Achtung! Das Gerat zuallererst vom
Stromnetz trennen.

e Zur Vermeidung von Schadensféllen, ist im
Ofen ein Geschirrtuch auszubreiten

e Lampenabdeckung aus Glas abschrauben
Alte Lampe abschrauben und mit einer
neuen auswechseln

e Lampenabdeckung wieder
und Geschirrtuch entfernen

e Das Gerat erneut an das Stromnetz
anschlieBen.

anmontieren

Austausch der Halogenlampe

¢ Die Backofenbleche, die Schienen und eine
Katalytische Platte von der betroffenen
Wand herausnehmen,

e Das Schutzglas 2 mit einem
Schraubendreher oder einem anderen
flachen Werkzeug herausziehen.

e Die Lampe 3 (230 V, 40 W) mit Hilfe von
einem  Stick  Papier bzw. Tuch
austauschen,

Achtung! Beim Austauschen dirfen die
Halogenlampen nie mit bloBen Fingern
berlhrt werden!

e Dann in der umgekehrten Reihenfolge das
Schutzglas 2, die katalytische Platte, dann
die Schienen und die Backbleche wieder
anbringen.

e Das Gerat
anschlieB3en.

erneut an das Stromnetz

RU

OBCITYXUBAHUE N YXO[O

BAXHO!!! B kayectBe Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTU
HeobxoouMo nepen ob6CnyXMBaHMEM U yXOOOM 3a
OYXOBKOW OTKMOYaTb €e OT CETM.

3amMeHa namnbl ocBeLleHUs1 AyXOBKU

OcBelleHe  OyXOBKM 1 JOIMPKHO  UMeTb
cneayolime napameTpbi:

a) TepmocTonkoctb o 300 °C.

b) OnekTtponutaHue: napameTpbl NOAKMOYEHUS

B/'y, ykasaHbl B 3aBOACKOM Tabnuyke
c) MoTtpebnsaemasa mowHocTb 25 BT

d) Lokonb E 14.
L

BHumaHune! T[lpexge Bcero OTKIIHOUUTB
OYXOBKY OT CETWU.

e Bo nsbexaHne noBpexageHuin pasnoxuTe B
AYXOBKE KyXOHHOE MOonoTeHue

e BbIKpyTUTE CTEKNAHHLIN NadgoH

e BbikpyTuTe cTapylo namnodky u BKpyTUTE
HOBYIO

e Bkpytute Ha mecto nnadoH u ybepute
nonoTteHue

o [logkntoumTe OyXOBKY K 311eKTPOCETH

3amMeHa raroreHoBoM namnbl

e BblHbTE MPOTUBHM M3 OYyXOBKWU, CHUMWTE C
HY)KHOW  CTEHKW  Hanpasnswowme
KaTanuMTUYecKyto NnacTuHy,

e l3Bneknte 3aWMTHOE CTeKNo 2 npwu
MOMOLUM  MFIOCKOrO  MHCTPYMEHTa  unu
OTBEPTKM,

e 3ameHuTb namnoyky 3 (230 B, 40 BT7),
npuaepxveas ee yepes TkaHb unu bymary,

BHumanune! [pu 3ameHe He cnegyer
npukacaTtbCa K rafioreHoBOW namroyke
HernocpeaCcTBEHHO pykamu!

e 3aTem, CHOBa YCTaHOBUTE 3aLLMTHOE CTEKIO
2, KaTanuTUYecKyld MNnacTuHy, 3aTem
HanpaBnsawoWmMe W MPOTUBHM, BbIMOMNHASA
orepaumu B 06paTHOM 04epPEeaHOCTH.

e [logknounTe AyXOBKY K 371EKTPOCETU
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Oven

The inner walls of the oven are covered with easy
to be cleaned high quality enamel. The very
smooth  surface  counteracts against the
appearance of the remaining soiling on the walls of
the oven very fast and can be also simply cleaned.
The anti-acid-containing quality of this enamel
permits a long-term qualitatively high exploitation
of Your oven

The oven is to be cleaned after every use.

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before
cleaning the oven, always disconnect the plug
from the power socket or the power cable from the
oven.

Clean the oven room only with tepid water and a
little bit of washing-up liquid. After washing the
oven is to be dryed with a dry rag or to be dryed
with an open door.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Self-cleaning catalytic panels

Our smooth walled ovens can be fitted with self-
cleaning panels 1 to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked on to the
walls before the side frames are fitted. They are
coated in special, micro-porous catalytic enamel
which oxidizes and gradually vaporizes splashes
of grease and oil at cooking temperatures above
200° C. If the oven is not clean after cooking fatty
foods, operate the empty oven for 60 minutes
(max.) at maximum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.
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Backofen
Die inneren Wé&nde des Backofens sind  mit
hochwertiger einfach zu saubernden Emaille

bedeckt. Die sehr glatte Oberflache wirkt dem
Erscheinen der restlichen Verschmutzungen auf
den Wanden des Backofens sehr schnell entgegen
und kann auch einfach gereinigt werden. Die
antisqurehaltige Eigenschaft dieser Emaille erlaubt
eine langfristige qualitativ hohe Ausnutzung ihres
Backofens.

Der Backofen ist nach
reinigen.

jedem Gebrauch zu

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung muss vor
jeder Reinigung des Backofens immer das
Stromnetz abgeschaltet werden.

Den Backofenraum nur mit lauwarmem Wasser mit
ein wenig Geschirrspulmittel waschen. Nach dem
Waschen ist der Backofenraum mit einem
trockenen Lappen nachzuwischen oder bei
gedffneter TUr trocknen zu lassen.

Zum Reinigen durfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel usw.) sind ebenfalls
unbedingt zu vermeiden, dies gilt vor allem fir die
Reinigung der emaillierten Wande.

Selbstreinigende katalytische Platten

Unsere Backdfen mit glatten Wéanden bieten die
Méglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten
1 zu montieren, mit denen die Wéande verkleidet
werden. Diese Spezialplatten, die vor den
seitichen Rahmen an den Wanden eingehéangt
werden, sind mit  einem mikropordsen
katalytischen Speziallack bedeckt, der oxidiert, die
Ol- und Fettspritzer nach und nach verdampfen
lasst, und so bei den Backvorgangen Uber 200°C
eliminiert. Sollte der Ofen nach dem Backen sehr
fetthaltiger Speisen nicht sauber sein, lasst man

ihn  maximal 60 Minuten lang leer bei
Hochsttemperatur eingeschaltet. Die
selbstreinigenden Platten dirfen weder
gewaschen, noch mit scheuernden oder

saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten gereinigt
werden.

RU

OdyxoBown wkad

BHyTpeHHne CTEHKM
BbICOKOKa4YeCTBEHHOM
amarnblo. OyeHb rnagkas NOBEpPXHOCTb
NPOTUBOAENCTBYET  MOSABMEHUIO HA  CTEHKax
OYXOBKM OCTaATOYHbIX 3arpsi3HEHUM U OYEHb
ObICTPO M NPOCTO ouunwaeTcss. AHTUKUCIIOTHOE
CBOMCTBO 3TOW 3aManu no3BofdeT AONTOCPOYHO U
Ka4yeCTBEHHO MCMonb3oBaTh Bally ayxoBky

AYXOBKMU MOKPbITbI
nerkoouuLlaroLLencs

Unctute AOYXOBKY MocCne KaXXgoro Ncrosib30BaHUA.

BAXHO!!! B kayectBe Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTM
HeobXxoouMO nepen KaxaoW YUCTKOM LYXOBKU
OTKMtOYaTb €e OT CeTM.

[yxoBoW LwKag MonTe UCrnornb3ys TONbKO TENNyLo
BOAY C HEBOMbLUMM KONMUYECTBOM XUOKOCTU ANS
MbITbSI rocyAbl. [locne MbITbss BbITPUTE [OYyXOBOW
LUKad Hacyxo unu octaBbTe ABEPLY OTKPbITON ANs
NpoCbIXaHnsa Kamepbl.

He npumeHanTe Ansg YUCTKM KUCMOTO- WIK
Lenoyecogepxxawmx  BewectB  (YKCyC,  COK
NMMOHa, conb U T.4.). Hn B Koem crnyyae He
nNpMMeHAaNnTe Takxe Xriopocogepatime
cpeactea (otbenusatowme n T1.4.). OcobeHHO
3TO HYXHO WuUMeTb B BuUAY MNpPU YYUCTKe
3aManupoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN OYXOBOK.

CamooumLwiarowmecs
nnacTUHbI

KaTarimTn4yeckume

Ha cTeHkax AyxOBKW yCTaHOBMNEHbI NnacTuHel 1 co
cneuuanbHOM  3KOSOMMYECKOM  MUKPOMOPUCTON
caMoOo4MLLaloLWEenca KaTanmMTUYeckonm amarlblo.
OTa asmanb npu TemnepaTtype TUMNoBOM paboTbl
ayxoskn cebiwe 200° C kaTanuaupyeTr Bce
HaxogslWMeca Ha HeW >XMpHble BellecTBa W,
ncnapss, yctpaHsiet ux. EquHcteeHHble cpeacTBa,
HeobxoauMmble Ans  ybopku OyxXOBKM  nocre
KaTanuTU4eCcKon OYMCTKM — 3TO LeTKa U COBOK.
Ecnu xe nocne npurotoBneHUS OYEHb >XUPHbIX
Onoa4 Ha CTeHKax [OyXOBKM BCeXe OCTalTca
3aMeTHbIMX credbl Macna W Xupa, OcCTaBbTe
NyCcTY0 OYXOBKY BKIHOYEHHOW NMPW MakcMMarbHOWN
TemnepaType A0 Tex nop, Noka oHa NONHOCTLIO He
oynctutca. Camoolumyaromecs Katanutudeckme
NNacTUHbl Hemnb3d HU MbITb, HWM TeM Oornee
YNCTUTb abpasnBHbLIMKM MaTepuanamm U KACNOoTO-
1 LWenoyecoaepxawmmMmm cpeactBamMu.

127



128

EN

Telescope (if available)

The system Telescope 1 (one, two or three
levels depending on your model), which your oven
is equiped with, enables you to pull out all griddles
together or seperated from each other and even
while preparing a meal.

The given construction ( Z@iser differs from similar
ones through the comfortable and practical access
to every griddle and allows you to take out and
check pastry without cooling down the whole oven
or food on the other griddles.

The tracks of every griddle resist a loading up to 15
kg in the completely pulled out state.

The track system is easily to be removem to clean
the oven. The construction is made of stainless
steel, which excludes the possibility of corrosion
formation.

Removing the oven door

To get a better access to the oven room and for the
cleaning the oven door can be reoved easily. To do
S0, proceed as follows:

Open the door fully.

e Lift the two levers 2 shown in fig.

e Close the door as far as the first stop
(caused by the raised levers).

o Lift the door upwards and outwards to
remove it from its mountings 3.
To replace fit the door:

o fit the hinges in their mountings and lower
the two levers.
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Teleskop (falls vorhanden)

Das System Teleskop 1 (1fach-, 2fach- oder
3fach-Teleskop-Auszug, je nach Modell), mit dem
Inr Herd ausgestattet ist, ermdglicht lhnen, alle
Bleche sowohl zusammen als auch getrennt
voneinander und sogar wahrend der Zubereitung
eines Gerichtes herauszuschieben.

Die gegebene Konstruktion  Z@iser unterscheidet
sich von ahnlichen durch den bequemen und
praktischen Zugriff zu jedem Blech und erlaubt
lhnen, Gebéack auf jedem herauszunehmen und zu
kontrollieren, ohne den gesamten Ofen und die
Gerichte auf den anderen Blechen abzukuhlen.

Die Schienen jedes Bleches halten einer Belastung
von bis zu 15 kg stand im vollstandig
herausgeschobenen Zustand.

Bei Reinigung des Backofens lasst sich das System
der Schienen leicht entfernen. Die Konstruktion ist
in rostfreiem Stahl ausgefihrt, dass die Mdéglichkeit
von Korrosionsbildung ausschlief3t.

Ausbauen der Ofentir

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum
und zur Reinigung zu schaffen kann die
Backofentliir muihelos ausgebaut werden. Dazu
folgendermal3en vorgehen:

e die Tiur ganz 6ffnen;

e die zwei auf Abb. dargestellten Hebel 2
anheben;

e die TUr wieder bis zur ersten, von den zwei
zuvor angehobenen Hebeln bestimmten
Einrastung schlieBen;

e die Tur nach oben und nach auBen
anheben und herausnehmen 3.

Um die TUr wieder einzubauen:

e die Scharniere wieder einsetzen und dann
die zwei Hebel in SchlieBstellung bringen.

RU

Teneckon (ecnu nveetcs)

Cuctema Teneckon 1 (oavH, ABa UNKn Tpy YPOBHS
B 3aBMCMMOCTM OT Bawen mogenu), KoTopbiM
ocHaweHa Bawa pgyxoBka, no3sonsetr Bawm
BblABUraTb BCE MPOTUBHWU Kak COBMECTHO, Tak W Mo
OTAENbHOCTM [fJaxe BO BPeEMS MPUrOTOBMEHUS
onton.

[aHHas KoHCTpyKUMSA &ZAiser oTtnnuyaetcs OT
aHarnornyHbIX yaobHbIM M NPakTUYHBbIM JOCTYMNOM K
noboMmy npoOTUBHIO M MNO3BOMSET [oCTaBaTb U
KOHTPONMpOBaTb BbIMNEYKY Ha MOGOM U3 HUX, He
oxnaxgas BCIO OyXOBKY M HaxoAswmecss Ha Apyrux
NpoTMBHAX Gntoga.

Hanpaensiwowme Kaxgoro nNpOTMBHA — HageXHo
YOEPXUBAIOT HarpyXeHHbIn BecoMm pfo 15 «r.
NPOTMBEHb B NMOMHOCTbLIO BbIABUHYTOM COCTOSIHUM.

Mpy ouncTKe [YyXOBKM CUCTEMA HanpaBsOLMX
nerko cHumMaetcsl. KOHCTpyKUuusi BbIMOMHEHa U3
HepxaBetoLLen cTamm, 4yTO ncknoyaeT
BO3MOXHOCTb MOSIBIIEHNS KOPPO3WMU.

OeMoHTax aBepubl 4yXOBKU

Ona nonyyeHuss nydwero AocTyna K OyXOBOMY
wkady, a Takke A9 ero O4YUCTKW, ABepLa MOXeT
OblTb OYEeHb Ierko AeMOHTMpoBaHa. [Ans 3Toro
Heobxoammo:

e MOJTHOCTbIO OTKPbITb ABEPLY;

e [MPUNOAHATbL [Ba YKa3aHHbIX Ha PUCYHKe
pblyaxka 2;

e MPUKPbITb [ABEpLY [0 NepBOro KacaHus

NOAHATBLIX PbIHaXXKOB;

e MpunoaHsB ABepuy, NOTSHYTb €e BBEPX Ha
cebsa 3.

YT100bI BHOBb YCTAHOBUTL ABEPLY:

e BCTaBUTb WapHUPbl Ha MpexHee MeCTo U
3alUEJIKHYTb PblYaXKW.
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Reversing the door

For the ovens with the side opening doors.

The refrigerator is delivered with the door hinge on
the right. For comfortable use of the oven it is
possible to reverse the door so that it opened to

the left.

Below is the consecution how to reverse the door.

Fully open the door 1.

Remove the four fixing screws 4 from the
door hinge. Remove the door.

Remove the four plastic caps 3 from the
opposite side and unscrew the locking pin
4.

Turn the door 180°. Secure the door in its
new position using the 4 screws 2 removed
previously.

Make sure that the oven door is perfectly
parallel with the front panel. If it is not,

adjust it by means of the screws 2.

Fix the oven in the oven recess using the 4
screws and the plastic spacers 5 provided.

Screw in the door closing pin 4 and secure
it in horizontal position as shown in the
figure, or until it locks in place in the case
of a round pin.

Fit the 4 plastic caps 3.

The reversing the door of the oven is over.
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Tlaranschlag wechseln
Far die Backdfen mit dem Seitentlranschlag
Unsere Backdfen werden mit dem rechten

Tilrnanschlag geliefert. Fir bequeme Nutzung des
Backofens kénnen Sie den Tlranschlag wechseln.

Unten ist die Reihenfolge far den
Tlranschlagwechsel erlautert:

e Die Tur 1 vollstandig 6ffnen.

e Die vier Befestigungsschrauben des

Tlrscharniers 2 am Backofengehduse
entfernen. Die Tar ausbauen.

o Auf der Gegenseite die vier
Kunststoffstépsel 3 entfernen und den
SchlieBbolzen 4 ausdrehen.

e Die Tir um 180° drehen. Die Tur
befestigen, in dem die 4 zuvor entfernten

Schrauben 2 fest eingedreht werden.

o Kontrollieren, ob die Backofentlr parallel
zur Frontblende ist, andernfalls mit den

zuvor befestigten Schrauben 2 regulieren.

e Justieren Sie die Tur am Backofen, hierzu
die 4 Schrauben mit den mitgelieferten

Kunststoff-Distanzhaltern 5 verwenden.

¢ Den SchlieBbolzen 4 zudrehen und wie auf
der Abbildung dargestellt in waagerechter
Stellung  blockieren, bzw. bis zur
Blockierung zudrehen, wenn der Bolzen
zylindrisch ist.

e Danach die 4 Kunststoffstopsel 3 wieder
aufsetzen.

Der Taranschlagwechsel ist abgeschlossen.

RU

MNMepeBewmnBaHne ABepLbI AyXOBOro wkada

Ana ayxoBbixX LWKagoB ¢ GOKOBbIM OTKpPbIBAHUEM
ABepLUbl.

Hawwn  gyxoBble  wkadbl B CTaHOApPTHOM
MCMNOJTHEHUN npoun3BoaATcs c ABepuamu,
OoTKpbIBaOWMMUCa Bnpaso. [nsa  KoMGOPTHOro
NCNonb3oBaHUs OYyXOBOro LWKada MOXHO
nepeBecutb OBepuy C TeMm, 4YToObl OHa
OTKpbIBanach BfeBO.

Hwke npuBegeH nopsgok  AenctBui — Ans

nepeBeLLnBaHMsA aBepLbl.

e [lonHOCTbIO OTKpOWTE [Bepuy [OyXOBOro
wkadpa 1.

e BbiBepHUTE 4 BUHTA KpenneHus netnn 2 Ha
kopnyce pgyxoBoro wkadga. CHumute
Asepuy.

e YpanuTe nnactukoBble 3arnywkn 3 Ha
NPOTUBOMOOXHOWN CTOpPOHEe kopnyca
AyxoBku. BeiBepHuTe chmkcatop asepun 4.

e [loBepHute aBepuy Ha 180°. 3akpenuTe ee
B HOBOM TMOJIOXKEHUWN, WCMONb3ys paHee

OTKPY4Y€HHbl€ BUHTbI 2.

e Ybegutecb, 4TO QOBepua napannesnbHa
BEPXHEN MaHenu pn[yxoesku. Ecnm HeT —

BblpaBHFIIZTe ee npun nomown BUHTOB 2.

e BeblpaBHanTe nosioXeHve aBepubl
OTHOCUTENbHO  OYyXOBKW, wucnonb3ys 4

NnacTUKOBbIX BUHTaA C peryndatopamMmum 5.

e 3aBUHTUTE dukcaTop asepubl 4
nobentecb ero rOpPU3OHTaNbLHOro
NOMNOXEHWS. Ecnu OH nveet
UMNUHAOPUYECKYD (bopMy — 3aBepHUTE [0
ynopa.

e (CHoBa BCcTaBbTe NNacCTUKOBbIE 3arnyLwkKkun 3.

lMpouecc nepeBelnBaHUS
LWKadha 3aBepLUEH.

ABepLbl  OYXOBOro

131



132

EN

Alternate inspection

Besides the current maintenance the user is
dutybound to the following actions:

e alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

e let the oven be checked by the customer
service after expiration of the warranty
once in two years.

e Abolishment of noticed errors,

Note! All installing and maintenance actions
mentioned on the top as well as reparations are to
be accomplished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irreproachable
condition and professional use of the unit. If the
customer service is called because of an operating
mistake, the visit is liable to pay costs in the
warranty, too.

Damages, which are caused through not following
this instruction are not approved.

What to do, if?
Every damage:
e Switch off all oven operating functions
e disconnect the oven from the power supply,
e acquaint the exigence of a reparation
(Service-Center or another organisation,
which has the corresponding rights).

A few simple defects can be abolished by the user,
corresponding to the advices in the present
operating instruction.

Problems and mistakes can happen during the
usage of the unit. Some remote mistakes the user
can abolish on his or her own through following the
advices mentioned in the Table below. Befor
contacting the customer service the following points
are to be checked consecutively:
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Periodische Besichtigung

AuBer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tétigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberpriifung und Wartung von
Herdelementen und Baugruppen,

e Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei
Jahre den Herd vom Kundendienst
durchsehen lassen.

e Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Anmerkung! Alle oben angeflhrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen missen
durch eine Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur durchgeflihrt werden.

WICHTIG!!!

Der Benutzer ist fur den einwandfreien Zustand des
Gerats und die fachgerechte  Benutzung
verantwortlich. Wenn der Kundendienst wegen
eines Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch
auch wahrend der Garantiezeit kostenpflichtig.

Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht wurden, werden
nicht anerkannt.

Was ist, wenn?

Bei jeder Stérung:

o Alle Betriebsfunktionen abschalten,

e Stromversorgung abschalten,

e Die Notwendigkeit der Reparatur melden
(Service-Center  oder  eine  andere
Organisation, die entsprechende Rechte
hat).

Einige einfache Defekie kann der Benutzer

selbststandig, entsprechend den Empfehlungen der
vorliegenden Bedienungsanleitung, beseitigen.

Bei der Benutzung des Gerates kbnnen manchmal
Probleme und Fehler auftreten. Einige geringere
Fehler kann der Benutzer eigenstéandig beheben,
indem er die Hinweise befolgt, die in der
nachstehenden Tabelle angefiihrt sind. Bevor Sie
sich an den Kundendienst wenden, sind folgende
Punkte der Tabelle nacheinander zu Uberprifen:

RU

MNepuoaunyeckmn ocmoTp

Kpome onepaumii CBA3aHHbIX C TEKYLLMM YXOAOM
3a NNUTON, criegyer:

e pPOM3BOAUTbL MNepuoguyeckme MnpoBEpPKK
NCNPaBHOCTM OpPraHOB yMNpaBfieHns U
pabounx y3noB NAnThl,

e [OCfe€ WCTEYEHMS CpOKa rapaHTum, Mo
KpanHen mMepe oauMH pa3 B [ABa roaa,
cnegyeTt MoOpPyYUTb CEPBUCHOMY LEHTPY

NnpoBedeHNe  TEXHUYECKOro  ocMmoTpa
NAnTbl,

e YCTpaHsiTb obHapyXeHHble
HEencnpaBHOCTM.

MpumeyaHue! Bce pemoHTHl M onepauun no

perynuposke, AOMKHbI NpoV3BOANTLCS
CEPBUCHbBIM LEeHTpPOM nnu MOHTEPOM,
obnagatowunm COOTBETCTBYHOLLEN
KBanudukaumnen.

BAXHO!!!

Monb3oBaTenb oTBevaeT 3a  GesynpeyHoe
COCTOSIHME npmnbopa n npaBenbHoe
obcnyxnBaHue. Ecnn no npuynHe
HenpaBunbHOro  06CNyXMBaHUA  BbI3blBaeTCA

cnyx6a CepBucHoro LleHTpa, BbI30B NMATHbIN,
Jaxe npu ewe AeNCTBYOLLEN rapaHTUM.
[Nonomkn, KoTopble BbI3BaHbI HeCcobMnAeHNEM
HacTosLen MHCTpYKLUMN, HE NPU3HAIOTCS.

Yto penartb, ecnu?
B cny4ae ntobon HemcnpaBHOCTU, criegyeT:
e OTKIK4YUTb BCE 3JTIEMEHTbI AYXOBKH,
e  OTK/IOYMTb ANEKTpoNUTaHme,
e 3aABUTb O HeobXxoouMMOCTM pemMoHTa (B

CEpPBUCHbIN LeHTp unm apyryto
opraHusaumio, obnapgatoLyto
COOTBETCTBYLUMMM NpaBamMm).
HekoTopble npocTble HeuncnpaBHOCTH
nonb3oBaTerb MOXeT CaMOCTOSATESbHO
YyCTpaHATb, corfacHo pekoMeHaaunam
HaCTOosLLEero pykoBocTsa.
B nepvon  akcninyaTauumn  3nekTpUYECcKoro

YCTPOWCTBa MWHOrAa MOSsIBNATCA MNpobnembl K
Henonaaku, HEKOTopble U3 KOTOPbIX NOTpebuTenb
B COCTOSIHUM yOanuTb CaMOCTOSITENIbHO Npw
ycnosuu cobntogeHunss npaBui NPUBEAEHHBLIX B

Tabnuue HWXe. o Bbl30Ba pa6OTHI/IKa
CepBUCHOIo O6CJ'Iy)KVIBaHVIFI, BHUMATEJIbHO
npoytuTe " BbINOJIHNTE cnepywouwme
pexkoMeHgauunn:
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Error Possible reason Advices
Oven doesn’t Disturbance in power | Check the
work supply protection device of
your home

Interruption of the
stream supply

conduction. If
defective - replace

Set the current time
on the display again
and switch on the
oven

Zeros flash on Interruption of the
the display stream supply

Set the current time
on the display again

The oven light Disturbance in power
doesn’t work supply

Defect of the lamp

Check the
protection device of
your home
conduction. If
defective - replace

Ckeck if the lamp of
the oven light is
faultless. If not —

replace
The controlling | Disturbance in power | Check the
lights don’t supply protection device of
glow your home

Defect of the lamp

conduction. If
defective - replace

Contact the cutomer
service

Clock goes Too low tension in
forward or ater the net of the house

Check the tension
of the conduction. If
necessary - stabilise

IMPORTANT!!!

If despite of the recommendation the problems could
not be abolished — contact the customer service.
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Storung Mogliche Hinweise MpoGnemsl Bo3MoxHble PeweHuns
Ursache NPUYUHbI
Der Ofen Sérung der Prafen der [lyxoBka He HapywweHuve MposepuTb
funktioniert Elektroversorgung Schutzvorrichtug pa6oTtaeTt 3NEeKTPOCHabxeHna npegoxpaHuTen
nicht n der hauslichen 1 gOMaLUHeNn
Leitung. Wenn NPOBOAKW.
fehlerhaft - HevcnpasHble -
ersetzen 3aMeHnTb
HOBbIMM
3aHoBO
Unterbrechung der Erneut die [MepepsbiB B nogave yCTaHOBUTb
Stromzufuhr aktuelle Zeit auf TOKa Tekyllee Bpems
dem Display Ha gucnnee n
einstellen und BKIHOYNTb
den Herd in LyXOBKY
Betrieb nehmen
Auf dem Unterbrechung der Erneut die Ha pucnnee MepepbiB B Nnogave 3aHoBO
Display blinken | Stromzufuhr aktuelle Zeit auf MUrarT Hynu ToKa yCTaHOBUTb
Nullen dem Display TeKyllee Bpems
einstellen
Die Sérung der Prafen der He pencTtByet | HapyweHue MpoBepuTb
Ofenbeleutung Elektroversorgung Schutzvorrichtug ocBelleHne 3neKTpocHabxeHus npegoxpaHuTen
funktioniert n der hauslichen OYyXOBKU 1 JomMalluHen
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKM.
fehlerhaft - HeucnpasHble -
ersetzen 3aMeHnTb
HOBbIMM
HedekT namnbl MpoBepuTb
Defekt der Lampe Prifen, ob die NCNpPaBHOCTb
Lampe der namnebl
Ofenbeleuchtun OCBeLLEeHNsI
g intakt ist. OYXOBKW.
Wenn fehlerhaft HewucnpasHyto
— ersetzen 3aMeHnTb
Die Sérung der Prufen der He ropsar Hapywenve MpoBepnTb
Kontrolllamp- Elektroversorgung Schutzvorrichtug KOHTPOJIbHbIE | 3MEKTPOCHaAbXeHUsI npegoxpaHuTen
chen leuten n der hauslichen namnbl 1 gOMalluHen
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKM.
fehlerhaft - HeuncnpaBHble -
ersetzen 3aMeHnTb
HOBbIMM
Defekt der Lampe An den HedekT namnbl O6patutbed B
Kundendienst CepBUCHyt0
wenden cnyxoy
Die Uhr geht Zu niedrige Die Spannung Yackl cnewat | Huskoe HanpskeHune | [NpoBepuTb
vor oder nach Spannung im Netz im Netz prufen. Wnu oTcTaloT B [JOMALLHEN CeTu HanpshkeHue B
des Hauses Falls notwendig - ceTn. Mpwu
die Spannung Heobxo4MMOoCTH
stabilisieren cTabunuavposat

b Hanps>xxeHne

WICHTIG !!!

Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme nicht
beseitigt werden konnten — wenden Sie sich an den

Kundendienst.

BAXHO !!!

Ecnun HECMOTpPA Ha pekoMeHaaunn npoGnemy He
yaarnocCb YCTPAHUTb — O6paTI/ITbCF-I B CepBMCHyI'O

cnyxoy.
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RESPECT FOR THE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has
been printed on chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for the environment.
The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic
and industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with
your appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging
indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over to
the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly,
you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop
where you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation  dieses Gerats auf chlorfrei
gebleichtes oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann

gesammelt oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmiill beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdglichst
umweltgerecht.

Das Ruckfuhren der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist,
sondern an einem Sammelpunkt fir das Recycling
von elektrischen und elektronischen Geréaten
abgegeben werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen.

Umwelt und Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von |hrem Rathaus, Ihrer
Mullabfuhr oder dem Geschéft, in demb Sie das
Produkt gekauft haben.

RU

OXPAHA OKPYXAIOLLEN CPE[bI

B kadecTBe BKflaga B OXpaHy OKpyKatoLlen cpeabl,
BCA [JOKyMEHTaumMs K 3TOMY YCTpoOMCTBY Obina
Hane4yataHa Ha oOTOeneHHON, He coaepxalien
Xyiopa  WMNM  Ha  NPUrogHOM KO  BTOPUYHOWN
nepepaboTke bymare.

W npu n3rotoBneHmMmn ynakoBku Obin caenaH akueHT
Ha cobniogeHne HOpM MO OXpaHe OKpyXatoLewn

cpeabl. OHa Takke MOXeT OblTb BTOPUYHO
nepepaboTtaHa, MOCKOMbKYy  W3roToBneHa U3
6e3BpeaHbIX ans OoKpy>KatoLLemn cpeabl
mMaTepuanos.

Bo3moxHoCTb nepepaboTkn YNaKOBOYHOIO
mMaTtepuana 3Ha4YNTENBHO CHWXaeT Kak

noTpebneHne NPUPOAHO -CbipbEBbIX PECYPCOB, Tak
n obpasoBaHMe MNPOMBILIIIEHHOTO W  GbITOBOrO
Mycopa.

YTunusauunsa YNaKOBKUA

YTunusmpymte ynakoBky Mo BO3MOXHOCTM Gonee
SKOMOMMYHO.

BropuyHas  nepepaboTtka  maTepuanos
YNakoBKNW  3KOHOMUT  Cbipbe W
KOnM4ecTBO Mycopa.

ans
yMeHbluaeT

YTunusaumsa crtapbix npu6éopos

Takon cuMBOM Ha NPOAYKTE UMW €ero ynakoBKe
yKasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT MPOAYKT, MO Npuxoay B
HEerogHoCTb, HENb3s paccMaTpuBaTh Kak OBbIYHbIV
AOMaLLHUA Mycop, ero crnegyeT cAatb B MYHKT
cbopa aneKTPU4EeCKMX N 3MNEKTPOHHbLIX YCTPOWCTB,
ANSA X BTOPUYHON nepepaboTKu.

Balumm B3HOCOM B npaBuiibHYHO yTUNN3ALMIO 3TOMO
npoaykta Bbl 3awyiiaeTe okpyxatwoLuylo cpegy u
340poBbe Balmx 6rmKHUX.
HenpasunbHas yTunmsaumus
OKpy>KaroLLier cpefie 1 300POBbIO.
HanbHenwmre ceegeHns 0 BTOPUYHOW nepepaboTke
aTOro npoaykra Bbl MoxeTe nonyy4nTb B ropofAcKom
agMuHUCTpauuu, cnyxbe BbiBO3a Mycopa wnu B
MarasuHe, B KOTOPOM Bbl Kynnnu aToT npoaykT.

yrpoxaet
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ycnoBuda rAPAHTUA

[apaHTns Ha ucnpaBHOe AencTBue npubopa AevcTBUTENbHa Ha nepuop 12 mecaueB co AHA NOKynku npubopa
(noaTBepxxgeHa OTTUCKOM MevaTh NyHKTa PO3HUYHOW MPOAaXN U NOANUCHI0 NPoAaBLa).

dupma - umsrotoBuTenb obecneynmBaeT 0e3BO3ME3AHBLIN PEMOHT B Criydyae OOHapyXXeHWs B rapaHTUMHbLIA nepuog
3aBOACKMX AEEKTOB (HECOOTBETCTBYHOLLAS KOHCTPYKLMSI, MOHTaX, AedEKTHbIE MaTepuarbl Y UCMOMHEHNE).

[aHHas rapaHTna pacnpocTpaHAETCA TONbKO Ha nsgenumsa, ncnosb3yruimeca B HEKOMMeEPYECKNX, JIMYHbIX, CeMENHbIX Unn
JoMallHuX Lensax. B NPOTUBHOM Cry4yae FapaHTVIVIHbIIZ CpOK cocTaBndeTt 4 mecsila ¢ MOMEHTa I'IpI/IO6p9T9HVI‘i|.

[apaHTUiiHbIA PEMOHT BhINOMHsAeTcs 6ecnnatHo (BKMYasi CTOMMOCTb paboT, maTepuanoB M, Npyu HeobXoAUMOCTM U C
Y4EeTOM [OEeNCTBYHLIEro 3akoHoOaTenbCTBa, MNEPEBO3KU) YMONTHOMOYEHHOW CEPBUCHOM KOMMaHWEW Ha Jomy Yy
noTpebutenst UM B MacTepCcKom, No YCMOTPEHMIO CEPBMCHON KOMMAaHWUN.

ToGble npeTeHann no Kayectsy u3genna paccMaTpmBaldTCA TOJIbKO MOCHe nNpoBEepKM KadecTBa wusaenua
yI'IOJ'IHOMO‘-IeHHOVI CEPBUCHOM KOMMNaHWEn wu, npu HeoOxoaMMocCTW, nocre Bblgavu nocreaHen COOTBETCTBYHKOLLEro
3aKno4YeHuA.

O6meH npubopa Ha cBobOAHLIN OT AeeKTOB B TeYEHME rapaHTMNHOIO CpoKa OCYLLECTBISIETCA TOMbKO B TOM Cryyae,
€CINN Ha OCHOBAaHWW 3aKIOYEHMS JKCnepTa HEBO3MOXHO MPOM3BECTU PEMOHT WM ecnu nocre 3-X peMOHTOB npubop
OoCTaeTCcs HencrnpaBHbIM.

O6MeH nprbopa Ha UcnpaBHbIA NPOU3BOAUT TONbKO OpraHu3aLuus, NpoaasLlas ToBap.

OTBETCTBEHHOCTb MO HacTOsALLEN rapaHTMm orpaHn4mBaeTcd, ecinn UHOe He onpenenieHo 3akOHOM, YKa3aHHbIMU B
HacTodAleM JOKYMEHTe obs3aTenbCcTBaMMm.

FAPAHTUA HE PACINPOCTPAHAETCA:
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Ha n3genusa, otkasbl HEeNCcnpaBHOCTU KOTOPbIX Bbl3BaHbl TPAHCMNOPTHLIMU NOBpeXaeHNAMN, HeﬂpaBMﬂbHOVI yCTaHOBKOI;i,
He6pe)KHbIM o6pau4eHV|eM nnn  NnoxmMm  yxogoMm, nNOAKMNHYeHMeM K HenpasUNbHOMY HaMNpPAXeHUo NUTaHuA,
ncnonb3oBaHMEM HepeKOMeHOOBaHHbIX YNCTALLMX N MOKOLWKX CpeacTs, HecobnoaeHem npmnaraemoﬁ WMHCTPYKUUN MO
aKcnnyatauum vnu ecnu mnsgenve noaseprarnocb PeMOHTY WM KOHCTPYKTUBHBbIM M3MEHEeHUAM HeynoJIHOMOYeHHbIMU
nmuamMmun, unn ecnu yoaneH, He pa360qu|B nnn namMeHeH CepVIVIHbIVI HOMeEp n3aenna.

Ha nsgenus, 3KcCnnyatnpoBaBLUMeCA C HeyCTpaHeHHbIMU HeaoCTaTkaMu Unn npoxoanseLune TexHmn4yeckoe O6CJ'Iy)KVIBaHMe
B KOMNaHUAX, He ABNAKLWNXCA HAWMMKN YNOJTHOMOY€EHHbIMN CEPBUCHBIMU KOMMaHUAMM.

Ha HEenCcnpaBHOCTU, KOTOpble Bbi3BaHbl He3aBUCALWLMMU OT nNpousBoauTenda npuidnHamu, TakKMMK Kak: nepenagbl
Hanps>XxeHuna nnutaHna, asneHna npupoabl n CTUXUINHbIE 6e,qCTBVIF|, noxap, AgomMallHne U auKne XnBoTHble, HAaCeKoMble U
T.M.

Ha cTeknsHHble N KepaMmnyeckme NMOBEPXHOCTU, a TakKKe BHELLUHME 3fieMEeHTbl M3 nracTmacc B cny4yae, ecnu nedekr
HaCcTynun No BUHe noJib3oBaTesid, nocne nognmcaHua I'IOTpEGVITeJ'IEM aKTa npuemMkun-coadun.

Ha LapanuHbl, TpelwnHbl 1 aHanorm4yHble MexaHn4eckme BHellHe noepexaeHna, BO3HUKLLIME B nNpoLuecce akcnnyatauunn.

Ha Takue noBpexaeHuss getanem, BepPOSSITHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO Bhille 0ObIYHONM MO XapakTepy WX 3KchyaTaumm
UMM KOTOpble NMPOM3OLLIM B pe3yrbTaTe eCTECTBEHHOIO U3HOCa, ( BKIIOYas pacxogHble Matepuarbl) TakvMx Kak: nammbl,
UNbTPLI U T. M., NepemMeLlaeMble Bpy4YHYH NiacTMaccoBble AeTanw.

Ha Takue Buabl paGOT KaK perynumpoBka, 4ucCtka u npo4umn yxon 3a wusgenuewm, OrOBOPEHHbIN B MHCprKLI,I/II/I no
3Kcnnyataunumio.

A Takxke no apyrmm npm4ymnHam, BO3HUKLLUMM NO BMHE Nnokynatend U He Bbi3BaHHbIMW 3aBOAOM-U3rotoBUtENEM — MOIYT
YCTPaHATbLCA UCKIIOYNTENIbHO 3a CHET Nnokynartenda.

He3asemneHHoe o6opyanoBaHue ABNAETCA NOTEHLMANIbHO ONacHbIM.
MpousBoauTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTL 3a yLiep6 340POBbLIO U

CcoOGCTBEHHOCTH, eClni1 3TO Bbi3BaHO HecoGnogeHnem HOpPM
YCTAHOBKU UIMTU UCNOJIb3OBaHMEM HencnpaBHoro O60pyp,OBaHVIFI




FAPAHTUMNHBLIN TANOH

(Nr. cooTBeTCTBYET HOMEPY annapaTa, CMOTPU Ha 3adHen 06oXKe HAacTosALWEeN MHCTPYKLUK)

[aHHble rapaHTUiiHbIe obsizaTenbcTBa He orpaHnymBaloT onpenerieHHble 3aKOHOM npaBa n0Tpe6V|Tene|71

lMo3dpaensem Bac ¢ npuo6pemeHueM 6bimoeoli mexHUKU OMmJIu4HO20 Kayecmea!

lMoxanyticma 03HaKkOMbMeCh ¢ HACMOSWUM 2apaHmulHbIM ceudemeribCmeoM U rpocredume, 4mobbl OHO bbIIo PasuibHO
3arofiHeHo U UMesio wmamn MazasuHa. [lpu omecymemeuu wimamra u 0amel npodaxu 2apaHmuliHbil CPOK UCHUCISIemcs ¢
MomeHma uze2omoerieHusi uzdenusi. TwamernbHO rposepbme HeWHUL 8ud U30esusi, 8Cce NMPemeH3uU Mo 8HeWHeMY 8uldy
npedbsienslime npodasuy npu npuHsMuu mosapa. CoxpaHsitime 2apaHmMuliHbIl MasioH U Yek Ha rnpodaHHoe u3ddenue. 1o
eorpocam HeroHo20 KoMiekma u30esnusi U e2o 3aMeHbl obpaujalimech 8 mopaosyro op2aHu3ayuio.

OnAa ycTaHOBKW, NMOOKIMIOYEHUA M MO BCEM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OOCIyXMBaHUEM, obpaliatbcs
TONbLKO B aBTOPU3UPOBaHHbIe CePBUCHbIE LeHTpbI. MoapobHasa nHdopmauma 06 ynonHOMOUYEHHbIX Ha 06CyXMBaHUe
1 PEMOHT CEPBUCHbBIX LIeHTpax npunaraeTcs oTAesNbHbIM CIIUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a cobol rnpago 8HOCUMb U3MEHEHUST 8 KOHCMPYKUUK Unu MEeXHO/10eU0 U320mOoe/IeHUS. Takoeble usMeHeHus1
He e/ieKym 0bs13amernibemea o U3MEHEHUIo umu yny4dweHuro paHee 8bInyWweHHbIX usdenudi

OTMETKA O NPOAAXE:
0O OnekTpuyeckas nnuTta 0O XonoannbHUK
0O Ma3oBas nnuta O CtupanbHaa MalmHa
U3OENUE O BctpanBaemasi NOBEPXHOCTb O MNocyoomoeydHas malunHa
0O BcTtpavBaemas gyxoBka O BoeiTspkka

O MI/leOBOJ'IHOBaFl neyb

3aBoackowm Ne: ........ .
Ha3BaAHME MATABUIHA: ... ... e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e aaeeeas
LT 5 1=Te o) PR PRPP

Oata npopgaxmu: " " 20 r.

CBEAEHUA Ob YCTAHOBKE:

YcTaHoBneHo: " " 20 r.

BITAMEIICLY ((DaMUMNSA, MM, OTUECTBO) .+ evvvseeressssesesassessssnsessssssesssassssssaneesssnesssnnsesssnnsesssnnsesssnnsesssnnserssnnsees
ALPEC, TEIIEIOH. ......ceiiiiiiiiiiite ettt oottt e e e e e ettt e e e e e e s b bt et e e e e e e e aanbaeeeeeeeeeennnnneeeeens
TTOAMNMMC BIIAMEIIBLIA ......ccniiiii ittt e ettt et e e e e e e eab e e e e see e e e asae e e e ease e e e aannneeeannneeeannns
MaCTep (CDAMUIIVSI, VIMS1, OTUECTBO) e v e ve s e ss s e s e s e e e e s e e e e e e e e e e e e e e e e e e e s e s e e e e e e e e s s e e e m e e e e n e n e n e n e e e e e s
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M3penvie npoaaHo B 3aBOACKO YNaKkoBKe UMK NMPOBEPEHO B MOEM MPUCYTCTBUK, VIHCTPYKLMS No akcnnyaTaumm nonyveHa. C npaBunamu akcnmiyarauum
03HaKoMMeH. [peTeH3uii Mo BHeLLIHEMY BUAY U KOMMMEKTHOCTU He UMELO.

TTOLMMCH MOKYTIATEIIS ..o e e e et e e et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eeneens
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MpepctaButenncTBo «Kaiser» B Poccun no cepBucHomy ob6cnyxuBaHuio n pabote ¢ notpebutenamu:
Ten/ ¢pakc : (495) 488-75-10, 488-76-10

www.kaiser.ru

E-Mail: service@kaiser.ru

MoutoBbIN apgpec: 127238, MockBa, a/a 46.

Agpeca u TenedOHbl aBTOPM3UPOBAHHBLIX CEPBUCHBLIX LIEHTPOB, obecnednBaolLmMX rapaHTUAHOE W MnocnerapaHTUiHoe
obcnyxnBaHne TexHukn «Kaiser»:

1. Mocksa
[ModknoYeHUe U peMOHM 31EKMPUYEeCKUX MIum, 2a308bIX Maum, ecmpausaemMbix OyX080K U nosepxHocmed,
MUKPOBOJIHO8bIX neyell, 8bIMSXKEK, cmupasibHbIX U MocyOOMOEeYHbIX MaUUH:
00O «Kaizep NapaHT», Ten.: (495) 488-75-10, 488-76-10, OMuTpoBCckoe Liocce, 4.58

2. CaHkt-lMeTep6ypr
[NodknYeHuUe U peMoHM 31eKMPUYECKUX MaUum, ecmpaugaeMbix OyX080K, MO8ePXHOCMeEU U 8bIMSIXKEK:
[NodknYeHuUe U peMOHM 2a308biX UM, CMupasbHbIX U MOCyOOMOEYHbIX MaulUuH, XO00u/IbHUKO8.
OO0 «3NEKTA», Ten.: (812) 372-23-12, 372-23-13, 376-75-36 6-p HoaTopos, A4.11, nut. A, nom.17H
00O «Cneunanuct», Ten.: (812) 326-05-83, JleHnHckuin npocnekT, A.153, nom.227

. Anrapck: NBOKJN BpoekuH, Ten.: (3951) 55-05-36, 65-14-30, 22 mkp., .14

. ApxaHrenbck: Yl bepesuH, Ten.: (8182) 65-23-36; 23-71-29, np. Hoeropoackun, 32

. ActpaxaHnb: Yl KysHeuos, Ten.: (8512) 39-82-16, 36-83-37, yn. A6noykosa, 1-B
WM CaswuH, Ten.: (8512) 38-28-67, 38-35-84, 25-12-32, yn. Cen-CumoHa, 42-46
WM MywkuH, Ten.: (8512) 63-00-81, 72-92-61, EnuwmuHa, .23

6. BapHayn: OO0 «PeM6bITTexHuKa», Ten.: (3852) 77-23-23, 35-77-44, np-T KanuxuHa, a. 24a

7. Benropop: OO0 «Bbibop-Cepsuc», Ten.: (4722) 36-92-90, 36-95-16, np-T MpaxgaHckuid, 4. 32

8

abrLW

WM KoxeBHukoB, Ten.: (4722) 55-97-87, yn. 5 Asrycra, .36 k. 2
. benoropck: UM AecatHuk, Ten.: (41641) 2-52-02, yn. JleHnHa, 43
9. Buiick: 000 « despanb», Ten.: (3854) 33-52-16, 32-70-02, yn. OsepHas, 4.6-b
10. Bupo6umxkaH: OO0 «Cepsuc LieHTp», Ten.: (42622) 23-2-21, 4-07-21, yn. bupliocce 2km.-23a
11. BnaroseweHck: OO0 «Onakc», Ten.: (4162) 522-000. 524-000, 520-500, yn. JleHuHa, a.27
12. Bparck: Cl| «Jlekcuka anektTpoHHuKe Ten: (3953) 45-98-96
13. BpsHck: 000 «MTK-cepsuc», Ten.: (4832) 75-69-00, 75-68-42, yn. KpacHoapmeiickasi, 4.170
14. Benukuint HoBropog: OOO «[MuoHep-PBT» (UM CmupHoB), Ten: (8162) 33-20-03, yn. Benukas, a.22
15. BnagusocTok: CepBUCHbI LieHTp «YI KopHenuyk», Ten.: (4232) 43-61-33, 42-90-10, HapoaHbii npocnekT, 43/2
OO0 «BJ1 Cepsuc», ten.: (4232) 45-94-70, 45-94-43, 49-93-97, yn. lorong, 4
16. BnagukaBekas: CL| «JTiokc», Ten.: (8672) 57-44-44, 57-43-47, yn. AcTaHa Kecaesa, 4.12
17. Bnagumup: «PocT-cepBuc», Ten.: (4922) 30-50-55, yn. FObuneiiHas, 4.60
00O «[lomoBow cepsuc», Ten.: (4922) 44-72-80, 44-72-81, yn. batypuHa, 39
00O «Mactep Cepsuc», Ten.: (4922) 33-10-79, 33-31-52, yn. Ctpeneukuii mbic, 4.3
18. Bonrorpag: OO0 «MT Cepsuc», Ten.: (8442) 23-56-48, npocnekT JleHuHa, . 58a
00O «Knaccuka Cepsuc», Ten.: (8442) 97-50-10, yn Eneukas, .173
19. BonrogoHck: UMM Parysos, Ten.: 6-06-61, yn. Fopbkoro, 81-21
20. Bosmxckuit: 000 «dupma Mup Bugeo 1», Ten.: (8443) 56-60-22, yn. Opyx6bi, 21
21. BopoHex: OO0 «TexHomnpodcepsuc», Ten.: (4732) 46-31-79, 56-74-61, yn. MNpocnekt Tpyaa, 4.91
«CIl cepBuc», Ten.: (4732) 39-29-45, 39-27-50, yn. Bapeiikuca, 4.9, KOMH.5
WM Kneuosa, Ten.: (4732) 26-31-14, 26-78-89, yn. CepacumHoBuya, a. 32a
22. TnasoB: OO0 «Cnyx6a cepsuca «Baww gom», ten.: (34141) 4-07-37, yn. Kanuxuna, 4.6
23. TposHblit: 000 «TexHonntoc», Ten.: (928) 735-30-53, np.Kaabiposa, 179/14
24. EkartepuHbypr: OO0 «TexHonapk», Ten.: (343) 212-52-77, yn. Paguwesa, 55
25. EcceHntyku: OO0 «ApTuka OC», Ten.: (87934) 78288, 77355, yn. MywkuHa, 124
26. WBaHoBo: OO0 «Jlyu», Ten.: (4932) 47-29-84, 47-23-23, 47-29-86, yn. 3aBoackas, 13
27. Wxesck: CepBuCHbIi LIeHTp «Balu gom», Ten.: (3412) 68-77-77, 68-34-64 , Knioyesoit nocerok, 4. 63a
OO0 «Apryc-cepsuc», Ten.: (3412) 30-79-79, 30-83-07, yn. M. lNopbkoro, 4.76
OO0 «Apryc-cepsuc», Ten.: (3412) 30-79-79, 30-83-07, yn. AsuHa, 4
3A0 «[1C», Ten.: (3412) 431-662, yn. K. Mapkca, 393
OO0 «[apaHT-CepBuc», Ten.: (3412) 22-63-36, 43-69-82, yn. K. Mapkca, .395
28. WpkyTtck: «KomTy-CepBuc», Ten.: (3952) 54-68-54, 222-699, 222-732, yn. 4as CoseTckasi 65
000 «HMd «TUC», (3952) 51-36-93, 51-31-09, 33-38-59, 22-71-65, yn. MapTunsaHckas, 149
WM Eroposa, Ten.: (3952) 79-91-50, 97-03-94, nep. Monpa, 1A
29. VlomKap-Ona: CLl, «Mupac», Ten.: (8362) 41-77-43, 45-73-68, yn.Cosetckasi, 173
30. Kanununrpag: OOO «PemTexCepsuc», Ten.: (4012) 35-36-99, yn. CyagoctpouTensHas, 75
31. Kasanb: OO0 «AnekcaHap u KO», Ten.: (843) 557-55-70, 557-55-72, yn. AaMupanTeickas, 3
32. Kanyra: OO0 «BbuHeac Cepsuc» Ten.: (4842) 54-83-33, 54-82-22, yn. Cysoposa, a.25
33. Kemeposo: OO0 «Cubcepsuc», Ten (3842) 36-12-22, yn. [isepxuHckoro, 21-10
00O «Anbda Cepsuc», Ten.: (3842) 33-50-76, yn. Csobogael, .3
34. Kupos: OO0 «Bstka Cepsuc» ten.: (8332) 27-34-66 yn. MpoussoacteeHHas, 24
00O «BKT-cepsuc» (BaTka-EBpo-I'as), Ten.: (8332) 56-84-86, yn. basosas, 8
35. Kumpsbli: CL| «[Mpectux cepsuc», Ten.: (48236) 3-21-38, yn. Ypuukoro 4.9
36. Komcomonbck Ha Amype: MYTT «[dom BoitoBbix Yenyr», Ten.: (4217) 53-21-91, yn. NenvHa, 44/5
WM KacaTtkuH (4217) 27-55-88, 27-50-91, yn. KO6unenHas, 10/3
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38.
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41,
42,
43.
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45.
46.
47.
48.
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50.
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54,
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69.

70.
71.
72.
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74.
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78.

79.
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83.
84.

85.
86.

87.

KpacHogap: OOO «TOIN Y3HI Nta», Ten.: (861) 259-55-73, 259-55-23, yn. Yanaesa, a. 94
WM KysHeuos C.B., Ten.: (861) 271-36-11, yn. lNopbkoro, A.104
KpacHosipck: CepBucHbit LeHTp «bnusHeuos», Ten.: (3912) 27-67-20, 65-34-41, yn. QyanHckasn, A.12a
00O «TexHoctunb», Ten.: (3912) 79-99-71, 41-05-75, yn. KupeHckoro, a. 876 od. 014
Kypck: Yl CyHuos, Ten.: (4712) 52-13-40, 58-66-11, yn. JleBa ToncToro, A.
Nuneuk: 3A0 «CL» ®onnym», Ten.: (4742) 31-20-42, 32-75-48, 33-15-35, YHuBepcanbHbi npoesa 14
OO0 «Tom Cepuc», Ten.: (4742) 34-67-50, yn. KocmoHaBToB, 4. 10
00O «TCK BbITTexHuka», Ten.: (4742) 27-66-12, 24-00-17, 24-00-18, yn. Cemawuxo, a.14
NanTop: CL «Xonog Cepsuc», Ten.: (8-904) 48-92-094, yn. 7 mkp, cTp. 69A
MarapaH: Yl «lWaHtunenko», Ten.: (4132) 605-844, yn. MNapkosas, 21
Maxaukana: ACL| «TexHuk ISE», Ten.: (8722) 64-71-33, 64-28-95, np-T1 Wamuns, .20
00O «Cepsuc Cutu», Ten.: (8722) 60-30-03, np. AkymHckoro, a.1A
Mawkon: 3A0 3-1 «PembbiTTexHuKa», Ten.: (8772) 56-82-95, 53-06-39, 53-13-20, yn. KypraHHas, a. 328
MuxannoBck: OOO «Ainosa —Cepsuc», Ten.: (6553) 5-93-79, yn. KonnekrtusHas, 1
MypmaHck: UIN CaHbkos, Ten.: (8152) 26-14-67, 8-815-226-14-67, 8-902-281-57-17, CeBepHbIi npoe3a, 4.16-1
Ha6epexHble YenHbl: OO0 «3Onekam-Cepsuc Mntoc», Ten.: (8552) 59-78-84, LUnwkmHckuii 6-p, 4.8 (30/24)
Hanbuuk: UM Mup3soesa, Ten.: (8662) 42-04-30, np. JleHuna, 4.24
Heptronrpu: NMBOKOJT TypunHckun, Ten.: (41147) 6-82-13, 6-89-71, yn. Yypan4yuHckas, 18
HwxHeBapToBck: UMM LLlaxmaTos, Ten.: (3466) 64-22-63, 56-68-13, yn. MNuoHepckas, 4. 30, kop. A
HwxHun Hoeropog: Yl MNpewHuxmHa N.3. ACL, «["apaHT-cepBuc », ten.: (831) 416-31-41, 412-36-01,
412-00-29, 416-31-51, yn. 3aspckas, o. 18
HoBoky3Heuk: OO0 «PembbiTcepBuc» Ten.; (3843) 45-67-99, Muporoea, .17
HoBopoccuick: OO0 «Mosuk», Ten.: (8617) 633-353, 633-373, yn. XBopocTaHCkoro, A.8
HoBocubupck: OO0 «Cunbupckuin Cepsuc», Ten.: (383) 292-47-12, 355-55-60, 357-19-95, yn. Kotosckoro, 10/1
HoBbin YpeHron: OO0 «BpusaHT», Ten.: (34949) 4-61-45, yn. 26-ro cbesaa KMNCC, a.10b
Hopunbck: UM Cepreexko, Ten.: (3919) 48-10-43, yn. Komcomoneckas, A.48-22
O6HuHCck: OO0 «PagunoTtexHuka», Ten.: .(48439) 6-44-14, nn. TpeyroneHas, a. 1
Owmck: OO0 «BbbiToBag TexHuka», Ten.: (3812) 57-95-40, 32-20-63, np-T Kocmnyeckuin, 4.99/2
00O «bbiTcepsuc», Ten.: (3812) 24-99-64, 48-38-03, yn.YepHbiwesckoro, A. 2, kop. 8
Open: OO0 «MeTtannopemoHT», Ten.: (4862) 41-17-97, yn. Wrnatosa, 4.31
OpeHbypr: OO0 «Jlukoc-Cepsuc nntoc», Ten: (3532) 57-24-91; 57-24-94; 57-26-68 yn. Hesenbckas, 8A
Opck: OO0 «Acta —Cepsuc» Ten.: (3537) 25-98-03, 21-36-66, yn. Kpamartopckas, 4. 50
Mensa: 3A0 «Texcepsuc», Ten.: (8412) 49-16-10, yn. KommyHucTmudeckas, 4.28
MBOKON Bacunees C.H., Ten.: (8412) 69-72-09, yn. AHToHOBa, 4. 11, kB. 117
Mepmb: OO0 «Mapus-M», Ten.: (3422) 630-222, 631-116, yn. TypreHesa, .21, od. 440
MeTpo3aBoack: Yl «XoplwyHoB», Ten.: (8142) 70-23-42, yn. MypmaHckas, 4.256
MckoB: OO0 «MuHuMakce», Ten.: (8112) 72-13-90, Pwxckui np., .49
MaTturopck: CL, «JokTtop TexHo», Ten.: (87933) 33-97-97, np-T KanununHa, 19
MaTuropck: UMM «YepHasckun» ten. (8793) 33-17-29,39-48-40
PocTtoB Ha [loHy: OO0 «Ab6pwuc lNMntoc», Ten.: (863) 244-35-90, np. bByaeHosckui, 72A
Psasanb: OO0 «®oHorpad - Cepsuc», Ten.: (4912) 24-68-54, 24-68-53, yn. MarapuHa, a.14
00O «ApkTtuka-Cepsuc», Ten.: (4912) 21-57-20, 21-13-97, yn. AAxoHToBa, .19
WM Mpaues, Ten.: (4912) 44-56-47, 21-02-19, yn. Hoeas, o.51I
Camapa: OO0 «®upma Cepsuc-LieHTp», Ten.: (846) 263-75-75, 263-74-74, yn. MudypuHa, g.15, oduc 307
CaparoB: OOO «Apxunenar Cepsuc», Ten.: (8452) 52-37-52, yn. Mockosckas, 134/146
CasaHoropck: OO0 «MBT», Ten.: (39042) 2-78-18, LieHTpanbHbIn M-0H, AoMm 8, kB. 80
CasiHck: OO0 «TAPAHT — Cepsuc», Ten.: (95013) 53-454
CeBepopaBuHck: VN Bepesun, Ten.: (8184) 52-97-30, yn. K.Mapkca, 4. 48, 4
CmoneHck: CLl «[MapaHT», Ten.: (4812) 62-50-52, 64-78-00, 21-88-00, yn. PymaHuesa, 4.19
CraBpononb: OO0 «T-Cepsuc», Ten.: (8652) 94-41-13, 94-42-13, yn. lNeHuHa, 468
OAOQ «CTaBpononbckuii PaguosaBog «CurHan», Ten.: (8652) 74-04-10, 94-47-64, 2-on KOro-3anagHbivi npoe3n, 9a
WM MnoTHukoB, Ten.: (8652) 55-17-48, yn. MNMuporoea, A4.37, og.11
Crapbin Ockon: OO0 «Kanpwus», Ten.: (4725) 22-05-41, 22-15-59, yn.OkTsa6pbckas, 4. 5A
CypryT: TexueHTp «MHTepCepsuc», Ten.: (3462) 25-25-63, 25-69-70, Komcomonbckuii np-T, A.44
NI Monykapos, Ten.: (3462) 66-70-79, 68-33-50, yn. YHnsepcutetckas, 4.3-83
WM NonatwuH, Ten.: (3462) 25-79-35, yn. KOropckas, 4.20
CoikTbIBKap: UM AvTtunos H.H., Ten.: (8212) 21-15-32, 21-18-32, Ceiconbckoe wocce, A. 1/3
00O «AtnaHT Cepsuc», Ten.: (8212) 20-02-86, yn. KOxHas, 7
TaraHnpor: OOO «BECT Cepsuc», Ten.: CMmpHoBCKUin, .45
Tam6oB: OO0 TTL, «AtnaHT-CepBuc», Ten.: (4752) 72-63-46, 72-75-85, 71-91-19, yn. MockoBckas, 4. 23A
Teepb: OO0 «Creko-cepBuc», Ten.: (4822) 32-00-23, np-1 Yawkosckoro, 4.100
TonbarTn: OO0 «3npo Cepsuc », Ten.: (8482) 77-32-55; 63-63-59, MockoBckuin np-T, 8 «[»
Tomck: OO0 «Akagemus Cepsuc», Ten.: (3822) 49-15-80, 49-28-08, np. Akagemuyeckuin 2, 6rnok A
00O «ImaebbITCepauC», Ten.: (3822) 26-64-62, 44-03-07, yn. Hekpacosa, A4.12
OO0 «Cubupckuin Cepsuc», Ten.: (3822) 42-29-80, 41-44-24, yn. Ennsaposbix, .17
CL, TexHontoke-cepsuc, Ten.: (3822) 72-75-78, np. Mupa, 76
00O «3nuTt-Cepsuc», Ten.: (3822) 25-32-12, 21-04-80, np.Akagemunyecknii 1, briok A
Tyna: ACL] 3AO lMK® «Mpocput», Ten.: (4872) 30-95-65, 30-94-64, yn. Bepecaesa, 4. 1
TromeHb: OO0 «Asepc-Cepsuc», Ten.: (3452) 39-12-18, 39-12-29, yn. MenbHukante, 4.131 "A" OO0 «EBpocepsuc»,
Ten.: (3452) 97-82-52, yn. M. Nopbkoro, 23A
Ynan-Ypna: UM lNonesa, ten.: (3012) 41-50-43, 41-50-45, 23-01-09, yn. Neonoruyeckas, 17
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88. YnbaHoeck: OO0 «Mactep-Cepsuc», Ten.: (8422) 32-07-33, yn. MuHaesa, a. 42
WM Nnnkun, Ten.: (8422) 48-33-33, 48-46-90, MockoBckoe Liocce, 85
89. Yccypwuiick: CepsucHbiin ueHTp «MOJNTYKC», Ten.: (4234) 32-10-35, 33-92-59, yn. CoseTtckas, 4.29
90. Yda: CepsucHbIin LeHTp «TexHo», Ten.: (3472) 79-90-70, 22-99-18, 51-20-55, yn. YepHbiluesckoro, 4.88
WM Wepbiwes, Ten.: (347) 274-13-69, yn. Mp-1 OkTabps, 22/2, k8.107
91. Yxrta: OO0 «ABBA», Ten.: (82147) 4-18-88, yn. CemsaAwkuHa, 4. 8A
92. Xabaposck: OO0 «KoHTyp-cepsuc», Ten.: (4212) 70-10-00, 75-21-37, yn. Kum-tO-YeHa — 43
93. Yebokcapbi: 000 «LleHTp O6cnyxuBaHna CroxHoi TexHuku», Ten.: (8352) 42-09-00, yn. Muporosa, 4.20
94. YensbuHck: OO0 TTL, «PembGbiTTexHMKa», Ten.: (351) 749-20-20, 749-20-70, yn. Aptunnepuiickas, 102
95. Yepenoseu: /M Bonkos, Ten.: (202) 28-86-46, 28-10-03, yn. Komanaapma Benosa, 4.29, og.2
96. Ywura: OO0 «Cnasen-Cepsuc» (MM Mobun), Ten.: (3022) 41-51-01, 41-51-07, Wwunosa, 4.100
97. KOxHo-CaxanuHck: OO0 «KoHTyp-cepuc», Ten.: (4242) 43-40-73, 74-34-39, 74-37-43, yn. MorpaHuyHas 60
00O «BJ1 Cepsuc CaxanuH», Ten.: (4242) 50-03-53, 50-04-73, yn. CaxanuHckas, 61
WM «llyBun», Ten.: (4242) 27-41-49, 55-33-98, yn. Ecenuna, A. 5
98. SAxytck: ACL, BeiT —Cepsuc, Ten.: (4112) 43-99-66, 31-05-67, yn. C.XantypuHa, 45
99. Spocnaenb: 3A0 «dupma TAY», Ten.: (4852) 79-66-77, 79-66-78, 79-66-79, yn. Ceoboasbl, A4. 101
00O «Tpwuo-cepsuc», Ten.: (4852) 45-76-78, yn. Yrnuyckas, g.12

MpeactaButencTBo «Kaiser» B YkpauHe:

Ten.: 8 (044) 331-50-77, 8 (044) 331-50-78, 8 (044) 496-55-44
dakc: 8 (044) 391-03-00

www.kaiser.com.ua

E-Mail: service@kaiser.com.ua

Adpeca ¥ TenedoHbl aBTOPW3MPOBAHHbLIX CEPBUCHBIX LEHTPOB, OGECMEYMBAIOLLMX TFapaHTUAHOE W MocrerapaHTuiiHoe
obcnyxuBaH1e BCTpanBanBaemMon TexHukn ( Zaiser B YkpanHe:

1. AnueBck: «bynat Cepsuc», Ten.: (06442) 2-58-09, 4-84-01, yn. BenuHckoro, 11
. Benas LlepkoBb: Yl «KIIN Cepsuc mactep», Ten.: (04463) 329-44, yn. Odumuepckas, 1
. Bunnuua: Kl «[apaHTt-cepsuc», Ten.: (0432) 46-64-18, 46-50-01, yn. Mpocnekt KocmoHasToB, 42
CL «Ckopmar-Cepsuc», Ten.: (0432) 46-43-93, 46-82-13, np. OHoCTH, 16
CLU «Cneuunanuct», ten.: (0432) 57-91-91, 50-91-91, yn. MNMopuka, 1
. AHenponeTpoBck: CL| «EBponpoekT-CepBuc», ten.: (056) 371-15-06, yn. KpacHas, 20A
[OHenpopa3epXuHCK: «Tenemobuncepsuc», Ten.: (05692)3-59-54, yn. CoipoBua, 51
. OoHeuk: CLl «®okcTpoT» nnowagka 1, Ten.: (062) 345-41-23, np. [A3epxxuHckoro, 4
CL, «®okcTpoT» nnowagaka 2, ten.: (062) 345-35-16, np. Unbuya, 44
Oporo6uy: «Cepsuc-2000», Ten.: (0324) 45-00-62, yn. [. Manuukoro, 5
. XXutomup: «lMpocdpmactep», Ten.: (0412) 42-22-54, yn. YepHsaxosckoro, 20
. 3anopoxbe: CI1 «TpaHcepBuc», Ten.: (0612) 12-03-03, 12-06-08, yn. [i3epxuHckoro, 83
«MaacTpo», Ten.: (061) 270-40-94; (061) 224-58-58, (061) 289-92-75, 220-03-22, 220-97-65, yn. Manas, 3
Ur «PembbiTcepsuc», Ten.: (061) 220-97-64
10. WMBaHo-®paHkoBCK: «bpus», Ten.: (0342) 750-777, 55-95-25, yn. Hosas, 19A
11. Wamawun: «OkpaH», Ten.: (04841) 6-34-53, yn. Kotosckoro, 59
12. KameHeu-NMogonbckuin: «Cepauc-LeHTp», Ten.: (03849) 324-88, yn. MywkuHckas, 51
13. Kepub: MM «dokckpbiMcepsuc», Ten.: (06561) 2-30-62, yn. Cosetckas, 15
14. Kues: «dokcTpoT Cepsuc», Ten.: (044) 467-14-97, 467-08-59, 467-23-75, 440-43-89 yn. LLlyceBa, 44
15. Kuwwmnes: OO0 «SRL PINGO-GRUP», Ten. 8 10 373 22 54-40-76, 54-44-42
Ako-CepBuc-3nekTpoH, Ten.: 8 10 373 22 22-40-35, 22-40-54, 23-86-06
000 «Uearnk», Ten.: 8 10 373 22 49-31-31
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16. Kuposorpapg: CL| «OnTpoH», Ten.: (0522) 24-96-47, 24-45-22, np-1 KoMMyHUCTUYECKMA, 1
17. KoHoton: Ul «Anekcei», Ten.: (05447) 6-13-56, np. MexHuHa, 11
18. KpamaTtopck: CL| «Banauc-cepsuc», Ten.: (06264) 56-4-56, 4-19-66, yn. Mapkosas, 15
19. Kpemenuyr: Ul LWWampan, Ten.: (0536) 74-72-10, 74-71-53, yn. Mepesacnasckas, 55
20. Kpusoi Por: ACL| «®okcTpoT», Ten.: (056) 440-07-64, yn. PeBonouunoHHas, 73
21. KysHeuosck: CL| «PaGioT», Ten.: (03636) 3-94-06, m-H Mobeabl, 19
22. Jly6HbI: OJMN «KoxaHeHko», Ten. (050) 457-49-65, TL| «BekTop», 2 aTax
23. JlyraHck: «JlyraHck-Cepsuc», Ten.: (0642) 49-44-17, 49-54-50, 49-32-96,
, 34-50-65, 716-470, 502-221, yn. ®pyHse, 136 b
24. Nyuk: «CODT NAVH», Ten.: (0322) 77-10-23, 23-00-02, yn. Ctyca, 11
CL «Baw mactep», Ten.: (0322) 23-01-03, np. MNobeakl, 22
25. NbBoB: CL «Munnenuym», Ten.: (032) 267-07-10. yn. KypmaHoBuua, 9
T30B «Pectopcepsuc» Ten.: (032) 231-78-87, yn. b. XmenbHuukoro, 116
26. Mapuynonb: OO0 «Jlotoc», Ten.: (0629) 41-06-60, 41-06-50, yn. MaBaHb WmunaTa, 6
27. MykaueBo: ACL| «[apaHT MykaueBo» Ten.: (03131) 2-33-33, yn. BoksanbHas, 41
28. HukonaeB: CL| «Hukonaes-®okcTpoT», Ten.: (0512) 55-29-04, np. NeHuHa, 177A
29. Hukonons: Yl «MmnopTTexHocepsuc», Ten.: (05662) 2-24-88, yn. MarapuHa, 62, kopn. A
30. Hosas KaxoBka: CL| «3nekTpoH», Ten.: (05549) 7-83-98, yn. Lopca, 33 A
31. Opecca: «dokcTpoT-Ceprc-Ofecca» nnowagka 1, Ten.: (048) 784-20-85, 784-20-86, yn. TpaHcnopTHasi, 7E
«®okcTpoT-CepBuc-Opgecca» nnollagka 2, Ten.: (0482) 372-192, yn. basapHas, 76
32. Maenorpaga: CL, «MuHdok», Ten.: (05632) 311-93, yn. JleHnHrpaackas, 3A
33. MonTaga: HMO «[MpomanekTpoHuka», Ten.: (0532) 57-21-66, yn. MponeTtapckas, 22
«AmnkoH-Cepsuc», Ten.: (0532) 506-789, yn. Oktabpbckas, 40b
34. PosHo: «<PAOVOMACTEPCKASA», Ten.: (0362) 22-68-19, yn. Moutosas, 2
35. PowmHbi: Yl Ctpoii B. O. Ten.: (05448) 2-17-48, yn. M. KanHbiwesckoro, 34
36. Cesactononb: «[uagema», Ten.: (0692) 555-643, 555-225, 557-040, yn. Moxaposa, 26
TexHuyeckuii UeHTp «AnbsaHc-Cepsuc», Ten.: (0692) 67-41-31, 45-12-77, yn. NeHepana Konomwuiiua, a. 9
«KAY®», Ten.: (0692) 45-60-72, yn. MNpombiwneHHasi, 9
37. CeBepogoHeUK: «OneKTPOHHblE CUCTeMbI», Ten.: (0645) 29-73-97, 29-75-00, yn. ®enopenko, 10
38. Cumdeponons: PCL| dokcTporT, Ten.:(0652) 248-858, yn. banaknasckasi, 68
«Anbu», Ten.: (0652) 24-81-37, yn. KeukemeTckas, 198
«HK-UeHTp» Ten.: (0652) 54-47-71, yn. Hekpacosa, 17/1
39. Cywmbi: CLl «Curma-Cepsuc», Ten.: (0542) 36-50-58, yn. MNpokodbesa, 19
40. CraxaHoB: ACL| «AnbbuT», Ten.: (06444) 4-02-89, yn. Kuposa, 15
41. Yxropoga: T30B «Munnenuym», Ten.: (031) 266-12-97, yn. MarapuHa, 101
42. ®deopgocus: Yl dokckpbiMcepsuc, Ten.: (06562) 312-84, yn. basapHas, 4
43. XapbkoBs: PCL| «®okctpot-Cepsuc», Ten.: (057) 758-10-39, 758-10-40, yn. BepHaackoro, 2
44. XepcoH: OO0 «PemoHT 1 Cepsuc», Ten.: (0552) 485-888, 485-000, yn. PaGoyasi, 66
45. XmenbHuukwmin: «Mpentogusa» Ten.: (0382) 72-01-08, npocnekT Mupa, 62-A
CL «PagunopoHop», Ten.: (0382) 704-700, 66-46-16, nepeynok InnogpomHbIn, 2
46. Yepnuros: PCL| «dokcTpoT», Ten.: (046) 267-58-58, yn. LesyeHko, 4
CLU «OTTO», Ten.: (0462) 67-84-92, 67-84-93, yn. KoutobuHckoro, 61
47. YepsoHorpag: T30B «BbiTpaguotexHuka», Ten.: (03249) 2-25-63, yn. Cokanbckas, 6
48. Yepkacchbl: «CL| «®okcTpoT», Ten.: (0472) 72-35-58, yn. KanuHuxa, 115
49. YepHoBubl: «dokcTpoT-CepBuc», Ten.: (0372) 58-43-01, yn. MasHasi, 265
50. LWocrTka: KM T «bepeska-Cepsucs, Ten. (05449) 4-07-07, yn. Pabouas, 5

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make
in design and construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the
qualities and properties without a preliminary notification.

Die Herstellerfirma tbernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich
das Recht vor ohne Ankiindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen
negativen Einfluss auf die Qualitat und Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

®durpma-n3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a BO3MOXHbIE OLLMOKN 1 OneYaTkm U coxpaHsieT 3a cobomn
npaeo 6e3 NnpeaBapuTENbHOro YBeLOMIEHNSI BHOCUTb B AU3aliH U YCTPONCTBO HEOOXOANMbIE UBMEHEHUS, HE
OKasblBaloLLMe HeraTMBHOrO BNNSIHUA Ha KadecTBa 1 CBOWCTBa ToBapa.
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OLAN-Haushaltsgerate, Berlin Germany
www.kaiser-olan.de
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