BGynoBaHa BapwibHa NaHesb

[ToCiOBHMK KOpUCTyBaya

HIl 64201 FHT

UK | DE | ES | NL

185.9276.40/R AE/17.09.2019/4-4
7750182909



Byab nacka, cnouatky npouuTaiTe nociGHuK kopucTysaual

LLlaHoBHMIA nokyneLp!

[skyemo 3a Te, W0 Hapanw nepesary npoayKuii komnawii «Bekoy. CnogiBaemocs, Lo Liel BUCOKOSIKICHWIA BUPIO,
BUrOTOBIEHWI i3 3aCTOCYBAHHSAM HalCYy4aCHILLIMX TEXHOMONiN, IEMOHCTPYBaTUME HankpaLli pesynbtaTtu
ekcnnyataujii. [1ns Uboro pekoMeHAyeMO Bam NpounUTaTh BECh MOCIOHMK KOPUCTYBaYA Ta BCIO CYNPOBIAHY
[OKyMEHTALjto, NepLU HiX KOpUCTyBaTMCS BUPOBOM, | 30eperTh ix Ans MaibyTHLOMO BUKOPUCTaHHS B JOBIAKOBYX
Linsx. FKWo BN NepeaeTe KoMyCh Npunag, nepefarnte i NociGHUK kopucTyBada. [JoTpumyiTecs BCiX
nonepemkeHb 1 iHopmaLlii, ki MICTATECS B NOCIOHMKY KopucTyBava.

3BepHiTb yBary, WO Liei NOCIBHIK Takox Moxe ByTn AilicHuM Ans iHwmx moaenei. Y Heomy Byae uYiTko BkasaHo
PO30XHOCTI Mix MOLENsMA.

MosicHeHHA go cumsonis

Y LibOMy MOCIGHNKY KOpPUCTYBAYA BUKOPUCTAHO Taki CUMBOIH:

Baxnuea iHcpopmaLlis abo kopucHi
nopagm 3 KOpUCTYBaHHS.

IMonepemkeHHs Npo HebeaneyHi
cuTyauii ng XuTTa Ta MaitHa.

TonepeKeHHs MPO ypaxeHHs
€MEeKTPUYHIAM CTPYMOM.

MonepeikeHHs NPo PU3MK 3aliMaHHs.

MonepemKkeHHs NPO rapsiyi NoBEPXH.
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nBaxmuBi iHCTpYKUIiT Ta nonepemkeHHs 3 TexHiku 6e3nekun n
OXOPOHM HaBKONULLHBLOrO CepeoBULLA

Y LbOMy po3gini HaBeLeHi NpaBuna
TeXHik1 6e3neku, ki fONOMOXYTb
YHUKHYTW PU3NKY TPaBMYBaHHS Ta
NOLLKOKEHHS. pn HEJOTPUMAHHI
WX NPaBun YCi rapaHTinHi
3060B'A3aHHs 6yae aHynboBaHo.
3aranbHi npasuna TexHikv Beanekm
*  Llen Bnpi6 moxyTb
eKcnnyartysaTtu AiTu, cTapLui 3a
8 pokis, i noay 3 obMexeHNMH
(i3NYHIMM, CEHCOPHUMM Ta
PO3yMOBMUMM 34i6HOCTAMM, a
TaKoX 0cobM, L0 HE MaKOTb
[0CTaTHLOrO OCBIAY Ta 3HaHb,
nue 3a ymosu nepebyBaHHs
nif HarnsaaoM ocio,
BignoBiganbHMX 3a ixHI0 Geaneky,
4 Nig IXHIM KepiBHULTBOM
CTOCOBHO Be3neyHoro
KOPUCTYBaHHS BUPOOOM i
PO3YMiHHS MOXITMBUX PU3MKIB.
Cnigkyite 3a TuM, o6 AiTM He
rpanu 3 Bupobom. [litn MoxyTb
4ncTUTK i 0benyrosyBaTh BUPIO
nuLLe nig HarnsaoM.

*  [lpncTpin He NOBUHEH
BMKOPUCTOBYBATUCA 0COBaMm
(3okpema AiTbmu) 3
0BMEXEHNMY (Di3NYHIMM,
CEHCOPHUMM Y1 PO3YMOBUMM
3aibHocTamm abo Gpakom
[OCBIZY Ta 3HaHb, 32 BUHATKOM
BMMNAAKIB, KOMW BUKOPUCTAHHA
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BinbyBaeTbCA Nif
BesnocepeaHim Harnsgom abo
BiANOBIAHO [0 BKA3iBOK.
HarnspgainTe 3a gitbmu, o6
BOHM HE rpanu 3 NpuCTPoEM.

Y Bunagky nepeaadi supoba
TpeTin 0cobi ans ocobuctoro
BMKOPUCTaHHs abo B Linsx
MOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS
HeobXigHO TakoX nepeaaTu
NOCiBHWK KopucTyBava,
Hakneiikv Bupoba, a TakoX BCi
NOB’A3aHi 3 HUM [JOKYMEHTM Ta
KOMMOHEHTY.

PoboT# 3i BCTAHOBNEHHS il
PEMOHTY Mal0Tb BUKOHYBaTH
nuLe NpeLCcTaBHUKN
aBTOPM30BaAHOI CepBICHOI
cryx6u. BupobHuk He Hece
BiANOBIAANbHOCTI 3a LUKOAY,
3anogisHy BHacnifoK BUKOHAHHS
pobiT ocobamu, ki Ha Le He
yroBHOBaXeHi. Lie Takox moxe
NPW3BECTMN JO aHYOBAHHS
rapaHTil. [epeq BCTaHOBMIEHHAM
YBaXXHO MPOYUTaNTe IHCTPYKLUil.
He kopuctyiTecs Bupobom,
SAKLLO BiH HECMPaBHUN YW Mae
BMAWMI O3HaKN NOLLKOZKEHHS.
MepesipsnTe, Wo6 wopasy nicns
BMKOPUCTaHHS Nepemmkadi
(OYHKL 6YNN BUMKHEH.



EnektpuyHa 6e3neka

Y pasi HecnpaBHOCTi BUPOBy
cnig, NPUNUHUTY OO
ekcnnyataujto, noku Bupib He
Oyae BigpeMOHTOBAHO B
aBTOPW30BAHOMY CEPBICHOMY
LieHTpiI. ICHYE pU3NK ypaxeHHs
enekTPUYHUM CTPyMOM!
MigkntouanTe BMpib nuwe ao
PO3ETKW/MNIHiT i3 323eMNEHHSIM,
Harpyra Ta piBeHb 3aXuCTy KOl
BiANOBIAAOTb 3HAYEHHAM,
BKa3aH1M B TabnnLi TEXHIYHMX
XapakTepucTuk. ¥ pasi
BMKOPUCTaHHS 3
TpaHchopmMaTopom Ym 6e3 Hboro
nepekoHanTecs y HasgBHOCTI
3a3eMeHHs1, BUKOHAHOro
KBanichikoBaHUM €NTEKTPUKOM.
Halua komnaHist He Hece
BiANoBiganbHoCTi 3a Byab-sKi
npo6nemm, Lo BUHUKAMN
BHACTIZOK BUKOPUCTaHHS BUPOBY
6e3 3a3eMreHHsl, BUKOHAHOTO
BiZNOBIAHO 4O MICLEBMX HOPM i
npaswun.

CyBopo 3ab0opoHEHO NUTH BOAY
Ha BWpi6 nig yac MnTTa! IcHye
PU3NK YPKEHHS ENEKTPUYHUM
cTpymom!

MMig vac poBiT 3i BCTAHOBNEHHS,
06cnyroByBaHHS, YACTKM il
peMoHTy BUpib cnig 060B'a3k0B0O
BiZ'€dHATM Bif €NeKTpoOMEpEXi.
[ins 3ano6iraHHs HeLacHm
BMNaAKaMm, SKLLO LLIHYP

XVBMEHHS NOLUKOAXKEHUN, NOrO
Mae 3amiHUTN BUPOBHWK, ioro
crnevianicT 3 CepBiCy UM iHLLi
0cobu, KOTpi MatoTb aHanoriyHy
KBanigikaLito.

[MpucTpii cnig BCTAHOBUTK
TakUM YUHOM, LLOB NOro MOXHa
Oyno NOBHICTIO Big'e4HaTV Bif
Mepexi. Big'eqHaHHa mae
BMKOHYBATMCS 3@ JONOMOTOK
LUTENCENBHOI BUIKN YK
BMMMKaYa, BOYZ0BaHOrO Y
CTaLiOHapHy enekTpuyHy
Mepexy i3 4OTPUMAHHAM
BiANOBigHMX ByAIBENbHNX HOPM i
npasur.

Yci poboTy 3 ENEKTPUYHAM
obnagHaHHsSM Ta cucTeMamm
Mae NPOBOAUTM NNLLE
YNOBHOBAXEHWUM i
KBanicghikoBaHW NnepcoHarn.

Y pasi NOWKOMKEHHS BUMKHITb
NPUCTPIN i Big'egHanTe Moro Big
MepEXi enekTponocTa4yaHHs.
[1nS UbOro BUMKHITb JOMALLHiA
3an0BibKHMK.

lNepekoHanTecs, WO HOMIHASbHI
napameTpu 3anobixHuKa
BiZNOBIJAKTb XapaKkTepUCTUKaM
BMpOOy.

Besneka Bupoby

YBATA: Lle# npunag, i noro
30BHILUHI geTani nig Yac poboTy
HarpiBatoTbCsi. byabTe obepexHi
W He TOpKaNTeCs HarpiTx

5/UK



yacTuH. 3a aitbMn o 8 pokis
Tpeba nocTinHO HarnagaTh n He
[onyckaTu ixX 4o npunagy.

He kopuctyiTecs Bupobom nig
BMIIMBOM ankoronto n/abo
nikapcbkux 3acobis, Ak
NOripLLyI0Th KMITIIUBICTD |
KOOpAMHALLiIo pyXiB.

BynbTe 0bepexHi, konu gopaete
[0 CTPaB ankorosibHi Hanol.
CnupT BMNapoBYeTLCA 3a
BMCOKOI TEMNepaTypu i Moxe
NPU3BECTU A0 NOXEXI,
3aMHSABLUMCH NICAS KOHTAKTY 3
rapsuMmmn NOBEPXHAMM.
MepesipTe, o6 nopyu i3
NpUCTPoEM He Byno
nerko3anmMmncTux maTepianis,
OCKiflbKM BiYHi NOBEPXHI MOXYTb
CUIbHO HarpiBaTucs nig vyac
poboTy.

Yci BEHTUNALINHI 0TBOPU MatOTb
ByTV BigKpHTi.

He BukopucToByiTe Ang
YWLLEHHS NapoBi NpucTpoi, 6o Le
MOXe NPU3BECTU A0 YPAKEHHS
€NEKTPUYHUM CTPYMOM.

YBAT'A: Tig yac npurotyBaHHs
Xi 3 XMPOM 4M OfiEt0 He
3anuwanTe BapuibHy naHenb
6e3 Harnsay, OCKiNbku Lie MoXe
NPW3BECTM O NOXEX.
KateropnyHo SABOPOHEHO
BMKOPUCTOBYBATM BOAY A1
raciHHs nosTyM'si; HAaTOMICTb Chif
BUMKHYTU NPUCTPIN | HAKPUTK

BOrOHb KPULLKOKO YM
MPOTUNOXEXHAM MOKPUTTAM.
OBEPEXHO: 3a npouecom
NPUroTyBaHHs i HeobXigHO
Harnagati. 3a KOpOTKOYACHUM
NPOLeCOM NPUroTyBaHHS i
HeoObXiZHO HarnsAaTh NOCTINHO.
YBATA: MNMoxexHa Hebe3neka: He
3bepiraiiTe peyi Ha BapUbHUX
MOBEPXHSIX.

YBATA: Ao noBepxHs
TPiCHYNa, BUMKHITb NPUCTPIN,
140G YHWUKHYTW YPaXEHHS
€NEKTPUYHUM CTPYMOM.

FAKLLO CKIO eNeKTPONnTKM
po3bunocs: HeranHo BUMKHITb
YCi KOH(POPKM Ta BCi €NEKTPUYHI
HarpiBanbHi ENeMEeHTH, a TaKOX
BIOKITIOMITE NPUCTPIN BIg
enekTpomepexi. He TopkanTecs
noBepxHi NpucTpoto. He
BUKOPUCTOBYWTE NPUCTPIM.

[Ticnst BUKOPUCTAHHS BUMKHITb
HarpiBasibHWi ENeMeHT 3a
[0MOMOTOI0 PErynaTopa; He
BapTO NOKINaAaTUCA Ha AaTymK
nocygy.

He knagiTe Ha BapunbHi
NOBEPXHI MeTaniyHi npeamMeTy,
Hanpuknag, HoXi, BUAEnKy,
NOXKM | KPULLIKW, OCKINIbK BOHM
MOXYTb HarpiTucs.
KoHcTpyKuist Lboro Bupoby He
nepenbayae kepyBaHHS HAM 3a
[I0MOMOrOH 30BHILLHbOIO



TanMepa Ym OKPEMOI CUCTEMM
OMCTaHLINHOTO KepyBaHHS.
Tuck napu Yepes pignHy Ha
NOBEPXHi BAPUIBHOI MaHeni Yun
OHi nocyay MOXe Npu3BecTv [0
nigcTpubyBaHHs nocyay.
[NepeBipsnTe CyXiCTb NOBEPXHI
OyXOBOI LWadu Ta JHa nocyay.
KoHMOopKM OCHALLEHO
IHOYKLIMHOKO TEXHOMOrIE, Lo
3abe3sneyye ekoHOMIlO yacy Ta
rpoLuei, ToxX ix cnig
BMKOPUCTOBYBATM 3 NOCYAOM,
NpWUaaTHUM ANS iHAYKUIMHOTO
NPUroTyBaHH$; B iHLLOMY pasi
KOHCDOPKM He npaLoBaTUMYTb.
PekomeHgaLii woao snbopy
nocyay ame. 3acarnbHa
iHhopmauis w000
npuzomyeaHHs, cmop. 15.
OcCKifnbKM iHZYKUiMHI BapuUrbHi
naHeni CTBOPIOKOTb MarHiTHe
nose, BOHWN MOXYTb 3aLLKOOUTY
NAAM, SKi KOPUCTYIOTCS
TaKUMK NPUCTPOSIMM, K
IHCyniHOBa nomna yu
€MEKTPOHHUI CTUMYNIATOP CepLs.
YBATA: B sKOCTi 3aX1CHMX
NPUCTPOIB ANS KyXOHHWUX NANUT
cnif, BUKOPUCTOBYBATM NULLE
BOYygoBaHi npucTpoi abo Taki,
L0 cnevLianbHo po3pobneHi ans
LibOro BUPOBHMKOM Npunagy 4u
PEKOMEHZOBaHi HUM B IHCTPYKL;T
3 ekcnnyatadii. BukopucTtaHHs
HEBIANOBIAHNX 3aXUCHMX

NPUCTPOIB MOXE NPU3BECTM [0
HeLLacnm1Boro BUNagaKy.

[ns 3a0e3neyeHHs NOXEXKHO|
Besnekun Bupoby cnig
LOTPYMYBATUCS HIKYE3a3HAYEHNX
BUMOT.

lNepekoHanTecs, WO
LuTencesibHa BUKa LUiNbHO
BCTaBIIeHa B PO3ETKY Ta He
ICKpUTD.

He kopucTyiTecs NOWKOLKEHNUM
4n 0bpisaHmm kabenem abo
noJoBXyBayeMm; chig
BMKOPUCTOBYBATM NINLLE
opwriHanbHWi kabenb.
[NepekoHanTecs, WO B po3eTLi,
[0 SIKOT NigKnoYeHo Bupio,
HEeMae PigvHN Yn BOSIOTW.

[Mpu3HayeHHs

[Mpunag npusHayeHun ons
[OMALLHBOTO BUKOPUCTAHHS.
BukopucTaHHs 3 KOMEPLINHOK
METOH € HENpUNYCTUMUM.
OBEPEXHO: Lien npunag
NPWU3HAYEHUN TiNbKK ANS
MPUroTyBaHHs ixi. Voro He
MOXHa BUKOPUCTOBYBaTH AN
IHLWKX Linen, Hanpuknag, Ans
06irpiBy NpUMILLEHHS."
Bupo6HuK He Hece
BignoBiganbHoCTi 3a Byab-sKi
30UTKK, CNPUYNHEHI
HenpaBWIbHAM BUKOPUCTAHHAM
abo nomunkamu ekcnnyatadji.
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3axucT piten

* YBATA: [locTynHi YacTuHu
MOXYTb HarpiBaTucs nig yac
BUKOpUCTaHHA. He fonyckante
niten go npunagy.

+ [lakyBasnbHi MaTepianu MOXyTb
CTaHOBWTK Hebe3sneky Ans aiten.
36epirainTe nakyBarbHi
MaTepinu y Micusx, HefoCTYMHUX
ANnsa aiten. Bei KOMNOHeHTH
yNaKkoBKu CRig yTunizyBaTu
BiANOBIAHO [0 €KOMNOTiYHMX
CTaHaapTiB.

+  EnextpnuHe obnagHaHHs
CTaHOBMTb 3arpo3y Ans iten.
Mig yac pobotv npunagy He
[onyckanTte [0 HbOro AiTei Ta
He 403BONANTE AiTAM rpaTtmcs 3
HUAM.

* He 36epirainTe Hag npunagom
peui, ki MOXyTb JicTaTit 4iT.
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Y1unisauis ctaporo npunaay
BignosigHicTb [upekTusi wono
BiANPaLboBaHOro €NEKTPUYHOTO 1 eNEKTPOHHOTO
obnapHaHHs (Oupektnea WEEE) 11 ytunisauis
Bigxoais

Llei Bupib Bignosinae Bumoram Aupektuen WEEE
(2012/19/EU). Lieir Bupi6 nosHaueHmin CUMBONIOM
NPUYHANEXHOCTI A0 KaTeropii BiAXOiB eNeKTPUYHOTo
i enekTpoHHoro obnaaHaHs (WEEE).

Llen Bpi BMrOTOBMEHHNIA 3 BUCOKOSKICHWX eTanei
Ta Matepianis, sKi NignAralTb NOBTOPHOMY
BMKOPUCTaHHIO 11 nepepobui. Micns 3akiHyeHHs
TEPMiHY ekcnnyaTauii Lien BUpib He MoXHa BUKWAATM
pa3som 3i 3BMuaitHMMI NOBYTOBMMM Biaxoaamu. Moro
cnip 3paTv y BigNoBigHMIA MyHKT 360py BiaxomiB
€EKTPUYHOTO i eNEeKTPOHHOTO 0bnagHaHHs sk
BTOPMHHOI CMPOBMHM. [HchopMmaLito npo
MiCLie3HaXOmKeHHs HalbnK4oro nyHKTy 360py
BiAXO/iB MOXHa OTPUMATM B MICLIEBMX OpraHax
Bnau.

BignosigHicTb [upekTuBi Wwoao obmexeHHs
BMKOPMCTaHHAM LIKiANMBUX pe4oBuH (RoHS)
Llen Bupi6 Bignosigae Bumoram Jupektneu RoHS
(2011/65/EU). BiH He MiCTUTb LUKIANMBNX Ta iHLLMX
PEYOBMH, BUKOPUCTaHHS SIkuX 32D0POHEHO Liieto
[unpekTnsoto.

YTunisauis nakyBansHUX matepianis

+  [lakyBarbHi MaTepianu CTaHOBMATL 3arposy
Ans pitei. 3bepiraitte nakyanbHi Matepiani B
GesneyHoMy i HeJOCTYNHOMY Ans AiTei MicL.
[MakyBanbHi Matepianu ans npunagy
BUrOTOBIEHI 3 MaTepianis, ki NignaralTb
BTOPWHHIN nepepobuj. MpaBunbHo yTunisyiite
iX i cCopTyWTe BignoBigHO [0 BKa3iBOK CTOCOBHO
BiAxogis, ki mignaraioTb nepepobu. He
BMKWAaNTe iX pa3oM 3i 3Bu4aitH1Mmn
nobyTOBMMM BigXoAaMM.



E 3aranbHa Indopmadin
Ornsp

1 IHOyKLUiAHa 30Ha HarpiBy
2 MoHTaxHui 3aTnckay
3 CkrokepamiyHa noBepXHst

TexHi4Hi xapaKTepucTMKM
Hanpyraluacrora

3aranbHe CnokvUBaHHs enekTpoeHeprii
Tun kabeniolnepepis

3oBHiiMl rabaputn (BucotaluivpuHa/rnnbusa
[abaputy AN BCTAHOBIEHHS
(BucoTa/lmpuHa/rnbuHa

3agHii nisui

JKuBrieHHs
Tlepentiit nipun

D
HuBnenss
[epepHi npasun
Foamip
XKusnieHHs
3a1Hii npasi
Poawmip
Kusreuus

OcHoBHa KpuLLKka
IHOyKLUiAHa 30Ha HarpiBy

1IN 220-240 B~/ 2N 3804158 ~ 50 'y

makc. 7200 Bt

Mit HOBVOV2.F

5x 15 mw

55 Mm/580 wm/510 M
560 (+2) Mm/490 (+2) MM

IHAYKLUIMHA 30Ha HarpiB
180 Mm

1800/3000BT1
|HaYKLINHE 30H2 Harpis
180 mm

1800/3000B1
IHAYKLUIMHA 30Ha HarpiB
145 Mm

1500/2200 Bt
IHAYKLIHE 30Ha HarpiB
210 mm

2000/3700 Bt

Oyt amiHeHi 6e3 nonepeaHLOro

3 METO Y0CKOHANEHHS SIKOCTi NpoayKLji
€XHIYHi XapaKTepUCTUKM Npunagy MOXyTb
MOBIAOMIEHHS.

MantoHkn B LibOMY NOCIGHMKY €
cxemaTU4HUMK | MOXYTb HE BignosigaT
BaLLOMY BUPOGOBI.

3HaueHHs1, HaBeaeHi Ha Tabnuykax MaLLMHL
a B CYNpOBIAHINA AOKYMEHTaL|ii, OTpUMaHI B
abopaTopHNX yMOBaX 3rigHo 3
BiANOBIAHUMM CTaHAAPTaMU. 3anexHo Bif
YMOB ekcnyaTadji Ta HaBKOMULIHBOMO
CepeaoBuLLa Lii 3HAYEHHS MOXYTb
3MiHIOBaTHCA.
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B YctaHoBKa

[MpucTpiit Mae BCTaHOBUTY KBarnidhikoBaHum
cnewiarnicT BignoBIgHO A0 YMHHUX HOpMaTuBiB. B
iHWOMY pasi, rapaHTito Byae aHynboBaHo. BupoGHuK
He Hece BianoBiganbHOCTI 3a LWKOAY, 3anogisHy
BHaCNIAOK BUKOHaHHS pobiT ocobamu, siki Ha Lie He
ynoBHOBaxeHi. Lle Moxe Npu3BecTn 40 aHymnoBaHHS
rapanTil.

[MokyneLp BigNOBiganbHMIA 3@ NIAroToBKY

MICL| ANS YCTAHOBKW 1 BUKOHAHHS

eNeKTPUYHNX 3'€qHaHb.

HEBE3MEYHO:
lMpunag cnip BCTaHOBUTY BIANOBIAHO A0 BCIX

MICLIEBMX HOPM 3 UTaHb ra30Boro i/abo
€MeKTPUYHOro Oﬁﬂa,ﬂ,HaHHﬂ.

2 HEBE3MEYHO:
epen ycTaHoBKOW OMMAHLTE NpUNag Ha
HasABHICTb AedeKkTiB. AKLWO Taki €, He
BCTAHOBIIONTE 10rO.

[TOoLKOMKEHI NpUnagmn MOXyTb CTaHOBUTH
3arpo3y ans Bawwoi 6eaneku.

Mo noyatky ycTaHOBKM
BapunbHa naHenb NpusHayeHa Ans BCTaHOBIEHHS B
poboui noBepxHi, ki € B npogaxy. Mik npucTpoem i

400mm min

55mm min

490mm .

o,

MiHimMarbHy BUCOTY MOHTaXY BUTSKKM INB. B
nocibHuky 3 ii ekcnnyataui

MinimanbHa BigcTaHb Mix Wwadamn Mae
[OPIBHIOBATY LUMPUHI BAPUMBHOT MOBEPXHI

%
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S0mm Mig

KyXOHHUMM CTiHamu Ta Mebnamm cnig 3anuiunTm

GesneyHy BigCTaHb. [I1B. ManIOHOK (3Ha4EHHS B MM).

+  Kpim TOro, iyxoBKka MOXe CTOSATA OKPEMO.
3abesneuyte BinbHWIA NPOCTIp LOHaNMeHLe 750
MM Bif} NOBEPXHI AYXOBKM [0 NOBEPXOHb Haf
Helo.

*  (*) 3a HeobxiaHOCTI BCTAHOBMEHHS
HaAANNMUTHOrO OYMCHIKA NOBITPS AOTPUMYITECS
iHCTPYKL|il Oro BUPOBHMKa LOAO BUCOTH
MOHTaXY MPUCTPOLO (MiH. 650 MM).

+  3HimMiTb nakyBanbHi Matepiany i TpaHCMopTHI
hikcatopu.

+  BukopucToByBaHi NOBEPXHi, CUHTETUYHWI
LuapyBaTuii NNacTUK i KNenki pe4oBUHN MaoTb
ByTV TepmoCTiikUMK (BUTPUMYBATH
Temnepatypy LwoHaiimeHwe 100 °C).

+  PoBouy noBepxHio crig BUPIBHATK 1 3aKpinuTyh
TOPU3OHTAMNBLHO.

+  BwupixTe oTBip AN BapunbHOi naHeni B pobouin
NoBepXHi BiANOBIAHO A0 rabapuTie Ans
BCTAHOBIEHHS.

60mm min

|

BcTaHoBnEHHA Ta NigknoYeHHA

. Bwpib cnig BCTaHOBMTY BifNOBIAHO 10 BCiX
MICLLEBMX HOPM LLOZI0 Fa30BOrO0 i ENEKTPUYHOTO
obnaaHaHHs.



He BCTaHOBMIOITE BAPOUHY NaHerb y MicLAX
3 rOCTPUMM KpasiMm1 4u KyTamm.
CknokepamiyHa noBepxHsi Moxe po3outmcs!

EnektpuyHe 3'egHaHHA

MigkntoYiTe Npunag [o po3eTKWNiHil i3 3a3eMNeHHsM,
3aXULLEHOT MiHIaTIOPHUM BUMMKA4eM BifMOBIAHOIO
HOMiHany (aMB.TabNMLO TEXHIYHINX XapaKTEPUCTHK).
[Tpyn BUKOpUCTaHHI NpUnagy 3 TpPaHchopMaTopoM Hu
6e3 HbOro ioro cnif NigKMKYaTh 40 ENEKTPOMEPEXI,
SKa Mae 3a3eMIeHHs, BUKOHaHe KBanigikoBaHUM
enekTpukoM. Halla komnaHis He Hece
BiANOBIAANbHOCTI 3@ 36UTKM BHACTiAOK
BUKOPUCTaHHS npunapy 6e3 3a3emMneHHs,
BWKOHAHOIO BiAMNOBIAHO O MICLIEBMX HOPM i Npasun.

ﬁ HEBE3MEYHO:

TigKrioYeHHs NpUCTPOIO A0 Mkepena

eNEeKTPOXMBNEHHS MaE BUKOHYBATM TifbKu
aBTOPM30BaHN KBanigikoBaHWi nepcoHarn.
["apaHTiitHWit nepios NOYNHAETLCA TiMbKM
nicns NPaBUNLHOTO YCTaHOBKM.
Bupo6Huk He Hece BianoBinanbHOCTI 3a
LUKOAY, 3an0AisHy BHACNIAOK BUKOHAHHS
pobiT ocobamu, Siki Ha Lie He YNOBHOBAXEHi.

HEBESIMEYHO:
IHyp xuBNEHHS He MOXHa 3aTuckaTh abo

3rMHATL; BiH HE MOBWUHEH KOHTAKTYBaTH 3
raps4MMK YacTMHaMM NPUCTPOIO.

3aMiHy NOLLKOKEHOTO LLUHYPA KUBMEHHS Mag
BMKOHYBaTM KBanipikoBaHni enektpuk. B
iHLLIOMY pa3i iCHYE PU3NK YPaKeHHs
€NeKTPUYHUM CTPYMOM, KOPOTKOTO
3aMUKaHHS 4n NOXexi!

J [MipknoveHHs Mae 3aiNcCHIOBaTHCS BiANOBIAHO
[0 HaLioHanbHOro 3aKOHOAABCTBA.

+  [lokasHUKM OO0 MEPEXi KMBMEHHS MalOTb
BiANOBiAATM AAHMM Y NAcMOPTHIN TabnmyL
Bupoby. MacnopTHa Tabnnyka 3HaxoamTLECS Ha
3a[HiN YaCTUHI KOpyCy NPUCTPOLO.

¢+ Kabenb enekTpox1BEHHS BaLLOrO NPUCTPOID
Mag BifnoBIfaTH 3HA4YEHHAM Yy Tabnuui
TEXHIYHNX XapaKTepPUCTHK.

HEBE3MEYHO:
Mepw Hix po3nounHaTk Byab-ski poboTy 3i

YCTAHOBKM €MEKTPUYHOTO 0BnafHaHHs,
BiAIKMIOYITb BUPIO Big Mepexi
€NEeKTPOXMBNEHHS.

ICHyE PU3MK ypaeHHsl eNeKTPUYHUM
cTpymom!

Mipg'egHaHHA kabens eneKTPOXMBIIEHHS

[Tin, yac MOHTaXy enekTPONpPOBOAKM CAif,
OTPUMYBATUCS HALOHAMBHUX/MiCLIEBUX
HOPM, IKi CTOCYIOTBCS EMEKTPUYHOTO
obnagHaHHs, | BUKOPUCTOBYBATY BiANOBIAHY
PO3eTKY/NiHilo Ta LUTENCENbHY BUMKY AMA
DYXOBKW. Y BUNAAKY, AKLIO MakcumarbHa
NOTYXHICTb NPUNaay NepesunLLye
XapaKTePUCTUKN BUNKKM Ta PO3eTKW/MiHiT, cnig
NIAKIIYATM MOTO HaNpsAMY A0 CTaLiOHapHOT
eneKTpPUYHOI Mepexi 6e3 BUKOPUCTaHHS!
LUTENCENbHOI BUMKKM Ta PO3ETKW/MiHii.

1. Y pasi HeMOXIMBOCTI BUMKHYTM BCi MOMTIOCK
[Xepena KvBNeHHs Cnig BUKOPUCTOBYBATH AN
nig'eHaHHS PO3MMKAY 3 MiHIMANBHO
BIACTaHHIO MiX KOHTaKTamu 3 MM (ans
3anobiKHWKIB, 3aXUCHIX BUMWKAYIB, KOHTAKTOPIB).
Bci nontocy po3mmkaya MaroTb 3HaXoAUTMCS
nopsig i3 NPUCTPOEM (ane He Haf HuM)
BiaNoBigHO Ao npasun MixHapogHoi
€NeKTPOTEXHIYHOT KoMicii. HepoTpumaHHs gaHoi
IHCTPYKLi MOXe BUKNMKaT npobriemu
ekcnnyaraji Ta CNPUYMHITY aHyMoBaHHS
rapaHTii Ha npuCTPiN.

PekomeHgoBaHo 3acTocyBaHHs JOAATKOBOTO

3anobikHOTO 3axoAdy y BUIMAAi @BTOMaTUYHOrO

BMMMKaYa 3aMMLLKOBOTO CTPYMY.

Akwo kabenb BXOAUTb A0 KOMMEKTY

nocTayaHHs:

Col®®
1N AC 220-240 V| [2N AC 380-415V

2. Y pasi ogHocha3HOro NiaKNYeHHs OpoTH chif

nig'eqHyBaTH, SIK NIOKA3aHO HIDKYE:

+ KopuuHeBuit/MopHuii kabenb = L (Pasa)

+  BnakutHui/cipuit kabenb = N (HelTpanbHwiA)

+  3enehuithxoBTn kaberb = (E) (3emns1)

» abo

+  cipuitopHuit kabenb = L (Pasa)

+  BnakutHuit/KopnuHesnii kabenb = N

(HentTpanbHmi)
+  3enehuithxoBTn kaberb = (E) @ (3emns1)
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3. [ns aBodha3Hoi Mepexicnia BUKOHATH Taki
3'e/IHaHHS:

+  KopnuHesuit kabenb = L1 abo L2 (Pa3a 1 abo
®a3za 2)

*  YopHuit kabenb = L2 abo L1 (Pasa 2 abo dasa
1)

+  BnakutHui/cipuit kabenb = N (HelTpanbHwiA)

+  3enehuithxoBTn kaberb = (E) (3emns1)

» abo

Yophuit kabenb = L1 (Pasa 1)

¢+ Cipwit kabenb = L2 (Pasa 2)

BnakutHuit/KopnuHesnii kabenb = N

(HentTpanbHmi)

+  3enehuithxoBTn kaberb = (E) @ (3emns1)

BcraHoBneHHs BupobiB
flkwo ayxosa Wwada posTalioBaHa BHU3Y:

A MiH.15 MM

B MiH.2 MM

C 20 mm

fKwo aolwka po3TalioBaHa HuxKYe:

Ha 3apHii cTiHUi Mebnie HeobXigHO 3anuwnTn
BEHTUMALNHUA OTBIp SIK NOKA3aHO Ha MarioHKy
HKYE.

450

MIH.

BcTaHoBMIOK0YM iHAYKLIIHY BapuibHY naHens,
poaTaluyiiTe BUpIO NapanensHo NoBepXHi, Ha Ky
3MINCHIOETLECA BCTAHOBMEHHS. Kpim Toro, 106
3anobirti 3aTikaHHIo PiguHN M BUPOBOM i
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CTiNbHMLEHO, Mg Ti YaCTUHWU BapUNbHOI NaHeni, ika
KOHTaKTYE 3i CTiNbHULEI0, NOKMAAITh YL|iNbHIOBAbHY
NPOKNaAKy, K ONUCaHO HIKYE.

1. TligroTyiTe NOBEPXHIO CTINBHMLY, K NOKa3aHo Ha
MarTIoHKY.

2. TlepeBepHyBLUW BapWibHY NaHENb, posTallyiTe
ii Ha piBHil NOBEPXHI.

3. Tlpv ycTaHoBLi BpyyeHuii naHeni HaHecCiTb
YLLinbHIOBANbHY NPOKNaAKY, O 3HAXOAUTLCS B
ynaKoBLj, N0 NepuMeTpy BapunbHOI naHeni, sk
MOKa3aHo Ha HacTyMHOMY ManioHKy, o6 BOHa
BMCTynana Ha 1-2 MM Bif 30BHILUHBOTO Kpato

cKna.

4. 3aKpenute MOHTaXHbIE NPYXKIHbI, BCTABMB WX B
OTBEPCTUS B HIXKHEM KOKYXE U 3aBUHTUB, KaK
MOKa3aHo Ha PUCYHKe.

=9

LESIKNX MOZENSIX Y KOMMMEKTaLito
MPUCTPOIO MOXYTb BXOAMTH MOHTaXKHI
NpYX1HW, NONEPEHLO BCTAHOBNEH HA
HbOMY.

KinbKiCTb MOHTaXHWUX NPYXMH AN
BaLLOro BUPODY 3anexuThb Big, HOro
mogeni.

5. TlocTaBTe BapuibHY NaHemb Ha CTIMbHULIO Ta
BUpIBHANTE il.

6. BapouHast naHenb, pasMeLLeHHas Ha paboyen
NOBEPXHOCTY, NETKo KpenuTcs npy NOMOLLM



3axumoB. Ecnm pasmepbl paboyelt 1 BapouHom
NOBEPXHOCTEN HE COOTBETCTBYIOT APYT ApYrY,
MOXHO BOCMOMNb30BaTLCA ABYMS MOHTXHbLIMN
3aX1Mamm C nepeaHei CTOPOHbI U3aenus, Kak
MNOKa3aHo Ha PUCYHKE.

1 BapunbHa naHenb
2 MoHTaxHui 3aTuckay
3 CrinbHuuA

Bcrasnatoum BapurbHy NaHenb Y KyXOHHY
Lwady, HeobXiAHO BIKOKPEMUTU NOMMLIEID
BHYTPILLIHII MPOCTIP KYXOHHOI Wadm BiA
BapUIbHOI NaHeni, ik NoKa3aHo Ha ManioHKy
BuLLE. Y UbOMY HeMae noTpebu, sKiLo
BapuIbHa NaHenb BCTAHOBMIOETLCA Ha
BOyaoBaHy AyxoBy Lwady.

Hanpuknag, sIKLo MOXHa TOPKHYTUCA 3HU3Y [0
BUpoOy, BCTAHOBMEHOMY Ha BUCYBHY LLYXMsiay,
J0CTYN A0 L€l YacTUHU HeOBXiHO 3aKpuTy
nepeB&apos;siHOK NePeropoaIKoLo.

7 2277

*
== - 1
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»

*

MiH. 15 MM
Bupg 33aay (oTBOpYM Ans 3'eAHaHHS)

MicLie po3TaLuyBaHHs OTBOPIB 418 3'€4HaHb,
AKi CXEMaTMYHO NOKa3aHi Ha ManioHKy HKYe,
MOXe Bipi3HATNCA 3anexXHO Bif Moaeni
npoaykty. MpueaHaitte ix BiANoBiAHo 40
OTBOpIB A0 3'€/1HaHb Y BaLLOMY BUPOGi.

HEBE3MEYHO:
MMin'enHaHHs [0 pi3HUX OTBOPIB HE € BAANO

NpaKTUKOK 3 TOUKN 30py Beaneku, agxe
MOX€ CTIPUYMHNTI NOLLKOMXEHHS ra3oBoi Ta
€NeKTPUYHOI CMCTEM.

HEBE3MEYHO:
BapunbHa noBepxHs MiCTUTb KOMMOHEHTH,

L0 NpaLoloTh Ha rasi Ta enekTpui. 3 uiei
NPUYMHN BapUbHA NOBEPXHA MOHTYETLCS A0
CTINBHUL|i BUKITIOYHO 38 AOMOMOTOH0
KpinUNbHUX OTBOPIB, 3 BUKOPUCTAHHAM
BUKITIOYHO E€MEMEHTIB KPINNEHHS Ta rBUHTIB,
L0 BXOASATb A0 KOMNMEKTY, Ta 3a
HaBeAEHUMM B NOCIBHMKY IHCTPYKL|isiMM.
HenotpumanHs Lmx BUMOT npu3seae Ao
PU3NKY OTPUMaHHS TpaBM abo MOLUKOLKEHHS!
ManHa.

KinbKiCTb MOHTaXHWUX NPYXMH ANS BALIOTO
B1pOGy 3anexmTb Big Oro Moaeni.

OcTaHHs nepeBipka
1. YBIMKHITb npunag
2. TlepesipTe poboTy dyHKLlA.

Y1unisauis ctaporo npunaay

+ 30epexiTb OpuriHanbHy ynakoBky npunaay i
nepeso3bTe Npunag y Hin. [lotpumyintecs
BKa3iBOK, 3a3Ha4eHMUX Ha ynakoBLji. AKLO
opuriHanbHa ynakoBka He 30epernacs,
0BropHiTL MPMCTPIN NyxupyacTum
nonieTuieHoM abo TOBCTUM KapTOHOM i
HafiiHO 3aKnenTe CTPIYKOK0.

[MepesipTe 3aranbHui BUMMSA NPUCTPOIO Ha
MOXITMBI NOLUKODKEHHS Nif vyac
PaHCnopTyBaHHS.
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ﬂ MigroToeka

Mopaau WwWoAao 36epexeHHs
eneKkTpoeHeprii

HaBeneHi HWX4e nopagn AoNOMOXYTb
BUKOPUCTOBYBATH I'IpMCTpiFl, He 3aBaak4u LWwKoaun
HaBKOMMLLIHBOMY CepeaoBuLLY Ta 36epiratoumn

eMeKTPOEHeprito:
«  Po3smopoxyiTe 3aMOpOXeHi NPOaYKTM nepes
NPUrOTYBaHHSIM.

*  BukopucToByiiTe kacTpyni/ckoBopiaku 3
KpULLKaMK AN NPUroTyBaHHs!. FAKLLO KPULLKK
HeMag, eHeprocroXmBaHHs MOXe 3pocTu B 4
pasu.

+ O6epiTb KOHGOPKY, LLIO BiANOBigAE po3mipy
BMKOpUCTOBYBaHOI kacTpyni. Obupaiite ans
CTpaB KacTpyni NpaBUnbHOro poamipy. binbLui
kacTpyni notpebyioTh binbLue enekTpoeHepril.

+  TOTyl0uM Ha eNeKTPUYHNX BaPUIIbHUX NaHENsX,
BMKOPWUCTOBYITE KACTpyIi 3 NAOCKMM JHOM.

14/UK

Kactpyni 3 ToBcTUM JHOM 3ab€e3nevytoTh Kpally
TEennonpoBigHicTb. BukopucTosytoum 1oro,
MOXHa 36epertu go 1/3 enektpoeHeprii.
KoHTeitHepw i1 kacTpyni MatoTb 6y CyMiCHUMM
3 KOHpopKamu. [IHO KOHTEHepa Yu KacTpyni
Mae ByTu He MeHLLe 3a KOHKOPKY.
MigTpuMy#TE YNCTOTY 30H HarpiBaHHa Ta AHa
KacTpynb. Bpya 3MeHWUTL TeNNonpoBIiaHICTL
MK 30HOKO HarpiBaHHs Ta JHOM KacTpyIi.

MoyaTok BUKOPUCTaHHSA
lMoyaTkoBe OuMLLEHHS BUPODY

esiki 3acobu ans MutTs abo MaTtepianu ans
UMLLLEHHS MOXYTb MOLLKOAMTY MOBEPXHIO.
[if, yac YNLLEHHS He BUKOPUCTOBYMTE
arpecvBHi 3acobu Ans MUTTs,
MOPOLLKM/PIBMHN ANst YuLieHHs abo rocTpi
npeameTy.

N —

Bupanite BCi nakyBarbHi MaTepianm.
MpoTpiTh NOBEPXHi BMPOBY BONOrOK TKaHWHOK
um ry6koto, a noTiM BUTPITb Hacyxo.



B lpaBuna ekcnnyaradii BapunbHoi naHeni

3aranbHa iHdopmaLis wopao
NPUroTyBaHHs

He 3anoBHioiTe kacTpynio
POCIMHHOIO OTiEI0 NOHAA TPETHHY.
Mig yac HarpiBaHHs onii He
3anuwaiTe BapuibHy naHens 6e3
Harnagy. MeperpiTa onis Moxe
CnpuuMHMTH Noxexy. He
HamaramTecs 3aracuTi noxexy
Bogoto! [Npy 3aitmanHi onii HakpuiiTe
MOCYA KOBAPOH YW BOSIONO0
TKaHWHO. FAKWoO Lie Be3neyHo,
BUMKHITb BapUIbHY NaHerb i
3aTenedoHyiTe [0 NOKEXHOI
cnyxom.

+  3aB¥au peTenbHO BUCYLLYTE NPOAYKTY Nepes
CMaxeHHsIM 11 06epexHo omyckaiite ix y rapsdy
onito. Mepen cMaxeHHsM nepekoHainTecs, Lo
3aMOPOXEHI MPOAYKTM LISIKOM PO3MOPOXKEHI.

*  Tlig vac HarpiBaHHs onii He HakpuBaliTe NOCYA
KPULLIKOIO.

*  PoawmiwyiiTe ckoBopigKm 1 kacTpyni Tak, abu
iXHi py4Kku He Oynn poaTalloBaHi Hag,
BapuIbHOIO NaHeNmIo ans 3anobiraHHs
HarpiBaHHI0. He cTaBTe Ha BapuibHy naHenb

HeCTilKWi abo 3naTHWiA [0 NepekuaaHHs nocya.

*  He cTaBTe Ha yBIMKHEHi 30HM HarpiBaHHA
NOpOXHiit nocyx i kacTpyni. Lie moxe ix
NOLLKOAWTY.

+  BukopucTaHHs 30HM HarpiBaHHs 6e3 nocyay un
KacTpyni CNPUYUHUTDL NOLUKOLKEHHS npuragy.
[icns 3aBepLUEHHS NPUTOTYBAHHA BUMKHITL
30HM HarpiBaHHs.

+ Ockinbkv noBepxHs npunagy Moxe byTu
rapsioto, He CTaBTe Ha Hel NNacTUKOBUA YK
antoMiHieBmit nocyp.

HeraitHo 04nCTiTb i3 NOBEPXHI BUNAAKOBO
PO3NNaBIeHi PeLTkK LnX maTtepiania.

Y nocyqi 3 BuLLe3rafaHux Marepianis He BapTo
3bepiraTit il NPoAYKTM.

*  BukopucToByiTe nuwe kacTpyni 1 nocya i3
NAOCKUM [JHOM.

*  HanosHtoitTe kacTpyni Ta CKOBOPIAKM
J0CTaTHBOIO KiNbKICTIO K. TakUM YUHOM BU
3anobiraTumeTe NpONMBaHHIO CTPaB i 3aBOMY
YMLLIEHHIO.

He knapitb Ha 30HW HarpiBaHHA KPULLIKK
KacTpynb abo CKOBOPIZOK.

Po3araluosyiTe kacTpyni no LEEHTPY 30HKM
HarpiBaHHsl. Mpu 6axaHHi nepemicTUT
KacTpyIlio Ha iHLLY 30HY HarpiBaHHs, 3aMiCTb
nocyBat, MigHIMITL | nocTasTe ii Ha NoTPIOHY
30HY.

BuGip kactpyni

+  CknokepamiyHa NOBEPXHS € XapOMILHOI0; Ha
Hel He BNMNBaIOTb 3HAYHI KONMBaHHS

Temneparypu.

+  CknokepamiyHy NoBEPXHIO 3aBOPOHEHO
BMKOPWUCTOBYBATH N5 3bepiraHHs 4u pisaHHs
NpoayKTiB.

+  BukopucTOBYiiTE NULLIE KACTPYNi Ta CKOBOPIAKN
3 06pobnennm gHom. FocTpi kpai nogpsAnaTb
MOBEPXHIO.

MponuTi pignhm
MOXYTb MOLIKOAUTH
CKIOKepamiyHy
NOBEPXHIO N BUKNUKaTH
NOXEXY.

He BukopucToByiTe
NOCyA 3 yBirHyTMM abo
BUMYKNAM JHOM.

BukopucToByiTe nuwe

KacTpyni Ta ckoBOPIaKK

3 NNOCKUM AHOM. BoHu

HarpiBaloTbCs GinbLu

LUBMAKO 1 PIBHOMIPHO.

[o iHayKUiNHMX BapunbHUX NaHenen

3aCTOCOBYWTE NULIE NPUAATHWIA ANSA HUX NoCyA.

Mepesipka kacTpyni

lepeBipTe NpuAaTHICTL KACTPyNi ANS IHOYKUAHOI

BapuIbHOI NaHeni Tak1M YMHOM:

1. KacTpyns € npuaatHoto, SKWO ii AHO yTpuMye
MarHiT.

2. Kactpyns € npuaaTHoio, SIKLLLO CUMBOST b e
6rnmae, Konm B1 BCTAHOBIIOETE KaCTpyIio Ha
30HY HarpiBaHHs Ta BMUKaETe BapuIbHy
naene.

MoxHa BUKOpPUCTOBYBATH KacTpyni 3i cTani, TeroHy

Yn anoMiHito 3i cnewjjianbHuUM MarHiTHUM JHOM i

nonepexyBanbHUMKU ETUKETKaMK 3 iHopmaLlieto

npo Te, WO NOCyA NPUAATHWIA ANS iHOYKLUiAHOI

BapurbHoi naHeni. He MoXHa BMKopUCTOBYBaTH

CKMoKepaMivHuiA NocyA, KacTpyni Ta nocys i3

HepXaBito4oi cTani 3 HeMarHiTHUM antoMiHieBUM

[HOM.
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Cucrema po3nizHaBaHHA-KOHLIEHTPYBaHHS
Kactpyni

Ha iHaYKLiKIN BApUNbHIA NaHeni HarpiBaeTbCa uwe
YaCTMHa 30HM HarpiBaHHs, BKPUTa nocyaoM. St
sistéma atpazist trauka apaksu un automatiski
sakarse tikai S0 zonu. MpuroTyBaHHs NPUMMHAETBCA,

SKLLIO B 10TO NPOLIECT 3HATU NOCYA i3 30HW HarpiBaHH.

BubpaHa 30Ha HarpiaHHs Ta CMBOI =t Grumatots

He knapitb Ha BapunbHy naHesnb MeTanesi
npeameTy (BUOENKN, HOXi YW KPULLKW KacTpyrb),
OCKiNTbKW BOHW MOXYTb Harpitucs.

He roTyite cTpasu B antomiHiesin onb3i. He
KnapiTe NpoayKTi, 0BropHyTi antominieBoto onbroto,
Ha 30Hy HarpiBaHHs.

FKLLO Mg BAPUMBHOIO NAHENMH0 3HAXOANTLCA
yX0Ba Lwada, L0 NpaLjoe, CeHCopK

no4eproso.
Besneka BUKOPUCTAHHA

He o6upaitte BUCOKi piBHi HarpiBaHHs npu
BMKOPUCTaHHI KacTPyni 3 NOKPUTTAM, Sk He
npuropae (Technon), 6e3 onii 4n 3 He3HauHoHo i

KiNbKICTIO.

BuGip 30HM HarpiBaHHs, NpuAaaTHOi Ana nocyay

BapUIbHOI NaHeri MOXYTb 3HU3UTU PiBEHb
NPUrOTYBaHHA YK BUMKHYTK [lyX0BY LLady.

AKLLO0 BapunbHa naHenb NpaLjoe, TpuManTe
npeaMeTn 3 MarHiTHAMKU BNacTUBOCTAMM, SIK-
OT KPELWTHI KapTKU UM KaceTu, Ha BiACTaHi

Big, Hel.

Benwuka 30Ha HarpiBaHHA
@28 cm

@24 cm

@21 cm

CepeaHs 30Ha HarpiBaHHA
218 cm

Mana 3oHa HarpiBaHHA
@ 14,5cm

Benwuka 30Ha HarpiBaHHA

CepeaHs 30Ha HarpiBaHHA

Mana 3oHa HarpiBaHHA

J ABTOMATMYHO NiANALWTOBYETHCS Mif J ABTOMATUYHO J [lns noBinbHoro
KacTpynio. nignawToByeTLCA Nif NpUroTyBaHHs (Coycu,

+  PiBHomipHO po3noginse eHeprito. KacTpynto. Kpemn)

+  3abesneyye piBHOMIPHWI po3nogin +  PiBHomipHo posnoginse |+ [ing npurotyBaHHs
Tenna. [ins NpuroTyBaHHs Takux eHeprito. HeBenuKkmx nopuiin abo
CTpaB, K BENMKi TOHKI MIWHLj 4u +  3abesneuyye nopLjin, po3paxoBaHmx
BENWKi TOHKI abo Jyxe TOHKi LMaTku PIBHOMIPHWIA pO3noAin Ha NeBHy KirnbKicTb
puon. Tenna. fina nogen.

NpuroTyBaHHs byab-
SKWX CTPaB.
BukopucTaHHa nocyay Ha Benukii 30Hi HarpiBy Mocyn mae
Bu moxete HakpueaTtn obuaga
BUKOPUCTOBYBATH LieHTPU BEMNKKOI 30HU

(U

s

—
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BErVKy 30Hy HarpiBy
Mo MONIOBUHKaM
OKPEMO, 5K 3aAHI0
nisy abo nepegHio
niBy 30HY Harpisy.
Benuky 30Hy HarpiBy
MOXHa BUKOpUCTaTH
ANs BENUKOro
nocyay.

Harpisy. He
BUKOPUCTOBYMTE 30HY
HarpiBy B iHLLWA
cnocib.



BukopucTaHHA BapUnbHUX NaHenei

é HEBE3MEYHO:
CrexTe, Wob npeameT He nagany Ha
BapuIbHY naHenb. HasiTb ManeHbki
npeameTy (Hanpuknag, CinbHUYKa) MOXYTb
MOLUKOAMTY BApUIbHY NaHenb.
He kopucTyiTecs BapunbHUMK NaHensamm 3
TpiwmHamn. Boga moxe notpanuti B
TPILLMHM Ta NPU3BECTH B0 KOPOTKOTO
3aMUKaHHS.
SKLO NOBEPXHS NOLIKOZKEHa (Hanpuknag, €
BUAMMI TPILLMHK), BiBpa3y BUMKHITb NPUCTPIlA,
106 YHUKHYTW PU3NKY YPAKEHHS
€NEKTPUYHUM CTPYMOM.

MaHenb ynpaBniHHA

TexHiuHi xapaKTepucTuku

KHomKa yBIMKHEHHS/BUMKHEHHS
KHonka 6rokyBaHHst
KHOMOK/GOKyBaHHS Bif AiTen
KHomKa yBIMKHEHHS/BUMKHEHHS
Tanmepa

KHonka HanaLTyBaHHs BUCOKOI
NOTYXHOCTi (MPMCKOpEHOro
posirpiey)

KHonka 6nokyBaHHs Anst YuCTKM

: @ EPO

5

KHonka poboTh 3 3ynuHkamm
KHonka «MiHyC»
KHonka «nntocy»

+ | ==

[Cxemm Ta ManioHKu NO4aHO BUKIIOYHO 3
iHpopMaLliiHOI0 MeTO0. PaKTUYHWA BUTNAL, i
(DYHKLii MOXYTb BiAPI3HATUCS 3anexXHO Bif
MoZeni BapunbHOi naHeni.

1 KHonka akTuBaL|ii HanaLTyBaHHs BUCOKOT
MOTY)XHOCTI (MPUCKOPEHOTO PO3irpiBy)

2 KHonka 30HM «MiHYC» (Ans piBHS TemnepaTypw)

3 KHorka 30HM «nniocy (Ans piBHa Temnepatypm)

4 [ucnnen 30HM HarpiBaHHs

Oucnneit Taiimepa

[ucnnei Tanmepa
KHonka TaiiMepa «nntocy (ans piBHs Taimepa)
[ecsTkoBa kpanka ans GrnokyBaHHs
kHonok/GnokyBaHHs Bif AiTen

5 KHonka Talimepa «MiHyC» (Ans piBHS Taiimepa)
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KepyBaHHs LM Npunagom 34iNCHIETLCA 3a
OMOMOTO) CEHCOPHOT NaHeni ynpasriHHA.
KoxHa onepalisi, BUKOHyBaHa Ha CEHCOPHIN
naHeni ynpaeniHHA, NiaTBepAXyeTbCA

3BYKOBWM CUTHanoM.

TPUMYIATE NaHenb ynpasniHHs YACTO Ta
cyxoto. Bornora Ta 3abpyaHeHa noBepxHs
MOXE CTIPUYUHUTI HECTIPABHOCTI.

YBIMKHEHHA BapunbHOI NaHeni:
1. YBIMKHITb BapunbHy naHenb, TOPKHYBLUNCh

KHOMKM '@".
v

Ha amcninesx 3oH HarpieaHs BinobpasuTbcs "0".

BapuribHa naHenb aBTOMaTU4HO
NepeMKHETBCSA B PEXUM OYiKYBaHHS,
skwLo npoTsirom 10 cekyHa He Oyae
BUYMHEHO XOAHMX [ii.

FKLLO NPOTSArOM TPUBANOTO Yacy He
TOpKaTNCA KOAHOT 3 KHOMOK, BapuibHa
naHenb aBTOMaTUYHO BUMKHETHCH 3
MipKyBaHb Deaneku.

BuMWKaHHA 30HM HarpiBaHHA:

YBIMKHEHY 30HY HarpiBaHHs MOXHa BUMKHYTU

TpbOMa Pi3HUMK criocobamm:

1. TOpKHYBLUMCb KHOMKM "D

TOPKHITLCS KHOMKM L0

2. 3HwKeHHAM piBHA TemnepaTypy go «0»;

MoxHa BUMKHYTW 30HY HarpiBaHHsi, BCTaHOBMBLLM

piBeHb Temnepatypy «0».

3. 3acTocyBaBLK hyHKLiO BUMKHEHHS
noTpiGHOI 30HM HarpiBaHHA 3a ONOMOroL
Talmepa;

Micns 3aBepLUEHHs BCTAHOBIIEHOrO Yacy TaiMep

BUMKHE BIfNOBIAHY 30HY HarpiBaHHs. Ha

BignoBigHoMy aucnnei BinobpaanTbes «0» abo «00».

MMicns 3aBepLUEHHs BCTAHOBIIEHOMO Yacy nporyHae

3ByKkoBMIl curHan. o6 BUMKHYTM 11010, TOPKHITLCS

Oy Ab-AKOi KHOMKN Ha NaHeni ynpaBriHHs.
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4, OpHovacHo TOPKHYBLUNCL KHOMOK 30HU

HarpiBaHHa " " 1 " NOTPiGHOI 30HM;

MoxHa BUMKHYTM BIANOBIAHY 30HY HarpiBaHHs,

OJHOYACHO TOPKHYBLUWCH KHOMOK " /'

[Akwo cumeon «Hx» abo «h»
BinoOpaxaeTbecs Ha Aucnnei nicns
BUMKHEHHSI BApUMbHOI Naxeni, Le
03HaYae, L0 30Ha HarpiBaHHs Le
rapsya. Y Takomy pasi He TopkaiTecs
30H HarpiBaHHs.

IHaukaTop 3anuiLKoBoOro Tenna

Akwo cumeon «H» 6numae Ha gucnnei 30HM
HarpiBaHHsl, Lie 03HaYae, L0 BapuibHa NaHenb BCe
Le rapsiya Ta Moxe OyTu BUKOpUCTaHa ans
NIATPUMKM B HArpITOMY CTaHi HE3HAYHOI KinbKOCTi Ti.
Llen cumBon 3rogom nepeTBopuTLCS Ha cumeon «hy,
KM 03Ha4aTUMeE 3HVDKEHHS TEMNepaTypu.

Y pasi BUMKHEHHS €NEKTPOXMBNEHHS
iHAMKATOP 3aNMMLLKOBOTO TENMa He cnpavtoe

a He nonepexaTtume KopucTysaya npo
rapsdi 30HU HarpiBaHHA.

PerynioBaHHs piBHA Temnepatypm

1. YBIMKHITb BapunbHy naHenb, TOPKHYBLUNCh
kronkn "

2. Bigperyntoitte noTpibHy Temnepatypy,

HaTWUCHYBLLM KHOMKW 30HM ™ /"

» BignosigHa 30Ha HarpiBaHHs nouHe poboTy Ha
BCTAHOB/IEHOMY PiBHi TEMNEpPATypMu.

30BHILLHS CEKLList 30HM HarpiBaHHs
iHAYKLINHOT BapunbHOI nNaHeni fiameTpom
280 MM (fIKLO BaLL NpoayKT 06nagHaHo
30HOI0 HarpiBaHHs IHAYKLIAHOT BApUIbHOI
naxeni fiametpom 280 MM) aKkTMBYETbCS
TinbKK TOZ, KONW Ha 30HY HarpiBaHHs
BCTAHOBNEHO AOCTATHLO BEMNMKY KacTpynio,
L0 HaKpWUBAE 30HY MOBHICTIO, @ TEMNepaTypy
BCTQHOBMNEHO Ha NO3HauKy BuLLe 8.

HanawryBaHHs BUCOKOI NOTYKHOCTi
(MPUCKOPEHOIO PO3ITPIBY)

[ns Wwenakoro HarpiBaHHA MOXHa 3acToCyBaTh
(PYHKLjito npuckopeHoro posirpisy. Mpote He



PEKOMEHOYETLCA 3aCTOCOBYBATH Lit0 PYHKLIiI0 Ans

NPUroTyBaHHS BNPOAOBX TPUBANOro vacy. GyHKLis

LUBMAKOIO PO3irpiBy Moxe He ByTn gocTynHolo ans

BCiX 30H HarpiBaHHs.

BuGip HanawTyBaHHA BUCOKOI NOTYXHOCTI

(MPUCKOPEHOIO PO3ITPIBY)

1. YBIMKHITb BapunbHy naHenb, TOPKHYBLUNCh
kronkn "

3]
TopKHITbCAA KHOMKK "T=T™" Big

» BubpaHa 30Ha HarpisaHHs Oyae npaLjtoaty 3
MaKCUMasbHOK MOTYXKHICTIO, @ Ha AMCNIET 30HM
HarpiBaHHs 3'IBUTLCS CUMBON «P». 30Ha HarpiBaHHs
BUITE 3 PEXMMY LUBIAKOTO PO3IrpiBy Ta NPOAOBKUTL
npawytoBaTit Ha piBHi «I».

MepeavacHe BUMKHEHHS HanawWTyBaHHA BUCOKOI
notyxHocti (TPUCKOPEHOIO PO3ITPIBY):
MoxHa BUMKHYTW HanaLuTyBaHHs BUCOKOT
NOTYXHOCTi B Byb-AKMI Yac, TOPKHYBLUNCh KHOMKN
= a0 ",

30Ha HarpiBaHHs BUIE 3 PEXMMY LUBWAKOTO
po3irpiBy Ta NPOAOBXMUTL NPaLoBATH Ha PiBHI «I».
MpuHumMn po6oTk 2 30H, AKi Po3TalIOBaHi B
OAIHOMY BepTMKanbHOMY HanpsAMKy:

FKLLO ANs OAHIET 30HN BCTAHOBNEHO PiBEHDL
NPYCKOPEHOrO HarpiBaHHsl, & Ans iHLIOI 30HK,
pO3TalLOBaHoi B OAHOMY BEPTMKaNbHOMY HanpsiMKy,
BCTAHOBITIOETLCA PiBEHb HArpiBaHHS, BULLMIA 3@
piBeHb 6 (7, 8 9), piBeHb HarpiBaHHs NEPLUOI 30HN
3HUKYETBCS 0 PiBHA 9 | AN HLIOT 30HM MOXHa
BCTaHOBMTY PiBEHb, BULLMI 3a piBeHb 6 (7, 81 9).
FKLWo ans apyroi 30HM BCTAHOBMEHO PiBEHb
NPUCKOPEHOTrO PO3irpiBy, PiBeHb HArpiBaHH: NepLUOi
30HU 3HXYETBCA A0 PIBHA 6.

BriokyBaHHA Ans YnMCTKM

BrokyBaHHs anst uicTky 3anobirae yHKLiOHyBaHHIO
BCIX KHOMOK Ha naHeni ynpasniHHs npotsirom 20
CEKYHA, LWob KopuCcTyBay MaB MOXITMBICTb BUKOHATH
LwBMake NpubnpanHs nig vac poboTn BapurbHOI
naweni. MpoTsarom Lboro Yacy npunag He
CrOXMBATIME EHeprito.

BmukaHHA GnokyBaHHA Ans YUCTKM
1. Konm 6yab-ika 30Ha HarpiBaHHs yBiMKHeHa,

TOPKHITLCA 1 YTPUMYWATE KHOMKY " noku He
NpO3BY4MTb OANHAPHUIA 3BYKOBMI CUTHan.
Ha gucnnei BapunbHOT NoBepXHi NOYHETLCS
3B0pOTHMIA BiAnik Big 20. MpoTAroM Lboro yacy Ha
naHeni ynpaeniHHs He (hyHKLOHyBaTUME XofHa
KHOrKa, Kpim "\LJ".
BumukaHHA GnoKyBaHHS Ans YMCTKM
LLlo6 BUMKHYTV BMOKYBaHHS AN1S YUCTKK, HE MOTPIOHO
HaTuckaTy xofHoi kHonku. Yepes 20 cekyHn
NpO3BYYMTb CUTHan | BIOKyBaHHS Ans YUCTKM
BMMKHETbCS 8BTOMATUYHO.

AKILO NOTPIBHO BUMKHYTH BrIOKyBaHHS AN
UNCTKM paHiLLe, TOPKHITLCA i yTpUMyiTe

KHOMKy " \q [OKM He Npo3By4aTh ABa
CUrHanu.

BrnokyBaHHs Big giTen

Konu 30HM HarpiBaHHs BUMKHEHI, BU MOXeTE

3abroKyBaTV BapunbHy NOBEPXHIO Big AiTen, Lob

3ano6irt ii yBiMKHeHHIO iTbMu. MoXHa YBIMKHYTY

abo BUMKHYTM BNIOKyBaHHS Bifl AiTeN nuLe, Konm

30HW HarpiBaHHs BUMKHEHI (3HaX0AATLCS Y PEXUMI

OuiKyBaHHS).

BmukaHHa GnokyBaHHsA Big AiTen

1. Konu BapunbHa NOBEPXHS 3HAXOAUTLCS Y
PEXUMI 0YiKyBaHHS, TOPKHITLCA i yTpUMYiTE

|
o

oaHo4acHo kHorku "_" i "UU", nokm He

NpO3BY4MTb OANHAPHUIA 3BYKOBMI CUTHan.
YBiMKHeTbCS 6r10KyBaHHA Bif aiten.Ha gucnnei 30H
HarpiBaHHs! HeHa/J0BrO 3'SBUTLCS CMMBOT «L i
YBIMKHETBCS [IECATKOBA Kparka KHOMKu "',

AKLo B pexxvmi 6nokyBaHHs Big aiten

HaTUCHYTW Byab-IKY KHOMKY, NPO3BYYaTh
Ba CUrHanM i Ha AuCnnesx 3oH

HarpiaHHsi no4He 6rmmatn cumson «Ly».

BumukaHHs GnokyBaHHs Big aiten

1. Konm pexum 6rokyBaHHs B AiTel yBIMKHEHW,
i
TOPKHITBCS 1 YTPUMYIATE OHOYACHO KHOMKM "™

"i "UL", pokv He nNpo3ByyaTh ABa 3BYKOBMX
cUrHanu.

» GyHKuUito 6riokyBaHHs Big aiTeit byae BUMKHeHO. Ha

AVCMNEAX 30H HarpiBaHHs noyHe 6rmmaTi CUMBON

«L», a iHauKaTop KHOMKN "' noracHe.
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BriokyBaHHA KHONOK

BrokyBaHHsl KHONOK Aae 3mory 3anobirTv BUNaaKoBii
3MiHi HanawTyBaHb nig Yac poboTH BapUIbHOT
naweni.

BmukaHHA GnokyBaHHSA KHOMOK

1. ToerHinCQ W yTPUMYHTE OJHOHACHO KHOMKN

i "B ", IOKW HEe NPO3BYYUTb OANHAPHUIA
3BYKOBWW CUrHan.

AKTuBYETHCA 6I0KYBaHHS KHOMOK i Micrs pnwmaHHﬂ

YBIMKHETHCS IECATKOBA Kparka KHOmMKu "',

BroKyBaHHs KHOMOK MOXIMBE TiMbKK B
poBoyomy pexumi. Y pexumi 6rnokyBaHHs

KHOMOK (hyHKLiOHYBaTUME NULLE KHOMKa O
[Mpn HaTUCKaHHI IHLLIMX KHOMOK AECATKOBA

Kpanka KHonkv "' 6IuMaTime, BKasyloun Ha
Te, Lo BNoKyBaHHS! KHOMOK yBiMKHEHE. FAKLO
BMMKHYTW BapUbHY NaHemb B PeXuMi
BnoKyBaHHs KHOMOK, ANs HACTYMHOTO
YBIMKHEHHS! BApUMbHOI NaHENi Liei pexum
noTpi6HO BUMKHYTY. Mpu HaTMCKaHHi Byab-
SIKMX KHOMOK 63 BUMKHEHHSI BIIOKyBaHHs!
KHOMOK cumBon «L» Bnumatime Ha ycix
AMCNNENX 30H HarpiBaHHA, BKa3ylo4n Ha Te,
Lo 6rokyBaHHs KHOMOK YBiMKHEHE. BUMKHITb
BnoKyBaHHS KHOMOK, 106 3HOBY YBIMKHYTH
BapuIbHy naHens.

Bumukanus GﬂOKyBaHHiI KHOMOK

1. Konm pexum 6rokyBaHHs Bl AiTel yBIMKHEHW,
il
TOPKHITECS OAHOYACHO KHOMOK '“\U' i "U", moku

He Mpo3By4aTb ABA 3BYKOBUX CUTHANM.

» IHaMKATOP KHOMKN "' 3rackHe, a naenb

ynpaBniHHs 6yae po3bnokoBaHo.

®yHKuUin Talimepa

Lis dyHKuist nonerwye npurotyBanHs ixi. Bam He

[OBEAEeTLCA HarnaaaTh 3a BapuUibHOK MaHENNo

NPOTArOM BCLOrO Nepiody NpUroTyBaHHs. 30Ha

HarpiBaHHsi BUMKHETLCS @BTOMATUYHO B 3a[jaHUi Yac.

BmukaHHs Talimepa

1. YBIMKHITb BapunbHy naHenb, TOPKHYBLUINCh
kronkn "0,

2. Bipperynioite noTpibHNIA piBeHb TEMNEPaTYpH,

TOPKHYBLUWCh KHOMOK 30HM ™ /"
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TOPKHITLCS KHOMKM ", Wwob akTMByBaTH
Taimep. Ha gucnnei Taitmepa noye 6rmmaty
cumeon «00» i gecsTkoBa kparnka BubpaHoi 30HM.

4. BcTaHoBITb NOTPIOHY TPUBANICTL, TOPKAKUMCH
KHOMOK Taitmepa "™ /"

5. Yepe3 10 cexyHa HanawTyBaHHs Oype
3acTocoBaHo. Ha gucnnei Tamepa noyxe
6numati gecsitkoa kpanka BUbpaHoi 30HH.

6. LLob BcTaHOBMTY TaliMepu iHLLMX 30H

HarpiBaHHsi, BUKOHaliTe npoLeaypy, onucaHy
BULLE.

FAKLO ANst Pi3HNX 30H BCTAHOBNEHO binbLue
0,HOTO 3HAYEHHS Tanmepa, Ha aucnnel

aitmepa BigoOpaxaTUMeTbCs TakMep 30HU 3
HaMEHLLUMM 3HaYeHHsAM, a JecATKOBa Kpanka
30HM BnumaTuMe. [lecATKOBI Kpanku iHLWmMX
30H CBITUTUMYTbCS NOCTIAHO.

Yac, W0 3anuwaeTbesi, MoxHa nobaunTy,

HaTMCKaIYM KHOMKY @ yCiX 304
HarpiBaHHst. [pu KOXHOMY HaTUCKaHHI
BinobpaxaTMMeTbCs 3HaYeHHs Talimepa

iHLWOT 30HK. HapeLuTi 3HOBY Bifo6pasuTscs
MiHiMarbHe 3HaYeHHs Tanmepa.

ailMep He MOXHa BCTaHOBUTH, HE
BMOPaBLUN 30HY HarpiBaHHs i ii 3HaYeHHs
emnepatypu

ailMep MOXHa HanalTyBaTy nuLe Ans 30H
HarpiBaHHsl, ki NPaLoTh.

BumukaHHs Taiimepa

MMicns 3aBepLUEHHSI BCTAHOBIIEHOMO Yacy BapunbHa
naHenb aBTOMAaTUYHO BUMKHETHCS Ta MPO3BYYUTb
3BYKOBMIA curHan. LLiob BUMKHY T 3BYKOBWIA CurHan,
HaTUCHITb ByAb-AKY KHOMKY. FAKLLO BU He HaTUCHETE
KO[HOT KHOMKW 3BYKOBMIA curHan byae BigMiHeHO
yepes JeKinbka XBUmuH.



3aByacHe BUMMKaHHS TalMepiB

Y BMNagKy 3aB4YaCHOMO BUMWKaHHS Taiimepa
BapurbHa NaHesb NPoAOBXKyBaTUMe NpaLioBaTi npu
BCTaHOBIIEHiI TeMnepaTypi, okn He Oyae BUMKHEHa.
MoxHa BUMKHYTHM TailMep 3aB4acHO JBOMa PisHUMM
cnocobamu:

BumukaHHs TaliMepa BiaNoBIAHOI 30HW LWNAXOM
3HWXEHHS NOro 3Ha4eHHsA Ao «00»:

1. Ha aucnnei 3011 HarpiBaHHs, Taimep SKoi

YBIMKHEHO, TOpKaiiTecs KHOMOK Taimepa '

"I""F ", nokn Ha gucnnei He 3'aBuTbes «00».
» CMBON [1ECATKOBOI Kpanku BinoBiAHOI 30HM
0CTaTOMHO MoracHe i Taitmep By/e ckacoBaHo.
BumukaHHs TaiiMepa BianoBigHOI 30HM

OAHOYACHMM TOPKAHHAM KHonok ™ /' "

BiANOBIAHOI 30HK:

1. OpHOYaCHO TOPKHITECS KHOMOK "—"/"+"
BiANOBIAHOT 30HM.
» CMBON [1ECATKOBOI Kpanku BinoBiAHOI 30HM
0CTATOMHO MoracHe i Taimep bye ckacoBaHo.
Micns Lp0oro Ans piBHA TemnepaTypu
BiLNOBiAHOI 30HM Ta Taiimepa byne
BCTAQHOBNEHO 3HaYeHHs «0».

DYHKLiA 3yNUHKKU
3a ponomoroio Ljei dyHKLjii MOXHa 3MEHLLUTY piBEHb
Temnepatypu pobounx 30H HarpiBaHHs o
MiHiManbHOro 3HayeHHs (piBeHb 1).

[AKLLO ANS NeBHOI 30HM HarpiBaHHs

BCTAHOBNEHO TaiiMep, BiH NPOAOBXUTH
npawtoBaTh i Nicns 3ynuHKK.

1. TOPKHITbCSA KHOMKM 'ﬂﬂ" nig yac pobotw byab-
SIKOT 30HM HarpiBaHHs.

Yci 30HM HarpiBaHHs OyayTb npavoBaTi Ha

MiHiMansHoMy piBHi (piBeHb 1). Ha gucnnei akTueHuX

30H BinOOPaA3NTLCS CUMBON HarpiBaHHs! 1.

2. TopkHiTbes kHomky "UL" Wwe pas, wob yBiMKHY T
BCi BUMKHEHI 30HM HarpiBaHHs 3 nonepesjHL0
BCTaQHOBMEHMMM HanaluTyBaHHAMM.

BesneyHe Ta edeKTUBHE BUKOPUCTAHHA

iHOYKUINHWX 30H HarpiBaHHA

MpuHumnmn po6otu: MpuHuMnom poboTy iHAYKLiAHOI

BapurbHoOi NaHeni € 6e3nocepenHe HarpiBaHHs

nocyay. Tomy BoHa Mae 6araTo nepesar y

NOPIBHSAHHI 3 iHLLMMW TUNaMKM BapuUIbHUX NaHenein.

[HOyKUiHa BapurbHa naHenb npawoe eekTUBHILLE,

a i noBepxHs He HarpiBaeTbCA.

Balwua iHayKLiiHa BapunbHa naHenb ocHalleHa
HagiHMMK 3anobiXXHAMM cuCTEMaMK, K
3abe3neyyioTb HavBMLLMIA piBeHb 6e3nekm
BUKOPUCTaHHS.

BapurbHa naHenb moxe 6yTi ocHalleHa
iHOYKLINHMMK 30HaMK HarpiBaHHA fiaMeTpom
145, 180, 210 i 280 mm 3anexHo Big moaeni.
3aBaAKM iHAYKLIAHIA TeXHOMOIT KOXHa 30Ha
HarpiBaHHs aBTOMaTU4HO BU3HAYaE
BCTAHOBMNEHWI Ha Hili nocyA. EHepria
NOAAETLCA MULLE B MICLi KOHTaKTY nocyay 3
30HOK HarpiBaHHs, Lo 3abeaneyye
MiHIManbHe eHeprocnoXnBaHHs.

O6MmexeHHs yacy pobotu

BapuribHa naHenb ocHaLLeHa NpucTPoeEM
obmexeHHs yacy pobotu. FAkwo ogHy um binbLue 30H
HarpiBaHHs He 6y0 BUMKHEHO, 3a AesKUA Yac 30Ha
HarpiBaHHsl @BTOMAaTM4YHO BUMKHETLCS (AMB.
Tabnuuto 1). SKLLO 30Hi HarpiBaHHs NPU3HaYEHNIA
Tanmep, Moro Aucnnen TakoxK BUMKHETLCS Ni3HiLLe.
ObMeseHHs Yacy poboTu 3anexuTb Bif BUGpaHoro
piBHA HarpiBaHHs. [1na BifnOBIAHOMO BCTAHOBMIEHOIO
PiBHS HarpiBaHHs 3aCTOCOBYETLCS MaKCMarbHMiA
yac poboty.

KopucTtyBay mMoske 3HOBY BBIMKHYTY 30HY HarpiBaHHs
Nicns aBTOMATUYHOTO BUMKHEHHS, SIK ONUCaHO BULLE.
Tabnuusa 1. ObmexeHHs Yacy pobotn

Pigenb Temneparypu | OBMexeHHs vacy
poboty (B ronuHax)
o g |

P (MpuckopeHuit
posirpie

('} Hepes 5 xsunue sapunbHa navens nepelde
Ha plsets 9

3axucT Bia neperpiBaHHA

BapuribHa naHenb Mae Kinbka JaTuvkie, ki
3abe3neyyloTb 3axuCT Big neperpiBaHHs. Y pasi
neperpiBaHHs MOXyTb BigOyTuca Taki Aii:

+  [paupotoya 30Ha HarpiBaHHs MOXE BUMKHYTUCS.

10 xBunuH (*)

21/UK



+ O6paHuii piBEHb HarpiBaHHS MOXE 3HU3NTUCA 3
HalBULLOTO PiBHA [0 PiBHA 7.

Cucrema 3axucTy Bif nepenuBaHHA

BapunbHa naHenb ocHaLLeHa CUCTEMOIO 3aXMCTy Bifi

nepenuBaHHs. FKLLO Ha NaHenb ynpasniHHa

nepenneTbes piauHa, cucTemMa 3axucTy Bif

nepenuBaHHa HeranHo BUMKHE nopady

eekTpoeHeprii Ta BapunbHy naxens. MpoTsrom

LIbOro Yacy Ha iHaukaTopi BinobpakaeTbest

nonepemKeHHs «Ex.

TouHe HanawTyBaHHA NOTYKHOCTI

OpHuM i3 NpuHLMNiB poBOTH IHAYKLIIHOT BApUbHOI

naHeni € HerarHa peakLis Ha komaHan. Boxa

Ha/13BMYalHO LUBWAKO 3MIHIOE HaNaLITYBaHHS

MOTYXXHOCTi, TOX BM MaETe MOXNMBICTb 3anobirTn

nepennBaHHIo PiBMHK 3 KacTpyni (BoAM, Monoka

TOLLO) HaBIiTb B OCTaHHI MOMEHT.

Lymu

Mig Yac npurotyBaHHA KOPUCTYBaY MOXe NovyTH

wymm

Mig yac BUKOpUCTaHHS BapUIbHOI NaHeni, B

3anexHoCTi Bif MaTtepiany nocyay MOXe BUHUKATH

NEBHWIA LLyM. Taki LyMK € NPUPOSHUMM ANS

iHAYKLiHOT TexHonorii. BoHW He € 03HaKot

HEeCnpaBHOCTI.

MoxnuBi TNK Ta NPUYUHA BUHUKHEHHS LIYMiB:

Llym BeHTUnATOPA

Y BapunbHii NOBEPXHI € BEHTUNATOP, AKUA

aBTOMATMYHO BMUKAETLCS 3amneXHO Bif TeMnepaTtypu

npoayKTy. BeHTUNATOp Mae pisHi piBHi LIBUAKOCTI, SKi

BMMKAIOTLCA B 3aNEXHOCTI Bifj TemMneparypu.

Hu3sbke rygiHHs, sk npu poboti TpaHcgopmaropa.

Takuit LIyM € NPUPOZHIM ANS iIHAYKLAHOT TeXHonori.
Yepes Te, L0 TemMnepartypa nepeaacTses
BesnocepeaHbO Ha OCHOBY NOCyAy Anst
NPUroTYBaHHS, B 3aNeXHOCTI Big Matepiarny nocyay
MOXE BUHUKaTK ryAiHHA. TOMY NPW BUKOPUCTaHHI
Pi3HKX TUNIB NOCYAY KOPUCTYBAY MOXE NOYYTM Pi3Hi
MK LIYMIB.

Tpick
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[Tpn NpUroTyBaHHI MOXeE BUHUKATYW TpicK. MprunHo0
LUyMy € KOHTaKT NOBEPXOHb MaTtepiany Ta 0CHOBM
nocyay Ans NpuroTyBaHHA. FKLLO nocyA Mae
GaratoLiapoBy CTPYKTYpY 3 pi3HiX Matepiarnis Moxe
BUHUKaTH TPiCK.

CBUCTiHHA

[Mpy NpuroTyBaHHi Ha JBOX CKOBOPIAKax 3 OAHiei
CTOPOHM BapWibHOI MOBEPXHI, arne Npy Pi3HUX PiBHSIX
NPUrOTYBaHHS MOXE BUHUKATW CBUCTIHHS.

MopoxHa kacTpyna

HarpiBaHHs! NOPOXHBOI KAacTpysi MOXe CIIPUYMHITM
WyMm. FKLO 3an1Th B Hei BOAY YM NOKNacTy
NpOJYKTH, 3BYK 3HUKHE.

lMoBigomneHHs Npo NOMUNKK

Tabnuua 2. Koy noM1nok i Npu4MH1 NOMMUOK

= [ R
NOMUNOK

Hatuchyto
[1Bi KHOMKN

Cumpon «E»
bnuviae

Hducnnen
30HU
HarpiBaHHs
Huecnnen
30K
HarpiBanks

abo Ginblle
Bapuncha
naHers
neperpifacy

CumBon «Hy
Brumae

0f,aTKOBY iH(hopmaLlito Npo iHAmKaLio
NOMWIOK Ha CEHCOPHIi NaHeni ynpaemniHHs
uB. y Tabnui 2.

FIKLLO NOBEPXHS CEHCOPHOT Naxeni
YNPaBMiHHA 3HAXOAMTLCA Nif, IHTEHCUBHUM
NOTOKOM Napu, cucTema ynpasniHHA MOXe
BUMKHYTUCS, Ta NPO3BYYNTb CUrHanN npo
NOMMITKY.

[oBEPXHS CEHCOPHOI NaHeni ynpasniHHA Mae
OyTy unctoto. B iHwomy pasi ue moxe
CNPUYUHUTI NOMUIKK B PO6OTI.




Eﬂomﬂn i TexHiuHe 0b6cnyroByBaHHs

3aranbHa iHchopmauis

3a yMOBW perynspHOro OuMLLEeHHs npunagy 1oro
TEPMIH BMKOPUCTaHHs Oyae NoOJoBKeHO, a YacToTy
BUHUKHEHHA HeCI'IpaBHOCTeFl 3MEHLUEHO.

HEBE3MEYHO:
[MepL Hix po3nounHaTh poboTy 3
06CNYroByBaHHS Ta YNLLEHHS, BIOKIHOUITD

BUPIO Big MEpEeXxi eneKTPOXUBIEHHS.
ICHYE pU3NK ypaxeHHs enekTpU4HUM
cTpymom!

HEBE3MEYHO:
[Nepen oumLLEHHAM NPUCTPOLO 3a4ekanTe,
NOKM BiH OXONOHE.

["apsyi NOBEPXHI MOXYTb CTATU NPUYMHOID
onikis!

+  PetenbHo ouuLyiiTe npunag nicns KOXHOro
BUKOPUCTaHHS. Lie cnpoluye BuaanexHs
3anuLKis ixi Ta 3anobirae IXHLOMY 3ropaHHio
nia Yac HaCTyNHOro BUKOPUCTaHHA npunagy.

+  [Ins uicTkm npunagy cnelianbHi 3acobu ans
MUTTS He NOTPiOHI. BukopucTosyitte Tenny
BOAY 3 PO3YMHEHOIO B Hil PiAMHO AN MUTTS
Ta LUMaTOK M'SIKOi TKaHUHM Yi ryOKy, a Takox

LUIMaTOK CYXO'I' TKaHWHW Ana BUTUPaHHA Hacyxo.

¢« CnigkyiTe 3a TUM, ab1 Nicnst OYMLLEHHS
peTenbHO BUTMPATK HaMMLLOK BOAW YK
yCyBaTH NPONMTI PELLTKM.

*  He kopucTyiiTecs 3acobamu, Lo MiCTATb
KWCMOTY YM XIOp, AMNS YUCTKM NOBEPXOHb i3
HepxaBitouoi cTani Ta pyuku. Butupaire v
YaCTUHI M'AKOI0 TKAHWHOLD, 3MOYEHOI B
pigkomy 3acobi anst MuTTS (He abpasuBHomy),
HE 3MIHIOKYN HANPAMKY.

esiki 3acobu ans MuTTa abo MaTepianu ans
[UMLLLEHHS! MOXYTb MOLLKOAMTY MOBEPXHIO.
[if, yac YNLLEHHS He BUKOPUCTOBYMTE
arpecvBHi 3acobu Ans MUTTs,
MOPOLLKM/PIBMHN ANst YuLieHHs abo rocTpi
npeameTy.

He BUKOPMCTOBYNTE ANS YULLEHHS NapOBI
npucTpoi, 60 Lie MoXe Npu3BecTn A0
YPaXEeHHs ENEKTPUYHAM CTPYMOM.

OuuweHHs BapUnbHOI NaHeni

CknokepamiyHa noBepxHA

lMpomuiiTe ckriokepamiyHy NOBEPXHO (cuTan)
XOr0AHOK BOZOI0, NpUAINANTe yBary, Wob He
3aMnMLLIMIOCA KOAHNX PELLTOK MUKOYOro 3acoby, Ta
BMTPITb M'AKOKO TKAHMHOI. 3anuiukn 3acobis ans
UYMLLLEHHS! MOXYTb MOLLKOANTY CKIOKepaMiuHy
MOBEPXHIO Mif] 4ac HACTYMHOMO BUKOPUCTaHHS
BapWmbHOT Naxeni.

3acoxni 3anuLLKK Ha CkrioKkepaMmiyHil NOBEPXHI
(cuTan) Hi B sKOMy pasi He MOXHa 3ilLkpibaTi
HOXawmw i3 3ybyacTm ne3om, cTaneBnMm MoYankamm
4n NogibHUMM NpegMeTamu.

3muiiTe KanbLiieBi 3a6pyaHEHHS (0BT NnsMu)
HEBENMKOO KiNbKICTI0 AOCTYNHOro 3acoby ans
BMOAMNEHHS BANHAHOTO HANMbOTY, HAMPUKIag, OLTOM
ab0o NMMOHHIM COKOM.

Y BunagKy 3HauHoro 3abpyaHeHHs 3acTocyiTe 3acio
QNS YLLEeHHs Ha ry6bui it 3a4ekaiiTe Ha Horo
NOrMNHaHHs1. MoTiM O4MCTiTb NOBEPXHIO BAPUITBHOT
naHeni BOMOroK TKaHWHOK.

[pOAYKTH 3i 3HAUHUM BMICTOM LiyKDY,
Hanpuknag, rycTui Kpem i cupon, cnig
onpasy 3mMuBaTHh 3 NOBEPXHI; HE CNif
YeKatoum, NOKU BOHA OXOMOHE.
HenotpumaHHs i€ BUMOTM MOXe Npru3BecTu
[0 NOLKOKEHb CKMOKEPaMiYHOT NOBEPXHI.

3ropom Moxe BinbyTucs 3HebapBnEHHs NOKPUTTIB 1
iHLLMX noBepxoHb. Lie He BNnnHe Ha poboTy npunagy.
3HebapBrieHHs Ta NIsIMK Ha CKMOKepamiyHin
MOBEPXHi € HOPMATNbHIM SIBULLEM, @ He AedeKTOM.
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lMowyk Ta ycyHeHHs HecripaBHOCTEN

142G HarpisaHH? /t OXONIOMKEHHS HYTHO «MeTanidHin 3By,

«  Konu meTaniuHi YaCTWHM HarpiBaloThCs, BOHM MOXYThb PO3LUMPIOBATUCS | CTBOPIOBATH LWyM. >>> Lle He

_HecnpasHicms

TlpucTpii He npaiioe.

+  3anoBikHuK HecripaBHuit abo neperopie. >>> [lepesipme 3anobixHuku. 3a HeobxidHocmi
3amiHimb abo 8UMKHIMB iX.

*  TlpucTpiit He nig'enHaHo Ao (3a3emneHoi) poseTku. >>> [lepegipme NiOKIOYEHHS WmencenbHol
BUJIKU.

+  SKuwio Aucnrieit He 3aropaeTbCs NpY MOBTOPHOMY YBIMKHEHHI inuTi. >>> Bid'edHalime npucmpill gi0
Mepe)Ki JKUBIEHHS 3@ 0ONOMO20K asmoMamuyHo20 suMukaya. 3ayekatime 20 ceKde ma
3Hogy nid'eOHalime npucmpili do mepexi.

*  YBiMKHEHwI1 3axucT Big neperpisy. >>> Hexall 8apurbHa naHeb OXOMOHe.

*  Tlocyn ons NpUroTyBaHHA He € BignoBigHUM, >>> 3eeplgimb yeaey Ha nocyo.

*  Bu He nocTaBunm nocys Ha yBIMKHEHY 30Hy HarpiBaHHs. >>> [lepeBipTe, 41 CTOITb NOCYZ Ha 30Hi
HarpiBaHHs.

+  [locyn He NpupaTHWIA ANS IHAYKLIAHOMO TUMY NpUroTyBaHHS. >>> MepesipTe NOCYA Ha NpUAATHICTL ANs

iHAYKLiHOTO TWMY NPUrOTYBaHHS.

+  Tlocyn ons npuroTyBaHHs He BiALEHTPOBAHO, ab0 HIKHS MOBEPXHSA NOCYAY HEJOCTATHBO LNPOKa ANs
30HU HarpiBaHHsl. >>> Bi3bMiTb AOCTaTHBO LUMPOKWIA NOCYA ab0 BiALEHTPYIATE Oro Ha 30Hi HarpiBaHHs
BiZNOBIAHNM YMHOM.

Tocyn ana npurotyBanHA abo 30Ha HarpiBaHHA Neperpinnes. >>> Hexail BOHU OXONIOHYTb.

paHa 30Ha HarpiBaHHs HECNIOAIBAHO BUMMKAETLCA Nif Yac paéo‘m.:
MoxnnBo, Yac NpuroTyBaHHs Ha 0bpaHiit 30Hi HarpiBaHHs 3aBepLUMBCS. >>> By MOXETE BCTaHOBUTH
HOBWI Yac NPUIOTYBaHHS YW NPUMMHITW NPUTOTYBAHHS.

*  YBIMKHEHWI1 3aXICT Bif NeperpiBy. >>> Hexail BapurbHa naHenb OXOnoHe.

*  MoxnuBo, CEHCOpHy NaHenb ynpaBniHHS 3akpuBae 06'ekT. >>> 3HiMiTb 00'€KT 3 NaHeni ynpasniHHs.

+  [locyn He NpupaTHWIA ANS IHAYKLIAHOMO TUMY NpUroTyBaHHs. >>> MepesipTe nocya Ha NpUAATHICTb Ans
iHAYKLiHOTO TWMY NPUrOTYBaHHS.

+  Tlocyn ons npuroTyBaHHs He BiALEHTPOBAHO, ab0 HIKHS MOBEPXHSA NOCYAY HEJOCTATHBO LNPOKa ANs
30HU HarpiBaHHsl. >>> Bi3bMiTb AOCTaTHBO LUMPOKWIA NOCYA ab0 BiALEHTPYIATE Oro Ha 30Hi HarpiBaHHs
BiNOBIAHNUM YMHOM.

FKLL0, He3BaX@l0uM Ha 3aCTOCYBaHHS
IHCTPYKLi# LbOro po3ainy, HeCNpaBHICTb
[YCYHYTW He BOANOCH, 3BEPHITLCA 40
NpefCcTaBHNKa aBTOPU3OBAHOI CEPBICHOI
cnyx6u un gunepa, B SKOro BM Npuabanm
npucTpin. He HamaranTecs BigpemMOHTYBaTH
HecnpaBHUI NPUCTPI CaMOTYKKM.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natlrlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder
Sachschaden kommen kann.

Warnung vor Stromschlégen.

4

Warnung vor Brandgefahr.

Warnung vor heiBen Fldchen.

/A
AN

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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H Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
flr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise missen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgeflihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber den
richtigen Umgang mit dem Geréat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natirlich auch fur Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerédt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionskndpfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den Ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom

Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.
Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.
Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs hei3. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
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und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil werden
konnen.

Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit
Fett oder Ol kann geféhrlich sein
und Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit Wasser
zu l6schen; stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.
VORSICHT: Das Gerat muss beim
Kochen im Auge behalten werden.
Auch bei kurzen Zubereitungen
muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.

WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.
WARNUNG: Falls die Oberflache
gesprungen ist, Gerat zur
Vermeidung maglicher
Stromschlaggefahr abschalten.
Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht bertihren!
Gerat nicht benutzen.

Kochfeld nach dem Einsatz tiber
den Regler abschalten und nicht
auf Kochgeschirrdetektor
verlassen.

Metallische Objekte, wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel, sollten
nicht auf dem Kochfeld abgelegt
werden, da sie heiB werden
konnen.

Das Geréat darf nicht (iber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu flihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberflache und



Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

Kochfelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochfeld, das sowohl
/eit- als auch
Kosteneinsparungen bedeutet,
muss mit zum Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden; andernfalls
funktionieren die Kochfelder nicht.
Siehe. Allgemeine Hinweise zum
Kochen, Seite 15,
Kochgeschirrauswahl.

Da Induktionskochfelder ein
magnetisches Feld erzeugen,
konnen sie fir Menschen, die
Gerate wie Insulinpumpen oder
Herzschrittmacher verwenden,
gefahrlich sein.

WARNUNG: Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung

als geeignet angegeben sind, bzw.

die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die

Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

Der Hersteller haftet nicht flir
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Sicherheit von Kindern

WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs hei3. Daher Kkleine
Kinder vom Gerat fernhalten.
Verpackungsmaterialien konnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
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Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Flektrische Produkte konnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Geréat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Altgeréite entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:
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Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerét wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguléren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in lhrer Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfilllt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen geféahrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemas und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.



P Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht
1 Induktionskochplatte 4 Basisabdeckung
2 Montageklemme 5 Induktionskochplatte

3 Glaskeramikkochfeld

Technische Daten

1N 220-240 V~/ 2N 380-415 V ~ 50 Hz
Kabeltyp/Kabelquerschnitt MinimumHO05V2V2-F 5 x 1,5 mm

Abmessungen
Vorne links Induktionskochplatte
Abmessungen
Hinten rechts Induktionskochplatte
2000/3700 W
Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden
sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter
andern. [aborbedingungen unter Berlicksichtigung der
- - — ) - zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte
Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen kénnen je nach Einsatzumgebung und
lediglich der Veranschaulichung und kénnen Nutzungsweise des Gerétes abwaichen.
etwas vom tatsdchlichen Aussehen des
Gerates abweichen.

9/DE



K] Installation

Gerat vom néchstgelegenen autorisierten

Kundendienst geméaB giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erloschen.

Vor der Installation

Das Kochfeld ist flr den Einbau in eine handelsiibliche
Kiichenarbeitsplatte vorgesehen. Zwischen Gerét und
angrenzenden Klichenwénden und -mébeln muss ein
Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschliisse sind Sache des
Kunden.

der néchsten Seite (Angaben in mm).

e Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

GEFAHR:
Die Installation des Gerates muss in

bereinstimmung mit sdmtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

e Wenn eine Dunstabzugshaube dber dem Herd
installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Verpackungsmaterial und Transportsicherungen

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,

sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerdte miissen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

entfernen.

e QOberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber missen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Die Kiichenarbeitsplatte muss waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

e Die Kiichenarbeitsplatte entsprechend den

Minimale Abzugshdhe gemaB Empfehlungen der
zugehérigen Anleitung

Minimaler Abstand zu Mdbeln muss der Breite
des Kochfeldes entsprechen

Einbauen und AnschlieBen

»  DieInstallation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

*k
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Vorschriften zur Gas roinstallation

erfolgen.

Installieren Sie das Kochfeld nicht in der Nahe
on scharfen Ecken oder Kanten auf.
Glaskeramik kann bei unsachgemaBer
Handhabung brechen!




Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
gemaB der ,Technische Daten"-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schéden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Ber(ihrung
kommen.

Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Branden kommen!

> B

e Der Anschluss muss geméaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Der Netzstecker muss nach der Installation frei
zuganglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht Gber das Gerat hinweg verlegt werden.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten" entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Geréat vollstandig von der
tromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

>

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausfiihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln eingehalten und
muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Geréts
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

e

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstdndig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,

Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3
mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschlagigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betriebsstérungen
und zum Erldschen der Garantie kommen.

Wir empfehlen eine zusétzliche Absicherung mit einem

Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).

Netzanschluss am Gerét :

Clol®®
[IN AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V|
2. Bei Einphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:

e Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)
e Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) @ (Erde)
» oder

e (Graues/Schwarzes Kabel = L (Phase)
e Blaues/braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) @ (Erde)
3. Bei Zweiphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:

e Braunes Kabel = L1 oder L2 (Phase 1 oder
Phase 2)

e Schwarzes Kabel = L2 oder L1 (Phase 2 oder
Phase 1)

e Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) @ (Erde)
» oder

e Schwarzes Kabel = L1 (Phase 1)

e (Graues Kabel = L2 (Phase 2)

e  Blaues/Braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) (Erde)

11/DE



Gerét installieren
Wenn sich der Ofen darunter befindet:

A Minimum15 mm

B Minimum2 mm

C 20 mm

Wenn sich ein Brett darunter befindet:

Beachten Sie eine Belliftungstffnung im hinteren
Bereich des Mobels (vgl. nachstehende Abbildung).

* Minimum

Platzieren Sie Ihr Induktionskochfeld wéhrend der

Installation parallel zur Installationsflache. Tragen Sie

zudem die Dichtung auf die Teile des Kochfelds auf,

welche die Arbeitsplatte bertihren (vgl. nachstehende

Beschreibung); dadurch verhindern Sie, dass

Fliissigkeiten zwischen Produkt und Arbeitsplatte

eindringen.

1. Bereiten Sie die Oberflache der Arbeitsplatte wie
abgebildet vor.

2. Drehen Sie das Kochfeld herum; platzieren Sie es
auf einem flachen Untergrund.

3. Bringen Sie bei Installation des Kochfeldes wie
abgebildet die mitgelieferte Dichtung rund um das
Kochfeld an. Achten Sie darauf, einen Abstand
von 1 bis 2 mm von der Innenseite des
GlasauBenrandes einzuhalten.

12/DE

4. Befestigen Sie die Montagefedern, stecken Sie sié
wie abgehildet durch die Locher am unteren
Geh&use und schrauben sie fest.

Bei einigen Modellen konnte |hr Produkt
mit bereits angebrachten Montagefedern
geliefert werden.

Die Anzahl Montagefedern an Ihrem
Produkt variiert je nach Produktmodell.

5. Zentrieren Sie das Produkt auf der Arbeitsplatte.

6. Wenn das Kochfeld auf der Arbeitsplatte platziert
wird, lasst es sich problemlos mit den Klemmen
befestigen. Wenn die Installation mit diesen
Klemmen nicht fiir Inr Arbeitsplatte geeignet ist,
kénnen weitere 2 Montageklemmen an der
Vorderseite des Produktes wie in der
nachstehenden Abbildung gezeigt befestigt
werden.

e
s
: ///,////,C/’// Z

S
/////éﬁ//////zfﬂ

s

1 Kochfeld
2 Montageklemme



3 Arbeitsplatte

Bei der Installation des Kochfeldes in einem
Mdbel muss ein Einlegeboden installiert

erden, damit das Mébel vom Kochfeld
getrennt wird (vgl. Abbildung oben). Dies ist
bei der Installation eines integrierten Ofens
nicht erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des Produktes
berlihren konnen, da dieses tber einer Schublade
installiert ist, muss dieser Bereich mit einer Holzplatte
abgedeckt werden.

) |paz;
/ * L

=

*

Minimum 15 mm

Beachten Sie eine Belliftungsoffnung von
mindestens 180 cm? im hinteren Bereich des
Mébels (vgl. nachstehende Abbildung). siehe
Gerét installieren.

Riickansicht (Anschlusséffnungen)

Positionen der nachstehend abgehildeten
erbindungslécher sind schematisch und
kénnen je nach Produktmodell variieren.
Befestigen Sie sie entsprechend den
Verbindungslochern an hrem Produkt.

¥ ¥

GEFAHR: i
Der Anschluss (iber mehrere Offnungen sollte
ermieden werden, da es unter Umstanden zu

Beschadigungen des Gas- und elektrischen
Systems kommen kann.

GEFAHR:

Das Kochfeld enthalt Komponenten, die mit
Gas und Strom arbeiten. Aus diesem Grund
darf das Kochfeld nur durch die
Befestigungslécher unter ausschlieBlichem
Einsatz der mitgelieferten
Befestigungselemente und Schrauben und
entsprechend den Anweisungen in der
Anleitung an der Arbeitsplatte befestigt
werden. Andernfalls besteht eine Gefahr fiir
Leib, Leben und Eigentum.

Die Anzahl Montagefedern an Ihrem Produkt
ariiert je nach Produktmodell.

Endkontrolle
1. Betrieb des Gerats.
2. Prifen Sie die Funktion.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
enau, iiberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen
Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat
umweltbewusst und energiesparend:

Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fiir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
einsparen.
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Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsatzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Wérmelibertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

—_

Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.
Geréateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.



[ Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

A\

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,
wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kdnnen
Brénde verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrénde mit Wasser zu
léschen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Ldschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

»  Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e  Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Sch&den am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerates erhitzt, legen
Sie niemals Gegensténde aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riicksténde solcher
Materialien sofort von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GeféBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e (Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es dber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Kochgeschirr wéhlen

e (Glaskeramik ist hitzefest und bestandig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

e Misshrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberflache.

Uberlaufende Speisen
konnen die Glaskeramik
beschédigen und
Brénde verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden. Dadurch
wird die Hitze optimal
Ubertragen.

Verwenden Sie bei Induktionsherden nur
Kochgeschirr, das zum Kochen mit Induktion
geeignet ist.

Kochgeschirr testen

Priifen Sie anhand folgender Methoden, ob Ihr

Kochgeschirr mit dem Induktionskochfeld kompatibel

ist.

1. |hr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn an dessen
Unterseite ein Magnet haften bleibt.

2. |hr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn b picht
blinkt, sobald Sie Ihr Kochgeschirr auf der
Kochzone abstellen und das Kochfeld einschalten.

Sie kdnnen Kochgeschirr aus Stahl, Teflon oder

Emaille mit spezieller magnetischer Unterseite

verwenden, an denen sich Angaben befinden, die

darauf hinweisen, dass das Kochgeschirr zum Kochen
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mit Induktion eingesetzt werden kann. Glas- und
Keramikkochgeschirr sowie Tépfe und
Edelstahlkochgeschirr ohne magnetische Unterseite
kdnnen nicht verwendet werden.
Kochgeschirrerkennungssystem

Beim Kochen mit Induktion wird nur der Bereich
aktiviert, der auf der entsprechenden Kochzone durch
das Kochgeschirr abgedeckt ist. Die Unterseite des
Kochgeschirrs wird vom System erkannt;
ausschlieBlich dieser Bereich wird automatisch erhitzt.
Die Kochzone wird deaktiviert, sobald das
Kochgeschirr von der Kochzone heruntergenommen
wird. Die ausgewdahlte Kochzone und das "':'"-Symbol
blinken abwechselnd.

Sichere Benutzung

Wahlen Sie keine hohen Temperaturenstufen, wenn
Sie ein antihaftbeschichtetes (Teflon) Kochgeschirr
ohne bzw. mit nur wenig Ol verwenden.

Kochzone passend zum Kochgeschirr wihlen

GroBe Kochzone
Passt sich automatisch an das
Kochgeschirr an.
Verteilt die Leistung ideal.
Bietet perfekte Hitzeverteilung. Ideal zur
Zubereitung von Gerichten, wie z. B.
groBen Pfannenkuchen, bzw. zum
leichten Anbraten von groBen Fischen.

Kochgeschirr auf der Flexkochzone verwenden

Sie kdnnen die
Flexkochzone in zwei
Halften als separate
hintere und vordere
linke Kochzone
nutzen.
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Platzieren Sie keine metallischen Gegensténde, wie z.
B. Gabeln, Messer oder Deckel von Kochgeschirr auf
der Kochstelle; andernfalls werden diese erhitzt.
Verwenden Sie zum Kochen keinesfalls Aluminiumfolie.
Platzieren Sie niemals in Aluminiumfolie eingewickelte
Lebensmittel auf der Kochzone.

Falls sich unter lhrem Kochfeld ein Ofen
0 befindet und dieser in Betrieb ist, kénnen die

ISensoren des Kochfeldes die Kochstufe

verringern oder das Kochfeld ausschalten.

Halten Sie Gegenstande mit magnetischen
Eigenschaften (z. B. Kreditkarten oder
Kassetten) vom Kochfeld fern, solange dieses
in Betrieb ist.

Normale Kochzone

Passt sich automatisch
an das Kochgeschirr
an.

Verteilt die Leistung
ideal.

Bietet perfekte
Hitzeverteilung. Ideal
bei allerlei Gerichte.

Kleine Kochzone

Ideal zum langsamen
Erhitzen (Saucen,
Rahmsaucen)

Ideal zur Zubereitung
Kliginer Portionen bzw.
einer geringen Anzahl
an Portionen.

Sie kdnnen die
Flexkochzone flr sehr
groBes Kochgeschirr
nutzen.

Das Kochgeschirr
muss beide
Mittelpunkte der
Flexkochzone
bedecken. Nutzen Sie
die Kochzone nicht
auf andere Weise.



Kochfeld verwenden Bedienfeld

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf das
Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegenstande wie
Salzstreuer knnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehorigen
Kurzschluss verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichthare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschlagen kommt.

3
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Technische Daten

Ein-/Austaste
Tastensperre/Kindersicherung-Taste
Timer-aktivieren/deaktivieren-Taste

Hochleistungseinstelltaste (Turboheizen)
Reinigungssperre-Taste

Stop-and-Go-Taste

PO

=

2

+ | =

Minus-Taste
Plus-Taste
1 Hochleistungseinstellung-aktivieren-Taste
(Turboheizen)
Simtliche Abbildungen dienen lediglich der 2 Zone-Minus-Taste (Temperaturregelung)
eranschaulichung. Das Aussehen lhres 3 Zone-Plus-Taste (Temperaturregelung)
Kochfeldes kann je nach Modell etwas 4 Kochzonenanzeige
abweichen.
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1 Dezimalpunkt bei der Zeiteinstellung
2 Timeranzeige

3 Timer-Plus-Taste (Timereinstellung)
4

Dezimalpunkt bei der
Tastensperre/Kindersicherung

5 Timer-Minus-Taste (Timereinstellung)

Das Produkt wird tiber ein Sensorbedienfeld
bedient. Bei jeder Beriihrung der Sensortasten
horen Sie einen kurzen Quittungston.

Halten Sie das Bedienfeld stets sauber und
rocken. Ein feuchtes und/oder verschmutztes
Bedienfeld kann Funktionsstorungen

verursachen.

Kochfeld einschalten:
1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie die
Taste @ berthren.

Falls innerhalb 10 Sekunden keine Tasten
betatigt werden, wechselt das Kochfeld

lautomatisch wieder in den
Bereitschaftsmodus.
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enn langere Zeit keine Tasten betatigt
erden, schaltet sich das Gerat aus

Sicherheitsgriinden ab.

Kochzone abschalten:

Eine aktive Kochzone lasst sich auf drei

unterschiedliche Weisen abschalten:

1. Durch Beriihrung der Taste 02

Beriihren Sie die Taste """,

2. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf ,,0“:

Sie kdnnen eine Kochzone abschalten, indem Sie

deren Temperaturstufe auf ,0“ einstellen.

3. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
ausgewahlten Kochzone:

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet der Timer

die ihm zugewiesene Kochzone selbsttatig ab.

,0“ oder ,00“ erscheinen in den entsprechenden

Anzeigen.

Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton. Zum

Abstellen des Signaltons beriihren Sie einfach eine

beliebige Taste am Bedienfeld.

4. Durch gleichzeitiges Beriihren der Tasten "™
""" der gewlinschten Kochzone:

Sie kdnnen die entsprechende Kochzone abschalten,

T— / [l

indem Sie deren Tasten
driicken.

" gleichzeitig

enn ,H" oder ,h“ nach dem Abschalten
der Kochzone erscheint, bedeutet dies,
dass die jeweilige Kochzone noch heiB ist.
Kochzonen nicht beriihren!

Restwérmeanzeige

Wenn das Symbol ,H* in der Kochzonenanzeige blinkt,,
signalisiert dies, dass das Kochfeld noch heiB ist und
zum Warmhalten kleinerer Speisen verwendet werden
kann. Beim Abkuhlen verwandelt sich das Symbol in
ein kleines ,h“.

Bei unterbrochener Stromversorgung leuchtet
ie Restwarmeanzeige nicht, warnt also auch
nicht vor heiBen Kochzonen.

Temperaturstufe einstellen

1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie die
Taste "D beriihren.

2. Stellen Sie die gewiinschte Temperaturstufe durch

u—u/u "

Berlihren der Tasten ein.



» Die entsprechende Kochzone arbeitet bei der
eingestellten Temperaturstufe.

Der AuBenbereich der 280-mm-
Induktionskochzone (sofern Ihr Gerat mit einer
solchen ausgestattet ist) wird nur dann aktiv,
wenn das auf die Kochzone gestellte
Kochgeschirr die Kochzone komplett abdeckt
und eine Leistungsstufe iiber 8 gewahlt wird.

Hochleistungseinstellung (Turboheizen)

Die Turboheizen-Funktion nutzen Sie, wenn es einmal
schnell gehen muss. Wir raten davon ab, diese
Funktion I&ngere Zeit zu nutzen. Die Turboheizen-
Funktion kann eventuell nicht bei sémtlichen
Kochzonen genutzt werden.

Hochleistungseinstellung (Turbo) wéhlen:
1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie die

Taste " beriihren. "
2. Bertihren Sie die Taste "t&T" der entsprechenden

» Die ausgewahlte Kochzone arbeitet nun mit
maximaler Leistung und das Symbol P erscheint in der
Kochzonenanzeige. Die Hochleistung-Funktion der
Kochzone wird aufgehoben, die Kochzone arbeitet mit
der Stufe ,9“ weiter.

Hochleistungseinstellung (Turboheizen) vorzeitig
ausschalten:
Bei Bedarf konnen Sie die Hochleistungseinstellung

jederzeit durch Beriihren der Taste "™ / T%‘J
abschalten.

Die Hochleistung-Funktion der Kochzone wird
aufgehoben, die Kochzone arbeitet mit der Stufe
,9“ weiter,

Arbeitsprinzip von 2 Zonen in derselben
vertikalen Ausrichtung:

Falls eine Zone auf Turboheizen und die andere Zone
in derselben vertikalen Ausrichtung auf eine héhere
Stufe als 6 (also 7, 8 oder 9) eingestellt wird, wird die
erste Zone auf Stufe 9 gesenkt, so dass die andere
Zone auf eine hohere Stufe als 6 (also 7, 8 oder 9)
eingestellt werden kann. Wenn die zweite Zone auf
Turboheizen eingestellt wird, wird die erste Zone auf
Stufe 6 gesenkt.

Reinigungssperre

Die Reinigungssperre setzt 20 Sekunden lang
sémtliche Tasten am Bedienfeld auBer Kraft — eine
praktische Funktion, wenn Sie im laufenden Betrieb
einmal kurz tiber das Bedienfeld wischen mdchten.
Das Gerét zieht wéahrend dieser Zeit keinen Strom.

Reinigungssperre einschalten
1. Wenn eine beliehige Kochzone eingeschaltet ist,

halten Sie die Taste Q_HJ berlhrt, bis Sie einen
einzelnen Signalton horen.
Ein Countdown beginnt von 20 in der Timeranzeige
des Kochfeldes herunterzuzahlen. In dieser Zeit sind
samtliche Tasten des Bedienfeldes mit Ausnahme der
Taste "(O" ohne Funktion.

Reinigungssperre aufheben

Zum Aufheben der Reinigungssperre miissen Sie keine
Tasten betétigen. Nach 20 Sekunden erklingt ein
Tonsignal, die Reinigungssperre wird danach
automatisch aufgehoben.

Falls Sie die Reinigungssperre vorzeitig

ufheben méchten, halten Sie die Taste V_’
berlihrt, bis Sie zwei Signaltdne horen.

Kindersicherung

Wenn die Kochzonen ausgeschaltet sind, kénnen Sie
das Kochfeld gegen unerwiinschtes Einschalten durch
Kinder sperren. Sie knnen die Kindersicherung nur
aktivieren oder deaktivieren, wenn die Kochzonen
ausgeschaltet sind (oder sich im Bereitschaftsmodus
befinden).

Kindersicherung einschalten
1. Wenn sich das Kochfeld im Bereitschaftsmodus

befindet, halten Sie die Tasten ' M, und "Ull" so
lange beriihrt, bis Sie einen einzelnen Signalton
horen.
Die Kindersicherung wird eingeschaltet.,,L* wird einige
Zeit in allen Kochzonenanzeigen angezeigt und der

Dezimalpunkt der Taste fﬂ leuchtet.
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Falls bei aktiver Kindersicherung Tasten
6 betatigt werden, werden zwei Tonsignale

ausgegeben und ,L“ blinkt in allen

Kochzonenanzeigen.

Kindersicherung abschalten
1. Berihren und halten Sie bei aktiver

Kindersicherung gleichzeitig die Tasten \@ und

", bis zwei Signaltdne ausgegeben werden.
» Die Kindersicherung wird deaktiviert. ,L“ blinkt ing

allen Kochzonenanzeigen und das Licht der Taste 2"
erlischt.

Tastensperre
Mit der Tastensperre kdnnen Sie das Kochfeld im
Betrieb gegen unabsichtliche Bedienung sperren.

Tastensperre aktivieren

1. Bertihren und halten Sie die beiden Tasten "\
und U” gleichzeitig, bis ein Signalton zu héren
ist.

Die Tastens‘perre schaltet sich ein, der Dezimalpunkt

der Taste "f" leuchtet nach dem Blinken dauerhaft.

Die Tastensperre lasst sich nur im Betrieb
einschalten. Bei aktiver Tastensperre reagiert

ldas Kochfeld nur noch auf die Taste (D
Falls andere Tasten beriihrt ;/verden, blinkt das

Dezimalzeichen der Taste "&" und zeigt damit
an, dass die Tastensperre aktiv ist. Wenn Sie
das Kochfeld bei aktiver Tastensperre
ausschalten méchten, mussen Sie zundchst
die Tastensperre deaktivieren, damit Sie das
Kochfeld wieder einschalten kdnnen. Wenn Sie
Tasten bertihren, ohne die Tastensperre zu
deaktivieren, weist ein blinkendes ,L“ in allen
Kochzonenanzeigen darauf hinweist, dass die
Tastensperre eingeschaltet ist. Deaktivieren
Sie die Tastensperre, um das Kochfeld wieder
einzuschalten.

Tastensperre abschalten
1. Berthren Sie Qei aktiver Tastensperre gleichzeitig

die Tasten “U und I]U bis zwei Signaltdne
ausgegeben werden. .
» Die Anzeigeleuchte der Taste "&" erlischt, das
Bedienfeld ist wieder freigegeben.
Timerfunktionen
Diese Funktion vereinfacht das Garen. Sie miissen das
Kochfeld nicht wéhrend der gesamten Garzeit im Blick
behalten. Die Kochzone schaltet sich am Ende der von
Ihnen eingestellten Zeit automatisch aus.
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Timer einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie die
Taste "(O" beriihren.

2. Stellen Sie die gewiinschte Temperaturstufe durch

|—u/u o

Ber(ihren der Tasten '

8

3 Aktivieren Sie den Timer durch Bertihren der

"-Taste. ,00" und der Dezimalpunkt der
ausgewahlten Zone blinken in der Timeranzeige.
4. Stellen Sie die gewiinschte Dauer mit den Tasten

umu/u

"ein.

5. Nach 10 Sekunden wird die Einstellung aktiviert.
Der Dezimalpunkt der ausgewahlten Zone blinkt in
der Timeranzeige.

6. Wiederholen Sie die obigen Schritte bei Bedarf mit
weiteren Kochzonen, fiir die Sie ebenfalls einen
Timer einstellen méchten.

Falls bei mehreren Zonen ein Timerwert

ingestellt ist, wird der Timer mit dem
niedrigsten Wert in der Timeranzeige angezeigt
und der Dezimalpunkt dieser Zone blinkt. Die
Dezimalpunkte anderer Zonen leuchten
dauerhatt.

ie kbnnen die verbleibende Garzeit anzeigen,

indem Sie die Taste "\..’" einer beliebigen
Kochzone beriihren. Mit jeder Beriihrung wird
der Timerwert einer andere Zone angezeigt.
AbschlieBend wird wieder der niedrigste
Timerwert angezeigt.

=

Der Timer kann ohne Auswahl der Kochzone
und ihres Temperaturwertes nicht eingestellt
erden.

&

Der Timer kann nur bei bereits aktiven
Kochzonen verwendet werden.

©]

Timer ausschalten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das
Kochfeld automatisch ab, ein Signalton erklingt. Den
Signalton kdnnen Sie durch Beriihren einer beliebigen
Taste abschalten. Wenn Sie keine Taste drticken, wird
nach wenigen Minuten der Signalton abgebrochen.



Timer vorzeitig abschalten

Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers arbeitet das
Kochfeld mit der zuvor eingestellten Temperaturstufe
bis zum Abschalten weiter.

Sie kdnnen den Timer auf zwei Weisen vorzeitig
abschalten:

Timer der entsprechenden Zone durch Einstellung
der Zeit auf ,00“ abschalten:

umu/u

1. Berihren Sie die Tasten ", bis ,00“ in
der Anzeige der Kochzone erscheint, deren Timer
aktiv ist.

» Dezimalpunkt-Symbol der entsprechenden Zone

erlischt dauerhaft und der Timer wird abgebrochen.

Timer der entsprechenden Zone durch

gleichzeitige Beriihrung der Tasten "™ "/"
der entsprechenden Zone abschalten:

1. Beriihren Sie die Tasten "™ /"~ { " der
entsprechenden Zone gleichzeitig.
» Dezimalpunkt-Symbol der entsprechenden Zone

erlischt dauerhaft und der Timer wird abgebrochen.

Nach diesem Schritt ist die Temperaturstufe
der zugehorigen Zone ebenso wie die Timer-
Stufe ,0“.

Stoppfunktion

Sie kdnnen die Betriebstemperaturstufe der
Kochzonen anhand dieser Funktion auf ein Minimum
(Stufe 1) verringern.

Falls Timer gestartet wurden, laufen diese
auch beim Stopp unbeeinflusst weiter.

1. Berlhren Sie die Taste HU wenn eine beliebige
Kochzone im Betrieb ist.

Alle aktiven Kochzonen arbeiten auf minimaler Stufe

(Stufe 1). Das Symbol 21" erscheint am Display der

aktiven Kochzonen.

2. Durch erneutes Bertihren der Taste 'I]I] werden
sémtliche Kochzonen wieder eingeschaltet; die
vorherigen Einstellungen bleiben dabei erhalten.

Induktionskochzonen sicher und effizient

verwenden

Funktionsweise: Das Induktionskochfeld erhitzt

grundsétzlich direkt das Kochgeschirr. Daher hat es

viele Vorteile im Vergleich zu anderen Kochfeldtypen.

Es arbeitet effizienter und die Oberflache des

Kochfeldes ist kélter.

Ihr Induktionskochfeld ist mit ausgezeichneten

Sicherheitssystemen ausgestattet, die beim Einsatz

maximale Sicherheit bieten.

Ihr Kochfeld ist je nach Modell mit

o Induktionskochzonen mit einem Durchmesser

on 145, 180, 210 und 280 mm ausgestattet.

Dank der Induktionsfunktion wird automatisch
erkannt, auf welcher Kochzone Kochgeschirr
platziert wurde. Energie wird nur dort erzeugt,
wo das Kochgeschirr mit der Kochzone in
Kontakt steht; dadurch wird ein minimaler
Energieverbrauch gewahrleistet.

Das Produkt startet und stoppt
madglicherweise, wenn es in den Stufen 1 his 7
betrieben wird, insbesondere bei Kochgeschirr
mit kleinem Durchmesser und wenn nur wenig
Wasser und Ol vorhanden sind. Dies ist kein
Fehler.

Betriebszeithegrenzung

Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen
Betriebszeitbegrenzung ausgestattet. Wenn Sie bei
einer oder mehreren Kochzonen das Abschalten
vergessen sollten, werden die Kochzonen nach Ablauf
einer bestimmten Zeit (siehe Tabelle 1) automatisch
abgeschaltet. Falls die Kochzone mit einem Timer
arbeitet, wird auch die Timeranzeige mit abgeschaltet.
Die Betriebszeitbegrenzung ist von der ausgewahlten
Temperaturstufe abhéngig. Die maximale Betriebszeit
wird bei dieser Temperaturstufe angewandt.
Nachdem eine Kochzone auf diese Weise abgeschaltet
wurde, kann sie nattirlich auch wieder eingeschaltet
werden.

Tabelle 1: Betriebszeitbegrenzungen

Temperaturstufe Betriebszeitbegrenzung
in Stund

(*) Nach 5 Minuten schaltet das Kochfeld auf
Stufe 9 zurlick.
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Uberhitzungsschutz

Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren ausgestattet, die
einen guten Schutz gegen Uberhitzung bieten.
Folgendes gilt bei Uberhitzung:

e Die aktive Kochzone kann ausgeschaltet werden.

e Eine hohe eingestellte Temperaturstufe kann

automatisch auf Stufe 7 heruntergestellt werden.

iUberlaufsicherheitssystem

Ihr Kochfeld ist mit einem Uberlaufsicherheitssystem
ausgestattet. Falls iberlaufende Speisen auf das
Bedienfeld gelangen, trennt das System sofort die
Stromversorgung; das Kochfeld schaltet sich aus.
Dabei erscheint die Warnung ,E* in der Anzeige.

Prézise Leistungseinstellungen

Ein Funktionsprinzip ist, dass das Induktionskochfeld
umgehend auf die Befehle reagiert. Es &ndert die
Leistungseinstellungen sehr schnell. Dadurch kdnnen
Sie verhindern, dass Speisen in einem Kochgeschirr
(Wasser, Milch etc.) iberkochen; selbst wenn dies
kurz bevorsteht.

Geréusche

Der Benutzer kann beim Kochen Gerdusche héren
Wahrend der Benutzung des Kochfeldes kdnnen je
nach Basismaterial der Topfe Gerdusche auftreten.
Diese Gerdusche sind ein normaler Bestandteil der
Induktionstechnik. Es ist kein Mangel.

Mégliche Geréuschursachen und -typen:
Liftergerdusche

Das Kochfeld verfligt Gber einen Liifter, der sich je
nach Temperatur des Produkts automatisch aktiviert.
Der Lufter hat verschiedene Fahrstufen und wird je
nach Temperatur in verschiedenen Stufen aktiviert.
Geringe Brummgerdusche wie beim Betrieb von
Transformatoren

Das liegt in der Natur der Induktionstechnik. Da die
Warme direkt auf den Kochgeschirrboden (bertragen
wird, kann es je nach Material des Kochgeschirrs zu
einem solchen Brummen kommen. Dadurch kann der
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Benutzer mit verschiedenen Kochgeschirren
verschiedene Gerdusche horen.

Knistern

Beim Kochen kann es zu knisternden Gerduschen
kommen. Dies liegt an dem Material und der
Konstruktion des Kochgeschirrs. Wenn das
Kochgeschirr aus verschiedenen Schichten mit
unterschiedlichen Materialien besteht, kann es zu
knisternden Gerduschen kommen.

Pfeifgerdusche

Beim Kochen von zwei Kochplatten auf der gleichen
Seite des Kochfeldes mit unterschiedlichen Kochstufen
kann es zu Pfeifgerduschen kommen.

Leerer Topf

Bei der Erwdrmung eines leeren Topfes sind
Gerausche zu horen. Wenn Sie Wasser oder Essen
hineinlegen, wird dieses Gerusch verschwinden.

Fehlermeldungen
Tabelle 2: Fehlermeldungen und Ursachen

Kochfeld Das Kochzonenanzeige
tberhitzt Symbol
,H blinkt

eitere Hinweise zu mdglichen
Fehlermeldungen finden Sie in Tabelle 2.

&

Falls das Bedienfeld starkem Dampf
usgesetzt wird, kann sich das Bedienfeld
bschalten, ein Fehlersignal ertént.

Halten Sie die Oberflache des Bedienfeldes
Isauber. Andernfalls kann es zu

Funktionsstérungen kommen.
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[ Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat von der
tromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschittete Flissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
es Gerdtes — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramikoberflache mit warmes
Wasser ab; achten Sie darauf, dass keine
Reinigungsmittelreste zuriickbleiben; anschlieBend mit
einem weichen Tuch abtrocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstande auf der Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei der ndchsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramikoberfldche zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
handelsiiblichem Kalkentferner oder einer kleinen
Menge alternativer Kalkentferner, wie Essig oder
Zitronensaft.

Bei hartnéckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

tark zuckerhaltige Lebensmittel miissen

ofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik

bkiihit. Andernfalls kann die
Glaskeramikoberflache dauerhaft beschadigt
werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverdnderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Dies
wirkt sich nicht auf den Betrieb des Produktes aus.
Farbverdnderungen und sonstige leichte optische
Veranderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.
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Problemldsungen

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen andert, dehnen sich diese auném(:)der ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgelost. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>> Trennen Sie das Gerét
vollstdndig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen oder Sicherung abschalten). 20
Sekunden abwarten, anschlieBend wieder anschlieBen.

o Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. >>> Lassen Sie das Kochfeld abkihlen.

*  Das Kochgeschirr st nicht geiignet >>> Priifen Sie Ihr Geschirr,

e Sie haben das Kochgeschirr nicht auf der aktiven Kochzone aufgestellt. >>> Priifen Sie, ob sich ein
Kochgeschirr auf der Kochzone befindet.

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug flr
die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

*  Kochgeschirr oder Kochzone sind tiberhitzt. >>> Lassen Sie sie abkiihlen.

e Eventuell ist der Timer der ausgewahlten Kochzone abgelaufen. >>> Sie kénnen den Timer neu einstellen,
das Kochen beenden oder die Kochstelle auf normale Weise wieder einschalten.

o Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. Lassen Sie das Kochfeld abkihlen.

e Mdglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. Nehmen Sie den storenden Gegenstand vom
Bedienfeld herunter.

Das Kochgeschirr wird nicht gleichmaBig warm, wenn die Kochzone eingeschaltet i:

e |hr Koohgesohlrr nicht zum Kochen mit Induktion geelgnet >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschlrr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug flr
die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen l6sen lassen sollte, wenden Sie sich
hitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Geréat gekauft
haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerét selbst zu reparieren.
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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejores resultados de este producto
fabricado con materiales de alta calidad y la mas avanzada tecnologia. Por lo tanto, le rogamos que lea
detenidamente el manual de usuario y la documentacion que lo acompafia antes de utilizar el producto y los guarde
para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual del usuario. Cumpla con todas
las advertencias e informacion del manual de usuario.

Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos. Las diferencias entre los
modelos se identificaran en el manual.

Explicacion de los simbolos

Alo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacidn importante y consejos de
utilidad acerca de su uso.

Advertencias sobre situaciones de
' riesgo para la salud o la propiedad.

Peligro de descarga eléctrica.

Peligro de incendio.

Advertencia sobre superficies
calientes.

BB BB B

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instrucciones y advertencias importantes para la seguridad y

el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la seguridad que
le ayudaran a evitar riesgos de
lesiones y dafios materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara cualquier
garantia.

Seguridad general

e [Este aparato podra ser utilizado
por nifos mayores de 8 afnos o
adultos con sus capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan bajo
la supervision de una persona
responsable de su seguridad o
que ésta les haya dado
instrucciones acerca de su uso, y
que sean conscientes de 10s
resgos.

Los nifios no deben jugar con el
aparato. Los nifios no deben
acometer las tareas de limpieza y
mantenimiento de usuario sin
supervision.

e [Este aparato no esta destinado a
ser utilizado por personas
(incluidos nifos) con minusvalia
fisica, sensorial 0 mental, o por
falta de experiencia y
conocimiento, a menos que sean
supervisados o instruidos acerca
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del uso por una persona
responsable de su seguridad.

Los nifios bajo supervision no
deben jugar con el aparato.

Si da el aparato a otra persona
para uso personal 0 de segunda
mano, dele también el manual de
instrucciones, las etiquetas del
producto y el resto de
documentos y piezas
correspondientes.

Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion siempre
en manos de agentes de servicio
autorizados. El fabricante declina
toda responsabilidad por los
posibles darios derivados de la
realizacion de los citados
procedimientos por parte de
personas no autorizadas,
pudiendo declarar nula la garantia.
Antes de la instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.

No utilice el producto si presenta
alguin defecto o dario visible.
Asegurese de apagar los mandos
de funcion del producto después
de cada uso.

Seguridad eléctrica

Si el aparato tiene una anomalia,
no lo use hasta que no lo repare
un agente de servicio autorizado.



Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

Conecte el aparato Unicamente a
una toma de corriente o linea
provista de toma de tierra y con el
voltaje y las medidas de
proteccion que se indican en la
tabla "Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista
cualificado la instalacion de la
toma de tierra mientras utiliza el
aparato con 0 sin un
transformador. Nuestra compaiia
no se hara responsable de ningun
dafio que pudiera derivarse del
uso del aparato sin conexion a
tierra en conformidad con la
normativa local.

Nunca lave el aparato rociando o
vertiendo agua sobre él. Existe el
riesgo de descarga eléctrica.

Es preciso desenchufar el aparato
durante las operaciones de
instalacion, mantenimiento,
limpieza y reparacion.

En caso de que el cable de
alimentacion del aparato esté
dafnado, debera solicitar su
sustitucion al fabricante, su
agente de servicio técnico o
personal cualificado similar con el
fin de evitar riesgos.

El aparato debe instalarse de
manera que pueda desconectarse
completamente de la red. Ello
debe ser posible por medio de un

enchufe de alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas de
construccion.

Deje en manos de personal
autorizado y cualificado cualquier
operacion que deba realizarse
sobre sistemas y equipos
eléctricos.

En caso de dafos, apague el
aparato y desconéctelo de la red
eléctrica. Para ello, desconecte el
fusible de su hogar.

Asegurese de que la corriente del
fusible sea compatible con el
aparato.

Seguridad del producto

ADVERTENCIA: El aparato y sus
piezas accesibles alcanzan
temperaturas elevadas durante el
uso. Procure no tocar las partes
calientes. Mantenga alejados a
los niflos menores de 8 afos a no
ser que los someta a vigilancia
continua.

Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por el
consumo de alcohol o drogas.
Tenga cuidado al utilizar bebidas
alcoholicas en sus platos. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede ocasionar
un incendio, ya que puede
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prender al entrar en contacto con
superficies calientes.

¢ No coloque materiales
inflamables junto al aparato, ya
que sus laterales pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso.

e Mantenga todas las ranuras de
ventilacion libres de obstaculos.

e No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga
eléctrica.

e ADVERTENCIA: Desatender
alimentos que se estén friendo en
grasa o aceite sobre una placa
puede ser peligroso, ya que
podria provocarse un incendio.
JAMAS trate de extinguir un
incendio con agua; en vez de eso,
apague el aparato y cubra las
llamas con una tapa o una manta
ignifuga, por ejemplo.

e PRECAUCION: El proceso de
coccion debe ser supervisado. Un
proceso de coccion a corto plazo
debe ser supervisado
continuamente.

e ADVERTENCIA: Peligro de
incendio: No coloque objetos
sobre las superficies de coccion.

e ADVERTENCIA: Si la superficie
estuviera agrietada, apague el
aparato para evitar la posibilidad
de una descarga eléctrica.
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En caso de rotura del cristal de la
placa: Apague inmediatamente
todos los quemadores y cualquier
elemento calefactor eléctrico y
desconecte el aparato del
suministro eléctrico. No toque la
superficie del aparato. No utilice
el aparato.

Tras el uso, desconecte el
elemento de la placa desde su
control y no confie en el detector
de sartenes.

No deposite sobre la placa
objetos metalicos tales como
cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas, puesto que pueden
calentarse.

El aparato no esta disefiado para
SU manejo a traves de un
temporizador externo o un control
remoto independiente.

La presion del vapor que se forma
debido a la presencia de
humedad en la superficie de la
placa o en la parte inferior de la
cazuela puede causar que esta se
mueva. Por consiguiente,
asegurese de que tanto la
superficie del horno como la parte
inferior de las cazuelas estén
siempre secas.

Las zonas de coccion disponen
de tecnologia de induccion. Su
placa de induccion le permitira
ahorrar tiempo y dinero. Utilicela



siempre con recipientes
adecuados para la coccion por
induccion, de lo contrario las
zonas de coccion no funcionaran.
Vea Informacion general sobre la
coccion de alimentos, pdg. 15,
seleccion de los recipientes.
Dado que las placas de induccion
crean un campo magnético,
pueden causar efectos negativos
en personas que utilicen
dispositivos tales como bombas
de insulina 0 marcapasos.
ADVERTENCIA: Use tnicamente
protectores de placa disefiados
por el fabricante del aparato de
cocina, que ya vengan
incorporados al aparato o que
segun las instrucciones de uso
del aparato sean aptos para su
uso. El uso de protectores
inadecuados puede provocar
accidentes.

Para evitar riesgos de incendio:

Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi como
de que no se produzcan chispas.
No use el cable original si
presenta dafios o esta cortado, ni
use cables de extension.
Asegurese de que el enchufe no
esté mojado ni humedo.

Uso previsto

Este aparato ha sido disefiado
para uso domeéstico. No esta
permitido su uso comercial.

PRECAUCION: Este
electrodoméstico esta destinado
tnicamente a la coccion de
alimentos. No debe utilizarse para
ningun otro propdsito, por
ejemplo para caldear una
estancia

El fabricante no asumira ninguna
responsabilidad en caso de dafios
derivados de un uso o0 manejo
inadecuados.

Seguridad de los nifios

ADVERTENCIA: Las piezas
accesibles pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso. Mantenga a los nifos
pequefios alejados.

Los materiales de embalaje son
peligrosos para los nifos.
Mantenga a los nifios alejados de
los materiales de embalaje.
Deshdgase de estas piezas del
embalaje en conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

Los aparatos eléctricos son
peligrosos para los nifos.
Mantenga a los nifios alejados del
aparato cuando esté en
funcionamiento y no les permita
jugar con él.

No deposite encima del aparato
articulos que puedan quedar al
alcance de los nifios.
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Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa WEEE y elimina-
cion del aparato al final de su vida util:

Este producto es conforme con la directiva de la UE
sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este producto incorpora el
simbolo de la clasificacion selectiva para los residuos
de aparatos eléctricos y electrdnicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas y materiales
de primera calidad, que pueden ser reutilizados y son
aptos para el reciclado. No se deshaga del producto
junto con sus residuos domésticos normales y de otros
tipos al final de su vida til. LIévelo a un centro de
reciclaje de dispositivos eléctricos y electronicos.
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Solicite a las autoridades locales informacion acerca
de dichos centros de recogida.

Gumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es conforme con la
directiva de la UE sobre la restriccion de sustancias
peligrosas (RoHS) (2011/65/UE). No contiene ninguno
de los materiales nocivos o prohibidos especificados
en la directiva.

Eliminacion del material de embalaje

e |os materiales de embalaje son peligrosos para
los nifios. Guarde los materiales de embalaje en
un lugar seguro y lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del aparato se han
fabricado con materiales reciclables. Deshagase
de ellos de forma adecuada y clasifiquelos segun
las instrucciones para el reciclaje de residuos.
No los arroje a la basura junto con los residuos
domésticos normales.



A Informacion general

Resumen
1 Zona de coccion por induccion 4 Cubierta base
2 Abrazadera de montaje 5 Zona de coccion por induccion

3 Superficie vitroceramica

Especificaciones técnicas

Voltaje/frecuencia 1N 220-240 V~/ 2N 380-415 V ~ 50 Hz
Tipo de cable / seccién min.HOSV2V2-F 5x 1,5 mm

Dimensiones

Frontal izquierda Zona de coccién por induccion

Dimensiones

Trasera derecha Zona de cocci6n por induccion
2000/3700 W

Las especificaciones técnicas pueden cambiar | os valores que se indican en las etiquetas de
sin previo aviso con el fin de mejorar la calidad los productos o en la documentacion que los
del producto. compafia se obtienen en condiciones de

- - laboratorio de acuerdo con las normativas
Las ||ust@0|ones preselntes en el manual son pertinentes. Estos valores pueden variar en
esquemticas y es posible que no se funcién de las condiciones de funcionamiento
correspondan exactamente con su producto. y entorno del aparato.
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E] Instalacion

La instalacion del aparato debe correr a cargo de una
persona cualificada, en conformidad con las
normativas vigentes. De lo contrario, la garantia
quedard anulada. El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles dafios derivados de la
realizacion de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas, pudiendo declarar nula la
garantia.

La preparacion de la ubicacion y de las
instalaciones de electricidad son
responsabilidad del cliente.

PELIGRO:

La instalacion del electrodoméstico debe
llevarse a cabo en conformidad con todas las
normativas locales sobre gas y electricidad.

PELIGRO:

Antes de proceder a la instalacion, compruebe
isualmente si el aparato presenta alguna

anomalia. Si fuese el caso, no lo instale.

Los productos con anomalias suponen un

riesgo para la seguridad.

® %
 400mm min
5mm min

1§
0y

Respete la separacion minima con respecto al
extractor que se indique en el manual de
instrucciones del extractor

La distancia minima entre los armarios debe ser
equivalente a la anchura de la placa

*k
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Antes de la instalacion

La placa ha sido disefiada para su instalacién sobre

una encimera comercial. Es preciso dejar una

distancia de seguridad entre el aparato y las paredes
de la cocina y los muebles. Vea la ilustracién (valores

en mm).

e También puede colocarse en posicion vertical sin
nada a los lados. Deje una distancia minima de
750 mm por encima de la superficie de la placa.

e () Sivaainstalar una campana extractora sobre
la cocina, consulte las instrucciones de
instalacion del fabricante de la campana para
obtener informacién sobre la altura de
instalacion (min. 650 mm).

e Retire los materiales de embalaje y los bloqueos
de transporte.

e Las superficies, laminados sintéticos y adhesivos
utilizados deben ser resistentes al calor (100 °C
como minimo).

e Laencimera debe estar alineada y fijada
horizontalmente.

e Corte una abertura de las dimensiones indicadas
en la encimera para la instalacion de la placa.

T

2
450 (+2mm) P

Instalacion y conexion

e lainstalacion del electrodoméstico debe llevarse
a cabo en conformidad con todas las normativas
locales sobre gas y electricidad.



No instale la placa en lugares con aristas
cortantes o esquinas.

Existe el riesgo de rotura de la superficie
vitrocerdmica.

Conexion eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea provista de
toma de tierra y protegida por un disyuntor en
miniatura de capacidad adecuada, segun se indica en
la tabla "Especificaciones técnicas". Solicite a un
electricista cualificado la instalacion de la toma de
tierra mientras utiliza el aparato con o sin un
transformador. Nuestra compafiia no se hara
responsable de ningtin dafio que pudiera derivarse del
uso del aparato sin una instalacion de toma de tierra
en conformidad con la normativa local.

PELIGRO:

La conexion del producto a la red eléctrica
serd realizada exclusivamente por un técnico
cualificado. El periodo de garantia del producto
comienza sdlo tras la correcta instalacion.

El fabricante declina toda responsabilidad por
los posibles dafios derivados de la realizacion
de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas.

PELIGRO:
El cable de alimentacion no debe estar
prisionado, doblado o entrar en contacto con

piezas calientes del producto.

Si el cable esta dafiado, debera sustituirlo un
electricista cualificado. En caso contrario
existe riesgo de descarga eléctrica,
cortocircuito o incendio.

e Laconexién debe cumplir con las normativas
nacionales.

e Los datos de la red de suministro de electricidad
deben corresponderse con los de la placa de tipo
del aparato. La placa de tipo se encuentra en la
carcasa trasera del aparato.

e I cable de corriente de su aparato debe cumplir
con los valores recogidos en la "Tabla de
especificaciones”.

PELIGRO:
Antes de iniciar cualquier trabajo sobre la
instalacion eléctrica, desconecte el producto
de la red de alimentacién eléctrica.
Existe el riesgo de descarga eléctrica.

Conexion del cable de alimentacion

Al realizar el cableado, debe respetar las
regulaciones eléctricas locales/nacinales y
jdebe utilizar la linea/salida de enchufe
apropiada y el conector para hornos. En el
caso de que los limites de potencia del
electrodoméstico estén fuera de la capacidad
de conducir corriente de la linea/salida de
enchufe, el electrodoméstico debe conectarse
a través de una instalacion eléctrica fija
directamente sin utilizar un enchufe y una
linea/salida de enchufe.

1. Encaso de que no sea posible desconectar todos
los polos en la fuente de suministro eléctrico,
debera conectarse una unidad de desconexion
cuya separacion entre contactos sea de 3 mm
como minimo (fusibles, interruptores de seguridad
de linea, contactores) y cuyos polos estén
adyacentes al aparato (pero no encima de €l), en
conformidad con la normativa del IEE. La no
observancia de estas instrucciones puede
ocasionar problemas de funcionamiento y la
anulacion de la garantia del aparato.

Se recomienda una proteccion adicional en forma de

disyuntor de corriente residual.

Si el aparato se acompafia de un cable:

N AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V|
2. En caso de conexién monofdsica, conecte los
hilos de la forma que se indica a continuacion:
e (able marron/negro = L (fase)
Cable azul/gris = N (Neutro)

e (Cable verde/amarillo = () @ (Tierra)
» 0 bien la tecla

e (Cable gris/negro = L (fase)

e (able azul/marrén = N (Neutro)

e (Cable verde/amarillo = () @ (Tierra)
3. En caso de conexi6n bifasica, conecte los hilos
de la forma que se indica a continuacion:
e (able marron = L1 o bien la tecla L2 (fase 1 0
hien la tecla fase 2)
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e (Cable negro = L2 o bien la tecla L1 (fase 2 0
hien la tecla fase 1)
e (Cable azul/gris = N (Neutro)

e (Cable verde/amarillo = () @ (Tierra)
» 0 bien la tecla

e (Cable negro = L1 (fase 1)

e (Cable gris = L2 (fase 2)

e (able azul/marrén = N (Neutro)

e (Cable verde/amarillo = () @ (Tierra)
Instalacion del producto

Si el horno se encuentra debajo:

A min.15 mm

B min.2 mm

C 20 mm

Si el consejo es el siguiente:

Es necesario dejar una abertura de ventilacion en la
parte trasera del mueble, tal y como se muestra en la
ilustracion.

2. Gire la placa boca abajo y coléquela sobre una
superficie plana.

3. Alinstalar la placa, aplique la junta de sellado
suministrada en el embalaje alrededor de la placa,
tal y como se muestra en la imagen siguiente,
asegurandose de que permanezca de 1a 2 mm

2

4. Fije los soportes de montaje insertandolos y
atornillandolos en los orificios de la caja inferior,
tal como se muestra en la figura.

min.

Durante la instalacién de la placa de induccion,
coloque el aparato en paralelo a la superficie de
instalacion. Ademds, coloque una junta de sellado en
las partes de la placa que estén en contacto con la
encimera tal y como se ha explicado anteriormente
con el fin de evitar que los liquidos penetren a través
de la separacion entre el aparato y la encimera.

1. Prepare la superficie de la encimera tal y como se
muestra en la figura.
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En algunos modelos, su producto ya
puede venir con los muelles de montaje
instalados.

El nimero de resortes de montaje de su
0 producto varfa dependiendo del modelo
del producto.

5. Coloque la placa sobre la encimera y alinéela.

6. Unavez la placa esta colocada sobre la encimera,
podré fijarse con facilidad mediante las
abrazaderas. Si las dimensiones de la encimera
no son las adecuadas, podran fijarse dos
abrazaderas de montaje a la parte frontal del
producto, tal como se muestra en la figura
siguiente.




1 Placa
2 Abrazadera de instalacion
3 Encimera

Si va a instalar la placa en un armario, es
preciso que cologue un estante para separar la|
placa del armario, tal y como se muestra en la
ilustracion anterior. Esto no es necesario
cuando instale la placa sobre un horno
empotrado.

Por gjemplo, si la parte inferior del aparato quedara al
descubierto y por lo tanto fuese posible tocarla porque
el aparato estd instalado encima de un cajon, dicha

seccion deberd cubrirse con una plancha de madera.

R
¥ f

2}

)

2

Bl

&

PELIGRO:

Realizar conexiones a diferentes orificios no es
muy recomendable en términos de seguridad,
ya que podria dafiar el sistema de suministro
eléctrico y de gas.

PELIGRO:

La placa contiene componentes que fucionan

con gas y electricidad. Por esta razon, la placa
debe fijarse en la estanteria Ginicamente con
los agujeros de fijacion, inicamente con los
elementos y tornillos de fijacion que vienen
con el aparato y tal y como se indica en el
manual. De lo contrario, supondra un riesgo
para la propiedad.

El nimero de resortes de montaje de su
producto varfa dependiendo del modelo del
producto.

*

min. 15 mm
Vista trasera (orificios de conexion)

La ubicacion de los orificios de conexion que
se muestran en la siguiente figura son
lesquematicos y pueden variar dependiendo del
modelo del producto. Fijelos segun los orificios
de conexién de su producto.

Comprobacion final
1. Utilizar el producto.
2. Compruebe las funciones.

Eliminacion del aparato

e (uarde la caja de cartén original del aparato y
transporte en ella el producto. Siga las
instrucciones indicadas en la caja. Sino dispone
de la caja de cartdn original, envuelva el aparato
en plastico de burbujas o cartdn grueso y
sujételo con cinta adhesiva.

Compruebe el aspecto general del aparato con

| fin de identificar posibles dafios producidos
urante el transporte.
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I Preparaciones

Consejos para ahorrar energia

La siguiente informacidn le ayudara a utilizar su
aparato de manera respetuosa con el medio ambiente
y a ahorrar energia.

Descongele los platos congelados antes de
cocinarlos.

Utilice sartenes y cazuelas con tapa para cocinar.
Sin tapa, el consumo de energia se multiplica
por 4.

Seleccione el quemador mas adecuado para el
tamafo de la base del recipiente que vaya a
utilizar. Seleccione siempre el recipiente de
tamafio mas adecuado para sus platos. Los
recipientes mas grandes requieren mas energia.
No olvide utilizar recipientes de base plana
cuando cocine en placas eléctricas.

Los recipientes de base mas gruesa
proporcionaran una mejor conduccion del calor.
Puede reducir hasta un tercio el consumo
energético.
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Los recipientes deben ser compatibles con las
zonas de coccion. La base de los recipientes no
debe ser mas pequefia que la zona de coccion.
Mantenga limpias las zonas de coccion y las
bases de los recipientes de cocina. La presencia
de suciedad reducird la conduccion de calor
entre la zona de coccién y la base del recipiente.

Uso por primera vez
Primera limpieza de la unidad

| a superficie podria resultar dafiada por la
ccion de algunos detergentes o agentes de

limpieza.

No utilice detergentes agresivos,

polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn

objeto afilado.

—_

Retire todos los materiales de embalaje.

Pase un pafio humedecido o una esponja por
todas las superficies de la unidad y seque con un
trapo.



B como usar la placa

Informacion general sobre la coccion
de alimentos

Nunca vierta en una sartén una
cantidad de aceite superior a un tercio
de su capacidad. No deje la placa
desatendida mientras se calienta el
aceite. Los aceites sobrecalentados
suponen un riesgo de incendio. Nunca
trate de extinguir un incendio con
agua. Si el aceite prende, cubra el
recipiente con una manta ignifuga o un
pafio himedo. Apague la placa si es
seguro hacerlo y llame a los bomberos.

e Antes de freir alimentos, siempre séquelos bien y
depositelos con suavidad en el aceite caliente.
Asegurese de que los alimentos congelados se
hayan descongelado completamente antes de
freirlos.

e No cubra los recipientes en los que caliente
aceite.

e (oloque las ollas y cazuelas de forma que sus
asas no queden situadas encima de la placa,
para evitar que se calienten. No utilice
recipientes que no guarden bien el equilibrio y
puedan volcarse con facilidad.

¢ No coloque recipientes vacios en las zonas de
coccion activas, ya que podrian dafiarse.

e Sjutiliza las zonas de coccion sin haber colocado
encima un recipiente, el aparato podrfa sufrir
dafios. Apague las zonas de coccidn una vez
completada la coccidn.

¢ Dado que la superficie del producto podria estar
caliente, no coloque sobre ella recipientes de
plastico o aluminio.

Limpie inmediatamente cualquier residuo de
dichos materiales que pueda haber quedado
sobre la superficie.

No se recomienda tampoco el uso de este tipo
de recipientes para conservar alimentos.

e Utilice inicamente recipientes de base plana.

e Deposite una cantidad de alimentos adecuada en
las ollas y cazuelas. De esta forma evitara
limpiezas innecesarias por rebosamiento.

No deposite las tapas de las ollas y cazuelas
sobre las zonas de coccion.

Coloque las ollas de forma que queden
centradas en la zona de coccion. Cuando desee

cambiar de zona de coccién un recipiente,
levantelo y depositelo sobre la nueva zona de
coccidn, en lugar de deslizarlo.

Seleccion del recipiente

e La superficie vitroceramica es resistente al calor,
y no se ve afectada por las grandes diferencias
de temperatura.

¢ No utilice la superficie vitrocerdmica como
almacén o como tabla de corte.

e Utilice inicamente ollas y cazuelas con bases
mecanizadas. Los bordes angulados pueden
rayar la superficie.

Los derramamientos
pueden dafiar la
superficie vitroceramica
y causar incendios.

No utilice recipientes de
base concava o
convexa.

Utilice Uinicamente ollas
y cazuelas de base
plana, ya que facilitan la
transferencia del calor.

Cuando cocine en la placa de induccién, utilice
(inicamente recipientes aptos para la coccién por
induccion.

Prueba del recipiente

Utilice los siguientes métodos para comprobar si su

recipiente es compatible o no con la placa de

induccion.

1. Surecipiente es compatible si su base es
magnética.

2. Surecipiente es compatible si al colocarlo sobre
la zona de coccion y poner en marcha la placa,
el simbolo =" no parpadea.

Puede utilizar recipientes de acero, teflén o aluminio

con base magnética especial y cuya etiqueta indique

que son aptos para la coccion por induccién. No utilice
recipientes de vidrio, ceramica y acero inoxidable con
fondo de aluminio no magnético.

Reconocimiento de ollas y sistema de enfoque
En la coccidn por induccion, solo se energiza el area
de la zona de coccion cubierta por el recipiente. El
sistema reconoce la base del recipiente y Unicamente
calienta el area correspondiente de forma automatica.
La coccion se detiene si el recipiente de coccidn se

15/ES



retira de la zona de coccidn durante el proceso. El Jamas utilice papel de aluminio para cocinar alimentos.
visor de la zona de coccién seleccionada y el simbolo Nunca deposite alimentos envueltos en papel de

e parpadean alternativamente. aluminio en la zona de coccion.

Seguridad en el uso i tiene instalado un horno debajo de su placa
No seleccione niveles de calentamiento elevados si va estd en funcionamiento, los sensores de la
utilizar un recipiente antiadherente (teflon) sin aceite o placa pueden reducir el nivel de coccion o
€ON muy poco aceite. apagar el horno.

No deje objetos metalicos tales como tenedores,
cuchillos o tapas de ollas sobre la placa, ya que
podrian calentarse.

Cuando la placa esta en funcionamiento,
mantenga los objetos con propiedades
magnéticas tales como tarjetas de crédito o
cintas de casete alejados de la placa.

Seleccion de la zona de coccion adecuada al recipiente

Zona de coccion grande Zona de coccion normal Zona de coccién pequena

Zona de coccién grande Zona de coccion normal Zona de coccién pequefa

Se ajusta automaticamente al e Seajusta e Se utiliza para coccion
recipiente. automéaticamente al a fuego lento (salsas,
Distribuye la potencia de forma 6ptima. recipiente. cremas)
Distribuye perfectamente el calor. Se Distribuye la potencia Se utiliza para preparar
utiliza para preparar platos tales como de forma dptima. raciones pequenas o
crepes grandes o pescados de gran Distribuye basadas en el nimero
tamafio poco hechos 0 muy poco perfectamente el calor. de comensales.
hechos. Se utiliza para todo tipo

de cocciones.

El recipiente debe
cubrir ambos centros
de la zona de coccion
combinada. No use la
zona de coccidn de
ninguna otra forma.

Uso de recipientes en la zona de coccion combi-
nada

Puede dividir la zona
de coccidn combinada
en dos mitades
independientes

(trasera izquierda y
V delantera izquierda).

L

Uso de las placas

También puede usar PELIGRO:
la zona de coccion No deje caer ningtin objeto sobre la placa.
combinada entera Incluso los objetos pequefios, como por
para los recipientes ejemplo un salero, pueden dafarla.

Podria penetrar agua en las grietas y causar

@ de gran tamafrio. No utilice la placa si esta resquebrajada.

\/ un cortocircuito.

Si la superficie presentara cualquier tipo de
dafio (p. e]. grietas visibles), apague
inmediatamente el aparato para reducir el
riesgo de descarga eléctrica.
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Especificaciones

Tecla de encendido/apagado
Tecla de bloqueo de teclas/bloqueo
para nifios

Tecla de activacién/desactivacion
del temporizador

Ajuste de alta potencia (funcion de
refuerzo)

(o EPS

\jﬂh Tecla de blogueo de limpieza
ﬂr Tecla de parada y reanudacion
— Tecla menos

+ Tecla mas

Las ilustraciones y las cifras tienen un caracter
meramente informativo. Los visores y
unciones de su placa pueden variar segtn el
modelo de la placa.

Visor de zona de coccién

1 Tecla de activacion del ajuste de alta potencia
(funcion de refuerzo)

2 Tecla de decremento de zona (para nivel de
temperatura)

3 Tecla de aumento de zona (para nivel de
temperatura)

4 Visor de zona de coccidn

g O 4
k_é_‘ 4

|

5

1 Punto decimal para ajuste de la hora
2 Visor del temporizador

3 Tecla de incremento del temporizador
4

Punto decimal para bloqueo de teclas/bloqueo
para nifios

5 Tecla de decremento del temporizador

Este producto se controla mediante un panel
e control tactil. Cada operacion que efectlie a
ravés del panel de control tactil serd

confirmada mediante una sefial acustica.

Mantenga siempre el panel de control limpio y
eco. La presencia de suciedad y humedad
obre la superficie puede causar problemas de

funcionamiento.

Encendido de la placa:

1. Encienda la placa pulsando la tecla (D
"0" aparecerd en los visores de todas las zonas de
coccion.
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La placa regresard automaticamente al
modo en espera, si no se realiza ninguna
operacion en el plazo de 10 segundos.

Si no se pulsa ninguna tecla durante un
periodo largo de tiempo, el aparato se
lapaga automaticamente por razones de
seguridad.

Apagado de la zona de coccion:

La zona de coccion activa se puede apagar de tres

formas distintas:

1. Tocando la tecla "

Toque la tecla D

2. Bajando el nivel de temperatura a "0";

Puede apagar la zona de coccién configurando el

ajuste de temperatura a "0".

3. Mediante la opcién de apagado del
temporizador correspondiente a la zona de
coccién deseada;

Una vez agotado el tiempo, el temporizador apagara la

zona de coccién que tenga asignada. El visor

correspondiente mostrara "0" o "00".

Cuando la cuenta atras llegue a su fin sonara una

sefial acUstica. Toque cualquier tecla del panel de

control para silenciar la sefial actstica.

4. Toque la zona y las teclas "
simultdneamente para la zona de coccién
deseada;

Puede apagar la zona de coccidn correspondiente

u—u/u

tocando sus teclas "alavez

Si los simbolos "H" o "h" estan
encendidos una vez apagada la zona de
coccion, significa que la zona de coccion
esta todavia caliente. No toque las zonas
de coccion.

Indicador de calor residual

Si el simbolo "H" parpadea en €l visor de la zona de
coccidn, significa que la placa esta atn caliente y
puede utilizarse para mantener calientes pequefias
cantidades de alimentos. En unos momentos, este
simbolo se transformard en el simbolo "h", que indica
que el calor ha disminuido.
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ISi se produce un corte de alimentacion
eléctrica, el indicador de calor residual no se
encendera y por tanto no advertird al usuario

de la presencia de calor en las zonas de
coccion.

Ajuste del nivel de temperatura

1. Encienda la placa pulsando la tecla O
2. Ajuste el nivel de teTisfratura que desee tocando

» La zona de coccidn correspondiente comenzara a
operar en el nivel de temperatura establecido.

La parte exterior de la zona de coccién de la
placa de induccion de 280 mm (si el aparato

uenta con ella) se activara inicamente
cuando coloque en la zona de coccidn una
cacerola lo suficientemente grande para cubrir
la zona de coccion y ajuste la temperatura a
un nivel més alto que 8.

Ajuste de alta potencia (FUNCION DE REFUERZ0)
Puede usar la funcion de refuerzo para acelerar el
calentamiento. No obstante, no se recomienda usar
esta funcion para la coccion durante periodos
prolongados. Puede que la funcion de refuerzo no esté
disponible para todas las zonas de coccion.
Seleccion del ajuste de alta potencia (FUNCION
DE REFUERZO0):

1. Enciendala placz}“pulsando la tecla "D,
2. Toque la tecla "t de la zona oorrespondiente.v

maxima potencia y el simbolo “P” ” aparecera en el
visor de la zona de coccidn. La funcion de refuerzo se
desactiva para la zona de coccion y esta sigue
funcionando al nivel "9".



Apagad,o prematuro del ajuste de alta potencia
(FUNCION DE REFUERZO):
Puede apagar el ajuste de maxima potencia en

§5
cualquier momento pulsando las teclas "™ o "T&"

La funcion de refuerzo se desactiva para la zona de
coccion y esta sigue funcionando al nivel "9".

Principio de funcionamiento de zonas de coc-
cion situadas en la misma vertical:

Si un zona esta seleccionada a nivel booster y activa la
otra zona situada en la misma vertical en un nivel
superior a 6 (7, 8 6 9), la primera zona reduce su nivel
automaticamente a 9. Si quiere seleccionar la segunda
zona a nivel booster, la primera zona reducird su nivel
automaticamente a 6.

Bloqueo de limpieza

El bloqueo de limpieza inhabilita todos las teclas del
panel de control durante 20 segundos para permitir
que el usuario realice una limpieza réapida con la placa
en funcionamiento. El aparato no consumira
electricidad durante este tiempo.

Activacion del bloqueo de limpieza

1. Con cualquiera de las zonas de coccion activadas,

mantenga pulsada la tecla @ hasta que
escuche un sonido de alarma.
Se inicia una cuenta atras desde 20 en el visor de
tiempo de la placa. Ninguna de las teclas del panel de
control estara operativa durante este periodo, a
excepcion de la tecla Dr

Desactivacion del bloqueo de limpieza

No es necesario que toque ninguna tecla para
desactivar el bloqueo de limpieza. La placa emitira una
sefial acustica transcurridos 20 segundos y el bloqueo
de limpieza se desactivara automaticamente.

Si desea desactivar antes el bloqueo de

. i TJ
limpieza, mantenga pulsada la tecla "~__"
hasta que escuche dos sefales acusticas
intermitentes.

Bloqueo para niiios

Con las zonas de coccién desactivadas, puede
proteger la placa con el blogueo para nifios para evitar
que los nifios puedan encender las zonas de coccion.
El blogueo para nifios solo puede activarse 0
desactivarse con las zonas de coccion desactivadas
(en el modo en espera).

Activacion del bloqueo para nifios
1. Con la placa en el modo en espera, mantenga

pulsadas las teclas \J y ﬂﬂ simultdneamente
hasta que escuche un sonido de alarma.

El bloqueg para nifios se activara.El punto decimal de

la tecla "&" parpadeard y los visores de todas las
zonas de coccion mostraran el simbolo "L" .

Si pulsa cualquier tecla con la funcién de
blogueo para nifios activa, se escucharan
dos sefiales de alarma'y el simbolo "L"

parpadeara en los visores de todas las
zonas de coccion.

Desactivacion del bloqueo para nifos
1. Con el blogueo para nifios activado, mantenga

pulsadas las teclas Q@ y "UL" simultdneamente
hasta que escuche dos sefales de alarma.
» La funcidn de bloqueo para nifios se desactivara. El
simbolo "L" parpadeard en los visores de todas las

®
zonas de coccion, y 1a luz de la tecla "&" se apagara.

Bloqueo de teclas

Puede activar el bloqueo de teclas para evitar cambiar
las funciones por error cuando la placa esté en
funcionamiento.

Activacion del bloqueo de teclas

1. Mantenga pulsada las teclas "\_"y [l 3
simultaneamente hasta que escuche una sefial
de alarma.

El bloqueo de teclas se activard y el punto decimal de

la tecla {ﬂ se quedara encendido tras parpadear.

El bloqueo de teclas solo puede activarse con

la placa en funcionamiento. Cuando el blogqueo
e teclas estd activo, solo la tecla @ estard

operativa. Si toca cualquier otra tecla o botdn,

el punto decimal de la tecla "fi" parpadeara
para indicar que el bloqueo de teclas esta
activo. Si apaga la placa con las teclas
bloqueadas, debera desactivar el bloqueo de
teclas para poder encender la placa de nuevo.
Si toca cualquier botdn sin desactivar el
bloqueo de teclas, el simbolo "L" parpadeara
en todas las zonas de coccién para indicar que
el bloqueo de teclas esta activo. Desactive el
bloqueo de teclas para encender de nuevo la
placa.

Desactivacion del bloqueo de teclas
1. Con el blogueo de teclas activado, mantenga

s i o,

pulsada las teclas y "UL" simultdneamente
hasta que escuche dos sefales de alarma.

» La luz de la tecla ﬁj se apagara y el panel de
control quedara deshlogueado.
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Funcion del temporizador

Esta funcion le facilita el cocinar. No tendra la
necesidad de estar vigilando la placa durante el
periodo de coccién. La zona de coccion se apagara
automaticamente al final del tiempo seleccionado.

Activacion del temporizador

1. Encienda la placa pulsando la tecla (D
2. Ajuste el nivel de temperatura que desee tocando

la zona

yteclas™ & "

3. Active el simbolo tocando la tecla ", El
simbolo "00" y el punto decimal de la zona
seleccionada parpadearan en el visor del
temporizador.

4. Seleccione la duracion deseada pulsando las

||~u/u

teclas " del temporizador.

5. Al cabo de aproximadamente 10 segundos, se
activara el ajuste. El punto decimal de la zona
seleccionada parpadeara en el visor del
temporizador.

6. Para fijar los temporizadores de las otras zonas de

coccion, repita el proceso explicado anteriormente.

Si se ajusta el valor de mas de un

emporizador a diferentes zonas, el
emporizador con el valor mas bajo se muestra
en el visor del temporizador y el punto decimal
de dicha zona parpadea. Los puntos decimales
de las otras zonas quedan permanentemente
encendidos.

Puede ver el tiempo de coccion restante

pulsando de nuevo la tecla "\..”" para todas
las zonas de coccidn. Con cada pulsacion se
mostrard el valor de una zona diferente. Por
(ltimo, se vuelve a mostrar el valor minimo del
temporizador.

El temporizador no puede ajustarse sin
seleccionar la zona de coccidn y su valor de
emperatura
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El temporizador solo puede activarse para las
Iz0nas de coccion operativas.

Desactivacion del temporizador

Una vez agotado el tiempo fijado, la placa se apagara
automaticamente y emitird una sefial acstica. Pulse

cualquier tecla para silenciar dicha sefial actstica. Si
no pulsa ninguna tecla, la sefial de alarma dejara de

sonar al cabo de unos minutos.

Desactivacion de los temporizadores antes de

tiempo

Si desactiva el temporizador antes de que se agote el

tiempo fijado, la placa seguira funcionando a la

temperatura fijada hasta que se apague.

Puede desactivar el temporizador antes de tiempo de

dos formas distintas:

Desactivacion del temporizador para la zona

relacionada reduciendo su valor hasta llegar a

IIO0II:

1. Toque las teclas " del temporizador
hasta que aparezca "00" en el visor de la zona de
coccidn cuyo temporizador esté activo.

» El simbolo del punto decimal relacionada se apagara

permanentemente y se cancelara el temporizador.

Desactivado del temporizador para la zona

relacionada tocando simutaneamente las teclas

a———y /n

u_u/u

" de la zona correspondiente:

1. Toque simutdneamente las teclas "™ /"

de la zona correspondiente.

» El simbolo del punto decimal relacionada se apagara
permanentemente y se cancelara el temporizador.
ras este paso, el nivel de temperatura de la

ona relacionada sera "0" también en el nivel
el temporizador.

Funcion de parada

Puede reducir el nivel de temperatura operativa de las
zonas de coccion al nivel minimo (nivel 1) por medio
de esta funcion.

i hay activado un temporizador para alguna

e las zonas de coccidn, este seguird
uncionando durante el periodo en que la
funcion de parada esté activa.

1. Toque la tecla I]U cuando la zona de coccion
esté en funcionamiento.

Todas la zonas de coccion operativas funcionaran al

nivel minimo (nivel 1) y el simbolo "I=I" aparecera en

el visor de las zonas de coccion activas.



2. Toque de nuevo la tecla I]I] para reanudar el
funcionamiento de todas las zonas de coccion con
los ajustes previamente seleccionados.

Uso seguro y eficiente de las zonas de coccion
por induccion

Principios de funcionamiento: En principio, la placa
de induccion calienta directamente los recipientes de
coccion. Por lo tanto, tiene numerosas ventajas en
comparacion con otros tipos de placas. Su
funcionamiento es méas eficiente y la superficie de la
placa mas fria.

Su placa de induccién dispone de unos excelentes
sistemas de seguridad que le proporcionan la maxima
seguridad de uso.

Su placa puede presentar zonas de coccion
por induccion de 145, 180, 210y 280 mm de
didmetro, segtin el modelo. La funcién de
induccién permite que cada zona de coccidn
detecte automdticamente el recipiente
depositado sobre ella. La energfa se transmite
solo cuando el recipiente entra en contacto
con la zona de coccién, con lo que se
consigue reducir al miimo el consumo
energético.

El producto puede comenzar a detenerse
cuando esta operando en niveles del 1 al 7,
lespecialmente con utensilios de cocina con un
didmetro pequefio y con poco agua. Esto no es
una falta.

Limites del tiempo de funcionamiento

El control de la placa dispone de un limitador del
tiempo de funcionamiento. Si una 0 mas zonas de
coccion queden encendidas, se desactivara
automaticamente una vez transcurrido un cierto
tiempo (ver Tabla 1). Si se ha asignado un
temporizador a la zona de coccidn, el visor del
temporizador también se apagara mas tarde.

El limite del tiempo de actividad de la funcién de
refuerzo depende del nivel de temperatura
seleccionado. A este nivel de temperatura se aplica el
maximo tiempo de funcionamiento.

El usuario podrd reactivar la zona de coccion tras su
apagado automdtico siguiendo el procedimiento
anterior.

Tabla 1: Limites del tiempo de funcionamiento

Limite del tiempo de
funcionamiento -
horas

Nivel de temperatura

La placa pasard a nivel 9 al cabo de 5 minutos

Proteccion frente al sobrecalentamiento

Su placa dispone de varios sensores que brindan

proteccion frente al sobrecalentamiento. Tenga en

cuenta lo siguiente en caso de sobrecalentamiento:

e Esposible que se apague la zona de coccion en
funcionamiento.

e El nivel de coccién seleccionado podria reducirse
a 7 desde niveles superiores.

Sistema de seguridad frente a derramamiento
Su placa dispone de un sistema de seguridad frente a
derramamiento. Si se produce un derramamiento que
afecta al panel de control, el sistema cortara el fluido
eléctrico inmediatamente y apagara la placa. Durante
este periodo, el indicador mostrara la advertencia "E".

Ajuste preciso de la potencia

La placa de induccién reacciona inmediatamente a las
instrucciones como principio de funcionamiento. Los
cambios de potencia tienen efecto con enorme rapidez.
Ello le permitira evitar que un recipiente que contenga
agua, leche, etc., se derrame incluso cuando ya esté a
punto de hacerlo.

Ruidos

El usuario puede oir ruidos mientras cocina
Durante el uso de la placa de coccién puede haber
algunos ruidos dependiendo del material base de los
recipientes. Estos ruidos son una parte normal de la
tecnologia de induccion. No se trata de un defecto.
Posibles causas y tipos de ruido:

Ruido del ventilador

La placa cuenta con un ventilador que se activa
automaticamente en funcién de la temperatura del
producto. El ventilador tiene diferentes niveles de
conduccion y segln la temperatura se activan
diferentes niveles.
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Funcionamiento silencioso como el del
transformador

Esta es la naturaleza de la tecnologia de induccion.
Debido a que el calor se transfiere directamente a la
base de los utensilios de cocina, puede que se
produzca tal zumbido dependiendo del material de los
utensilios de cocina. Por lo tanto, el usuario puede
escuchar diferentes ruidos con diferentes utensilios de
cocina.

Crakling (chasquidos)

Es posible que se produzcan ruidos de chasquidos al
cocinar Esto se debe al material y al disefio de la base
de los utensilios de cocina. Si los utensilios de cocina
estan hechos de diferentes capas con diferentes
materiales, puede que se produzcan ruidos de
chasquidos.

Ruidos de silbidos

Es posible que se escuchen ruidos de silbidos
mientras se cocinan dos platos en el mismo lado de la
placa con diferentes niveles de coccion.

Recipiente vacio

Es posible que escuche un ruido al calentarse un
recipiente vacio. Cuando deposite agua o alimentos en
él, este ruido desaparecera.
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Mensajes de error
Tabla 2: Cédigos de error y sus causas

El simbolo "H
parpadea

Visor de
Zona de
coccion

La placa esta
sobrecalentada

Para obtener més informacién acerca de los
mensajes de error que pueden aparecer en el
panel de control tactil, vea la Tabla 2.

i la superficie del panel de control tactil se

Xpone a una gran cantidad de vapor, es
posible que el sistema de control se desactive
y muestre una sefial de error.

Mantenga limpia la superficie del panel de
icontrol tctil. De lo contrario, es posible que se

produzcan errores de funcionamiento.




[ Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del aparato
prolongara su vida Util y reducira la frecuencia de
aparicion de los problemas mas frecuentes.

PELIGRO:

Desconecte el producto de la red de
alimentacion antes de iniciar las tareas de
mantenimiento y limpieza.

Existe el riesgo de descarga eléctrica.

PELIGRO:

Antes de limpiar el aparato deje que se enfrie.
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

e  Limpie el producto concienzudamente después
de cada uso. De esta manera eliminara los
residuos de alimentos con mayor facilidad,
evitando que se quemen la préxima vez que
utilice el aparato.

e No es necesario utilizar agentes limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie el
aparato con un pafio suave 0 esponja
humedecido en agua caliente con un producto
limpiador y séquelo con un pafio suave.

e Asegurese de secar bien la placa tras la limpieza
y de enjugar inmediatamente cualquier liquido
derramado.

e No utilice productos de limpieza que contengan
&cido o cloro para limpiar las superficies
inoxidables y el asa. Utilice un pafio suave con
un detergente liquido no abrasivo para la
limpieza de esas partes, procurando pasar el
pafio siempre la misma direccion.

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn
objeto afilado.

No use limpiadores al vapor para limpiar el
faparato, ya que esto podrfa causar una
descarga eléctrica.

Limpieza de la placa

Superficies vitroceramicas

Pase por la superficie vitrocerdmica un pafio
humedecido en agua fria, con cuidado de no dejar
residuos, y séquela con un pafio suave. Los residuos
podrian dafiar la superficie vitrocerdmica la préxima
vez que utilice la placa.

Los residuos que se hayan secado sobre la superficie
vitroceramica no deben eliminarse bajo ningtin
concepto con cuchillas de hoja curva, lana de acero o
utensilios similares.

Eliminen las manchas de calcio (manchas amarillas)
con una pequefia cantidad de producto antical
comercial 0 bien con vinagre o zumo de limdn.

Si la superficie presenta un grado alto de suciedad,
aplique el producto de limpieza con una esponja y
espere hasta que se haya absorbido bien. A
continuacion limpie la superficie de la placa con un
pafo humedecido.

Los alimentos azucarados como la crema o el
Imibar deben eliminarse inmediatamente, sin
sperar a que la superficie se enfrie. De lo

contrario, la superficie vitroceramica podria

sufrir dafios permanentes.

Es posible que, con el tiempo, los recubrimientos y
otras superficies sufran una ligera decoloracion, cosa
que no afectara al funcionamiento del aparato.

La decoloracion y la aparicién de manchas en la
superficie vitroceramica es normal, no un defecto.
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Resolucion de problemas

El aparato emite ruidos metalicos durante el calentamiento y el enfriamiento.

e las piezas metdlicas se calientan y pueden expandlrse y causar ruido. >>> Esto n0 constituye

................... ninguna anomal,

El aparato no funciona.

e FElfusible de red es defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles contenidos en la caja
de fusibles. En caso necesario, sustitlyalos o reinicielos.

e Elproducto no esta conectada a la toma (con conexid a tierra). >>> Compruebe la conexidn del
enchufe.

e Sielvisor no se ilumina al volver a conectar la placa. >>> Desconecte el disyuntor del aparato.
Espere 20 sequndos y posteriormente vuelva a conectarlo.

e Laproteccion frente al sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa Se enfrie.

* FElrecipiente de coccion no es adecuado. >>> Compruebe el recipiente de coccion.

e No ha colocado el recipiente sobre la zona de coccion activa. >>> Compruebe si hay un recipiente en la
zona de coccion.

e Su recipiente no es compatible con la coccién por induccion. >>> Compruebe si su recipiente de coccion
es compatible con la placa de induccion.

e Elrecipiente de coccidn no estd bien centrado o su superficie inferior no es lo bastante ancha para la zona
de coccién. >>> Use un reolplente lo bastante ancho y céntrelo adecuadamente en la zona de coccion.

* FElrecipiente o la zona de coccion se han sobrecalentado. >>> Deje que se enfrien.

e Puede que el tiempo de coccion fijado para esa zona de coccion se haya agotado. >>> Puede ajustar un
nuevo tiempo de coccion o bien finalizar la coccidn.

e |aproteccion frente al sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se enfrie.

e Esposible que haya un objeto cubriendo el panel de control téctil. >>> Retire el objeto situado en el

el.

El remplente de cocclon no se callenta, aunque la zona de coccmn esta adwada .

e Su reolplente no es compatlble con la coccién por induccién. >>> Compruebe Si su reolplente de coccién
es compatible con la placa de induccion.

e Elrecipiente de coccidn no estd bien centrado o su superficie inferior no es lo bastante ancha para la zona
de coccidn. >>> Use un recipiente lo bastante ancho y céntrelo adecuadamente en la zona de coccion.

Consulte a un servicio técnico autorizado o al
comercio donde haya adquirido el producto si
no puede solucionar el problema después de
seguir las instrucciones de esta seccion. No
intente reparar usted mismo un producto
defectuoso.
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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt uit uw product, dat
vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom deze volledige
gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het product in gebruik
neemt en houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, voeg
daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en informatie in deze gebruikershandleiding op.
Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op verschillende andere modellen. De
verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen
In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige
aanwijzingen over het gebruik.

Waarschuwing voor levensgevaarlijke
situaties en schade aan eigendommen.

!

Waarschuwing voor een elektrische
schok.

Waarschuwing voor brandgevaar.

Waarschuwing voor hete opperviakken.

S

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen voor veiligheid en
milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die helpen
persoonlijk letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen. Het niet
opvolgen van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid
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Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder toezicht
staan of instructies zijn gegeven
betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en op de hoogte
zijn van de betrokken gevaren.
Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen niet
zonder toezicht door kinderen
uitgevoerd te worden.

Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door personen (kinderen
inbegrepen) in verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze onder toezicht
staan of instructies hebben
gekregen.

Zie erop toe dat kinderen niet met
het apparaat spelen.

Indien het product voor
persoonlijk of tweedehands
gebruik aan iemand anders wordt
overgedragen, dienen de
gebruikershandleiding,
productetiketten en andere
relevante documenten en
onderdelen ook te worden
overhandigd.

Installatie- en reparatiewerk moet
altijd uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit kan de
garantie ongeldig maken. Lees
alvorens de installatie de
instructie zorgvuldig door.
Gebruik het apparaat niet als het
defect is of zichtbare schade
vertoont.

Controleer of de functieknoppen
van het product na ieder gebruik
zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een defect
heeft. moet het niet in gebruikt
worden genomen zonder dat het
gerepareerd is door een
bevoegde onderhoudsdienst. Er is
kans op elektrische schokken!



Sluit het product uitsluitend aan
op een geaarde uitgang/lijn met
een voltage en beveiliging zoals
gespecificeerd in de “Technische
specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u
het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk voor
problemen die zijn ontstaan
doordat het product niet geaard is
in overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

Reinig het product nooit door er
water overheen te gooien! Eris
kans op elektrische schokken!
Het product moet tijdens
installatie, onderhoud, reiniging
en reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, door
zijn onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde personen.
Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te geschieden
door het uittrekken van de stekker
of het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is

ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.

Werk aan elektrische apparatuur
of systemen mag uitsluitend
worden uitgevoerd door bevoegde
en gekwalificeerde personen.

Zet in geval van schade het
product uit en sluit het af van het
elektriciteitsnet. Verwijder daartoe
de zekering in huis.

Zorg ervoor dat de stroomwaarde
van de zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

WAARSCHUWING: Het toestel en
de toegankelijke onderdelen
worden warm tijdens de werking.
Zorg ervoor dat u geen
verwarmingselementen aanraak.
Behalve als ze voortdurend onder
toezicht staan, moeten kinderen
jonger dan 8 jaar uit de buurt
worden gehouden.

Gebruik het product niet wanneer
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie nadelig beinvioed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohol.

Wees voorzichtig bij het
gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden. Alcohol
verdampt bij hoge temperaturen
en kan brand veroorzaken
aangezien het vlam vat wanneer
het in contact komt met warme
opperviakken.
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e Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het apparaat
aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.

e Houd alle ventilatiesleuven vrij van
obstakels.

e (ebruik geen stoomreinigers om
het toestel schoon te maken,
want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.

e \WAARSCHUWING: Onbeheerd
koken op een kookplaat met vet
of olie kan gevaarlijk zijn en kan
leiden tot brand. Probeer NOOIT
een brand met water te blussen,
maar schakel het apparaat uit en
bedek vervolgens de vilam met
bijvoorbeeld, een deksel of een
branddeken.

e (OPGELET:Er moet worden
toegezien op het kookproces. Er
moet voortdurend worden

toegezien op een kort kookproces.

e \WAARSCHUWING: Brandgevaar:
Bewaar geen items op de
kookplaten.

e WAARSCHUWING: Als het
oppervlak gebarsten is, schakel
het apparaat uit om de
mogelijkheid van een elektrische
schok te voorkomen.

e |n geval van een breuk van de
glazen kookplaat: Sluit
onmiddellijk alle branders en het
elektrisch verwarmingselement af
en trek de stekker uit het
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stopcontact. Raak het
apparaatoppervlak niet aan.
Gebruik het apparaat niet.

Na gebruik, schakel de kookplaat
uit met de bedieningscontrole en
vertrouw niet op de pandetector.
Metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de
kookplaat worden geplaatst,
omdat deze heet kunnen worden.
Dit apparaat is niet bedoeld om
bediend te worden d.m.v. een
externe timer of een afzonderlijke
afstandsbediening.

Stoomdruk die zich ophoopt door
vocht op het kookplaatopperviak
of op de bodem van de pot kan
de pot doen bewegen. Verzeker u
er daarom van dat het
fornuisoppervlak en de onderkant
van de pannen altijd droog zijn.
Kookplaten van uw fornuis zijn
uitgerust met "Inductie"-
technologie. Uw inductiefornuis,
dat tijd- en geldbesparing
oplevert, dient gebruikt te worden
met pannen die geschikt zijn voor
inductiekoken; anders zullen de
kookplaten niet werken. Zie.
Algemene informatie over koken,
pagina 15, selecteren van
pannen.

Omdat inductieplaten
magnetische velden creéren,
kunnen deze schade berokkenen



aan mensen die apparaturen
gebruiken zoals een insulinepomp
of pacemaker.

e WAARSCHUWING: Gebruik
uitsluitend fornuisbeschermers
die door de fabrikant van het
kooktoestel zijn ontworpen of die
door de fabrikant van het toestel
in de gebruiksaanwijzing geschikt
zijn verklaard of
fornuisbeschermers die onderdeel
zijn van het toestel. Het gebruik
van ongeschikte beschermers kan
ongelukken veroorzaken.

Voor de betrouwbaarheid van de

brandbaarheid van het product;

e /org ervoor dat de stekker past
bij de contactdoos en dat er geen
vonken kunnen ontstaan.

e (ebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de originele
kabel.

e /org ervoor dat er geen vloeistof
of vocht zit op de ingestoken
stekker van het product.

Bedoeld gebruik

e Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

e OPGELET: Dit toestel is uitsluitend
bedoeld voor het koken. Het mag
niet als verwarmingstoestel
worden gebruikt".

e De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door
foutief gebruik of bediening.

Kindveiligheid

e \WAARSCHUWING: Toegankelijke
onderdelen kunnen tijdens
gebruik heet worden. Houd jonge
kinderen uit de buurt.

e De verpakkingsmaterialen kunnen
gevaarlijk zijn voor kinderen. Houd
de verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe alle
delen van de verpakking weg
volgens de milieunormen.

e FElektrische toestellen zijn
gevaarlijk voor kinderen. Houd
kinderen bij het product vandaan
als het in gebruik is en sta niet
toe dat ze ermee spelen.

e Plaats geen items boven het
toestel binnen het bereik van
Kinderen.

Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de richtlijnen
voor afvoeren van het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is voorzien van een
classificatiesymbool voor afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur (WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit onderdelen en
materialen van hoge kwaliteit die hergebruikt kunnen
worden en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn levensduur niet weg
bij normaal huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling van elektrische
en elektronische apparatuur. Raadpleeg uw
plaatselijke autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.
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Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet aan de EU-
richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die in deze richtlijn
Zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren
e Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor kinderen.
Houd verpakkingsmateriaal op een veilige plek
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buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het product wordt
vervaardigd van recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.



P Algemene informatie

Overzicht
1 Inductiekookplaat 4 Basisdeksel
2 Montageklem 5 Inductiekookplaat

3 Keramisch opperviak

Technische specificaties

Elektrische spanning / frequentie 1N 220-240 V~/ 2N 380-415 V ~ 50 Hz
Kabeltype/-functionaliteit min.HOSV2V2-F 5x1,5mm

Afmetingen

Links vooraan Inductiekookplaat

Afmetingen

Rechts achteraan Inductiekookplaat

Stroom 2000/3700 W
De technische specificaties mogen zonder aarden vermeld op de productlabels of in de

oorafgaande kennisgeving gewijzigd worden bijgeleverde documentatie worden verkregen
om de productkwaliteit te verbeteren. nder laboratoriumomstandigheden
- - — overeenkomstig de relevante standaarden.

De afbeeldingen in deze handleiding zijn Deze waarden kunnen schommelen afhankelijk
schematisch en komen mogelijk niet exact van de werkings- en
overeen met uw product. omgevingsomstandigheden van het product.
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B Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door een
bekwaam persoon in overeenstemming met de van
kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door onbevoegde personen. Mogelijk
kan dit de garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de
elektriciteitsinstallatie voor het product vallen
onder de verantwoordelijkheid van de klant.

GEVAAR:
Het product moet aangesloten worden
overeenkomstig de lokale gas- en

elektriciteitsvoorschriften.

GEVAAR:
Controleer vodr installatie van het product of
het zichtbare gebreken heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.

De minimumhoogte naar de afzuiger zoals
aanbevolen in de instructiehandleiding van de
afzuiger

De minimumafstand tussen de kasten moet gelijk
zijn aan de breedte van de kookplaat

Installatie en verbinding
e Het product moet overeenkomstig de lokale gas-

*k

en elektriciteitsvoorschriften aangesloten worden.
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Voor installatie

De kookplaat is ontworpen voor installatie in een

commercieel werkblad. Er moet een veiligheidsafstand

worden gelaten tussen het apparaat en de
keukenwanden en het keukenmeubilair. Zie afbeelding

(waarden in mm).

e Het fornuis kan ook losstaand worden geplaatst.
Voorzie een minimumafstand van 750 mm boven
het kookopperviak.

e () Indien boven het fornuis een afzuigkap wordt
geplaatst, dient u de instructies van de fabrikant
te raadplegen met betrekking tot de
installatiehoogte (minstens 650 mm)

e Verwijder verpakkingsmateriaal en
transportsloten.

e Opperviakken, synthetische laminaten en
hechtmiddelen die worden gebruikt, moeten
warmtebestendig zijn. (100° C minimum).

e Het werkblad moet uitgelijnd zijn en horizontaal
bevestigd zijn.

e Maak een opening voor de kookplaat in het

werkblad volgens de installatieafmetingen.

2
Sémution) 60mm min

Installeer de kookplaat niet op plaatsen met
cherpe randen of hoeken.

Er bestaat een risico dat het keramische

oppervlak breekt!

Elektrische aansluiting
Sluit het product aan op een geaarde contactdoos die
beveiligd is door een zekering met geschikte capaciteit



zoals vermeld in de tabel "Technische specificaties”.
Laat de aardingsinstallatie aanleggen door een
bevoegd elekiricien terwijl u het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons bedrijf is niet aansprakelijk
voor schade die voortvlogit uit het gebruik van het
product zonder een aardingsinstallatie overeenkomstig
de plaatselijke voorschriften.

GEVAAR:
Het product mag uitsluitend door een
bevoegde en gekwalificeerde persoon op de

netvoeding aangesloten worden. De
garantieperiode van het product gaat
uitsluitend in na correcte installatie.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
die voortvloeit uit werkzaamheden door
onbevoegde personen.

GEVAAR:
De stroomkabel mag niet worden
astgeklemd, verbogen of samengedrukt of in

contact komen met warme onderdelen van het
product.

Een beschadigde stroomkabel moet door een
bevoegde elektricien worden vervangen.
Anders bestaat er een risico op een elektrische
schok, kortsluiting of brand!

1. Indien het niet mogelijk is alle polen in de
stroomtoevoer af te sluiten dient er een
afsluiteenheid met minstens 3 mm
contactdoorlaat (zekeringen,
lijnveiligheidschakelaars, schakelaars)
aangesloten te worden en dienen alle polen van
deze afsluiteenheid zich in de buurt (niet boven)
van het product te bevinden overeenkomstig de
|EE-richtlijnen. Het niet nakomen van deze
instructie kan operationele problemen veroorzaken
en de garantie van het product ongeldig maken.

Aanvullende bescherming door een overblijvende

stroomonderbreker wordt aanbevolen.

Indien er een kabel met het product wordt geleverd:

@

e De aansluiting moet voldoen aan de landelijke
voorschriften.

e De gegevens over de stroomvoorziening moeten
overeenkomen met de gegevens vermeld op het
typeplaatje van het product. Het modellabel
bevindt zich op de achterkant van het product.

e De stroomkabel van uw product moet voldoen
aan de waarden in de tabel "Technische
specificaties".

GEVAAR:
Koppel het product los van het elektriciteitsnet
oordat met werk aan de elektrische installatie

begonnen wordt.
Eris kans op elektrische schokken!

Het aansluiten van de stroomkabel

ijdens het aanleggen van de bedrading dient
U de nationale/plaatselijke elektrische

oorschriften na te leven en de geschikte
contactdoos en stekker voor de oven te
gebruiken. In het geval de stroomlimieten van
het product de draagcapaciteit van de stekker
en contactdoos overschrijden, dient het
product direct op de vaste elektrische
installatie te worden aangesloten zonder de
stekker en contactdoos te gebruiken.

IN AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V|
2. Sluit voor eenfase aansluiting de draden aan
z0als hieronder aangegeven:
e Bruine/Zwarte kabel = L (fase)
e Blauwe/Grijze kabel = N (neutraal)

e (Groene/gele kabel= (E) (Aarde)
» of

e Grijze/Zwarte kabel = L (fase)
Blauwe/Bruine kabel = N (neutraal)

Groene/gele kabel= (E) (Aarde)
Sluit voor tweefase aansluiting de draden aan
z0als hieronder aangegeven:
e Bruine kabel = L1 of L2 (fase 1 of fase 2)
e Zwarte kabel = L2 of L1 (Fase 2 of fase 1)
e Blauwe/Grijze kabel = N (neutraal)

e (Groene/gele kabel= (E) (Aarde)

w

e /wart kabel = L1 (fase 1)
e Grijzee kabel = L2 (Fase 2)
e Blauwe/Bruine kabel = N (neutraal)

e (Groene/gele kabel= (E) (Aarde)
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Het product installeren
Indien de oven zich beneden bevindt:

¥

A
e

A min.15 mm

B min.2 mm

C 20 mm

Indien de plank zich beneden bevindt:

Men dient een ventilatieopening aan het
achtergedeelte van de meubels open te laten, zoals
geillustreerd in de volgende afbeelding.

*

min.

Plaats het product tijdens de installatie van de
inductiekookplaat parallel op het installatieopperviak.
Breng ook dichtingspakking aan op de delen van de
kookplaat die in contact staan met het aanrecht, zoals
hieronder beschreven, om te voorkomen dat enige
vloeistof tussen het product en het aanrecht kan

doordringen.
1. Maak het oppervlak van het werkblad klaar zoals
afgebeeld op de figuur.

2. Draai de kookplaat om en leg deze op een viak
opperviak.

3. Bij de installatie van de kookplaat dient u de
afdichtingspakking, die bij de verpakking werd
geleverd, rond de kookplaat aan te brengen zoals
getoond in de volgende afbeelding. Zorg hierbij
voor dat deze 1 tot 2 mm binnenin de buitenrand
van het glas blijft.
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4. Bevestig de montageveren door ze in de gaten fe
plaatsen en ze vast te schroeven op de onderkast
z0als weergegeven in de afbeelding.

Op sommige modellen zijn de
montageveren al bevestigd.

Het aantal bevestigingsveren op uw
product varieert afhankelijk van het
productmodel.

5. Plaats de kookplaat op het aanrecht en lijn deze
uit.

6. Als de kookplaat wordt bevestigd op het
aanrechtblad, wordt deze met behulp van de
klemmen makkelijk vastgezet. Als de afmetingen
van het aanrechtblad niet passen, kunnen 2
bevestigingskiemmen aan de voorkant van het
product worden bevestigd, zoals weergegeven in
de onderstaande afbeelding.

1 Kookplaat
2 Installatieklem



3 Werkblad

Bij de installatie van de kookplaat op een
kastje dient er een plank geinstalleerd te

orden om de kast van de kookplaat af te
scheiden, zoals weergegeven in de
bovenstaande afbeelding. Dit is niet nodig
indien er geinstalleerd wordt op een
inbouwoven.

Indien het bijvoorbeeld mogelijk is de onderkant van
het product aan te raken bij installatie op een lade
dient dit gedeelte afgedekt te worden met een houten
plank.

GEVAAR:

Verbindingen maken naar verschillende
openingen is geen goede veiligheidsoefening,
aangezien het het gas -en elekiriciteitssysteem
kan beschadigen.

GEVAAR:

Kookplaat bevat onderdelen die op gas en
stroom werken. Daarom moet de kookplaat
uitsluitend op een werkblad worden bevestigd
door middel van de bevestigingsgaten, en
uitsluitend met de vergrendelelementen en
schroeven die zijn meegeleverd en zoals
aangegeven in de handleiding. Anders bestaat
er gevaar voor leven en eigendom.

Het aantal bevestigingsveren op uw product
arieert afhankelijk van het productmodel.

72T : 77
/ * h
4
* min. 15 mm

Achteraanzicht (aansluitopeningen)

De locatie van de verbindingsgaten op
onderstaande afbeelding zijn schematisch en
kunnen verschillen afhankelijk van het model.
Deze moeten worden aangepast in functie van
de verbindingsgaten die op uw product zijn

Laatste controle
1. Het product bedienen.
2. Controleer de functies.

Toekomstig transport

e Bewaar de originele doos van het product en
vervoer het product daarin. Volg de aanwijzingen
op de doos. Als u de originele doos niet hebt,
verpak het product dan in luchtkussenfolie of dik
karton en tape het goed vast.

aangebracht.

Controleer globaal het uiterlijk van uw product
p eventuele schade die tijdens het transport
erd veroorzaakt.
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I Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw apparaat
op een ecologische manier te gebruiken en energie te
besparen:

Ontdooi bevroren gerechten voor u ze bereidt.

Gebruik potten/pannen met deksels om te koken.

Als u geen deksel gebruikt kan het
energieverbruik met 4 keer toenemen.

Kies de brander die geschikt is voor de
bodemmaat van de te gebruiken pan. Kies altijd
de juiste pannemaat voor uw gerechten. Grotere
pannen behoeven meer energie.

Let erop plattebodempannen te gebruiken als u
met elektrische kookplaten kookt.

Pannen met een dikke bodem voorzien in een
betere warmtegeleiding. U kunt tot een 1/3
energie besparen.
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Schalen en pannen moeten compatibel zijn met
de kookzones. De bodem van de schalen of
pannen mogen niet Kleiner zijn dan de kookplaat.
Houd de kookzones en de bodem van de pannen
schoon. Vuil zal de warmtegeleiding tussen de
kookzones en de bodem van de pan verminderen.

Het eerste gebruik
Eerste reiniging van het toestel

Het opperviak kan beschadigd geraken door

ommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

—_

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

Veeg de opperviakken van het toestel met een
vochtige doek of spons en droog het met een
doek.



[ De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over koken

A\

Vul de de pan nooit voor meer dan
eenderde met olie. Laat de kookplaat
niet onbewaakt achter als u olie verhit.
Oververhitte olie geeft brandgevaar.
Probeer een mogelijk vuur nooit te
doven met water! Bedek olie als het in
brand vliegt met een branddeken of
een vochtige doek. Zet de kookplaat,
als dit veilig kan, uit en bel de
brandweer.

e Droog eten steeds goed af voor het koken en
plaats het voorzichtig in de hete olie. Zorg ervoor
dat etenswaren volledig zijn ontdooid voor het
koken.

e Dek de kookpot niet af als u olie verwarmt.

e Plaats potten en steelpannen zo op de kookplaat
dat de handvatten niet over de kookplaat hangen
om te voorkomen dat ze opwarmen. Plaats geen
kookpotten op de kookplaat die gemakkelijk
overhellen of omvallen.

e Plaats geen lege kookpotten en steelpannen op
kookzones die zijn ingeschakeld. Ze kunnen
beschadigd raken.

e Een kookzone bedienen zonder kookpot of

steelpan zal schade veroorzaken aan het product.

Schakel de kookzone uit nadat u klaar bent met
koken.

e Plaats geen plastic of aluminium kookpotten op
het opperviak omdat dat heet kan zijn.

Reinig dergelijke gesmolten materialen meteen
van het oppervlak.

Dergelijke potten worden best ook niet gebruikt
om voedsel in te bewaren.

e (Gebruik enkel steelpannen of kookpotten met
een viakke bodem.

e  Plaats de aangewezen hoeveelheid voedsel in
steelpannen en pannen. Zo hoeft u niet onnodig
te reinigen door het overvioeien van voedsel te
voorkomen.

Plaats geen deksels van steelpannen of pannen
op kookzones.

Plaats steelpannen zo dat ze gecentreerd staan
op de kookzone. Als u een steelpan van één
kookzone naar een andere wenst te verplaatsen,
heft u ze op in plaats van ze naar de andere
kookzone te schuiven.

Keuze van de steelpan

e (lazen keramische opperviakken zijn
hittebestendig en worden niet aangetast door
grote temperatuursverschillen.

e Gebruik het glazen keramische oppervlak niet als
opslagplaats of snijopperviak.

e (Gebruik enkel steelpannen en pannen met
thermodiffusor bodem. Scherpe randen
veroorzaken krassen op het opperviak.

Gemorste vioeistoffen
kunnen het glazen
keramische opperviak
beschadigen en vuur
veroorzaken.

Gebruik geen
kookpotten met concave
of convexe bodems.

Gebruik enkel
steelpannen en pannen
met viakke bodem. Deze
verzekeren een betere
warmteverdeling.

Gebruik voor inductieplaten enkel kookpotten die

geschikt zijn voor inductiekoken.

Test van de steelpan

Gebruik de volgende methodes om te testen of uw

steelpan compatibel is met inductieplaten of niet.

1. Uw steelpan is compatibel als er een magneet in
de bodem verwerkt is.

2. Uw steelpan is compatibel als ' gt flikkert
wanneer u de steelpan op de kookzone plaatst
en de kookplaat aanzet.

U kunt steelpannen in staal, teflon of aluminium

gebruiken met een speciale magnetische bodem die

labels of waarschuwingen bevatten dat de steelpan
compatibel is met inductieplaten. Glazen en
keramische kookpotten en kookpotten uit roestvrij
staal zonder magnetische aluminium bodem mogen
niet worden gebruikt.

Systeem voor herkenning en focus van de
steelpan

Bij koken met inductie wordt enkel het opperviak onder
de pan van energie voorzien. De bodem van de
kookpot wordt herkend door het systeem en enkel dit
gebied wordt automatisch verwarmd. Het koken stopt
wanneer de kookpot van de kookzone wordt verwijderd.
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Gebruik nooit aluminiumfolie om te koken. Plaats nooit
voedsel dat in aluminiumfolie ingewikkeld is op de
kookzone.

Is er een oven onder uw kookplaat is en deze

an staat, kan het zijn dat de kookplaat een

erminderd kookvermogen heeft of wordt
uitgeschakeld.

Het k=l symbool van de geselecteerde kookzone
flikkert.

Veilig gebruik

Gebruik geen hoge kookniveaus als u een
antiaanbakpan (teflon) gebruikt zonder olie of met zeer
weinig olie.

Plaats geen voorwerpen zoals vorken, messen of
deksels van pannen op de kookplaat omdat deze dan
kunnen verwarmen.

Houdt voorwerpen met magnetische
igenschappen zoals kredietkaarten en
assettes weg van de kookplaat wanneer deze

in gebruik is.

Kies een kookzone die geschikt is voor de kookpot

Grote kookzone

Normale kookzone Kleine kookzone

Past zich automatisch aan de steelpan

aan.

Verdeelt de energie optimaal.

Voorziet een perfecte verdeling van de
hitte. Wordt gebruikt voor grote
gerechten zoals grote pannenkoeken of
grote vissen (kort gebakken).

Het gebruik van pannen op de kookzone met

groot opperviak

U kunt de kookzone
met groot opperviak
gebruiken in twee
aparte helften als
kookzone linksachter

Past zich automatisch °

aan de steelpan aan.
Verdeelt de energie
optimaal.

Voorziet een perfecte
verdeling van de hitte.
Wordt gebruikt voor
allerlei soorten
gerechten.

Wordt gebruikt voor
traag koken (sauzen,
room)

Wordt gebruikt voor de
bereiding van kleine
porties of porties
gebaseerd op het
aantal gasten.

Uw pan dient beide
middelpunten van de
kookzone met groot
opperviak te
bedekken. Gebruik de
kookzone niet op een
andere manier.

S
-
O

/| enlinksvoor.
Gebruik van de kookplaten
U kunt de kookzone GEVAAR:
met Q_r00t opperviak Laat geen voorwerpen op de kookplaat vallen.
gebruiken voor grote Zelfs kleine voorwerpen zoals een zoutvaatje
pannen. kunnen de kookplaat beschadigen.

Gebruik geen gebarsten kookplaten. Er kan
water door deze barsten lekken en kortsluiting
veroorzaken.

Als u enige schade op het oppervlak aantreft
(bijv. zichtbare barsten) dient u het product
onmiddelijk uit te zetten om het risico op een
elektrische schok te minimaliseren.

&

v
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Specificaties
) Aan/Uit-toets
() Slot/Kinderslot
| 8]
o Toets om timer te
activeren/deactiveren
T Instelling hoog vermogen (booster)
toets
M Vergrendelingstoets voor reiniging

==
(

Stop- en starttoets
Minus-toets

Plus-toets

Grafieken en figuren zijn enkel bedoeld ter
informatie. Het werkelijke uiterlijk of functies
kunnen variéren afhankelijk van het model van

uw kookplaat.

Kookzonescherm

1 Instelling hoog vermogen (booster)
activeringstoets

2 Zone Minus-toets (voor de temperatuur)
Zone Plus-toets (voor de temperatuur)
4 Kookzonescherm

1 Decimale punt voor tijdinstelling

2 Timerscherm

3 Timer Plus-toets (voor timerstand)
4 Decimale punt voor Slot/Kinderslot
5 Timer Minus-toets (voor timerstand)

Dit product wordt bediend met een
anraakcontrolepaneel. Elke actie die u op uw
anraakcontrolepaneel uitvoert, zal worden

bevestigd met een geluidssignaal.

Houd het controlepaneel altijd schoon en
roog. Een vochtig en vuil oppervlak kan
problemen bij het functioneren veroorzaken.

De kookplaat aanschakelen:
1. Schakel de kookplaat aan door het aanraken

van"®" de toets.
"0" verschijnt op ieder kookzonescherm.
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De kookplaat zal automatisch terugkeren
naar de Standby-modus als er geen actie
ordt ondernomen binnen 10 seconden.

Het product zal zichzelf uitschakelen
anwege veiligheidsredenen als er langere
ijd geen toets wordt aangeraak.

Uitschakelen van de kookzone:

Een actieve kookzone kan op 3 verschillende manieren

worden uitgeschakeld:

1. Door het aanraken van de " toets

Raak de "D tosts aan.

2. Door de temperatuur te verlagen tot stand "0";

U kunt de kookzone uitschakelen door de

temperatuurinstelling te verlagen tot de "0" stand.

3. Door gebruik te maken van de
uitschakelfunctie op de timer voor de
gewenste kookzone;

Wanneer de tijd voorbij is, zal de timer de daaraan

toegekende kookzone uitschakelen. "0" of 00"

verschijnt op het betreffende scherm.

Wanneer de tijd voorbij is, zal een geluidsalarm Klinken.

Raak een willekeurige toets op het controlepaneel aan
om het geluidsalarm uit te zetten.

4. Door het tegelijkertijd aanraken van de "™

"/"1 ™ toetsen voor de gewenste kookzone;
U kunt de betreffende kookzone uitschakelen door de

u_u/u

" toetsen tegelijkertijd aan te raken.

Is "H" of "h" brandt nadat de kookplaat
uitgeschakeld is, betekent dit dat de
kookzone nog steeds warm is. Raak die
kookzones niet aan.

Indicator restwarmte

Als het "H" symbool knippert op het kookzonescherm,
betekent dit dat de kookplaat nog warm is en gebruikt
kan worden om een Kleine hoeveelheid voedsel warm
te houden. Dit symbool verandert snel in het "h"
symbool, wat betekent dat de kookzone minder warm
is.
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Al de stroom is uitgeschakeld, zal de indicator

o oor restwarmte niet oplichten en wordt de
gebruiker dus niet gewaarschuwd voor (nog
steeds) warme kookzones.

Temperatuurniveau aanpassen

1. Schakel de kookplaat in door de"D" toets aan te
raken.

2. Pas de gewenste temperatuur aan door de zone

u”u/u

" toetsen aan te rak

b 7

;> De relevante kookzone zal op de ingestelde
temperatuur gaan werken.

De buitensectie van de inductiekookzone van
o 280 mm (indien uw product uitgerust is met
een inductiekookzone van 280 mm) wordt
alleen geactiveerd als een pan op de kookzone
wordt geplaatst, die groot genoeg is om de
kookzone te bedekken en de temperatuur
wordt ingesteld op een niveau boven de 8.

Insteltoets voor booster

Voor snelle verwarming kunt u de boosterfunctie
gebruiken. Deze functie is echter niet aanbevolen voor
een lange bereiding. De boosterfunctie is mogelijk niet
beschikbaar in alle kookzones.

De booster selecteren:

1. Schakel de kookplaat in door de"(D" toets aan te
raken.

2. Raakde"

" toets van de betreffende zone aan

» De geselecteerd kookzone zal o
vermogen werken en het "P" symbool zal op het
kookzonescherm oplichten. De kookzone schakelt de
booster uit en gaat verder op niveau "9".



De booster eerder uitschakelen:
U kunt de boosterfunctie op elk gewenst moment

uitschakelen door de "™ of f%r toets aan te
raken.

De kookzone schakelt de booster uit en gaat verder op
niveau "9".

Werken met 2 zones die zich in dezelfde
verticale richting bevinden:

Als een zone ingesteld is op het boosterniveau en een
andere zone die zich in dezelfde verticale richting
bevindt ingesteld wordt op een niveau hoger dan 6 (7,
8 en 9), daalt het niveau van de eerste zone naar 9 en
kan de andere zone worden ingesteld op een niveau
hoger dan 6 (7, 8 en 9). Als de tweede zone wordt
ingesteld op boosterniveau, daalt het niveau van de
eerste zone naar 6.

Schoonmaakvergrendeling

De schoonmaakvergrendeling zorgt ervoor dat alle
toetsen op het bedieningspaneel 20 seconden lang
niet op aanraking reageren, waardoor de gebruiker het
paneel schoon kan maken tijdens het gebruik van de
kookplaat. Het apparaat staat gedurende deze periode
niet onder stroom.

De schoonmaakvergrendeling activeren

1. Houdde \Imj toets ingedrukt totdat een enkel
geluidssignaal Klinkt als een van de kookzones is
ingeschakeld.

Op het timerscherm van de kookplaat wordt afgeteld

vanaf 20. Gedurende deze periode zullen geen van de

toetsen op het bedieningspaneel werken, met
uitzondering van de " toets.

De schoonmaakvergrendeling uitschakelen

U hoeft geen enkele toets aan te raken om de
schoonmaakvergrendeling te deactiveren. De
kookplaat geeft na 20 seconden een geluidssignaal en
de schoonmaakvergrendeling schakelt automatisch uit.

ilt u de schoonmaakvergrendeling eerder

deactiveren, houd dan de Q _____ } " toets
ingedrukt totdat twee geluidssignalen
klinken.

Kinderbeveiliging

Als de kookzones uitgeschakeld zijn, kunt u de
kinderbeveiliging van de kookplaat inschakelen om te
voorkomen dat kinderen de kookzones inschakelen. U
kunt de kinderbeveiliging in- of uitschakelen als de
kookzones uitgeschakeld zijn (in de stand-by staan).

De kinderbeveiliging activeren
1. Hour_d als de kookplaat in de stand-by staat de

“\M ende [][] toets tegelijkertijd ingedrukt
totdat een enkel geluidssignaal klinkt.
De kinderbeveiliging is nu actief. "L" verschijnt tijdelijk
op het scherm van alle kookzones en het decimale

punt van de "4 toets wordt ingeschakeld.

Is er een toets wordt aangeraakt als de
kinderbeveiliging actief is, klinken er twee
geluidssignalen en knippert "L" op het
scherm van alle kookzones.

De kinderbeveiliging deactiveren
1. Houd als de kookplaat in de stand-by staat de

\m] ende U[] toets tegelijkertijd ingedrukt
totdat twee geluidssignalen Klinken.
» De kinderbeveiliging wordt uitgeschakeld. "L"
knippert op het §Cherm van alle kookzones en het

lampje van de "&®" toets gaat uit.

Toetsvergrendeling

U kunt de toetsvergrendeling activeren om te
voorkomen dat u of iemand anders per ongeluk de
regelingen verandert als de kookplaat in werking is.

Activering van de toetsvergrendeling
1. Houd als de kookplaat in de stand-by staat de

Th
\\H_J ende BU toets tegelijkertijd ingedrukt
totdat een enkel geluidssignaal klinkt.
De toetsvergrendeling vgordt geactiveerd en het

decimale punt van de "&" toets wordt getoond na
eerst te hebben geknipperd.

kunt de toetsvergrendeling alleen
inschakelen als de kookplaat in werking is.
lleen de @ toets reageert nog als de

toetsvergrendeling is geactiveerd. Als u een
andere toets aanraakt, zal het decimale punt

van de "&" toets knipperen om aan te geven
dan de toetsvergrendeling is geactiveerd. Als u
de kookplaat uitschakelt terwijl de toetsen zijn
vergrendeld, moet u eerst de
toetsvergrendeling uitschakelen om de
kookplaat weer aan te kunnen zetten. Als u
een toets aanraakt zonder de
toetsvergrendeling uit te schakelen, knippert
"L" op het scherm van alle kookzones om aan
te geven dat de toetsvergrendeling actief is.
Schakel de toetsvergrendeling uit om de
kookplaat weer in te schakelen.
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Deactiveren van de toetsvergrendeling
1. Raak als de toetsvergrendeling is ingeschakeld de

L

\J ende []U toets tegelijkertijd ingedrukt
totdat twee geluidssignalen Klinken.

» Het lampje van de "®" toets gaat uit en het

bedieningspaneel wordt ontgrendeld.

Timerfunctie

Deze functie maakt koken voor u eenvoudiger. U hoeft

niet meer tijdens de hele bereidingsperiode de

kookplaat in de gaten te houden. De kookzone

schakelt automatisch it als de door u ingestelde tijd is

afgelopen.

De timer instellen

1. Schakel de kookplaat in door de (D" toets aan te
raken.

2. Pas de gewenste temperatuur aan door de

3. Activeer de timer door de "\..’" toets aan te
raken. "00" symbool en de decimale punt van de
geselecteerde zone zullen knipperen op het
timerscherm.

4. Stel de gewenste tijdsduur in door de timer "=

""" § " toetsen aan te raken.

5. Na 10 seconden wordt de instelling geactiveerd.
Het decimale punt van de geselecteerde zone zal
knipperen op het timerscherm.

6. Herhaal de bovenstaande procedures voor de
andere kookzones waarvoor u de timer wilt
instellen.

Is meer dan één timerwaarde is ingesteld

oor verschillende zones, wordt de zonetimer
met de laagste waarde weergegeven op het
timerscherm en knippert de decimale punt
voor die zone. De decimale punten van de
andere zones zijn continu te zien.

U kunt de resterende bereidingstijd bekijken

idoor de " " toets van alle kookzones aan te
raken. Elke keer dat u een toets aanraakt,
wordt de timerwaarde van een andere zone
weergegeven. Uiteindelijk wordt de laagste
timerwaarde weer weergegeven.

De timer kan niet worden ingesteld zonder de
kookzone en de temperatuur te selecteren.

De timer kan slechts worden ingesteld voor de
kookzones die in werking zijn.

De timer uitschakelen

Als de ingestelde tijd eenmaal is afgelopen, zal de

kookplaat automatisch uitschakelen en een

geluidssignaal geven. Raak een willekeurige toets aan
om het geluidssignaal uit te schakelen. Als u niet op
een toets drukt, zal het geluidssignaal na een paar
minuten stoppen.

De timers eerder uitschakelen

Als u de timer voor het verlopen van de tijd afzet, zal

de kookplaat op de ingestelde temperatuur blijven

werken tot hij wordt uitgeschakeld.

U kunt de timer op twee verschillende manieren

voortijdig uitschakelen:

De timer uitschakelen door de waarde in te stellen

op "00":

1. Raak de timer " toetsen aan totdat
"00" wordt aangegeven op het scherm van de
kookzone waarvan de timer geactiveerd is.

» Het decimale punt van de betreffende zone gaat uit

en de timer wordt geannuleerd.

De timer uitschakelen voor de betreffende zone

umu/u

door de betreffende zone "™ /"~ 1 " toetsen
tegelijkertijd aan te raken.
1. Raak de betreffende zone "™™/""T " toetsen

tegelijkertijd aan.
» Het decimale punt van de betreffende zone gaat uit
en de timer wordt geannuleerd.

Na deze stap wordt het temperatuurniveau van
e betreffende zone "0" en hetzelfde geldt
oor de timerwaarde.
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Stopfunctie
Met deze functie kunt u het temperatuurniveau van de
kookzones verlagen naar de laagste stand (niveau 1).



Is de timer is ingesteld voor een bepaalde
lkookzone zal hij tijdens de pauze verder lopen.

1. Raakde ﬂ[] toets aan als een van de kookzones
actief is.

Alle actieve kookzones werken op mininumvermogen

(niveau 1). "IZ1" symbool zal verschijnen op het

scherm van de actieve kookzones.

2. Raakde UH toets opnieuw aan om alle
kookzones verder te laten werken met de vorige
instellingen.

Zones voor inductiekoken veilig en efficiént
gebruiken

Werkingsprincipes: De inductiekookplaat verwarmt in
principe rechtstreeks de pan. Dit geeft een hoop
voordelen ten opzichte van andere soorten kookplaten.
Hij werkt efficiénter en het opperviak blijft koeler.

De inductiekookplaat is uitgerust met hoogstaande
veiligheidssystemen die maximale gebruiksveiligheid
bieden.

Uw kookplaat kan worden uitgerust met
inductiekookzones met een diameter van 145,
180, 210 en 280 mm, afhankelijk van het
model. Met de inductiefunctie neemt iedere
kookzone de diameter van elke pan waar. Er
wordt alleen energie gegenereerd waar het
kookgerei de kookzone raakt en zo wordt er zo
weinig mogelijk energie verbruikt.

Het product kan starten-stoppen wanneer het
op niveaus van 1 tot 7 werkt, vooral met
kookgerei met een kleine diameter en wanneer
water-olie klein is. Dit is geen fout.

Beperkingen in werkingstijd

De kookplaatbediening is uitgerust met
werktijdbegrenzing. Als een of meer kookzones aan
blijven, zal de kookzone na een bepaalde tijd
automatisch worden uitgeschakeld (zie tabel-1). Als er
aan de kookzone een timer is toegewezen zal het
timerscherm daarna ook uitschakelen.

De werktijd is afhankelijk van de gekozen temperatuur.

De maximale werktijd wordt op dit temperatuurniveau
toegepast.

De gebruiker kan de kookzone herstarten nadat die
automatisch werd uitgeschakeld zoals hierboven
beschreven.

Tabel-1: Beperkingen in werkingstijd

Werktijdbegrenzing -
uur

(*) De kookplaat zal tot niveau 9 dalen na 5
minuten

Oververhittingsbeveiliging
Uw kookplaat is uitgerust met sensors die beschermen
tegen oververhitting. In geval van oververhitting

gebeurt er het volgende:
e De werkende kookzone kan worden
uitgeschakeld.

e Het gekozen niveau kan van een hoger niveau
dalen naar niveau 7.

Veiligheidssysteem tegen overkoken

Uw kookplaat is uitgerust met een beveiliging tegen
overkoken. Als er iets overloopt en op het
bedieningspaneel terecht komt, zal het systeem
onmiddellijk de stroomverbinding onderbreken en uw
kookplaat uitschakelen. Gedurende die tijd wordt een
"E" -waarschuwing weergegeven op de aanduiding.

Nauwkeurige vermogensinstelling

Eén van de kenmerken van de inductiekookplaat is dat
hij onmiddellijk op commando's reageert. De kookplaat
kan het vermogen zeer snel aanpassen. Zo kunt u
voorkomen dat een pan (die water, melk en enz. bevat)
zelfs op het moment van overkoken overkookt.
Geluiden

Gebruiker kan tijdens het koken geluiden
waarnemen

Tijdens het gebruik van de kookplaat kunnen er
geluiden ontstaan afhankelijk van het basismateriaal
van de pannen. Deze geluiden zijn normaal bij
inductietechnologie. Dit is geen fout.

Mogelijke oorzaken van geluiden en de soorten:
Ventilatorgeluid

De kookplaat heeft een ventilator die automatisch
activeert naar gelang de temperatuur van het product.
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De ventilator heeft verschillende werkniveaus en naar
gelang de temperatuur, wordt deze op verschillende
niveaus geactiveerd.

Laag zoemgeluid zoals van een transformator

Dit hoort bij de aard van de inductietechnologie.
Omdat de warmte direct naar de bodem van de
pannen wordt overgebracht, kan er afhankelijk van het
materiaal van het kookgerei dergelijk zoemgeluid
ontstaan. Om deze reden kan de gebruiker met
verschillend kookgerei verschillende geluiden
waarnemen.

Kraken

Er kunnen tijdens het koken krakende geluiden
ontstaan. Dit wordt veroorzaakt door het materiaal en
de constructie van de bodem van het kookgerei. Als
het kookgerei is opgebouwd uit verschillende lagen
van verschillende materialen, kan er een krakend
geluid ontstaan.

Fluitende geluiden

Er kunnen fluitende geluiden ontstaan als er twee
kookplaten aan dezelfde kant van de kookplaat, maar
op verschillende warmteniveaus worden gebruikt.
Lege pan

U kunt geluid waarnemen als u een lege pan opwarmt.

Als u water of voedsel toevoegt, zal dit geluid
verdwijnen.
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Foutberichten
Tabel-2: Foutcodes en foutoorzaken

Kookzonescherm

Het "H'
symbool
knippert

Kookplaat is
oververhit

'oor meer informatie over foutberichten die op
het tiptoetspaneel kunnen verschijnen, zie
abel 2.

@)

IAls het opperviak van het aanraakpaneel wordt
0 blootgesteld aan dikke damp, kan het hele

bedieningssysteem uitvallen en een foutsignaal
geven.

=

Houd het oppervlak van het tiptoetspaneel
choon. Er kan onjuiste werking worden
eroorzaakt.
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E Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden verlengd en
er zullen minder vaak problemen zijn als het product
regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:
Sluit het product van de stroom af voor te
beginnen met onderhouds- en reinigingswerk.

Eris kans op elektrische schokken!

GEVAAR:

Laat het product afkoelen voordat u het reinigt.
Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

e Reinig het product grondig na ieder gebruik. Zo
kunt u kookresten gemakkelijker verwijderen, en
voorkomt u dat ze verbranden als u het apparaat
de volgende keer gebruikt.

e Erzjn geen speciale reinigingsmiddelen vereist
om het product te reinigen. Gebruik warm water
met wasvloeistof, een zachte doek of spons voor
het reinigen van het product en een droge doek
om het te drogen.

e Zorg er steeds voor dat overvioedige vloeistoffen
worden afgeveegd na de reiniging en dat
gemorste vloeistoffen steeds meteen worden
afgeveegd.

e (Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
opperviakken en de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of chloride bevatten.
Gebruik een zachte doek met een vloeibaar
detergent (niet-schurend) om deze onderdelen
schoon te vegen, en let erop dat u in één richting
veegt.

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers om het toestel
Ischoon te maken, want dat kan elektrische

schokken veroorzaken.

Het reinigen van het fornuis

Keramisch opperviak

Veeg het keramische oppervlak (glaskeramiek) met
koud water, waarbij u erop moet letten geen resten
van schoonmaakmiddel achter te laten, en droog met
een zachte doek. Resten kunnen het keramische
opperviak beschadigen bij het volgende gebruik van de
kookplaat.

Gedroogde resten mogen in geen geval van het
keramische opperviak (glaskeramiek) worden gekrast
met scherpe messen, staalwol of soortgelijke
gereedschappen.

Verwijder kalkviekken (gele viekken) met in de winkel
verkrijgbare ontkalker of een kleine hoeveelheid azijn
of citroensap.

Breng als het oppervlak zwaar bevuild is een
schoonmaakmiddel aan op een spons en wacht tot het
goed is ingetrokken. Reinig daarna het opperviak van
de kookplaat met een vochtige doek.

oedingswaren op basis van suiker, zoals
pudding en siroop moeten meteen worden

ereinigd zonder te wachten tot het opperviak
is afgekoeld. Anders kan het keramische
oppervlak permanent worden beschadigd.

Na verloop van tijd kan de kleur van de coating of
andere opperviakken licht vervagen. Dit heeft geen
invioed op de werking van het product.

Vervaging van de Kleur en vlekken op het keramische
opperviak zijn normaal en dus geen defect.
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Problemen oplossen

e Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid veroorzaken. >>>
Dit is geen fout.

e De hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de zekeringenkast.
Vervang of reset deze indien nodig.

e De stekker van het product zit niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de plugkoppeling.

e Indien de display niet oplicht als u de kookplaat weer aanzet. >>> Koppel het apparaat los bij de
stroomonderbreker. Wacht 20 seconden en sluit deze weer aan.

e Oververhittingbeveiliging is ingeschakeld. >>> Laat uw fornuis afkoelen.

*  The kookpan is niet geschikt. >>> Controleer uw pan.

e U heeft geen pan op de actieve kookzone geplaatst. >>> Controleer of er een pan op de kookzone staat.

e Uw pan is niet geschikt voor inductiekoken. >>> Controleer of uw kookpan geschikt is voor inductie.

e De kookpan is niet juist gecentreerd of het bodemopperviak van de pan is niet wijd genoeg voor de
kookzone. >>> Kies een pan die wijd genoeg is en centreer de pan juist op de kookzone.

e De kookpan of de kookzone is oververhit. >>> Laat deze afkoelen.

De  gekozen kookzone gaat plotseling uit tijdens gebruik.

De bereldlngstud voor de gekozen kookzone kan verstreken zun >>> U kunt een nieuwe bereidingstijd
instellen of het bereiden beéindigen.
Oververhittingbeveiliging is ingeschakeld. >>> Laat uw fornuis afkoelen.

Mogelijk bedekt een voorwerp het aanraakpaneel. >>> Verwijder het voorwerp van het paneel.

Uw pan is niet geschikt voor inductiekoken. >>> Controleer of uw kookpan geschikt is voor inductie.
De kookpan is niet juist gecentreerd of het bodemopperviak van de pan is niet wijd genoeg voor de
kookzone. >>> Kies een pan die wijd genoeg is en centreer de pan juist op de kookzone.

Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de
dealer waarbij u het product hebt gekocht als
u, ondanks het doorvoeren van de
aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem niet
kunt oplossen. Probeer nooit om een product
met gebreken zelf te repareren.
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